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Univerzita Palackého v Olomouci

Vino jako multikulturni fenomén

Shornik prispévki z mezinarodni wdecké konference

Motto:
Vino ma schopnost naplnit ducha vesSkerou pravdedgnim
i filosofii.

Jacques Bénigne Bossuet

Boire du vin, c’est boire du génie.

Charles Baudelaire



VINO JAKO MULTIKULTURNI FENOMEN 2010

Katedra romanistiky a Katedra aplikované ekononfie UP uspéadaly ve dnech 22.-23.
dubna 2010 druhy tmik mezinarodni interdisciplinarni konferen¢éno jako multikulturni
fenoménzastitu nad konferenciipali letos ctkan FF UP doc. PhDr.iliLach, Ph.D., M.A. a
teditel Ceského rozhlasu Olomouc, Mgr. Pavel Hekela.

Slavnostni atmosféruripzahajeni konference v Kapli Bozihtda UCUP - Konviktu umocnilo
stejré jako loni vystoupeniAnsembluSerpens cantapod vedenim Mgr. Alice Kierové
z Katedry muzikologie — soubor proved| duetyek lshroknich misti.

Zahajovaci plenarnitpdnasku prosloviteditel Ceského rozhlasu a stanice Vltava, skladatel,
hudebni publicista, spisovatel, milovnik a znaladlly a vina Lukas Hurnik. Naza@rn
piedstavil brilantni paralelu melodie, rytmu, harneaidynamiky hudby a vina.

V prabé¢hu dvou konferetnich dri zazrélo 26 pispevka v cestirg, slovenstid, polstirg,
francouzstig a portugalstis. Tematicky rozsahifspsvka byl opst az ekvapiv bohaty —
piednasSejici fedstavili oblast historie, teologie, ekonomie, Virsgiky, literatury, hudby
(varhanéstvi), genetiky (hledaniifibuznosti u révy vinné a u lidi), prava, enologiern byla
now zahrnuta krom tradinich evropskych virigkych regiod i Cina) a virtualnich
socialnich siti. S velkym ohlasem se setkatisgvky ,odlehcené” a zarowe védecky
fundované — nap Vliv vinnych sud na vznik infinitesimalnihg@octu - které znamenit
naladily posluch&e na véerni praktickowast konference #zenou degustaci francouzskych
vin z regiori Alsaska, Burgundska, Jury, Loiry a horni a dolhbRy. Ochutnali jsme také
francouzskeé a italské syryanska ,vina“.

Spole&enskowast konference ozdobila svym vystoupeiapela 3+1 docentz FF UP.

NaSe diky pa&t sponzoiim a medialnim partném, ktai prispéli znatnou nérou ke zdarnému
pribéhu akce. Nelze opomenout ani sympatické aktivni azesi studentského
.konferertniho" tymu z obou pi&dajicich kateder.

Ohlasy na letosni tmik ,Vina“ napovidaji, Ze organizatoryegmé nemine v pistim roce na
jare piprava dalSiho mmiku. Do budoucna seietelr® rysuje roz&eni programu o
samostatnou odbornou sekci enologie. Na shledar@omouci v dubnu 2011...

Jitka Uvirova.
Katedra romanistiky FF UP



SENZORICKE HODNOCENI VIN
Pavla BureSova

Abstrakt Prispvek s nazvem Senzorické hodnoceni vin jeg/ggimna vyznam
senzorickych ukazateuplatiovanych pi analyze vin. Cilem/spevku je gredstavit metody
pouzivané fi smyslovém posuzovani vin z pohledu certifikovanébdnotitele. Analyza
VACH (vzhled, aroma, chudovede odhalit i drobné nuance v kwaliDale jsou zde uvedeny

neicasjSi nedostatky, se kterymi se spbitel mize setkat. S@asti textu jsou odborné
degustani listy podle OIV, které mohou byt inspiraci pro spravné hodnocémi v

Klicova slova aroma, bodovaci systém, chemicka analyza,r,chaenzorické
hodnoceni, styl vina, vzhled

Uvod

V poslednich desetiletich hédrerostl obchod s vinem a umiaje ndm nakoupit a
ochutnat rozmanité druhy vin ze vzdalenych, znamymoére znamych vingskych oblasti —
raiznych styli, zaroves vSak v rozdilné kvakt Posuzovéani vina slouzi k tomu, abychom si
vytvorili predstavu o kvalf, ale hlaveé o jeho sloZeni, mozném potencialu a zavadach.
Cilem hodnoceni je vino popsat s ohledem na srdvetandard, které se vztahuji k
vlastnostem posuzovaného stylu a vzajemny soukhojlivych sloZek napoje.

Duvodi k ochutnani vina fZe byt vice — nap privatni,¢i firemni oslava, poho&ni
svych gratel nebo Bzny nakup vina. K tomu, abychom mohli co nejefekyji zhodnotit
viozené prosedky do vina, je pééba ungt analyzovat, vyhodnotit a vyjétl jednotlivé
vlastnosti a nuance. V praxi se pouZzivaji dvasppy hodnoceni: chemické a senzoricke.
Chemické (objektivni) hodnoceni se provadi v chéggh laboratéich, které jsou dnes
dostupné i malym viidm. Senzoricka analyza jélézita pro zjis¢ni vysledného charakteru
vina v zavislosti na terroir. Pouze smyslové haemd dovede odhalit to, zda jsou v souladu
(harmonii)vSechny jeho slozky, ale takéida zjistit vyskyt vad,i negativnich jeu ve
vzhledu, wini i chuti.

Chemickéa analyza vina

Chemicka analyza ma za cil informovat o sloZzenawiramci stanovenych norem.
Krome¢ kontrolovani kvality monitoruje také {goeh technologického procesu v jednotlivych
fazich fermentace, tvorby i zrani vina.

Révové vino je utv@no z ¢kavych a netkavych latek. Mezidkavé latky pafi: voda,
alkoholy, tkavé kyseliny a buketni latky. Nédavé latky vytvéejici celkovy extrakt vina
piedstavuji cukry a ostatni necukerné podily — neqwkextrakt. Ten tvid spalitelny podil
(kyseliny, ftisloviny, bilkoviny, pektiny, tuky, enzymy, vitamjina barevné latky).
Nespalitelnym podilem je popel — mineralni 1atky.dlouholeté tradici vyroby ma zvlastni
postaveni senzorické hodnoceni, které je vicémsahjektivni.

Senzorické hodnoceni vina

Senzorické posouzeni (ochutnani) odhali vyvazenosti chuti vina a fipadré mize
upozornit na nedokonalosti v kv&litFi technologickém zpracovani probiha prvni ochutnani
a obvykle ho provadi enoldge svém vinsstvi. Vina jsou déale hodnocengedni degustaf

! Mezinarodni organizace pro révu a vino se sidlérariZi
2 MALIK, F. Ze Zivota vinas. 138, [3]
% Odbornik na technologii vyroby vina



komisi, kterou tvei vybrani certifikovani hodnotitelé. Vzhledem k subjektivnimu vnimani
kvalitativnich atribui hodnoti obvykle g a rekdy az de¥t hodnotiteti vin. Z jednotlivych
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posudk: se pak ziskava objektivni zénk hodnocenym vzofkm vin.

Senzoricka analyza je velmi nény a zodpowdny Ukon, zahrnujici zhodnoceni vina
v8emi smyslovymi organy. NeSkoleny a nezkuSeny Worent hodnoti vino instinktivna
vychazi pevazr ze zvyku a obliby. ZkuSeny posuzovatel je vybaveoretickymi
védomostmi, ale fedevSim schopnosti rozliSovat zakladni kvalitatiatiibuty vizualni,
aromatické i chtové. Dokaze analyzovatripiny zmen (nezidka i vad), pojmenovat je,
vyhodnotit a pipadré urcit, jak jim predchazet.

Smyslové hodnoceni pouZivané&i pvyrobé vin, na tuzemskych a zahramich
vinaiskych soutzich ma dlouhou tradici, po kterou se vyviji jakabytické metody, tak také
zpasoby provadni. Rimané pro sva hodnoceni pouzivali zkratku COS (coldor, sapor). V
cestirt mizeme nazvat degustd umeni VACH: V — vzhled, A — aromatické vlastnosti, CH
— chu’. Tyto atributy nam pomohou analyzovat vino s cilewit a definovat jeho charakter:

» vzhled ¢irost, Cistota, barva, viskozita, jiskra —idéost, perlivost)

« aroma (kvalita a intenzita, poping, rozpoznani — vyjdeni)

e« chuw (obsah cukru, kyselin, alkoholufiglovin, vyzralost, st& skut&na chu,
dotykové vjemy, dochij aroma v Ustech).

Vzhled vina — vizualni aspekt

Okem pozorujeme obraz, ktery vino wyitvdlde o prvni kontakt svinem, ktery
zkuSenému konzumentovi mnoho napovi. Pomadopeni s$telnych paprsk miazeme
hodnotit vizualni projevy a odchylky. Po naliti b mnoZstvi vina a zakrouzenim sklenici
pozorujemeirost, barvugistotu, viskozitu a perleni.

Hodnotime ¢iry, jiskrny vzhled, ktery dnesni sgebitel vyhledava, nebo vzhled
opalizujici — lehce zakaleny, jenzage byt projevem starSich vinfipadré jej zpisobuji
mikroby.

Barva vina je ovlivina mnoha faktory: vyrobni technologii, zralosti znfo a vina,
produkci, Uzemim, ale i typem vina.

Po opakovaném zakrouzeni sklenici, podle kreskstimach sklenice, tzv. ,slz“, nebo
,chramovych oken“, mizeme poznat, zda jde o vino spiSe slabé, nebgssjlmnoho slz
Swed¢i o vysokém obsahu glycerolu a plnosti vina (mlwimviskozi¥). Zrakem nizeme
pozorovat zabarveni — od &ich lehce nazelenalych odstiladého bilého vina, do
téZkého, sytého zlatého zabarveni u zralého sladkétm nap. teplého jantaru sherry. U
cervenych vin se nabizi Skala od mladych @aych vin inkoustovych barev, vin
s nafialoglymi odstiny, ges rubinové a teplé granatoveé toény, az po cihloa& 26ny vin
bordeauxského typu. Zabarveni vina na okraji skeeprozrazuje sta Stibrna az nazelenala
barva ozn&uje mladé bilé vino, zlaty okraj signalizuje vygatarsi vino. Wervenych vin je
okraj sklenice zabarven do rubinové az purpurouw&ybaim je vSak starSi, tim se vice
zbarvuje do cihlové. Stle oranZoveé tony mohou ozfwvat i Spatné zemy v kondici vina.

Aroma — viiné vina

Cich byl pro ¢lovéka historicky rozhodujicim spolu s patin Jen ten, kdo si
zapamatoval podleiwé jidla, ktera byla chutnd, a napoj ktery byl zdrpxds@sny, mohl se
vyvarovat nevolnosti, nebo nemo¢iichova sliznice lidského nosu obsahuje asi 5 milion

* Hodnotitelé obdrzi pasteni pro hodnoceni podigdnim statniméislem na zékla#l vykonani naréné
hodnotitelské zkouSky



gichovych burk.®> Casovy viem vznika i nasavani — vdechovani aromatickych latek do
nosu, kde jsou pomoci receptovyhodnoceny. Steidl dale uvadi, 7e jde o mnoZstvi 1/
1 000 000 000 gramu. Intenzitu viemuizeme zvySit opakovanym nadechnutimin¥ je
jedna z nejtllezitéjSich vlastnosti wujici kvalitu vina, protoZze spojeni aromatickyctekave
smyslucichového viemu vede konzumentailjgti, nebo k odmitnuti napoje. Je prokazano,
Ze existuji tisice &ni. Stovky jich umime spra¥npojmenovat a poté si je zapamatovat ve
spojeni s ufitym vinem.
RozliSujemeii druhy aroma:

* Primérni aroma pochazi z hrdza mostu. Kazda otlda ma charakteristické sloZeni a
pongr aromatickych slozek. Ty se nachazeji pod povrclséupky hroznu a jejich
tvorba zavisi na teplét zrani hroz a také na kvalt Nejvice aromatickych latek
dosahuji spravhvyzralé hrozny.

» Sekundarni aroma vznik&ipgechnologickém procesu zpracovani hrinziermentace

Mriviw s

celkovém buketu vina. Tyto latky jsou velrskave a pi kvasSeni za vysSich teplot jich

velka ¢ast unikne. Znénou ¢ast tvdi vysSi alkoholy (izobutanol, izoamylalkohol, n-

hexylalkohol, izooktanol, geraniol, aj.}kiavé kyseliny (kyselina octova, kyselina

mraverti, kyselina propionova), karbonylové steminy (formaldehyd, acetyldehyd,

aceton, diacetyl, vanilin aj.), estery (octan mmdyy, octan etylnaty, mraveésn

metylnaty aj.), acetaty apdd.

* Tercialni aroma je vysledkem biochemickych reakanharnich a sekundarnichiwi.

Vytvéii se i dlouhodobém vyzravani vina a pak je nazyvano tanke

Odborny hodnotitel hodnoti intenzittistotu, jakost a harmonii vina. Po zakrouZeni
sklenici nasaje do nosu primarni aroma. Po druhakmomzZeni, vioZi nos do sklenice a
zhluboka se nadechne. Proces je nutno opakovatoadvou minutach. Nervova zakami
jsou jako malé plaminky, které jsou nenapadné, raipinavée. Molekuly arémat, které
nadechnemeifgichnutim, jsou rozptylené ve vzduchu a oiliyi nas také v chuti, i kdyz to
nejsou chtové vlastnosti, ale silnéipobeni aromatickych latek.

Co citime ve vinech

Ketinové aroma:nachazi se fgvazre v mladych bilych vinech. Naixlad Ryzlink
rynsky ma v mladi éné broskvovych keta a kvetouci lipy. Hananek a kuty letni louky
jsou charakteristické pro burgundska bila vina.aMvignonech je citit k& hluchavky,
kvetouci bez. Fialka atfe je charakteristickd pro Tramirerveny. Fialky s orchidejemi
najdeme ve velkych vinech z Bordeaux.

Kderené aroma: anyz, zazvor, lékice, vavin, pep, levandule jsou ®né
charakteristické pro velk&ervena vina a zralé Chardonnay. Pro Veltlinské néelsou
typické tony zeleného p&p— zejména pro vina z Rakouska.

Kvasné aromakvasnice, &sto, maslo, jogurt, kyselé mléko nebo kysely drgps
znakem mladych bilych vin. Toto aroma vyprcha gkofika mgsicich.

Drewné aroma dievo, vanilka je typické pro vina zrajici v dubovyslidech
(barriques). DalSi &n¢ projevujici se hlawh u ¢ervenych a velkych vin je cedr, tuZzka,
cigaretova kraltka, santalovéigvo.

Ovocité aromaipiirozere ovocita vina v nosefpominaji maliny, jahody, ostruziny,
rybiz, angrest, ananas, Svestky, mango, limety,dvanan, jablko, hrusku. WEWiny bilych

® STEIDL, R.Sklepni hospodatvi s. 145, [5] 5
6 BURESOVA, P Czech Hospitality and Tourism Papei©/2009, VSH, ISSN 1801-1535, s. 83, [2]
" STAVEK, J.Vinarsky obzor[4]



vin citime citrusové wn¢ — Vlassky ryzlink, Veltlinské zelené, Muskéat, Tiam U
sauvignoid je typicky angrest. U velkych Chardonnay a zejam@ablis citime meiku,
broskev, mandle, suSené ovoce, maslo a lisktig&yo

Rostlinné aromabiectan, byliny, seno, dlest, feferonky, mata peprna, kapradi, zeli,
cibule, Ken. Rili§ travnata un¢ je odrazem nedozralych hraznlraké winé cesneku, zeli a
cibule by nendla ve vinech fevladat. Vyjimkou je ckest a posekana trava (na kvetouci letni
louce) projevujici se v sauvignonech. Feferonkavyskytuji ve viini mladych ¢ervenych)
Bordeaux.

Prazené aromaptipominajicervena vina vyzravajici wehénych sudech a&kdy u
odrad burgundskych, Chardonnay a také v Champagne. tdsain¢ topinky, toastu, kavy,
tabaku cokolady, pazourku.

Vonné aroma:pryskyice, terpentyn, petrolej, vosk, dehet, vanilka jsdn¢, které
vznikaji zranim v soudcich. Medovéng jsou vlastni pro draha, sladka vina typu eiswein —
ledova vina, slamova vina a Sauterny. Jsouite typické pro vina napadend plisni Botrytis
cinerea. K nim séasto pida petrolejové aroma typické prémecké a alsaské ryzlinky.

Zivocisné aroma:kozeSina, kZe, pizmo, z¥tina, maso, mokry pes. K@i mos je
charakteristickd &né pro nevyzraly Sauvignon Blanc,im masa, kZze a z¢finy maji
zejména zraléervena vina.

Chemické aromajedna se o usié ving, které nesigi prevliadat a vynivat. Aceton,
alkohol, sira, chloriedidlo, j6d apod.

Ve vyétu jednotlivych aroma by bylo mozno dale pakraat, ale uvedené vlastnosti
post&i k tomu, abychom rozeznali, vyhodnotili a spr&pojmenovali jednotlivé &né, pog.
vlastnosti vin. Z&inajici degustator by & postupovat od mladych, jednoduchych vin, ktera
jsou charakteristicka primarnimiirémi. Vhodné je tak&as odc¢asu navstivit odborniky a
konzultovat své zkuSenosti — nebat se @& Viovait a owiit si své poznatky. Postupetasu
se propracovava k novym digh vin a teprve po letech umi odhalit kouzlo velkych
vzacnych, starSich vin. Jen znalec umi nalézt aitieednotu velkého vina.

Chut vina

Jak jiz bylo zmisno v souvislosti s #némi, po gicichnuti nespchame, az po
odezrni viiné pristupujeme k ochutnani. Ve srovnani s tisicémiysou chtiové zony pouze
¢tyii. Sladké (na Spce jazyka), kyselé (na okrajich jazyka) ik (na zadni polovihjazyka)

a slané (naiedni polovig jazyka). Kron¢ toho vnimame chiové z@tné vazby souvisejici
s vinémi. Viné a chw’ mohou fisobit sodasre — fxi polknuti dousku vina se vakkém pate
otvira pgepazka mezi nosem a hrtanem a nastadva dojem nasat@ma, které si
uvédomujeme v chuti. V Ustech pozorujeme kéorhuti také hmatovy smysl, projevujici se u
tiislovin, které stahuji jazyk. U Sumivych vin pageme Simrani bublinek na pat Rirodns
sladkéa vina se projevi na jazyku olejnatou viskazit

V chuti vina se hodnoti intenzitéistota, harmonie a perzisterfte®i ochutnavani je
nutno nabrat maly dousek do Ust, vtahnout vzduel pino, coZ ¢kdy miZe vyznivat jako
kloktavy zvuk. Teprve po polknuti malého mnozZstihasr hodnotime celkovy dojem
vyvolanym komplexnim {sobenim jednotlivych latek cetrné zawretné perzistence
(dochuti), kterou v Ustech paocijeme.

V souvislosti s chuti vina hoyimne v zasaglo ¢tyfech z&kladnich faktorech: kyselosti,
ovocitosti, tislovinach — taninech a alkoholu. Kyselost je zdRlavlastnosti bilych vin a
souvisi s podnebim, alitfou a polohou vinic. tBivnaté kyselinky jsou znakem vin severnich
oblasti, kam s¢adi i Cechy a Morava. Kyseliny mohou byt obsazenyewenych vinech,

8 Perzistence znamena délka trvani viemu — pocitti po polknuti vina na pia



ale nesmi jich byt mnoho, aby se spr&doplnily s taniny. Ovocitost je vlastnosti, ktekda
vina celistva ve strukta a v osobitosti charakteru. Pokigkneme o vi& Ze je ovocné,
nemyslime tim sladké. N&glad zndma odida Chardonnay, vykazujicitgvazi tony
citrusového az exotického ovocepnie byt (diky technologii vyroby) vino suché, praoz
cukr byl v pabéhu fermentace prokvaSen na alkohol. Polyfenoly j&msio zahrnovany pod
spole&né oznaeni tisloviny a barviva a jsou nezbytnou gastigervenych virf. Uvoliuji se
ze slupek modrych hro#na také z dubovych sudkteré secasto ke zrani vin pouzivaiji.
Obsah alkoholu musi byt vrovnovaze s obsahem tsiGi kyselin, tanifi a celkove
struktury, aby vytvéel pocit zaoblenosti a harmonie.

Negativni projevy vina

Jednim z nefijemnych aspeki které se vyskytuji u vin uzgsnych korkem je
korkova gichw’. Hlavni gFicinou je TCA (trichloroanizol), ktery za#jginuje zatuchly zapach
razné intenzity ve &mi (podle velikosti napadeni) — intenzita stoug@isobenim vzduchu.
Vino s delSi dobou otéeni bude chutnat stale odpugjiv DalSi negijemnost pinasi
zoctovaglé vino,které ma velky obsakkavych kyselin, zejména kyseliny octové (je citit p
bananu, odlakow@ na nehty, hruSkové kapce). Vino neni zdravi Skédlale nechutné.
Zoxidované vinge tzv. za vrcholem, cozime byt zgisobeno nevhodnym skladovanim apod.
Vuneg je silrg zvétrald po sherry a Mad@, vada se projevuje i v chuti — jéeptéarlé, coz se
projevuje i v barg (oranzo¥ nahrédla). Cervené vino je o vonici, a ma nakidlou barvu.
U mladych vin se neéastji setkavame s tzv. presienym vinem,coZ se projevi i
nadneérném pouziti konzerwmiho a dezinfedniho oxidu gii¢itého. Tomu lze u vina zabranit
pielitim do karafy, nebo sasnym otekenim lahve — vada se po tzv. vydechnuti (mirném
provzdusgni) vytrati.

Popis vina
O vire hovaime vzdy srozvahou — mnohdy m¢éémnamena vice. Nejjednodussi
popisy vin jsou: vino biléifové nebcatervené. Déle iiveme rozpoznat, zda je vikoé,
nebo zakalené, jiskrné, bez jiskry, bledé, nebovgskou barvu. Ve ini je pfijemné, nebo
naopak. V chuti je sladke, kyselé, trpké. Toto ifiohi nikdy nevyhovuje dsma stejnym
vinam. ZkuSeny posuzovatel je igobily vino dale definovat:
* méa malo kyselin — je ploché, neboli prazdné;
* mé neharmonické usfadani jednotlivych chuti — vino je nervni;
* nektera @irodre sladka vina svou viskozitou citime na jazyku jakej — vino je
olejnate;
» vino chutna jako voda — je vodnaté;
» alkohol nas péli na jazyku — vino je ohnive.
Abychom mohli o vig hovdit, je nezbytné &novat utitou dobu podrobnému teoretickému
zkoumani, absolvovani ¢kolika fizenych degustaci s odbornikem a poté prakticky
ochutnavat, analyzovat, vyhodnotit a verakutivodnit a popsat jednotlivé atributy, které
byly odhaleny nasimi smysly. Pojmenovat jednotlixiée je velmi sloZité a subjektivrf.
Verbalni hodnoceni vina vytkiarelativni obraz o kvalf ale bodové systemy umagi
ciselné vyjadeni kvality, které se velmi dod uplatiuji na vinaskych soutzich.

® STEIDL, R.Sklepni hospodétvi NSV 2002, s. 40 [5] 5
YBURESOVA, P.Sommelier v saiasnéceské gastronomiVSH 2007 [1]



Bodovaci systémy hodnoceni vina

K ¢iselnému hodnoceni kvality vin slouZizné bodové systémy, které umag
pongrné presré urtit kvalitu posuzovanych vin. U nas se po dlouholbuwg@ouZzivalo
dvacetibodové hodnoceni, kter&lm negesné rozliSeni aips zvyklosti malych vina a
mistnich vin&skych spolk se nyni téré¥ nevyuziva. Jiné dvacetibodové hodnoceni vyuziva
prestizni sou¥ v ¢asopisu Decanter fipkterém jsou body spojeny se slovnim vygaim.

V souwasné dob se nejvice vyuziva dvou hodnoceni, a to systémmnopd udlovani
trestnych bod — pojmenovan podle autora Vedela. Nejprefergjgm na vSech s¥ovych
sougzich je stobodovy systém. Kr@nuvedenych postuphodnoceni vina existuji také dalSi
metody. Nktefi degustatti hodnoti zjednoduSe€rpomoci udlovani hwzdi¢ek od nejhorsiho

e

* po nejkvalitrgjSi *****,

Pred hodnocenim vin by #hbyt podavan zkuSebni vzorek, ktery se nazyvaymult
vzorkem a slouzi ke sjednoceni a nastaveni zakdladhodnoticich kritérii. Hodnoceni
nultého vzorku vychazi z hlasovani vSech hodndtitel kazdém jednotlivéntiselném
vyjadieni (viz. tabulka 1 a 2). Na se#afch obvykle probihahodnoceni naslepq'pri kterém
jsou lahve zahaleny do néptedného obalu a ozéeny ¢islem. Oivodem je zachovani
objektivity tak, aby hodnotitelé zachovali objektiv a nepreferovali oblibené a znamé
vinarskymi domy.Horizontalni degustaceahrnuje vina ze stejnéhocrdku nag. hodnoceni
odrady piipadré cuvéé - z ugenych regio (Traminy zCech nebo Cavy — Sumiva vina ze
Spargiska, nebo také mladé suché Ryzlinky viaské éniko2009). Lidé jsou vybaveni
rozdilnou Skalou prahové vnimavosti. V senzorickBodnoceni jde vzdy o subjektivni
zawry, a proto jen #idka dochazi k 100% shédJako piklady jsou zde uvedeny ri@jstji
pouzivané metody hodnoceni vin. Jednotlivé tabutkyména stobodoveho hodnoceni, jsou
odlisné v zavislosti na stylu vin — pro ticha a suavina.

Tab. 1 Veddlv hodnotici systém — ékkéno 14 trestnych bdd

Hodnotici list
Vlastnosti vina Poznamka | Cislo Koeficient Vysledky
0| 1| 2 | 4 | Degustatoral Kolonky nasobeni
Vzhled 1 X1 1
X
Vung a intenzita 0 X0 0
X
Kvalita 1 X 2 2
X
Chut - intenzita 1 X2 2
X
Kvalita 2 X3 6
X
Harmonie 1 X3 3
X
Celkem 14

Zdroj: Malik, F.: Ze zivota vina, Pardubice 2008, $46

Jak vyplyva z hodnot, které slouzi k vyiadi kvality vina, chybi zde z&mé
hodnota 3, coz seime jevit jako nevyhodné, ale na druhé sirgnhodnoceni objektijsi,
zabraiuje primérnosti a uchylovani se keistinim hodnotdm. Druha tabulka zobrazuje
stobodové hodnoceni a jde o obracené hodnoty, wady se 100 — 92 @kdy 86 bod) je
excelentni, gtbrna medaile je udena 85 — 76 bad Na swtovych sowtzich zadava

1 Vino vyrobené z #olika odiiid
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hodnotitel body do tabulky v g@aci, nezdrzuje se séty bodi a vedouci komise mé ihned

vysledky od svych koleg
Tab. 2 Stobodovy hodnaotici list

Hodnotici TICHA
list VINA
Hodnotitel¢.: Vzorekg.: Podpis
hodnotitele
Komisec¢.: Kategorie: Podpis
piedsedy
Ticha vina Excelentni Velmi [ Dobry Vyhovujici | Nedostatey | Poznamky
dobry

VZHLED Cirost 5 4 3 2 1

Vzhled 10 8 6 4 2
VUNE Cistota 6 5 4 3 2

Pozitivni intenzita 8 7 6 4 2

Kvalita 16 14 12 10 8
CHUT Cistota 6 5 4 3 2

Pozitivni intenzita 8 7 6 4 2

Kvalita 22 19 16 13 10

Harmonicka 8 7 6 5 4

perzistence

Celkovy dojem 11 10 9 8 7
Celkem
Eliminovano | kvili zavaznym 0 0 0 0 0 0

defektim

Zdroj: vlastni zpracovani podle OIV (Mezinarodngamizace pro révu a vino se sidlem ¥YiBg

Co jeste doprovazi hodnoceni vina

Degustaci vin je nutno realizovat v klidnémg¢té&m prostedi bez ruSivych aspekt
Nepostradatelnou podminkou je absendaia pach,*? na stoly je vhodné pouZivat bilé
ubrusy, nebo podlozky ervena vina se hodnoti nad plameneniksviHodnocena vina musi
byt pripravena v tepl@t odpovidajici jednotlivym styim vin. DalSim prvkem ovliwjicim
kvalitu vina je jeho posledni obal — sklenice, &t¢g utena pro podavani a konzumaci.
Sklenice vytvéi jedingny obraz népoje, je vyrazem kultury a gurmanstwzidujicim
parametrem pro vyraz napojedstota,cirost, tvar kalichu, vySka sklenice, uchopovaciaon
(nozka), pitna zobna, silueta, obsah, lehkost, kvadi sloZzeni materialu. Jednotliva vina
vyZaduji v zavislosti na svych vlastnostedhre druhy a tvary sklenic. fifkvalitnim slozeni
skla a dostatsmném objemu se uvialije vice aroma, coz je rozhoduijici pro starsi vina.

Zavér

Cilem senzorického hodnoceni vin je objeveni mmpshj@amnych vlastnosti, ale slouzi
také k tomu, aby se sgebitelé nesetkali ip ndkupu s nekvalitnimi viny. Ukolem nejen
kazdého hodnotitele, ale i vifeaje neustale konfrontovat své vysledky agpasmyslovych
hodnoceni skrem k objektivi€. Spotebitel — obdivovatel vina diky spravnym posiop
muze posoudit, vybrat a nakoupit tak, aby jeho ineesto vina pecil, nebo alespd
vyrovnal g@ijemny gurmansky zazitek. V kratkémiigpivku byly nastigny postupy
senzorického hodnoceni vin, které byly dépi profesiondly vyuzivanymi tabulkovymi

12 profesionalni degustator se vyhyb&efp posuzovanim vin) konzumaci ostrych pokrmigaret, pouZiti parfému a
kolinskych vod
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hodnoticimi systémy. Z&w vychazeji z uvedenych literarnich zdrogale hlavnim zdrojem
je dlouholeta osobni zkuSenost aktivni hodnotitefiky
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Sensory Wine Assessment

Annotation: The article " Sensory Wine Assessment"” focusesportance of sensory
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,MATER SEMPER CERTA EST“ NEPLATI ANEB HLEDANI
PRIBUZNOSTI U REVY (A U LIDI)
JiFi Drabek

Abstrakt Pravni princip ,Pater incertus, mater semper cemst‘- ,Otec je nejisty,
matka je vzdy jista* @l ve starémRimé nevyvratitelnou povahu. Jak toto tvrzeni obstélo
v souboji s'asem?

Ukazuje se, Ze matka nemusi byt jistd ariaveka rozumného ani u révy vinné.
U cloveka dochézi ke zpochydni tvrzeni vzacnymi biologickymi odchylkami embéjoino
vyvoje a nasledkem rozvoje specialnich #ékgch technik, u révy zidodi zaneny rodicit pri
Slecheni ¢i pri odriidové dokumentaci.

V prispevku jsou popsany Ariny zpochybeni mateéstvi, dokumentované na
zajimavych pipadech.

Kli¢ova slova mate-stvi, otcovstvi, rodovstvi, gibuznost, DNA profilovani, in vitro
fertilizace, vegetativni rozmnozovani, chimérisnbafybox

Uvod

Julius Paulus Prudentissimunsky pravnik a prefekt za cfeaAlexandra Severa ve
2. az 3. stoleti n. |. prosazoval pravni prin@ater incertus, mater semper certa,est
poukazujici na nejistotu zploditele ve srovnaniogolgickou jistotou &hotenstvi a porodu ve
sporech o rodvstvi ditte. Toto pravidlo bylo axiomatick@raesumptio iuris et de iure

Kdy v8ak bylo prvis poruseno? Nebylo tofipzaméné novorozent Jany a Jaroslava
Cermékovych a Jaroslavy Trojanové a Libora Brozyebki, ani pi predchozim podobném
piipadu vCing. Pravidlo bylo dokumentovarporuseno jestdiive, nez bylo formulovano.

Clovék rozumny

Vzpominate z &episu? D¥ma Zenam se séasré narodily dti, jedno vSak zetielo.
Jeho matka si tajnpiivlastnila dit druhé Zeny. Zadost niastné biologické matky o vraceni
dittte se dostala az ke kréli, kde ¢otieny trvaly na svém matdvi. Salamoun, krél
jednotného Izraelského kralovstvi (970-931m 1), si poradil i bez genetického vyieati.
Prikazal: rozetite di€ vedvi a dejte kazdé Z&mpo pilce! Jedna z Zen chlaéirsouhlasila -
druh& upnlivé prosila, & ditt radji daji jeji sokyni, jenom abyigzilo. Hazard s Zivotem
ditétte Salamounovi vy3el a sporné niatei bylo prokazano projevem nesobecké lasky
k ditéti. Tento gipad sporného matgvi pati do kategorie z&sm. Biologicky je zde
matdstvi jednoznéné, ale doslo k zakmeé vynene déti. K obdobnym zagnam mize dojit i
lidskou chybou (viz chyba zdravotni sestry a dal&dodpo¥dnych osob ve vySe zniiném
trebicskem gipadt). K falSovani matiestvi mize dojit g snaze vyhnout se platlzdravotniho
pojistni podstéenim ciziho osobniho identifikaiho dokladu a karky pojisS€nce i
porodu. Mize také dojit k utajeni mastvi — to kdyZz matka zanechadit babyboxu nebo
kdyZ svobodna zletila Zena s trvalym pobytem namizéR pisem@ pozada o utajeni své
totoznosti. To pak neni uvedena v matrice a jghidikacni Udaje jsou zageteny v obalce.
Ponechme stranou vyvstavajici pravni otazky (kyfzenbyt obélka otéena?, do kdy se
matka niize zgtné domahat détte do své pe&e?, jaka jsou prava biologického otce?, kdo je
zadkonnym zastupcem d&i¢?, kdo wi jméno a pijmeni?, niZze se dit domahat ufeni
rodi¢ovstvi?), kdy se na vahach slepé spravedinosth geédvo digte na Zivotversuspravo
ditéte na jméno, fijmeni a na p& svych rodéa. Vrame se k dalsim moznym mechanism
maternity: nize byt matestvi zpochybwno i z ryze biologickych {iin?

Predstavme  si, Ze se na  mezinarodnim srazu cdboj (viz
http://www.srandaweb.com/sraz-dvojcat-10-fotek-2DB257.html) potkaji jednovajeé
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sestry a jednovajai brati, navazi vztah a ze vztalve dvou parech vzniknou potomci. Tyto
déti nebudou bratranci a sésmice jako u rodii z dvojvaj€énych dvogat, ale uplni
sourozenci. Genetickym vy$ehim negjde zjistit, kterd ze sester je matkou kteréheétdia
ktery z braté je otcem.

Je vSak jest jeden pirozeny, by vzacny dj, ktery matéstvi mize zpochybnit —
chimérismus. Chiméra bylo fecké mytologii monstrumiadici v anatolské Lykii. dlo a
hlava byly Ivi, navic jestkozi hlava vyiistala ze zad a ocas byl hadi. AZ hrdina Bellerophon
chiméru skolil, kdyz ji na akdleném koni Pegasovi vrhl doitAnu o&kp s olo¥nym ostim,
ktery po roztaveni chinfilym (ne chimérickym) chrlenym obim bestii ucpal prdusky.

V piirod je chiméra takovy organismus, ktery jeitmo buikami z vice nez jednoho jedince.
Americanka Lydia Fairchild a Anglanka Karen Keegan jsou nejzngs&imi lidskymi
chimérami. BSlo se na to necilén svobodna trojnasobna matka Lydia Fairchild zZadala
o socialni davky. Nechala si odebrat biologicky rekopro test otcovstvi Jamie Towsenda a,
piekvapiw, DNA testy vyvratily jeji matéstvi, zatimco Townsendovo otcovstvi bylo
prakticky prokazédno. Nepomohly fotky z rodinnéhbaalse¢dectvi rodiny ani porodnika a
stat ji chtl o deti pripravit. Naststi jeji pravnik naSel v soudnich spisech anglidkazuistiku
Karen Keegan. Karen Keegan hledala pro sebe vhodiédtte ledvin. V takovychifpadech

je mnohdy vyhodgsSi poohlédnout se po vlastnich zdrojich, gekat na mrtvého darce -
kadavera. Nechala genotypizowdny své rodiny a ukzalo se, Ze dle genetickyshi {é
nejsou pibuzni jeji dva starSi synoveé. Az dalSi testovadnptlivych tkani Karen odhalilo, Zze
je tetragametickou chimérou (je ,dva vjednom*, phagecnymi dvogaty splynutymi

v jedinou osobu), stefrjako Lydia Fairchild.

1987. Potize s shotnenimin vivo u mnoha pdr vedly k rozvoji unglych technik oplodani.
Technologiein vitro fertilizace (IVF) nejspiSe mi#nzvysuji riziko vzniku chimér aimaseji
dalSi komplikace: jedna Zenatge byt darkyni vagka, druhd Zena nosi plod a rodiretit
Zena dié osvojuje. Kdo je pak matka? Dle Listiny zakladnprav a svobod¢(2/1993 Sb.),
Zakona o matrikach, pravu aijmeni (z.¢. 301/2000 Sb.) a dalSich platnych zakerCeské
republice je matkou dite Zena, ktera ditporodila.

Réva vinna

A jak je to u révy? U révy je rodokmenildzity, protoZze odida primarg urcuje
paletu chuti a &ni vina. Vinohradnik a vifamohou jen nechat Sk&lu smyslovych poZitk
rozvinout (nebo osekat), pokud zasnoubi vlastramitidy, terroir a technologie. D& se nalézt
zde dva vyrazné rozdily:

1) réva je hermafrodit, takZzekdy stejna odida miZe @i ktiZeni zastat ulohu samce,
jindy samice. Zweigeltrebe (Rotburger), je il vyslechina v rakouském Klosterneuburgu
byvalym feditelem vin#ské Skoly F. Zweigeltem jakoifgenec Svatovdinecké & x
Frankovka modr&?, zatimco André, odda vy3lechina Ing. Horakem na Slechtitelské
stanici ve Velkych Pavlovicich (a nazvani n&gsb sekret@® Moravskoslezské spdleosti
pro zvelebovani orby, ifrodoznalectvi a viastédy), je Kizenec Frankovka modrg x
Svatovavineckeé?.

2) kromg sexualniho rozmnozovani se réva mnoZzi i vegetativaswdéené klony
odrid setizkuji. Diky tomu by teoreticky #to jit rozklicovat matéstvi a otcovstvi u cca
5000 oditid révy, které v satasné dob na zendkouli rostou. Ani pes mezinarodni snahy se
vSak uplny ptadek v synonymech a homonymech niapdrid zatim neuélal (ambiciézni
evropsky projekt GENRES CT96 No 81 pikalika letech vyzal do ztracena).

Vezmeme si za fiklad révové muskaty: maji pro své charakteristiakdma nazev odvozeny
od pizma (musk, musqué), protoze v extrému mohoypominat odér 2-ethoxy-3,5-
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hexadienu. Muskéatova vina jsou néimahdkla kwvili zvySenému uvdlovani flavonoid pri
maceraci, maji vyssi obsah bilkovin a tendenci @xd. Proto se muskatové hrozny pouzivaji
piedevSim pro fipravu vin fortifikovanych. Kdyz italské vyzkumnidélanna Crespan a
Nicoletta Milani (Crespan, 2001) analyzovaly DNA nkexy (mikrosatelity) u 64
muskatovych odrd, doSly jen k dvaceti rozdilnym adtam — zbylych 44 nazv jsou
synonyma okteré odidy z €ch dvaceti. Pochazeji skoro vSechny jen ze dvouidoer

z Muskatu bilého a Muskatu alexandrijského (Cresg@f3). Muskat bily (Moscato bianco)
je roditem Moscato di Padova, Moscatello nero, Moscatodiarancio, Moscato di Scanzo,
Moscato violetto, Moscato rosa del Trentino. Ngeigrimym pibuznym Moscato giallo a
Muskatu alexandrijskeého. Muskat alexandrijsky jeitem odfidy Moscato rosa, Moscatel
ruso, Moscatello selvatico, Moscato nero, MusSk&mburského a Thomuscatu. U Muskatu
Ottonel se obvykle uvadi, Ze je potomkem Chrupkyiugkatu Zlutého. Zbyva italské damy
doplnit, Ze diky Ing. V. Kvénkovi ze Slechtitelské stanice v PoleSoviciclMjeskat Ottonel
(spolu s Prachtraube) régem Muskatu moravskéhoiide zvaného akronyméwWOPR.

K zaminam a pekvapenim vrodokmenu dochazi fi Blechtitelstvi révy (viz
tabulka 1). Neni to az tak udivujici, kdyZz vezmewmeévahu, Ze fes staleti jsou zaznamy
o réw vinné vedeny fece jen méx peilivé nez o lidech a ampelograficky nelze mnohdy
odridy jednoznané rozliSit. Spektakularnim odhalenimigol rekolika lety bylo, zZe
v rodokmenu nejuSlechtilejSich a@dr (Chardonnay, Aligoté, Melon, Auxerrois, Ryzlink
rynsky, Elblink, Ortliebské, Furmint, Gamay, Framka) se nachazi Heunisch. Vyvolalo to
stejny poprask, jako kdyz se provalilo, #etit prezident USA Thomas Jeffersoslpotomka
s otrokyni Sally Hemings. HeunischglBrelka, Videika, Hunsch, Gouais blanc patotiz
mezi hunské oddy (les Guais, Huh nebo Gouset), &né béem bozim Attilou,
charakterizované Spatnym hroznem a Spatnym vinewha pochéazejicim. #iedstavena
kldStera benediktinek v porynském Eibingen svatéldgiarda charakterizovala hunské vino
srovhanim s franckym nasleda@vnFrancké vino je silné a apobuje ihned vzedmuti krve.
Kdo je chce pit, i@ by je fedit vodou. Hunské vino rfeba michat s vodou, neb jiZz od
piirody vodnaté.” Je8textrémrjSi nazor zastava vinoznalec Chevalier, ktery byadgi
zakézal pstovani Heunisch zakonemtipbmind to udiveni kazdého pubéka (jak n@iZzou
mit tak nemozni rode tak kvalitnihno potomka?) a geneticky jde o jewarsv heteroze
(neaditivni fisobeni alel v kombinaci).

Tabulka 1: Identita odd révy vinné odhalend pomoci DNA profilovani

« Odnudy Petit Sirah v kolekci kalifornské univerzity valdisu jsou nejen Petite Sirah,
ale i Durif, Peloursin, Syrah, Pinot noir (Meredift999)

* Sangiovese je potomek Ciliegiolo a padné révy Calabrese di Montenuovo z italské
Campanie (Vouillamoz, 2007)

» Kolekce Malvasia v genetické bance Domaine de \fadgssahovala 37 synonym a 29
nesprava urcenych odiid (Crespan, 2008; Lacombe, 2007); mezi miehwa
synonyma p&t Malvasia delle Lipari, Malvasia di Sardegna, Gredi Gerace,
Malvasia de Sitges a Malvasia dubr&ka (Crespan, 2006)

« Corinto bianco je partenokarpicka ade (vznikla bez oplozeni) bez p&sk vznikla
z pectkové odifidy Pedro Ximenes (Vargas, 2007)

* U stolnich révovych odd jsou nejasgjSimi rodici Muskat Alexandrijsky, Afus Ali,
Muskat Hambursky, a Chrupka (Vargas, 2009)

e Cardinal je dle zaznaimv kalifornskych odidovych knihach ve Fresnurikenec
Flame Tokay (syn. Ahmer Bou Amer) s ddou Ribier (syn. Alphonse Lavallee). Ve
skute&nosti Flame Tokay neiiie byt rodiem Cardinalu a navic se Ahmer Bou Amer
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liSi od Flame Tokay iinejmensim na VVS5 lokuse, takZze nema byt povazovan za
synonymum (Akkak, 2007)

* Rodii Muller-Thurgau jsou Ryzlink rynsky a Madlenka kréska (Dettweiler, 2000);
navic je rozdil mezi Miller-Thurgaudeskych a dBmeckych kolekcich

¢ Podnoz Fercal ma za r@di 31 Richter a B.C. n degrees 1B (Laucou, 2008)

* Posip bijeli je potomek Zlatarica blatska bijeBeatkovina bijeli (Piljac, 2002)

Novodoba mezidruhovaiieni jsou tak komplikovana, Zze se podil tmdrgenotypu
vyjadiuje ciselrg, genetickym vzorcem. U Folle blanche je to jedrabdul dilV.vinifera

+1 dil V.riparia, u Seyvala uz sloZjSi V.vinifera35d +V.rupestris20d +V. aestivaliod

a u Laurotu =V. vinifera436d+V.labruscadd+V.rupestris20d+V.aestivalis9d+V.cinerea
3d+V.berlandieri40d (Kraus, 2009).

K chimérismu dochazi i u révy (Bertsch, 2005; Fadwz, 2006), coz Izetkdy pozorovat

i na ampelografické urovni — podle tvaru polovstiinebo rozdilnych hroZnna iznych
¢astech k#&e. V sodasné dob jsou vSechny komeéni sazenice révy naroubované na
rezistentni podnoze, takze je vzacnosti i z céloseho hlediska, Ze se zachovala réva
ne-chimerickd, pravokenna.

Zavér

Zawrem by bylo zahodno zaramovat tém#bpznosti u révy tak, tasi ctend
neodnese jako poselstvi naivni geneticky determmnss ktery je v satasné dob
marketingo¥ protl&en u lidské genotypizace. Genotyp (wth) révy je zdsadni, ale lidsky
vklad na straé vinari i degustatar je nezanedbatelny. Zmatené rmmiské instinkty
u trebiéskych rodét zanmenénych cti poukazuji na platnosteni: ,Neni dilezité kdo zplodil,
ale kdo vychoval“. Pro nas, vinomilce, taibeme pelozit jako: ,Nezalezi na genotypu, kdyz
se nejedna o podvod a fenotyp je&kw aneb hlavé, Ze nam vino chutna!“.
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~.Mater semper certa est* does not hold or kinship grapevine and man
Annotation: In this paper, basics of statement ,Mater sempmerta est” are
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OLOMOU CTi JEZUITE A VINO
Jiri Fiala — Marie Sobotkova

Abstrakt

V Olomouci byla zaloZzena jezuitskd kolej spolutisgkym gymnaziem v roce 1566,
roku 1573 zde vznikla jezuitskd akademie (unierze d¥ma fakultami — filozofickou a
teologickou, konviktem a semiie@ sv. FrantiSka Xaverského. Statky olomouckétghaui
koleje a jejich Skolskych daeni se rozrostly widledku poblohorskych konfiskaci a
koupmi. Olomoucka jezuitska kolej tak ziskala v roc2416d cisée Ferdinanda Il. panstvi
Cejkovice na Hodoninsku, jez bylo vynosné zejménamibdukci jakostniho vina; panstvi
drzeli olomouti jezuité az do zruSeni TovarySstva JeziSovae 13@ 3. \&'ejkovickém zamku
zridili jezuité svou rezidenci a pokfavali ve vystav® vinnych sklep. O vire se na
olomoucké univerzti disputovalo. Ve fondechetfecké knihovny v Olomouci se dochovalo
libreto Skolniho melodramatu Vinea electa et ddeestytiSené ve Vratislavi.

Kli¢ova slova

Olomouc, jezuité, vingimsko@mecky cisaFerdinand Il., ciséaskad donace panstvi
Cejkovice ze 17. prosince 1624, jezuitské vinohediy Cejkovicich, olomoucké univerzitni
teze o vig, Skolni melodrama Vinea electa et dilecta

V nasem pispsvku® zamfime do hlubin historie résta Olomouce, do let, kdy v tomto
pirevazre némeckém mis€ a do konce roku 1641 hlavnim éatt Moravy celil
fimskokatolickyfad TovarySstva JeZiSova (jeaiteformaci. Jedn& se o léta 1566 az 1773,
tedy o epochu, kdy renesanci wdalo baroko, jez tw@ost historickeého jadra Olomouce
formovalo zvlast vyrazre. Z leteckého snimku jergimé, Ze toto jddro ma nélevkovity tvar.
Sirsi ¢ast této néalevky zaujimaji hlayndvé velkd namisti, Horni a Dolni, vroubena
honosnymi nistskymi domy, ba palaci, vybudovanymi zdejSimi aabiiky aremesliniky.
knizat a olomouckych biskipZatimco olomoucky hrad ztracel na svém vyznarposiéze
zanikl, rezidence moravského metropolity, kanoundkbudovy gkolika klasteti vytvorily
z Predhradi ,duchovni #sto”, jez do roku 1786 odtbvala od ,s¢¥tského mista“ goticka
Nova &z ¢i brana.

Na olomouckém fedhradi se jezuité usidlili o Velikonocich roku 656dy 32 léta
po svém zaloZeni Sp&em Ignacem z Loyoly, jvodns armadnim @stojnikem, jenZ nové
feholi vtiskl tuhou disciplinu a vybavil ji na svalobu dokonalou hierarchickou organizaci a
administrativou. Roku 1540 ziskal Ignac se svyifivigenci papezské potvrzeradovych
pravidel, jimiz se cldi jako novy, a to kazskytad,fidit, a v dalSich letech pet pislusniki
TovarysSstva JeziSova rychle fistal. Vedle mision&kécinnosti se jezuitédnovali budovani
sttedniho a vysokého Skolstvi (bezplatného). Protolegpd s jejich radovymi domy —
kolejemi vznikala jezuitska Sesftini latinska gymnazia, eventudlnakademie (univerzity) s
pravem udlovat univerzitni grady. Jezuitské akademié&lympouze d¥¢ fakulty — fakultu
svobodnych urni (filozofickou) a fakultu teologickou, o fakultgkarské a pravnickeé jezuité
nestali.

Pripomeime jesE, Ze do Prahyiiisli jezuité 21. dubna 1556 d&ifxostele sv. Klimenta
na Starém Mst prazském zalozili svou kolej, gymnazium a akadesilementinum, zahy
konkurujici staroslavnému, de nekatolickému, utrakvistickému Karolinu. Do zruSen

! Ikonograficky material k nasemurippsvku je dostupny na tomto kompaktnim disku jako pme@tova
prezentace (nazev souboru; Jezuité+vino.Komprim.ppt
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TovarySstva JeziSova v roce 1773 vznikldeskych zemich celkem 4i&dovych dom -
koleji a rezidenci, a jeden profestiind v Praze na Malé Stramii kostele sv. MikulaSe. P
dvaceti kolejich a profesnim d@émylacinna latinskd gymnaziagipdvou kolejich, na Starém
Meste prazském a v Olomouci, jezuitskd vysokéeni (akademie, nazyvané posléze
univerzitami)?

Do Olomouce fivedl jezuity roku 1566 biskup Viléem Prusinovskyirkova a opdil
jejich kolej potebnymi finatnimi fundacemi. Ti zde zaloZili §yradovy dim — kolej, @i niz
vzniklo latinské gymnazium a v roce 1573 dvoufakiuikademie. Absolutorium filozofické
fakulty bylo podminkou pro studium na fakulteologické. Na filozofické fakuit se
vyucovaly téz girodni wdy, o réz jezuité ndli zajem. Zejména seéptovaly matematika,
astronomie a geografie, nebp Olomouce odchéazeli jezuitsti misighado Ciny a Nového
swta. Pokud jde o profesory gymnazia a akademie, agir prislusniky TovarySstva
JeziSova, fedpokladalo se, Ze dosahnou keorgradi akademickych — bakatkého,
magisterskéhd@i licenciatského a posléze doktorskéhtedevsim gradwadového profesa,
(tzn. nejvyssiho jezuitského stupna to sloZzenindtyt slavnychiadovych slili — chudoby,
Cistoty, poslusnosti a vyhradni poslusnosti pap&into slibem se v TovarySstvu JeziSovu
otevirala cesta i k nejvysSim hodnostem. Prvnintorekn olomouckych jezuitskych Skol se
stal Spa#l Hurtado Pérez.

Biskup Prusinovsky docilil toho, Ze olomtuiminorité vynenili s jezuity svij klaster
a kostel Panny Marie stojicfighradbach na dnesSnim nésti Republiky a v Univerzitni ulici
za pusty klaster u sv. Jakuba, ktery se nalézaistech nygjSiho zadniho traktu Filozofické
fakulty Univerzity Palackého. NyBi podoba starych univerzitnich budov vSak pocladzi
z obdobi baroka — z konce 17. a&@iiku 18. stoleti. V Olomouci existovalyyii ekonomicky
samostatné jezuitské institucaeBre zde byla jezuitska kolej, coz byhdovy dim (dnesni
Vojensky spravni archiv na ndm. Republiky), dateujeské Skoly — gymnézium a akademie
ve Skolni budo¥ (dnesSni depozité Vlastiwdného muzea na nam. Republiky), jakoZz i
jezuitsky konvikt s kapli Bozihoéla, jenz slouzil jako luxusni kolej pro Slechtu adbuci
knéze (dnesni Urlecké centrum UP v Univerzitni ul.).

Mezi jezuitskou koleji a Skolni budovou byl vybudovbarokni kostel Panny Marie
SnéZzné — od koleje az po konvikt byl jezuitsky aregdate prichozi. V €sné blizkosti tohoto
kompaktniho aredlu se nachézela budova séminBrantiSka Xaverského (dnesSni
Cyrilometodtjska teologicka fakulta UP v Univerzitni ul.) prohudé studenty, kie
Slechtid@im leckdy posluhovali. Byla to tedy vpravgezuitskacétvrt™.

NejvétsSi rozkwt olomoucké univerzity nastal az po kitma Bilé hde 8. listopadu
1620.Jezuité byli za stavovského povstani protiitiBardinandovi Il. vypovzeni z Uzemi
Cech a Moravy. Uchylili se dsadovych koleji v Rakousku, pbpv Uhréach, a vratili se v
lednu 1621. Diky podge vitzného cisge Ferdinanda Il. obdrZeli statky z gtdhorskych
konfiskaci a dalSi vynosné statky si zakoupili ensbucka jezuitska kolej tak ziskala mimo
jiné vinorodéCejkovice a jezuitsky konvikt viastnil celéssto a panstvi Novy din s hradem
Stramberkem a s tuctem okolnich vsi.

Jezuitsky rektor, regent konviktu a supériednotlivych rezidenci se tudiz stali
feudalnimi vrchnostmi, a iemefici, Ze na rozdil od mnohych vrchnostétskychridili sve
statky s rozmyslem. NeohroZovaly je H&fad ddické spory, a protoZze pochazeli fidka
z rolnickych vrstev, v hospotni se dofe vyznali. Napiklad jednim z rektdr olomoucké
univerzity byl P. Ji Peter (Zijici v letech 1679-1749), syn ryé¢hta LoSova, vesnice pod

2 7 obséahlé sekundarni literaturgnuijici se fisobenitadu Tovary$stva JeZiSovateskych zemich a jejich
Skolstvi uvadime nasledujici recentni publikaceAS®@S, M. a kol.:Déjiny Univerzity Karlovy 1, 1347/48—
1622 Praha: Karolinum, 1995 ORNEJOVA, I. a kol.:Déjiny Univerzity Karlovy 2, 1622—-180Zraha:
Karolinum, 1995;CORNEJOVA, |.: Tovary3stvo JeziSovo. Jezuité€’achach 2. vyd. Praha: Hart, 2002;
FIALA, J. a kol.:Univerzita v Olomouci 1573—-2009lomouc: Univerzita Palackého 2009.
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Svatym Kopeékem u Olomouce, jenZipgobil téZ jako jeden z rektibruniverzity prazské.
Kazda jezuitska kolej sta svého ministra — hospag&éeho spravce, odp&ného za jeji
movitou i nemovitou prosperitu.

PrisluSnici TovarySstva seldi do dvou skupin: byli to jednak la&fi brati (fratres),
petujici o hmotné paeby komunity (vratni, kuchlta sklepnici, sakristiani, oSetvatelé
nemocnychfemesilnici, vytvarni ugici apod.), jednakadovi krezi (patre9, rekrutujici se ze
student poslednich gymnazijnichtitl a filozofickych, resp. teologickych fakult (neZl
dostudovali a dosahli kiského s¥ceni, byvali oznéovani jakoscholastic). Po dvouletém
noviciatu ristupovali¢lenovéiadu ke tem slavnym slibm: chudoby gistoty a posluSnosti;
frater se poté nazyvatoadiutor temporalis(dotasny pomocnik) goater nesl ozné&eni
coadiutor spiritualis(duchovni pomocnik). Jak jsme jiz uvedli, pokudujésky kréz slozil
slavnyctvrty slib poslusnosti papezi, staval se¢g profes(vyjimecné se mohl stat profesem i
jezuitsky duchovni slozivsi tolikditslavné sliby) a @ otevienu drahu kddovym dignitam.

Prejdme nyni od olomouckych jezuitk jejich vinu. Jako ki, celebrujici fi
cetnych mSich v daleko¢tsim pd@tu kosteti a kapli, nez se jich dochovalo po josefinskych
cirkevnich reformach do dnesni doby,ipbbvali pravidelné dodavky mesniho vina.&lss
mohli vtom ohledu spolehnout n#tné olomoucké obchodniky s vinem, ale nepoctiybn
bylo ekonomit¢jSi, kdyZz produkovali vino ve vlastni rezii. V kplev konviktu a v
rezidencich proto nechybvinny sklep, jehoz spravou byl p&en bratr laik, sklepnik —
cellarius Potravu, jejimz zakladem byl chlélij plavnostijSich ilezitostech bilé pgvo a
vanalky — Stricle, zapijeli jezuité pivem a vinem, zatordestilaty se uzivaly jen jako lék.
Tovarysstvu JeziSovu sice nebyla cizi mortifikdogest umrtvovanida pasty ¢i mrskanim,
naleZejici k barokni zboznosti, alédovi gedstaveni si byli &domi toho, Ze pro néalezité
pInéni duchovnich povinnosti je nezbytna fyzicka zdatno/ nedli, o svatcich a
festivitdch i ve dnech vyhldSenych jakoztecreatiq to jest zotavena, povolovali proto
servirovat v refekid svym radovym spolubraim portio duplex dvojitou porci pedkrmu a
z&kuskuf:

Po navratu jezuit vypowzenych z Moravy za protihabsburského povstanit dp
Olomouce dne 18. ledna 1621 se jejich zdejSi kotauacitla v tizivém ekonomickém
postaveni, patvadz ustaly fijmy plynouci ji z biskupského panstvi vySkovskélead,bylo za
.rebelie” zcela zdevastovano. Proto se rektor i® Méridies obratil na olomouckého biskupa
kardinala FrantiSka z Dietrichsteina s prosbou, layly dluznécinze koleji uhrazeny a aby
téZz byly nahrazeny Skody, jez kolefHem ,rebelie” utrpla a které spgtala na 21 218
zlatych 40 krejcat. Biskup sice dopoxil v dopisech z 31. ledna a 1. dubna 1622 rektgrovi
aby se se svou prosbou obratil naigdgerdinanda 1l., ale po&d pfislibil, Ze dluzn&inze z
vySkovského panstvi budou koleji vyplaceny. Jakmpenzaci za vatmé Skody pikl cisa
Ferdinand Il. olomouckym jezuin listinou ze 17. prosince 1624 panstvéjkovice u
Hodonina konfiskované jednomu z fednich stavovskych @dci, Janovi Adamovi
Prusinovskému z Vickova, uprchlému k sedmihradské&mideti Bethlenu Gaborovi, jenz
usiloval o obnovu Kralovstvi uherského, nezavisléaddabsburcich a Osmangi&. Byl tak
uskuté&nén de jure cisdv darovaci akt, k&muz de facto doslo jiz v roce 1622.

Hodnota &ejkovického panstvi, kdmuz néalezely krom méstetka Cejkovic i
vinohradnické vsi Vrbice a Prusanky, pustéstatko Potvorov (Poddvorov) a pusta ves

3 Viz FIALA, J.: Rektdi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 48. PETetr) Georgius (#), S. J., Phil.
Dr., Theol. Dr. (* 29. 1. 1679 LoSov u Olomouce #.19. 1749 Jiin), rektor od 10. 2. 1737 do 25. 5. 1740.
Zurnal UP 17¢. 2, 27.-9. 2007, s. 12, 3, 5. 10. 2007, s. 7.

*Viz CERNY, K. — HAVLIK, J. M.: Jezuité a marPraha: Nakladatelstvi Lidové noviny 2008, s. ®—7

® Original listiny se dochoval v Moravském zemskérohavu v Brrg, fond E 28, Jezuité v Olomouci, 1567—
1773 (dale cit. jako MZA), A/ Pergamerty 41, P 4/26, 1624, 17. prosince, Mid€isa* Ferdinand Il. daruje
olomouckym jezuitm panstvi‘ejkovické
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Roztrhansko, byla ¥ijnu 1622 odhadni komisi oc&ma na 90 342 zlatych, 18 gto& 6
denafi; porévadz vSak bylo panstvi zéa€ zdevastovano, komise snizila odhad o 20 tisic
zlatych s tim, Ze ciggezuitim pomiZze zaplatit dluhy panstvi, kteténily pavodné 7 600
zlatych. Pozgi vSak, kdyZz se se svymi pohledavkantihgasili vSichni \&fitelé ¢i jejich
dedici, se tyto dluhy vySplhaly na sumu 32 604 zlatydii svobodné, znmé zpustlé dvory
v Cejkovicich byly ponechany Mariare Vickova, manzelce Jana Adama z Vickova, aZ do
jeji smrti v roce 1623. Potéipadly cisé a od cisgské komory je 30. ledna 1642 koupila
olomoucka jezuitska kolej za 1000 zlatyclomouti jezuité si dale pkoupili za 8000
zlatych od branské jezuitské koleje dv v Kobyli, ktery patival zemanu MikulaSi
Cechaiovskému, jenZ také jako povstalec proti fiigaopadl svym majetkem, a kmsti
jezuité jej ziskali jako panovnik dar® Zatimco v kobylském dwe vybudovali olomoéti
jezuité vzorovy chov ovciCejkovice byly a dodneststaly proslulé svymi vinicemi a
vinnymi sklepy. Tyto sklepy vSak nebyly v rozportradici budovany sa@asré s mistni tvrzi
— templdskou komendou, préndoloZenou k roku 1248, ale jsou az vysledkem ratma
¢ejkovického vingstvi za panstvi olomouckych jeziuitDodnes pekvapuji svymi rozréry,
neba’ byly sta¥ny tak, aby jimi mohl projet ozbrojenec na k@niviz naloZzeny zbozim, a
jsou stéle vyuzivany pro usklatii a zrani vin. Z komplexu chodeb, které Udajadly az do
Skalice, vzdalené 24 km, jeifstupréno pouhych 650 matrsklepenf Cejkovické panstvi se
stalo pro olomouckou jezuitskou kolej zdrojem nerohlziski z produkce a prodeje vina —
nepochybiy i diky vinaam zCejkovic a Prusanek mohla byt v Olomouci realizovana
velkolep: koncipovana vystavba vySe jiz zrafrtych baroknich jezuitskych objeékt

Odhadni komise uvedla v protokolu, Ze ,poddani jpawinni ke vSem davkam a
robotam, jakékoliv se jim ulozf? jezuité pozadovali, aby obidvali role vlastni i opughé,
stejrg jako vinice, novolkténecké nevyjimaje. Kdyz panstvi vizitoval v srpni2@gezuitsky
provincial P.Rehd Rumer, S. J*! predloZili mu ¢ejkovicti supliku, kterou provinciél
postoupil rektorovi olomoucké jezuitské koleje @ISR. MatousSi Kossubiovi (Kozubovi), S.
J.}? a na jejimz zéaklad byly posléze zformulovany zakladni principy jesk# spravy
velkostatku: ,Na poddané nesmi se uvalovati videtoneZ nili diive, sic utekou a pole
zpustnou k nenahraditelné Skddleje. Vinohrady jsou olithny Spat a niceho neponesou.
Poddanym jefeba pomahati a jimipepSovati; teba naklad na oktini bude o 100 nebo 200
zlatych vy$3i, vynahradi se vy3§im vynosé.*

®Viz MZA, C/ Akta, papirové listiny, sign. P 3/2{&ni okresni archiv Hodonin, fond 18ejkovice | (dale cit.
jako SOKA Hodonin)¢. 145, Pametni kniha néste’ka Cejkovig s. 365; blize viz JAN, L. — SIPANEK, V. a
kol.: Cejkovice 1248-199& ejkovice: Obecniiad 1998, s. 119.

" Original dotgné listiny se dochoval v MZA, A/ Pergamenty 49, 1642, 20. prosince, VitleCisa* Ferdinand
II. prodava olomouckym jeziin t4 pusté dvory naejkovickém panstvi za 1000 taladale viz MZA, C/ Akta,
papirové listiny, sign. P 3/8; HOSAK, L.: Svoboddéory vCejkovicich v polovig 17., stoleti. Vlastigdny
véstnik moravsky 1, 1946, s. 219n.; JAN, L. FFPRANEK, V. a kol.: c. d., s. 119-120.

8 SOKA Hodoning. 145,Pametni kniha naste’ka Cejkovig s. 365; blize viz JAN, L. — SIPANEK, V. a kol.: c.
d., s. 121-122.

® Viz Ceska televize, Toulavd kamera, Temgh& sklepy[online, cit. 29. 6. 2010], dostupné z:
http://toulavakamera.ct24.cz/article.asp?article 1 &7 3.

10 Cit. podle JAN, L. — SEPANEK, V. a kol.: c. d., s. 122.

1 Viz FIALA, J.: Rektdi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 8. RUNEE&gorius feho?), S. J. (* 1569
Bahot na Slovensku — 1 29. 9. 1627 Brno), rektor od 36343 do 23. 3. 161&urnal UP, 14¢. 25, 22. 4. 2005,
s. 7,¢. 26, 29. 4. 2005, s. 7.

12 viz FIALA, J.: Rektai olomoucké univerzity v letech 1573-1860, 11. KIEBS (Cossubius, Kozub)
Matthaeus (Matou$), S. J., Theol. Dr. (* kolem rdla83 PStina (Pszczyna) v Hornim Slezsku — 1 15642
Tesin), rektor od 3. kezna 1626 do 5. listopadu 16Zurnal UP 14¢. 29, 20. 5. 2005, s. 7.

13 HLAVINKA, K. — NOHAC, J.: Vlastiwda moravska I, Mistopis MorawyCis. 45a, Hodonsky okres.
Brnensky kraj.Brno: Muzejni spolek v Bi1926, s. 171-172. Cit. podle JAN, L. —-EFANEK, V. a kol.: c. d.,
s. 123.
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Pozatky jezuitské drzbyCejkovic se vSak neobesly bez tragickych udélostrove
1623 obsadila osmdesatitisicova armada sedmihradgkéZzete Gabora Bethlena, jednoho
z vadaa protihabsburského povstani, severni Uhry a vpadé&Moravu. Nic zlého netuSe se
v lét roku 1623 vypravil olomoucky jezuitsky rektor PifiJMeridies* s asi dvaceti
prisludniky olomoucké jezuitské koleje deejkovic, aby unikli morové epidemii, jez v
Olomouci propukla. Jak mimo jiné w¥ii jezuitsky historiograf Bohuslav Balbin (Zijici
Vv letech 1621-1688) ve 4. knize 1. dek&dy rozpoaheré nazvanychMiscellanea historica
regni Bohemiadto jestHistorické rozmanitosti kralovst@eskéhd'® veser 21.¥jna 1623
zazily Cejkovice prvni pepadeni Bethlenovymi vojaky. Onohoceea se pepravili étyti Uhti
pies Moravu a narazili na poli na prokuratora (to meaad zastupce ve &skych
zélezitostech) olomoucké jezuitské koleje pateraJdrbaniho, ktery se spél® s paterem
BlaZejem Slaninou pré&vstaral o dopravu velkého nakladu vingme pary silnych koni do
cejkovického zamku. (V letech 1633-1636 zastavak@l&lanina tad rektora olomoucké
koleje a $kol Tovarysstva JeZisd¥pUhii vyprahli ctvetici koni z vozu, oba patery obrali 0
Saty a za vyhroZovani s kmi i s dalSim lupem zmizeli. Po této zlé zkuSensstirektor
Meridiescasre rano nasledujiciho dne vydal &Sinouradovych spolubrét na zpateni cestu
do Olomouce; sotva jezuité opustiliejkovice, gepadla zamek tlupa Bethlenovych &hr
lacnych kdisti, vylomila zamecka vrata a vedrala se do zanMater Urbani, kterytistal v
zamku se déma fratery, laickymi bratry, byl ,zle ztben“ a utrgl ctyti t¢Zk& zragni na
pazich a ramenou, frater Vit Weismann byl vyele ze zamku, vysviléknut ze §a s'at,
druhy frater Jan Korner, kolejni kudhar¢l byt Uhry odvl€en jako zajatec. Stejny osucim
postihnout i patera Urbaniho, ale jisty uherskyBte se postaral o to, aby jak pater Urbani,
tak frater Korner mohliCejkovice opustit. Svéadové spolubratry dostihli obaiglusnici
Tovary3stva v Divacich a vratili se s nimi do Olarne. V fistich tydnech bylyejkovice i s
Sirokym okolim vyplundrovany &ejkovicky zamek wetrgé hospodéskych budov pohltily
plameny*’

14 Viz FIALA, J.: Rektdi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 10. MERS (Poledne) Georgius (@), S.

J. (* kolem roku 1579 Gliwice v Hornim Slezsku 30t 8. 1639 Praha), rektor od 10. 1. 1622 do 31&26.
Zurnal UP 14¢. 27, 6. 5. 2005, s. 7.

15 BALBIN, B.: Miscellanea Historica Regni Bohemiae, Quibus NatBwhemicae Telluris; Prima Gentis
Initia; Districtuum Singulorum Descriptio; Fundanmten Regni; Ducum Et Regum Imperia; Leges
Fundamentales, Constitutiones, Comitia, JudicialjdBd*aces, Faedera; Feuda, Privilegia; Monetae iBat..;
Origines Iterum Utriusque Nobilitatis, Tum Edita Mobilitate Illustra Toga, Sagoque Facinora; Civitiah
Fundationes, Fortuna Et Status; Item Historia beeviemporum cum Chronologico examine; aliaque ad
notitiam Veteris Bohemiae spectantia, indicanturs@énma fide, ac diligentia explicantur. Decadikiber 1V.,
Miscellanea Historica Regni Bohemiae Decadis l.ekibv. Hagiographicus, Seu Bohemia Sancta, Consinen
Sanctos Et Beatos Bohemiae, Moraviae, Silesiaetlags.. Pragae: Typis Georgij Czernoch, 1682, § 127, s.
209-210: ,Vitus Weisman Laicus Soc: Jesu. a Tatéi D. 1623. 22. Octobris Czejkowicij in Moravia
obtruncatur.”

8 Viiz FIALA, J.: Rektdi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 13. SNAI$ (Slanina) Blasius (BlaZej),
S. J., Phil. Dr., Theol. Dr. (* 3. 2. 1588 Jifichiiv Hradec — 1 5. 5. 1653¢ln), rektor od 15. 2. 1633 do 14. 3.
1636.Zurnal UP 14¢. 31, 17. 6. 2005, s. 8, 32, 1. 7. 2005, s. 11.

" Na BalbinovaMiscellanea.. navazal v Beni udalosti \Cejkovicich jezuitsky historiograf P. Joannes Schmid
S. J.; viz SCHMIDL, J.Historiae Societatis JESU provinciae Bohemiae /hartg Joanne Schmidl societatis
ejusdem sacerdote. Pars Ill., Ab anno Christi 16%6ue ad annum 163Pragae: Typis universitatis CArolo
Ferdinandeae in Collegio S. J. Ad S. Clementem, Jaeobum Schweiger Factorem, 1754, s. 456-459.;Viz
k tomu JAN, L. — SEPANEK, V. a kol.: c. d., s. 124-126, kde se alediviNesouhlasi tu v3ak dal3éa; totiz
trvaly pobyt jezuitskych iedniki v Cejkovicich, a dokonceifjezd olomouckych profesdrna prazdninovy
pobyt. Ani v roce 1621, ani o 8\éta pozdji tomu situace neodpovidala. Olomoucka kolej v ok panstvi
teprve ziskala, zamek nebyl obyvatelny a vojensildipka situace jist neprovokovala nikoho, aby odji&d
odpciivat do blizkosti neklidné vojenské hranice moravekerské.” Jako jediny pramen se zde cituje SOA
Hodonin,&. 145, Pametni kniha néste’ka Cejkovig s. 365-366, o Balbin®yresp. Schmidtay preswédivém
popisu udalosti Cejkovicich 21. — 22fijna 1623 zde neni zminka, tedy ani o motivaci odchjezuifi

z Olomouce — morové epidemii. S@snou relaci na toto téma byly obsahoval.itterae annuae provinciae
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Také v dalSich letechitetileté valky nebylyCejkovice udeny plundrovani vojsky
cisaskymi i cizimi, coz vedlo ktomu, Ze je vroce 164Byvalo jen 12 sedldka 25
domk&d. V roce 1645 vydrancovali &steko vojaci Svédského polniho marsala Lennarta
Torstensona, obléhajiciho Brno, a zapalili miststel a zamek®

Té&Zce postihlaCejkovice povstani uherskych kufugedenych FrantiSkem Rakoczym
Il.; pfi vpadu kurué na jihovychodni Moravu bylo vypléno celé jezuitsk&ejkovickée
panstvi aZz na dw v Kobyli, kam kuruci nedorazili. Dne 1%ervence 1705 vyttel
cejkovicky zamek, farni kostel €% vybudovanou fed gti lety, nedavno vystasny dwir,
Senk, preshaus sgemi velkymi lisy, békami a néadim, plameny stravily obili na sypkach,
z poddanskych usedlostiistalo v nésteku jen ¢trnact. Vsi Prusanky, Vrbice a Potvorov
zcela vyheely. Vrchnost pisSla o 60 dojnych krav, 100 jalovic, 25 koni a 4800 ovci.
Cejkovicky purkrabi Jakub Drzavsky byl povstalci ttelen. Ve velkém vinném sklgp
vyvratili povstalci vrata, ale na vinech reuli témeé zadné Skody. Poddani vSak za
negitomnosti pana igvora zapijeli s Zal a téndi celou zasobu vina vypilit? Vypaleny
zamek byl v letech 1715-1717 obnoven, cqibyla v zamku ¥izena kaple pro bohosluzby
¢lent jezuitské rezidence, hlavni dlta kapli vSak pochazi az z roku 1727, v roce 17la b
pod kapli vybudovana krypta pro zieté fisludniky Tovary$stva JeZiso¥a.

Jezuitské dominium €ejkovicich doznalo &em dalSich desetileti 18. stoleti
rozmachu; pokud jde oé&ptovani vinné révy, vroce 1754 bykejkovickymi vindi
obdslavano 282 niic a 3 ¥4 achtfé vinohradi, jezuitské vrchnosti naleZelo 94¢fic a 3
achtlé? vinohradi, 23 nefic® vinohradi zde vlastnili Liechtensteinové. Z vina takélim
jezuité nej¥étSi a nejstabilgjSi piijem, porvadz jim vino jejich poddani odvéd jakozto
desatek a uhrazovali vinem i veSkeré dalSi &emé platy. Resto jezuité vino jedt
piikupovali?* BohuZel se nedochovala diaria ministolomoucké jezuitské koleje a
s vyjimkou jednoho svazku ani diaria regekbnviktu. Zde by se byvala jistnalezlarada
Udaji o vazbach této koleje a konviktu k vietvi a vinu. Ani archivni fond velkostatku
Cejkovice, uloZeny v Moravském zemském archivu véBrneni nikterak bohaty. Jako
piiklad hospodé&kych pisemnosttejkovického jezuitského dominia uVme Inventa pri
statkucejkovskym na vSeliky hospadly \eci, kteréz se koliv hbito pfi dvorcich aneb zamku
nachazejf> napiklad vpreshauzi to jest v lisovil vina, byly zaznamenanyi tisy vedle
vétSiho pdétu kade€ek, Skopk a be&ek riznych velikosti, jakoZ kos¥ na ob'ezovani mlata
Ficice, to jest sito.

Poznamenejme je&t Ze se pstovani vina \Cejkovicich podob#é jako v jinych
vinarskych obcichridilo vlastni jurisdikci, nazyvanou horenské pravoto pravo udlovala

Austriae unitae a 1621-1622, deinde provinciae Buhe ab Austriae sejunctae a 1623-1683,uchovava ve
svych fondech Osterreichische NationalbibliotheleWiviz Tabulae codicum manu scriptorum praeter graecos
et orientales in Bibliotheca Palatina Vindoboneasservatorumed. Academia Caesarea Vindobonensis, Wien:
Gerold, 1864-1899, Band 7: Cod. 11501 - Cod. 14000line, cit. 25. 6. 2010], dostupné z:
http://www.manuscripta-mediaevalia.de/bilder/hsteitk/HSK0751g_b0078.jpg, 11.960. Diarium tehdejsiho
rektora olomoucké jezuitské koleje a Skol Rihdi Meridia, S. J., se nedochovalde$to neni Zadnyuod

k predpokladu, ze ,pozjSi zpravodaj zkombinoval éekym zpisobem ob udalosti a pedklada nam na
pocatku ticetileté valky nefatelsky najezd, ktery se odehral o 40 let giizdJAN, L. — STEPANEK, V. a kol.
c.d., s.126).

'8 Blize viz JAN, L. — SEPANEK, V. akol.: c. d., s. 128 a 126.

19 Tamtéz, s. 140.

2 Tamtéz, s. 140-141.

2 Jedna staromoravskagtite se rovna 0,22 ha, jeden achtégstavuje jednu osminudtice, tj. 0,027 ha —
uvedend vyréra tedycinila 62,128 ha.

220,761 ha.

25,06 ha.

> Tamtéz, s. 147 a 152.

% MZA, C/ Akta, papirové listiny, sign. O 2/4, 168fyenta: zamku a dvora Cejkovicich.
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jednotlivym obcim vrchnost, jeho vykon obstaravabsnické horenské soudy, opréma
stihat poruseni horenského prava jak pokutamij taklelinimi tresty.Cejkovické horenské
pravo o ficeti ¢lancich je dochovano v rukopisném konvolutu z ppolioviny 17. stoleti a

v nekolika dalSich opisech; dvaadvac#énki stanovuje tresty za négnéjSi prestupky —
napiklad podlectrnictéhailanku za krddez zralého vina z vinicetpatovinilec ,jak véejny
zlodkj na hrdelni pravo odevzdan byt®. Cejkovické horenské pravo stanovovalo téz
povinnosti hot&l — hlida ve viniénich horach, kié byli spolu s hoté polnimi voleni obci o
svatku sv. Fabiadba a Sebestiana, tj. 20. 1élna.

Pri excerpci diarii rektar olomoucké jezuitské koleje a Skol objevujeme spicka
zminky o dodavkach vina do kolajekonviktu; pro giklad prezentujme dva takové zaznamy
z diaria rektora olomoucké koleje a Skol TovarydsieziSova Jana Deckera z ledna 1608,
scklujici, Ze ,dne 10. vzneSeny pan Zoubek darem paslaji jedno w¥dro vina“ a Ze ,dne
12. druhé wdro vina poslal nejistojrejsi pan opat velehradsky, pan GeidHortensius®®
Dodejme ké&mto jis€ vitanym pozornostem, Ze nejvysSSi piddarkrabstvi moravskeho
Vilém Zoubek ze Z&ina zentiel 21.¢ervence téhoz roku 1608. Jeho dcera Hade(jiz rod
Zdounki ze Zdtina vyntel) odkazala roku 1636 veSkeré sveéminjezuitim. A pokud jde o
darované mnozstvi uSlechtilého napoj&lre byla stard mira na tekutiny rovnajici se 56,5 |
Védro vina déle obnaseléidet pint neboli maz (maz se rovnal ddma holbam) pdtyirech
rakouskych Zejdlicich. V srpnu 1705 se do sklefpmoucké jezuitské koleje svazelo vino
z ¢ejkovického panstvi, zplundrovaného uherskymi padest nicmért cejkovické sklepy
zistaly nedateny. K velké nelibosti jezuitského rektora P. JakuBtessefd poZadovala
olomouckéa nistska rada po koleji, aby uhradiasszinserto jest posudné, coz rektor strékn
odmitl®® Z rektorského di@vého zdznamu datovaného Ina 1710 se dozvidame, Ze
jezuité gstovali vinnou révu i v Olomouci, nebgtaveni&t budovaného kostela Panny Marie
SreZzné nelo byt prodlouZzeng,in vineolam seu hortum domesticumto jest ,do vinéky
neboli doméci zahrady™

O virg se mohlo na olomoucké jezuitské univerzitisputovat. Jak doklada obrazovéa
promani teze, nafiklad dne 20.cervence 1699 byla budoucim madistr filozofie
piedloZena k disputaci dy,problemata“ — filozofické: ,Zdali vino byt divtip?* a politické:
,Zdali se stidmost snéaze utopi ve ¥imebo zardousi jidlem%*

Vyznamnou sokasti jezuitského Skolstvi byly, jak znamo, inscenaikolnich
melodramat sigvazré duchovni tematikou. Ve fondech olomouck&lecké knihovny se
dochovalo libreto melodramatVinea electa et dilecta... (Vinice zvolend a oblibepa
sehraného o Kitné nedli 21. brezna 1728 Zivnou &Si latinskou kongregaci Zstovani
Panny Marie v jezuitské koleji ve VratislatiDotyéné melodramaigedstavilo na divadelnich
prknech v gtadvaceti scénach JeziSovo podobenstvi z 21. kagit@ngelia sv. MatouSe o
hospod&, jenZ pronajal svou vinici virkdm, a kdyZ Zadalip vinobrani swj dil trody, vindi

% JAN, L. — STEPANEK, V. a kol.: c. d., s. 351.

*’ Tamtéz, s. 351-353.

% Moravsky zemsky archiv v Bénfond G 12, Shirka J. P. Cerroniho, sg. Il 23¢nzény k daim 10. a 12.
ledna 1608. Srov. ktomu FIALA, JRektdi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 7. DERKES
(Dekerus, Deckers, Decker, Deker) Joannes (Johanr&sJ., Theol. Dr. (* 27. 12. 1560 Hazebroek ve
Flandrech — 1 10. 1. 1619 Styrsky Hradec [Grazgktor od 17. 5. 1607 do 3. 6. 16Z2rnal UP, 14¢. 24, 15.

5. 2005, s. 7.

29 Viz k tomu FIALA, J.:Rektdi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 37. SIEGtessel, Stesl, Stossel,
Stossl, Stosl) Jacobus (Jakub), S. J., Phil. Dmedl. Dr. (* 24. 7. 1658 Siebenhirten v Dolnich Bagich — 1
Praha 8. 6. 1723), rektor od 11. 11. 1703 do 13.17D7.Zurnél UP, 16¢. 5, 20. 10. 2006, s. 7.

30 MzA, B/ Knihy, sign. Il 4,Diare rektori olomoucké koleje z let 1703-17%377r, 78v.

¥ Tamtéz, s. 183r.

32 Zemsky archiv Opava, pracowdlomouc, fond Univerzita Olomouc (1576) 1640-1980, Tisky, 1a Teze
obrazové, inv¢. 1940.

¥ vedecka knihovna v Olomouci, sign. 41.933.
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nejenze zabili hospotldvy sluzebniky, ale dokonce i jeho syna. Tento tdiag dgj byl
bezpochyby fedstaven s patnou barokni vypravou a scénickymi efekty, k nimiendly
téZ jednotlivé scény komentujici a uzavirajici pgtuxveckého sboru. S¢asreé vSak v
podstat nahode zjiSttna p@itomnost vratislavského barokniho libreta v olonmowet
kniznich fondech dokladd vymu kulturnich statk mezi jezuitskymifadovymi domy i
Skolami.

Ukazuje se tedy, Ze je nadale velmiipbhé historické badani koncentrované jak na
ekonomicke, tak na spiritualni a eduaka aktivity TovarySstva JeziSova, jehoZz podil na
prediElohorském a zejména pé&bhorském historickém vyvojeskych zemi, jakoz i ésta
Olomouce zdaleka neni obj&sn
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The Jesuits in Olomouc and Wine

Annotation

The Jesuit college in Olomouc was founded in 15@@ther with a latin grammar
school; in 1573, the Jesuit academy (universitythviwo faculties — faculty of arts and
theological faculty — with a convictus and St. FeenXavier Seminary was established.
Temporality of the Olomouc Jesuit college and @soational institutions had grown due to
confiscations and purchases after 1620. In 162¢, @homouc Jesuit college obtained the
manor ofCejkovice in the Hodonin region from the emperordieand 11, profitable mainly
thanks to local production of quality wine. Theo@buc Jesuits held the manor till the
abolition of the Jesuit Order in 1773. Jesuits blthed their residence in th€ejkovice
manor house and they built there a large complesetifirs. Wine was discussed even at the
Olomouc university. In the Research Library in Otwm, a libretto of a school melodrama
titled “Vinea electa et dilecta”, printed in BreslaWroctaw), is held.

Key words

Olomouc, the Jesuits, wine, emperor FerdinandHg acquisition of theCejkovice
manor (1624, December 17), the Jesuit vinicultureCejkovice, the Olomouc university
theses on the wine, Jesuit school melodrama “Vigleata et dilecta’Olomouc, the Jesuits,
wine, Ferdinand Il — Holy Roman Emperor, the deedtie manorCejkovice (1624,
December 17th), the Jesuit viniculture diejkovice, the Olomouc university theses on the
wine, Jesuit school melodrama “Vinea electa etaldé
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Vinny hrozen —
klenak
Vv portalu
byvalého vchodu
do sklepa
Starého jezuitského
konviktu
v Olomouci

. ‘ \ é I.L- ¥ 2,
Olomouc — letecky snimek historického jadra mésta




15. srpna 1534
Zalozeni
TovarySstva JeZiSova
(jezuitl)

Ignac z Loyoly
Simon Rodriguez
FrantiSek Xaversky
Petr Faber

Alfonso Salmeron
Jacob Laines
Nicholas Bobadilla)

21. dubna 1556

Prichod jezuit(

do Prahy

Kolej, gymnazium

a akademie u sv. Klimenta
(Klementinum)

Velikonoce 1566

Prichod jezuitd do Olomouce
Kolej, gymnazium, konvikt
seminar sv. FrantiSka Xav.,
1573 akademie

21. Cervence 1773

Freska Jana Krystofa Handkeho Potvrzeni reguli jezuitského radu, vznikla po

roce 1743, v kapli sv. Ignace kostela Panny Marie Snézné v Olomouci. Freska
zobrazuje Ignéace z Loyoly pfijimajiciho z rukou papeze Pavla Ill. bulu Regimini
militantis Ecclesiae (Rizeni bojujici cirkve), jiz papeZ dne 27. zafi 1540 schvalil

TovarySstvo JeZiSovo zruSeno
bulou papeze Klementa XIV.
Dominus ac Redemptor noster

(Pan a Spasitel nas)

(V roce 1814 bylo TovarySstvo
JeZiSovo obnoveno)

Do zruSeni TovarySstva JeZiSova v roce 1773 bylo v
dom € (koleji a rezidenci), z toho 20 koleji a jeden pro

Kolej u sv. Klimenta v Praze na Starém mésté
(1555)

Kolej u Panny Marie Snézné v Olomouci (1566)

Kolej Nanebevzeti Panny Marie v Brné (1578)

Kolej u sv. Vita v Ceském Krumlové (1584)

Kolej u sv. Ignace v Chomutove (1590)

Kolej Nanebevzeti Panny Marie v Jindfichovée
Hradci (1594-1607), obnovena pfi kostele

Kolej u sv. Ignace v Ji¢iné (1622)

Kolej u sv. Ignace v Jihlavé (1624)

Kolej u sv. Michala ve Znojmé (1624)

Profesni diim v Praze na Malé Strané (1625)

Kolej u sv. Jiff v Opaveé (1625)

- "
{ owwcans Bovidbats osu

Prazské Klementinum

regule TovarySstva JeziSova.

¢eskych zemich 46 Fadovych
fesni d am.

Kolej u sv. Barbory v Kutné Hore (1626)
Kolej u sv. MikulaSe v Chebu (1627)
Kolej u sv. Ignace na Novém Meésté prazském (1628)
Kolej Zvéstovani Panny Marie v Litoméficich (1628)
Kolej Nanebevzeti Panny Marie v Hradci Kralové
(1632)
Kolej v Kroméfizi (1636—1644)
Kolej Neposkvrnéného poceti Panny Marie
v Klatovech (1637)
Kolej u sv. Ignace a sv. FrantiSka Xaverského
v Bfeznici (1640)
Kolej u sv. FrantiSka Xaverského v Uherském
Hradisti (1644)

Sincesidlse Iecwstalvr Sear
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EX COLLEGIOOLOMYV-

CENSI SOCIETATIS IESV, natéms Synodumftamts
i : Bartholomeus Vilerius,loannes Vzmcrus.LeonardusRubcnus,H“ff
tardus Perez, Socictatis I £ sv Prouincialis, Rector,Regens, & Theologie

P . P Fofli lice

Ti étyei pracipui 3 toho Slawného a vifemn Kcflianfloon weic
viitecnébo Rollegium| nabote gmenowant Theologové ancd Phie
fofophi,circa Diinarum rerum cognitione verfantes, ptl caftopfanem

Ruaieti/ s Pann Biftupy Olomandém fedelic
Ree 20t

Nahore: Predstavitelé TovarySstva JeZiSova na synodé v Olo-
mouci r. 1591. Zprava doleva: provincial Bartoloméj Villerius,
rektor olomoucké koleje a Skol Jan Werner, regent seminare
sv. FrantiSka Xaverského Leonard Ruben a teolog Hurtado
Pérez (v letech 1566—-1580 prvni rektor olomoucké koleje a
gymnazia, od roku 1573 rovnéz rektor akademie TJ). Drevorez
Jana Willenbergera ze spisu Bartoloméje Paprockého z Hlohol
Zrdcadlo slavného Margkrabstvi moravského (1593)

Vlevo: Nahrobnik olomouckého biskupa Viléma Prusinovského
z Vickova (1 16. 6. 1572), druhotné umisteény v kapli sv. Ignace
Vyznavace (z Loyoly) v olomouckém chramu Panny Marie
Snézné

Univerzitni teze

MatyaSe Schmidta z Brna
ozdobena m édirytinou
pozaru Nové v éze

na olomouckém P fedhradi
23. dubna 1673

(vyfez z médirytiny)
Zemsky archiv Opava,

pobo ¢ka Olomouc

Olomoucké P fedhradi

Vlevo dole goticky kostel sv. Petra,
za nim klasterni kostelik

sv. Jakuba (patrné romansky)

Uprostied goticky minoritsky, od r. 1569
jezuitsky kostel Panny Marie

Vlevo nahore goticka Nova véz

Vpravo uprostied goticky kostel
Panny Marie na Predhradi

Veduta Olomouce
na Komenského
mapé Moravy

z roku 1627
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Jezuitské budovy na planu olomoucké pevnosti
asi z roku 1745

10 — kostelik sv. Jakuba v minoritském klaSte  fe v mistech nyn éjSiho
levého bo éniho traktu Filozofické fakulty UP

12 — kostel sv. Petra v mistech nyn  éj$iho p fedniho traktu a nadvo Fi
Filozofické fakulty UP

2 — Biskupské nam ésti s jizdarnou stavovské akademie, dale
stavovska akademie

4 — kostel P. Marie na P fedhradi v mistech m éstské knihovny;
podél hradeb je zakreslena jezuitska kolej,
nyni Vojensky spravni archiv

17 — kostel Panny Marie Sn ézné, dale Skolni budova, nyni depozitd e
Vlastiv édného muzea v Olomouci

18 — Nova v éZ, demolovana roku 1786

19 — konvikt s kapli Boziho T éla, nyni Um élecké centrum UP

20 — semina ¥ sv. FrantiSka Xaverského, nyni budova
Cyrilometod éjské teologické fakulty UP

25 — méstska zbrojnice v mistech byvalé Skoly Na Hrad &, nyni sidla
katedry historie FF UP a n ékterych kateder CMTF UP

S SO0 m GF ven)er Wasseedeiliey =

Olomouc z vodni strany. Kolorovana perokresba vratislavského
vojenského inzenyra Friedricha Bernharda Wernera z r. 1732 nebo 1736

Vlevo nahore:
Jezuitska kolej a kostel P. Marie Snézné, vpravo farni kostel Panny
Marie na Predhradi. Kreslil Friedrich Bernhard Werner, ryl Martin
Engelbrecht v Augsburgu. Kolem roku 1740. Statni okresni archiv
v Olomouci

Vpravo nahofe:

Skolni budova jezuitského akademického gymnéazia a univerzity
zr. 1709, rekonstruovana pro Ucely depozitaru Vlastivédného
muzea v Olomouci, fotografie z 29. kvétna 2008

Vpravo dole:

Budova jezuitského seminéare FrantiSka Xaverského z r. 1720,
nyni Cyrilometodéjské fakulty UP, a jezuitského konviktu z let 1667
a 1724, nyni sidlo Uméleckého centra UP, v Univerzitni ulici,
snimek ze 3. ledna 2008
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Malba neznamého malife na klenbé dolniho ramene hlavniho
schodisté Starého konviktu, provedena technikou fresko-secco,
vzniklaroku 1724 u pfileZitosti stého vyrodi cisafské fundace
konviktu. Cisarsky orel drzi rozvinutou pasku s napisem ,DAMUS
DONAMUS / SOCIETATI IESV / CIVITATEM NOSTRA[M] /
NEUTITSCHEIN® (Davame a darujeme TovarySstvu JeZiSovu nasSe
mésto Novy Jiéin). Stédry dar symbolizuje Fortuna s rohem hojnosti.
Z rohu se sypou penize a fundaéni listina. Veduta pod rohem hojnosti
symbolizuje darované mésto. Vlevo od veduty doplriuje kompozici
fimskonémecky cisar Ferdinand II. jakoZto fundator konviktu a vpravo
Zenska figura s ¢ervenym biretem, jiz je personifikovana ,bona fides"
(dobré vira) konviktu, jehoz vyobrazeni, s napisem CONVICTU[S],
mé doty¢na figura u nohou. Pod nimi se vleze zmita symbolicka figura
hereze.

Nahore: Jizni priceli jezuitské koleje, nyni Vojenského spravniho archivu,
hradebni parkan, Zidovské brana a Novy konvikt — stav pred rekonstrukci
ukonéené roku 2002 a nyni

Vlevo: Olomoucka univerzita vita pred kostelem P. Marie Snézné biskupa
kardinala Frantiska Julia hrabéte Troyera z Troyensteinu pfi jeho vjezdu do
Olomouce 26. 8. 1747. Detail olejomalby (104%641 cm) z roku 1783, pripi-
sované okruhu FrantiSka Vavfince Korompayho (1723-1779). Muzeum
uméni Olomouc, Arcidiecézni muzeum



Reprezentativni zaklenuté mistnosti s centralni rozetou v 1. patfe (tzv. ,piano nobile*) Starého konviktu uzZival zfejmé pater regens

konviktu, jenz mél k dispozici i privatni hygienické zafizeni skryvajici se za dvifky v levé sténé mistnosti (stav po rekonstrukci).

Vpravo dole: Jméno konviktisty a datum vyryté na piskovcovém parapetu jednoho z oken salu s nikou v prvnim patfe jizniho kfidla
Starého konviktu — ,F. MRAZEK 1763". ,D. Franciscus Mrazek, Moravus, Velehradensis“ (Pan FrantiSek Mrazek, Moravan z Vele-
hradu) byl roku 1760 imatrikulovan v 1. roéniku filozofické fakulty olomoucké univerzity (univerzity (Matricula seu Album academicum

Universitatis Olomucensis Societatis lesu ab X Anno MDCCXYV, fol. 382, Zemsky archiv Opava, pobo¢ka Olomouc).
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lohannes Amos Comenius: Orbis
sensualium pictus hoc est

Omnium principalium in Mundo Rerum,
etin Vita Actionum, Pictura et
Nomenclatura (1. vydani Norimberk 1658)

V bibli je vino zmin éno celkem 513kréat
(poéitaje v to i zminky o vina Fich, vinicich
a produkci vina)
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Vinum crescit in - Vinea, 1.
ubi Vites propagantur
et alligantur viminibus
ad Arbores , 2.
vel ad Palos (Ridicas), 3.
vel ad luga, 4.
Cum tempus vindemiandi adest,
abscindunt Botros
et comportant Trimodiis , 5.
coniiciuntque in  Lacum, 6.
calcant Pedibus, 7.
aut tundunt Ligneo Pilo , 8.
et exprimunt succum  Torculari , 9.
qui dicitur Mustum , 11.
et exceptum Orcé, 10.
infunditur Vasis (Doliis), 12.
operculatur, 15.
et abditum in Cellis
super Cantherios , 14.
abit in Vinum.
Promitur e dolio
Siphone , 13.
aut Tubulo, 16.
(in quo est Epistomium)
vase relito.
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FERDINANDVS I KEYSER.

17. prosince 1624 Videri. Cisar Ferdinand Il. daruje olomouckym jezuitém panstvi ¢ejkovické, které kdysi patfilo Janu Prusinov-
skému z Vickova a bylo mu jako rebelovi zabaveno. Latinsky origindl listiny na pergamenu s pedeti v dfevéné kapsli na hedvabné
Snlfe. Moravsky zemsky archiv v Brné. Byl tak zlistinén darovaci akt, k némuz doslo jiz v roce 1622.
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Vlevo dole: Cisar Ferdinand Ill. Olejomalba Franse Luycxe (kolem 1638). Muzeum Viden,

inv. €. GG8024 (zamek Ambras).

Nahore: 20. prosince 1740, Videri. Cisar Ferdinand Ill. prodava olomouckym jezuitdm tfi pusté
dvory na cejkovickém panstvi za 1000 tolard. Original pergamenove listiny, pecet ztracena.
Moravsky zemsky archiv v Brné.

Uprostfed: Podpis cisafe Ferdinanda lll. na uvedené listiné.
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’ Hovorany

Vlevo nahore:
Kostelik sv. Jilji
HOdOI‘II N avinné sklepy ve Vrbici
- Vpravo nahore: Historicky
/

vinny lis v Kobyli

Vlevo: Cejkovice
/Dole Aredl vinnych sklepd
/' /Nechory v Pruankéach

| Shlegni arosl echarry
V roce 1622 vénoval cisar Ferdinand Il. olomouckym jezuitiim panstvi ¢ejkovické, které kdysi patfilo Janu Prusinovskému z Vickova
a bylo mu jako rebelovi zabaveno. K dominiu naleZely kromé méstegka Cejkovic vsi Prusénky a Vrbice. Jezuité si nato pfikoupili

za 8000 zlatych od brnénské jezuitské koleje dvar v Kobyli, ktery patfival zemanu Mikulasi Cechogovskému, jenZ také jako povstalec
proti cisafi propadl svym majetkem, a panovnik dvir vénoval brnénskym jezuitim.

Obec Cejkovice: letecké zabéry, kostel sv. Kunhuty z let 1783-1891 (plvodni kostel vyhotel), renesanéni
zamek (puvodné templarska a zemanska tvrz, poté jezuitska rezidence. V roce 1783 koupil cejkovické
panstvi cisar Josef Il., sidlilatu pak sprava hodoninského panstvi. Od roku byl zamek 1918 v majetku
statnich statkd, od roku 1975 je v majetku obce, po rekonstrukci zde byl otevien hotel s 50 IGzky.
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Vinné sklepy v Cejkovicich v poétu asi 400 jsou roztrouseny po celé obci. TemplaFské sklepy byly podle tradice budovany sougasné s
tvrzi — templarskou komendou, prvné doloZzenou k roku 1248, ve skutecnosti se tak délo az béhem jezuitské drzby cejkovického
panstvi. Tyto mohutné sklepy, jimiz miZe projet ozbrojenec na koni &i viiz naloZeny zbozim, byly a jsou stale vyuzivany pro

uskladnéni a zrani vin. Z komplexu chodeb, které tdajné vedly az do Skalice (vzdalené 24 km), je zpfistupnéno 650 metr sklepent,
znamého jako Templarské sklepy.

Viniéni trati
v Cejkovicich
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Inventar pri statku ¢ejkovskym na vSeliky hospodarsky veéci, kteréz se koliv budto psi dvorcich aneb zamku nachazeji od 1. Jan. az do
Utima xbris [1. |. — 31. 12.] 1680. Inventar véci ,V preshauzi“ (lisovné vina), mj. tfi list, kade¢ek a becek rizné velikosti, a .,V kovarni*.
Moravsky zemsky archiv v Brné

Die HX - ‘,‘Hﬁ—;l‘ﬁ.‘.’ D -?.ugué d’om rw:/u(—- fuﬁ(g'nnbum VHIMF].

Dic Xi- allerum way Vs ,,.,'/;_ " Al 9*,%{,,,3.:7‘4 D Aedreny ttoti sy

Dva zaznamy v diariu rektora olomoucké koleje a Skol TovarySstva JeziSova P. Jana Deckera, S.J.,
z ledna 1608:

,Die X. Magnificus D. Zaubeck dono misit collegio unum Vas Vini.
Die XII. alterum vas Vini misit R™us D. Abbas Vellegrade’sis D. Andreas Horte'sius.
(Dne 10. vzneSeny pan Zoubek darem poslal koleji jedno védro vina.

Nejvyssi pisar Markrabstvi moravského Vilém Zoubek ze Zdétina zemrel 21. ¢ervence téhoZ roku 1608,
jeho dcera Katefina (jiz rod Zdounkt ze Zdétina vymrel) odkazala roku 1636 veSkeré své jméni jezuitdm.
Védro byla staré mira na tekutiny rovnajici se 56,5 |, védro vina obnaselo tficet pinet neboli mazt (méaz se
rovnal dvéma holbam) po ¢tyrech rakouskych zejdlicich. Ondrej Hortensius byl zvolen opatem cister-
ciackého klastera na Velehradé roku 1606, v roce 1614 byl sesazen. — Moravsky zemsky archiv Brno
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Cast fresky Jana Krystofa Handkeho z let 1727-172

v kapli BoZiho Téla v byvalém jezuitském konviktu, nyni
Uméleckém centru UP. Jaroslav ze Sternberka pfijima
Télo Pané pred Gdajnou bitvou s Tatary u Olomouce roku

1241
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FROALEMATA 3 DOMINIS MAGISTAIS DIscUiid
7 PENOIOEHCUM Ay Vinds st Degeni b
POLITICUM Wrpbs Tumprasntia Gicilibs by viow mesgrsspuiin 1 fefoctian 8

N e T )
Obrazovéa bakalarska teze olomoucké jezuitské univerzity
k magisterské disputaci 20. ¢ervence 1699 o osmé hoding |
ranni. Byla predloZena dvé ,problemata“ — Filozofické: Zdali
vino bystfi davtip? Politické: Zdali se stfidmost snaze utopi
ve viné, nebo zardousi jidlem? L

VINEA
EEEGTA ;...

ET
DILECT Afs
fed crudelis, :
& odium pro dile@ione rependens:
Olinn i pavabolie

Hinc ad prefigurandamimmenfam Chri-
fli Tesu Filiv D e charitatem: inde ad deteftandam fin-

“puinasiam ingrave Synagoge eradeliarem, abipls Incar-

. nata Sapientia in terns converlante
propohiva;

Nune in Seena
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MULLER-THURGAU — CO SE SKRYVA ZA ZNAMYM
POJMEM?
Jana GerSlova

Abstrakt: st je wnovana osobnosti Hermanna Miller-Thurgau. Byl t&rotiolog a
odbornik na fyziologii rostlin, zakladatel Svycagbk vyzkumného Gstavu pro ovoeste,
vinohradnictvi a zahradnictvi, zakladateddecké metody nekvasivého zuZitkovani ovoce a
vina, muz, ktery se proslavil vySleatitm odeidy rynsko-sylvanskeé révy.

Klicova slova: hospodaské djiny 19. a 20. stoleti, adecké osobnosti,
historie vinastvi.
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Uvodem

Potrava lidi pochéazi z velkésti z dai prirody. Clovek si je po staleti iizpisoboval
svym potebam, Slechtil a staral se é.Musel ovSem pronikat do faprirodnich procas
které potom fizpisoboval. Zhruba oéthto souvislostech se jéeba zminit, kdyZz chceme
priblizit Zivot Hermanna Mdller-Thurgau (1850-19273vym wdeckym vzdlanim byl
botanik, dnes bychom mohfiici zastance aplikované botaniky. Zabyval se vyzéom
uzitkovych rostlin, il obrovské znalosti vifbuznych pirodnich ¥dach a navic byl obdan
vzacnym darem: ugh své wdomosti sdlit srozumitel® a jasg tak, aby mu rozussi
hospod# a vinai, pro které psatlanky a &decka pojednani ve Svycarském tisku. Radil, jak
pecovat o stromy i révu, jak jégba zpracovat urodu.

S jeho jménem se poji dwelké zasluhy, které posunuty dokonce vyvolaly nové
veédni obory. Muller-Thurgau objevil jako prvni po Ruzovi Louisi Pasteurovi biologické
piiciny alkoholového kvaSeni ovocnych a vinnyatéd\s a poloZil zdklady pro zpracovani
ovoce a vinné révy nekvasivou cestou. Na jeho wysah vznikla nejprve nova Zivnost a
pozckji velmi rozwtvené od¥tvi potravingského pimyslu — vyroba ovocnychtdv a
nealkoholickych napéj Svycarsko se tak stalo jeho kolébkou.

Pres ficet let trvala Slechtitelska prace na novéuddrvinné révy, ryzling-sylvanské
odridy, s jemnou @ni a nizkym obsahem kyselin a jemnou, muskatovauiciato réva je
vhodna nejen pro vyrobu vina, ale také hroznai@\ Réva si mezitim vydobyla pevné
postaveni nejen ve Svycarsku, ale i v okolnich zemParadoxni je, Ze se v rodné zemi
nazyva ryzling-sylvanské podle vyslovnéh@am pstitele, v Nmecku, Rakousku, ale i u nas
se vino z této révy nazyva Miller-Thurgau. A takstd Hermann Muller z Thurgau nejvice
jmenovanym, mozni i proto nejslajgim Svycarem.

Pocatky

Hermann Miiller se narodil 21.10.1859 ve vésaiTagerwillen nailehu Bodamského
jezera nedaleko&mecké Konstanz. Otec byl pekan, maly Hermann i jeho o dva roky
mladsi sestra jiz od utleh@&ku pomahali fi peceni, ale i ve stajich nebo ve vinohradu, coz
byla velka zaliba otce. Ve Skole byl Hermann n&tals@sny, Ze postupoval rychleji nez
ostatni zaci. Otec by Zpmeél nejradtji faraire, nakonec vSak doslo ke kompromisu a
Hermann z&al studovat titelsky semin& ve mést Kreuzlingen. Ve francouzskéasti
Svycarska se dnoval studiu botaniky a geologie, nax&ival prednasky na univerzit
v Neuenburgu. Po kratké peripetititelské praxe (na fotografii, kterou bylo nutno afat
Zivotopis uchaz&e, mu domalovali vousy, aby negobil @ilis chlapeckym dojmem)
v méstetku Stein am Rhein pok&aval ve studiich firodnich ¥d v Zirichu a v Bmeckém
Wirzburgu. R. 1874 ziskal Hermann Miuller doktoritquinich d, ziskal misto asistenta
v Institutu rostlinné fyziologie Univerzity ve Wisargu. Dokonce se zabyval studiem
mediciny, coZz mu poz{l velmi pomohlo.

Vyzkumna prace

Prvnim opravdovym mistem samostatnéhisgbeni Millera bylo pruské &sto
Geisenheim, kde se stdbditelem no¥ ziizeného Vyzkumného dstavu pro Misivi,
ovocndstvi a zahradnictvi. Byl prvnim, ktery sec¢ahzcela vaz&é zabyvat fyziologickym
vyzkumem pedevsim révy a ovocnych str@émZde vznikly zaklady jeho vyzkuinvinné
révy a ovocnych iévin, jejich odolnosti proti mrdan, pokusy kizenim fiznych révovych
odrid a také biologické pokusy s kvasSenim. Vina sadé pomahali tomuto mladému a
nadSenému muzi a on pokladal za samjozost, Ze je s vysledky svych vyzkarseznamoval
a dodaval jim praktické rady. Na&meckych vin#skych kongresech, které byly pravideln
poradany, sklizely pravjeho gednasky velkou pozornost. To uz byl Hermann Miikmaty,
jeho choti se stala dcera hessenského obchodwikers Berta Biegen. Narodily se jirfi t
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dcery. NejstarSi dcera si vzala obchodnika s hédvab delSi dobu pobyvala s manzelem
v Cing. Prostedni dcera se se svym muzetegthovala do New Orleans, kdeshpodnik na
vyrobu kovovych topeni, lodnich dik ventil&nich z&izeni. NejmladSi dcera se neprovdala
a Zistala u rodia.

Jméno Mdller-Thurgau

Jméno Miller, stejatak jako u nas Novak, gatk negasgjSim jmérim v némecky
mluvicim swté. Jiz na univerzé ve Wirzburgu psobil na institutu fyziologie muz stejného
jména. Usuzuje se proto, Ze si Svycarsky Mullebyheiilis velkého vzéstu, proto mival
casto pezdivku ,maly Muller®) pro své rozliSeni pra@ske jménu pidal ndzev kantonu, kam
jeho rodné misto Tagerwilen pisd. Poprvé se toto jméno objevilo na dokumentlwateoh
31.12.1890, kdy nahlasil zmu bydliSt. Také jeho publikace z té doby jiZ nesou toto jmén
| kdyZ se nenaSlaiédni Zadost o zému jména, kterou Hermann Milleregmé nikdy
nepodal, jméno Mdller-Thurgau —-€dec, badatel, profesoriaditel v jedné osabse stalo
slavnym. Jeho Zena a p&#dvdova ovSem nikdy jméno Miller-Thurgau nepouZila
podepisovala setdledré Miller-Biegen.

Stesk po domo¥¥

Hermann Mdller byl svymi vyzkumy a praci ve vedarstitutu velmi zaneprazdén.
Byla mu dokonce uddena profesura a zdanéivmu k jeho spokojenosti nic neclib.
Kazdor@né se o prazdninach vydaval se svou rodinou itlodo Svycarska. Nedal na sob
znét, jak moc by siial, aby svowinnosti pomohl pravsvé vlasti. Jeho touha nabyla realné
podoby v roce 1890, kdy byl povolan do rodného &wska, aby zde zaloZil vyzkumnou
laboratd vinarstvi, ovocnéstvi a zahradnictvi sciistém. Byl si wdom toho, Ze to je obtizny
ukol a k&h na dlouhou tra Presto pijal.

Darovanému koni...

Svycarské ovocrrétvi a @stovani vina se nachazelo ve velmi Spatném stavu.
Duvodem byly pedevSim nedostateé znalosti Svycarskychégtiteln a daleko silyjsi
konkurence #&meckych most na trzich. Vino —¢asto napadené nemocemi — a ovoce
negastji koncilo v palirnach. E¢iny nespdivaly ani tak ve Spatné hospdsdié situaci, ale
piredevSim byla na vin nedostaéna os¥ta a vzdlani, stejg tak jako nedostatea
legislativa a jednostranna finari politika v rekterych Svycarskych kantonech. Nebylo proto
nahodou, Ze instituce, které vznildgsto ténii svépomocnou iniciativou, velice brzycady
mit velky hospod&ky, ale i politicky vyznam. Mezi énpatil také institut, ktery vznikl
z iniciativy 14 kantof z nsmecky mluvici ¢asti Svycarska. Misto, které bylo nakonec
vybrano, znamenalo ¥itstvi kantonu Curych —énoval k #mto &elim zamek Wadenswil
na ehu CurySského jezera. Byl ovSsem v onom roce 189¥n#&n¢ zchatralém stavu a
piedevSim prvni Skolni rok pro vSechnyastréné velmi tvrdym provizoriem. #i@sto prvni
vyroéni zprava, kterou Muller-Thurgau jakeditel napsal, nepostradala poetické pasaze. Od
nyngjSka wnoval vedkeré své Usili veéa i svij talent witele své vlasti — Svycarsku.

Jak rostou a umiraji rostliny

Muller-Thurgau z#&al také s novou funkci institutu redigovatésitnik wvénovany
ovochdstvi a vindstvi, ktery mimochodem vychazi dodnes. Tam tak&lzaveejiovat
vysledky svych praci v oblasti zpracovasdhto produkii. Do nekonéna opakoval, Ze nejen
rast produkce, ale fpdevSimcaso¥ vhodné zpracovani povede k hospsdému fistu
zenedélstvi. Vinstitutu zd&alo pracovat oddeni, které se vyhradn vénovalo této
problematice.
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V té dol¥ se vSak same&noval znméndm, které probihaji v rostlinackehem jejich
Zivota. Nap. jako prvni zjistil gicinu sladnuti brambor, pokud jsou vystaveny teplofod
bodem mrazu. Tuto zavislostgmeny Skrohii na cukry v hlizach popsal a jeho dalSi vyzkumy
se zandfila na znény v dol& klidu a rastu, vlivu mrazu a umrznuti rostlin na rostlinnéky
Vyvratil do té doby pevladajici tezi, Ze rostliny umrznou, protoZze vokera je v jejich
bunkach, je po zmrznuti mechanicky &niS nej¥tSim nasazenim se vSak pustil do vyzkumu
proces asimilace u vinné révy.

Vinn4 réva

Hermann Mduller-Thurgau zkoumakipiny predtasneého opadavani &w, dilezitost
urgitych lista pro zvySeni obsahu cukru v hroznech. Je zajimaeédneSni &da pouZziva
daleko modergSi pristroje a vysledky pozorovani Mullera-ThurgamtdneSnim odpovidaly.
Zabyval se velkosti hrofn obsahem cukru i kyselin u zrani #eprdvani hrozin takeé
hnilobou a tim, jak ovliiuje sklizeéi. Vysledky svych vyzkurinv oblasti nemoci vinné révy a
jejich Slkadci se snazil vzdy dat co néjde do sluzeb vind a publikoval jecasopisecky, na
konferencich a kongresech vzbuzovala jeho vystdupenaradny ohlas.

Pavod WwtSiny odid vinné révy neni f@gsré znam,casto se P popisu jejich vzniku
spiSe traduji vicéi mére davéryhodné anekdoty. Muller-Thurgau byl ovSem jedgamnich,
ktery pi Slecheni postupoval systematicky. Stanovil sispitelsky cil a matiské odfidy
ryzling a sylvanské. Tyto oddy se k&zn¢ péstovaly kolem Ryna, ve Falci, Frankach a kolem
Mosely. Popis tohoto slozitého procesu by byl diguteké si to vyzadalo obrovskou
pestitelskou trglivost. Po rkolika letech teprve ziskal prvni hrozny. Teprve zéklad
degustace byly vybrany ty nejlepsi a ty v dalSatkdh kizenim rozmnozovany. R. 1906 byly
ziskany prvni litry vina, které hodnotili ti nej&pdegustatia. Pro Svycarské virfa léta ped
prvni swtovou valkou znamenala vyrazny obrat. Dosudvfadajici odida bilého vina
-EIbling“, které se diky tomu, Zeasto nedozralo muselaiglazovat, ustupovala novince
z Slechtitelské stanice Millera-Thurgau.cZla se minit i chw — do mody se dostalo vino
meére kyselé, slehkou Ktinovou \ini, buketem s nadechem musSkatu, lehké,iestp
chuwové plné.

Prekvapivw se také z&l z této odiidy vinné révy vyraét ve WtSim mnoZzstvi most.
Tento trend éstal v rekterych oblastech Svycarska dodnes.@drryzlink-sylvanského vina
se postuptirozsfila i kolem Ryna do tradnich vinaskych oblasti, do Rakouska — tam vSude
ozn&ili tuto odnidu, steji jako u nas — Mller-Thurgau.

Boj o kvalitu vina

Mikrobiologie byla je& na p&atku naSeho stoleti v plenkach. Mdiller-Thurgau se
zatal zabyvyt postupy ip kvaSeni vina a studoval vlivy teploty, zajimal eepiciny
neusgchu @i kvaseni a zjistil celodadu gicin pasobeni bakterii. Zcelaigvratné byly jeho
vyzkumy kvasinek a jejich pouziti proti tvartkyseliny sfticité. Neni teba dodavat, Ze
vysledky byly okamzi#t predavany praxi. Konzervace’@y z hrozii v cerstvém stavu
pasterizaci — teplotou asi 60 stdpcelsia po dobu 15 — 30 minut - Hikt k dalSim objeirm,
stejrg tak jako roz&eni €chto postup na vyrobu 8av z dalSich druh ovoce. Miller-
Thurgau vydal podrobné navodyetns nakres pristroja, filtracnich aparatur i uzdéva lahvi.
Tim prakticky polozil zaklady vzniku nového aftvi — vyroby nealkoholickych napij

.Bezalkoholové vino®

Brozura o vyrob bezalkoholového vina z ovoce nebo vinnych hiioayla okamzi
rozebrana. Autorovi sefiplasila skupina zajenticz Bernu, kté& ch&li jeho objev okamzi
vyuzit v praxi. Firma, kterd vznikla brzy nato jakg’rvni Svycarska a.s. k vyréb
nekvaSenych a nealkoholickych hroznovych a ovocwch V kolonce ,(&el podnikani“ pro
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obchodni rejstk bylo uvedeno, Ze jde o vyrobu vySe uvedenychlypkt podle postupu prof.

Muller-Thurgau. Ten se stakgdeckym poradcem a bylenem spravni rady firmy. Brzy se
zataly produkty firmy vyvazet také za hranice. Pro &ugko i pak daldi zemsi nechala

firma patentovat ochrannou znamku na sveé vyrobky.

Osobnost zakladatele

Hermann Mduller-Thurgau je autorem vice ne#i set, gevazre zcela novych a
objevnych ¥deckych publikaci. Vznikly jakoby mimochodem, protoje teba vidt
piedevsim tvrdou préci, nekaime pokusy, ciletxdomost, ale také velkouigjeho wdeckého
zajmu. Publikoval také wasopise, ktery redigoval. Z&hoval se pedevSim naieSeni
aktuélnich probléiin se kterymi fichazeli lidé z praxe. Krottoho ungl skwéle kreslit,
obrazky z jeho publikaci pochazejét$inou od &j. Dodnes jsou uchovany také n#msié
barevné tabulkové mapy, které slouZzily ¥guani.

Byl také pedagogem, ve svém institutu se i jedditel snazil o to, aby byly nejngsgi
poznatky aplikovany ihned do vyuky. Stal getpto grileZitosti také&llenem Skolskéhoradu.
Jeho setrvani na tomto nmigdbylo ovSem pouze kratké, protoze né&pal se zkostnétosti
tohoto Gadu. Kdyz poZadoval, aby z jeho Skoly ode&d#el; ktery jiz davno ndl narok na
dichod a kterého dkolikrat pristinl spiciho za katedrou, zatimco Zaci tropilipleehu,
nepochodil. Takové zvyky odmitl respektovat a vypib z mistni politiky. Do v&ejného
Zivota se ale zapojoval dal.

Rodinny Zivot probihal idmo v institutu, kde Muller-Thurgau bydlel. Jehaaebyla
dusi astavu a plnileadu ,diplomatickych* akal. Nejen své &, ale také vnuky vedl k zajmu
o piirodu, zakladal s nimi herb& a snazil se je ziskat pro sv&decké zapaleni. Ménje
znadmo, Ze Muller-Thurgau byl nadSenym propagator@pinismu — byl jednim ze
zakladatel mistniho klubu a horské tary pod jeho vedenintaly také pednaskami o alpské
flofe a krasach firody. Kromg toho byl Miller-Thurgautlenem muzskéhoghocvicného
oddilu.

Mozna nas fekvapi jedt néco. Ve Svycarsku na patku naSeho stoleti seczdo
rozvijet silné hnuti proti alkoholismu. Také MUH€hurgau byl osloven, aby se zapojil do
hnuti za abstinenci. Zdyite, ale dirazre odmitl. Ve svych publikacich sice na mnoha
mistech varoval ied Skodlivosti nadmného piti alkoholu, nicménpro zakazy nebyl.
Ostatrg tim, Ze polozil zaklady vyroby ovocnyckiéy a mos&i, nabidl lidem alternativu. On
sam si i jako znalec vitistvi rad pochutnal na sklence dobrého vina.

Byl také girozenou autoritou, silnou osobnosti. Traduje d® jazc¢asto gehnana
kriticnost nejen k sah ale i vS8em dalSim spolupracoviiik. Pedant na bezchybngistotu
v laboratoriich, na stoprocentni¢tani, nél vSak také smysl pro humor. Ziskaéstny
doktorat na univerzitv Bernu, byl¢estnymélenem mnoha organizaci a spblvycarska.
Institut ve Wadenswill vedl do svych 73. narozerantel po kratké nemoci vesku 77 let
18. ledna 1927.
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Miiller-Thurgau — what is hidden behind the well-knowmame?

Resumé:The paper is devoted to the personality of Hermdidter-Thurgau. He was
a microbiologist and an expert on plants physiolagyounder of Swiss research institute for
fruit growing, viticulture and horticulture, a foder of a scientific method of non-fermenting
exploitation of fruit and grapes, a man who becdamous by manicuring a species of Rhein-
Sylvan grapevine.
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RAKOUSKE VINO — KULTURNI FENOMEN NASICH JiZNiCH
SOUSEXX*
Jana GerSlova

Abstrakt: Tradice gstovani vinné révy pétv Rakousku, stefnjako u nas, kém,
které sahaji hluboko do minulosti. Dnes je Rakouskau vyrobou tédit sok¥sta’né a vino
pati k nezbytnému dofitu Zivotniho stylu. Rakousko ma pstovani vinné révy podobné
klimatické podminky i skladbu aidt jako vinohradnictvi na jizni Morav | kdyZ Rakousko
neni vinaska velmoc jako jsou Francie nebo Italie, najdeméaidu vinasskych oblasti a
skwlych znaek. V Rakousku najdemiysi hlavni pestitelské oblasti — Dolni Rakousko,
Burgenlandsko, Styrsko a Viges ostatnich koutech zémajdeme i malé gstitelské oblasti
s nemeéa kvalitnimi viny.

Kliova slovavinarstvi, rakouské vinatvi, vina'ské oblasti Rakouska

Trocha historie

Zastavme se nejprve na skok u historie. Literatwrai, Ze vesnice Zagersdorf
nedaleko hlavniho #sta Burgenlandu Eisenstadt jéejpé nejstarSi vingskou vesnici
v Rakousku. B archeologickych vykopavkach z doby halStatskéy teolem roku 700 i n.

l., byly objeveny zrna vinnych hro@rvinné odtidy ,vitis vinifera“. Tim se podélo unikatni

zjisténi, Ze to nebylRimané, jak seidve uvadlo, ale jiz Keltové, kt& do Rakouska vinnou
révu ginesli a pouzivali ji nejen k jidliRimané ovdemispsli k rychlému roz&eni jejino

péstovani v celé provincii Nordicum. Z&adi Karla Velikého, kdy se jehdiSe dotkla
vychodni ¢asti Rakouska, dostalo vinohradnictvi mnoho impukzpéstovani pedevsim

v oblasti navod, novych metod ¢stovani révy i vyroby vina. Vliv naéptovani vinné révy
piedevSim podél Dunajedty bavorskeé klastery, a to v 16. a 17. stoletihetese z&al klast

diuraz na zvySovani kvality otld — za cisée Maximiliana I. se nap zaalo poprvé pstovat

vybér suchych vin.

Znovuobjeveni vina a kultury jeh@giovani spada do obdobi vliady é¢many Marie
Terezie, za vlady jejiho syna, disalosefa Il. doslo ,k hodénzrodu“ tradice ,heurige” —
prodeje vlastniho vina z vlastni Grody ve vlastmiome. 19. stoleti fineslo pro gstovani
vina v Evrog, tedy i v Rakousku, obdobi piigsvych nemoci vinné révy, které sem byly
zavlegeny z USA. K tomu sefala katastrofa v podébmsSice révove, ktera zlikvidovala
velké mnozstvi vinohrad 20. stoleti ovSem fmeslo nejen &inné zbrag proti ©mto
nakazam, ale také mechanizaci, nové metagyopani a zpracovavani vina, ale také daleko
lepSi zakonodarstvi, kterému se pd@ldadusledné ozngeni drulii vin a podnitilo pstovani a
rozSieni ploch.

Odridy a jejich péstovani v Rakousku
jsou Veltlinské zelené z vin bilych (37 % plochg kieré se v Rakouskwgiuje vino) a
Zweigeltrebe (v Rakousko se tato odin nazyva Zweigelt) z vigervenych (9 % plochy).

! Sta’ vychazi z publikace JAKSCH F. — GERSLOVA, Vlino z Rakouska pro znalce a labuZniRyaha:
Internationaler Reiseclub 2006, 240 s.
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Bila vina

Veltlinské zelené je typicky rakouskym vinemeseji dolnorakouskym, s typickym,
intenzivnim buketem, os8¥ujici a chtiové vydatné. Odida Miiller-Thurgau vznikla
kiizenim Ryzlinku rynského a Sylvanského zelenéhblasti Poryni a ve Svycarsku, byva
také rekdy ozn&ovana jako rivanské vino, byla pojmenovana po g této odrdy,
profesoru Hermannu Mdllerovi z Thurgau (1850-192F to stolni vino, ovSem velmi
jemné, @stuje se na asi 7 % plochy vinohtiaBakouska. Rynsky ryzlink, nazyvany také
casto kralem odid, neni v Rakousku tak ro¥8n, zato vSak je velmi otevan jako
priviastkové vino, které zraje v lahvich a ziskavéakmalité. VlaSsky ryzlink, ktery je vice
rozSien, je vino plné chuti, jemnkorenénou \ini, které se vSak ménhodi k delSimu
skladovani. Nesmime zapomenout mezi bilymi vinyobhbené Neuburské vino, které je
svym pivodem vino rakouské. Ma jasilutou barvu, fijemnou, ale &kdy i velmi pikantni
vani, charakteristickd je jemdnorechova pichw’. Elegantni chut Burgundského bilého
(Pinot Blanc) i Burgundského Sedéeho (Pinot gris)nhas znamého vice pod nazvem
Rulandské, péit ke Spékovym vinim pEstovanym na rakouskych vinicich. Najdeme zde i
muskatova vina, jejichZz otlly pochazeji z oblasti Malé Asie a diRfmamim psstované
v Evrops. Jsou chtiové velmi charakteristicka, aromaticka, s vysSim obksahalkoholu,
velmi intenzivni chuti. Z Rakouska také pochazitddrSylvanske zelené, jemné, stolni vino,
s jemnym buketem a jemnou chutfasto kombinované s Ryzlinkem rynskym nebo
Ryzlinkem vlaSskym. V jiznim Tyrolsku nalezneme mag misto jménem Tramin, odtud
tato odfida opravdu pochazi. Pamezi £25i vina, aromatické a k&rené chuti. V posledni
doke je velmi oblibenym a modernim vinem v Rakouskur@btanay, ktery se sicesgtuje
na 1 % plochy, ktera se oviem stale ragsi

Cervena vina

Rakousko ma sice dominantni podil bilych vin, ov&diiba odfid ¢ervenych stale
stoupa. NejznagSim a nejoblibegSim vinem je Zweigelt, pojmenované podle dr. Fr.
Zweigelta. Je to velmi tmavé vino, se silnou chikteré vzniklo zkizenim Modré frankovky
a Svatovakineckého. Modry Portugal, tedy spr&vRortugalské modré, jeaipodem také
z Rakouska, je lahodné a jemné chuti, lehce nairpkind granatovou barvu. Burgundské
modré sice pochazi z Francie, fip&t pozdnim sérim vin a v Rakousku je velmi rozého.
Modra frankovka je jemné a jeramatrpkle chutnajicervené vino, oblibené. K zajimavym
a specialnim drutm vina v Rakousku pétrazovy Schilcher, lehké vino, které se rodi
v Deutschlandsbergu ve Styrsku.iPktvyraznym Styrskym specialitam.

Niederosterreich (Dolni Rakousko) a jeho gstitelské oblasti

Potencial této oblasti je velmi Siroky — od zvlast terroiru az po najergjsi styly
vin. Této spolkové zemi ,péAt osm pestitelskych oblasti, které jsou kazda z nicigim
velmi zvlastni. Zastavme se nejprve ve Wachau.

Wachau

Relativre kratky Uusek Dunaje vytw¥d mezi mesty Krems na vychada klasterem
Melk na z4paé fascinujici udoli, jeZ se vryje do patinkazdého, kdo sem zavita. Nad tokem
Dunaje se zvedajitikré svahy, na kterych lidsk&a ruka vybudovala tevée vinice, jejichz
réva dava vzniknout monumentélnim wim Wachau dnes pgatdo klenotnice sitového
kulturniho ddictvi. Wachau byvéa v fivodcich ozn&ovan jako ,extrakt rakouskychéjh
umeni“ s hrady, zamiky, klastery, je rdjem pro plavbu po Dunaji, jeer@j pro navévniky
Buschenscharik vycepi primo ve vinohradu pod Sirym nebem, venkovskych hdsk i
luxusnich restauraci, ale hlavexcelentniho vina. Asi 20 km z tém36 km dlouhého
Wachau je pokryto vinohrady. Zbytek je dudivokd giroda, nebo ovocné sady
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s meruikami. Ostatd meruiky jsou dalSim znamym produktem zdejSiho kraje. pdeor!
Zde se nejmenuji ,Aprikosen®, jako v celéngnmecky mluvicim s#té, nybrz vyhrada
~Marillen“. Neni divu, Ze i zdejSi kuchgnumi z merudk vyrobit nejitizrejsi, velmi typické
dobroty. Tato oblast dodrzujgadu tradtnich kulturnich zvylkk a obyeja, Zeny tu i dnesip
téchto slavnostech zvlastni pokryvky hlavy, tzv. ,Waaer Brettlhauben“. A odkud mé&
puvod jméno Wachau? &ci nejsou za jedno: jedna teorie vychazi ze s|§Vache in der
Au“ (straz v loukach), jind vychazi ze starohorérmeckého nazvu ,vahen“, coz bylo totéz
co chytani ryb.

KaZdopads jisté je to, Ze vina tu maji staletou tradici v&k podminky. Rdy
s vysokym obsahem Zeleza, prastar&ralé horniny, maji v podkladu rulu a slidovec,rkte
velmi dolie drzi teplo. Na kamennych terasach pak jsétk@piskové spraSove vrstvy,
nezanedbatelnym faktorem je mikroklima, ovémé blizkosti Dunaje. Nejlépe se tuiida
ohnivému Ryzlinku rynskému, piEgé oswZujicimu  Veltlinskému  zelenému
s pozoruhodnou eleganci ovoce, z dalSiclidghak najdeme Mdiller-Thurgau, Neuburské a
v poslednich letech se objevuje také ChardonnayZ elte¢ o vinu, je teba pibliZit jednu
zvlastnost: vina z oblasti Wachau nesou velmi taggmazvy — Steinfeder, Federspiel a
Smaragd. Redstavme ,Vinea Wachau Nobilis Districtus”, ochransvaz vin&i oblasti
Wachau, kit prevzali nazev drzav, které kdysi nazval Leutholddn Kuenring/Durnstein
(1243-1313). Roku 1983 vznikl tento svaz, aby pestrkulturu vina Wachau a ozfila
sortiment, kvalitu a zajistil tak ochrannoucpé kontrolované urové vin. Etikety nesou
pecet, ktera kupujicimu prozradi, Ze byla dodrzena v8adtanovena pravidla. Nejde vSak o
obchodni zn&u v pravém slova smyslu, jde o potvrzefv@du a kvality vinaSteinfeder
(druh jemné travy, stipa pennata, ktera roste maysh svazich Wachau, symbol spojeni
¢lovéka a firody) je oznaenim lehkych, viavych vin, které mohou byt vyréia ze vSech
odrid bilého vina z oblasti Wachau. MoStova vaha mysivlsozmezi 15-17° KMV (nebo
73-83° Ochsle). Mosty museji vZzdy zcela prokvadivsah alkoholu smi byt nanejvy$ 10,7
%. Federspiel (pojem z lovu sokdi, ktery se pouZival ve igdowku praw ve Wachau)
znamena vina z Wachau s mostovou vahou od 17° Kkl asi 83° Ochsle) a nanejvys
11,9 % alkoholu. Jedna se vyhradnvina suchda a jsou vyr&ia pouze v fiznivych letech
a z révy &ch nejlepSich polohSmaragd (nejde o drahokam, ale o j&dtu smaragdovou,
jejiz swtle zelené, az 40 cm dlouhd&a je casto vidt se vyltivat na teplych kamenitych
terasach jiznich svah Wachau) znamena kategorii &wvych, nejhodnotjSich vin
z kvalitnich odiid s mo3tovou vahou od 18,2° KMW (nebo asi 90° Gghslminimalnim
obsahem alkoholu 12 %. Tato vzacna vina, ktera naksi byt prokvasena az do klidoveho
stavu, mohou byt vyrd@ina jen v piznivych letech. Polosladka a sladké& vina nesmi nés
ozn&eni Smaragd. Také se u vin Smaragd neuvadi katelgaality (@iviastkové vino jako
kabinet, pozdni siv apod.). LAhve museji byt opaty dlouhym (minimalg 49 mm)
korkem, na #mZ je ozn&eni roku. Zadna zthto # kategorii nesmi byt vylepSovana
cukrem, prodavaji se v ldhvich o obsahu 0,75 ly@k&na&eni tak nizeme okusit ta prava,
Spikkkova vina z Wachau. Vede tu viska stezka a oblast piak velmi oblibenym misim
pro odpg@inek.

DalSi oblasti Dolniho Rakouska

Krom¢ Wachau pat k dalSim oblastem vina v Dolnim Rakoudkiemstal, krajina
je jiz po staleti spojena €gtovanim vina na mohutnych spraSovych terasactol feky
Krems. Stejnojmenné &sto Krems je jedno z nejstarSich uislkych nést Rakouska.
Kremstal tvai také vstupni branu do dalSiho regionu — Wachtay,iic se sirem K jihu a je
to predevSim prosluima krajina s jedingnymi viny. Hlavnim centrem regionu jeégsto
Krems, docestiny rekdy prekladana jako Eemze. Misto pIné historie, které bylo v listinach
poprvé uvedeno v roce 995 jako ,urbs chremisa“nkgg¢e kouzelné ¥sto plné nadhernych
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budov pozdni gotiky, renesance a baroka, Uzkyctekila skvostnych naati. Historie
mésta byla vzdy Uzce spojena svinem, vino sergjng peéstovalo uz v dob Keltd,
systematicka kultivace krajiny do podoby Mislkeého regionu zala jiz v 9. stoleti za Karla
Velikeho. Ve stedowku se asiii ¢tvrtiny obyvatel nésta Krems Zivilo vinohradnictvim.
Pacdtkem 14. stoleti se i zde objevili zastupci kléstee zapadni i gdni Evropy, kt# tu
hledali vhodna mista prasgtovani a vyrobu mesnich vin. Tak vzniklo v roc8A Bratrstvo
sv. Pavla (svatého Pavla uctivaji dodnes jako patmondstvi). Mésto Krems bylo také i
spojeni ii mést Krems-Und-Stein, které byly kdysi samostatnéd im sidlem byvalého
kapucinského klastera, dnes sidlem tzv. Weinkdilegter Und. Je to misto, kde jsou ve
vinotéce k ochutnani i ke koupifiphystana Sgkova vina nejen z oblasti Kremstal,
nedalekého Wachau, ale z celého Dolniho RakouskéidyNje pouzivan termin ,Bm
dolnorakouskych vin“. Konaji se tu také viska setkani, odborné semi@eaNejhezi je to
ale ve vinném sklepklaStera, ktery je zvlastni svou obloukovou klemkmo gehlednym
uloZenim vin v jednotlivych mistnostech sklepa podtiidy a pivodu. Nav&tvnik si tak
muze ve sklep vybrat podle chuti, které lahve si pak koupi aestndom. Krems je také
sidlem Vindiské Skoly, zaloZzené v roce 1875. Pokudejeo kvalit vin, existuje tu jegtod
roku 1974 spokenstvi k podpte vinastvi v méstt Krems a jeho okoli ,Original Kremser
Wein*, které nejen hlida kvalitu vin svyaena (je jich kolem 700), ale také se stara o to,
aby toto vino naslo lepSi cestu da@tsy za hranice svého regionu. Kromoho existuje jest
spol&enstvi ,Kremstaler Konvent*, ktery sdruzuje viegpod ochrannou zdlu, zargujici
kvalitu i tradice.

Kamptal je oblasti, jiZ dala jménieeka Kamp. Tée od severu k jihu udolim Kamptal
a rekolik kilometri pred jejim Ustim do Dunaje se udoli otevira tafivpanonského klimatu.
Jeho teplota tak vyraZmpozitivreé ovliviiuje zrani hroza, zatimco chladné noci, ovligné
blizkosti regionu Waldviertel ovliluje kaennost vin, jemnou kyselinku a ten zcela
charakteristicky a nezafmitelny rdz minerd, které vina ovliyiuji. Kamptal je regionem
predevsim bilych vin, Veltlinského zeleného a Ryzlimnského, velmi dale tu prospivaji
také odiidy Rulandské bilé a Chardonnay, Sauvignon blano hskateller. Stoupa vSak
v poslednich letech vyznatervenych vin, kterym vyhovuje celkovy terroir, socalzent a
podnebi, a ktera profituji s celkovych podminekdméiuji se svou ovocnou chuti jemnych
bobuli a jsou povazovana za nejeleggsinv celém Rakousku, fedevSim u odidy
Zweigeltrebe nebo Rulandské modré. Udoli Kamptabdeseveru k jihu rozmanité — na
severureka Kamp viezala do profilu krajiny strmé sklanisy, které se ale strem k jihu
oteviraji a na nich lidska ruka po staleti osaxé@m terasy. Jsouiaré, ale maji ochranu
pied nepohodou i Zivou viahiteky Kamp. Zvlastni aroma vin z Kamptalu maji takiénm
jiné na s¥domi i teplotni rozdily mezi dnes a noci, kdkegevSim slunmé dny fdu
prohrivaji a v noci pijimaji korenné aroma zgaly. Vina tak maji zvlastni nerostnotighu,
kterd je jedinéna.

Z dalSich regiot je to Traisental, je nejmladSi z rakouskydstjtelskych oblasti (od
roku 1995), specializujici se na velmiigany Veltlin a velmi svérazné ryzlinky s mineralnim
aroma pod ozrinim Traisental DAC. Wagram lezi na sever od Dyngeo mohutny
terénni schod, ktery Zma vychods od ntsta Krems a doprovazi Dunaj kousek na jehcicest
po levém behu. Weinviertel, oblast, kterd ma jiz jméno virgasvém nazvu, je pojmem pro
vSechny milovniky vina nejen z Rakouska: Veltlinskélené s typickym pépvym
nadechem, ktery RakuSané mile nazyvaji ,Pfefferdipstalo certifikat kvality, vino
Weinviertel DAC (Districtus Austriae Controllatuskouské pé&et’ kvality) ziskalo respekt.
Oblast Carnuntum byva ozt@vana za oblast historie se s&eyvenymi viny. Severni oblasti

vvvvv

nas dnes oslovuji nejen historii, ale hiavirodnym lanem ze# na kterém se davinné
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révé. Vinarska oblast Carnuntum lezela po dlouha desetiletstiri daleko znagsich a
teprve v posledni d@bzazdila jeji hwzda plnou silou. Co je na regionu zvlastni, to jsou
podminky, které tvid piredpoklad vzniku zcela charakteristickych vin. Jsoupredevsim
pudy, na kterych réva roste, vliv nedaleko leZicibplého Neziderského jezera a chladnych
vétra, které vanou od dunajskych luhOblast Thermenregion vznikla zardve Vinasskym
zadkonem roku 1985. Od wykkia pohdi Wienerwald, okrdj velké Vidre az na jihu po
meéstetko Baden, slavné sidlo Habsbtirke rozprostira na Upati Vigekého lesa prastary
zlom, na kterém se objevily termalni prameny, ktséedli ocenit jiz st Rimané. Termalni
koupele z obdobi antikytretrvaly v ndeci dodnes — v ,Stidbahn” si pochutnavaijégevsim
hosté z Vida, ale i z Sirokého dalekého okoli plodraje termalnich pramén- skwlého
vina.

Péstitelsk& oblast Burgenland (Burgenlandsko)

Vina spolkové ze# Burgenlandsko, to jsou ¢étyfi vinaiské regiony:
Mittelburgenland, Neusiedlersee Neusiedlersee-Hugellanda Stdburgenland Pokusme
se shrnout ta nejdeZitejSi mista, kde skila vina maji sitfj domov. NaSe okruzni cestacna
v regionu Seewinkel, kde se nachazi Narodni parkisidlersee/Neziderské jezero.
Trojuhelnik Podersdorf — llimitz — Apetlon lezi aamdské vySce kolem 120 az 140 m a
najdeme tu bezpet jezirek a kolem nich &f§iové vinohrady. Z tohotoidodu je na mnoha
vinech botrytis. Vyrafji se zde pozdni sby, vybéry az po vykry z bobuli a v té nejisi
koncentraci také vysy ze suchych bobuli. Prdw pozdnim Iét jsou ty nejidedl&si
podminky k vyrok téchto specialit. Podél Parndorfer Platte (Neusiéieiden, Gols,
Monchhof a Halbturn) se tahnou vinohrady na jemrsizich s kamenitou, gitou padou,

s vysokym obsahem véapniku. Jsou to idealni podmpn&yplnou zralost hroZn predevsim
cervend vina odd Zweigeltrebe a Svatovéimecké a cuvée. PotoLeithaberg znamena
z6bnu od Jois, Winden, Breitenbrunn, Purbach, Dakiwehen, Schitzen, Eisenstadt,
Grol3hoflein, Oggau a Rust. Strmé svahy i svym neyos sloZzenim ppominaji
Burgundsko, vysoky podil vapniku a vysSi polohyjso spiSe vhodné pra@stovani bilych
vin. Vyrdbi se tu Ryzlink vlassky, Veltlinské zetenChardonnay, Rulandské bilé a
Neuburske, které jsou Buve variang zdiraziujici klasické ovoce, ijppadreé zraje v sudech
barriqgue. V Rustu je zndm4 tradice tzv. Ruster Audh —fadi se k nejlepSim sladkym
vinam na s¥té uz po staleti. Podél svals vinicemi Péttelsdorfu najdeme tradici Frankovky
— jiz kniZze Bismarck dokézal ocenit vysokou kvatibhoto vina. Region Mittelburgenland se
ozn&uje jako kraj Frankovky. Na jilovitychgolach dominuje tato trathi odiida bul’ ve
své cisté podoB, nebo jako cuvée. Mezi virekymi centry Horischon, Neckenmarkt,
Deutschkreuz a Lutzmannsburg lze rozeznat jemnéaeyaregion je znam jak svym
klasickym stylem vystavby vin, ktery stavi na chkéeau ovoce a aroma tmavych bobuli
nebo jako ,Reserve”, styl vystavby v sudech baeigdegion Studburgenland se prezentuje
jako idyla vina, rozkladajici seiqdevSim kolem Eisenbergu. Vistvi jsou mala, vse
podtrhuje kolem 250 tzv. Buschensch&nkromantické ochutnavani vinatimo ve
vinohradech. Rodi se tu terroirova vina par exase®pravdu autentick&ervena vina,
obzvla¥ z Frankovky, se vyzraji korennosti nanejvys mineralni.

Vina s givlastkem zndme z mnoha visych oblasti, nicménvina ze spolkové
zent Burgenlandsko maji&o, co nikde jinde nenajdeme: jsou originalni teerm, kde
vznikala, strukturou vinatvi i zpisoby vyroby a také i historickymi vlivy regién
Burgenlandska. Viriatvi nabyva v Burgenlandsku — hospisdt i kulturré — stale ¥tSiho
vyznamu. Sk¥la vina odrézeji zvlasStnosti panonského klimatudypre velké mie. A uz
jde o bila vina zéiraziujici ovoce, vyraznéervena vina a nesrovnatelndvtastkova vina —
vSechno to jsou feswdcivi poslové burgenlandského vistvi. Specifické mikroklima
kolem jezera Neusiedlersee, kombinovano s mnoha inéwd slunéniho svitu
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v Burgenlandsku nabizi idealni podminky pro vzrileahtilé plisg ,botrytis cinerea”, které
je poteba pro vyrobu &tsSiny sladkych vin.

Mnohotvéarnost uSlechtilych sladkych vin v 8aibsahuje mnoZstvi rozdilnych styl
vyrobnich technik a chiovych snéra. Pozdni sér & vybér jsou charakterizovana jako
aromaticka, ovocna vina s elegantni texturou aigwédhrou ovocné kyselinky. NejlepSi
zastupci této kategoriggs\edci s jasnym ovocnym aroma a perfektni vyvazenogstech a
senz&nim pongrem cena-vykon. Vyr z bobuli, Ausbruch & vy#r ze suchych bobuli je
mozné charakterizovat koncentraci hrioze botrytis. U &chto kvalit nachazime kroim
nuanci suSeného ovoce také iaw¢ medové dojmy jako znak existence uslechtilénpli
botrytis cinerea. VySSi obsah alkoholu a svadivacoa struktura plati za ,typické” pro
~Ruster Ausbruch”. NejvysSi koncentraci najdeme yibévii ze suchych bobuli. Hluboké
aroma ovoce, med a zbytkova sladkost jsou vyvazgamnou hrou kyselinky. Slamové &
rakosové vino je ziskavano z bobuli (bilyckkervenych odid), které schly nejmén3
mésice na rohozich ze slantyrakosu. Diky pirozené koncentraci se tato vina spisSe blizi
vybéru z bobuli a feswdci zralym ovocem a velkolepou vyvaZzenosti ovoce.ovédvino
potrebuje @i své vyrold mnoho trglivosti vinaii a ochotu postoupit riziko. Pockolika
dnech mrai museji byt hrozny sklizeny pod teplotou minus 79€.zmrzlém stavu jsou pak
vylisovany a ziskany most pak je brilantni hrou @y dkyselinky a sladkosti.

Péstitelska oblast Steiermark (Styrsko)
K této oblasti pat tfi specifické Styrské oblasti ,Steiermark”, které &Si
vzrastajicimi zajmu.

Siid-Oststeiermark (Jihovychodni Styrsko)

Tento kout Rakouska je zvlastni nejen svymi bizarnskalami vulkanického
puvodu, ale také skiym vinem, které tu bylo kultivovano po mnoho gewér Vino v sob
skryva silu hlubin zefa jeho kéenné aroma je umoéno klimatem. Na 1200 hektarech se
tu péstuji tradéni i moderni odidy: Sauvignon blanc a Morillon (mistni ndzev protold
Chardonnay), které zragasto v dubovych sudech barrique. Ve vak& vesnici Kléch
najdeme jestjednu specialitu — Tramin, jehoZ vyznaegahuje hranice Rakouska.

Zacnéme pra¥ u tohoto sk¥lého kadenného vina plnéhela, ktery se pstuje prav
v oblasti kolem vingské obce Kldch, poloZzenésie u hranice se Slovinskem. Jiteg lety
se tu specializovali na vyrobu Traminu, vina plnéta, voniciho potZich, ktery najdeme
v nabidce snad kazdého istvi této oblasti. Najdeme tu i vinnou cestu ,Kléch
Weinstral3e“. Z&na v hraninim méstt Bad Radkerburg an der Mur (ze slovinské strany je
to Gorna Radgona), které je krdruentra vina také la#ekym a turistickym sgediskem.
Toto mesto zaloZil vroce 126Besky kral Pemys| Otakar Il. Diky termalnim pramin
s vysokym obsahem izotonnich minérah pedevsim mineralniho bahna sem jezdi
kazdor@né¢ mnoho host. Vinotéka ,Urbani-Vinothek" v jednom z &tanskych s nabidkou
vice nez sto druhvin je velkym lakadlem. Vinna cesta pokuge pres vesnice Deutsch-
Haselhof do $ediska Kléch. Je nazyvano ,perlou viského regionu” Sidoststeiermark a je
samostatnou uz#&mnou oblasti vina. Na ubich je mnoho vingtvi a tzv. Buschenschenke*
se skélymi viny. Turista niize vySplhat také naizeninu hradu Kléch, kde je od roku 1998
instalovana rozhledna. V samotném Klochu najdemgimasé vindaské muzeum.
Mimochodem letos iadujici kazdoréng volena ,Styrska kralovna vina“ pochéazi z Kléchu.
Odrida Tramin z Kléchu ma dokonce ochrannou znamku gkéd Traminer Schutzmarke.
Vinn4 cesta pak poktaje do St. Anna am Aigen, leZici na kopci vulkagioi pivodu,
ktery rozaluje Gzemi Styrska, Burgenlandska a Slovinska. Krooho, Ze je tu vyznamny
poutni kostel, je to virfaké centrum se vSim vSudy — uis&imi, vinnymi sklipky,
,Buschenschanky* i skiou vinotékou sviny z celého Styrska. Pro n&wdiky je
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piipravena ,Vinna stezka smysl(Weinweg der Sinne), coZ je turistick& trasa pridovniky
vina. Nedaleko cesty stoji za zastavku kdysi (v di®leti) nejvyhledavaisi lazeiské
sttedisko ve Styrsku, Bad Gleichenberg, kde je dodmeg, Ze to bylo centrum n&wst
urozenych tehdejSiho &a. Vinna cesta pokéaje pres Kapfenstein s romantickym zamkem,
kde secasto konaji nefrzrgjSi kulturni pdady. Je&t jednu zajimavost tu maji — ,,Geo-Trail
Kapfenstein®“, coz je nama stezka do nitra vulkanu. Vinna cesta dove mestt Fehring,
kde v srpnu probihaji ,Dny vina“ s prezentaci v@gionu tak, jak to tu maji radi — s hudbou
a dobrym jidlem. V z& pokrauje tradice koStovani vinného mostu adaku.

Region Sudoststeiermark se chlubi §edalSimi vinnymi cestami: pok¥avanim
Klécher Weinstral3e je Thermenland-Weinstral3e. Zikgh pres Unterlamm do Steinu (Bad
Loipersdorf), dale pakips Buchberg do Rittscheinu a Ubersbachu. Dalgasiavkami
jsou GrolRwilfersdorf a Markt Hartmannsdorf. Zdecesta zaté k jihu a pak jihovychodu
do Riegersburgu. Jeho naw& opravdu stoji za to, je tu totiz vysoko &edicové skale
postaven hrad, ktery se vypina natou Grazbach. Byvalaistdowka pevnost byla v 17.
stoleti esta¥na a navéva hradu i vyhledy do kulturni krajiny jsou opravthscinujicim
zazitkem. Vinna cesta pak pokuge pres Stang, Hatzendorf a Brunnizdo Fehringu.

Budeme-li pokr&ovat sever& narazime na neménzajimavou vinnou cestu
Oststeierische Romer-WeinstralRe. Nez vSak naragavjeji z&atek, stoji za navdtu Bad
Blumau, moderni 14z navrzené maiém a architektem Friedensreichem Hundertwasserem,
jejichz ndv&va nas zavede do skoro pohadkovéh&asyeho typické architektury. Vinna
cesta z&ina v Gleisdorfu, vede Styrskou pahorkatinou koledmku Herberstein, ips
Hartberg, na Upati Ringkogel (789 m) kolem nejvgdéozenych vinic v Rakousku az do
termélnich lazni Bad Waltersdorf.

Vinna cesta Studoststeierische Hiigellandweinstrali@& ve Frutten-Giel3elsdorf a
pokraiuje snérem na zapad pozehnanou krajinou vina, zvanou ,Resg”, lemovanou
vinohrady center Neusetz a Hofiep Straden s mnohaAemi kostek doli udolim. Ve
vinohradech tu uslySime typicky zvuk, ktery ma n&demi ,Klapotetz“. DalSimi
zastavkami jsou Weiden se strmymi vinohrady a géde Nagelsdorf, Hofstattertgs kopec
do Oberbergu, Perbersdorfu. Odsud je z kopce nézp@nané ,Kalvarienberg” nadherny
pohled do krajiny — kam oko dohlédne, jsou vinograrhrdmované polion Koralalpe i
vyhledy do Slovinska. Vinna cesta kb centru St. Peter am Ottersbach — na ni navéizuji
idylicky ladéné vindaskeé turistické stezky.

Jak jiz bylofe¢eno, hlavni bohatstvi tohoto regionu jsaadicové pidy vulkanického
puvodu, také zdtralé vrstvy a pi&ty, tézky jil, na kterych se daodmidam bilého vina
Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Sauvignon blancaniin a Morillon (Chardonnay).
Zvlastni postaveni tu maji dervend vina Zweigeltrebe, Svatovimecké, Blauburger a
Blauer Wildbacher.

Suidsteiermark (Jizni Styrsko)

Byvéa ozn&ovano jako Styrské Toskansko, vyzog se krajinou lemujici romantické
kopce s temperamentnimi viny. Na ploSe kolem 2G8éhpstuji predevsim odrdy bilych
vin — temperamentni Sauvignon bladetstw pasobici Rulandské bilé, jewonici Muskat
Sylvaner (nikde jinde v Rakousku ho nenajdete),vypr&hardonnay (tady nazyvany
Morillon), Miller-Thurgau, s¥Ze ovocny Ryzlink vlaSsky, Tramin a Gewdlrztramirer
korenna forma Traminu. Tato oblast je povaZzovana g&k$gel¥icku mezi rakouskymi viny.
Maiji zcela jednoznianou chu’ diky specifické oblasti, kde réva roste, a takiéky pouzivani
dubovych sud barrique ke zrani vin. Kvalita byla postavena hkadntitu — réva je na
slunnych strmych svazich @i ¢ oSetovana. Rda je Widlicovita, pis€na, slinovita, sloZzena
z prahorniny a vapence.
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Téch nej tu vSak maji jeStvice — nap v udoli Sausal, ve viiiském stedisku
Kitzeck, najdeme nejstréi poloZzené vinice celého Styrska a vinice samotn&litzecku
jsou nejvySe poloZené z celého Rakouska. Vino jestovano az do vySky 564 m. Mirné
klima a kamenité, jizh orientované strmé svahy poskytuji velnfizmivé podminky pro
péstovani révy. Topoly a kaStany pigguji krajing jizni nddech, ,Klapotetz®, tedyrdwena
klapajici kola pro plaseni ptake vinohradech, se stal nedilnou &asti krajiny.

Mezi nejznanmgjSi rakouské vinné cesty pat,Sudsteierische Weinstral3e”, t&m
tésne u hranice se Slovinskem. Je také nejstarSi zehvsgaskych vinnych cest a také
hustota vingskych podnik na trase je miniddnd. Je mozné ji & z Ehrenhausenu,
Gamlitz, Spielfeldu a Leutschachu. Historickésto Ehrenhausen je vyhodnou zakladnou
k vypraw po Styrské vinné cestJeho nejstsi turistickou atrakci je mausoleum Ruperta von
Eggenberg, hrdiny rakousko-tureckych valeknt® na trase lezi idylicka centra Berghausen,
Ratsch, SchloRberg a Glanz an der Weinstral3e. ey od roku 2001 unikat, zapsany
dokonce v Guinnes@v knize rekord — nejwtSi hrozen na ¥, z uSlechtilé oceli,
~Eorykogel”, ktery symbolizuje tak&as. Asi 3 km vede cesta pro ,uzemi nikoho", zcela p
hranici se Slovinskem. Cesta kKorv Leutschachu, hragmim mésteku a centru vingstvi.

Do 900 meth se miZzete vyvézt horskym vékem na beben Remschnigg, odkud se otevira
nadherny vyhled do zehvina. Najdeme tu i Klapotetz, ktery je v nazvikgadovani dalsi
cesty — tzv. Klapotetz-StraBe, kterd nas dovede ddtsiho stediska — Arnfelsu.
Mimochodem tato kola jsou instalovana kolem vindfraz 25. 7., na den svatého Jakuba a
jsou znamenim, Ze se blizi podzingas vinobrani. $€Zi pak vinohrady az do svatku sv.
Martina, 11. 11. V Arnfelsu stoji za pozornost zanmostaveny nad &stetkem jako sedek
Styrského baroka, ktery se stal kulturnim centregianu.

Z méstetka Leibnitz, kde se dochovaly nalezyimského osidleni, umité na
nedalekém zamku Seggau, vede dalSi z jihostyrskijotych cest — ,Sausaler WeinstraRe®“.
Vede nejprve kolem jiznich svalSausalského vitigkého regionu do udoli Sulmtal az do
Fresingu, kde se prudcectona sever a pokéaje Uzkou cestou plnou zatk do oblasti
nejstrnejSich vinohrad Styrska, odkud jsou v3ak nadherné vyhledy do (uloiich révy na
Upati Demmerkogel (670 m, nejvys$épyseni udoli Sausal). Dojedem déstetka Kitzeck,
kde se v centru &sta, v byvalém hostinci mezi kostelem a hospodoézaafascinujici
Muzeum vina. Fes Kitzeck se dostaneme az do Maierhofu.

KdyZz pomineme skile pripravené vinné cesty, stoji za zminku ¢g3ér zajimavosti,
které pati k naSim tigim: V méstetku Silberberg se nachazi Vis&a Skola, kteraijpravila
pro nav&vniky nawknou stezku o vSem, co se tyk&siovani a vyroby vina. V Leutschachu
se nachazi ,Weingalerie®. Jizni Styrsko, to jsoakvéaké mistni speciality. J&&kl Reinhard
P. Gruber: ,Protoze my, obyvatelé Styrska, jsedpvsim sedlaci, jsmeipdni lidé. Jsme
jako piroda, kterd nas obklopuje. Proto jsme nadhergi‘liddo se v této oblasti vyskytne,
musi zkusit nejen na podzim Bak, tady nazyvany ,Sturm®, kému horké kastany,
Skubanky, které chutnaji jinak, nez &gské, a také zalivku salatu s olejem z tykvovych
seminek ,Kurbiskerndl“. OvSem to vSechno jako kuligro gichod ikony tohoto kraje —
vina.

Weststeiermark (Zapadni Styrsko)

Tato oblast je mistem, kde se zrodilo znamé virtul&eer. S @ti sty hektary @dy,
na které se§stuje vinna réva, pttento vinasky kraj k nejmensim ve Styrsku a k nejdale se
nachazejicim od hlavnihod&sta Vidré. Tento kraj dal zato vSak &wu jednu skélou odiidu
vina — Schilcher. Najdeme ji vSude, na idylickyeahercich v neporuSenéipdé, obklopené
p&i vinait zapadniho Styrska. Schilcher se vyrabi zidgdBlauer Wildbacher, mé&fovou
barvu, jejiz paleta saha od barvy cibulovych slup€kpo lososovoutZovou. Typickou
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vlastnosti je extrémni kyselinka, kteraigpbuje, Ze se do tohoto vina zamilujete az na druhy
douSek. Pak ale o to s#jin Schilcher se stal postupkultovnim vinem.

Schilcher je zvlastni vino — diky modernim techgdln vyroby ve sklepi vinohradu
dnes zcela nové chové odstiny a aroma. Ochrannou zndmkou Schilcheendjroku 1988
bily kan. Vino Schilcher, stefhjako odfida Blauer Wildbacher (hlavni adia zapadniho
Styrska), ze které se vyrabi, jsou ryze Styrskoeziésti a nikdo jiny je nesmi vyréb
Krom¢ Schilcheru se tu gstuje Ryzlink vlaSsky a Rulandské bilé zuatibilého vina, a
Zweigeltrebe z odrd vinacerveného. K hlavnim vitakym centim zapadniho Styrska pat
Ligist, Stainz, Deutschlandsberg, Schwanberg, Bidid, Gro3 St. Florian a Wies.

Vyznamnou vinnou cestou tohoto regionu je tzv. jBtier WeinstralBe®. Pokud
za’neme ze siru od Grazu, z8nda v Ligistu, vede ikvolakymi a Uzkymi cestami nahoru do
Gundersdorfu. U vjezdu do vesnice sé& tyelky Klapotetz, ktery je udagnnejwtsi v celém
Styrsku. Déle jedeme do Greisdorfu a Hochgrailastilfizového Schilcheru (a také mista
nejdelsihoradku ve vinici v celém Styrsku), a do Langeggu. ddped vinohrad je mozné
vychutnat nadherné vyhledy do oblasti, odkud pochépen Schilcher, ale také rfaghov
lipicani. Odsud je dale cesta z®@a logem bilého k&nkteré je ochrannou zélkeou spolku
Schicherschutzverein. Cestou z kopce narazime tanzS odkud jede ,Stainzer
Flascherlzug” — stara Uzkokolejka, po které jezalinp lokomotivy, do Predingu. Kdo ma
zélibu v jinych dopravnich prasdcich, nize navstivit automobilové muzeum nebo dokonce
jezdit v pronajatém traktoru mezi vinicemi.¢éMo Stainz v&i za své bohatstvi obchodu
s vinem. Byvaly augustiniansky klaster byl upraven palac arcivévody Johanna a nyni
v ném sidli oddleni muzea rgsta Graz, nazvané Johanneurmoryané mistnim a krajovym
tradicim. Ze Stainzu pok¥aje vinna cesta s Rassach (znamé svou vinotékou
~Schilcherstockl” se zngkovym Schilcherem) s odBkou do lazéského stediska Bad Gams
a na zamek Wildbach (komponoval tu kdysi Franz $eh) dale do Deutschlandsbergu.
Jsme pimo v centru vyroby Schilcheru. Vesnici vévodi kpsbyvalého hradu, z jehoz
hradem je nadherny vyhled do okoli a na rozsahi&ei Nasleduje Hollenegg s nadhernym
zamkem, Schwanberg, kde je mozné absolvovat bakzébaly a od Schilcheru si na chvilku
odpainout. Tady se vyplati wtat malou odbdku a navstivit Wernersdorf a jeho Muzeum
palenek — Ize je na mésbchutnat i zakoupit. Nasleduji Wies a Eibiswalddy se vyrabi
Schilcher, jehoz barva je rubinb¥ervena, tady kati (nebo zaina) vinna cesta.

Wien (Vider)

Videnské vinohradnictvi je tak staré jakasto samo. V dobach keltského osidleni ve
meéste Vedunia , stejitak jako viimské Vindobog, tu pEstovali vino. Kultura vina je tu na
vysoké drovni i dnes,ipswdéuji se o tom kazdotmé miliony navseévniku.

NejstarSi vinohrady ve Vidni jsou doloZzeny v lisiih ale teprve roku 1132, ve
sttedovku se g@stovani vina rozgbvalo, vino se dokoncegtovalo i v prvnim okrese Vidn
cozZ je samé srdce Vidikolem Stephansdomu. Tradice nabizeni vina a jetaee pimo ve
vinohradech ve Vidni vznikla pod pojmem ,heuriggDer Heurige* ma dnes dva zakladni
vyznamy: je to jednak ozwteni vina z posledni sklizr(od slova ,heuer”, tedy letosili vino
z letodni sklizey), které bude na svatek sv. Martina dalSiho rokl. (l1.) prohlaseno za
,staré”. Druhy vyznam slova je ozteni té hospdky, ve které se takové vino podava. Na
zaklad stareho, cigem Josefem II. 17. srpna 1784 obnoveneho privijegiahli videasti
vinati ¢epovat své vlastnotn¢ vyrobené vino maximé&n300 drii v roce, ve vlastni rezii
(tedy vlastnim hostinském #aeni) a mohli k vinu nabizet malé ¢elostveni ve form
samoobsluhy. Podniky nabizejici ,heuriger” se pbzpadle toho, Ze &y nad vchodem do
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hostince vy¥¢Seny borové&i jiné vétvicky z jehlicnani, pozdiji uvazané ¥nceci girlandy a
piredevsim napis ,Ausg’steckt<ili je vyvéSen symbol, Ze jste na spravné adrese.

Nejtypictéjsi casti Vidre s vyskytem ,heuriger”, kterd si ovSem — stejjako
ostatni — zachovala vesnicky raz, je Grinzing natilkopce Kahlenbergu. Dale na pravém
biehu Dunaje dale najdeme Nussbergs Heiligenstadistfteam Walde, Sievering, Nuf3dorf,
na levém behu Dunaje Stammersdorf, Strebersdorf a Jedlerstarfiihu Vidré najdeme
jes& dw vinarska centra — Oberlaa a Mauer. Pestra paledama kterych tu roste réva, saha
od skrovnych vapenito-slinovitychu@ pres hrdozem, jily a spraSe az pouady
s kidlicovitym podloZim. Vidé a okoli leZi pod vlivem panonského podne&bito s velmi
studenou zimou ag&sinou horkym a suchym létem. Je ovSem rozdil & s§azek, které
jsou vySSi na zapadnim okrajiégta na vybzcich Wienerwaldu nez na vychodnich okrajich
mésta. Z odid, které se tu §stuji, grevazuji z 85 % bila vina. Vice na&tinu osazenych
vinohradi zabird smiSena sadba. Nejvice &amdiji nabizenym druhem vina ve viiskych
.heuriger” je Veltlinské zelené {ptované asi na 30 % plochy), které odpovida i eaiur
hospidek. Na dalSim mistmezi gstovanymi viny, je oblibend adia Ryzlinku rynského.
Mezi dalSi odiidy bilych vin pati Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Mduller-Thurgau,
Neuburské. K nejstarsim agtam, které nabizeji v ,heuriger”, je Tramibervena vina se
peéstuji mérk — podil je asi 15 %. Mezi ngjstji péstovanymi odidami vede Zweigeltrebe,
Modry Portugal, Svatovdinecké a Rulandské modré. V heurige se prodavig@naumuji
predevSim mlada a &%i vina, vinasky region Vidé vSak nabizi i top vina z top poloh —
uslechtild vina Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, aeltiinské zelené s vyraznou fineséu
mohutné Chardonnay nebo koncentrovée@ena vina.

~Heuriger" jsou ve velké &sin¢ rodinné podniky, muz se staréegdevsim o vinohrad
a vino, také ho sam hdast ¢epuje, Zena ma na starosti dobroty v kuchyni, p@jhalostatni
¢lenové rodiny. Samdejm¢ Ze @i velkém sezonnim provozu tu najdeme i Zatnance.
Rodinny duch pohostinstvi vSak tim neztraci a \aegovych podnicich ,heuriger® se
navstvnici citi jako doma.

Jete¢ 0 nabidce vina z vidskych vinic. Jefeba podotknout, Ze podle poslednich
vyzkumi si RakuSané kupuji vino daleko vic&npo z vinnych sklefp a od vinai nez
v obcho@. Tim bychom podnitili diskusi o vztahu Rakugakvinu. Faktem istava, ze
obyvatelé Vidg tvrzeni statistiky odpovidaji. V ,heuriger” je jgatatkem zé k dostani i u
nas dobe znamy burdk, ktery pat také do podzimnich ulic Vidn Ma piznany nazev
~sturm®, ¢ili vichtice. Dokonce je v lexikonech o rakouském vinu ¢ena, v jakém stupni
pusobeni vina na organismus &eveék nachazi: prvni faze nazyvaji ,Rausch”, tedy jakys
opojny stav, ktery duSe¥robohacuje a doprovazi ho pocit blazenosti. Obgkauspbnost,
stupiuje sebevdomi, clovek se v tomto stavu citi byt velmi svobodnym. Dal&tuprém je
tzv. ,Schwips®, tedy Sgka ¢i opicka. Je to vySSi forma opojeni vinem, kdy je jedinec
ochoten tvrdit nejizrejSi hlouposti zcela vaZma také je zcela sami@me vykonavat. DalSi
faze jako ,Trunkenheit* (opilost) a ,Besoffenhejgetko jiny vyraz tohoto stavu, jiz slovnik
uvadi jako nefistojné stavy, které s kulturou vina nemaji niclepaho.

Jak jiz bylo receno, k ,heuriger* pat i jidlo, které pati do kategorie domaci
kuchyre. Navstvnici si vybiraji formou samoobsluhy nigrnejSi pokrmy, hlavnim
méiitkem vykEru je viné a oko. Na tacech jsou k dispozici nejprve pomaygankod
vypetené huspeniny se sadlem od #oeye peé€ené pres Skvarkovougesnekovou, nebo
liptovskou pomazéanku. Ta ma zde své pevné mistd, sk z brynzy nebo i z tvarohu (dva
dily brynzy a jeden dil masla), saniep¢ stim spravnym k@nim. K pomazance je
vyborny ¢erny chleba, ktery si geu hospody#é v ,heuriger samy. Samdgjmeé jsou
k dispozici také i ostatni druhy fea, cerstw peiené na misgt Je jich aspw dvacet drufi se
specialnimi vidaskymi nazvy od ,cisskych* housek az po makem posypané pekgli
Nesmime zapomenout také na Skvarky, kterditoanu k dalSi nabidce masa: visley
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fizek, vepova pe&erg, sekana, pgnaci grilovana kolena, uzena ¢gae, pak také tongjsi
druhy pe€eného vefpvého etné bicku. Ktomu si lze vybrat salaty: ten nejzngs,
videisky bramborovy salat, ktery v3ak chutna jinak né& (vdené nakrajené brambory se
zélivkou podobnou jako do nasSeho hlavkového salaurkovy a rajatovy zcerstvé
zeleniny,¢ockovy nebo fazolovy, nejznéjsi druhy zelnych salat Zelenina se podava jak
cerstva, tak nakladanda, podleiného obdobi se nabidkézni. Ragata, paprikajedkvicky,
malé nakladané cibulky nebo Salotky d&egevsim nakladané okurky. Zvlastnosti,
pripominajici nasi kuchyni, jsou okurky naklé&#g, které se v ,heurige” podavaji od srpna
do zaétku tijna. Pak nesmime zapomenout na nezbytné feferamkigladané Zampiony,
malé kukuticné klasky.

Specialitou pedevsim poslednich desetileti se ve &ditggch ,heuriger” stala nabidka
videiskych mounika. Kraluje zde jednozriaé videisky jablkovy zavin, ktery se na rozdil
od nas podava teply. Obdobou je zavin tvarohovylapany také teply¢asto doplgny
skwlou vanilkovou omékou. Najdeme zde ale i dalSi sladkosti, které mobgt tou
powestnou tékou nad ,i“.

Velmi ,horkym*“ tématem diskuse s rodilym Vitknem je otazka, zda k posezeni v
.heurige” pati ¢i nepati hudba. Domaci se velmi striktrpriklangji k tvrzeni, Ze nepéit
opa&ného nazoru jsou nejerfilgzitostni nav&vnici Vidre, ale také i hostinsti, protoze se
v mnoha podnicich objevuji ,Schrammeln®. Je tbvgdni nazev,éeskému uchu velmi
znamy, ktery znamendaipodre lidovou hudbu bratr Johanna a Josefa Schramimédteri ji
pied sto lety provozovali po vidskych lokalech. ¥tSinou se jednalo o dva muzikanty,
kytara a akordeon, kiiehrali nejiiznéjSi zname i méhznameé lidove pistky.

Austrian wine — a cultural phenomenon of our soutireneighbours

Resumé:The tradition of grapevine growing in Austria aglivas in our country
belongs to those traditions that tail back to degst times. Austria is nearly self-sufficient
today and wine is a necessary complement of lfe.sAustria has similar climate conditions
and species composition for grapevine growing asulture in southern Moravia. In spite
Austria is not a winery power state as France ahit we can find here a lot of viticulture
areas and wonderful brands. In Austria we can ffadr main viticulture areas — Lower
Austria, Burgenland, Styria and Wien, in other gaof the country we can find also small
cultivation areas with wines of equal quality.

Key words:viniculture, Austrian winery, viticulture areas Afistria
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CHEMICKE FAKTORY OVLIV NUJICIi CHU T A LECIVY U CINEK
VINA
Juraj Harmatha

Abstrakt: Vino je neustale a pbézre se nenici pFirodni produkt, ktery ma své
jedine’né vlastnosti pochazejici 2kolika zdroji. K nejdilezitjSim pati jeho pivod (odeida,
klon, pidni, klimatické a terénni podminky), enologickylaKzpisob a kvalita pstovani,
vyker a kvalita hrozui, zvolena technologie vyroby), proces Skoléad#& zakrok pro zvySeni
arovre kvality) a kvalifikované hodnoceni sefzu vazbou na vSechny faktory, které gtva
charakter a hodnotu vina. Pojednava se zde o haaridevality vina a o vkladu, kterym je
prave chuovy aspekt, jeho chemicka podstata, a mozZnostnemiiv Pojednavd se i o
obsahovych (extraktivnich) latkach, a to nejen jakamositelich senzoricky vnimatelnych
vlastnosti (pedevSim chiovych), ale i jako o nositelichd&ych inki vina. Vino je zde
predstaveno jako aktivni potravinovy dofdn— nutraceutikum, s blahodarnym vlivem na
zdravi.

Kli¢ova slova:charakter vina, atributy kvality, ckiwina, chemické sloZeni, proces
zrani, vztah vina a zdravi

Chutové vlastnosti vina

Vino je z chemického hlediska vskutku komplikovaaymnohoslozkovy vodn
alkoholicky roztok chemickych latek, pochazejicashsvého jedin@mého rostlinného zdroje,
u vin révovych z wité odfidy révy vinneé Vitis viniferg. Tento roztok vznika extrakci
puvodnich obsahovychifsodnich latek, najed vodou nachazejici se ve vinném mostu, a pak
i stoupajicim mnozstvim etylalkoholu, kterym se toéz postupt obohacuje v pibéhu
vinifikace (alkoholového kvaseni). Posléze se pakattoku dostavaji jeSi dalSi, chemicky
pozmenéné (strukturd transformované) latky, vzniklé vinifikaci a poséz zranim vina.
Vysledkem je pak bohata, a vzdy jedind snés latek, u¥ena svym odrdovym a
teritoridlnim givodem, enologickym zpracovanim a dalSi naslednduvkai. Vino je tudiz
z odborného hlediska komplikovanyinedni produkt, ktery v s@bprechovava, a zaroie
casem i ngni, velké mnozstvi prodnich a ziskanych latek, a jejich trvalych énitich se
vlastnosti.

O vlastnostech vina, ovli¢nych jejim komplexnim chemickym sloZenim, a zatove
ptuvodem, technologickym zpracovanim a sommelierskyidnbcenim kvality, podroli
pojednava text i@dnasky z prvni konference o w®inako multikulturnim fenoménu
[Harmatha, 2009]. Zde jeudaz kladen na pouhé dva aspekty kvality vina. NpySe
hodnoceny prvekdiného smyslového hodnoceni kvality — ¢ha na nejvice diskutovany a
stale je&t sporny prvek gastronomicko-farmakologické kvalityécivy ucinek. Jsou to dva
hodre vzdalené a nesoutitelné aspekty kvality. Jen chemicky pohled jim éawcity,
prozatim v3ak je8tne zcela &r¢ prijaty vyznam, a srovnatelnou vahu.

Smyslové hodnoceni vina je nejzrigdn nejrozsiersjSi a nejvice atraktivni ze vSech
moznosti, protoZe vyjddje jeho blahodarny a tudiz i nejvice Zadany charak givab. Vino
totiz pisobi gedevSim na smysly, takZe jeho blahodarny vliv 8genou nejvyhledavaijsi
hodnotou. Objektivé ji 1ze vSak vyjadit jen velmi slozit, tak jak je slozité a individualni i
samotné vnimani smyslovych vjénfKraus a Kopéek, 2004]. Subjektivni vnimavost
smyslového hodnoceni se objektivizujgitym dohodnutym systémem hodnoceni a jeho
bodovym vyjadenim, které je neustale piFevano a zdokonalovano schopnostmi a
zkusenostmi kvalifikovanych hodnotite]Sewik a Dvaak, 2002].
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V béZném 100 bodovém hodnoceni kvality vina je vakalysejici chuti opravdu
velmi vysoka (az 44 bdd. V jejim podrobgjSim ¢leréni pak z toho intenzitchuti gipada 8
bodi, cistot chuti 5 bod, harmonii az 22 bada perzistenci (tzv. dochuti) 8 bindl z
celkového dojmu (hodnoceného az 11 body¥ipafznamnacast pra¥ chuti. TakZze az
z poloviny tvai smysly vnimatelnou hodnotu vina jeji ¢bua slozka. Jen pro porovnani, pro
vzhled vina je vymezeno 15 hio@oro ¢irost 5, pro barvu 10) a praimi 30 bod (intenzit 8,
Cistott 6, a harmonii 16). Proto pro jakékoliv zvySovanaliy, a to ve vSech stadiich (na
vinici, ve vyrol, v upra¥-skoleni, v uloZeni-archivovani) se nejvice pozetha&nuje prav
chuti.

Velkou a vyraza objektivizujici pomoci je moznost hodnoceni jedingth nositefi
které s kvalitou chuti iimo souvisi, a které vlasinvytvari jednotlivé charakteristické
smyslové vjemy, je znama. Hlavni obsahové latky jgdlediska jejich chemické struktury
uplr¢ identifikované, a tudiz precizranalyzovatelné, a to kvalitativn kvantitativre. Proto
Ize jejich obsah ve progph kvality i upravovat, ovSemze v souladu s tradiofinadskymi
zakony. Vysledky analyz jsou diky sofistikovanym tag&dm a vykonnym analytickym
piistrojam stéle pitkazrejSi. Identita analyzovanych latek byva v asnosti nesporna a svoji
chemickou strukturou objekti¢nvyjadiitelna. Hodg, alespé u hlavnich slozek, je znam i
jejich individualni ginos k smyslovym charakteristikAm chuti. OvSemzZeégetailech, a i
v nekterych zvlastnostech, tertipos je& neni Uplg zvladnuty. A i tam, kde jiz je prokazan,
neni snadna interpretace jejihsspbeni v komplexu s jinymi obsahovymi latkami. \&rany
synergismus, ktery mnohdy nejvice owilije pra¥ tu Zadouci jedingost a vyjiménost,
analyticky stale jestnelze snadno zjistit. Analytika latek se vSak t@esvyviji, sgje k
ziskavani podrohssich a komplex&Sich informaci, a stale vice prospiva i teadinu
smyslovému hodnoceni. Skloubeni obou polnleal hodnoceni kvality ovSemze neni snadné.
V kazdém pipact vSak dnesSni poznatky ziskané chemickymi analyzamijsou uz tak
obsahlé, Ze dity vztah mezi chemickym obsahem a smyslovyasgbenim jednotlivych
latek jiz interpretovat Ize.

Chemické slozeni vina s vlivem na chu

Latky, které hraji prokazatelnou roli ve smyslovenmimani chuti, jsou ménpocetné
nez ty, které ovlisuji vini a tvai buket vina [Harmatha, 2009]. Vyrag$i je ovSem jejich
kvantitativni zastoupeni, a tim &t€i a vyrazgjSi moznost jejich chemické okimy. Tu lIze
dosahnout imym technologickym zasahem, chemickou Upravoug et ponechanim vlivu
pusobeni¢asu. Vino je totiZz stéle Zivy a postérrajici roztok organickych a anorganickych
latek, které cast&né¢ reaguji navzajem, podlehaji katalyticky podamym reakcim,
postupnym oxidénim procedm, extrahuji a fijimaji latky z prostedi (napiklad ze deva
sudi, z klimatického a mikrobiologického prosti sklef) a nakonec je&t dozravaji
v sudech i lahvich. DosazZeni kvality vina, a toeney chuti, je pak komplikovanou a velmi
naranou zalezitosti, protoze je zavislé nejen na Zmém girodnim mivodu, na pouzité
technologii vyroby, na Skoleni a skladovani, alena individualnich schopnostech,
teoretickych znalostech, praktickych zkuSenosteokabnich dispozicich viba jako tvrce,
i jako prvniho hodnotitele. Ztné vazba je zde nejen uZité, ale i nezbytna. Chemické
analyza a hlavhjeji cilena a vhodné aplikacesni pak vinde v kvalifikovaného enologa.

Nejobsaznjsi sloZzkou vina (objemavpiresahujici az 80%) je ovSevoda. Latka, jak
znamo, bez barvy, chutiime, a tudiz pro jakoukoliv manipulaci nevhodna. DruHatkou,
v kvantitativnim pohledu, jdih (etylalkohol / etanol). Ve vihbyva vrozsahu 11-15%.
Vyjime¢né s obsahem nizSim (ndklad u Vinho verde s obsahem i pod 7%), nebo wysSi
(napiklad u vin dolihovanych s obsahem i nad 18%). &aéndrazdivou pichw’ vyssiho
obsahu etanolu n&gstji koriguje vyssi obsah zbytkovélmkru (nag. u vin dolihovanych,
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ledovych, slamovych), téZ obsah extraktivnich I§tedq¥. u vin botrytickych, nebo i u velké
Skaly vincervenych) a obsadjlycerolu, ktery je girozenou sloZkou vina, a mimo zmvani
ostré chuti etanolu ovliluje i viskozitu vina (tzv. stékani passtich skleriiky). Zde neni od
véci si piipomenout nefirozeny a navic i Skodlivy vliv etylenglykolu (1gthandiolu),
poskytujiciho ve sisi s vodou nemrznouci kapalinu - fridex, ktery sedpléty v rkterych
vinarstvich (hlave v zahranii) uplatioval na ochranu hroan proti znehodnoceni
predtasnymi mrazy. Jelikoz takto ofemé vino pak dosahovalasto vysSich hodnoceni,
zatal se etylenglykol fidavat i gfimo do meéa kvalitnich vin. Byl to skandal, ktery vymytilo
az &Zzné zavedeni chemické analyzy jak do vyrobnihogsoctak i do hodnoceni kondef
kvality produktu. Zakladni chemické sloZzeni byvaain§asto uvadné i na etiketach, alespo
pro obsah alkoholu, volnych kyselin, konzem#no SQ a rekdy i celkového extraktu.

Chw, jemnost, hrubost a harmonii dodavaji vinu prayto vySe uvedené,
kvantitativre nejbohatSi sloZzky, ovSem za Zn& variabilniho pispeni dalSich, sice mén
obsazenych, ale specificky se projevujicich latekadtivnich. K nim paf zejména volné
moznosti wité manipulace s chuti jsou typické alifatické Kyse vin: kyselina vinna,
jableind a mléna (obr. 1). Nadbytek kyseliny vinnéuaie réekdy z déle uloZzeného vina
vykrystalizovat (vold, nebo ve forra draselné soli, jako vinny kdmen),&ls i po uloZzeni
v lahvich. Neni to zavada, u vin bilych ani jen pejich vzhled. U¢ervenych vin se vSak
krystaly obaluji vysrazenymi fenolickymi latkamafgtiny a antokyanovymi barvivy). Ty pak
vzhledu sice vadi, ale naslednou dekantaci jedhed odstranit (u starSich Wasto nejen
nutnou, ale i vita#h zabavnou manipulaci). VysSi obsah kyseliny jaide ktery dodava
celkovému projevu kyselosti nevitanou drsnost, ¢asto jedt v procesu vyroby vina
dodateéné modifikuje fizenym jabléno-ml&nym kvaSenim, tj. transformaci (odbouranim)
dikarboxylové kyseliny jablaé na jem#Si monokarboxylovou kyselinu migou (obr. 1).

CIZOOH CIZOOH
*CHOH CH, GHs
*CHOH *CHOH == *CHOH + CO;
COOH COOH COOH
kyselina L-(+)-vinna (pfirodni) kyselina jable¢na kyselina mlééna

kyselina D-(-)-vinna
kyselina meso-vinna

Obrazek 1. Alifatické kyseliny vin a schéma jakl@-mlécné transformace.

Atributy vyplyvajici z chtiovych vlastnosti jednotlivych obsahovych latek mesda
jenom na jejich kvantitativnim zastoupeni, ale vaadjemné kombinaci s atributy latek jinych
chwovych vlastnosti. Kyselost, kterd vinu zg&jile swZest (hlave u vin bilych), se vzdy
vhodré kombinuje s chuti sladkou, kterou vinu dodavajytktvé cukry. Regulace obsahu
Chemické stanoveni obsahu aukrkterékoliv fazi vyroby hodhprospiva k dosazeni vysoké
kvality, a také i K¢asto Zzadané standardni kogfrérkvalité vin.

K volnym kyselinam pdt mimo ty vySe uvedené alifatické hydroxykarboxyoyjest
i kyseliny fenolické Pro gehled viz referenci [Farkas, 1980]. Jednu sériititwznymi
substituenty rozliSené kyseliny benzoové (salicgloxanilova, gallova), a jinou pak kyseliny
fenylpropanové -kumarova, ferulova, kdvova)riomnost fenolickych a fenylpropanovych
kyselin a jejich derivdi, ovSem zvySuje spiSe antioxéthd nez senzoricky charakter vin.
Mimo tyto volné kyseliny existuji jeSti kyseliny vazané, n&astji ve forme estefi. Casto
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jde o tytéz jednotky, chemickymi vazbami spojer@digomery, rkdy vSak obsahuijici jeSt
jiné polyfenolické latky.

Z polyfenolickych latek jsou pro vinoikzité a chtiové vyrazné, tudiz i vyznamné
taniny (trisloviny). Dodavajici vinu nal&lou, trpkou, gkdy az sviravou chu Trisloviny
mohou byt kondenzované nebo hydrolyzovatelné [Sadespol., 1997]. Préwyto jejich dw
chemické vlastnosti, spolu s dalSimi moznostmi osedukinich znén (nag. u fenolickych
orto- a para- didl probihajici oxidace na chinony), byvaji zaklademchaniznd zmen pri
starnuti vina. Takto postuprprobihajici chemické z&ény se pak projevuji i ve z&nach
senzorickych, fedevsim chtovych (obvykle zmirénim trpkosti), a i ve z&nach barvy
(prechod z ton jasre cervenych, resp. rubinovych, na tony cild@ervené, resp. dé).

DalSi vyznamnou skupinou polyferiole virg jsou latky flavonoidniho a lignanového
typu [Harmatha, 2002], které dodavaji vinu nejetsidaakou prichw’, ale utvdi i jejich
barvu. Zejména flavonoidrantokyany tak mohou pechazet v zavislosti na préstdi od
barvy modré (v bobulich hro#ins prostedim obvykle neuralnim az bazickym) az k arv
cervené (ve vi&, s prostedim gevazre kyselym), rkkdy s odstiny az tmavrubinovymi
(podle polohy a p#iu chemickych substitueijt a ot s moznosti oxidativnich zn
k barvam s tmavymi az Bdymi tony. Jejich obsah je zavisly uz na prvotniprazovani
hrozni a mostu (naip na délce a intenzitmacerace), a pak ovSem na postupném ubyvani
zranim vina v sudech (namxidaci a jinou transformaci).

Vzajemny pondr alkoholu, cuki, kyselin, hacin a trpkych latek tvid harmonii vina.
Harmonie je v bodovém hodnoceni vin rozsahéiaefitelnych bodi vyzname preferovana.
K ni je pak vnimana jeSi dochu’ a jeji délka (perzistence), kde se taktéz wpjapredevsim
fenolické latky.

Zvlastni hodnotou polyfend| predevSim flavonoi@l, lignami a jim biogeneticky
piibuznych stilbenoitl (resveratrolového typu) je jejich rozsdhla a roaitda biologicka
aktivita, projevujici se nutraceuticky a farmakobtky priznivym pisobenim na zdravi
[Harmatha, 2002].

Vino a zdravi

Na zdravi! To neni jen spalensky a symbolickyiipitek, ale i stale vice zkoumany a
prokazovany fenomén. Vliv vina na zdravi je jiZ ddvsnad od nepatti znamy, a lze ho
povazovat za zcela rovnocennou hodnotu kvality ,vjakou je jeho hodnota senzoricka,
gastronomick&i kulturné spol&enska.

Vino je z farmakologického pohledu vlastskwlym piirodnim zdrojem biologicky
acinnych latek. Obsahuje mimo mnohé cenné latky laha pasobici natichové, chtiové
a zazivaci organy, téaianorodé, skdy az pomdrné bohat zastoupené farmakologicky
acinné polyfenolické latky. Mezipati jiz zminovanéflavonoidy. Byvaji (Einnou sloZzkou
nejen ve viy, ale i v jinych rostlinnych zdrojich a preparatéoagy. v medu, propolisuaji,
cokoladt) s protizastlivym, virostatickym, protinadorovym a vazodilatdm pisobenim.
Flavonoidy, jakoz i jim fibuzné stilbenoidy jsou vyznamnéinpdni antioxidanty, schopné
odstraiovat (zh&Set) peroxidové radikaly, které jinak vgwaji oxidativni poSkozeni stresem,
starnutim, z&kty, nebo jinymi neurodegenerativnimi poruchami @esté buky ¢i organy
[Soleas a spol., 1997]. Ve ¥ibyva &innym predevsim kvercetin, kaemferol a rutin (obr. 2).

V posledni dob byl popsan i obsaklgnani ve virg, které se mohou biochemicky
transformovat (rnit svoji chemickou strukturu) ggobenim mikroorganizénv zazivacim
traktu na biologicky &nné enterolignany, latky s fytoestrogennim ¢inkem gaste&né
nahrazujicim mizejici estrogenni hormon Zen po meaunpe). Jejich obsah je ovSem omnoho
mensSi nezZ v jinych firodnich produktecki potravinach (nafiklad v ryzi, séji, Inych
semenech, obilnich vldkninich, nelicterém ovoci) [Harmatha, 2005].
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4. (-)-epikatechin 6. malvin-3-glukosid (enosid)

3. cis-resveratrol 5. kvercetin, R =H/Glc 7. secoisolariciresinol (=> enterolignan)

Obrazek 2. Priklady bioaktivnich stilbein (1-3), flavanoti (4), flavoni (5),
antokyan (6) a lignar (7) ve vire.

NejvétsSi zajem se ovSem sotefuje na pitomnoststilbenoidia ve virg, predevsim na
resveratrol (obr. 2) a jeho derivaty (nappterostilben, piceid) [Smidrkal a spol., 2001ha
jeho oligomery (obr. 3) [Harmatha, 2002]. Oba izoyneesveratrolu tfans a cis-) jsou
biogeneticky pibuzné flavonoidm, strukturg vSak mnohem jednodussiieBto se povazuji
za nejeinngjsi slozku pozitive ovliviujici arteriosklerotické zgmy a koronarni onemoéni
srdce. Jsou nejvice zkoumanym faktoréancouzského paradoxu[Jones, 1998]. Tim
paradoxem je skutaost, Ze obyvatelé jizni Francie, znami konzumadimrné mastnych a
korerénych jidel, ale také pravidelnou &idtnou konzumaci lokalnictervenych vin, maji
nejnizsi umrtnost na selhani srdce. \Whye se to tim, Ze stilbenoidy, flavonoidy a opdimi
mnoZzstvi alkoholu &nn¢ inhibuji oxygenazoveé enzymyimz snizuji oxidaci LD lipid
(brani tak agregaci krevnich deésk, trombdze a ukladani cholesterolu a tim i n&dému
zvySovani krevniho tlaku). Flavonoidy a stilbenojdgu komponenty slupek bobuli hrdzn
vyskytujici se spolu s antokyanovymi barvivy zejménmodrych odid. Nachazi se ovsem
hlavre v ¢ervenych vinech, jejichz technologie vyroby umgz extrakci &chto latek spolu
s barvivy do mostu, a tak i do kam&ho produktu, do vina. Technologie bilych vin macie
vynechava (nept¢buje zpracovavat barevnou slozku), a tagh@dzi ocast gchto polyfenal,
pokud neni vyjiméne a cilert upravena pravpro jejich ziskavani. Zvlastni kategorii z tohoto
hlediska jsou pak vina botrytickaiguevsim vina tokajského typu), ktera siéelhzeji o
znanou ¢ast resveratrdl jiz pred vinifikaci (€inkem plisni ve vegetai fazi dozravajicich
hrozni), ale tim ziskavaji jejich vzacné a zatim nedénéroligomery.

Resveratrol je vyznamny i z hlediska chemoekokdgio. Je typickym fytoalexinem.
Jeho obsah vista stresem révy po infekci bobuli plem. Je soutasti protipligové bariéry
hrozri. Nékteré plisg (nag. uslechtila plise Botrytis cinerea vSak dokazou igkonat tuto
bariéru tim, Ze transformuji resveratrol§gpbuji jeho dehydro-oligomeraci). Tyto oligomery
(viz obr. 3) pak nabyvaji dalSich farmakologickyelinka. Takto botryticky postizené bobule
(cibéby) jsou esenci tokajskych b (aszl) a fenolické derivaty vytiené touto modifikaci
jsou pak zdrojem uslechtilych viastnosti &Jgch &inki téchto vin.
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a-viniferin

Obrazek 3. Priklady dehydro-oligomér (dimefi a trimeru) resveratrolu

Fytoalexinovy charakter resveratige divodem toho, Ze aniékteracervena vina ho
nemusi obsahovat &iné koncentraci (n&pvina jihoamerick4, kalifornsk& australska),
ktera ve svem ideatnslunném podnebi nebyvaji napadana tak intedziisremi (a tudiz
negeneruji vysSi obsah resveratrolu). Naopak mbdhasina z tradinich vinaskych oblasti
Evropy byvaji infikovana a tud dostatek resveratrolu, ktery je pak mozné upramen
technologii pevadt do bilych vin (s deklarovanym a analyticky poamym obsahem
resveratrolu).

Resveratrol neni jenom obsahovou latkou révy vily také identifikovan v mnoha
dalSich rostlinach. V tééh stejném mnozstvi jako u révy vinné se da naléxt hezne
konzumované kapust brokolici, zeli, ¢ekance, petrzeli, cibuli¢ervenéieps [Smidrkal a
spol., 2001]. Novym poznatkem je imunomoduliaaktivita resveratrdl a jeho strukturnich
analogy, a s tim souvisejici protizéitivé pasobeni [Smidrkal a spol., 2010].

Koncentrace vSeclthto farmakologicky €éinnych latek byva ovsem wbném vir
tak mala, Ze&h obvyklych 11 - 14 % alkoholu je pak opravdu wike gevaze oproti nim.
Takze jejich efektivni davka ve \Wnby byla doprovazena jiz toxickou davkou alkoholu.
Davkou, ktera obsahem alkoholu ugekratuje fenoménhormeze (coz je giznivy inek
malych davek potenciatnskodlivych substanci), nemlénuz o jeho fatalnim dinku u lidi s
nemocnymi jatry, cukrovkou, nachylnosti k naugk a podob#. Pra¥ proto rekdy byva
vznesena namitka, ze vino nelze povazovat Zivdé Casténé je takovato namitka i
opravréna. Resto, a hlavé v uritych formach, nize byt vino vskutku Iékem.iRladem
toho jsou bezesporu vina botryticka (zejména ohlbéna tokajského typu). Lékem se tak
urcité stavaji Tokajské vyry (aszd) picinénim technologie jejich produkce, kdy se do jiz
hotové kupaze vin (cuvée z furmintu, lipoviny adského Zlutého muskatu) wité fazi
dodaji, a pak maceruji, botrytidouc{dkem B. cinerea vysusené cibéby v celku (tudiz
slupky, duzina i seminka, t. j. ty nejobs&sn zdroje extraktivnich latek). Je to vlastn
extrakce obohacenéhdimdniho materialu vodretanolickym rozpoustlem (v &inném
pongru kolem 86:14). Pro takové 6 putnové Aszu je asirg extrakce 6 x 22,5 kg = 135 kg
cibéb extrahovanych v jednom tokajském sudu .36 | vySe zmi&né kupaze). Vskutku,
135 kg na 136 lifi' A to je jiz opravdu #&co jiného, nez je vino pochéazejici z fermentace
nijak neupravovaného mostu. To je vlastiz hod® obohaceny extrakt biologickyinnymi
latkami, navic zkoncentrovanymi v péra k obsahu etanolu do takové miry, Ze ho Izélem
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povazovat za déitou galenickou formu léku. Ostatrhistorie povaZzuje Tokajské vty za
lék jiz odedavna. Byvaly dokonce uvdy i ve starSich |ékopisech.

Mnohé firmy produkujici firodni I&iva alécivé preparaty, dodavaji jiz td na trh
resveratrol (8kdy i ve snési s bioflavonoidy) viiznych galenickych formulacich, od tinktur
az po tablety. Dokonce vyuzivaji i analog§ppavené synteticky [Smidrkal a spol., 2010].
Takoveé preparaty byvaji k dispozici uz ¥edem o¥ienych @&innych davkach.

Zadnéa zdchto forem v3ak nefite nahradit, a ani nikdyigkonat, svym fwodem i
stavem vskutku ifrodni, svym vznikem a produkci pozoruhédiokonalou, gastronomicky
piijemnou, lidskou tradici a zkuSenosti zuSl&cbt, mnoha civilizénimi fenomény a
folklorem ogedenou, a staletimi kultwukotvenou ,galenickou formu* jakostniho vina.
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Chemical factors affecting the taste and medicinalctivity of wine.

Annotation: The wine is here presented as a complicated muitponent, and
continuously varying (maturing) natural product,ttwiunique properties, acquired from
several sources. Among the most important quatityces belong, the grape origin (variety,
clone), the locality (field, soil and climatic cdtidn), enological principles (level of the
cultivation manner, grade of the grapes selectspecificity of the production technology),
process of the wine finishing (range of steps towanaturation and quality improvement), as
well as the qualified evaluation with a feedbaclalicfactors shaping character and quality of
wine. Contribution of the taste aspect to the wjnality is discussed, as well as its chemical
principle, and availability of a relevant contrammprovement). The wine substances are
regarded not only as generators of perceivableosgnmoperties (here mainly concerning
taste attributes), but also as a basis of pharmgmall effects and medicinal value of wines.
The wine is presented as an active functional fadditive - nutraceutical, with significant
impact on health.
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SOCIALNI SIT E A VINO
Jaroslava Kubatova

Abstrakt: Prispevek zkouma ,fitomnost vina na socialnich sitich”, tedy zda, a/po
co, se lze se Ize na téma vino ddzvna vybranych socialnich sitich. Nejprve je vymeze
pojem socialni $i a charakterizovana roz&nost vybranych siti. U vybranych siti je
provedena charakteristika uzivatelDale jsou uvedeny ukazky stranek azvia vybranych
sitich. Zavrem je provedena analyza vhodnosti vyuziti soatélsiti pro publikaci fispevki
s tématikou vino.

Kli¢ova slovassocialni sig, vino

Penetrace internetu a socialnich siti

UZivani socialnich siti je masovy jev.d@b uzZivatel internetu na sit¢ prevysuje
1,8 miliardy, co? pedstavuje penetraci té&h 27%” Penetrace internetu v jednotlivych
oblastech ssta je patrna z grafu 1.

World Internet Penetration Rates by Regions - 2009
World (average; | 26,6
Africa 7:| 8,7
Asia 7:] 201
Middle Easti | 28,8
Latin America/Caribier; |31,
Europei |53,0
AustralialOceanie; | 60,8
North Americai | 76,2
0,0 15,0 2‘0,0 Z;0,0 ‘40,0 ‘50,0 ‘60,0 | 70,0 | 80,0 | 90,0
Penetration (%)

Graf 1: RozSieni internetu v jednotlivych ¢astech s¥éta

Sociélni & je soubor vztaly formalrgji feceno, sf obsahuje objekty (zvané téz uzly,
node$ a zobrazuje (popisuje) vztahy mezi objektyObjekty jsou jednotlivci, pap
organizace. Pokud méme na mysli socialng sia internetu, jednd se o kombinaci
webhostingové sluzby a specializovaného vyhletiavezivatel se na siprihlasi (vytvadi si
Gcet), vytvai si strukturovany profil a okam&itmuze hledat jiné uzivatele a byt nalézan.

Na 90 % uzivatdl internetu zna alespgednu socialni §i nejznandjSi je Facebook,
ktery znéd 73 % uzivatél Vlastni aktivitu na sociélnich sitich vyviji 72 @zivatel: internetu,

! http://www.internetworldstats.com/stats.htm
2 Kadushin, Charles: Introduction to Social NetwdHeory.
<http://home.earthlink.net/~ckadushin/Texts/Basio¥etwork%20Concepts.pdf>
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kazdy z nich je prmérné ¢lenem dvou siti. Nejpopulafj$i je Facebook, ktery uziva 51 %
uzivatehi socialnich siti, nasleduje MySpace (20 %) a Twit{@7 %). Napiklad
nejpopularyjsi socialni i Facebook m&adow 400 milioni aktivnich uzivatal, z toho
polovina se fihlasuje den#& 100 mil. vyuziva fistup ges mobilni telefon. Rmérny paiet
ptatel jednoho uZivatele Facebooku je 130pricemZ pimerny paoiet pratel na vsech
socialnich sitich je 195. Vyznamna profesionalrdi&ai st Linkedin ma pes 65 miliori
&lend, coZ je 9 % celkového ptu uZivated. * Na Linkedinu jsou nap $éfové vSechgiset
spolenosti Zzebicku Fortune’

Z&kladnimi d¢ma divody, pr@ lidé do socialnich siti vstupuji, je jednak osobni
vyuziti, tedy budovaniatelskych kontaki a sdileni osobnich informaci, a jednak profesni,
to znamena budovani kontakbha zaklad odbornosti, pop zangstnéni, s cilem budovani
znalostnich siti. V praxi vyragrpievazuje uzivani pro osobnéaly, 84 % uzivatéi je cleny
pouze privatnich siti, 13 % uZivateje ¢leny jak osobni s¥f tak profesni séta jen 3 %
uzivateh jsou jen na profesni siti. Co se ty&tnosti vstuf), uzivatelé na svou tsivstupuji
praimérné 2x denr, ale uZivatelé profesnich siti se ndjswet prihlasuji v piiméru pouze 9x
mesicne.

Vyznam socialnich siti pro obchodni komunikaci

Prostednictvim socialnich médii 1ze velmi efektiévadilet informace, resp. znalosti, a
to v realnémcase a prakticky zdarmaa@a sluzeb poskytovanych provozovateli socialnich
siti je pro uZivatele bezplatna). Presinictvim socialnich siti mohou spétesti ziskavat
kontakty, oslovovat potencialni zé&stnance, ale zejména oslovovat potencialni klienty.
Schéma 1 nazdgje, jak intenzivni komunikace o jednotlivych prégiech, znakéch Ci
firmach mize probihat diky vyuZiti socialnich siti.

E— Komunikace prostfednictvim tradiénich médif

Komunikace prostfednictvim socidlnich médii
— znacka — vefgjnost
“—> vefejnost - vefejnost

Schéma 1: Komunikace o produktech (firméach)

® http://www.facebook.com/press/info.php?statistics

“ Belleghem van, Steven: Social Media around theldiVor
<http://lwww.slideshare.net/stevenvanbelleghem/$awavorks-around-the-world-2010>.
® http://www.fortune500s.net/
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Pred moznosti komunikovat préstinictvim socialnich médii mohla firma tr&ciimi
kanaly ovliviovat spotebitele a vEejnost (komunikace one to many). Socialni médik vsa
umoziuji mohutnou komunikaci vSemi sny: od firmy k verejnosti, od veejnosti k firmg a
zejména viejnost, lidé, si vzajentnscluji své zkuSenosti a nazory (komunikace many to
many). Firmy si tohoto musi bygdomy a za&lenit socialni média do svych komundkach
strategii.

Aby byla komunikace prodnictvim sociélnich médiicinna, je dilezité wdét, jaké
sociodemografické skupiny jsotiftpmny na jednotlivych sitichPredesleme, Ze muZi a Zeny
jsou mezi uzivateli zastoupeni stgjrpolovina uzivatdél jsou muzi, polovina zeny. DalSi
charakteristiky jsou znazainy na obrazku 1. Facebook a Twitter jsou oblibermgladSich
uzivateli, zatimco Linkedin vyuZivaji lidé do&gho wku wvetné uzivateli ve wku nad 50
let. Nelze tedy rozhodnrici, Ze by socialni sitbyly doménou fevazre mladSich lidi, jak
tomu byvalo v pipact internetu v dobach jeho zawdul.

Z hlediska vzdlani je jasna orientace vysokoskolsky &athych osob na Linkedin,
zatimco osoby se zakladnim ¥#him tuto s vyuzivaji malo. Toto zji$nhi koresponduje
s wkovym rozloZzenim uzivatél Lze také usuzovat na profesni vyuzivani Linkedeatimco
Facebook a Twitter jsouimodrejSi pro neformalni osobni komunikaci.

Pro komunikaci o vi& je vyznamna i znalostifpmovych pongra uZzivateh siti.
UZivatele s nejvysSimiifjmy nalezneme nejspiSe na Linkedinu, osoby s mizgfijmy spiSe
na Twitteru. | zde Ize nalézt souvislostékem, potazmo vadanim uzivatel, mladsi osoby,
Z4ci ¢i studenti bez vlastnichiimt vyuZzivaji casgji Facebook nebo Twitter, starSi osoby
s ukortenym vzaélanim a trvalym gijmem pak uZzivaji spiSe Linkedin. Rozvrstveni podle
piijma vSak neni tak markantni jako podle $t&ohi. RovréZz musime vzit v Uvahu, Zada
uzivateh je pritomna na vice sitich, nagd.inkedin vyuzivaji profesy Facebookii Twitter
pro osobni Gely.

® Quantcast, <http://www.openforum.com/idea-hubksfharketing/article/improve-your-social-media-
strategy-by-paying-attention-to-demographics-laam@sson-and-bianca>.
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obrazek 1: Charakteristiky uzivatehi vybranych socialnich siti
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Vino — vybrané stranky na socialnich sitich

Na zéklad prizkumu ti uvadnych socialnich siti Iz&ci, ze vino je zde téméasté
az nepehledné. V tomto iispivku si vSak neklademe za cil provést Upinyizgum, proto
nize uvadime vybrané stranky, tykajici se vinaj@bgly zji&ovany v dubnu 2010).

Twitter uz ze své podstaty, komunikace pedhictvim kratkych tweét neposkytuje
Zadné rozséhlejsi informace. Vino se v komunikdiateli objevuje, a jak vidime z jednoho
tweetu na obrazku 2, Ize zde nalézt i pokusy carald, v tomto fipadt umisenim odkazu do
tweetu.

Have an sccount? | Sign'ini=) |

Search for a Keyword or phrass

: Search
New to Twitter?

Twitter is a rich source of instant

information. Stay updated Keep
others updated. It's a whole thing.

Top Trending Topics Realtime results for wine

Justin Bieber

Sign Up»

14 more tweets since you started searching.

Cavs Customize Twitter by choosing
Lebran who to follow. Then see twests
Bulls

ivogarcia Maybe a wine.. from those folks as soon as
Derrick Rose kessinn 20, sponds oy FromWEl they're posted.
#ZodiacFacts
#nowplaying

#CelebHotlines

o thedlgazette Special Food and Wine menu item at Cocina {ina Tttt for abionasa?
Cucamonga. http:/ftwitpic.com/1gd6or 9 '

Check out Twitter 101

less than 20 seconds ago from Twit
#musers
s =W crownprincesa @reddie36 hooooooraaaaaaaaaayyyyy! We might
e . -
Fiecmmotingike ‘{: need more wine then.... =) j'k
less than 20 seconds age from web
Search tip
Use OR between search terms to find eamondowney "maybe you haven't seen me after a glass of wine,
sither term or both. Example: love OR hate but I'm the one crying in the corner.” @slakshmanan2s re: my
will find tweets containing either “ove” or hidden depression

"hate” (or both). half a minute-age from Tweetie

———| CTWinehAuthority @Flora_Springs 2007 Napa Valley Merlot drinking
CT‘ great! $19.99 at Stepney Wine—lowest legal price in CT! http:/fow Iy
A

nute age from HootSutte

SandraOAddo Ohhh my goshhh Ducan from Hollyoaks want to
dance to ‘dutty wine’ hahahahahahahaah 'you can be my grinding

pattern’ looooocool

half & minute ago from web
| aloveSoDope Middle of the afternoon and I'm drinkin wine and
| watchin Gossip Girl on dvr #thuglife

half a minute ago from UberTwitter

Obrazek 2: Nahodrg nalezené tweety o vi&

Na Facebooku, kde Ize zakladat zajmové skupinyjrja wnovan velky prostor. Na
obrazku 3 je wine-searcher, specializovana strfrégp. odkaz na ni), kde Ize vyhledavat
informace o vinech a o sluzbach s konzumaci vinavisejicich. Jak Ize vid, skupina
priznivcl této strankyita vice nezit ¢tvrté milionu uzivated!
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Search

Add to my page's favourites
Suggest to friends

Save maoney, by checking the prices
at wine stores dose to you, by using

httpe f o wine-searcher, com - The
price differences are often
astounding.

Fans

60f 732,442 fans See All

Amber Lutz  Amber Jaroslav
Blakesley  Pilny

Danielle Daniela Jacyn ¥
Sablosky  Moreira Clarke

Photos
1 album Seeall
— Wall Photos

=] Updated about

o —

4of 362 fan photos See &l

Wine %:l, Become a fan

wall Info

Company Overview:

Mission:

Products:

Tasting Club Discussi Revi Photos

http: /o ine-searcher, com

Wine Searcher is the biggest and most used independent search
engine for wines, It provides a comprehensive range of free and paid
services that is of value to wine consumers, connoisseurs, merchants,
retailers, wineries, wine marketing companies, auction houses,
brokers, wine collectors or users who just want information on wine.

To provide consumers and connoisseurs Information, Location and
Prices for their favourite wines anywhere in the world,

We invite you to join our discussions, check out our website and share
your wine experience with us and your friends,

The Team

The team behind this Facebook Page is a group of wine professionals
who between us have around 40 years experience in the wine
industry, The team has WSET (Wine & Spirit Education Trust) and
other wine gualifications and have also worked as sommelliers,
viticulturalist in the wine and hospitality industry. Most of us have
other academic and tertiary degrees to Masters level,

We have a weekly wine tasting and try out the cheapest and some of
the more expensive wines from all around the world. We share our
extensive knowledge and experience with you and our fans on this
page.

We do want all our fans to also share their views and experience so
we can all learn from each other.

We do have our sister Facebook Page for more serious wine fans at
http:f fwwww . facebook. com fpages/MWine-Searcher /13556 1095537
There we discuss more technical and business aspects of wine, You
might wish to join us there as well.

Wine Search Engine, Wine Price Comparison, Wine Valuation, Wine
Market Inteligence Reporting, Wine Data Access Services,
Sponsorship, Button Ads and wine related services,

Obrazek 3: Wine-searcher na Facebooku

Na obrédzku 4 je Encyklopedie vina, resp. odkazin&anousci této stranky, kterych

Home Profile  Account =

Create an Advert

Connect with more
friends

Share the Facebook
experience with more of your
friends. Use our simple
invitation tools to start
connecting.

More Ads

jsou neceléit tisice, zde sdileji své zkuSenosti s viny, vinngestauranty apod.
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facebook Search

Wine Encyclopedia

.’/"- “ e Wall Info
encyclopedia
Basic Info
Founded:
Detailed info
Website:

Add to my page's favourites

Company Overview:

Suggest to friends

WineEncydopedia.com. Wines for
the rest of us, We invite you to
share your favorite wines and
vineyards.

Information

Founded;
2006 Mission:

Fans
6 of 2,960 fans See Al

Harry Gregory Bj Larsen
Suryakus Hoodin
uma

P
Michelle Christine Sikander
smith Schmidt Hayat

Obrazek 4: Encyklopedie vina

%, Become a fan

Photos Boxes

2006

hitp: ffmmew, wineencydopedia.com

http: [, twitter . comfwinencydopedia

WineEncydopedia.com: robust wine community, huge database of
wines, wine reviews and user wine ratings.

- Rate wines

- Read reviews

- Track your personal wine inventory [ wine cellar
- Create wine friendships.

- Discover new wines

- Write and read blogs on wine

Sign up as a wine member today. Mo-cost.

View our new wine community at http: //www. wineencydopedia.com
fecompmunity

A wine lovers paradise

Na obrazku 5 je stranka Wine Club Olomouc, kterdedelych sto fanousik Stranka
ma jasny propagai charakter, informuje ofpravovanych akcich klubu. Fanousci zde

mohou zvéejiiovat své nazory.
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Search

Add to my page's favourites
Suggest to friends

14., mo#noj 16, 4, 18.00 Degustace
Bulharsko

Potés milovniky Servengho,
cabernety, mavruty, merloty,

Wine Club Olomouc | % Becomea fan |

wall

Info Photos Discussions Reviews

Q, Filters

Wine Ciub Olomouc Zveme Vs na degustaci bulharskych vin, kterd prob&hne ve
stfedu 14., po domluvé moZna i druhd degustace v patek 16., ob& od Sesti hodin,

urgité pot&si milavniky silnych, t&Zkych, cervenjch vin....
08 April at 10:56

Wine Club Olomouc Univerzitni 2, foto interiéru nové vinotéky....

Home Profile Account ~

Create an Advert

gloves. OutDry 3D laminating
process keeps full dexterity
and dry/warm hands in
extreme weather conds

cuvee, .,
T Become 3 fan
Information . .
Degustace DI?El -slevaai-
Location: 80%

Zamecnicka 2
Olomouc, Czech Republic, 77200

& new photos
29 March at 12:22 - Share

A

Phane: £ Joneleth Petersson Chromer likes this.
+420775747625
Mar - Sat: Wine Club Olomouc 31.3. 18.00 Degustace Maldévie Vina véeho spektra, od
10:00 - 22:00 jakostnich po dezertni, zajimava odriida feteaska, dobré chardonnay francouzského DIESEL a dali znacky jis ve 3
typu... 14.4. 18.00 Degustace Bulharsko Pot&Si milovniky Serveného, cabernety, outletovych obchodech v
Fans mavruty, merloty, a nékolik zajimawych, lehce barikovanych cuvée... 29.4. centru Prahy,nyni migete
nakupovat v eshopu,sleva a2
& of 95 fans See Al Degustace Rumunsko Z na... -30%.
See mare :
- 25 March at 13:34 i Like
iy
—4 Wine Club Olomouc 12, 5, Degustace Kozumplik —_— . _
it Weechno s piviastkem, poti& Hlavng damy, vie mimé sad.... L:‘:fe'ij:fe zasob-
Pravdova & ¥
3.6, Degustace Novosedly
Piivlaskova vina ze trech rodinnjch vinohrada bratif Foltjnd...... ln
See maore
a3 3:35 - A
25 March at 13:35 * Report " ’ )’I
Hana Ivana Martin —_—
JaroSova  Marwhal Vederka . T
Chodurova Préavé probihd vyjimedny
tyden likvidace zasob na
ProdejParfemu.cz, nakupujte
Photos okamZité
2 albums See all

EFEN B Dcoustace

&Y Like

Obrazek 5: Wine Club Olomouc na Facebooku

Obréazek 6 pedstavuje stranku Matky, které peltuji vino. Takovych matek se sem
piihlasilo pes 150 tisic! Nas8sti nejde o matky, které by propadly alkoholismie a
skupinu, ktera zde krognsvé lasky kvinu sdili zkuSenosti s mamistvim a rodinnym
Zivotem. Je zde i odkaz na internetovy obchod apod.
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facebook Search

wall Info
Basic Info
Founded:
Add to my page's favourites Detailed info
Suggest to friends Website:

Company Overview:

It's nice in a piece of stemware, but
frankly, T take itin a sippy cup!

If you'd like to advertise with us,
email info@momswhoneedwine. com

Don't miss our sister pub:
facebook. com fmomicdillin

Information

Founded:
2009

Fans
6 of 156,123 fans See Al

Mancy Corrine Kell Kane
Stewart Santangelo Robb
Penne

Laura Helen Cretia
Mariarty McDonald  Senn-Litten
Rydlewski

T-Shirts

Obrazek 6: Matky, které potiebuji vino

Moms Who Need Wine | % Becomea fan |

News Poll SignUp Welcome »

2009

. MomsWhoNeedWine. com

v, CafePress, com/winemoms

+f fwww . CafePress.com/winemums

If you're not sure you could survive motherhood without a stockpile of
your favorite Red — then you've come to the right place! Let's face it,
we all LOVE being Moms. There's not a better, more rewarding job in
the world, But sometimes, enough is enough! And there's nothing
better to bring you down than a little sip from a nice piece of stemware
{or the dosest sippy cup.)

Moms Who Meed Wine is a community of moms from across the globe
who have come together to share our stories, revel in our
imperfections, and find solace in the fact that we are not going it
alone. Join us on facebook, Twitter {@winemoms) and on our blog at
www, momswhoneedwine. com

Check out our store at www,cafepress. com fwinemoms
Moms Who Need Wine is a publication of Momidiliin Publishing, LLC
For information on advertising, sponsorship and market research

opportunities, please send an email to
advertise @momswhoneedwine.com (read less)

Home  Profile  Account v

Create an Advert

Ueli Steck’s choice in dimbing
gloves. OutDry 3D laminating
process keeps full dexterity
and dry,/warm hands in
extreme weather conds

1 Become a fan

Starite se x
fanouskem

Pipojte se k pfiznivcim ODS,
Diky Vam miZeme porazit
populismus €550, Bez
vaseho hlasu to nepdjde!
Dékuii, Petr Nedas

£ Like

TEEE se na léto? X

Tak nevahej a objednej =i jiz
ted' super tankiny za skvélé
ceny. Y bonprix.

Také stranka P##buji sklenku vina! Na obrazku 7 by mohla buditrdd&e jde o
skupinu osob na vénzavislych. Je jich tufihlaSeno pes 120 tisic. Jde ale jen o skupinu

piiznivca vina, ktéi zde sdileji své zkuSenosti nebo p¥geh postoje k vinu.
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Add to my page's favourites

Suggest to friends

The natural chemical balance of
grapes is such that they can ferment
without the addition of sugars, adds,
enzymes or other nutrients. Wine's
rich history dates back to about
G000BC.

http:
Camp-Diet

v timyurl, comThe-Boot-

Fans
6 of 122,140 fans

_.‘ n
i
b
=

Susanna Julie Bilal Rajput
Sinervuo Cummings

Warun Oddny Jayme
Kashyap Halberg Douglas
Favourite Pages

& Pages See all

I need a glass of WINE!

wall

%, Become a fan |

Info Photos Discussions Notes

QQ Filters
Mary Ferris Cianferra as far as I'm concerned...It's five o'clock now!! Cheers All
m

26 minutes ago * Report
£ Neil Morris likes this.
. Gregory Miedema 3 hours and counting. ............

5 minutes ago - Report

Kathy Vazquez I LOVE this group!Hey I found a website to download facebook
layouts, it has over 10 000+ skins & layouts to choose from at

http:/fwoww. centralstream.net/fb/

2 hours ago - Repart

Anacleto Schwarzkopf Love White wine.....
2 hours ago * Report

Charlene Barzee Glass of red would be wonderful. Right now .
2 hours 3go * Report

Nikki Hough-Focken i need a bottle!!!
4hours sgo - Report

& Neil Marris likes this.
. Gregory Miedema i didn't know you could drink it in any other quantity
L4

4 minutes ago * Report

Claudia G. Cheshire my friend , add me

5 hours sgo - Report

Dimitris + Jim i need 30 glasses of wine!!!
9 hours ago * Report

Home Profile Account v

Create an Advert

Ueli Steck’s choice in dimbing
gloves. OutDry 30 laminating
process keeps full dexterity
and dryfwarm hands in
extreme weather conds

T, Become a fan

Staiite se *®
fanouSkem

Pfipojte se k piiznivcim ODS.
Diky Vam mdZeme porazit
populismus €550, Bez
vaseho hlasu to neplijde!
Dékuji, Petr Nedas

&) Like

Fanclub Zeny v x
auté

Obrazek 7: Potrebuji sklenku vina!

Pongrné strukturované vyhledavani je mozné na Linkediak \idime na obrazku 8,
po zadani pojmu wine se objevila nabidkadétti tisic vysledk.
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Basic Account: Upgrade VWelcome, Jaroslava Kubatova - Add Connections - Settings - Help - Sign Out

Linkedﬁg Home Profile Contacts Groups Jobs Inbox More... Companies ~ wine ﬂ

Companies Home Add a Company  Service Providers  FAQ

Modify Your Search 2,984 results found. Keywords: wine

(%) — You know someone at company (2nd) — Your connectionis) know someone at company

Company Name or Keyword:
wine Company Headguarters Employees
Industry: Southern Wine and Spirits Miami/Fort Lauderdale Area 10,000+
Ch industry... -
pose ey Women for Wine Sense United States 2222
Location:
Intercaves The Hague Area, Netherlands 1,500
Anywhere -
Country: Total Wine & More Washington D.C. Metro Area 1,500
United States
N Pernod Ricard Europe Paris Area, France 5,000
Postal Code:
Orange County Wine Society Greater Los Angeles Area 1,100
D Search headquarters only
Pernod Ricard Pacific Australia 2,000
Limit Search to:
@ Al companies Maxxium Amsterdam Area, Netherlands 2,000
Only 1st and 2nd Degree
Grupo REFRIANGO Angola 2,000
Company Size:
[ 1-10 [ s01-1000 Miguel Torres S.A. Barcelona Area, Spain 1,100
[ 1150 [E 1001-5000 Limited Liability Company “Moscow Inter-
[ s1-200 [7] sp01-10,000 Republic Winery”, spirits manufacturing & Russian Federation 1,500
[ 201500 [ 10,000+ sales
SanTasti Inc. Greater San Diego Area 1,210
Hiring:
[T only companies with jobs Viniceola del Norte Dominican Republic 1,500
posted on Linkedin
Heinen's Cleveland/Akron, Chio Area 2,300
Cantine Catabbho Foggia Area, ltaly 2,004
Constellation Brands Rochester, New York Area 1,945
Chr. Hansen A/S Copenhagen Area, Denmark 2,200

Obrazek 8: Linkedin — vysledky vyhledavani na dotaavine

Na obrazku 9 je vigt, podle jakych kritérii Ize vyhledavani itgsnit. Lze nalézt firmy
z oblasti vinastvi, profesionaly, hledat praci v oblast \istai, zajmové skupiny apod.
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Basic Account: Upgrade VWelcome, Jaroslava Kubatova - Add Connections - Settings - Help - Sign Out

Linked ﬁ@ Home Profile Contacts Groups Jobs Inbox More... People = wine ﬂ Advanced
| People [
Use LinkedIn DirectAds to find the perfect audience for your i Jobs argeted text advertising
Companies |
Welcome, Jaroslaval Answers
& : c Inbox . .
Stay in touch with colleagues and friends s linkeyot e 340+ professongly

S o s 3 G
Searching your email contacts is the easiest way to find people you already know on oo
Linkedin. (eg- hotmail com, gmail com, yahoo.com, acl.com)

Turn on g

s eople in your Network since April 14
Your Email:

Email Password:

ple Kail or another email application?

Doy . ApPE B N
Import your desktop email contacts. =
Ve will not store your password or email anyene without your permission @VM
What Makes COMSYS Unique?
Network ACthlty & Get the scoop directly from our employees.
g § g 9 g n i
Share ideas, articles, guotes, and more | &) [—e ‘ l
[ Jan Spacir has an updated profile (Headling) Leam More [ Career Pages
2 days ago - Comment

Jan Spacir has a new profile photo
3 days ago - Comment

Obrazek 9: RozsfFené vyhledavani na Linkedinu

P PRy - S Uit S vyt WY SO enl i s S I

Zavér

Na v8ech zkoumanych socialnich sitich se @ Wamunikuje. Na Twitteru je to
formou kratkych nestrukturovanych osobnich téieatto sdleni jsou podobna udstnim
stklenim mezi znamymi, ale s tim rozdilem, Ze na TesittZistavaji, a mze si je kdokoliv
precist, pokud je B n¢jaké ilezitosti uvidi. Facebook je Siroce uzivan zajnmavy
skupinami, a skupin zaloZenych okolo tematiky vijea zde nepehledné mnozZstvi
s ohromnym mnozstvim fanouskLikedin je dolse strukturovany, lze zde cilkenyhledavat.
| zde ma vino a virdatvi mohutné zastoupeni. U vSech socialnich €k, Ize vidt na
obrazcich, je také moZnost zadavat reklamu, kterausvateim zobrazi zpravidla na
postrannich panelech.

V dobk viralniho marketingu nelze podcenit Zadnou socigith Jeden dofe napsany
tweet mize ovlivnitfadu uzivatal Twitteru. Vlastni prezentace firmy znatky ¢i produktu
na Facebooku a vstup do zdjmovych skupiiizenoslovit mnoho jeho uzivatel Pro ¢isté
obchodni dely pak Ize vyuzit dale strukturovany Linkedin. Komunikator musi mit jasn
stanoveny cil komunikace a podlé&j ivybrat socialni $1, nebo i gkolik z nich, kam své
sckleni umisti. Ke spravnému Wty siti musi znat charakteristikysitiejich uzivatet.

Problematika komunikace na socialnich sitich jeanalynamicka a rozsahla. Tento
prispivek je jen malym nawtem, jak socialni sitvyuzivat pro komunikaci o komoditach.
Inspiraci k napsaniifspsvku bylo vino. Ogvovany napoj, ktery je sdm vyznamnym zbozim i
nastrojem fi sjednavani obchodu. Ukdeme tedy nasSe malé badantgmvidkou o vig
v obchodnim styku: CBli, aby jim @i jednani nalikistého vina. Pozval je tedy na skigqi.
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Social networks and wine

Annotation: This paper deals with the “presence of the wimesocial networks”,
more precisely if and eventually what it is possibb learn about wine on chosen social
networks. First, the term social network is clatfiand the statistics of their penetration are
given. The characteristics of the chosen socialwosdts users are provided. Next, the
examples of on-wine-sites on the chosen socialanksnare given. Last, the usability of
social networks for reports on the theme wine @hiohg is analyzed.

Key words social networks, wine
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ZWYCZAJ LITKUPU W DAWNYCH TRANSAKCJACH
HANDLOWYCH

Tadeusz Leczykiewicz

Streszczenie:W referacie autor odnosi ido litkupu - specyficznego zwyczaju
stosowanego na ziemiach polskich podczas zawierémraasakcji handlowych ju od
sredniowiecza w celu nadania im mocygigicej. Wskazuje na umocowanie historyczne,
prawne, kulturowe i zwyczajowe litkupu, omawia jstgdia oraz podkrda wigzgcg moc w
relacjach handlowych. Przytacza przyktady przetnaawyczaju litkupu - chiow zmienionej
formie - do czasow wspoiczesnych.

Stowa kluczowetransakcje handlowe, zawieranie umoéw, litkup

Procesy midzynarodowej integracji politycznej, gospodarczegpotecznej i
kulturalnej oraz pojawianie ¢ii funkcjonowanie silnie zintegrowanych gospodarczo
miedzynarodowych wspoélnot i struktur, a takinne symptomy globalizacji w dziataku
gospodarczej spowodowatye coraz powszechniej negocjacje handlowe prowadzpive
warunkach determinowanych przez czynniki ideologgzolityczne, prawne, ekonomiczne,
srodowiskowe i ¢zykowe. Bardzo istotny wpltyw na ich przebieg mapkze czynniki
kulturowe (ré@nice kulturowe) uwarunkowane historycznie. Przekamyy z pokolenia na
pokolenie catoksztatt dorobku oklenej spoteczneci w sferze kultury (przekonania, zasady
postpowania, wzory zachowia reguty wspatycia spotecznego itp.) wywiera - obok zasad
etycznych i dobrych obyczajéw - istotny wptyw naespficzne zachowania biznesowe, tak
bardzo charakterystyczne dla wspotczesnych warunkfmspodarczych. Okikja one
bowiem powszechnie znane i akceptowane rytuaty,czajg i obrzdy, ktére zwjzane §
m.in. z zak@czeniem negocjacji handlowych - ggnicciem porozumienia i podpisaniem
wynegocjowanego kontraktu handlowego. W zgieniu transakcji handlowych istotne
znaczenie ma przypiegipwanie podpisanej umowy stosownym pezigm (poczstunkiem).
Rzadko zastanawiamyesskad wzigt si¢ ten zwyczaj, jakiegjego umocowania historyczne,
prawne, kulturowe i zwyczajowe. Czy wywodz $ylko z zasad savoir vivre'u?

W literaturze dotycgcej historii ustroju i prawa polskiego oraz trady@byczajow w
Polsce odkredniowiecza do wspoétczesiod znalé¢ mazna odwotanie si do takich pajc,
jak: litkup, litkauf, mohorycz, baryszaldomas,chatwaik, krczmaalbo czerpnja Co one
oznaczaj i w jaki sposObdczs si¢ z transakcjami handlowymi?

Sposoby potwierdzania i wzmocnienia zobowzan wynikajgcych z zawarcia
umowy

W séredniowiecznym prawie polskim nie wystarczalo samwiadczenie woli
nienaruszalngei zawartej umowy. Nal@to jeszczeg potwierdzé zobowgzaniem do petnej
odpowiedzialnéci wynikajacej z tego zobowkizania. Czyniono to w tdej formie, ktora
zmieniata s} wraz z rozwojem polskiego systemu prawnego.

W | pot. XI w., wraz z ksztattowaniemgsjednolitego wczesrioedniowiecznego (do
1138 r.) pastwa i narodowéci polskiej, tworzyt st ogoélnopolski system prawa
zwyczajowegd. W konsekwencji stopniowo zmieniatlyesiormy prawne, w ktérych wiadza

! System prawa zwyczajowego opierat Ba zwyczaju - niepisanych regutach, obgmujacych na okréonym
terytorium okrélong grupe ludzi przez okrdony czas. Zwyczaj ten przeksztalca s prawo zwyczajowe,
gdy zostaty spetnione dwa kryteria: 1/ zwyczaj pogkit sk w pewry ustalon, jednolicie wykonywas i
trwalg praktyle (frequent usus postpowania w okrélonej sytuacji; 2/ praktyce tej towarzyszyto
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panstwowa zacga sankcjonowa (przede wszystkim w wyrokachadowych) zwyczaje
regulupce postpowanie jednostek wewtrz grupy spotecznej, przestrzeganie ktoryciatie
w jej interesie. W praktyce wiadzy fstwowej powstawaty réwnienowe normy prawne
bedace wyrazem woli i interesow minych. Obok prawa zwyczajowego pojawite sdwniez
prawo stanowione, zwane tak prawem ustawowym w postaci pierwszych ustaw
wydawanych przez pamgych, a reguluyjcych r&ne kwestie (np. shby wojskowej
ludncsci). Powstaice w ten sposéb prawo w coraz petniejszy sposébndbr interesy
tworzacej sk klasy panujcej?

Od XIII w. wspétistniaty na ziemiach polskich syste a) prawa ziemskiego, b)
prawa miejskiego, zwanego niemieckim, obgmmijacego rownie we wsiach lokowanych na
prawie niemieckim i c) prawa koielnego. Uporazdkowania stosunkéw prawnych w Polsce
nasgpito dopiero po wprowadzeniu wzycie ,Statutow Kazimierza Wielkiegoi
uzupetniajgcego je Statutu wareckiego®

W XIlI-XIV w. gwarancj¢ wykonania zobowizan wynikajgcych z zawarcia umowy
lub jej nienaruszalri@ umacniano rénymi sposobami. Do najbardziej znanych wéwczas
sposobOw umacniania zobawan wynikajagcych z zawartego kontraktu naddy te, ktore
wynikaty z prawa rzymskiego, takie jak: gozenie - zwane w prawie polskirgkojemstwem
(fideiussiq, regres - roszczenie (regressio), zakhat{um, poena valla)a zadatek grrha),
zastaw @bligatio, In obligatione tenere, possidere obligab).

W okresie tym znane byly ta& sposoby umacniania zobgzén typowe dla prawa
feudalnego, odpowiadgie 6wczesnej mentalé@ i swiadomdaci prawnej. Naleaty do nich:
przysiga sakralna, cenzuradaelna, przybicie ¢ka, zatoga ¢bstagiun), tajanie’

Analiza rodzajéw umow i sposobOw ich zawierania azke,ze od Xl w. - w
warunkach gospodarki naturalnej - dominowaty umowwy ktorych zawizanie stosunku
umownego nagpowato bez wprowadzenia pigdiza jako miernikawiadczenia. Miato to
zazwyczaj posta najstarszej formy umowy - zamiangofnmutacio,frymark), wg ktorej
strony swiadczyty sobie wzajemnie przedmioty w naturze, tdrowizny ¢lonatig, ktora

przekonanie o mocy prawneginio iuris) - powszechne przekonanie spolecstera o prawnie vgizacych
charakterze normy zwyczajowej. http://pl.wikipediay/wiki/System_prawa [Dogp: 15.04.2010].

2 Prawo zwyczajowe - to normy prawne trwale i jedriel wykonywane w przekonanite s obowhzujacym
prawem. Prawo zwyczajowe nie pochodzi adddnej instytucji, lecz zostaje wyksztalcone przez
spoteczéstwo w toku historii. W czasach najdawniejszychobyiepisanym prawem, przekazywanym ustnie
z pokolenia na pokolenie. Z czasem normy prawa zajgevego byly utrwalane w formie pisemnej (np.
dokumenty stwierdzage dofcie do skutku czynrimi prawnej, przywileje, wyroki glowe). Natomiast
prawo stanowione (systenus civile), nazywane rownie prawem ustawowymstatute lay, to forma
systemu prawnego, w ktérym prawo stanowione jemtpporgan ustawodawczy z uwggpieniem ogoélnych
norm oraz zachowaniem formalnych procedur.
http://pl.wikipedia.org/wiki/Prawo_zwyczajowe; hitfpl.wikipedia.org/wiki/Prawo_stanowione
[Dostep: 15.04.2010].

¥ BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wie&u75 i 89.

4 Statuty Kazimierza Wielkieyazwane take ,Statutami wlicko-piotrkowskimii - zbiory praw wydane przez
kréla Polski Kazimierza Il Wielkiego (1310-137®@la Matopolski opracowanoStatut wilicki” nadany w
1362 r. w Wilicy, natomiast dla Wielkopolski - Statut piotrkowsKi wydany w latach 1356-1362 w
Piotrkowie Trybunalskim. Statuty te stanowily jedykodyfikaci prawa gdowego o znacznym zakresie w
Polsce za panowania dynastii piastowskiej. Wieis¢ wiadcy polscy ograniczali i jedynie do
potwierdzania istnigcego prawa zwyczajowegoStatuty Kazimierza Wielkiejaostaly uzupetnione przez
»Statut warecKi z 1423 r. Statuty te staly esipodstawowymzrédiem gdowego prawa ziemskiego i
zachowaty formalnie - jako cat® - moc obowizujaca w zasadzie /ado upadku dawnej patwowaci
polskiej - Rzeczypospolitej szlacheckiej (do 1764 r
BARDACH, J. — LSNIODORSKI, B. — PIETRZAK. MHistoria ustroju i prawa polskiega. 131;
http://pl.wikipedia.org/wiki/Statuty Kazimierza_Wikéego [Dostp: 15.04.2010].

® Zobacz: BARDACH, JHistoria paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku303-304, 306-312;
Bardach, J., Laniodorski, B., Pietrzak, MHistoria ustroju i prawa polskiega, 148-150Wyktady z historii
powszechnej prawhttp://umcs.net.pl/index.php?act=Attach&type=padt&5 [Dostp: 14.04.2010].
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polegata na nieodptatnym przekazaniu przez dacgzgbdarowanemu rzeczy ruchomej lub
nieruchomej. Zamiangwiadczenia rzeczy w naturze przez jgde stron na oznaczgisunt
pieniedzy lub sumg pienkdzy i jaki§ przedmiot (np. ko rycerski, bydto, ubranie, futro, a
nawet soOl) spowodowata powstanie umow kupna-spezedampatio-venditiy z ktog
zaczto faczy¢ odpowiedzialnéc. Z biegiem czasu stopniowo upowszechnigt Bivyczaj
zawierania umow kupna-sprzeganajpierw ruchomsgci, p&niej - nieruchomeci (ziemi).
Umowy zawierano zgodnie z oba@ujacymi przepisami regulagymi ich fornme, zazwyczaj
w obecndci swiadkow lub gdu. Ich formalnym wyrazem byty wpisy do kgiziemskich, a
od XVI w. - takze do ksig grodzkich®

Zrodta prawa w epoce fistwa publicznego (okres XII-XVII w.) wskazyj ze
nabycie wtasn&ci w drodze darowizny, zamiany lub kupna-sprzgdaastpowato drog
zawarcia dwoch aktow prawnych.

Jednym z nich bylo wzdanige§ignatio, renuntiatip - czyli przeniesienie prawa
wlasndci poprzez wypowiedzenie uroczystej formuty stownelykonanie okrélonego gestu
symbolicznego, pochodeego zazwyczaj z zagranicy (najéziej z Niemiec). W Polsce
symbolami wzdania byto np.: przekazanie grudki zjelwzdanie pod zielog rozgy’ -
zerwanie gaizi z drzewa i przekazanie ‘zielonej rozgi’, wemie kapelusza lub czapki na
gtowe kupujgcego, podanieckawiczek przez sprzedaego i wiaenie ich przez kupagego,
przybicie dtoni kontrahenta.

Akt wzdania naleato potwierdzt u panugcego wiadcy (przed obliczem ksia, czasem
wojewody lub biskupa, w obecfm urzednikéw oraz opol§, ktéry umacniat go wystawigg
stosowny dokument i umieszczajna nim swaj piecz:¢. Od pot. XIV w. zacgto sporadza
akt wzdania przedadem ziemskim. Z czasem konieczny bytaakvpis do ksig ssdowych
(Ksiegi Sgdow Ziemskich- najstarsza pochodzi z 1322 r.), a wypis z tyskygk zasgpit
wczesniejszy dokument wiadcy (monarchy).

Drugim aktem prawnym zwranym z nabyciem dobra poprzez umokupna-
sprzeday i przenosica wlasnd¢ bylo wwigzanie w dobra igtromissio, intequitacip -
wprowadzenie w posiadanie dobr, co oznaczaeo,nabywca wazt rzecz w posiadanie.
Odbywato s¢ to w obecnéci ksiecia, albo ktéregbz miejscowych dostojnikow lub woego
i towarzysacych mu swiadkéw, zazwyczaj tale w obecnéci opola. Symbolicznie
wwigzania dokonywano poprzez: objazd lub oznaczenipehodzenie granic dobr (okeie -
circuitus, ujazd -ambitus wjazd -inequitacig postawienie stupéw granicznych itp.).

W okresie od ustroju feudalnege jpo oligarch¢ magnack (do 1794 r.) nagpit dos¢
ograniczony rozwoj zobowzar wynikajacych z zawartej umowy, zwlaszcza w prawie
ziemskim. Zgodnie z duchem pageggo wowczas formalizmu prawnego, jako gpdrform
utwierdzania (umacniania) zawartych umow kupnaegaiz/ - obok wymienionych wiej -
zaczto coraz powszechniej wprowadzéitkup®, przy czym w prawie wiejskim niekiedy

® BARDACH, J. (red.), KACZMAREK Z. — LENODORSKI, B.Historia paistwa i prawa Polski. Tom Il od
potowy XV wieku do r. 1795, 296.

" Opole yicinia, convicinita} - prastara i powszechna organizacja (wspéln@ajitdrialna ludnéci chtopskiej
(opolnikéw) zaréwno ddébr ksiecych, jak i prywatnych, wolnych i tzw. przypig®dw, ale take
szeregowych rycerzy, obejmgp - w zaleénosci od gstosci zaludnienia - od kilkudziegtiu do kilkuset
kilometrow kwadratowych, na ktorych istniat szefgwykle kilkandgcie) osad wielodworczych (wsi i osad
jednodworczych) wraz z soodkiem opola (ufortyfikowanym grodem). Najweéne&j opole znikgto na
Slasku i w Matopolsce w rezultacie upowszechnienia imitetow, ktore wydczyty wsie pandw prywatnych
z organizacji opolnej i nowego ustroju wsi ha prawiemieckim. Najdizej, bo do XV w. opole zachowalo
sie w Wielkopolsce oraz na Mazowszu, gdzie wgstvato pod nazwosady.

BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku59 i 189-190;
BARDACH, J. — LSNIODORSKI, B. — PIETRZAK. M Historia ustroju i prawa polskiega. 19 i 42-43.

8 BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku299-302;

BARDACH, J. — LSNIODORSKI, B. — PIETRZAK, M Historia ustroju i prawa polskieg,. 142-143.
® BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku314.
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taczono ze sap rozne formy symbolicznego potwierdzania zobgweh wynikajacych z
zawartej umowy?’

W XIV-XV w. najwiekszy rozkwit wrod sposobéw zawarcia i umocnienia umoéw
kupna-sprzedsy przezywato rckojemstwo fideiussig, polegagce na wprowadzeniu do
stosunku prawnego gdzy dtuznikiem i wierzycielem osoby trzeciej ekojmii (fideiussoy,
czyli poreczyciela, pérednika, ktory przejmowat z dinika odpowiedzialn&, ale take takie
formy jak zaloga i zobowkranie §ub servitute, sub illibertaye W petni utrzymaty swe
znaczenie réwniezaktad i litkup™*

W XV-XVI w. w prawie ziemskim zacgy zmienia& sig symbole towarzysge
zawieraniu umow. Zanikaty tak niektore wczaniejsze formy umacniania zobazm, takie
jak np. oddawanieycia czy zdrowia dinika w moc wierzyciela na wypadek niesptacenia
dlugu, poddanie siw niewok wierzycielowi. Utrzymane zostato jednak ofiarowerse
wierzycielowi w poddastwo.

W 1l pot. XVI w. znikly natomiast zatoga i tajanidtuznika przez wierzyciela.
Nasypito ostateczne przesygie odpowiedzialngi z osoby na majek diuznika, co
doprowadzito do wzrostu kar konwencjonalnych.

W XVI w. i pdzniej dziatania przedsbiorcze 4czono na ziemiach polskich giéwnie z
aktami kupna-sprzedwg, a wic takze z litkupem, wizac to okrglenie ze starym obyczajem
‘zapijania’ zakaczonych transakcji handlowych zawieranych gtéwnmdqzas targéw i
jarmarkow'?

W XVII w., w prawie miejskim, jeszcze bardziej zniw prawie ziemskim,
rozbudowane byly zobowzania wynikajce z zawartych umow, co spowodowane byto
zwiekszapcymi sk potrzebami obrotu handlowego w warunkach miejskighczegdlnego
znaczenia w prawie miejskim miala umowa kupna-staae cha funkcjonowaty w
stosunkach pomadzy kupcami take transakcje zamienne towaru za towar. Pretensje
wierzyciela nadal zabezpieczano przez ustanowiegagawu lub p@czenia (w prawie
ziemskim - kojemstwo)*®

W XVII-XVIII w. warunkiem waznosci umow byto zachowanie odpowiednich form
przy ich zawieraniu - np. przy zbywaniu nieruchdgsigpowszechnie wymagano pisemnego
aktu dokonanej transakcji (np. kupna-sprzgglaoraz wcigniecia jego tréci do wiejskich
ksiag sadowych, a czasem i zawarcia go przedesn wiejskim. Sposobami potwierdzania i
umocnienia umow poza zadatkiemekojemstwem byty - jak wcZaiej - r&zne czynnéci
symboliczne, jak np. podanie dtoni kontrahentowrZybicie’), podanie nabywcy przez

19 poniewa podczas zawieraniu uméw 6wéne ludzie nie umieli wyraaé abstrakcyjnych msfi prawnych,
szeroko stosowano #e symbole, z ktérymi weaty st odpowiednie skutki prawne. diebowiem prawo
taczyto skutki prawne z ayciem jakiegé symbolu albo wypowiedzeniem okhenej formuty stownej, to
trzeba byto dokonatego w przygty przez prawo sposob. Odeie od uznawanej przez prawo formy
skutkowato bowiem niewaoscia zawartego aktu. Najbardziej upowszechnionym syetoprawnym
podczas zawierania umowy kupna-sprzgdayt ‘symbol rki‘. Symbol ten obejmowat wzajemne uderzanie
ditoni dtuznika o dta wierzyciela oraz ich ‘gjcie’ - podanie sobie isgisniecie. Nasgpnie swiadek przecinat
polaczone ¢ce na znak dégia do porozumienia i zawarcia umowy. Symbol terepwat do d#, cha nie
posiada ja znaczenia prawnego.

BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku308.

' BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku510-511.

2 Np. w 1577 r. przy sprzeda (frymarku) kamienicy w Poznaniu byli obecni ,pavie jednacze albo
litkupnicy“, przed ktérymi strony dokonaly aktu kuog-sprzeday. Wojciechowska W.Pwa opisy litkupu z
aktéw poznaskich, Kronika miasta Poznania, VI, 1928, s. 360-365. Rodaa: BARDACH, J. (red.),
KACZMAREK, Z. — LESNODORSKI, B.Historia paistwa i prawa Polski. Tom Il od potowy XV wieku do
r. 1795,s. 310-311.

13 BARDACH, J. (red.), KACZMAREK, Z. - LRNODORSKI, B.Historia paistwa i prawa Polski. Tom Il od
potowy XV wieku do r. 1795, 311.

83



pozbywe ‘zielonej rézgi’ przed sdem wiejskim, wypowiedzenie odpowiedniej formuiki
stownej, dodatkowych zastrzh lub ciwiadcze oraz litkup™

Niektore formy potwierdzania i umacniania zobgmeh wynikajacych z zawarcia
umowy kupna-sprzeds utrzymaty s¢ jako zwyczaj na terenie Polski - przede wszystikam
wsiach - & do czaséw najnowszych.

Litkup - zwyczaj wzmacniania dawnych transakcji hardlowych

Od pot. XI w. na ziemiach polskich zaczynaly krzgprstosunki feudalne. W
rezultacie rozwoju wymiany zaghy powstawa osrodki rynkow lokalnych - targifora) lub
miejsca targowe I§gca forensid, co byto zjawiskiem typowym dla wszystkich krajow
stowiaaskich i Niemiec. Okres najwkszego rozkwitu jarmarkédw przypada na
Sredniowiecze, kiedy stanowity one podstawoferme handlu hurtowego i jednocarge
petnity funkcg wystaw i gietd (np. w 1140 r. na samym Pomorzuhdaanim istniato ja 13
miejsc targowych).

W zwigzku z rozwojem w ustroju demokracji szlacheckie}54-1652) towarowe]
gospodarki folwarcznej, od pot. XVI w. pojawityeshajpierw w Poznaniu, a od schyiku
stulecia take w Krakowie state doroczne zjazdy gospodarczey(pkazji take towarzyskie)
szlachty, zwane od XVII w. kontraktartfi.Z czasem zagly one odbywa sic w wigkszych
osrodkach miejskich. Podczas nich przeprowadzamoago rodzaju transakcje - zawierano
umowy i kontrakty. Ponadto zjazdy gospodarcze oagly role gietdy produktow rolnych, a
takze stanowity forng organizaciji kredytu rolnego (brak byto instytuajedytowych)’

W XIX w. chiopi zawierali znacznczes$¢ transakcji wianie na jarmarkach. W okresie
pouwtaszczeniowym, gdy zyskali movosé petnego udzialu wzyciu ekonomicznym,
zdecydowanie wzrosta rola pigdiza wzyciu gospodarczym wsi.

Na przetomie XIX i XX w. mieszkay wsi nadal zawierali transakcje pieime
gtéwnie na jarmarkach i targach, co stanowitogpioy bodziec do ich rozwoju. Jarmarki, a
takze targi, stanowity miejsce, gdzie chtopi sprzedaw&upowali zwierzta gospodarskie
oraz sprzedawali zlie i inne produkty rolne. Z handlem na jarmarkatdérgach wazato s¢
wiele zwyczajow i norm ustakgych warunki handlu. Obowzujacg zasad byto targowanie
sie przy kupnie ptodow rolnych i zwiegz Jarmarki byty nie tylko miejscem wymiany
handlowej. Chtopi uczestniczyli w nich tak z pobudek towarzyskich. Place handlowe, a
przede wszystkim karczmy, gospody, zajazdyscgme w miejscowéci handlowej i okolicy,
byly miejscami ich spotka a wystpy ‘spiewapcych dziadéw’ i inne tego rodzaju ‘oferty
kulturalne’ stanowity dodatkogvatrakcg. Na wsi polskiej zwyczaj targowaniag spodobnie
jak bezpérednia forma wymiany towarow i ustug, przetrwatmg. XX w.

Y Tamve, s. 320, 324-325.

1> BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku502;

BARDACH, J. — LSNIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega. 261.

16 Zjazdy gospodarcze zazwyczaj odbywaky \si styczniu ze wzgtu na dobry stan drég oraz czas wolny od
zaje¢ rolniczych i trwaty nawet 2-4 tygodnie. Wik stanowity najwczaniejsze kontrakty, tzw. transakcje
Swigtojanskie” w Poznaniu, odbywage s¢ w lipcu i zwikzane z wielkim jarmarkiem, na ktéry nawet
przybywali kupcy zagraniczni, nabywcy wetny i infiyproduktow rolniczo-hodowlanych. Umowy kupna-
sprzeday débr, dzietawy itp. zawierane portlzy szlachf wpisywano do kag sidowych. Intensywn&
zawieranych transakcji i uméw w czasie kontraktoytabznaczna. Potwierdza to fakie liczba wpisow
dokonana w pot. XVII w. dochodzita do ok. 50 % wosinku rocznym w Krakowie i do ok. 75 % w
Poznaniu. Obok nich coraz giiszego znaczenia nabieraty kontrakty we Lwowiewcgzato sé z rozwojem
towarowej gospodarki folwarcznej na Ukrainie. Zdi@m lat coraz weksz role na kontraktach odbywali
magnaci, dysponegy wielkimi $rodkami piengznymi (gotéwkowymi). BARDACH, J. (red.),
KACZMAREK, Z. — LESNODORSKI, B.Historia paistwa i prawa Polski. Tom Il od potowy XV wieku do
r. 1795,s. 69.i 207.

Y Tamze, s. 69.
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Rozwdj targow i jarmarkéw stwarzat warunki do zbypmoduktow wiejskiego
rzemiosta oraz nadwgk produkcji rolnej. To wknie w tym okresie zae#y ksztaltowd sie
rytualy i obrzdy towarzyszce zawieranym transakcjom handlowyn. Bardzo
rozpowszechnionym zwyczajem stat swéwczas litkup, ktory powstat w do odlegtej
epoce.

Nazwa litkupu przyszta do Polski zaréwno z Zachgdli i Wschodu czy Potudnia.
Jej upowszechnienie spowodowate,ch@ pochodzita zgzyka niemieckiego szybko zostata
uznana za nazypolsks.

Nazwa litkouf', pozniej ‘Leihkauf albo ‘Leitkauf, dzisiaj ‘litkauf (etym. starogerm.-
niem. flitkouf: lit - ‘goracy napdj’, kauf - ‘kupno’) wskazuje,ze litkup znalazt wczaie
zastosowanie w handlu gaizy Niemcami i krajami stowigskimi. Nie jest to jedyna znana
forma gzykowa. Dla okrélenia litkupu inne narody stowiskie wywaly bowiem take
innych nazw obcych:

* Wegrzy i Chorwaci - aywali wegierskiego aldomas(od tac. ‘eleemosyrie jatmuzna),

» Bulgarzy - postugiwali si tureckim thatwaik (od tur. ‘alwaluK - stodkie jedzenie), przy
czym tylko w gzyku butgarskim wyspowaty - obok obcej - rodzime nazwy, takie jak:
‘krczma, ‘ czerpnija,

* na ziemiach ruskich (w Rosji) - od ludéw taskich wywano nazwy pochodzej z
arabskiego mogorycz albo ‘mohorycq* maharid*' - wydatki) znanej take na Ukrainie
oraz tureckiegobarysz lub ‘borysz (‘ barisZ - zgoda) uywanej na Biatorusi,

« w zrodtach taabskich litkup nazywany byirhercipotus *°

To mieszanie ginazw okrélajagcych litkup swiadczy o tym,ze litkup d&¢ wczenie
rozpowszechnit si na skutek kontaktow i agwionych stosunkéw handlowych
poszczegolnych krajéw stowiskich z innymi narodami. W rezultacie ngsta recepcja
(przegcie) obcych terminbw w modelu rozygian prawnych, a stowigskie nazwy litkupu
stopniowo zanikhf°

Litkup uznaje sj za prastar instytucg polskiego prawa cywilnegd za nie majcy
obcych analogii rodzimy symbol wiezagcy zawarcie umowy kupna-sprzega W Polsce
wystepowat juz w Sredniowieczu, w okresie tzw. monarchii patrymongfi Ten
powszechny w tym okresie zwyczaj byt przejawem faliemu dawnego prawa zgzanego z
nieumieptnoscia wyrazania abstrakcyjnych pgj prawnych?

Pocatkowo litkup zwigzany byt z wypiciem wody lub miodu przez zbyweo po
polsku zwano ,wog wzdania’ @qua abrenuntiation)s P&niej rozwirgt sie zwyczaj
uroczystego ucztowania pokonego z ‘opijaniem’ zawartej umowy przez strony
zobowgzania iswiadkoéw, ktére miato upanginic dokonanie transakcji, a w razie potrzeby

18 BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku119.

19 http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup; http://www.gj.pl/litkup; http://www.definicja.com/Litkup;
http://www.slownik-online.pl/kopalinski/47C2AC03CB27B0C12565F20045B9BD.php;
http://www.wiki.artlink.pl/L/7/14706/LITKUP; httpfivww.inkluz.pl/archiwum/inkluz17/nunc.html;
http://encyklopedia.interia.pl/haslo?hid=83478 [Bps 15.04.2010].

20 BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wie&u309;

BARDACH, J. — LESNIODORSKI, B. — PIETRZAK, M Historia ustroju i prawa polskiegs. 148—150.

1 Badacze problemu uznajlos¢ wezesn genee litkupu, chocia pierwsza wzmiankarédiowa o nim pochodzi
dopiero z 1359 r. Podano za: Bardachidtoria paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku,
309; Zobacz tate: DABKOWSKI, P. Litkup, Lwow 1906 r.; HANDELSMAN, M. Litkup, Studia
historyczne, 1911, s. 271-291; ESTREICHER,FRBeimark" i frymark, Czas. Pr. Ekonom., 1929.

22 Monarchia patrymonialna - najstarsza formaspaa feudalnego. Ustr6j ten obaaywat w Polsce w okresie
panowania Piastow - od Il pot. X w. do lat 30. X/, w ktérym wyr&ni¢ mazna dwa podokresy: monarchii
wczesnéredniowiecznej (do 1138 r.) i rozbicia dzielnicowegzakaczonego koronagj Wiadystawa
tokietka (1320 r.). BARDACH, J. — LENIODORSKI, B. — PIETRZAK, M.Historia ustroju i prawa
polskiegos. 14.

2 http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup; http://www.gi.pl/litkup [Dostp: 14.03.2010].
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zapewnt potwierdzenie tego faktu przedadem?® Z czasem litkup stat si aktem
wzmachiagcym przeniesienie prawa wilasieq prawry instytucp potwierdzania i
wzmachniania uméw dotygeych transakcji handlowych.

Zwyczaj ten zwgzany byt z pocgstunkiem, biesiagl lub uroczystym ucztowaniem
pofaczonym z opijaniem transakcji przez strony zohlgania i swiadkbw po zawarciu
umowy. Fundowany byt przez nabyyvdla potwierdzenia i wzmocnienia zawartej umowy.
Miat upametni¢ uczestnikom transakcji $wiadkom jej dokonanie, a w razie potrzeby
zapewnt potwierdzenie tego faktu przegddem,

Litkup diugo zachowat giw polskiej obyczajow€ri oraz w systemie prawa najpierw
zwyczajowego a potem prawa formalnego nie tylko kkesie: monarchii patrymonialnej -
monarchii wczesnwedniowiecznej (do 1138 r.) i rozbicia dzielnicowegdo 1320 r.);
monarchii stanowej (do 1454 r.); Rzeczpospolitégcdzreckiej - demokracji szlacheckiej (do
1652 r.), oligarchii magnackiej (do 1764 r.) i pgtsdw monarchii konstytucyjnej (do 1794
r.); rzadow zaborczych na ziemiach Polski - w dobie roziboK1772 r./1795 r.-1918 r.), a
nawet || Rzeczpospolitej (do 1939 7).

Wraz z rozwojem targow i jarmarkéw narodzita sdrebna obyczajows zwigzana z
dobijaniem targu i tzw. litkupem. Zwyczaje te skdgdsie z swigconych tradycj gestow
(zawarcie umowy tradycyjnie poprzedzano ‘przybigmi dtonmi - rekg w reke - w celu
‘zbicia‘ ceny), wypowiedzenia odpowiednich stéw dniczacego cad te¢ procedug litkupu -
obowigzkowego pocgstunku padczonego z ‘opijaniem*’ zawartej transakcji w karcerib
najblizszym zajédzie?® Litkup zazwyczaj stawial kupafy. Nabywca ogstowal
sprzedajcego orazéwiadkéw alkoholer’ i od tego momentu transakcpznawano za
prawomocs. Litkup nie tylko uprawomocniat zawgrumowg, ale take spetniat funkg
dowodowa. W razie wtpliwosci lub p&niejszego sporu uczestnicy w litkupie (tzw.
litkupnicy) mogliswiadczy - nawet wowczas, gdy nie byli bezpednioswiadkami zawarcia
umowy (najcesciej byly to jednak te same osoby) - o tyim,litkup sé odbyt, a wec umowe
zawarto.

Wzmianlk o litkupie mana znale¢ w opracowaniu R. Grodeckiego zatytutowanym
,Ksiega HenrykowskZ® ,Inng symbolik, stosowanp w tym samym czasie rigsku i w

24 BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku312-314; Wyktady z historii
powszechnej praw. http://umcs.net.pl/index.phpZaitéeh&type=post&id=55 [Dogp: 14.04.2010].

% BARDACH, J. — LESNIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega, 14.

% http://www.ulicki.pomorzezachodnie.pl/historia_tary/artykuly/kon.htm [Dosip: 14.04.2010].

" poniewa w wiekachsrednich (do XV w.) wino byto w Polsce é&bluksusowym i kosztownym napojemadt
pijano je tylko przy okazji wielkich uroczysidi, i to zazwyczaj na dworach monarszych, szlacicbctraz
biskupich. Powszechnie wgj stawiano staropolskie przednie (szlachetne) ymimcz piwo, ktdére znane
byly na ziemiach polskich jeszcze przed pgzigm chrzécijanstwa. Dlatego midd i piwo ezciej niz wino
znajdowato s na stole ziemianina, drobnego szlachcica iszych duchownych. W XVI-XVII w.
wyksztalcit st w Polsce swoisty kult picia trunkéwaszych gatunkéw, ktéremu towarzyszyhzn@ rytuaty
i zwyczaje pijackie zwizane ze spotkaniami towarzyskimi oraz handlowymi.pdniejszych wiekach
(XVIII-XIX w.) na ograniczony w okresie zaborow dep do wina nataylo sie wynalezienie waodki
(‘gorzatki’) z ziemniakéw. Spowodowato to powszeehminteresowanie trunkami wysokoprocentowymi,
co zmienito istotnie gusta ludém na wsiach oraz w miasteczkach i miastach. Odol XX w. Polska
znalazta si w tzw. strefie ‘cywilizacji wodki’. Pod wptywem taego dosfpu do wysokoprocentowych
alkoholi i pzdzonego nielegalnie bimbru rozszerzaka \si spoleczastwie plaga pijastwa. Popularne stato
si¢ tzw. ‘pijanstwo ceremonialne’ oraz picie alkoholu dla wprawaesk w dobry nastroj lub jako ucieczka
od nieakceptowanej rzeczywisth. W tym okresie zwyczaj dobicia targu i zawarciaowy najcgsciej
przypiecztowywano widnie wodk.

2 Ksiega Henrykowskaz XlII w. jest pierwszymzrédiem litkupu o tzw. nieprawniczym charakterzestle
stustronicowa, spisana po tacinie kronika opactwstersow w Henrykowie na Dolnyrlasku Liber
fundationis claustri sanctae Mariae Virginis in Hechow' (Ksiega zaldenia klasztoruswietej Marii
Dziewicy w Henrykowije ktorej autorem jest Piotr, opat klasztorugé&zpierwsza Ksiegi Henrykowski€]
powstawata w latach 1269-1273 i opisywata okrefuodacji (zalaenia) klasztoru w 1227 r. przez Henryka
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catej Polsce przy przelewaniu praw wiascip poday dokumenty w postaci aktu wypicia
publicznie przed glem iswiadkami tzw. ,wody zrzeczeniag'siprzy czym raz kste ze
wzgkdu na dostojp osolz pozbywcy pozwolit mu wypwina zamiast wody, z tym samym
oczywjfciZ% skutkiem prawnym. &t by maie rozwingt sie popularny diugie wieki u nas tzw.
Jitkup*.”

Od XIV w. litkup stat s§ powszechnym zwyczajem potwierdggim zawar
(najpierw ustnie) umow wienczaca transaka kupna-sprzeds. Przybrat forng ‘zapijania’
targu dobitego przez wzajemne gie bicie w dionie w obeciol osob uczestnigzych
pézniej w litkupie - pérednikéw iswiadkéw (litkupnikéwy®, ale take poczstunku (uczty)
zZwyczajowo organizowanego na koszt kupego (nabywcy) po dobitym targu, aewi
wienczacego akt kupna-sprzetia

W okresie XIV-XVI w. zwyczaj litkupu nadal pgtzony byt z zawarciem umowy i
wreczeniem zadatku oraz wspolnym zspminikami iswiadkami (litkupnikami) wypiciem
trunku.

W przedostatniej e¢&ci barokowego poematiFljis, to jest Spuszczanie statkow Wist
i inszymi rzekami do niej przypadaymi‘®!, zatytutowanej Y| Unter dem Marchtezyli
sposoby zawierania kontrakttwomowiono sposoby zawierania umoéw-kontraktow pradc
sprzedawania jakiegokolwiek towaru opartych na peawemieckim. Zalecang,e podczas
ich zawierania nalgy si¢ duzo i zawzecie targowd, poniewa owczeénie nie byt to tylko
zwyczaj, ale take rodzaj zabawy. Odbywatoesio w ten sposolze najpierw obie strony
przytaczaly ranorakie argumenty, aby intrata (zysk)z#aj z nich byta jak najwksza. Po
udanym zbiciu lub podwaszeniu ceny naiato ‘przybic’, czyli mocno uderzg dtonig w

Brodatego do 1259 r., natomiast&zdruga doprowadza histeropactwa do 1310 r. Pagkowo ,Ksiega
Henrykowsk& stanowita spis upogan oraz dobr klasztoru cystersow w Henrykowie na BoirSlasku (w
celu wyjanienia jego praw do nich w zwdku z niestabilp sytuacy - takze prawm - po najedzie
mongolskim w 1241 r.).Ksiega HenrykowsKawspomina o fus Polonicom jako o prawie powszechnym
majgcym - wg ,Ksiegi Elblgskie] - ogblnopolski charakter. Stanowi cenny dokumigistoryczny, prawniczy

i jezykowy. Zapisano w niej ok. 120 nazw miejscowyclazoimiona i informacje o mieszkeach (od
wiesniakéw po biskupéw wroctawskich). Zawiera takopisy okolicznéci towarzysacych darowiznom,
zamianom i transakcjom kupna-sprzegaraz wpisane do tekstu liczne akty prawne.ckiziemu zawiera
cenne materialy z dziedziny ustroju spotecznegaiva Xlll i pocz. XIV w.

Bardach, JHistoria paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wieku89, 161-162; BARDACH, J. —
LESNIODORSKI, B. — PIETRZAK, M Historia ustroju i prawa polskieg®. 28; Jurek, PHistoria paistwa

[ prawa polskiego. Zrédta prawa, Fdownictwo, S. 16.
http://pl.wikipedia.org/wiki/Ksi%C4%99ga_henrykoveskDostp: 14.03.2010].

.Ksiega Elblskd, zwana Najstarszym Zwodem (Spisem) Prawa PolsKidgb , Prawem Polakéty
spisana wgzyku niemieckim w Il pot. Xl w. lub na pocz. XI\v., byta zbiorem przepiséw polskiego
prawa zwyczajowego stosowanego w pétnocnych dziethi kraju prawdopodobnie na potrzeby
Krzyzakow, pod panowaniem ktérych znalazkaladnasé¢ polska, gtéwnie ziemi chetiiskie].

Bardach, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wielas, 161; BARDACH, J. —
LESNIODORSKI, B. — PIETRZAK, M.Historia ustroju i prawa polskiegos. 28; JUREK, PHistoria
paistwa i prawa polskiegdrodia prawa, gdownictwo,s. 10 i 16.

2 Ksiega Henrykowskéa- ttum. Grodecki R., edycja komputerowa, 200418, przypis 16.
www.zrodla.historyczne.prv.pl; http://www.scribdmfdoc/16493035/ksiegahenrykowska
[Dostep: 14.03.2010].

%0 Przy dokonywaniu wkszego kupna lub sprzeda(np. gruntu, koni, kréw, a nawéivin) postugiwano si
posrednikiem (faktorem), ktérym zazwyczaj b§yd prowadacy miejscovy karczng czy inna osoba dobrze
znana obu stronom uczestnicgm w transakcji kupna-sprzeda Pasrednicacy w niej faktor nie mogt si
odzywa podczas dobijania targu. Za pomoc (fajydostawat ‘litkup’ lub ‘faktorne’ (zaptata, prowa za
posrednictwo), przy czym nie rzadko od obu stron.
http://www.brozbar.webpark.pl/cz5.htm [Dept 15.04.2010].

31 Poemat ten po raz pierwszy wydano w Krakowie w5L69Jego autorem jest Sebastian Fabian Klonowic
(1545-1602), podpisggy sk z fachskim ttumaczeniem nazwiska: Acernus (laxcer - klon), poeta,
kompozytor i wykltadowca Akademii Zamojskiej,

Natomiast trzy lata pdiej wydano jego wznowienie w poszerzonej i popoagj przez autora wersiji.
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dion, pod& sobie gce, a ha nagpnie wypt ‘litkup’, tzn. jakiega rodzaju napdj (trunek) na
koszt kupwcego zazwyczaj w pobliskim szynku (karczmiesaycu, czasem w miynie).
Odbywato s¢ to w ten sposdbze najpierw - w formie ofiary skladanej bogom z gkaz
zawarcia kontraktu - wylewano kilka kropel na ziema nasfpnie wspolnie - kupdgy i
sprzedajcy - wypijali resz¢ trunku (w powaniejszych interesach wraz z gpednikami i
swiadkami). Transakej‘nieprzybity’ i ‘nieopita’ mozna byto uzna za niewana.>

Litkup - ten dawnypowstaty jeszcze w bardzo odlegtej epaee/czaj piecztowania
dobitego (dobrego) targu - stakesiv XVII i XVIII w. b ardzo rozpowszechnignforma
potwierdzania i wzmacniania zawartych umdsazez ucztowanie pejczone zwypiciem
trunku 1 - niekiedy - wgczeniem zadatku Z uptywem czasu forma litkupu zmieniata.si
Mianem tym zacgo nazywa trunek lgdacy poczstunkiem. Powstat take tzw. litkup suchy
w postaci podarunku lub w formie piefmnej oraz pokrewne formy utwierdzania umow jak:
przybicie, pogkawiczne, poczesne, na sggae itp.

W pdézniejszych wiekach zwyczaj litkupu pojawiatesive wszystkich warstwach
spoteczéstwa i we wszystkich dzielnicach Polski. Dla powstapetnej odpowiedziali$oi
stron wynikagcej z zobowdzania zawartego w umowie dokonania transakcji leamneil nie
wystarczato samo swiadczenie woli. Umowa byta uwana za nienaruszalni rodzca
zobowhzania jej stron dopiero po zakezeniu litkupu. Tym samym, to wdeiwie litkup
potwierdzat, wzmacniat i gwarantowat nieodwracénpawartej umowy-

Zwyczaj litkupu miat szczegolne znaczenie podczas sprzaediab kupna zwiergt
hodowlanych, domowych i gospodarczych (koni i bydiakaczory transakej nalezato
bowiem koniecznie ‘okupi alkoholem,by sk zdrowo ‘chowato’ (trzymato przyyciu i duzo
rodzito). Zwyczaj ten byt tak silnie rozpowszechmypze byt konieczny nawet wéwczas, gdy
zwierzta te kupowano od biedaka. Wierzono bowiem,zwierzta kupione od niego bez
litkupu padn (zdechn).

W Polsce zwyczaj litkupu sktadalesz trzech etapow, ktdre odbywatye s miejscu
poczstunku (z tego powodu ¢gto tam rownig zawierana byla umowa). Zazwyczaj byty to
najblizsze gdécince, karczmy, zajazdy, gospody, restauracje, a nawghy. Najpierw
odbywat s¢ tzw. ‘sad litkupu’, podczas ktérego strony uzgadnialy w&iunmmowy, a
nastpnie litkupnicy (osoby zaproszone przez strony umayo uczestniczenia w akcie
litkupu) potwierdzali zawarcie umowy i stwierdzate wszystko odbyto sibez przymusu
oraz z zachowaniem prawaDalej przechodzono do drugiego etapu, w ktérymyadtio si
tzw. ‘btogostawiéstwo litkupu’ albo ‘blogostawiestwo nabywcy dokonywane przez
litkupnikéw lub przez gospodarza miejsca uczty (mfasciciela gécinca, karczmy, zajazdu,
gospody, restauracji lub miyna) i zazwyczaj dotyozptogostawiéstwa nabywcy. W
koncowym etapie przygpowano do ‘uczty litkupu’ czyli do sggcia litkupu - poczstunku
pofaczonego z opijaniem zawartej umowy dla lepszegagppmgtania. Niekiedy byt to di@
skromny pocgstunek i napitek, ale egto - szczegolnie w przypadku powagejszych
transakcji - odbywata siuczta®® zZdarzato si, ze zamiast poestunku lub wspélnej uczty

32 Zbiory Biblioteki Uniwersytetu Kazimierza Wielkiegv Bydgoszczy, Chetmno: wydanie z 1862 r.
Identyfikator zbioru: oai:kpbc.umk.pl:30720; htfpgbc.umk.pl/dlibra/docmetadata?id=30720;
http://gryfabularne.blogspot.com/2007/11/kontraftiy-czprzedostatnia.html;
http://www.obyczaje.org.pl/zwyczaje-ludowe/ [Dgst 14.04.2010].

%3 DABROWSKI, P.Litkup w prawie polskienredniowiecznerrhttp:/pl.wikipedia.org/wiki/Litkup;
http://tradycja.wikia.com/wiki/Litkup [Dogp: 14.03.2010].

3 powszechne okékenie ‘sydzi¢ litkup' oznaczato stwierdzenie przémiadkéw (litkupnikéw), nawet przed
sgdem,ze umowa zostata zawarta zgodnie z prawem.
http://staropolska.pl/teksty/sredniowiecze.pdf o§Bp: 15.04.010].

% BARDACH, J.Historia paistwa i prawa Polski. Tom | do potowy XV wie&u309;
http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup;Wyktady z historii powszechnej praw
http://umcs.net.pl/index.php?act=Attach&type=post&65 [Dostp: 14.04.2010].

88



nabywca wgczat zbywcy niewiellf sung pienkzna, std niektorzy badacze problemu -
opierajc sk na tej drugiej formie (pieatnej) litkupu - wywoda go od zadatkd®

Czy istnieje wspotczesna forma litkupu?

Chet litkup jako powszechny zwyczaj potwierdzania i wmania umoéw w sposob
podobny do polskiego istniat juw Sredniowieczu, z czasem stracit swoje podstawowe
znaczenie prawne, a wraz z upowszechnieniem pisopaieswo stabto take jego znaczenie
dowodowe. Ostatecznie swoj prawny charakter litistacit w prawie nowaytnym, gdy
zawarcie umowy zaer wigzat wytacznie z pisemnymi @viadczeniami woli stron lub
innymi czynndciami, np. wydaniem rzeczy.

Mimo to, ten historycznie, prawnie, zwyczajowo itkwowo uwarunkowany zwyczaj
litkupu przetrwat do czasow wspoétczesnych,choznacznie unowoczeionej formie.

Jeszcze dgj w niektérych regionach Polski litkup wypuje dé¢ powszechnie jako
ukoronowanie wszelkich negocjacji, w tym przede ys#zm negocjacji handlowych,
dotyczicych transakcji kupna-sprzega(zwtaszcza débr o wkszych wartéciach)?’

Jeszcze w latach 70. XX w., podczas odbyesgh s¢ na terenie Polski targach i
jarmarkach, podczas ktérych skupowano od miejscawginikow ptody rolne i zwierga,
udane transakcje tradycyjnie przypiettevywano widnie ‘dobiciem targu’, 4czac je z
litkupem.

Wspoitczénie tradycja litkupu jest nadatywa - jest kontynuowana, cba@mienita
swoj charakter. DZi litkup kojarzony jest przede wszystkim ze zwycmaj@blewania’
kazdej waniejszej decyzji, a nie tylko kontraktow (transakbgndlowych, i to niekoniecznie
w miejscowych restauracjach. W niektorych region&diski do dz panuje przesl, ze
poczstunek alkoholem jest gwaraacjzawarcia pomdlnej transakcji, a nabywca
lekcewatacy ten zwyczaj nazywany jestutw’ czy 'skney’. >

Wywodzcy sk zeSredniowiecza zwyczaj litkupu wszedt nie tylko dopdkczesnych
kanonéw biznesowegcsavoir vivre’'y ale take - w przypadku zawierania umow
miedzynarodowych - nawet do protokotu dyplomatyczndgymtokot dyplomatyczny okéia
bowiem, ze kiedy w wyniku prowadzonych negocjacji dochodaiuzgodnienia stanowisk i
zawarcia porozumige nas¢puje sporzdzenie i podpisanie stosownej umowy. Akt ten
przebiega z przestrzeganiem stosowej procedurgwiizje onaze po podpisaniu umowy
(porozumienia, kontraktu handlowego) r@sfa wysipienia liderow zespotow
negocjacyjnych stron (lub oséb podpiguyjch) - w kolejnéci gospodarz, potem §o- oraz
krotki akcent towarzyski - najegciej w postaci specyficznego ceremonialnie pyaiyg
zwanego ‘lampk wina’ (franc., angvin d’honneuj. Zgodnie z zasadami etykietgalvoir
vivre, gentility, podczas takiego prayia zazwyczaj podaje gilampke wina - biatego
wytrawnego, musyggego lub wygtkowo szamparid, przy czym nigdy nie naty podawa
do niego np. solonych orzeszkow arachidowych, mdddub paluszkéw, gdyich smak
ktéci sie i odbiera maliwos¢ docenienia wina. Nie nalg takze dolewé& wina. Czasami
zamiast wina podaje ¢inapoj bezalkoholowy (woda mineralna, sok owocovayaz
ewentualnie drobne suche ciasteczka (np. krakes®ye paluszki, minipizze, kanapeczki lub

% BARDACH, J. - LESNIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiege. 148-149.

3" Dzis ten ludowy zwyczaj spotkanazna np. na powszechnie znanych jarmarkaatskich ,Wsepy* w
Skaryszewiehttp://www.wiki.artlink.pl/L/7/14706/LITKUP[Dostgp: 14.03.2010].

38 http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup [Dosip: 15.04.2010].

39 Obecnie wino staje icoraz czstszym elementem kontaktéw biznesowych, poédijecym np.
zakaiczenie negocjacji handlowych, wuigzacym zawarcie transakcji i podpisanie kontraktu.
Powszechnie uznawane w relacjach biznesowych i riopskich wymogi dotycgce savoir-vivre'u
uzupetnity zasady pogiowania zgodnie savoir-boire’em(wyrazenie topochodzi z ¢zyka francuskiego i
jest ztazeniem dwéch czasownikéw w formie bezokolicznikavoir znaczywiedzi€, a boire - zyé¢, zatem
savoir-boireprzettumaczy mazna jako sztuka picia, zachowania svobec butelki’).
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tartinki). “°

Nie sposob w tym typie przygia, organizowanego po zalazeniu negocjacji nad
migdzynarodow umowg lub porozumieniem bilateralnym, nie dostrzec wepésnej wersiji
litkupu, organizowanego - tak jak kiedy po podpisaniu transakcji (umow, kontraktow)
handlowych.
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The Tradition of litkup in ancient commercial trarection

Annotation. The paper considers the tradition of litkup (‘IBbt bargain’), a
particular commercial convention which evolved ioldhd since the Middle Ages and was
used during entering into trade transactions totubem with binding nature. The paper
discusses the historical background of this coriwantas well as its legal, cultural and
practical significance. It describes the stageslikfip and explains its binding nature in
commercial relations. The paper also presents msta of the survival, though in a changed
form, of the institution of litkup until presentres.

Key words:commercial transactions, commercial negotiatiam)tracting, litkup
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VARHANA RSTVIi A VINO
Petr Lyko

Abstrakt: Referat pojednava o vazbach mezi fenoménem viaghana'stvi. Spolené
znaky a vazby obou jevize rozlenit do ¢ty zakladnich rovin, a to roviny fuek,
spole’enské, estetické a ducheévisymbolické. Vino thto rovinach vystupuje i
varhanam¢i varhandsstvi jako platidlo sui generis, prasdek spoléenské komunikace,
predret vytvarného ztvarni a duchovni symbol s celéadou vyznami

Kli¢ovéa slovavino, varhany, varhanétvi

Pojmy varhanéstvi, varhany a vino zdantivpredstavuji zcela odliSné entity, bez
zjevnych souvislosti, prik piibuznosti a spot@ych znak. P blizSim prozkoumani obou
fenomér vSak Ize nalézt celoutsivzdjemnych vazeb, a to jak na ose diachronni (tedy
ramci dlouhodo§Siho kulturré historického vyvoje lidské spdleosti), tak i na ose
synchronni. Tato provazanost je dana jedriék@u konfrontaci obou jév ale i sekundarnim
prasetikem jejich vlastnosti, specifik a spdénskych konotaci.
arovni se jedna oifmé vazby funkniho charakteru, vino zdeis varhandstvi vystupuje
vicemér v cist¢ pragmatické rovih O pomyslnou Urove vySe pak figuruje propojeni
spole&enského charakteru, kdy vino sice §eSasténé funguje jako uzity progedek, tedy
jako napoj, ale zarovienabira na sebe daleko vyznaijln kontexty mezilidské komunikace.
V dalSim hierarchickém stupni propojuje oba fenoyn@jich esteticka funkce. Tato vazba je
ze své podstaty ndégtelrgjSi, ale zahrnuje sama v sobalSi diti ¢lenéni. NejvySsi rovinu
vzajemneho propojeni pak lze oznaza rovinu duchové symbolickou, pistupuji zde
aspekty filozofického a ndbozenského charaktetima (a jakoby nafi¢ drive uvedenych,
véetrg vazby estetické) aspekty sémiotické, tj. oldenmakové a konkré&nvyznamoveé.

K prvni rovirg, ve které vino a varhafsvi vystupuji v ¢ist¢ funkénim -
pragmatickém vztahu. Tak jako je tomu mnohdy i dmebylo ani v minulosti vyjimkou, Ze
si varhan&do smlouvy na postavegi opravu varhan, vedle santepmych zalezitosti jako
finanéni vyrovnani, splatkovy kalentldatd., stanovil i podminky tykajici se ubytovani a
stravovani v pibéhu praci na daném méstpro které byl nastroj ten. A pra¥ ve starSich
kontraktech uvedeného charakteru &edy nachazeji i zminky o mnozstvi vina, které mé by
varhanéskému mistru poskytnuto. Nazornyniikladem je mj. poznamka v prameni
tykajicim se stavby velkych varhan v olomouckéméatuw sv. Mdice, ktery podrob&
popisuje ve druhém dilu své publikaBarokni varhanéstvi na Morav Jiii Sehnaf
Varhan& Michael Engler poZzadoval v nabidce na stavbu rdsptavbu toho jedigeého
nastroje, kterou vyhotovil dne 5. &wna 1737 pro probosta FrantiS8Rehde Gianniniho, 1700
zl. a k tomu pro sebe a svi&@ tovarySe proplaceni nakladspjatych s dopravou, zajst
ubytovani, stravurikrat deng a dva mazy piva na den. Sam mistr si vSak pro sgb&dal
navic je& sklenici vina, kterd mu #&a byt poskytnuta taktéz kazdy den (pramen je pod
signaturoula25/15, kart. 677 uloZen v olomoucké pdt® Zemského archivu Opava).

Velmi zajimavy piklad propojeni vina a varhan v rovirspol&enské pedstavuje
starobyla tradice spojend s kolaudaci nového rést#ejména v obdobi baroka byvalo
zvykem, Ze i predavani varhan jejich majiteEnoval staviteli tolik vina, kolik by se veSlo
do nej\tSi pi¥aly v prospektu nastroje (tedyeulni, vytvarg propracované a zdobenasti
varhanni skin¢). event. do nejtSi pi§’aly ve varhanachibec. Ri pramérné délce nejtSich

! SEHNAL, J.Barokni varhanéstvi na Moray, dil Il. —Varhany Brno: MVS - VUP, 2004, s. 275, s odvolanim
na ZAO, MKO sign. 1a25/15, kart. 677.
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pi&al stedre velkého nastroje, kteréini cca @t meti, je Zejmé, Ze v fipad doslovného
dodrzeni tohoto zvyku nebyla o vino u kolatmiah fizeni nouze. Cela udalost vSakilan
jeSe dalsi, tentokrat ducho¥nsymbolicky rozmdr, neb@ darované vino bylo zpravidla
poZzehnano.

Rovina teti - varhangstvi a vino jako esteticky fenomén. V tomto ésm hraje
nejdilezit¢jSi roli vytvarné zpracovani motivzobrazujicich vinnou révu na varhannich
skiinich. Stavitelé u starych nasttajekdy vyuZzivali vinnych reliéf nafimsachéi pilastrech
prospektu varhan, a to #iuve forme vyiezavanych ornameint zlacenychiezeb, pipadre
zlacenych¢i malovanych linii. | zde v3ak vino slouZilo nejgko ozdobny prvek, ale jeho
uziti pii umeleckém zpracovani varhannirgk opét zahrnovalo i symbolickou rovinu. Vino
jako znak hojnosti, vino jako nabozZzensky symbob Ronkrétni demonstraci vytvarného (a
zarove i vysostré funkéniho a symbolického!) propojeni vina a varhan rpatfre lepSiho
piikladu, nez nabizi reprezentativni nastroj Jose@adblera v jihosmeckém mist s
piiznanym nazvem Weingarten. Tyto unikatni varhanytgémi manualy a 63 rejgky byly
postaveny v letech 1737-1750. Krom své konsinika zvukové jedinmosti vynikaji i
nadhernou varhanni 8ki a vytvarg dokonale propracovanym hracim stolem. Jejich
prospekt tvé mj. dw monumentalni pi&lové ¥Ze, které jsou ve igdoveécasti gemosény
skiini, zahrnujici rejstky ,La force* a Mixturbass. A pravzde, na spodni stranu té&tasti
varhanni skiné, umistil mistr stavitel zvonkohru ovladanou pedalo klaviaturou, jez
vizualre napodobuje kéky vinné révy. Z#&izeni sestava z miskovitych zvanktzneé
velikosti, uskupenych dditvétSich tréi. Zvonky gredstavuijici jednotlivé bobule vina jsou pak
vérohodreé lemovany dokonalouezbou listk a wtvicek vinné révy. Cely komplex jefip
Spickovém vytvarném provedeni zaravelné funkéni, jednotlivé zvonky jsou ovlddany
slozitym vedenim mechanické traktury z&jigci spojeni s hracim stolem.

S uzitim motivi vinné révy ve varhatigtvi se ostathlze setkat dodnes, specifickym
produktem sokasnosti jsou v tomto smyslu reklamniegnety nékterych varhand&kych
firem, jako nap. varhanni pi&ly zdobené reliéfy vinné révy, které jsou zkonswany jako
nadoby na vino.

K Gvaham o estetickych vazbach vina a varkgtaaby mohly podé&tnym zpisobem
prispét i mySlenky o prostupnosti sféry samotnéhoénimse sférou ugsmi uzitého ci
uméleckéhotemesla, jeZ formoval ve své publikaci z roku 19@&lady obecné teorie umi®
vyznamnycesky estetik, sémiotik a hudebni teoretik JaroMalek. Volek rozlisil vazby
uvnité uméleckych @&l v pravém slova smyslu - tyto ozhge za pechody intenzivni, a vazby
od uneni k vysledkim lidskeé cinnosti, jez sice v pravém slova smyslu do kategori
umeleckého dila nespadaji, avSak jejichz kvaigmesIného zpracovani ait¥i invence je
natolik vysoka, Ze vedle primarnich funkci uzitygtkazuji i vysoky podil funkce estetické.
Uvedenou kategorii pak vymezuje jako mimauniy jeho vazbu do sféry umi jako gechod
extenzivni. B vztaZzeni této teorie do oblasti estetickyctinika vina a varharitvi se nabizi
moznost chapat vytvarné zpracovani vinnych niotia varhannich skich jako projev
intenzivniho pechodu, nel primarni funkci je zde funkce esteticka (s tim, sanotny
fenomén varhan osciluje mezi gleckym dilem a uleckymiemeslem, tedy sférou wmi a
mimouneni). Zcela pod¢arou je vSak nutno poloZit i otazku, jak chapatovjako napoj
samotné. Krom funkce uZzité zde zcela nepochybalezneme i zrmy dil estetina a
krasna...

Posledni rovina vazeb mezi varhgstaim, varhanami a vinem - rovina duchovni a
symbolickda, jak jiz bylo tlve nazn&eno v téci oné mfe zarové prostupuje i skterymi
rovinami gedchozimi. Oba fenomény maji vedle svych primérnfahkci zévaznou

2VVOLEK, J.Z&klady obecné teorie umi. Praha: SPN, 1968.
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symbolickou roli v ramci liturgického ritu. Vifpac vina se vlasthjedna o jeden z phi
mesSni symboliky, ve které vSak i varhany maji ssgastupitelné misto.

A toto konstatovani necloteviré i zagrecné shrnuti celého pojednani. Jak vino, tak i
varhany jsou chapany jako vysostny a vrcholny proggé kategorie. Tedy vino, jako
nejuslechtilejSi n4poj, jenz je hodny figurovat ali mdboZenského symbolu, inspingho
zdroje unglca ¢i jako projev undni sui generis, samgme i jako lahodny a lidské smysly
oslovujici prostedek a v neposlediad i jako zajimava kategorie potravisé&ého pimyslu
a obchodni komodita; varhany, jako kralovsky ngstrannoha srrech gresahujici hudebni
nastroje ostatni, nastroj spjaty s nejvyzn&simi olrady v Zivot clovéka, jedinény
prostedek umndleckého vyjadovani skladatél a interprei; varhanéstvi jako rozsahly
vyvojovy jev zahrnujici aspekty obchodni a ekondwjc fenomén odréazejici vyvoj
umeleckych styli, estetickych preferenci, rozvoj glackéhoremeslati pozdji specifického
odwétvi pramyslu se vSemi specifiky v oblasti technologie \byrokonstrukce apod. V obou
piipadech tak Ize hovib o jeding&nych projevech lidského ducha a lidské dovednosti.
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Organbuilding and Wine

Annotation: Paper discusses the links between the phenomenowing and
organbuilding. Common features and links the twenamena can be divided into four
layers: layer functional, social, aesthetic and rgpally-symbolic. Wine in these layers
appears to organ or organbuilding as the sui gemdegal tender, a means of social
communication, the subject of visual representatenmd religious symbol with many
meanings.
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VINNE SUDY JAKO ISPIRACE VZNIKU INFINITEZIMALNIHO
POCTU
Josef Molnar

Motto:
.Kazdé duSevno musi byt materidivyfutrované.”

Jan Werich

Anotace: Zistné divody piivedly v roce 1615 J. Keplera (1571-1630) k vydsmisu
Nova stereometria doliorum vinariorum (Nova steretme vinnych sué), kde pomoci
infinitesimalnich Gvah udtuje objem rotanich ¥les metodou rozteni tlesa na nekon@mé
mnoho nekon#&eé malychcasti.

Kli¢ova slova:stereometrie, Johannes Kepler, objem ¢otah #les

Diive nez se seznamime s principem metody, kterepler pouzil k vypétu obsahu kruhu
a k vypd@tu objent rotatnich €les, udlejme si malou matematickou rozéku na ulohach
s vinaskou tématikou.

Priklad

Dva sudy obsahuji gté mnozstvi vina, v prvnim je Syrah, ve druhém nache.
Jestlize z prvniho nalijeme do druhého gréalik vina, kolik tam jiz je, potom z druhého do
prvniho préa¥ tolik vina, kolik tam jiz je, a afi z prvniho do druhého prévolik, kolik tam
jiZz je, bude v kazdém ze swd60 litra vina.

a) Kolik litra bylo v kazdém sudu na &tku?

b) Jaky bude podil vin ve vzniklém cuvée v jedngtth sudech?

Reseni

a)
Prvni sud|( Druhy sud ()

Na paatku a b

Po prvnim a-b 2b

preliti

Po druhém

preliti 2(a-b) 2b-(a-b)

Na konc 2(a-b)-(2b- 2(2b-(a-b) =
(a-b)) =
= 3a - 5b= = 6b - 2a=
(= 160) (= 160)
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K dalSimu vypétu pouzijeme soustavu dvou rovnic o dvou neznamych:

3a-5b =160
- 2a + 6b =160

odkud

a= 220

b =100
Na paéatku bylo v prvnim sud@20 lvina Syrah a ve druhéh®0 |vina Grenache.
b) Vypaet poditi ve vzniklych cuvée provedeme Usudkem:

(Ozn&eni:s - Syrah v litrechg - Grenache v litrech)
Prvni sud Druhy sud Felivani

Na paatku 220s 100g

1100: z1. do2. sudu

Po prvnim peliti 120s 100s + 100g
60s + 60gz 2. do1.
Po druhém feliti 180s + 60g 40s + 409
60s + 20¢(z 1.do?2.
Na konc 120s + 409 100s + 60g
3:1 5:3
75% : 25% 62,5% : 37,5%

Na zawr bude v prvnim sudu 75% vina Syrah a 25% vina &ifes (3 : 1), ve druhém sudu
62,5% vina Syrah a 37,5% vina Grenache (5:3).

Domaci ukol
M¢jme dva sudy. V prvnim z nich jedity objem vina, ve druhém tyZ objem vody. Z prvniho
sudu pelijeme utity objem vina do druhého sudu, a pak tentyZ olge¥si do prvniho sudu.
DokaZte, Zze po#r objemu vina a vody v prvnim sudu bude tyZ jakengroobjemu vody a
vina ve druhém sudu.

Poznamky
= Prilévani vody do vina je ,pafovani® vina, tj. snizovani jeho kvality. Naopak
pridavanim vina do vody tuto vylepSujeme, proto jeégbapilévat opatrr, aby nam
nezvysili DPH.

= Pravda ve via? Nekazi to chn?
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Johannes Kepler
némecky matematik, astrolog a astronom (27.12. 19vdil der Stadt - 15.11. 1630
Regensburg)

Obr. 1

Jeho Zivot (z bulvarniho tisku)...

= Studoval na univerzitv Tubingenu, vytoval na stedni Skole v Grazu.

= Vroce 1600 odchazi do Prahy a po smrti Tychonah®rae stava cigskym
matematikem a astrologem.

= Ztotozioval se s odsouzenim Giordana Bruna a jeteniuo Vesmiru plném slunci
povazoval za katstvi.

* Do modernich astrologickych ¢ebnic vstoupil zejména horoskopem Albrechta
z Valdstejna, ktery sestavil bez znalosti kimeho zékaznika v roce 1608 adm¥
velmi presre predpovdél ValdStejnovu smrt.

= Podle rkterych Zivotopist trpél v pozdjSim wku kratkozrakosti a ldzdy patri
vibec nevidl.

... adilo

+  Mysterium Cosmographicufd596)

- De Fundamentis Astrologiae Certiorib((5601)
« Astronomiae Pars Opticél604)

« De Stella nova in pede Serpentddic04)

« Astronomia nov41609)

« Dissertatio cum Nuncio Sider¢b610)

« Dioptrice (1611)

- Nova stereometria doliorum vinarioru(h615)
« Epitome astronomiae Copernicangés18—1621)
« Harmonices mundi1619)

« Tabulae Rudolphinaél627)

«  Somnium(1634)
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S metodou vypé&u obsahu rovinnych Utvaa objent rotainich €lese se seznamime na dvou
piikladech z knihy Nova stereometria doliorum vinariorunjovSem s pouzitim dnesni
symboliky):

Obsah kruhu

Obr.2

Lzeftici, Ze obsah kruhoveé vy&e S54 se fiblizné rovna obsahu trojuhelniku S45

P (AS45) =% 2v=Y%|45|-r

Budeme-li zjemovat ctleni kruhu tak dlouho, az bude velikost obloukurd®&nsi nez mala,
tj. vyse&i bude nekong¢ mnoho, bude obsah kruhu roven &uwobsali vSech vysé, tedy

roven obsahu trojuhelniku S08:

P=%z-v=%|08|-r=%2ar-r
P = ar?
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Objem anuloidu
Obr. 3

RozeZzme anuloid (vypada jako nafouknutd duSe do pnekyhaovinami prochazejicimi
jeho osou na shodné dilky (podobné dttkpomerate, ovSem s kruhovymi pifezy). Objem
anuloidu je #ejme roven sottu objemi vSech &chto dilki. NejwtSi tloug'ku dilku oznéme

t; , nejmenst,. Stedni hodnotu urcime jako jejich aritmeticky @mer:

t=(ty +1)/2
Budeme-li zjemovat dtleni anuloidu na dilky tak dlouho, az bude hodriatakonéné mala,
bude sotet vSecht roven délce kruznic& tvorené stedy vSech kruhovychiezi anuloidu.
Objem anuloidu pak bude roven gmu obsahuezuP a délky kruznice, tedy

V=P-k=nr? nd

J. Kepler uzitim popsané metodyregkehl svou dobu a i#@dznamenal tak vznik
infinitezimalniho pdtu, tedy vypdtu integrah a derivaci.

Literatura
BARON, Margaret E.The Origins of the Infinitesimal Calculu$ergamon Press Ltd.,
Oxford, 1969, in http://books.google.cz/

http://www.matematicasvisuales.com/english/htmtdrgkepler/doliometry.html
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Wine barrels as an inspiration for the origin of tieretial calculus

Abstract: Johannes Kepler (1571-1630) published Nova stezg@ardoliorum
vinariorum in 1615 in order to make money. In tinesatise, he proposes a method of
measuring the volume of a solid of revolution (sasfa wine container) by means of cutting
it up into infinitely many infinitely small pieces.

Key words:Stereometry, volume of solids of revolution, JotesKepler.
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PRIVLASTKY V SOCIOLEKTU MORAVSKYCH VINA RU
Svatopluk Pastyik

Anotace Prispevek se ¥nuje jedné lingvistické specifiosti vina'ského sociolektu —
frekvenci pivlastki, ktera je v moravském virgkém sociolektu mnohem vysSi nez
v kazdodenni komunikaci. Tento jev vyplyva zvypsiznfunkce pivlastki jako
determinétoii, ale i z hledisek obrazZronomaziologickych a emotivnich.

Kli¢ova slovaVino, Morava, vinasky sociolekt, fivlastek

Mluvi-li o ptivlastku vina& mysli na kvalitni vino sifvlastkem, jez se podle
Vinarského zakona z roku 1995 smi vytiba Morae a vCechéch jen veiéch druzich —
kabinet (musi mit nejmé&h 19 stumia cukernatosti),pozdni skér (musi mit nejméh 21
stupit cukernatosti) arybér z hrozna (musi mit nejméhn 24 stugi cukernatosti), budu-li
mluvit o pivlastku ve svém ifispivku ja, budu mluvi o determinatorech, které ve spoj
s apelativnimi substantivwino, burdk vytvareji nominalni skupiny onomaziologické
strategie ve vingkém sociolektu.

V onomaziologickém materialu, ktery jsme zdedstavili v loiském roce v podab
.Malého slovniku moravské vitiské mluvy”, ale i natznych internetovych strankach,
tykajicich se téhoz okruhu, zaujimaji kvantitatimyznamné misto determinatory substantiv
ozn&ujici nizné druhy a typy vin. Jsou téeglevSim shodné atributy, v menSieni atributy
neshodné, které bliZze determinuji vyxdzo, eventburcdk

Dava-li vinasky moravsky sociolektipdnost kongruentnimu atributu v antepozici
pied vyrazemvinog, je to v souladu se systémovym charakter@stiny, v niz plati, Ze
vazanost atributu na substantivum se projevuje &bwnpostaveni ifivlastku: principial
totiz o ceském atributu plati, Ze stoji duesne pred substantivem (jako atribut kongruentni),
snimz vytvdi zmirtné nominalni skupiny, nebo stojiest€ za nim jako atribut
nekongruentni.

Postponovanychifvlastki ke slovuvino jsme zachytili v naSem materialovéntsb
pomerné malo. Ve vSech ifipadech se ale jedna d@eplozkové vazby: s genitivem se poji
predloZzkabez(vino bez ducha; vino beda) a gredlozkaz (vino z duby s lokalem pedloZzka
na (vino na kosty s instrumentalemipdlozkas (vino s bleskem; vino s duchem; vino s pavim
chvostem; vino sivlastken.

Oproti tomu jsme posbirali na &vst& nominalnich skupin tienych shodnym
atributem a substantivewino/buak.

N¢které z nich maji platnost synonymickdeZzké vino — hutné vino, dolihované vino —
fortifikované vino, kovové vino — inkoustové vimarmonické vino — vyvazené vino, hebké
vino — jemné vino, #kké vino, lehké vinatd.), rekteré vyrazy naopak vytvéji antonymické
dvojice, opozice dlouhé vino — kratké vino, buclaté vino — hranai®y Zenské vino —
dvojchlapské vinapod.).

Z emocionalniho hlediska se pa#isto jedna o nazvy pochvalné, tedy determinatory
s pozitivnim hodnoceninpikantni vino, &vnaté vino, jadrné vino, bohaté vino, tlusté yino
oproti nim stoji determinatory s hodnocenim negaiiv (hubené vino, jalové vino, kratké
vino, fadni vino, nudné vino, drsné yino ttch jsou dokonce dkteré givlastky umocgny
negativnimi prefixyne- (neharmonické vino, nevyvazené vino, nesdilné néwyrazné vino,
nevyvinuté vinpabez-(bezduché vino, bezvyrazné yino

VétSina atribul charakterizujicich a blize dujicich vyraz vino pét do degusténiho
slovniku, ¢ast jich pati do slovniku technologickéhaieti skupinu tvé vyrazy ze slovniku
obecného.
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pro vybér onomaziologického determinantu, jako jsou

a) buket (souboridni ve virg; kytka, kwtina) ¢i aroma (primarni tmé typicka pro gkteré
odridy): aromatické vino, buketni vinoijivé vino, komplexni vino, d&waté vino, opulentni
vino, parfémované vino, petrolejové vino — Beag vino, vrtkaveé vino

b) extrakt, ktery dodava vinglo (dlouhé vino, vino s pavim chvostem, eximakino, hutné
vino, ¥Zké vino, korpulentni vino, napnuté vino, ohnivi,vbpojné vino, robustni vino,
Stedré vino, &lnaté vino, travové vino, éoé vino — hubené vino, vodnaté vino, tenké vino,
jalové vino, jednoduché vino, kratké vino, ploch® vprazdné vino,/pzralé vino, strohé
vino, Stihlé vinp

c) dojem, ktery vino vytu v Ustech ljuclaté vinocisté vino, delikatni vino, harmonické
vino, vyvazené vino, hebké vino, hladké vino, aobavino, jiskrné vino, kompletni vino,
kulaté vino, pitelné vino, plné vino, poddajné yfepychové vino, §kové vino, sametove
vino, typické vino, vyrovnané vino, vySkolené winoesSené vino, zralé vino, Zenské)yitp
dochu’ (tedy chiiovy dojem, ktery petrvava v Ustech po polknutfohaté vino, vino s pavim
chvostem — vahaveé vino

v technologickém slovniku ovliwje vybsr determinatak

a) objem kyselingikantni vino, &vnaté vino — fadni vino, mdlé vino, nudné vincandté
vino, ostré vino, pumchové vino, tvrdé vino, trpké vjno

b) ttislovin jadrné vino — drsné vino, hrubé vjno

nekdy je vyker determinatoru onomaziologicky oviiovan oldma ukazateli, nap kousavé
vino, nekké vino, strohé vina) a objem alkoholu ve wn(alkoholizované vino, dolihované
vino, fortifikované vino, hutné vina:zké vino, gipalené vino, tlusté vino — lehké vino,
nevtiravé vinp

Vinaii ve své komunikaci odliSuji vybranymi determinantgjen protilehlé pozice
(tlusté vino — tenké vino,due vino — hubené vipale i pozice mezistwjvé (slabsi, mensi,
jemrgjSi nez ...). Je jasné, Ze triadou moznostiewylpojmenovani se onomaziologicka Skala
determinatak znané rozSiuje a nabizi tak vice moznosteprejSiho vyjadeni.

NejpestejSi repertoar determinatonvSak maji vtomto slovniku nominalni skupiny
ozn&ujici vina vadna, nepovedend, taéikajic nepitelna:vino zalbesklé, nedokvasene,
mydlovy buedk, p-esly burdk, nakvasené vino, pohnuté vino, nataZzené vitarmenické
vino, nevyvinuté vino, otesané vino sirkové vitrbasé vino, Septavé vino, SuSkaveé vino,
utdhané vino, vzdusné vino, zlomené vino, zoxiéoxian, z¥tralé vino, zvrhnuté vino.

Za sekundarni motivy pro vgb determinatak povaZzujeme na zakladanalyzy
ziskaného materialu
a) mistni w¢eni @rchivni vino, barikové vinp
b) ¢casové uteni Gvatomartinské vino, vino pro kazdodenni konzymaci
c) st&i (letosSni vino, mladé vino
d) ukeni pivodu a fiznych pfivodnich okolnostiHobulové vino, bylinné vino, kvasnicové
vino, Iéka@icové vino, Svestkové vino, marmeladové vino, m&sého, medové vino
e) piitomnost cukii (kabinetni viny
f) rizné Gpravyifmpregnované vino, kerené ving.

Mezi ttmito pojmenovanimi v8ak stoji &it¢ za povSimnuti pozornost, kterou viha
vénuji mladym vitim (mladé vino, nerozvinuté vino, zelené vino, agréesivio, lehké vino,
nesdilné vino, peprné vino, pikantni vingisfupné vino, snadné vino,e&vving. Jsou si
totiz velice dobe wdomi toho, Zze mlada vina se teprve budou vyvijebzxijet své zatim
skryté kvality, obraz# ieteno, Ze maji teprve Zivotigd sebou, a proto jsou jejich
determinanty obsahéwvodliSné od fivlastki zralych a hotovych vinp{neé vykvasSené vino,
ulezelé vinojizné ving.
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Co se tge barev, které z degustdho hlediska nehraji ip determinaci vin
vyznamjsi roli, v obecném slovniku se vyskytujiidastky: bily Rulandské bilg ¢erveny
(Tramincerveny, rizovy (iuzové vind, zeleny Sylvanské zelepémodry Modry Portugal,
Rulandské modjeSedy Rulandské Sede

Zcela stranou dnes ponechavame determinujici deyopioka adjektiva Bzenecka
lipka, Starohorske, Ryzlink rynsky, Ryzlink viasskysSkat moravsRy ktera maji zcela jiny
vyznam a funkci. Od vySe uvedenyciiktadi apelativnich determinatbrse odliSuji hlavé
tim, Ze jsou determinatory proprialnimi. Jsme tedy této sfée swdky lingvistickych
odliSnosti mezi apelativy a proprii.

Shrneme-li vySe uvedené, pak nejSirSi Skalu detértoifi maji v degustnim
slovniku vina podle dojmu, ktery v Ustech zanecjiaeato jednak v pozitivnim hodnoceni,
jednak i v hodnoceni negativnim, v technologickéavrsiku pak vina vadna. Z jazykového
hlediska ¥nuji vinai jeS€ velkou pozornost vilm mladym.

Za zvlastni pozornost stoji determinateomankovy prestoZze jej ve Slovniku
spisovného jazykaeského nenajdeme, &itpm jej zndme ze spojeniomankové vino.
Vladimir Mensik v knize ,Dary Vladimira MenSika dne&strom mého veselého Zivota“
piipomind jednu historku s Lubomirem Kostelkou, v nég toto nomindlni spojeni
(pravdEpodobré autorské) objevuije;...a ted’ to vino vam bylo lehké, jak g#&a na Moray:
lehké, ale veselé, lidi hnedczdi todle ... tam ekdo hrdl, aniz rdl kytaru. Jenze chuti to bylo
takové zajimavé, to vino chutnalo jako vino, aky tmko griotka a jako vermut a takze:
Jjakys rikal, LuboSku, Ze to je?fikal: ,Vomankovy"“.K tomu je ovSem nutno jeStodat, ze
ve Znovinu skuténé vyraksji, snad pray kvali Vladimiru MenSikovi,Vomankové vindedy
znamkové jakostni vinojedine’né vino sestavené dle originalni receptdty3 z odrdy
Veltlinské zelené ze znojemské #Kgka& podoblasti a utajeného pémn nekolika
aromatickych odid, které z toho vinéni opravdovy origindl.

Privlastka pfi hodnoceni vin je skute¢ velké mnozstvi. Je to az zarazejici
Vv porovnani s minimalnim @tem adjektiv, kteraip bézné komunikaci pouzivame. Zatimco
nas kazdodenni jazyk j&tdinou chudy, plochy a Sedivy, vitsky sociolekt atributy hy. Se
vSi pravé@podobnosti je to dano jednak sp@eskou patbou a funknosti konkrétnich
determinatak, za druhé pak také onomaziologickou obraznostig#idvych pojmenovani,
tietim faktorem je nejspis jistd neoddiskutovatelméaonalita vinéského sociolektu.

Na zavr si ale nemohu odpustit provokativniitelskou otazku: ,Ner@di bychom se
powit stran vyuzivani atribdtpraw ve vinadském sociolektu?”

Epithets in the Moravan viticultural sociolect

Annotation: This article explores one of the linguistic spesifof the viticultural
sociolect — the frequency of epithets, which arechmmore common in the Moravian
viticultural sociolect than in normal everyday spkeeThis phenomenon is due to the fact that
epithets are used a lot more not only as deterronsat but also in illustrative
onomasiological and motive terms.

Key words:wine — Moravia — viticultural sociolect - epithet
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PRIPOMENUTI SI JEDNOHO ZNALCE CESKEHO A MORAVSKEHO
VINI CNEHO PRAVA
Karel Schelle

Abstrakt Clanek je ¥novan jednomu z nejigich znalé vinicniho prava prof. JUDT.
Jaroslavu Po3vi@vi. Clanek je pséan v souvislosti gipomenutim si 110 vytdjeho narozeni.
Souwasticlanku je i soupis pracignovanych vininimu pravu.

Kli¢ova slovaVini¢né pravo; prof. JUDr. Jaroslav Pos#aCSc.; bibliografie

V roce 2010 je tomu sto deset let od narozeni jedrrovyznamnych znaicieského a
moravského viriiného prava — prof. JUDr. Jaroslava P#8vd900-1984). To je nesp@rn
prilezitost, abychom sifpomnreli jeho dilo, které je stale inspirativni.

Jaroslav PoswadalSi z pravnich historikz ,vile osudu“, pdil spolu s Jiim Cvetlerem a
Hynkem Bulinem kdm malo profesamm brrénské pravnické fakulty, kiena ni msobili
pied jejim zruSenim v roce 1950 a feSe nejen dozili jejiho znovuoti@ni v roce 1969, ale
kratky ¢as na ni znovu pedagogickggobili (dalSim byl prof. Vladimir Kubes).

Jaroslav PoSwase narodil 1fijna 1900 v Bry v rodirg financniho konceptniho i@dnika.
Vroce 1910 nastoupil na Keské statni gymnazium v Bfnkde za dest let (1919)
maturoval. Na podzim téhoz roku se zapsal na noRdawvnickou fakultu Masarykovy
univerzity v Brrg, kde 30.cervna 1924 také promoval. Absolvovanim fakulty onSeho
studentské obdobi zcela neskitm protoze jedt pokraioval ve studiu sociologie a filozofie
na filozofické fakulé¢ brnénské univerzity. To nagdcovalo, Ze se chcesmovat pravu nejen
Cist¢ prakticky. Ostatéd zajem o wdeckou praci projevil i &asti v prvnim pravh
filozofickém seminé prof. FrantiSka Weyra a v seminérestniho prava, vedeném prof.
Jaroslavem Kallabem.

Po ukorgeni studia na pravnické fakéla ziskani doktoratu Jaroslav PaSvatoupil
do statni sluzby jako koncipient politické spraidejprve byl gidélen k zemské Skolni r&d
v Brn¢, pak postup® k riznym oda@lenim zemského iadu. V zéi 1925 s velmi dobrym
prosgchem sloZil politickou ustanovovaci zkousku. Hneidjmu 1925 nastoupil vojenskou
sluzbu, avsak jiz koncemidzna 1926 jej vojenska sprava jakegp@etného pelozila do
zalohy. Kratce poté nastoupil k okresnimiadu Brno — venkov, kde po povyseni jako
komisd politické spravy psobil do dubna 1930.

Vroce 1930 novym Posidvym pisobiSEm stalo ministerstvo vnitra, kde pak
pracoval po celéitata léta i za Protektoratbechy a Morava (naposled ve funkci vrchniho
proto do konce dvacatych let publikoval jen sparkgi a az,pravidelne rozdtlena pracovni
doba na ministerstvu‘mu umoznila sousta¥nse \novat ¥decké praci. Jeho pracovni
zarazeni jej smrovalo ke spravnimu pravu. V ramci tohoto oborwzexed gichodem na
ministerstvo ¥noval problematice trestniho prava spravniho, gmitichazel do kontaktuip
puvodnim gisobeni v organech Uzemni spravycalgisobit i pedagogicky, ale této prace si
mnoho neuZil, protoZe v kritické délyoku 1938 musel pro zaneprazdhna ministerstvu
prednasky perusit. A pak uz fiSel Mnichov, okupace a uzani vysokych Skol.

Po znovuotekeni vysokych Skol vroce 1945 Jaroslav P®3wpaustil ministerstvo
vnitra a na fakult, ktera jej vychovala, nastoupil jako profesmauky spravni a prava
spravniho®. Uplatréni nasel i wad funkci na fakuk a v letech 1948-1949 se stal i jejim
dékanem. Likvidaci fakulty v roce 1950 se mu uxa dalSi z Zivotnich kapitol, kapitola
naplrtna wdeckym a #asti i pedagogickym zajmem o problematiku statniaep a
spravniho prava.
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Nova etapa jeho Zivota &la jeho pidélenim do brinské poboky Slovanského
ustavuCSAV, kde misobil az do svého odchodu déctiodu v roce 1961. Zal se zajimat
zejména o numismatiku, jejizigrnasSky nav8tvoval jako externi posluchabrnénskeé
filozofické fakulty. Pozornostdnoval zejména studiu regalnich prav (horni a minégvavo,
pravo vintne).

V ramci studia vininiho prava se dnoval zejména moravskym problém. Z této
oblasti publikovakadu studii &lanki jak doma tak v zahragmi — viz @iloZzend bibliografie.
Vénoval se také iednaskové ¢innosti, a to zvelké ¢asti v zahrami, zejména
v numismatickych sekcich Poskiego Towarzystwa Astdgicznego i Numizmatycznego ve
VarSaw a v Krakow v ramci spoluprace s polskymi numismatiky. Dlo@hBohata byla jeho
¢innost viadk odbornych komisi ip Ceskoslovenské akademikd/i fakultach vysokych Skol
(Numismaticka komis&SAV, moravska sekce v B¥nKomise pro djiny cen a mezd na
filozofické fakul€ v Brr¢ a dalsi).

Za svou praci obdrzeladu domacich, ale i zahranich ocegni. Zejména to byla gbrna
medaile Narodniho muzea v Praze za spolupraci woyaamumismatiky, gibrna medaile
FrantiSka Palackého za vyznamny badatelskyogs v oblasti numismatiky, zasluzna medaile
Ceské numismatické spceleosti, panitni medaile Gustava Skalského za celoZivotni
badatelsky finos v oblasti ceské stedowké numismatiky, s$tbrnd medaile hornické
Pribrami, stibrna medaile Narodniho technického muzea v Piaaettni medaile Vysoké
Skoly baiskeé v Ostra¥ atd.

Na sklonku svého Zivota se Jaroslav PoJedt dockal znovuoteveni pravnické fakulty

v Brné. V roce 1969 se stal jejim profesorem a vedoucatedey spravniho prava. V roce
1970 v8ak musel na zakkadcelového zakona ogku witeli vysokych Skol znovu odejit do
dichodu. V témZe roce mu jeésucklila Filozoficka fakulta Univerzity J. E. Purkygnv Brné
hodnost kandidata historickyckdsjako uznani dvacetileté prace v oboru historigity) cas
byl ¢lenem \decké rady brmské pravnické fakulty a publikoval ve fakultnicHiach.

K problematice spravniho prava aeé spravy se vsak jiz trvaleji nevratil.

Kdyz profesor PoSwal9. unora 1984 zefel, uzavel se Zivot erudovanéh@dce, uspsneho
pedagoga ginorodéhatloveéka.
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A Reminder of an Expert in Bohemian and Moravian Meyard Law

Annotation: In 2010, in will have been 110 years since onghef most significant
experts in Bohemian and Moravian vineyard law washb professor JUDr. Jaroslav Posva
(1900 — 1984). Undoubtedly this anniversary is acasion for us to remember his texts,
which are still very inspirational. This articlesd includes a list of professor Pog\&books
concerning vineyard law.
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PORTSKE VINO JE JEN JEDNIM Z PORTUGALSKYCH VIN
Petra Svobodova

Abstrakt: Text podava fehled o portugalském vinstvi s cilem dokazat, Ze bez ohledu
na proslulost portského vina disponuje Portugalskwhymi dalSimi osobitymi viny, které by
si zaslouzily pinejmenSim stejnou pozornost. Kratce /a@ i dilezitost vina&stvi pro
ekonomiku ze#n PredevSim se pakenuje clenéni Portugalska na vingké regiony a
zakladnim charakteristikdm kazdéhoéahto regiom — strw'né nastkuje djiny vina‘stvi
v daném regionu, jaké vino se tam vyrabi, z jakghfid a jaka specifika region nabizi.

Kli¢ova slova: Portugalsko, vino, vinatvi, vinaska oblast, portské, madeirské,
zelené vino, moscatel

Uvod

Portugalska vina byla a jsou, stejako ¢asto i samotné Portugalsko, spiSe na okraji
zajmu. DluZzno dodat, Ze nepravem. Toto opomijemigipiS dano polohou zeépktera je
pravou vyspou Evropy. Affiom je to pra¥ poloha Portugalska, ktera zaravekyta idealni
podminky pro pstovani vina — maximalni vzdalenost kiine po celém uzemi Portugalska
210 kilometfi, cozZ ré¥ zarwuje piiznivé oceanské klima, podloZi je rozmanité (oaxfpigch
dun ges jilovité mdy az po Zulovité, #idlicovité a sopeéné podlozi) a vinice jsodasto
optimalre chrarény horskymi pasmy, vyt¥ajicimicetna gizniva mikroklimata.

Proto ma takégstovani vina v Portugalsku dlouhouthyEvrog mozna ne tak znamou,
tradici, a portugalské vitstvi se niZze dokonce pochlubit ¢kterymi prvenstvimi —

v Portugalsku se nachéazi nejstargdi® vymezena vinigka oblast na $®, stejré jako
nejmensi tedre vymezena vingka oblast na $t&€. Portugalsko je udagntaké jedinou
evropskou zemi, kde seégiuje Cist¢ evropska odrda révy, na kterou nebyla nikdy
naroubovana réva americka, tak jako sk cha vSech evropskych vinicich v 19. stoleti po
epidemii filoxery.

Jestlize tedy jediné, co se ciZint vybavi, kdyZz séekne ,portugalska vina“, je modry
Portugal (odiilda pochéazejici z Portugalska, ovSem od roku 17dg, jk hrak® de Fries
predstavil vingim v Rakousku, gstovana hlavé na Uzemi byvalého Rakousko-Uherska),
piipadré portské vino (cozZ je sice vino produkované v Ryaisku, ovSem povytce vynalez
spiSe anglicky), pak jsou jejichedomosti ochuzeny o bohatou Skalu jinych vin, ktdna,
nejsou mezi Sirokou wejnosti nijak zvlas proslula, disponuji jak slavnou minulosti, tak i
sowasnou nepopiratelnou kvalitou a osobitostiehoz dikazem budiz ieba anketa
respektovaného americkéltasopisu Wine Spectator z roku 2008, kdy HevphlaSeni sta
nejlepSich s&tovych vin umistilo vino z oblasti Doura n&ettm mist z celkem 19 500
zkoumanych vzork a do této stovky se vesly jédti dalSi portugalska vina.

Portugalska ekonomika a vino

Restovani vinné révy, vyroba vina a v neposlethi i jeho konzumace fpdstavuji
v Portugalsku fenomén, ktery je odedavna nejen twytsilou celé ekonomiky, ale i nedilnou
soutasti zZivotniho stylu.

Zatimco WCeské republice je ve Statni @dové knize oficiald zapsano 42 odd,
v Portugalsku se et zaregistrovanych oill odhaduje kolem 300. A zatimcoCeské
republice je réni spoteba vina na hlavu podle poslednich Gdgg litri, v Portugalsku je to
44 litra, pricemz ed Portugalskem je v tomto Z&tku obliby konzumace vina uz jen ltalie,
Francie a Lucembursko.
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Neni proto divu, Ze vyroba vina a dalSich pkbil spojenych s vinatvim tvai paté
portugalské ekonomiky, od pétku portugalského statu zaloZen@yazre na obchodu se
zemedélskymi produkty. Vino se pouZzivalo jako cenné pliatijiz zhruba 2000 letim.l. za
dob Tartés, udajnych zakladateélvinarstvi na Pyrenejském poloosteowvi ato tradice iméje
ve 12. stoleti prvniho portugalského krale Afonsankifjuese k rnidzeni, Ze ufitd ¢ast
portugalského Uzemi dobytého v ramci reconquistyasenre pretvai na vinice, dikyemuz
se uz ve 13. stoleti stava vino hlavnim portugask§voznim artiklem. V dob nejwtSiho
rozmachu portugalského namdo impéria v 16. stoleti je Lisabon dokonce povah za
nejwtsi evropské centrum konzumace a distribuce vind. tek dost silnd pozice
portugalského vinatvi je umoctna na pelomu 17. a 18. stoleti, kdy Holdéané zé&nou
svym anglickym konkurefim komplikovat dovoz vin z Bordeaux, a proto Aigfhié hledaji
nové dodavatele u svych tradich spojené Portugalé. Methuenova dohoda z roku 1703
mezi Anglii a Portugalskem, zatujici vyvoz portugalského vina do Anglie s pouze
dvoutetinovym clem vyminou za stejg zvyhodrény dovoz anglickych textilii do
Portugalska, definitiv upevni pozici vina jako jedné z hlavnich portukygds obchodnich
komodit, kterou si zachovalo dodnes.

V sowasné dob tvori vyroba vina v piméru 13,3 procent z celkové zédglské
produkce, coz odpovida zisku zhruba 1 300 mili@JR. V ramci obchodu v Evropské unii
je portugalské vinatvi 5. nejétsim vyvozcem vina (po Francii, Italii, Spgsku a Nemecku)

a ma piblizn¢ 4,5 % podil na trhu, coz, vezmeme-li do Uvahy ket Portugalska ve
srovnani s jinymi viniskymi giganty, neni podil zrovna maly. A v neposledad

k ekonomické prospetitPortugalska fispiva nejen vino jako takové, ale i dalSi typicky
portugalsky produkt s vyrobou vina spojeny - korBkrtugalsko je jeho nejtsi swtovy
producent, disponuje 7 000 km2 korkovychthaj den& se v Portugalsku vyrobi na 30
milionu korkovych zatek.

Portugalské vinaiské regiony

Na uzemi Portugalska se dnes nachiélziizn¢ 239 000 ha vinic, coz ve srovnani s 18 554
ha vinic vCeské republice jenom dale dokumentuje rozdilnélezitost vindstvi v obou
ekonomikach. Od roku 2009 by se vSakl m&it realizovat program Evropské unie na
vytrhavani vinic, v jehoz ramci se méhem ti let v Portugalsku sniZzit plocha vinic na 175
000 ha. Nicméx percentualni podil rozlohy portugalskych vinicawrci Evropské unie, ktery
dnescini 6,56 procent, by #h zastat zachovan, takze timto zakrokem nebude posgkéal
vinarstvi nijak zasadhovlivnéno.

Vinice se vzhledem k jiz zminé zemdpisné poloze Portugalska nachazi na celém jeho
Uzemi a kazda z portugalskych provincifetn® téch autonomnich ostrovnich, se dnes pysni
osobitymi vindskymi oblastmi. Vylenovani vindskych oblasti a podoblasti je vSak
v Portugalsku problematikou p@mm¢ komplikovanou a dodnes ne (plnednoznané
vyjasrenou. Ve snaze ochranit vyrobu portského vina obifawoku 1756 markyz Pombal
kamennymi patniky oblageéky Douro a vytvé tak prvni dgedré vymezenou viniakou oblast
na s¥té. Az roku 1907 vSak zé&na skuténa regulace viriakého sektoru, kdy je redefinovana
oblast vyroby portského vina a jsou vyitwoy nové tedré vymezené oblasti — Madeira,
Moscatel, Carcavelos, Dao, Colares a oblast Vinherd¥. DalSi zasadni 2Zmy do
vyclenovani portugalskych virtakych regiof vnesl vstup zethdo Evropské unie v roce
1986, kdy doslo kierozdleni naged na 10 oblasti, od roku 2002 na 33 oblasti a daes
oficialnich 55 oblasti. Za &tejni je vSak dodnes povazovano @rédleni z roku 1986, které
piehledrg ¢leni portugalské virtaké oblasti na osm pevninskych, kopirujicich vioérim
déleni na portugalské provincie, a dwstrovni. Kazda zthto oblasti nabizi mnoha
specifika.
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Minho

Minho, provincie na severozagdeortugalska, disponuje 35 000 ha vigienz se v ramci
Portugalska dostava nigeti misto v rozsahlosti vinic. Nejvicgégtovanou odrdou v Minhu je
Alvarinho, odfida, kterd je nezbytnou s&sti nejproslulejSiho vina z Minha — ,zeleného
vina“.

Jednd se o lehké vino s nizkym obsahem alkphdlruba 9-10 procent, které je ndirn
perlivé (protoZze se lahvuje ihned po jaile-mi&né fermentaci a pak teprve zraje) a u
kterého se dopotuje konzumace maximair? roky po sklizni.

Jeho specifické oziani ,zelené vino® je vysitlovano Gznymi zpisoby. Rivodni teorie,
Ze ,zelené" odkazuje k faktu, Zze hrozny jsou utgzprediasrg, a proto je vino kyselé, byla
vyvracena pozgSimi teoriemi, které fisuzuji @ivliastek ,zeleny” jednak tomu, Ze pochazi
z Minha, cozZ je provincie trathié¢ povazovana za nejzekgsi portugalsky region, a jednak
tomu, Ze se jedna o vino mladé. DalSi z existujitdorii, Ze totiz zelena odkazuje k samotné
barg vina, je vyvracena prostym faktem, Ze keobilého ,zeleného vina“ existujetervené
.Zelené vino“, které Ize ze zelené barvy obvinit g#2i.

Pro gstovani révy na vyrobu zeleného vina jsou v Mirdealni podminky. Provincie je
zcela pod vlivem Atlantiku, nelsovSechna udoliek, kde se révaéptuje, jsou naiena
k zdpadu, takZe se do nich snadno dostane ocebrigkda pinasi potebné vihko i stabilni
teploty. Hrozny rostou vysoko nad zemiibizné 2 az 3 metry, a jsou podpirany Zulovymi
kuly (tzv. ramadas). #&tovani vina v této vySce jé¢igitano jednak snaze ochranit révteg
nekdy priliSnou vihkosti a jednak markyzi Pombalovi, ktegysvé vlady v 18. stoleti zakazal
zneuZivat ornoutmu pro gilisné pstovanicehokoli, co neni potravina, takZze se tedy vino
vyhnalo do vySky a ornaipa pod nim &stala formalg k dispozici.

Toto vino se v Minhu vyré&ho uz od 12. stoleti a je povaZzovano za prvni maiské vino
znamé na evropskych trzich (hl&vm Anglii, Némecku a Flandrech). OvSem oficialniho
vyzna&eni oblasti jako tedré vymezené oblasti pro zelend vina s€kdoaz v roce 1907.
Vroce 1973 je pak uznano i 8evou organizaci duSevniho vlastnict¢imz si zajisti
swtovou unikatnost. Dnes gak nejvic exportovanym portugalskym i a jeho popularita
je takova, Ze v Japonsku byla &ia nejznamyjSi znaky Casal Garcia pouZzita jako motiv
postovni zndmky.

Douro — Tras os Montes

Oblast kolemteky Douro, spadajici ipvazg pod provincii Tras-os-Montes na
severovychod Portugalska, drzi, co se tyka rozlohy vinic, hpa¢enstvi — na jejim Uzemi se
nachazi 69 000 ha vinic. Z asi 40 odir které se zdeé&ptuji, se vyrabi jak vina s ochrannou
znamkou VQPRD (,vinho produzido na regido demartadsoli vino vyrakné v Gedrs
vymezeneé oblasti), tak i vina regionathiiZzova. K nejznarjsim a nejprodavassim vinim
regionu vSak bezesporu fiatino portskeé.

Portské je celostové asi nejproslulejsi likérové vino obsahujici meQid 22 procenty
alkoholu, které dle popularni legendy vzniklo v Ffoleti, kdyZz Angltané zaali z oblasti
Doura dovézetervené vino. Vino se¢hem dlouhé cesty po proudu Doura az do Anglie
vétSinou zkazilo, a proto dogpzatali anglicti obchodnici pdavat brandy — a portské vino,
nazvané podle ffstavu, ze kterého anglické kdvyplouvaly, bylo na sité. Obchod
s portskym vinem je dodnesdasti v rukou anglickych spalrosti, které jiz od doby vzniku
portského maji své sklepy weésteiku Vila Nova de Gaia naproti Porta, u tstiky Douro. Do
roku 1987 platilo nézeni, Ze skutaé a pravé portské se smi vydabylucné v tomto nest,
noveé smdrnice Evropské unie vSak tuto tradici zrusily.

Restovani vinné révy v oblasti Doura Hatk nejnarénéjSim na swté. Vinice se
rozprostiraji na vice nez 6 000 hatdSinou v podob malych terasovitych palék na
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prudkych svazich natkekou sahajicich od hladimgky az do nadniské vySky 650 metr
Prudké vykyvy teplot ve vnitrozemi, projevujici sg&trémnimi teply v I& a extrémnim
chladem v zim, a navic doprovazené celéms znanym suchem, také vimam praci
neulekuji, nicmérk paradoxs prispivaji k vysoké kvalit zdejSi révy. Ani doprava vinného
moStu do sklefp ve Vila Nova de Gaia nepda k nejsnad§Sim - nez se na Douru postavil
systém pehrad, kteryieku Winil splavrgjSi, predstavovala plavba ptece plné piji a
zdymadel, kde rozdil hladiinil az 35 meti, cestu znén¢ dobrodruznou, za jejiz riskantnost
zaplatil v 19. stoleti Zivotemidba i baron Joseph James Forrester, muz, kterypsenym
bojem proti padli i proti neblahému zvyku nepoctivyobchodnils portské vinaedit zn&né
zaslouzil o dnesni vysokou kvalitu zdejSich vin.

Na vyrobu portského vina Ize vyuzit vSech 4o typickych pro oblast Douro, ovSem
pét z nich je nezbytnych — v pré@d Touriga Nacional, ktera dodava tmavou barvu aosiln
chu’, a pak také Tinta Roriz, Touriga Francesa, Tindar&a a Tinta C&o. Jejich hrozny se
pak zpracovavaji tra¢him zpsobem — jsou lisovany Slapanim, protoze podeswdceni
mistnich vin&l jen teplo lidskéhoéta zachova pdebné viastnosti vinného mostu. Naskedn
se necha most kvasit az do obsahu alkoholu 7 precenté je kvaSeni zastaveni@danim
tzv. brandy, pesrgji vinného destilatu o obsahu alkoholu zhruba 7a@cpnt. Vino pak zraje
minimalné 2 roky v sudech, nez smi byt nalahvovano. Podisapu zrani a podle miseni
ro¢nika a odid se pak v rdmci portskych vindgiuje rekolik podskupin.

Bilé portské vino se vyrabi z bilych ddra zraje porrné kratkou dobu, $tSinou kolem
dvou aZ ti let. MuZe byt sladké, polosladkésuché a pije se vychlazené jako aperitiv.

DalSi podskupinu t¥d ,tawny”, neboli vino ,Zlutohidé” nazvané podle své jantarove
barvy. To se &a z kombinace vice taika, které se na viftié¢ praméruji, a pak zraje léta
v menSich dubovych sudech o objemu maxi&ld0 litra. Ty zajisti intenzivyjSi styk vina
se devem a tudiz i vyrazsi barvu a chti Na rozdil od vin bilych tato vina starnutim
s\wtlaji a jejich chtdi se zjemuje.

Posledni podskupinu tktiovina ¢ervend, neboli ,ruby“. Zraji minimainti roky ve
velkych dewénych sudech o objemu aZkolik tisic litra. Objem €chto sud omezi jak styk
vina se #evem, tak i proces oxidace, a zajisti tak vinu eaéhi givodni rubinové barvy i
swzi, spiSe ovocné chuti. Nejvice ¢agm typem cerveného portského je takzvané
wintage“. Jedna se o vino, které musi zrat minmal8 mesial v sudech a pak je
nalahvovano, aby mohlo minimdélmalSich 15 let zrat v lahvich. Je to tudiZz jedioétské
vino vyuzivané pro archivaci, protoze vSechna nsfatrtska vina zraji pouzetem pobytu
v sudech, a proto s€téinou konzumuji ghem rokwi dvou od nalahvovani.

Beiras

Provincie Beiras ve igtdnim Portugalsku (sdruzujidi tradicni spravni oblasti — Beira
Litoral, Beira Alta a Beira Baixa) jsou se svymirzha 58 000 ha vinic na zééku plochy
vinic na druhém mist Na jejim Uzemi se nachazi dv&zgjni vinaské regiony, které se
v PortugalskudSi zn&nému respektu — Bairrada a D&o.

Bairrada je mala oblast veesinim Portugalsku nedaleko pebi, jejiz nazev pochazi od
portugalského slova pro jil. Prayilovitd pida, stej@ jako atlantické klima, umaitije
péstovani révy pro vyraznéervena vina, ale také pro jedna z nejzgamoh portugalskych
vin Sumivych, ktera séasto konzumuji k mistnim specialitam, zejména ptésiu péenému
seleti.

Vyroba vina v této oblasti se datuje jiz od &@leti. Vysadbu vinic podporoval sam krél
Afonso Henriques s tim, Z#vrtina arody bude p#t korurg, protoZe vina z Bairrady jsou
natolik kvalitni, Ze by nemia chylEt na kralovské tabuli. Za vlady markyze PombalaBy 1
stoleti vSak dosSlo k vyrazné redukci plochy vigomoci které ckt zvyhodnit produkci vina
v oblasti Douro. Nicmé&hMarie |., panovnice, ktera byla z principu proftiplsalovska, hned
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po svém nastupu k moci na konci 18. stoleti netatie Pombalovo rozhodnuti a visity
region Bairrada zae naopak prékovat — v prv&ad tim, Ze moc#é podporuje vyvoz nejen
portskych, ale vSech portugalskych vin, zejmégch  Bairrady, do Anglie, Spojenych stat
americkych a Brazilie. V séasné dob zachovavaji a dale rozviji slavu vin z Bairradyrve
fad® maloproducenti, diky nimz se do portugalského igtva dostal novy termin ,vinhos da
quinta“(,vina ze statku“), ktery slouzi pro ozeai kvalitnich acasto mezinarodn
uznavanych vin vyrobenych pgéiemito malymi,castocisté rodinnymi vingskymi podniky.

Druha z nejznagsich vinaskych oblasti v Beiras, Dao, se rozprostira navanopodloZi
ve vnitrozemi kolem stejnojmentéky a je ze vSech stran chééda pohdimi, kterd vytvéi
ptiznivé mikroklima. Roén¢ se zde vyrobi 5,5 miliankartoni vina, z 80 procenterveného,
které je povazovano za velmi vhodné pro archivaci.

| zde ma vinstvi pongrné dlouhou tradici. Vinice se zakladaly uz za dob W¥a
Henriguese, fiécemz jejich majiteli byly v prvéadt vojenské a cirkeviiady. Od 14. stoleti je
tu vinarstvi dokonce chramo zakonem. Mistni vino bylo natolik ce, Ze jim v roce 1415
hostil Jindich Moreplavec své spolubojovnikyied vyplutim za dobytim Ceuty, kterym
z&in& cela slavna éra portugalské namexpanze. Jeho kvalita je potvrzena roku 190¥, kd
se region Dao stava druhou portugalskiedé® vymezenou oblasti.

V padesatych a Sedesatych letech 20. stadtrete existovalo v Portugalskuip&adlo
,KdyZ si nevi$ rady, dej si Dao", protoze vino zdD@edstavovalo na rozdil od ostatnich
portugalskych vin jistotu kvalitniho vina. Tato phdost sice v nasledujicich desetiletich
porgkud upadla, ale od devadesatych let se &tgjko v Bairrad diky maloproduceiim,
vyrobaim ,vinhos da quinta“, vitim z D&o vraci dobra peést, kterou si bezesporu zaslouzi.

Ribatejo

Provincie Ribatejo se nachazi vieedhim Portugalsku na dolnim tokeky Tejo a spolu
s oblasti Estremadura piatk nejstarSim portugalskym vitskym oblastem. & od mde
vzdalena, ma tato oblast diky mohutnému tdklky Tejo @ijemné radoby fimoiske
mikroklima s mirnymi vihkymi zimami a neifis teplymi léty.

Vino se zdegstovalo davno f&d vznikem portugalského statu ve velkém mnoZz¥inha
réva byla na rozdil od jinych zedtlskych plodin schopna déd vzdorovatc¢astym
zaplavam, a proto pokryvala prakticky celou rovinabblast Lezirie. Blizkost hlavnihossta
se sidlem dvora zajistila iim z Ribateja jednak odbyt&t lisabonskych tavernach, jednak
kralovskou ochranu —¢hem 13. — 15. stoleti platilo, Ze se do Ribatejgmiedovazet vina
z jinych regiori. Kralové Pedro I|., Afonso V. a Jodo Il. fednositiovali ribatejska vina
dokonce i ped zahrar@inimi.

Ve 20. stoleti doSlo k vyrazné redukci plochgic diky tomu, Ze se na Teju postavily
mnohé pehrady, které prakticky eliminovaly riziko zapldyrodna oblast Lezirie 2ala byt
vyuzivana pro gstovani ryze, obili, kukiice i jinych plodit a vingstvi se stalo zalezitosti
spiSe okrajovou. V s@asné dob tak pati Ribatejo se svymi 25 000 ha vinic spiSe k malym
oblastem. Vyrabi se zdaqvazi bila vina s porrné vysokym obsahem alkoholu a aroma
tropickych plodi. Specifikem zdejSich viiié je to, Ze maji povoleno¢ptovat i odidy bez
ozna&eni pivodu, coZ jim umoiuje prakticky neomezené experimentovani sizefSimi
odraidami, z ®&jZ pak zpravidla vzejdou velmi originalni vina.

Estremadura
Tato oblast, zahrnujici Lisabon a region nesed Lisabonu, je povaZzovana za skntel
kolébku portugalského vistvi. V idealnim atlantickém klimatu se stabilnieplotami tu od
12. stoleti Afonso Henrigues nechavéit prvni klastery v zemi mimo jiné pr&yproto, aby
je powiil spravovanim vinic zalozenych na Uzemich dobytgchMaufi. V p&i o vinnou
révu a ve vyrob vina, stejs jako ve vymysleni jinych gastronomickych poaitkvynikaji
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zejména cistercdi mnisi z kldStera v gstetku Alcobaca, ktd jsou dodnes povaZzovéani za
zakladatele enologie v Portugalsku. Jejich kla&tgr uz ve stedowku ozna&ovan jako
.Katedrala gastronomie® a v roce 1774 ziskal dokomaly titul ,nejosIni¥jSi chram Zravosti
v celé Evrog” (,0 Templo da Gula mais brilhante da Europa®).

Vino z Estremadury bylo popularni nejen v Bgaisku, ale stalo se i oblibenym vyvoznim
artiklem. D tretiny ratni produkce s@tovaly tradéné do Lisabonu a zbylaidtina do
Francie, kde byla céna pro svou vyraznou sytou barvu, zcela odliSnoubadry vin
francouzskych. V saiasnosti produkuje oblast velmi kvalitni regionalima a pysni se¢mi
historicky proslulymi vingskymi podoblastmi — Carcavelos, Colares a Bucelas

Carcavelos je podoblast v bezptredhi blizkosti Lisabonu, ktera je dnes hlavnigstem
stéle vice pohlcovana. Z kdysi ggné skupiny vindi dnes zbyl jeden jediny, a proto je
oblast povaZzovana za nejmengdre vymezenou oblast na &¢. Po staleti se zde vyréb
proslulé alkoholizované dezertni vino topasové ynakteré se pilo jako aperitiv a byvalo
povazované za nejlepSi likérové vino v Portugalskg i v dobke, kdy z&alo trhu dominovat
portské - na vinné aukci u Christies v roce 176Byio pra¢ vino z Carcavelos, které se stalo
nejwtsi senzaci. Na @atku 19. stoleti doSlo k asi néfgimu rozkétu vinasstvi v této
oblasti, kdyz si Angliané oblibili zdejSi vinodhem invaze za napoleonskych valek. Ve 20.
stoleti z&aly vinice postup# ustupovat rorstajicimu se Lisabonu a dnes je tato oblast spiSe
historickou raritou.

Prakticky totéz by se dattci o oblasti Colares, nachazejici se na atlantickéliezi na
zapad od Lisabonu. Produkéerveného vina s vyraznym buketem, které musi épeai 18
meésiai, spise vSakdkolik let, je dnes v této oblasti minimalni (dosghmhruba 10 000 lahvi
roéné), ovsem z historického hlediska drzi Colares jedaikatni primat. Zde ¢stovana
odrida Ramisco, kterou sentiyezl Afonso lll. z Francie v roce 1255, je jedindisté
evropskou odrdou vinné révy. Réva se zde toti#spuje na jilovém podloZi a v pisg/ch
dunach, protoZze Ramisco ma dlouhy kmen, ktery pésku plazi a réva je tak piskem
chraréna a tepelé izolovana. A proto kdyZz v roce 1867 vtrhla do Bwdfiloxera a jeji
cervici z&ali napadat kiinky révy, piskem v oblasti Colares nepronikli. @ith Ramisco tak
zastala uchragna na rozdil od ostatnich evropskychimiima které musela byt naroubovana
réva americka, ktera filoxe odolava. Dnes musi Ramisco pownworit alespa 80 procent
vSech vin z Colares, aby si vina uchovala tuto $istorickou jedinénost.

Treti podoblasti je Bucelas, na severovychod do bisabRstuje se zde vyliné odmida
Arinto a z ni se vyrabi suché bilé vino, srovnavaithably. Od p&atka své vyroby je toto
vino oblibené zejména v Anglii. Pod ndzvem ,Lislimtk”, neboli ,bilé vino z Lisabonu“ o
ném piSe uz Shakespeare a v 19. stol. se pak sthianez nejoblibegSich vin u anglického
dvora diky tomu, Zedhem francouzské invaze v ramci napoleonskych vatekVellington
vzal jako dar budoucimu kraliilinu 1ll. a ten jim byl nadSen.

Terras do Sado

Poloostrov na jihovychod od Lisabonu u Ustky Sado je dalSi z velmi tradich
vinarskych oblasti, kde pravo zakladat vinice vydal danso Henriques v roce 1185. Dnes
produkuje pevazré regionalni vina s ochrannou znamkou Setubal a éajnovSem jejim
nejreprezentatiw)sSim produktem &stava vino moscatel.

Moscatel je alkoholizované aromatické dezertngkatoveé vino topasové barvy obsahujici
mezi 18 a 20 procenty alkoholu.ile zrat az 60 let. Podobjako u portského vina, existuje
varianta bila acervena. Pdi mezi nejstarSich likérova vina naégy neba odmdu
alexandrijsky muskat, ze které se dodnes vyr&biegi na tento poloostrov uz Féané. Od
14. stoleti existuji zaznamy o jeho vyvozu, zejméoaAnglie a Francie. K jeho velkym
milovnikam patil samotny Ludvik XIV. OvSem jeho konzumace postufiesa a dnes se
moscatel vyrabi jen na asi 330 ha vinic.
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Alentejo

Oblast Alentejo se nachazi na jihu Portugalpkedstavuje asi jedndetinu portugalského
Uzemi a disponuje zhruba 22 000 ha vinic.

Vyrabi se zde hla¥nélnatacervena vina, prodi je typickd ovocna chua vysoky obsah
tanini. Prakticky nemdinné vnitrozemské klima s horkymi suchymi Iéty amvektudenymi
zimami zaji¥uje vimim velmi cernou ,stabilitu chuti“, tj. jejich chtl se @ilis nelisi
v zavislosti na sklizni.

Alentejo, které dnes gatk nejdynamitéjSim vinaskym oblastem v Portugalsku, neni
zrovna tradinim vinaskym regionem. ®stoze zde s vitistvim z&ali uz Rimané, vinéstvi
tu mélo vzdy €Zkou konkurenci v ostatnich zédglskych plodinach, nehoalentejské roviny
pati k nejurodrjSim castem jinak spiSe hornatého Portugalska. &&jvranu utrzilo
alentejské vinistvi v prvni polovig 20. stoleti za Salazara, kdy diktator v rdmci &vyc
obilnych kampani zakazal v Alenteju vysadbu novyitic a rekteré staré zrusil. Diky tomu
se vindstvi skutén¢ rozviji az po roce 1974, kdy padl salazarovskymeDnes Alentejo
predstavuje region, kde se kombinuji ty nejdg$intradice s progresivnimi experimenty. Na
jedné straé se tu dodnes dochovaly tréui techniky jedt z dobRimari, jako je napiklad
zrani vina v hlisnych amforach, na strandruhé se tu vic nez kde jinde v Portugalsku
experimentuje s novymi neportugalskymi@diimi jako je syrah, cabernet sauvignén
merlot. Tyto experimenty umoznila kr@mové politiky ve vingském sektoru také stavba
nejwtsi evropské fehradni nadrze Alqueva, jejiz rozsahla vodni plogfiazre ovlivnila
mikroklima regionu.

Z osmi alentejskych oblasti s kontrolovanyimgrem pati v Portugalsku k nejzn&sim
a nejkonzumovat)Sim vina z Borby, Reguengos a Redondo.

Algarve

oblastem - byla vyhlaSena az roku 198@BedtZze 3 000 hodin slur@ho svitu r@né a
atlantické klima pedstavuji idealni podminky proéstovani vinné révy, viratvi ma v
Algarve spiSe drulrady vyznam. Prioritou od 80. let 20. stoleti jetatava turisticky ruch,
kvali némuz doSlo dokonce k masivnimu vytrhavani vinic, r&terely uvolnit misto
hotelovym komplekm a golfovym HkiStim. V poslednich deseti letech vSak tento trend
pomalu ustupuje a vraci se zajem investovat doajezvinastvi. Novou odidou, kterd se
zaala pro svou adaptabilitu a navzdory svému nepatsk@mu fvodu hromada
vysazovat, je syrah.

Algarvska vina jsou spiSe jemna aczgaovocna. Kromd bilych vin se zde vyrabi i suché
dezertni vino Afonso Ill. (hazvané podle panovnitary v roce 1249 dobyl algarvskésio
Faro a tim definitivdd ukortil reconquistu na portugalském Gzemi), které je oblod
Spartlského sherry. Jedné se o vino vykazhuté barvy, jehoz hrozny po utrZzeni zrajkolik
dni na slariné rohozi a p prudkém kvasSeni v malych neplnych sudech je paiStm
alkoholizovan na 15 az 18 siiip

K bezpochyby nejoriginaljgim vinim poslednich let p#tvino s ochrannou znamkou
»Sir Cliff Richard” - dikaz toho, Ze ne vzdy jde turisticky ruch proti ¥sia tradici.

Madeira
Historie gstovani vina na portugalském osttdvadeira je stard a bohata. Vysadbu vinic
naidil vroce 1455 sam Jitidh Moreplavec, protoZze ostrov hluboko v Atlantiku
predstavoval pro portugalské namiky posledni dlezitou mezistanici na cestza
objevovanim novych ¥ a bylo tedy teba doplnit tu zasoby. Vino pakélo slouzit nejen
jako oblibeny obchodni artikl, ale pry také jakamg zdroj vitamif, ktery mél uchranit

114



namaniky pred smrti na kurge. Byly to pré¥ tyto cesty, které daly vzniknoutgachidci
dnesniho ,madeirského vina“. Vino bylo totilepravovano v barikovych sudeckmo na
paluk® lodi a tudiz vystaveno vSem vyldm patasi, v prvérad vSak ostrému slunci. To,
které se Bhem cest nevypil@i neprodalo, se vratilo do Portugalska a tam s#tilgjj ze
béhem dlouhé cesty vyragrriskalo na kvali. Vino za&alo byt oznaovano jako ,Torna-
Viagem*¢i ,Roda"“, protoZe na své pouti éidlo koletko a dvakrat feplulo Rovnik, stalo se
nesmir@d oblibenym po celé Evrépa jeho cena Sla rapi&mahoru. Obzvlastni obkbse
teSilo na anglickém kralovském diey kde bylo uzivano dokonce jako parfém na kagkgni
dvornich dam. Shakespeare @mv Jirtichu IV. piSe jako o ,cenné esenci“, v jingelzas je
Falstaff ochoten prodat dudiiablu za kousek studeného kapouna a sklenku maékosk
Snad nejkuriézgji vstoupilo madeirské do &in v roce 1478, kdyz byl George, vévoda
z Clarence a bratr Edwarda IV, odsouzen Kk trestti gia konspiraci proti bratrovi a vybral si
smrt utopenim v sudu nejjerjgiho madeirského. Vrchol obchodu s madeirskymahasi8.
stoleti, kdy se také zdokonalila jeho vyrobni matodzv. ,estufagem®). Vino se po
dolihovani zaalo ,vait* 6 mésial misto na slunci v mistnosti o tegid@0 stupit, nechalo se
odpdit 15 procent vina, pak se vino zchladilo a dalavdstnosti o tepl@t35 stupt, znovu
se dolihovalo a nechalo zrat v neplnych sudechvaSthadeirského pak na rozdifélha od
moscatelu fetrvava i ve 20. stoleti - jeho specialni zasilkynachaval posilat Churchill a
dodnes putuji také do Bilého domu.

Dnes se pod terminem “madeirské vino® rozuk@rbvé vino s obsahem 18 — 20 silup
alkoholu, které se vyrabi vé&yiech fHznych variantach. Malvasia, v Anglii znamé jako
“malmsey” je povazovano za nejlepsi likérové vimoseté. Jedna se o sladkérvené vino
ze stejnojmenné otldy, které se pije jako digestiv. Boal pate@stavuje dinaté polosladké
bilé vino chutnajici pofeSich a hodici se zejména kigyr zatimco Verdelho je polosuché
bilé vino, které byva dopatavano spiSe k masu. Sercial pakegstavuje neg¥nejsi
z madeirskych vin a jednad se o suché bilé vinagkse pije jako aperitiv, ifpadré se
konzumuije k polévce a rgb

Azory

Azorské souostrovi se nachazigestéco hloulgji v Atlantiku. Hned v roce jeho objeveni
(1427) na ostrovy dorazili prvni osadnici &alas vysazovanim vinic. Nejoblib&8i odifidu
Verdelho sem finesli pravépodobre frantiSkansti mnisi, k¢ si vSimli podobnych
klimatickych podminek se Sicilii, kde je p#tato odfida velmi UspSné péstovana. Vino z
této odfidy, zejmeéna to ¢stované na ostrévPico (a nazyvané proto ,Verdelho do Pico®) se
stalo rychle slavnym a bylo vyvaZzeno do celé Evragpyast pak do severskych zemi a do
Ruska. KdyZ se po revoluci v roce 1917 oddy carské sklepy, zjistilo se, Ze jsou plné lahvi
praw tohoto vina.

V sowasné dob se vinice nachazi néeth ostrovech, Terceira, Pico a Graciosa, a tyko pa
piedstavuji i samostatéi vyclenéné vindgské podoblasti s ozdenim pivodu. Ostrov
Terceira je prosluly svym prestiznim bilym likéronywinem Biscoitos. Jeho pojmenovani
vychazi z portugalského ,biscoito”, coz je ozemi pro suchary, které konzumovali
namdanici na svych cestach misto chleba. Vinice pro vt se totiz nachazi naq, ktera
je tak tmava a kamenita, az svou konzisteripiomina praw tyto suchary. Na ostrovech Pico
a Graciosa se pak vyrabi taki&ypazre bila acasto likérova vina. Vzhledem k tomu, jak jsou
ostrovy malé a hornaté, se révastuje jen na velmi omezenych plochach, na malych
policcich chragnych kamennymi zidkamiipd atlantickymi ¥try a ve velmi kamenitém
terénu. Tento nehostinny terén spolu s ne zrovealndm klimatentini z pistovani révy na
Azorech zalezitost spiSe okrajovou.

Navzdory nepopiratelné kvalitvySe zmignych bilych vin vSak dodnesustava
nejznangjSim a nejvic konzumovanym azorskym vinem legeridévmho de cheiro”( neboli
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»pachnouci vino“). Zrodilo se, kdyzapodni vinice znidila v 19. stoleti epidemie filoxery.
Jako nahrazka se dovezla americkaiddrisabelle, ktera vSak neni vhodna pro dlouhodobé
zrani, takze se z ni vyrabi jen vino velmi lehké@bsahu 6 aZz 10 procent alkoholu, které se
nearchivuje a musi se vypit v roce vyroby. Jehdaldosahla vrcholu v 60. letech 20. stoleti,
pak ale téré polovina azorské populace emigrovala a vyroba upedla. Dnes je to v prvé
fack tradicni vino pro lidové slavnosti, hlagrSvatodusni svatky. Od roku 1995 plati zakaz
jeho vyvozu do Evropské unie a vyvazi se v omarem@ozstvi jen do azorskych komunit v
USA a Kanad. V sowasnosti pak azorska poslankynEvropského parlamentu urpttn
bojuje za optovné povoleni jeho prodeje v celé Evropské unéntd cil je ovsem zatim v
nedohlednu, a takistava ,pachnouci vino“ jednou z mnoha osobitycht, reterymi by Skala
evropskych a gstovych vin mohla byt obohacena, kdyby se obecnéédqmmi o
portugalskych vinech zbyte¢ neredukovalo jen na ono legendarni portské.

Bibliografie

CARVALHO, Duarte.Wine Routes of Portugdlisabon: ICEP — Publicacdes Dom Quixote,
2000.

KLIMA, Jan. Déjiny Portugalska Praha: Nakladatelstvi Lidové noviny, 2007.

KLIMA, Jan. Déjiny Portugalska v dateciPraha: Libri, 2007.

PATEK, JaroslavZrozeni vinaBrno: Jota, 2000.

SYMINGTON, Martin.Portugalsko, Madeira a Azoryeklad Lenka Svobodovéa a Jozef
Koval. Praha: Ikar, 2005.

Internetové odkazy
www.winespectator.com
WWW.ivv.pt
www.infovini.com
www.lusowine.com
www.romariz.cz
wWww.ivp.pt

Port wine is just one of Portuguese wines

Annotation: The text deals with viticulture in Portugal in orde show that Port wine
is not the only Portuguese wine and that there aiteer varieties that should be highly
acclaimed. It gives a brief outline of Portuguesmesgrowing regions, their history and
specific properties of the wines that are produdbdre.

Key words: Portugal, wine, viticulture, wine-growing region,oR wine, Madeira
wine, ,green wine*, Muscat wine

Kontaktni adresa autora:
Mgr. Petra Svobodova
Katedra Romanistiky FF UP
K¥izkovského 10

771 80 Olomouc
petrasvob@seznam.cz

116



ZMENY VE VINA RSKE LEGISLATIV E PO ROCE 1989
Martin Smid — Milo§ Charbusky

Abstrakt Prispvek se zabyva problematikou pravnicherznve vinohradnictvi a
vinarstvi po roce 1989 (v navaznosti nha vyznamnényrspoléenské). Podstatourispevku je
ukazani na konkrétni zmy a novinky zavedené zakonémil15/1995 Sb. jakoZto prvnim
ucelenym pravnim/dpisem zadienym vyhradéna vinohradnictvi a vingtvi.

Kli¢ova slovavinarstvi, vinohradnictvi, pravni Uprava, spodaské zi@ny

Uvod

Na Uzemi dnednCeské republiky méa vinohradnictvi a vistvi mnohasetletou
zaznani az po malisk& vyobrazeni. Znama jsou téz literarni dil&voici vinnou révu a piti
vina. Postupfise vSak také vytwalo wdomi, Ze stejtjako v jinych oblastech podnikani se
musi i v ffipack vinic jasré vymezit postaveni jejich viastnikNicmére az dvacaté stoleti a
pocatek nového miléniaimesl v dané oblasti zakladni pravni Upravy.

Pravni Uprava pired rokem 1989

Je nepochybné, Ze i oblast vinohradnictvi aigtva potebuje pravni Upravu, ost&tn
tato ma dlouholetou tradici — byla jiz odestlowku obsaZzena v tzv. horenském pravu, které
definovalo prava a povinnosti majitetinic.

Pravni Gprava za#hena vylkné na vindstvi se proto ukazala nezbytnou i po roce
1989, zejména zibodu vstupuady soukromych subjekido této hospodaké oblasti. Do té
doby bylo vindstvi upraveno pouze ramagvjako sodast zakona. 61/1964 Sb. o rozvoji
rostlinné vyroby, ktery byl koncipovan tak, Zec¢fial pouze <innosti ,zen¢délskych” a
,Socialistickych” organizaci. Podstata zakona, agevhodna pro trzni hospdsii, vyplyva
uz z jeho Gvodnich ustanoveni, kde se uvadf.nap ,rostlinna vyroba jako zakladélanek
zenedélské vyroby (...) je jednim z rozhodujici¢imitela stalého zvySovani Zivotni Uro¥n
pracujicich.” (8 1, odst. 1) nebo z&elem zakona je vyt¥at predpoklady pro staly rozvoj
rostlinné vyroby ,zaloZzeny na zésadach socialistickelkovyroby a na ogdéenych
pokrokovych poznatcichédy a techniky” (8 1 odst. 2). Je tedy jasné, Ze mavni Uprava
nemohla poskytnout odtvi vinarstvi zaklad pro pdebny rozvo;.

V zakort o rozvoji rostlinné vyroby byla, kro&nobecnych ustanoveni tykajicich se
napg. Slechéni odiid rostlin ¢i povinnosti preventivni ochranyigd Skidci, wWnovana
vinarstvi jen velmi malacast ustanoveni: konkr&tn8 29-30 nadepsané ,Ovodstvi a
vinarstvi“.? Provadci predpis (vyhlaska 62/1964 Sb.) pak stanovila podrstnaejména
ohledré zkouSeni a povolovani adt a jejich rajonizace, @p ale obec# pro celou oblast
rostlinné vyroby.

Zmeény v pravu v 90. letech 20. stoleti

Devadesata léta (a koneckénicléta nasledujici) znamenala krémsignifikantnich
spol&enskych zmin také zn&ny naist pravni Upravy. Ten se projevil i v oblasti
vinohradnictvi a vingstvi. Zatimco obecny zakon o rozvoji rostlinné \oya roku 1964&ita
4 963 slov, zakon o vinohradnictvi a vistvi z roku 1995 (115/1995 Skjta 3 575 (v

L BiLY, Jifi L. Pravni &sjiny na GzemCeské republikyl. vyd. Praha: Linde, 2003.

2 Byla stanovena zejména povinnost tdedt vinice a kltit piestarlé vinice, zaji®vat si potebny $kolk#sky
material pro obnovu a novou vysadbu. Déle zakazitklzdravé vinice bez souhlasu okresniho narodniho
vyboru.



pavodnim zrni), picemz se tykd vyhradnjedné vybrané oblasti. A kot zakon o
vinohradnictvi a vingstvi z roku 2004 (321/2004 Sb.) obsahuje v dnes@ha zrni celych
17 000 slov! Jeirjmé, Ze hlavnim ivodem pro tuto skutmost je fakt, Ze vidvéjSi doke
byla zn@&nacéast zaleZitostfeSena ve spolaosti mimopravni cestou.

Za zakladni zrénu v pravni Gpravvinarstvi po roce 1989 Ize tedy povazovat fakt, Ze
tato legislativa ubec v samostatné a ucelené padebnikla. Tato zmina prokthla prijetim
zékonat. 115/1995 Sh., jehoz koncepci gnwevana hlavnéast tohoto fispevku.

Novy zakon o vinohradnictvi a vina'stvi z roku 1995

Pripravy zakona o vinohradnictvi a visévi za&aly drive nez v roce 1995, jak doklada
navrh poslant J. Jegly a dalich na vydani zasad zakona o \adofutvi a vinéstvi® a
vladni navrh zasad zakona o vinohradnictvi aigivé® Ze nadchazejici platna pravni Gprava
vychazela z vladniho navrhu, je patrné uzelu zakona, kdyz u navrhu poslant. Jegly, J.
Kry¢era a J. Stembery bylo tim¢alem ,v souladu s ptgbami spolénosti, zajmy a
opravréenymi pozadavky spétbiteli vytvorit podminky a stanovit povinnosti pravnickym a
fyzickym osobam, které k ziskavani zdroje @garich @ijmu péstuji révu vinnou (...)"
VIadni navrh naopak vychézel z toho, z®lém zakona je ochrana révy vinné a révovéeho
vina,¢imz se svou koncepcfiplizoval pavodnimu zakonu o rozvoji rostlinné vyroby.

ProtoZe primarnim delem prava je iedevSim spotenska regulac, Ize
argumentovat, Zze formulace pouzita v poslaneckénrhnaje po strance pravni teorie
spravijSi. Festo se vysledna formulace bliZila spiSe vladnidrhu — viz § 1 zakona
115/1995 Sh.: ,Zakon upravuje ochranu révy vinnsstgvané na vinicich stanovenim
vinarskych regiofi, vinaiskych oblasti a virfakych obci a ochranu révového vina wrého
do okthu, stanovenim podminek pro zabemme jeho jakosti. RowZ upravuje vedeni
vinohradnické a vinagké evidence.”

Novinky v pravni Gpravé

Prvni podstatnou novinkou — kr@nvzniku samostatného zakona jako takového —
kterd byla zdkonem zavedena, je legélni defirécky pojmi, pouzivanych ve vinohradnictvi
a vindastvi (nap. réva vinna, podnoZzova réva, rouby révy vinné,cen hrozny, stupe
cukernatosti, révovy most atp.ieoevSim ale samotné zakladiminosti — vinohradnictvi a
vinarstvi). Vymezenidchto pojmi se tak stalo zavaznym, od té doby tedy nelze pgjmy
vykladat jinak. Zdvodreni zakona ktomu uvadi, Ze jde o nazwZzm& pouzivané ve
vinohradnické a vinaké technologii.

Dalsi vyznamna zema se tyka Gzemniho rasddni vinohradnictvi Ceské republice.
Jak vladni navrh, tak vysledny schvaleny zakon #ilgdstat na dva vingké regiony desky
a moravsky), Sestnact virskych oblasti (Sesteskych a deset moravskych) a i@ obce.
Vyznam této regionalizace sfigal predevSim v tom, Ze ministerstvo stanovilo vyhlaskou,
z kterych odid vinné révy Ize v danych oblastech vyftatévové vino s fivlastkem. VIadni
navrh oproti tomu p&tal s tim, Ze se stanovi adly, které bude bec mozné v dané oblasti
vysazovat a {§stovat, by to samoejm¢ nevylwovalo moZnost pouZzivat jiné adty
k vyrobe negivlastkového vina. Smyslem bylo vytitatlak na vyrobce, aby pro vina nejvyssi
jakostni tidy mohly byt pouZzity pouze hrozny nejvysSi jakostavrh vychazel z faktu, ze

¥ BOBEK, Michal — MOLEK, Pavel — SIMIEK, Vojtéch (eds.)Komunistické pravo ¢eskoslovenskul. vyd.
Brno : Masarykova univerzita, 2009, s. 264-265.

* ParlamentCeské republiky, Poslaneckassmovnalonline]. 1993 [cit. 2010-05-24].GR, PS 1993-1996, tisk
0/23. Dostupné z WWW: <http://www.psp.cz/eknih/1p88isky/t0023_01.htm>.

® ParlamentCeské republiky, Poslaneckassmovnalonline]. 1993 [cit. 2010-05-24].¢R, PS 1993-1996, tisk
5/30. Dostupné z WWW: <http://www.psp.cz/eknih/1p88isky/t0530_01.htm>.

® KNAPP, V.Teorie praval. vyd. Praha : C. H. Beck, 1995, s. 40.
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pudni a klimatické zrény ovliviuji kvalitu vinohradnické produkce a tim i kvalsamotného
vina. DalSim pozitivnim ikledkem regionalizace ¢o byt snizeni odrdové roztistnosti
tak, aby se zvysila konkurenceschopriesikych vin na domacim i zahramim trhu’

Treti kvalitativni znénou, o které se zminime, je zavedéiténi révového vina. Zde
byly zakonem zavedeny (v souladu s vladnim navrhgnf)lavni kategorie révovych vin:
stolni vina (8 7), jakostni vina (8§ 8) a vinarwlastkem (8 9). Jako hlavni kritérium pro
roz&kleni se pouzila cukernatost, rozhodujici je takécento pouzitych hrozn domaci
produkcesi piimo konkrétni odidy.
na bilé, tizové acervené vino: podle barvy pouzitych hréz&i (v ptipac raizového vina)
podle postupu i vyrobé; ¢lenéni na vino suché, polosuché, polosladké a sladkél€p
obsahu cukru). Déle odliSoval vino Sumivé, perlivdgzertni, dezertni kentné a
odkalkoholizované (dle technologie vyroby).

Pavodni text zakona pak mezi viny giypastkem nerozliSoval vy z bobuli,
Jledové” a ,slamové“ vino (pozgsi 8 9, odst. 5, 6 a 7), neznal Sumiva, perliva,
aromatizovana a likérova vina (p&g 88 9a — 9d), neupravoval pravidla pro vina vodo
(pozckjSi 8. Tyto upravy byly dany @i pozdjSich novelizacich. V rdmci nového zékaha
321/2004 Sb. pak jiz byly seasti navrhu. Na tomto vyvoji je patrné, jak prauprava jen
postupr reagovala na existujici spé@nské pdaeby.

DalSi ¢cast zakona se pakémovala podminkam vyroby a uvad révoveho vina do
ob¢hu, pouzivani baleni a ozfwvani vina pro sptgbitele, tedy zaleZitosti, které byly do té
doby pouze sai#stiCSN a jinych technickych norem (pokudbec).

Posledni vyznamnaéu, kterou zakon upravil, je zavedeni vinohradniekeinaské
evidence. Evidenci zaly podléhat vSechny vinice a byla jinfigélena registréni ¢isla.
Kazdému pstiteli vznikla povinnost vést pkaznou evidenci, ze které musela bjgjma
plocha vinic glerénim dle vysazenych odld a pd@tu ke&d, registréni cislo, uzemni
rozhodnuti o vyuZiti Uzemi, Udaje o pouZitém chésric oSefovani a o hmotnosti a
cukernatosti sklizenych hroéna jejich prodeji. Evidenci byl povinen vést i vie
hroznového vina (ohlednvybranych ukazatél tykajicich se hroah moStu a vyrobeného
vina).

Zaveér

Az do roku 1994 se pravni Uprava dotykala vinohiagha vindstvi v podstat jen
okrajow. Dokladem toho bylo zmi a pojeti zakona&. 61/1964 Sb. o rozvoji rostlinné
vyroby. Impulzy ke zmné tohoto stavu finesly az spoléenské zminy odehravajici se
v Ceské republice po roce 1989. Vyrazem novych pbstejstal zakod. 115/1995 Sb. Ten
piines| definicitady pojmi uzZivanych v daném oboru podnikéni. Zatoweramci ceského
statu jast vymezil Gzemni roz&leni vinohradnictvi. Vedle toho zavedideni révoveho vina,
které bylo v navaznosti na sp&dmskou poptavku upsiovano v pozésich novelizacich.
Vyznamné bylo také deni podminek pro vyrobu révového vina a jeho tnéado olEhu.
Navic byla pro pstitele stanovena povinnost vést silkaznou evidenci, kdy vSem vinicim
byla pridélena registréni cisla. Spolu s dalSimi ustanovenimi tim byly vyemy pevné
zéklady pravni Upravy vinohradnictvi a vietvi, jak ji v sodasnosti vyjathje zakonc.
321/2004 Sb.

" parlamentCeské republiky, Poslaneckéssmovnalonline]. 1993 [cit. 2010-05-24].GR, PS 1993-1996, tisk
5/30. Dostupné z WWW: <http://www.psp.cz/eknih/1p88isky/t0530_01.htm>.
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WINO W BIBLII

Zbigniew Trzaskowski

Abstrakt

Zadna z ksig kanonicznych religiiswiatowych nie zawiera tylu szczegétowych
informacji, historii ludzkich i znaczesymbolicznych zwzanych z winem i winnjaco Biblia.
Wino, napoj codzienny lIzraelitow, nazywane w Stafiy@stamencie ,krwi winogron”
(Genesis 49, 11), w Ewangeliach podlega chwalepregmianie (transsubstancjacja) i staje
si¢ krwig Chrystusa. W studium, bagaym na analizie hermeneutycznej i odwgdym s¢
do kultury semickiej, zostaty przedstawione nampesze elementy biblijnego toposu wina.
Poruszono tate zagadnienie oddziatywania obrazowych wgtazwigzanych exemplo modo
z kielichem wina na kultar wspétczesp Kwestia liturgicznego znaczenia wina w
sakramencie Eucharystii dopetnia cédoprezentowanej problematyki.

Stowa kluczowe
Biblia, wino, kielich wina, winna latogh winnica, abstynencja, alkoholizm,
Eucharystia.

Kwestia terminologii

Lista frekwencyjna stéw powzanych z winem liczy w Biblii 464 pozydje
Technologé produkcji win owocowych znali mieszkey wszystkich bez wyiku krajow
sasiadupcych z 1zraelem, w Biblii mowi siwytgcznie o winie z winordi. W ksiegachTory i
Newiim wino razem ze zbem i oliwg wielokrotnie przedstawia gijako najbardziej
rozpoznawalne bogactwo palestitiej ziemi, wydajcej plon dz¢ki blogostawigéstwu
Jahwe. Pierwsza biblijna wzmianka o winie stanoetizperdzenie tezy wielu botanikowe
wiasnie w regionie potudniowego kiea Morza Kaspijskiego, gdzie wedtug dzieigigo
rozdziatu Ksiegi Rodzajuwyladowat po potopie i zasadzit wingigatriarcha Noe, bierze
swoj pocatek kultura uprawy winnej latogb, ktora rozwirgta si potem w gsiedniej
Palestynié Ksiega Liczbw przekazie o szpiegach wystanych przez Mdsia do Kanaan, by
rozpoznali Ziemg Obiecan Izraelitom, odnotowuje interesige zdarzenie z wywiadowcami:
,Dotarli az do doliny Eszkol; tam ugii latorosl z jednym gronem winnym i né@ ja we
dwoch na dizku; wzieli takze nieco owocOw granatowca i trecfig. A miejscowa¢ ta nosi
nazwe ‘dolina Eszkol’ wiagnie z powodu grona winnego, ktére tamelickynowie Izraela”
(Lb 13, 23n).

W jezykach europejskich analiza morfologiczna stowangtikieruje nasz uwag w
pierwszej chwili na zapiyczony z greki ¢ginos w wymowie archaicznejvoinog tacinski
wyrazuvinum Jednak bardziej prawdopodobna jest teeajezyk grecki zaczerph z pnia
mowy ludéw semickich — hebrajskiegajin, arabskiego wajnsfo), oraz gruziskiegogvino
(0306m). W Biblii Hebrajskiej obok rzeczownik@jin®, oznaczajcego wino z winogron

! Slowo ,wino” wystpuje 229 razy (ST — 198, NT — 31), ,winobranie” 3, Jwinnica” — 137, ,winny” — 36,
Lwinoros$l” — 23, ,winogrona” — 26 razy. PoKonkordancja Starego i Nowego Testamentu do Bilylizclecia,
oprac. FLIS, J.: Warszawa 1991, s. 1659-1662.

2 Winogron w stargytnym Izraelu bytlo w nadmiarze, spavano je nie tylko w postaci wina, ale t@iéwieze i
suszone. Urodzajne owocowanie windreymbolizowato btogostawigstwo Jahwe dla Izraela: ,Osta przyae
do krzewu winnego, / Do wybornej latéhozrebie oslicy. / W winie wypierze swe odzienie, / $vsuknie w
krwi winogron” (Lb 49, 12).

® Od czasownikgajan — fermentowa (KLUGMAN, A.: Nowy stownik polsko-hebrajski. hebrajsko-pqlski
Warszawa—Tel Awiw, 1993, s. 185). W Biblii Hebragkznajdziemy 142 przykitady jegaycia.
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(rowniez z dodatkiem wody lub zidt), spotykamy siedem irmyerminOw na okrdenie
napojow z zawarteig alkoholu lub alkoholopodobnych. Nagsziej powtarzaj sic dwa:
szekari tirosz

Szekar(sycera), 42 razy pojawigjy sk w Biblii Hebrajskiej, to ,odurzajcy napoj”
alkoholowy, powstaty w procesie fermentacji z déikiyranatéw, ¢gczmienia, miodu. Sycery,
rzeczownika zbiorowego na oznaczenie wszystkichrefatowanych napojow, ktérych soki
nie pochodz z winnej latordli, nie naley utazsamig& z wysokoprocentowymi, znanymi
obecnie trunkami w rodzaju spirytusu, wodki. W @s biblijnych nie znano bowiem
destylacji, czsto lzraelici nie dostrzegali #dicy miedzy sfermentowanym i
niesfermentowanym winem. slieszukamy jednak paraleli, z #ydoz prawdopodobigstwa
za wspoitczesny odpowiedndzekarmazna uznéd mocne piwo, winiak czy brandy (Lb 28,
7). Ze stowenszekamwiaze sk w znaczeniu kwalitatywnym rzeczowrkiemer oznaczajcy
wysokoprocentowe wino czerwone (Pwt 32, 14)el&rzawieragcy gorzkie ziota dawano
skazanym namiert: ,Dajcie nap0j odurzapy [szekal gingcemu i wino [ajin] ludziom
zgorzkniatym” (Prz 31, 6).

Drugim termin —tirosZ, oznacza moszcz z matawartécia alkoholu, jednak atwo
~wchodzcy do gtowy” (Kskga Przystow 3, 10). Niektérzy egzegeci w pole sdytame
tirosz wpisup bezalkoholowygwiezo wycisni¢ty sok winogronowy (hebmic), nadajcy sk
do fermentacji, zagotowania lubzikowania w postaci syrofiuJednak taka opinia nie
znajduje uzasadnienia wwietle frazy z Ks¢gi Ozeasza: ,Winoj§jin) i moszcz (iros2)
odbieraj rozum” i sformutowania z Ksigi Micheasza: ,wytloczysz [...] moszctirpsz) —
ale wina s nie napijesz jgjin)” (Mi 6, 15). Moszcz poza budzym pewne wtpliwosci
przypadkiem ZKsiegi 1zajasza65, 8 oznacza najprawdziwsze wino, nie rozczene wod,
czasem z domieszkprzypraw, zwilaszczazywane w religijnych rytach. Chrystusowi na
Golgocie stranicy podali wino zmieszane z mirraby ztagod# bol ukrzyzowanego, ale ten
gest spotkat giz odmowy skazaca.

W Biblii Hebrajskiej pojawiaj si¢ rowniez terminy asis na oznaczenie ledwie
dojrzatego wina (lz 49, 26) mimsak— wina z ziotowymi ingrediencjami i doprawionego
innym alkoholem (Ksiga Przystéw 23, 30). Z koleniszrawskazuje na ptynzadrg miarg
nie sok), w ktorym moczono winne grona. Stosaemarimokreila wino poddane po ditugim
lezakowaniu powtdrnemu filtrowaniu (1z 25, 6), natostisob’e znamionuje wszelki napgj z
winem, szybko wywotujcy rausz (Iz 1, 22). _

Autorzy Nowego Testamentu greckim rzeczownikiemos (o/oc — odpowiednik
hebrajskieggajin, polskiego wina w kadej postaci (34 raz$) okreilaja przede wszystkim
wino z 9-14. procentowzawartdcia alkoholl, rzadziej natomiast sfermentowany moszcz
winogronowy lub winnie.

4 Zob. Rdz 9, 21. Sigla i cytaty biblijne zaczeslem z: Pismoswiete. Stary i Nowy Testament w przektadzie z
jezykéw oryginalnychoprac. zespét pod red. ks. M. PETERBtqry Testameht ks. M. WOLNIEWICZA
(Nowy Testameht Pozna 2004. W zgodnej opinii filologéw ten wéaie polski przektad Biblii uchodzi za
najbardziej wierny hebrajskiemu i greckiemu ory¢pna.

® Stowo pochodne od czasownij@asz— pojma, odurzy. Jakkolwiek stowairosz i jajin taczy je kawecha
czyli ttocznia, cysterna, nigg®ne synonimami, co potwierdza ich wystwanie obok siebie Worze

® Kolumela, agronom rzymski z | wieku ery chieiganskiej, w drugiej ksidze De re rustica zalecat, aby sok
winogronowy trzyméa w temperaturze poej 10 stopni Celsjusza, wtedy nie ulegnie on sfetm&aniu.

" W oryginale hebrajskim:Znut jajin tirosz lakach leb(Oz 4, 10n).Tiroszi jajin taczy je kawecha czyli
tlocznia, cysterna. Nie znajdziemy w Biblii Hebtagg terminu ,sok”, jakkolwiek niektdre ttumaczeneasnie
tym stowem oddaj hebrajskidirosz

& W Septuagincieoinos jest ekwiwalentem hebrajskiego termitinosz (moszcz winogronowy lub &
winogron).

® Od najwczéniejszych czaséw wino stanowito gtéwny sktadnik ipa@sv w greckich domach. Najlepsze
pochodzito z winnic potzonych na wybrzeach Wysp Egejskich: Chios, Cypr, Lesbos, Rodoss3ts dzyk
starogrecki i koine notyjtrzy kolory wina: czerwony£éiag), bialy albo o zabarwieniu stomkowyne(xdc) i
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Dwie klasy biblijnych tekstéw o winie

Wszystkie perykopy biblijne, gdzie napotkamy na wamki o winie lub jego
spazywaniu, mana podziekk na dwie kategorie. Klasa tekstéw o nagluaniu wina widzi w
nim niekwestionowadn przyczyre zamroczenia alkoholentrédito przemocy: ,Karmy sie
bowiem chlebem wyspku i pija wino gwaltu” (Prz 4, 17), oraz cierpienia: ,U kofwada’?

U kogo ‘niestety’? U kogo swary? U kogo narzekarihRogo rany bez powodu? U kogo
pospne oczy? U tych, ktérzy diugo przesiadyrzy winie, u tych, ktérzy przychogz
kosztow& wina z przypraw’ (Prz 23, 29n); objaw glupoty cztowieka: ,Szydglest wino
[jajin], krzykaczem — napdj upajaly [szekal, kto sk im oddaje, nie wykazuje adrosci”
(Prz 20, 1); zarzewie tragej i szkodliwej pychy oraz fatszywej religii: ,Nawi oni staniaj
sic od wina i zataczaj pod wptywem trunku: kaptan i prorok chwiepic od napitku;
Zwycigzeni przez wino zataczgpie od trunkéw, chwigj si¢ przy przepowiadaniu, potykaj
si¢ przy ogtaszaniu wyrokéw” (Iz 28, 7); buty przynesej szkog (Prz 23, 31; 1z 5, 22; 1
Kor 6, 10); symbol ruiny, wiecznej kary i zatracgnjTak, w gku Jahwe jest czara pigoa
sie winem, obficie zaprawiona korzeniami. | nalewaigj:nez do osadu mugzjg wychylic;
pi¢ z niej musz wszyscy grzesznicy ziemi” (Ps 75, 9; zob.ztakz 51, 17; Jr 25, 15n; Ap 14,
10; 16, 19).

Skutki zlego oddziatywania wina dostrzegamy w histéNoego. Patriarcha po
cudownym ocaleniu z potopu, na wlasgaanie zbudowanym ottarzu zigt Jahwe catopain
ofiare z wybranych zwierst i zasadzit winnie'®. Po wyprodukowaniu wina upitstlo utraty
swiadomdci i zasnt nagi w namiocie. Odurzonego alkoholem ojca zolgacajmtodszy syn
Cham i powiedziat o tym dwom braciom. Ciszavszediszy do namiotu tylem, aby nie
ogladac nagdci ojca, przykryli go ptaszczem. Po przebudzenie dozekht Chama i skazat
syna razem z jego przysztym potomstwem na niewndrstizbe u pokoléh Sema i Jafeta.

Zgubnych nasgpstw naduycia alkoholu déwiadczyt Lot. Po ucieczce z Sodomy i
Gomory zamieszkat w gorskiej grocie z dwoma corkabhuzszy pobyt na pustkowiu
utwierdzit mtode kobiety w przekonanidge nie znajd mezczyzn, ktérzy obdarzyliby je
upragnionym potomstwem. Nie wiglzinnego wy§cia z zaistniatej sytuacji, po upojeniu ojca
winem kolejno z nim wspayty. Lot nie pam¢tat zdarzenia, ale spetnit poktadane w nim
nadzieje, albowiem z kazirodczego zzku narodzili s¢ synowie (Rdz 19, 30-38).

W zbiorze tekstow zawiergjych pochwat wina, zmaterializowanego dobra i taski
Stworcy, poczesne miejsce zajmuje miode wino, siladna oltarzu w ofierze Bogu:
~Wszystko, co najlepsze z oliwy i co najlepsze zsmetzu i zbea, [to znaczy] pierwociny,
ktore sktadaj Jahwe, jest oddane tobie” (Lb 18, 12; por. Neh 3039; 13, 5.12). Wino,
przyporadkowane do btogostawistw: ,Niechze BOg ci wyczy rosy niebios izyzndici
ziemi, zbaa i moszczu obficie” (Rdz 27, 28), pociechy (Pwtl3), podstawyycia (JI 4,
18b) ucielénia duchowe btogostawistwo, zwizane z urodzajem w rolnictwie: ,wtedy w
odpowiednim czasie dam waszej ziemi wczesny zngédeszcz, aldymogt zbieré swoje
zbaze, wino i oliwe” (Pwt 11, 14; zob. 1z 55, 1; Ps 104, 15);

W Piesni nad Pigniami Oblubieniec opiewa zmystowé wina, zwracajc sk do
Sulamitki stowami: ,Niech piersi twojechla jak grona winnego krzewu [...]. Niech usta
twoje keda mi najwyborniejszym winem, przeptywagym gtadko przez moje podniebienie,
zwilzajagcym [moje wargi i zby]” (Pp 7, 9b-10). Oblubienica odpowiada ukochamem
.Napoitabym c¢ winem korzennym, moszczem z granatéw” (Pp 8, MbKsiedze $dzidw

bragzowy lub o odcieniu bursztynowymifpdc). Stowemoinos Anakreont (ok. 570—ok. 485 p.n.e.), Arystoteles
(384-322 p.n.e.), Nikander (Il w. p.n.e.), Pap@siierapolis (ok. 60—ok. 130 n.e.) okladi zaréwno wino, jak i
mOoszcz z winogron.

19 Popularne wyjénienie wize etymologé imienia Noego z wyrazemrmahan (pocieszd), i stanowi
najprawdopodobniej alugjdo patriarchy — plantatora winnicy, ktérej plonpestaci wina pociesza ludzi w ich
pracy i mozolegk (por. Rdz 5, 29).
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wino ,rozwesela bogoéw i ludzi” (9, 13c). Izajaszopkuje, ze narodom catej ziemi Bog
wyprawi na goérze ,ucgtz tlustych positkbw, ucgtz win najprzedniejszych [...], z win
wyborowych” (Iz 25, 6). AutoKsiegi Przystow ostrzegajc krolow i kshzeta przed piciem
wina i pazgdaniem sycery, co skutkuje zapomnieniem o obokéach wobec uénionych i
pogwaitceniem ich praw, zagta do obdarzenia winem potrzefmych: ,aby pijc,
zapomnieli o swojej ¢dzy i nie pamgtali juz o troskach” (Prz 31, 6n). ¥6d przepiséw
regulupcych sktadanie dziegiiny w Swiatyni na wzgoérzu Moria przez mieszi@w
miejscowdci odlegtych od Jerozolimy znajdujegcshakaz przygotowania uczty dla samych
zainteresowanych, stugwviatynnych i ubogich. ,Tam zakupisz za to srebro wsaysco
zechcesz: cieta, owce, wino, sycer wszystko, czego tylko zapragniesz; i tam przduwve,
twoim Bogiem, wraz ze swgjrodzirg bedziesz ucztowat radaie. | przyjdzie Lewita nie
majcy dziatu i dziedzictwa razem z Tgh cudzoziemiec, sierota i wdowa, mieszkgj w
twych osiedlach” (Pwt 14, 26. 29a).

Z jednej strony surowe napomnienia w rodzaju — ,&rz na wino, jak si
czerwieni, jak mieni si w kielichu! Latwo sptywa [do ust], a w kou kasa jak w4z i kiuje
jadowitym zadtem jak zmija” (Prz 23, 31n), z drugiej zazaclkety typu — ,Dalej wec! W
radaci chleb swdéj spoywaj, z weselem w sercu pij swoje wino, Bog znagdupg bowiem
upodobanie w twoich uczynkach” (Ekl 9, 7). Na jeanybiegunie wino jako czynnik
sprawczy pijastwa przemocy i cierpienia, na druginzrédto pokrzepienia, pokoju i raé.
Praprzyczyna falszywej religii, samodestrukcji iaseiwa ofiara skiadana z pohwosci na
oftarzu Boga. Symbol lie@go gniewu i emblemat duchowych btogostawsigv. Ucielénienie
ponadczasowego pgtienia i personifikacja wiecznego zbawienia. Winweialbiano, lecz
jednoczénie lkkano s¢, ze mae zostda uzyte do wprowadzenia ludzi w skrajne
usposobienie. Skl taki mocny kontrast? Odpowiedna pytanie o podwoin optyke
postrzegania wina przez autoréw &giksiag utatwia analiza siedliskayciowego, w jakim
powstawata Biblia; bogata symbolika, tak charaldgryzna dla cywilizacji Izraela i teologia
biblijna.

Sitz im Leben

Dla mieszkaca Palestyny wino stanowito codzignpotrzele, napoj towarzysgy
kazdemu positkowi, obok chleba normalnieywany srodek zywnosciowy. W czasach
biblijnych wino naleato do napojow spgwanych codziennie. Jozef Flawiusz, historyk
zydowski, piszeze dozelaznych zapasow przygotowanych w fortecy na wypaidezenia
nalezato take windt. Wéwczas, tak samo zresjak obecnie, na terenach zamieszkanych
przezZyddw brakowato wody, jdi zas byla, to nie zawsze do tego stopnia czysta, by jméc
samy pi¢. Nie dziwi wiec rada Pawla, jakiej udzielit on Tymoteuszowi, @an,t pomny na
niedomaganiaotadka, nie pit samej tylko wody, ale rozaezone 4 wino (1 Tm 5, 23).

Winnice, pieczotowicie uprawiane, otoczone ogrodzen czsto zwiéiczonym
wiezami straniczymi, z funkcjonalnymi ttoczniami, stanowity oostatnim zyciu wielu
palestyiskich rodzin. W wielu miejscach Starego Testamgmbjawiap Sie wzmianki o
spokojne] egzystencji pod wilasnym krzewem winnynfigia, jaka cieszy s lzraelita
przestrzegacy Prawa. W apokryficznym dzietkdRasterzHermasa, napisanym edizy 140 a
150 rokiem n.e., sadzenie dare] winogronami latordi obok pozbawionych jadalnych
owocoéw wipzéw przyrébwnane zostalo do dzieta chidignskiego mitosierdzia, jakiego
wzajemnie udzielaj sobie bogaci i biedni. Cztowiek mgapy (krzew winny) przyodziewa

1 J6zef Flawiusz w 7. rozdziale VIII ksji Wojnyzydowskiejnadmieniaze w twierdzy Masada, znajdiaej s
na samotnym ptaskowy wschodniego obrza Pustyni Judzkiej, zmagazynowano w wielkichdlach zbae,
oliwe i wino, z wieloma gatunkami przypraw i zapasemtgakwystarczagco dwo, by umaliwi¢ przezycie
sporej armii podczas dtugiego ezénia. Wymienione produktiywnosciowe zachowaly pierwotnswiezosc.
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ngdzarza (waz); ten za odwdzecza s¢ modlitwg | daje bogaczowi sposobstodo spetniania
dobrych uczynkow, a tym samym uptizvia mu duchowy wzrost.

Izraelici po powrocie z wygnania bahikkiego (587-539 przed Chrystusem)
zabiegali o odnow tradycyjnych formzycia religijnego. Powstawaly lokalne synagogi i
okreslono przepisy liturgiczne uwzgdiniajgce spaywanie wina. Norm stata s¢ celebracja w
piatek wieczorem obkdu kidusz Haszemadoracji Imienia Jahwe, obejmag] midzy
innymi btogostawiéstwo nad kielichem wina. Na potrzeby samego rytugywano wina
bezzadnych domieszek, natomiast przeznaczone do pimaigzkowo rozciéczano wodg.
Stopniowe postrzeganie wina jako produktu, ktoriehaspaywaé z umiarem i wycznie
do positku oraz w rytach sakralnych doprowadzitadaiku pijastwa w wymiarze problemu
spotecznego. O prawie catkowitym zanikekd przed upiciem si swiadczy mylne z
naukowego punktu widzenia sredniowieczne postanowienie gdal  rabinicznego
obwieszczajce, ze europejskie wino nmmma pt bez domieszki wody, albowiem nie jest tak
mocne jak to pochodze z czaséw biblijnych.

Wsréd ludéw semickich zamieszlych staraytny Bliski Wschdd panowato
powszechne przekonanige winogrono zawiera w sobig/cie®. Tloczenie wina, tak samo
jak mielenie zbga, wigzano z cierpieniem winnej jagody. Sok wytety z winnego grona
jest jego krwi, a krew izycie tworz nierozerwalg wig¢z. Purpurowy kolor niektorych
gatunkow wina utatwiat zaréwno powstanie jak i pranie asocjacji wina z kryi

Wino jako symbol

Petne zrozumienie sensu biblijnej symboliki ngemijagcej do wina wymaga ujrzenia
winnej latorgli, krzewu o todygach gruBioi ramienia, ktory pnie siod drzewa do drzewa,
siega najwyszych ich wierzchotkow albo tworzyeste szpalery lub altany,zyczapce
ludziom w gogcym klimacie upragnionego cienia.

Na staraytnym Wschodzie wino& utozsamiano z ,ziotemzycia”, a sumeryjskim
znakiem zycia” byt pierwotnie I8¢ winogronowy. Krzew winny to &inny motyw
wyobrazajacy niggmiertelnag¢, tak jak w archaicznych przekazach wino zawszezana za
symbol mtodéci i wiecznegazycia®,

Zadbana winnica symbolizuje Izrael. Naréd Wybranyvinea electa” déwiadcza,
mimo czstego sprzeniewierzaniagdozej woli (por. 1z 5, 1-7; 27, 2-6; Ez 15, 2-8; Oz 10
1; Mk 12, 1-12) wszechstronnej opieki ze stronyuméego Stworcy: ,Cd mog: odd&
Jahwe / za wszelkie dobro, ktérym mnie obdarzyPodnios kielich zbawienia / i &de
wzywat imienia Jahwe” (Ps 116, 12n). Puchar winzsty topos greckiej i rzymskiej
poezji®, w Biblii konotuje szcgsliwy los indywidualnego czlowieka: ,Zastawiasz dtaie
stét / na oczach moich ciegaicow; / namaszczasz glownojg olejkiem, / a puchar moj

12 po dzi& dzisiejszy ortodoksyjnZydzi przejawiaj jednoznaczny stosunek do alkoholu: pglgo pi w
kontrolowany sposob. Ponadto miode pokolefijeléw uczy si kultury spaywania wina w domu lub w
synagodze. Pijsstwo i alkoholizm, obceydowskiej tasamdci, postrzega gijako cechy nigydéw. Wyraenie
w jidysz shikker vie a goynaczy — ,pijany jak goj”. Jednak z pegujacym zanikiem ortodoksji wskaik
alkoholizmu véréd Zydow powoli rgnie.

13 puchar wina zdobty zydowskie ossuaria i inne przedmioty zmane z pogrzebem byt symbolem
pozagrobowego szefia, ktore Zydzi wyobraali sobie jako uczt Czara wina stanowita najbardziej
charakterystycznrys eschatologicznej uczty.

4 ELIADE, M.: Die Religionen und das Heilige. Elemente der RefiggeschichteSalzburg 1954, s. 324.

5 Theodor Klauser wylicza kilka ich typéw: kielicepni, mitosci, uzywania, losu, zapomnieniénierci, zycia,
dlugiegozycia i nigmiertelngci, a ponadto wspomina jeszcze ludowe przeamkrélenia, ktorych motywem
byt kielich wina (KLAUSER, Th.Becher [w:] Reallexikon fiir Antike und Christentutn 2, Stuttgart 1954, s.
46.
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napetniony jest po brzegi (Ps 23, 5), jak | draroatg dzieje catych naroddw, ktére psalmista
poréwnuje do upojenia winem, pozbaw@m ludzi rozumu: ,Zgotowakeludowi swemu
twardy los, upoité nas odurzagym winem” (Ps 60, 3§. Gniew i kara Boga, symbolizowane
przez puchar wina, odnassie przede wszystkim do zbiorowa grzesznikow, a potem do
narodow pogaskich. Jeremiasz, zestawjaj grzeszny Babilon ze zlotym kielichem,
stwierdza:

Ztotym pucharem byt Babilon weku Jahwe,
upajagcym swiat caty.

Z wina jego pity narody,

dlatego szalgj[narody] (Jr 51, 7).

Wspomniane przez proroka wino symbolizuje ogronmpigs, jakie Babilon zgotowat
podbitym przez siebie ludom. VWApokalipsie Jan przywotuje wypowied Jeremiasza,
zwiastupca pod obrazem ziotego kielicha wina upadek Babilomu poszerza
starotestamentaywsymbolike 0 batwochwalczy kult oraz kary Be, jakie za czekaj: ,Jesli
kto wielbi Best¢ i obraz jej, i bierze sobie jej znagma czoto lub ¢ke, ten rownie bedzie pit
wino zapalczywéci Boga, przygotowane, nie rozaiezone w kielichu Jego gniewu” (Ap 14,
9b—10a). Izomorfizm tei zawartej wApokalipsiedo symboliki wyraanej w ks¢gach
Starego Testamentu, nae ttumaczy tym, ze apostot Jan zapowiadaj w swoim
Objawieniugniew Bay, kary i cierpienia dla Rzymu, najpierw Rzym odt#tesymboliczrg
nazwg nierzdnicy Babilonu.

W Ewangeliach synoptycznych kielich wina oltee postpowanie Jezusa oraz
zachowanie dwoch syndw Zebedeusza. Jakub i Jarelichwei krolestwie Baym mie
zapewnione miejsca po prawej i po lewej stronieySiusa. Ustyszeli od niego stowa: ,Nie
wiecie, 0 co prosicie. Czy mecie wypt kielich, ktory Ja p?” (Mk 10, 38; Mt 20, 22). Po
daniu twierdzacej odpowiedzi, otrzymali zapewnienie: ,Kielichgky Ja pi¢, wypijecie” (Mk
10, 39c; por. Mt 20, 23). Wspomniany kielich ozratcexke, tacznie z oddaniem przez
Chrystusa witasnegaycia za grzechywiata (Mt 20, 28; Mk 10, 45). W przywotanych
perykopach kielich wina symbolizuje takciezki losu czekajcy ludzi’.

Jakkolwiek wspomniane zostaty tu cierpienia ¢kan to jednak nie ma mowy o
zadnych przegpstwach, i nie wyeksponowanaztgniewu Baego. Na pierwszy plan wybija
sie mito$¢ i postuszéstwo, zaréwno w podaniu kielicha cierpiprzez Boga Ojca, jak i jego
przyjeciu przez Chrystusa. Charakterystyczne jest pojmavkielicha wina, i chleba jako
symbolu osoby Jezusa. Niespotykana nigdzie w B#jimboliczna tr& podstawowych,
ogolnie uwywanych produktowzywnosciowych, na ktdg Chrystus wskazywat w swoim
przepowiadaniu, wprowadzata stuchaczy Mistrza zaxstn w kgg wiadomdci o materii
Eucharystit®.

Ewangelie synoptyczne zawiegdpgia Chrystusa o symbolicznej o8 moéwigce o
starym i mtodym winie. W odpowiedzi na zapytanieniéw Jana Chrzciciela dotygze
postu, Jezus dat trzy poréwnania: do uczty weselsejty i bukiakow. Nie wlewa ¢i
miodego wina miodego do starych bukiakow. W przegmv wypadku skorzane worki
ulegap zniszczeniu, a wino girozlewa. Mtodym winem napetniagsnowe bukfaki. ,Wtedy
zachowa s i jedno, i drugie” (Mt 9, 17). Nowej nauki Jezusée da st pogodzé z

16 Slady pojmowania wina jako symboluadraici spotykamy w Talmudzie, gdzie zanotowane,R. Jose b.
Jehuda poréwnywat tych, ktérzy u miodycl sicz;, do takich, co jedz kwasne winogrona, tych Zaco u
starych pobierajnauki, do takich, co jedzdojrzate winogrona i pij stare wino” (GRYGLEWICZ, F.Chleb,
wino i Eucharystia w symbolice Nowego Testamdntizna—\Warszawa—Lublin 1968, s. 33).

" GRYGLEWICZ, F.:Chleb, wino i Eucharystia w symbolice Nowego Testam Pozna—Warszawa—Lublin
1968, s. 47n.

18 |bidem, s. 37-40.
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postpowaniem opartym na starej nauce faryzeuszow. Wako, symbol Radosnej Nowiny o
zbawieniu stanowi nawkanie do tréci, jaka spotykamy w Ksidze Przystow.

Wino w perspektywie teologii biblijnej

Winna latorgl (vitis, ampelos)zajmuje w Biblii wraz z pszenic— z powodu ich
sakramentalnego przeznaczenia — pierwsze miejscaviecie flory. Starotestamentowe
przepisy liturgiczne dotygze sktadania ofiar nakazywaty, by doz#lej ofiary dol& nieco
wina, poniewa ofiary Starego Przymierza stanowily ,positek Baja'Wino przynaléato,
jako nieodzowny atrybut do rytuatu Sabatu, Paschglubin; bedac ekwiwalentemswieta,
pozwalato Izraelitom daviadczy wspaniatléci stworzenia i wyrazi niezaspokojom
tesknot za utraconym Rajem, gdzie cziowiek i zwigezzyli we wzajemnym pokoju; o
Edenie Stworca przedigpowiedziat: ;ze jest dobry” (por. Rdz 1). Rabini zwracali wiernym
uwag: na wyznaczape ludziom granice drzewo poznania dobra i zta, wg@jac je sobie
jako ogromny krzew winny, ktérego ziataite grona wygldaty kuszco.

Na nowym krzewie winnym, dgym wiedz o dobru i ztu, nie zawieszono szyldu:
~Jedzenie zabronione”. Przeciwnie, z nowego drzpeanania (Jezus Chrystus) ma j&c i
jes¢. Ono ofiaruje si ze swoimi owocami, gdy méwi: ,To jest moje ciala was wydane i
moja krew za was wylana na odpuszczenie wszystka$rych grzechow”. Winny krzew i
drzewo poznania z biblijnej relacji o stworzeniypdwvadzity do rozstania Boga z Adamem i
Ewa, dosmierci i potpienia. Winna latord Nowego Przymierza pokazuje ogrom nd@oi
prowadzi do nowej ufri@i we wspdlnocie z Bogiem.

O szczegoblnym rodzaju uféd, gdzie niemym gtéwnym bohaterem jest wino, pisze
Jan w swojej Ewangelii (J 2, 1-11). Przemienieniedyw wino w Kanie Galilejskiej
interesowato egzegetdow od zarania ckrganstwa. Ze wspotczesnych teologdéw jedynie
nieliczni poprzestaj na dostowne] egzegezie tego cudu. Najbardziej ypetykaz
symbolicznych interpretacji perykopy o Kanie Gaéileej przytacza Rudolf Schnackenburg,
odr&niajacy zwolennikOw interpretacji alegorycznej, sakrataérej, mesjaskiej,
historyczno-religijnej, sam natomiast opowiadazsi interpretagjchrystologiczg®.

W alegorycznym odczytaniu cudu w Kanie Galilejskiggkota aleksandryjska)
zachodzi paralela pogdzy hojnym darem na weselu, a wp#tdra Mojzesz wyprowadzit ze
skaly. Zamiast starotestamentowej wody Jezus daje wbrazujce duchowezycie. Brak
wina w Kanie oznacza wyczerpanie sity zyciowej religii zydowskiej. ,Maryja, podobnie
jak niewiasta w Apokalipsie, reprezentuje Ewangeklegoria pozwala te rozwigzat
trudnas¢, jakg stwarza odpowied Chrystusa dana matce. Nie mowi bowiem tego syn do
matki, ale boski Logos do teokratycznej gmitydowskiej®*.

Zdaniem zwolennikéw interpretacji sakramentalnejnalaodwotuje si czsto,
uzywajac jezyka symboli, do liturgii izycia sakramentalnego (chrzest, Eucharystia,
kaptaistwo) Kasciota pierwszych wiekoéw. Cud w Kanie, stangaviwicc swoisy aluzg do
Eucharystii, mana traktowad jako parale} do cudownego rozmuenia chleba. Jezus nazywa
si¢ tu chlebemzycia, tak w Kanie ukazuje ijako wino zycia. Kolejnego argumentu
zwolennikom interpretacji sakramentalnej dostaremangeliczny epizod o przebiciu boku
Ukrzyzowanemu Chrystusowi. Krew, ktora wyplya z boku Chrystusa, zmieszana z wod
zajmuje miejsce weselnego wina. We krwi ChrystusaaFcza siec dwie wiaciwosci: wody
— stuzgcej oczyszczeniu, oraz wina — sduego jako napdj.

¥ FORSTNER, DSwiat symboliki chrz&ijasiskiej przektad i oprac. W. ZAKRZEWSKA, P. PACHCIAREK,
R. TURZYNSKI. Wybor ilustraciji i komentarz T. LOKISKA, Warszawa 1990, s. 181.

20 SCHNACKENBURG, RDas erste Wunder Jesbeipzig 1960. Zob. GRYGLEWICZ, F.: op. cit., 4.4

L GRYGLEWICZ, F.Chleb, wino i Eucharystia w symbolice Nowego Testaty Pozna—Warszawa—Lublin
1968, s. 41.

127



W interpretacji mesjeskiej zwraca §i uwag na nierozerwaln tacznag¢ Starego |
Nowego Przymierza. Odczytanie meskie odwoluje si wiasnie do tekstow Starego
Testamentu. U prorokbw obfié wina zapowiadala czasy mesgiie, odnowienie
wszystkiego w Jezusie Chrystusie.

Zwolennicy ttumaczenia historyczno-religijnego mtgupcej nas perykopy pomijgj
catkowicie literalny sens cudu Jezusa. Zwragagede wszystkim uwagna jego mityczny,
legendarny opis. Zdarzenie w Kanie da wiyjasni¢ analogiami zaczerpgtymi z innych
religii, gtdwnie greckiej i rzymskiej.

Interpretacja chrystologiczna stawia w centrum dazdktory objawia bogkmoc i
chwak, zaprasza ludzi do picia wina, aby ugasili pragigieWino oznacza tu naclKakiej
Mesjasz udziela ludziom. §leja przyjma, posida zycie wieczne. Temat @rosci dominuje
W scenie powotania pierwszych uczniowadiios¢ to Chrystus, ktory powotuje, a w ngshej
perykopie prowadzi ucznidbw na u¢ziveseln, gdzie im daje wino nauki prowagtzj do
zycia wiecznegtf. Cecha dobroci i obfiti wina nasuwa my, ze Chrystus jest peknii
doskonatéciag. W ten sposob przy pomocy symbolu Jan wyrazilmypetni i doskonakri
bostwa Chrystusa.

Biblia Hebrajska iApokalipsanazywag wino ,krwig winogron” (Rdz 49, 11; Kpt 32,
14; Ap 14, 20), a gdy podlega najbardziej chwalghmzemianie, zwanej w teologii
transsubstancjagj staje st w sakramencie Eucharystii kryviChrystusa. W czasie Ostatniej
Wieczerzy Chrystus ustanowit ofgaeucharystyczn Jej wielki moment nagpit wowczas, gdy
podat uczniom chleb, a naghie wino, i uznat je za swoje ciato i krew. Dlazdicijanina stowa
Chrystusa nie majznaczenia symbolicznego, lecz sens dostownyadetieb-ciato i pgc wino-
krew, uczniowie spoyli swego Boga jako pokarm. BOg stag &ih czscia, a jego niémiertelng¢
staje s} dostpna dla wszystkich przyjmagych sakrament Eucharystii.

Najpetniejsze wyjgnienie Eucharystii przedstawia kadt katolicki w Konstytucji o
liturgii swietej Il Soboru Watykaskiego II: liturgia [...] jest szczytem, do ktéregmierza
dziatalng¢ Kosciota, i jednoczénie jestzrodiem, z ktérego wyptywa cata jego moc [...]
gidwnie z Eucharystii jako zerodta, sptywa na nas taska [...]. Zbawiciel [...] ustadt [...]
ucze paschalp, w ktorej paywamy Chrystusa, w ktérej dusza napeinig &slg i
otrzymujemy zadatek przysztej chwaty” (KL 10 i 47).

In vino veritas

Autorzy kshg biblijnych, surowo pitnujacy alkoholizn®®, nigdy nie nakazy
abstynencji. Z wyjtkiem osobslubujacych nazireat (Lb 6, 1-21), kaptandw sprayeyich
aktualnie postugliturgiczrng w swiatyni (Kpt 10, 8 —11) oraz osob, ktore otrzymaty Bdga
polecenie abstynencjexemplo modanatki £dziow lub prorokéw (por. Sdz 13, 2-7; tk
1,13-15). Biblia wzadnym miejscu nie zakazujec¢pivina. | pozostawia wolrsé wyboru
decydujpcym st na catkowit abstyneng®. Wystarczy w tym miejscu przywatalist do
Rzymian ,Dobrg jest rzecz nie j&¢ migsa i nie p¢ wina oraz nie czyidi tego, co
doprowadzt by mogto twego brata do grzechu. Waléiojakg ci daje wiara, zachowaj dla
siebie wobec Boga. Szgtiwy ten, kto nie ma wtpliwosci w swoich postanowieniach” (Rz
14, 21n). | nie zapomidao radzie zKsiegi Mgdrosci Syracha(31, 27. 28. 31): ,Cbto za

2 |bidem, s. 41-47.

%1 Kor 6, 9b—10: ,Nie tugkie si! Krélestwa Baego nie osigna [...] pijacy”.

% po dzié dzisiejszy ortodoksyjnZydzi przejawiai jednoznaczny stosunek do alkoholu: pglgo pi w
kontrolowany sposob. Ponadto mtode pokolefijeléw uczy si kultury spaywania wina w domu lub w
synagodze. Pifstwo i alkoholizm g obce zydowskiej tasamdci i postrzegane jako cechy mjeldw;
wyrazenie w jidyszshikker vie a goyznaczy ,pijany jak goj’. Jednak wraz z coraz sijsggm zanikiem
ortodoksji wskanik alkoholizmu vérod Zydéw powoli r@nie.
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zycie ma ten, komu brak jest wina, ktére pd pocatku stworzone zostato dla rozweselenia?
Rada@¢ serca, uciech i przyjemnad¢ [wywoluje] wino wywane w swoim czasie |
umiarkowanie. [...] P§c wino na uczcie, btniego nie strofuj i z jego wesdid si¢ nie
nasmiewaj, nie zwracaj sido niego stowem ob&lwym i na oczach ludzi nie wszczynaj z
nim kotni”.
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Wine in the Bible

Annotation

Any of canonical books of world religions do notnt@n so many detailed
information, human histories and symbolical measicgnnected with wine as Bible. Wine,
daily drink of Israelite, is called in Old Testamexs “blood of grapes” (Genesis 49, 11), in
Gospels this name gdoriously changing (tansubstantiatiohinto blood of Christ.

In the study, whichelies on hermeneutic analysis and refers to Seruititure, author
showed most important elements of biblical toposvimie. He brought up also issues of
influences of vivid expression connected exempldomath the cup of wine on the modern
culture. The presentation of the issue of litur¢jioceeaning of wine in Blessed Sacrament
completes the article.
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POZNAMKY K ENOLOGICKE ARCHEOLOGII ANEB VINNA REVA
VINO V OBDOBI ANTIKY

Jitka Uvirova

Abstrakt: Prispévek se zabyva #poby @stovani vinné révy a vyroby a konzumace
vina v obdobi antiky (EgypRecko,Rim). PFipomina oldady a slavnosti spojené s konzumaci
tohoto napoje. Uvadi konkrétnfiglad tzv. experimentélni enologické archeologie.

Kli¢ova slova:vino, vinna réva, spafaost, slavnost, mytus, amfora, EgyRécko,
Rim, Bible, Dionysos, experimentalni enologicka archgo

Pocatky kultury ,vitis vinifera®

Archeologie se snazi o rekonstrukci minulosti nklaa& materialnich stop. Co ale
délat v piipadt, kdy objekt naSeho zkoumani je znehodnocen doitg tre jiZ neni schopen
poskytnout nam relevantni odg@h? To je @ipad vin, ktera se zrodila v obdobi antiky.

V amforach lodi, které ztroskotaly kdysi v davnyibach pi plavks z Italie do Galie
a Iberie (Hispanie), se ¢ais posisti nalézt zbytky tehdy lahodného moku — dnes belhjiz
ve stadiu znéné degradace. Obvykle jde oiptednou tekutinu, na dnamfory se nachazi
usazenina. Po promichani ziska tekutina vizualpekisvina, je ale zcela nepozZivatelna.
V letech 75-60 fed naSim letopdem ztroskotala velka obchodnididlizko malého fistavu
Madrague de Giens (Var, Francie). Plavidiey@zelo okolo 6 000 amfor s vinem a stovky
dalSich nadob. Zrty na amforach nesouci jméRablius Veveius Papusmoznily gresnou
identifikaci a lokalizaci fivodu nakladu Terracinana jihu Latia). Archeologicky fzkum
lodi provadl André Tchernid Ve vraku bylo nalezeno velké mnoZstvi amforigqainim
dvojitym uzaerem z korku a pucoladu

Zbytky vina lIze najit i jinde nez na @morském - archeologové objevili v oblasti
Hajji Firuz Tepe v horach Zagros v zapadnim iraskotik nadob z doby asi 5 400 leteul
Kristem. Analyzu usazenin provddprofesor Patrick MacGovern — prokazala mimo jiné
piitomnost kyseliny vinné a vinahuNadoby obsahovaly také organicka rezidua Zlutavé
gervené barvy. Slo o pistaciovou resinu-prysiiy— dikaz, Ze pradavni vitiase pokouseli
konzervovat vino timto Zigobem. Resina byla jakozZto nejstarSi konzerviidépana do vina
také vRecku — bd ve form® kouski, nebo rozpusha ve vaici vod. Méla sice
nezpochybnitelné konzer¢ai (Cinky, dodavala ale vinu pachterpentynu. Do vina se take
casto pidavaly aromaticke rostliny — v malém mnoZzstvi pogzna“ konzumni vina, ve&tsi
mite pak pro vina specialni, aromatizovana +najmo myrtové, iZoveé atd. Takova vina by
snesla spiSe srovnani s dnesnimi aperitivy.

Jak si tedy H ,rekonstrukci® antickych vin poradit? Odp&y je nasnaél — spisy
z oblasti zersdélstvi powi zvidavéhocétende o zmisobech pstovani révy vinné v arch
davnych dobé&ch. Desitky stran z pera antickychraytopisuji krond techniky gstovani a

L A. Tchernia, P. Pomey, CNRS, Centre Camille Jullia

2 Pucolan(a), pucolanka — druh sspého tufu — jemny pisay sopeény popel vyuzivany od stardku jako
hydraulické pojivo. Nazev pochazi odksta Pozzuoli, fivodre Puteoli fecky Dikaircheia) — fistav na ubdi
Vesuvu ve sedni Kampanii.

3 Viz predmluva ke knize Montserrat Miret i Nibe vin dans I'art antiqueMauricio Wiesenthal, s. 9-10.
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vyroby vina tak&adu vizualnich, olfaktickych i ctovych aspekt vind'. Praw diky &mto
autofim dnes proto zname pémé dokie WwtSinu velkych feckych afimskych vin.
NejcenrjSi jsou texty z medicinské oblasti — doviddmeceese doportpovalo pit €m, kdo se
t&Sili plnému zdravi, i am, kdo pili vino jako medicinu Vino se pouZivalo také pro
dezinfekci ran. Smichané s myrhou se podavalo aasaum, aby bylo omamenim zm#no
jejich utrpent.

Kofeny kultury révy vinné riveme najit na Kavkaze jiz v obdobi paleolitu, na
Blizkém vychod a ve stedomdské oblasti. Jak znamo, kultura vinic odliSovalanady od
lidi usazenych na jednom nmisPestovani révy bylo rozEno v Egypt a ve starém Orientu
ve 3. stoleti ped nasim letopdem. Do Itélie se vinna réva dostal®ecka uz v pediimské
dok®, pestovani se rozBio zejména v Latiu a Kampanii. Vikstvi se postuph stalo
nejvynosrjSim odwtvim zengdélské vyroby. Pozgi zaznamenavamecéptovani rostliny
vitis vinifera v zgpadnich provincici Hispanie, Galie a v Podun@pchod s vinem se stal
vyznamnym faktorem rozvojady @istavnich mist.

Vino a jazyk
O starobylosti slov ozraijicich vino a vinnou révu slouzi dokladyadly jazyki:
lat. vinum
fec.owog, aiol.voinos(vino), oy (vinny ke)
arm.gini
alb.vene
abesinwain, hebr jajin (vino, hrozen vina) <wajin
VSechny tyto tvary jsou maloasijského-kavkazskébdy hesemitského)ipodu.
V klasickérecting pak bylo nap:
ourelewv (Vinohrad)
aureloc (vinny ke, vinna réva)
ouretic (vinny kerik)
pozdjSi fec.ourcAiwv (vinohrad) - u Plutarcha a v Novém zékon
VSechny uvedené tvary jsoiegofeckého, egejskehaipodu.

Archeologické doklady

V hrobkach prvnich egyptskych dynastii se nhach&ejory a dalSi nddoby z palené
hliny, které obsahovaly vino. Zajimavé je, ze takojv dneSni moderni délse uz tehdy
Zadala dslednaidentifikacevina — bylo teba oznét jeho pivod, odfidu, udat nazev vinice,
identitu prodavajiciho a kupujiciho. Hieroglyf zdubi 3100-2686 fied Kristem vyryty na
hrobs faraona Semti Den Udimu z 1.dynastie obsahujevj@dorvnich zminek o vinu (Miret i
Nin : 31). Egypané oznéovali vino jakoarp (na amforach, jednalo se o jakousi ,etiketu®)
nebo jakessha(na papyru). Bylo ndpojem ¢enym faraofim, dvoru a kazim.

* Marcus Porcius Cato Starsi, zvany Censorides Agricultura & De re rustica, O zenddélstvi, preklad V.
ZAMAROVSKY; Lucius lunius Moderatus Columella — famkprakticky zersdélec obhospodaval v Italii
nékolik statki — z praxe vyzil rozsahlé dildDe re rustica(O zenddélstvi, 13 knih). Dava uzitné rady pragadu
obori, mimo jiné pra¢ pro vindstvi; Gaius Plinius Secundus, zvany Maior, Star&3-79 n. |. — autor
monumentélniho souboiaturalishistoria (Ptirodowda, 37 knih).

® Exaktni senzorickou analyzu antickych vin provédiénos (129 — okolo 200 n.l.), nejslaji recky léka
fimské doby cigaké, vyznamny jfedstavitel antické logiky. #obil jako Iék& gladiatorské Skoly ve svém
rodném nistt Pergamu, pozii byl osobnim Iékéem cis&ée Marka Aurélia.

® Evangelista Matous$ vypravi, jak dali JeZiSovi reg8ts napit vina smichaného se &lu JeZis to odmitl (Mt
27, 34).

" Ampelos syn Satyra a Nymfy, personifikace vinné révy. Aografie je ¥da zabyvajici se studiem
révovitych rostlin. Vinéska Slechtitelska stanice ve Zn&mese nazev AMPELOS.
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Cetné malby v egyptskych hrobkach zndiir piktograficky vinobrani: sk a drceni
révy, lisovani gavy, konzervaci vina. Vidime i pletené koSiky vyané vapnem, aby
nepropoudtly Stavu. Tabulka s napisem na hrobce Pepiho 2. (Saggara2 ped Kristem)
se zmhuje o @ti odridach vina.

Lidé v obdobi antiky seifiS nezatZovali zpisoby konzervace vina. Za nejlepsi vina
povazovali ta, ktera se obesla bez jakychkofidgvnych konzervant Pridavani siry se ve
velkém n@fitku rozsfilo teprve v 18. stoleti naSehcatku. Plinius pesto uvadi moZnost
piidani siry, tak jak se o tom &etl u CatonaRimska enologie byla zaloZzena nadavani
jiné latky — pryskyice (esina, ae, f.). Ta byla fidavana do vina kil ve &tSich kouscich
Vv surovém stavu, nebo rozp&sa ve vaici vod. Vino se upravovalo také s pomoci latky
nazyvanéefrutum— i defritum nebodéfrictum — casté&né uvareny vinny most, koncentrovana
vinna $ava. Vysoky obsah cukru v defrutu z&@igal zvySeni obsahu alkoholiRekové
rozeznavali dle barvy vino bilé, tmavé&ervené,Rimané pak rozliSovali i stle a tems
cervené.

S jistotou niiZzeme tvrdit, Ze antickd vina byla d¢low¢ jednak znén¢ odliSna od vin,
tak jak je zname dnes, jednak gejme znang liSila i navzajem mezi sebou. Anticka patra a
antické jazyky byly #ejmé navyklé na potkud jinou chdi ve srovnani s dneSnimi znalci a
milovniky vina. Anticka filosofie seéastoftidila slavnym horatiovskym epikurejskym heslem
Carpediem— trhej ovoce dne, uZivej dne&kRijaci je modifikovali spise naaperevitant —
urvat Zivot, urvat Bco ze Zivota, proZit Zivot mezi &wa viny (Pliniug). Na nahrobku
Tiberia Claudia Secunda z 1. stoleti po KristiZzeme najit napis, ktery se déelozit asi
takto: Koupele, vino a milovani namchizdravi, ale Zivot, to jsou koupele, vino a milovani
(Tchernia, Brun : 16, ieklad z fr. J. Uvirovd)Rada text pripomina takésnoubenichuti
ustic a vina, které igdstavovaly — spode¢ s horkou koupeli v lazni — triadu neéfgich
antickych materialnich p&teni.

Vino jako spolaensky fenomén

Vino bylo ukazatelem socialniho postaveni. CerglokslyZ hostitel nenakupoval vino
v taverrg, ale donesl je hostn ze sklepa, z vlastnich zasob. Michat vino s vduoé ¢asto
oznaovano jako barbarstvi. StaRkekové aRimané vsak pili &né vino smichané s vodou.
,Le boire pur était le propre des Barbares, des @amupar exemple(Tchernia, Brun : 36),
tedy ,Pit je néedné bylo typické pro Barbary, najglad. pro Galy. Zptusobiedkni vina
v craterach(misicich nadobéach) a pénvina a vody byl oviem rozdilnyReki a uRiman.
Rekové pipravovali snés vody a vina v @&sidlech tak, Ze vzéjemné proporce obou
ingredienci byly konstantni. Rimé naopak podle vieho byl pémmiseni obou tekutin
odliSny gipad od pipadu, napp na zaklad prani hosta. Za rozumné se nicragrovazovalo
miseni v poréru 1:1. K dispozici byla jak voda studena aZz leddldl se svazel z hor a
skladoval se v ,lednicich), tak voda horka.

Kvalita vina a gastronomicka kultura byly vitanynd@méty konverzace. Je znamo, Ze
nag. Tiberius a Calligula kritizovali vino ze SorrentaMartial odsoudil vina z
oblasti Marseille. V antice povazovali vino za dgZsapoj. Bylo tedy dlezité uchovavat ho
piislusnym zfisobem. Proto se vyrdly rozlicné keramick® nadoby. Od 6. stoletit
Kristem do byladolia, nadoby vysoké az dva metry, s&nsimi silnymi dva azityii
centimetry; dolia mohla pojmout az 3000 itvina. Casto byly tyto nadoby zaposgly do
zeme piimo v domech. Pro pieby gepravy se uzivaly vinnémfory, pro dekantactratéry,

8 carpediem(quamminimumcredulaposterd — UZivej dne a nic né&¥ budoucnosti, Horatiu€armina (Ody),
kn. 1,11, v.8.

® Plinius XIV, 142, cit. Tchernia, A., Brun, J.-Re vin romain antiques. 16.

19 céramos, plod lasky mezi Dionysem a Ariadnou,pfogdle ithacké legendy otcem keramiky.
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nadoby, v nich? se misilo vino s vodddinochoé!, nadobky, z nich? se vino rozlévalo do
pohafi, byly témef vzdy bohat zdobené.Kylix byl Siroky pohar se stopkou a s ousky.
Rhytort? (rython rhython) byla ritualni nadoba z palené hliny nebo kovuferens rohu
zdobena zveci nebo lidskou hlavou — uzivala segbradu ulitby (zbatio).

Vino v mytologii

Inspirujici p@&teni a také pon&eni z oblasti enologie ndm poskytuji baje a myty.
Vezméme si nap. postavu boha Dionysa. Dionysos byl jednim z aejsthieckych bof.
Podle myii byl synem Dia, ktery svedl Semelu, dceru thébskéhte Kadma. Byl vychovan
knéZzkami Magna Mater. Je znam jakdhbplodnosti, extaze a vina. Byl zobrazovan jako
décko, které se na ja probouzi, v Ié& dospiva, na podzim usind a zjara sét @jevuje
v podolz ditéte.

KdyZ Dionysos povyrostl, Zal experimentovat se¢’&vou vinné révy rostouci naieo
Nyse a vynalezl vino. &dy se traduje, Ze jeho krev byla ve skuatesti vinem. S bohem vina
jsou spojovany ie‘tan a réva — on i jeho druzina nosilil lzvanou thyrsos omotanou
bre¢tanem a zakafenou borovou SiSkou. Dionysovu hlavasto korunuje f&ctanovy nebo
révovy wnec. Dionysos bloudil po 8t se svymi prostopdSnymi druhy, Satyry s kozlima
nohama a rohy. Doprovazely ho také Zeny, které&eja¢gako jejich hih oblékaly do kzi
z kolouchi a oslavovaly ho tancem a pdsm. Byly znamy jakomainadynebobakchantky
Dionysos a jeho druzina putovali do Egypta i@spseverni Afriku do Libye a vSude
prozrazovali tajemstvi vyroby vina. Kam vkilg tam lidé zaZivali opojeni. Dionysova
druzina popijela vino v fiekném stavu —fecké vino pitom pipominalo spiSe sladky
alkoholicky sirup — byl to spiSepharmakon — tedy Iék Symbol plodnosti,fallos,
charakterizoval Dionysovy fiyodce — Satyry, Silény (chlipné daimony plodnogtoisskyma
nohama a ohonem) a PridpaBshem pfivodu se ply nevazané fallické pisna predvadly
se obscénni vyjevy.

Jeden z myt licicich gihody Dionysovy je vymalovan ngecké vaze z obdobi let
540-530 ped Kristem. Mizeme ho obdivovat v pinakothéce v Mnichola formukylixu —
vidime zde Dionysa zajatého piraty; ti & modlali uctlat otroka. Dionysos se ale zbauvil
retéza, vétvicky vinné révy a tectanu se omotaly pe¥nokolo stznu a plachet lodi, ta se
zastavila. K smrti vy&Beni pirati se ve zmatku vrhli do beca znénili se v delfiny...

Slavnosti na p&est boha Dionysa se odehravalytzmych obdobich roku a &ty
rozlicny charakter. Ty jarni gty raz spiSe rstsky a byly hlavni oslavou boha. Trvabdu
dni a odehravaly se ve velmi vzruSené, hravé apowtsné a prostopasné atmaosfe
Z kulturniho hlediska jeidezité, Ze se dhem nich pedvadly scénické hry, kterou se staly
zékladem divadla. V zith se naopak konaly slavnosti charakteru spiSe veskiéwo.
Ok¢tovala se fi nich zviata, konala se procesi.

Lénaje (Lénaig byly oslavy boha Dionysa okolo zimniho slunovraNazev ma
puvod v idbnském ozgeni pro bakchantkyénal).
Anthestériabyly svéatky zas¥cené Dionysovi v ®sici anthestérionu(unor, Fezen), tedy
vlastre oslavy probouzejici sefipody. Prvni den bylo ,otvirani sada ochutnavani vina,
druhy den se konala ,slavnost dZzb&hk verejna hostina, kam vSichniipdseli nové vino,
tieti den byla oktovana lustninova smids panspermia
Vinaliasbyly svatky, kdy se nabizelo darem nejlepSi virmtéoovi.

1 Konvice na vinopinos— vino acheé— liji. Starowkéa recka nadoba na nabirani a nalévani vina s veriikaln
uchem. Nkdy také nazyvanalpé

12 7 teckéhorhein — téci.

13 Maloasijské boZstvo plodnosti zobrazované secertym fallem. Za fipominku stoji sbirka epigraimo 83
¢islech lascivniho obsahuRridpeia (pieklad docestiny J. Bevor, Pisre Pridpské 1925).
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Dionysos byl pozgi - napr. v Lydii - nazyvdnBacchem- toto jméno si zvolili
Rimané. Ti vté dob jiz uctivali boZstvo ze #dni Italie pod ozr@nim Liber Pater —
ochrdnce kultury vina a Urodnosti poli. Tato postaplynula s Bacchem — Dionysem.
Bacchus je zobrazovéhtasto jako kuléoucké, tlug'oucké dit.

Popularni bakchandlie -bacchanalia — zas¥cené Bacchovi, se ro¥dy az
v helénistické afimské dob, hlavre v Malé Asii, na Balkad# a v Itali (tam vznikla
v bohatych vrstvactbakchickamystériag znama i z fresek soukromych dommag. z Villy
Item v Pompejich). Ve #stech se odehravaly riézené orgie, €astnici se odivali dougi
domécich nebo divokych zZai, potirali si &lo krvi ¢i zbytky vykvaseného vina. Vrcholem
bylo odhaleni fallu zakrytého ovocem v koSiku. Bwtalie byly nakonec omezeny v roce
186 pred Kristem zvlaStnim dekretem Senatu s nazerBacchanalibus.

Duchovni aspekty vina

Vino bylo od nepawti dialezitym spoléenskym fenoménem. Dialogy Platona a
Xenophona jsou ikazem toho, jak ilezita byla tzv.symposiav fecké vycho¥ v obdobi
Perokla. Platon vys#iuje, jak vino — je-li konzumovano ve spatesti druhych — usnadije
a Zivi vzgjemné kontakty, poméaha #&vat v hudb a zgvu a v celkové kultie (paideid).

Hostiny jsou nejastji zobrazovanym nagtem vieckém s¥té. Slovo symposion
znamena ,spolmou pitku“. Jidlo bylo servirovano za ticha, posdloa pedsedajici hostin-
symposiarchgs symposiarc®¥ — zahdjil seanci, il pocet pohai k vypiti, uclil rady
k pomeru miseni vody a vina (obvykle to bylo 3:2) a dagdrtémata ke konverzaci. Ztaé
opojeni z vina bylo na&thto debatnich setkanich tolerovano. Naopak opg@jgmi tekutymi
substancemi, meén uslechtilymi nez vino (pivo), bylo povazovano zarliarské a
necivilizované. Sotasti €chto setkavani byly i zajimavé hry — hagpol€enska hr&ottabos
— Wastnik hostiny se snazil vychrstnout zbytek vir@oharu na plochy takk umistény na
svislé tyi, a tak jej shodit. Vrhani obsahu sklenic ngemy cil bylo kkdy doprovazeno
vyslovenim jména milované osoby. V antické litefatozn&uje slovosymposiorrozhovor
na ugité dané témaipfiktivni hostiné. Platarchos pojednavaRozhovorech i hostinacha
v Hostine sedmi mudré o otdzkach &y a moralky. \fimské literatie zname parodii
symposia \Hostir¢ Trimalchionow™®.

Vino a Bible

Celé hodiny by se dalo mluvit o tematice vina aneirrévy v Bibli. Vino je zde
citovano vice neétyristakrat — otekere ¢i skryte. Vinna réva, spolaé s statnimi rostlinami,
byla, jak vime, stviena tetiho dne. Ozeas ‘gneseném vyznamuimvnal Izrael k Grodné
vinici (Oz 10, 1). Podle IzajaSe je lzrael planduoiai, trebaZe ji Bith oSetoval — proto ji
opusti (Iz 5, 1-7). V synoptickych evangeliich $e@afiva obrazu vinice jako podobenstvi
kralovstvi Boziho (Mt 20, 1-8, 21, 28-31 ; 33-4¥)evangeliu podle Jana Jezis prohlasuje
sam sebe dhem posledni w&fe za pravy vinny kmen, jehoz ovoce nezklantekavani
vinare (J 15, 1-5). Lotovy dcery opily svého otce, almim zplodily potomstvo (Gn 19, 32,
35). Vino bylo pindSeno jako Ulitba spolu se zapalnowtdly jeruzalémském chramuA,
k prvnimu berankovi téz desetinu éfy bilé moukylaad c¢tvrtinou hinuvytlaceného oleje a
jako udlitbuctvrtinu hinu vina[EX, 29, 40). Praotec Noe z rodu Kainova byva ¢awancéasto

14 Bacchusenfant(Nicolas Poussin, obraz je vystaven v LouviBdcchusenfant(Guido Reni, Palac Pitti ve
Florencii). Michelangelo proslul skulpturo®@pily Bacchus Socha vyjatlije svym postojem nestabilitu
,ovinéného" boha.

15V lating magisterconvivii, magisterbibendi

16 CenaTrimalchionis— hostina u zbohatléhdmského propushce — mimo jiné ukazka vulgarni latingena
bylo hlavni jidlo uRimani, obsd, hostina. Viz také poznamka 21.
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jako objevitel vyroby vina a zarokeaké jako prvni opilé€. Psstoval vinnou révu, napil se,
upadl do stavu opilosti, zratil ducha a sviékl esvém stanu do naha. Kdyz nabyEtop
rozumu, proklel jednoho ze svych syni, Chama, ktery, spé otce obnazeného, nezakryl
jeho nahotu, tak jak tocinili jeho dva chapajici bréit Sém a Jefet. Vyjev bytasto
zobrazovan ve vytvarném wmi'® PYi posledni véeii podal JeZi§ kalich vina svym
apostolim a pravil: , Pijte z reho vSichni Neba’ toto jest ma krev, ktera zfguje smlouvu a
proléva se za mnohé na odpist hvichi* (Mt 26,27, 28; Mk 14, 23, 24). Vikganské
liturgii vino symbolizuje krev oktovaného Kirista.

Experimentalni enologicka archeologie

Vratme se nyni k tématu enologické archeologie — vadirae hovéi o archéologie
viticole, archéologieexpérimentaleV Uvodu nasSehoifspivku jsme zminili nalez vraku lodi
v oblasti Madrague de Giens. JelikoZ vino z nalgaemmfor bylo po dvou tisiciletich na&n
morském nepozivatelné, rozhodli s&dei prostudovat pdivé staré antické texty a vyrobit na
jejich zéklad autentické stara@ké vino. Do experimentu se zapojili jednak histovi& a
archeologové (André Tchernia), jednak vingHervé Durand). Hervé Durand, vlastnik
domény Mas des Tourelless Beaucair® (Gard), se dlouhodébzajima o enologickou
archeologii — na jeho pozemku byla objevena v kexylgallofimského objektu (villa gallo-
romainé®) dilna na vyrobu amfor z 1. stoleti n. |. Hervérand vysadil vinice pgimském
zpasobu, #idil dle starych text sklepy s fivodnimi nadobami — doliichai a dolig, vratil se
k technologii Slapani révy nohamé&egd naslednym lisovanim v rekonstituovanyahskych
lisech zhotovenych dle Catonova popisu. Vyproduk@estupr tii ,archeologicka“timska
vina {ins archéologiquesromaing: Mulsum Turriculae a Carenum Mulsum s etiketou
MVLSVM NEMAVSVS VINVM bylo slavnostré degustovano ervna 1991. Jde o medové
vino, které bylo velmi cemo Reky i Rimany". Bylo preferovano jakoZto aperiti§jstatio.
Zminuji se o ®¥m Columella i Plinius StarSi. Medova c¢hie umocrna aromatickym
kofenim. Serviruje se jako aperitivi peplot 14°C, vyborg se snoubi s rokfortem, kachnou
na ficich a kéenénymi jidly. Turriculae zraje v doliich o obsahu 400 {itrJe vyrobeno &rn¢
dle Columellova textu. P degustaci citimetechovou wni. Podava se vychlazené na 18°C.
Snoubi se s tvrdymi syry, do¢jSimi rybami, bilymi masy, ze sladkosti pak s mamgin
kola&sem?? Carenumbylo rekonstituovano diky texin Palladiovyn?> Réva je lisovana na
lisu vyrobeném v roce 1994 dle popisu Catonova dlaomeho dohledu archeolbg\ndré
Tchernii a Jeana Pierra Bruna.Vino zraje v dolgglidavkemdefruta Pridava se #kolik

"Gn o, 24.

18 Viz napr. Bazilika Sv. Marka v Benatkach Gpily Noge mozaika ze 14. stol. Paolo UcelRrokleti Chama
1450, Florencie, Michelangel@pily Nog 1512, z no#jSi doby Marc ChagallNoemovaoheér, 1931, Nice.

19 Beaucaire — ve starsku Ugernumv blizkosti slavné dopravni cesty Via Domitia, atlanezi Provenci a
Languedokem. Via Domitia byla budovana od roku pi.8&ristem z podétu iimského velitele Cnea Domitia
Ahenobarba, podmZ nese jméno. Spojovaliim se Spatiskem (Hispanii), protinala ,Gaule narbonnaise".
Zajimavosti je, Ze i dnesni moderni silnt@sto kopiruji trasu této staré dopravni tedogernumse rozvijelo
ve 2. stoleti okolo vojenského tabormgtrg). V okoli Beaucaire je Via Domitia stale patrn@iwodni forne
zpevréné dusané hliny. Info: http://fr.wikipedia.org/wi¥bie_Domitienne, http://www.tourelles.com/.

2 Villa — u Rimani to byl statek \illa rustica), obvykle stedni vyngry. Na villach se pstovalo vino, olivy,
obili apod.

# Mulsum bylo drahé medové vinitfum mulsum tedy vlasts medovina) Trimalchio, hlavni postava slavné
Hostiny u Trimalchiona(Cena Trimalchionis z Petroniova satirického romargatyricon ho nabizel svym
hostim spolé€né s predkrmy.

22 Je fascinuijici drzet v ruce lahev s amvam pivodu Turriculae — élaboré et mis en bouteille aws Neallo
Romain des Tourelles, Beaucaire G&dhduitenGaule

% Rutilius Tauraus Aemilianus Palladius, latinskyisspatel 4. stol. n. |., autor dil@pus agriculturae (O
zengdélstvi, obsahuje 14 knih s praktickymi radami). Vzorem lmplColumella.
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kusi kdouli. Vino ma libeznou nakyslou a¢huwoprovazi vyboré nagg. dezerty s ovocersi
husi jatra. Serviruje séifgeplog 14°C, miZze se podavat jako aperitiv.

Zawrem nelze neZz konstatovat, Zze vino je opravdu metysnultikulturnim a
civilizacnim fenoménem, jenz doprovazi a oiilije vyvoj lidské civilizace od nejstarSich
dob. Kron¢ smyslovych zazitk nabizi také bohaty duchovni obsah. Experimentalni
enologicka archeologie vytiiafascinujici casovy most mezi obdobim antiky a dneSni
moderni dobouNunc est bibendufh
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