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Univerzita Palackého v Olomouci

Vino jako multikulturni fenomén

Shornik p isp vk z mezinarodni v decké konference

Motto:
Vino ma schopnost naplnit ducha vesSkerou pravdedgnim
i filosofii.

Jacques Bénigne Bossuet

Boire du vin, c’est boire du génie.

Charles Baudelaire



VINO JAKO MULTIKULTURNI FENOMEN 2010

Katedra romanistiky a Katedra aplikované ekononfie UP uspacadaly ve dnech 22.-23.
dubna 2010 druhy raik mezinarodni interdisciplinarni konferen¢éno jako multikulturni
fenoménzastitu nad konferenciipali letos d kan FF UP doc. PhDr. JiLach, Ph.D., M.A. a
editel eského rozhlasu Olomouc, Mgr. Pavel Hekela.

Slavnostni atmosféru ijzahajeni konference v Kapli Bo ihola UCUP - Konviktu umocnilo
stejn jako loni vystoupeniAnsembluSerpens cantapod vedenim Mgr. Alice Kiwerové
z Katedry muzikologie — soubor proved| duety klwhroknich mistr.

Zahajovaci plenarni pdnasku proslovileditel eského rozhlasu a stanice Vltava, skladatel,
hudebni publicista, spisovatel, milovnik a znalaadly a vina Lukas Hurnik. Nazorn
p edstavil brilantni paralelu melodie, rytmu, harneaidynamiky hudby a vina.

V pr b hu dvou konferemich dn zaznlo 26 pispvk v estin, slovenstin, polstin,
francouzstin a portugalstin. Tematicky rozsah fsp vk byl opt a p ekvapiv bohaty —
p ednaSejici pedstavili oblast historie, teologie, ekonomie, Virsgiky, literatury, hudby
(varhanastvi), genetiky (hledani fbuznosti u révy vinné a u lidi), prava, enologieri byla
nov zahrnuta krom tradi nich evropskych vinakych region i ina) a virtualnich
socialnich siti. S velkym ohlasem se setkalispvky ,odleh ené” a zarove v decky
fundované — nap Vliv vinnych sud na vznik infinitesimalnihgo tu - které znamenit
naladily poslucha na veerni praktickou ast konference -zenou degustaci francouzskych
vin z region Alsaska, Burgundska, Jury, Loiry a horni a dolhbRy. Ochutnali jsme také
francouzskeé a italské syry inska ,vina"“.

Spole enskou ast konference ozdobila svym vystoupeiapela 3+1 docentz PF UP.

NaSe diky pat sponzorm a medialnim partnem, ktei p isp li zna nou m rou ke zdarnému
pr b hu akce. Nelze opomenout ani sympatické aktivni azesi studentského
.konferen niho" tymu z obou p@dajicich kateder.

Ohlasy na letosni raik ,Vina“ napovidaji, e organizatory gm nemine v piStim roce na
jae piprava dalSiho raiku. Do budoucna se eteln rysuje rozSeni programu o
samostatnou odbornou sekci enologie. Na shledar@omouci v dubnu 2011...

Jitka Uvirova.
Katedra romanistiky FF UP



SENZORICKE HODNOCENI VIN
Pavla BureSova

Abstrakt P isp vek s nazvem Senzorické hodnoceni vin je B@mna vyznam
senzorickych ukazateuplat ovanych pi analyze vin. Cilem fsp vku je pedstavit metody
pou ivané pi smyslovém posuzovani vin z pohledu certifikovanébdnotitele. Analyza
VACH (vzhled, aroma, chudovede odhalit i drobné nuance v kvaliDale jsou zde uvedeny
nej ast jSi nedostatky, se kterymi se spbitel m e setkat. Sowasti textu jsou odborné
degustani listy podle OIV, které mohou byt inspiraci pro spravné hodnocémi v

Kli ova slova aroma, bodovaci systém, chemicka analyza, ,chaenzorické
hodnoceni, styl vina, vzhled

Uvod

V poslednich desetiletich hodrerostl obchod s vinem a umaije ndm nakoupit a
ochutnat rozmanité druhy vin ze vzdalenych, znamyoén znamych vinaskych oblasti —

r znych styl, zarove vSak v rozdilné kvalit Posuzovéani vina slou i k tomu, abychom si
vytvo ili p edstavu o kvalit, ale hlavnh o jeho slo eni, mo ném potencidlu a zavadach.
Cilem hodnoceni je vino popsat s ohledem na srdvetandard, které se vztahuji k
vlastnostem posuzovaného stylu a vzajemny soukthoglivych slo ek napoje.

D vod k ochutnani vina me byt vice — nap privatni, i firemni oslava, pohoshi
svych patel nebo bny nakup vina. K tomu, abychom mohli co nejefehtiji zhodnotit
vlo ené prostedky do vina, je pogéba umt analyzovat, vyhodnotit a vyjat jednotlivé
vlastnosti a nuance. V praxi se pou ivaji dva spby hodnoceni: chemické a senzoricke.
Chemické (objektivni) hodnoceni se provadi v chégdh laboratoich, které jsou dnes
dostupné i malym vinam. Senzoricka analyza jeld ita pro zjiSt ni vysledného charakteru
vina v zavislosti na terroir. Pouze smyslové haend dovede odhalit to, zda jsou v souladu
(harmonii)vSechny jeho slo ky, ale také ra zjistit vyskyt vad, i negativnich jev ve
vzhledu, v ni i chuti.

Chemickéa analyza vina

Chemicka analyza ma za cil informovat o slo eniavinramci stanovenych norem.
Krom kontrolovani kvality monitoruje také go h technologického procesu v jednotlivych
fazich fermentace, tvorby i zrani vina.

Révoveé vino je utv@no z tkavych a netkavych latek. Mezi tkavé latky pai: voda,
alkoholy, tkavé kyseliny a buketni latky. N&iavé latky vytvaejici celkovy extrakt vina
p edstavuji cukry a ostatni necukerné podily — nequkextrakt. Ten tvad spalitelny podil
(kyseliny, tisloviny, bilkoviny, pektiny, tuky, enzymy, vitamjina barevné latky).
Nespalitelnym podilem je popel — mineralni 1aky.dlouholeté tradici vyroby ma zvlastni
postaveni senzorické hodnoceni, které je vicersahjektivni.

Senzorické hodnoceni vina

Senzorické posouzeni (ochutnani) odhali vyva emost i chuti vina a gpadn m e
upozornit na nedokonalosti v kvalitP i technologickém zpracovani probiha prvni ochutnani
a obvykle ho provadi enoldge svém vinastvi. Vina jsou déale hodnocenadni degustanf

! Mezinarodni organizace pro révu a vino se sidlétai
2 MALIK, F. Ze ivota vinas. 138, [3]
% Odbornik na technologii vyroby vina



komisi, kterou tvd vybrani certifikovani hodnotitelé. Vzhledem k subjektivnimu vnimani
kvalitativnich atribut hodnoti obvykle pt a nkdy a devt hodnotitel vin. Z jednotlivych
posudk se pak ziskdva objektivni zak hodnocenym vzorkm vin.

Senzoricka analyza je velmi nany a zodpovdny ukon, zahrnujici zhodnoceni vina
vS8emi smyslovymi organy. NeSkoleny a nezkuSeny Worent hodnoti vino instinktivha
vychazi pevan ze zvyku a obliby. ZkuSeny posuzovatel je vybaveoretickymi
v domostmi, ale pmdevSim schopnosti rozliSovat zakladni kvalitatiatiibuty vizualni,
aromatické i chwové. Doka e analyzovat piny zm n (nezidka i vad), pojmenovat je,
vyhodnotit a pipadn ur it, jak jim p edchazet.

Smyslové hodnoceni pouivané ipvyrob vin, na tuzemskych a zahramich
vina skych sout ich ma dlouhou tradici, po kterou se vyviji jakadytické metody, tak také
Zp soby provadni. imané pro sva hodnoceni pou ivali zkratku COS (cabolor, sapor). V

eStin m eme nazvat degustai um ni VACH: V — vzhled, A — aromatické vlastnosti, CH
— chu. Tyto atributy nam pomohou analyzovat vino s cilenit a definovat jeho charakter:
vzhled (irost, istota, barva, viskozita, jiskra — déost, perlivost)

aroma (kvalita a intenzita, popisiv, rozpoznani — vyjaeni)

chu (obsah cukru, kyselin, alkoholu,idlovin, vyzrélost, st& skutena chu,

dotykové vjemy, dochy aroma v ustech).

Vzhled vina — vizualni aspekt

Okem pozorujeme obraz, ktery vino vytvadlde o prvni kontakt svinem, ktery
zkuSenému konzumentovi mnoho napovi. Pomoaobeni swvtelnych paprsk m eme
hodnotit vizualni projevy a odchylky. Po naliti ab mno stvi vina a zakrou enim sklenici
pozorujeme irost, barvu, istotu, viskozitu a perleni.

Hodnotime iry, jiskrny vzhled, ktery dnesSni spebitel vyhledava, nebo vzhled
opalizujici — lehce zakaleny, jen ne byt projevem starSich vin, ipadn jej zp sobuji
mikroby.

Barva vina je ovlivnna mnoha faktory: vyrobni technologii, zralosti zZwoa vina,
produkci, Uzemim, ale i typem vina.

Po opakovaném zakrou eni sklenici, podle kresbgtn@ach sklenice, tzv. ,slz“, nebo
.,chramovych oken“, meme poznat, zda jde o vino spiSe slabé, nebojsijnrmnoho slz
sv d i o vysokém obsahu glycerolu a plnosti vina (mlwimviskozit). Zrakem m eme
pozorovat zabarveni — od sich lehce nazelenalych odstinmladého bilého vina, do
t kého, sytého zlatého zabarveni u zralého sladkéha, nap. teplého jantaru sherry. U

ervenych vin se nabizi Skdla od mladych ueaych vin inkoustovych barev, vin
s nafialovlymi odstiny, pes rubinové a teplé granatové tény, a po cihlokadéztony vin
bordeauxského typu. Zabarveni vina na okraji skeeprozrazuje sta Stibrna a nazelenala
barva oznauje mladé bilé vino, zlaty okraj signalizuje vy#atarsi vino. Uervenych vin je
okraj sklenice zabarven do rubinové a purpurovévipa im je vSak starSi, tim se vice
zbarvuje do cihlové. Stle oran ové tdbny mohou oznavat i Spatné zmy v kondici vina.

Aroma—-Vv n vina
ich byl pro lov ka historicky rozhodujicim spolu s pathh Jen ten, kdo si
zapamatoval podle w jidla, kter4 byla chutnd, a napoj ktery byl zdrpxdsp Sny, mohl se
vyvarovat nevolnosti, nebo nemociichova sliznice lidského nosu obsahuje asi 5 milion

* Hodnotitelé obdri pov eni pro hodnoceni pod e@dnim statnim fslem na zéklad vykonani naroné
hodnotitelské zkouSky



ichovych bunk.”> asovy viem vznik& p nasavani — vdechovani aromatickych latek do
nosu, kde jsou pomoci receptovyhodnoceny. Steidl dale uvadi, e jde o mnostvi 1/
1 000 000 000 gramu. Intenzitu vjemu eme zvySit opakovanym nadechnutim. v je
jedna z nejdle it jSich vlastnosti unjici kvalitu vina, proto e spojeni aromatickychdi ve
smyslu ichového viemu vede konzumenta keti, nebo k odmitnuti napoje. Je prokazano,
e existuji tisice vni. Stovky jich umime spravnpojmenovat a poté si je zapamatovat ve
spojeni s uritym vinem.

RozliSujeme i druhy aroma:

Primérni aroma pochazi z hroza mostu. Ka da odida ma charakteristické slo eni a

pom r aromatickych slo ek. Ty se nachazeji pod povrch&apky hroznu a jejich

tvorba zavisi na teplot zrani hrozn a také na kvalit Nejvice aromatickych latek

dosahuji spravnvyzralé hrozny.

Sekundarni aroma vznikaipgechnologickém procesu zpracovani hraziermentace

mostu — provazani se slo kami primarniho aroma. hgd le it jSi zastoupeni v

celkovém buketu vina. Tyto latky jsou velmkavé a pi kvaseni za vysSich teplot jich

velka ast unikne. Znanou ast tvoi vy3Si alkoholy (izobutanol, izoamylalkohol, n-

hexylalkohol, izooktanol, geraniol, aj.),kiavé kyseliny (kyselina octova, kyselina

mraveni, kyselina propionovd), karbonylové sleminy (formaldehyd, acetyldehyd,

aceton, diacetyl, vanilin aj.), estery (octan madyy, octan etylnaty, mravesn

metylnaty aj.), acetaty apdd.

Tercialni aroma je vysledkem biochemickych reakanhgrnich a sekundarnich wi.

Vytva i se pi dlouhodobém vyzravani vina a pak je nazyvano tarke

Odborny hodnotitel hodnoti intenzituistotu, jakost a harmonii vina. Po zakrou eni
sklenici nasaje do nosu primarni aroma. Po druhékmom eni, vioi nos do sklenice a
zhluboka se nadechne. Proces je nutno opakovatoadvou minutach. Nervova zakami
jsou jako malé plaminky, které jsou nenapadné, raipinavé. Molekuly arémat, které
nadechneme p ichnutim, jsou rozptylené ve vzduchu a ovliyi nas také v chuti, i kdy to
nejsou chuoveé vlastnosti, ale silné pobeni aromatickych latek.

Co citime ve vinech

Kvtinové aroma:nachazi se pvan v mladych bilych vinech. Naixlad Ryzlink
rynsky ma v mladi vn  broskvovych kvt a kvetouci lipy. Hamanek a kvty letni louky
jsou charakteristické pro burgundska bila vina.aMvignonech je citit kv hluchavky,
kvetouci bez. Fialka a re je charakteristickd pro Traminerveny. Fialky s orchidejemi
najdeme ve velkych vinech z Bordeaux.

Koen né aroma: anyz, zézvor, lékice, vavin, pep, levandule jsou wn
charakteristické pro velkaervena vina a zralé Chardonnay. Pro Veltlinské néelsou
typické tony zeleného pep— zejména pro vina z Rakouska.

Kvasné aromakvasnice, tsto, maslo, jogurt, kyselé mléko nebo kysely drgps
znakem mladych bilych vin. Toto aroma vyprcha pkotika m sicich.

D evné aroma devo, vanilka je typické pro vina zrajici v dubovyshidech
(barriques). DalSi vn projevujici se hlavh u ervenych a velkych vin je cedr, tuka,
cigaretova krabka, santalové @vo.

Ovocité aromaip irozen ovocitd vina v nose pominaji maliny, jahody, ostru iny,
rybiz, angrest, ananas, Svestky, mango, limetyp,dvanan, jablko, hrusku. U tginy bilych

® STEIDL, R.Sklepni hospodatvi s. 145, [5] 5
6 BURESOVA, P Czech Hospitality and Tourism Papei©/2009, VSH, ISSN 1801-1535, s. 83, [2]
" STAVEK, J.Vina sky obzor[4]



vin citime citrusové wn — VlasSsky ryzlink, Veltlinské zelené, Muskéat, Tiam U
sauvignon je typicky angrest. U velkych Chardonnay a zejam@ablis citime merku,
broskev, mandle, suSené ovoce, maslo a liskdg&yo

Rostlinné aromab e tan, byliny, seno, clest, feferonky, mata peprna, kapradi, zeli,
cibule, ken. Pili§ travnata vn je odrazem nedozralych hrozriTaké vn esneku, zeli a
cibule by nemla ve vinech pevladat. Vyjimkou je clest a posekana trava (na kvetouci letni
louce) projevujici se v sauvignonech. Feferonkavyskytuji ve v ni mladych (ervenych)
Bordeaux.

Pra ené aroma:p ipominaji ervena vina vyzravajici velv nych sudech a kdy u
odr d burgundskych, Chardonnay a také v Champagne.tdsew topinky, toastu, kavy,
tabaku, okolady, pazourku.

Vonné aroma:pryskyice, terpentyn, petrolej, vosk, dehet, vanilka json , které
vznikaji zranim v soudcich. Medovérv jsou vlastni pro draha, sladka vina typu eiswein —
ledova vina, sldmova vina a Sauterny. Jsou to typické pro vina napadend plisni Botrytis
cinerea. K nim seasto pida petrolejové aroma typické promecké a alsaské ryzlinky.

ivo iSné aroma:ko eSina, k e, pimo, zv ina, maso, mokry pes. Kbi mo je
charakteristickd wn  pro nevyzrdly Sauvignon Blanc, v masa, ke a zv iny maji
zejména zraldervena vina.

Chemické aromajedna se o unié v n , které nesmnji p evladat a vynivat. Aceton,
alkohol, sira, chlor,edidlo, j6d apod.

Ve vy tu jednotlivych aroma by bylo mo no dale pokoaat, ale uvedené vlastnosti
postai k tomu, abychom rozeznali, vyhodnotili a sprapojmenovali jednotlivé v , pop.
vlastnosti vin. Zainajici degustator by rhpostupovat od mladych, jednoduchych vin, ktera
jsou charakteristicka primarnimi & mi. Vhodné je takéas od asu navstivit odborniky a
konzultovat své zkuSenosti — nebat se o Yiovoit a ov it si své poznatky. Postuperasu
se propracovava k novym styh vin a teprve po letech umi odhalit kouzlo velkych
vzacnych, starSich vin. Jen znalec umi nalézt aitieednotu velkého vina.

Chu vina

Jak ji bylo zminno v souvislosti s wn mi, po pi ichnuti nespchame, a po
odeznni v n pistupujeme k ochutnani. Ve srovnani s tisicemiysou chuoveé zony pouze
ty i. Sladké (na Spte jazyka), kyselé (na okrajich jazyka), kéo(na zadni polovinjazyka)
a slané (na dni polovin jazyka). Krom toho vnimame chwvé zptné vazby souvisejici
sv n mi.V n achu mohou psobit souasn — pi polknuti dousku vina se v rkkém pate
otvira pepaka mezi nosem a hrtanem a nastava dojem nasaébma, které si
uv domujeme v chuti. V Ustech pozorujeme krochuti také hmatovy smysl, projevujici se u
t islovin, které stahuji jazyk. U Sumivych vin pageme Simrani bublinek na pat Pirodn
sladkéa vina se projevi na jazyku olejnatou viskazit

V chuti vina se hodnoti intenzitastota, harmonie a perzisterte? i ochutnavani je
nutno nabrat maly dousek do Ust, vtahnout vzduel pino, co nkdy m e vyznivat jako
kloktavy zvuk. Teprve po polknuti malého mno stvina hodnotime celkovy dojem
vyvolanym komplexnim psobenim jednotlivych latek etn zavre né perzistence
(dochuti), kterou v Ustech pocijeme.

V souvislosti s chuti vina hovilne v zdsado ty ech z&kladnich faktorech: kyselosti,
ovocitosti, tislovinach — taninech a alkoholu. Kyselost je zdRlavlastnosti bilych vin a
souvisi s podnebim, odiou a polohou vinic. $ivnaté kyselinky jsou znakem vin severnich
oblasti, kam seadi i echy a Morava. Kyseliny mohou byt obsa eny iervenych vinech,

8 Perzistence znamena délka trvani viemu — pocitti po polknuti vina na pat



ale nesmi jich byt mnoho, aby se spradoplnily s taniny. Ovocitost je vlastnosti, ktefda
vina celistva ve strukte a v osobitosti charakteru. Pokuekneme o vin e je ovocné,
nemyslime tim sladké. Ndglad zndma odmda Chardonnay, vykazujici gvan tony
citrusového a exotického ovoce, mne byt (diky technologii vyroby) vino suché, pro&
cukr byl v pr b hu fermentace prokvaSen na alkohol. Polyfenoly jsmsto zahrnovany pod
spole né oznaeni tisloviny a barviva a jsou nezbytnou sasti ervenych virf. Uvol uji se
ze slupek modrych hrozna také z dubovych sudkteré se asto ke zrani vin pou ivaji.
Obsah alkoholu musi byt vrovnovaze s obsahem tsiGi kyselin, tanin a celkove
struktury, aby vytvé&l pocit zaoblenosti a harmonie.

Negativni projevy vina

Jednim z nefjemnych aspekt které se vyskytuji u vin uzanych korkem je
korkova pichu. Hlavni pi inou je TCA (trichloroanizol), ktery zapi uje zatuchly zapach
r zné intenzity ve vni (podle velikosti napadeni) — intenzita stouga sobenim vzduchu.
Vino s delSi dobou otesni bude chutnat stale odpudiv DalSi nepijemnost pinasi
zoctovatlé vino,které ma velky obsahkavych kyselin, zejména kyseliny octové (je citit p
bananu, odlakova na nehty, hruSkové kapce). Vino neni zdravi Skédlale nechutné.
Zoxidované vinge tzv. za vrcholem, co me byt zp sobeno nevhodnym skladovanim apod.
V n je siln zv trald po sherry a Made, vada se projevuje i v chuti — jeeptarlé, co se
projevuje i v barv (oran ov nahndla). ervené vino je o vonici, a ma nahdlou barvu.
U mladych vin se negastji setkavame s tzv. p esienym vinemco se projevi pi
nadm rném pou iti konzervaniho a dezinfekniho oxidu sii itého. Tomu lze u vina zabranit
p elitim do karafy, nebo \asnym otewenim lahve — vada se po tzv. vydechnuti (mirném
provzdusnni) vytrati.

Popis vina

O vin hovoime vdy srozvahou — mnohdy mérznamena vice. Nejjednodussi
popisy vin jsou: vino bilé, rové nebo ervené. Dale meme rozpoznat, zda je vinaré,
nebo zakalené, jiskrné, bez jiskry, bledé, nebovgskou barvu. Ve wi je pijemné, nebo
naopak. V chuti je sladke, kyselé, trpké. Toto fiozhi nikdy nevyhovuje dvna stejnym
vin m. ZkuSeny posuzovatel je zobily vino dale definovat:

- mé& malo kyselin — je ploché, neboli prazdné;

mé& neharmonické uspidani jednotlivych chuti — vino je nervni;

n ktera pirodn sladka vina svou viskozitou citime na jazyku jakej — vino je

olejnate;

vino chutnd jako voda — je vodnaté;

alkohol n4s pali na jazyku — vino je ohnivé.
Abychom mohli o vin hovoit, je nezbytné wnovat uritou dobu podrobnému teoretickému
zkoumani, absolvovani kolika izenych degustaci s odbornikem a poté prakticky
ochutnavat, analyzovat, vyhodnotit a verbaka vodnit a popsat jednotlivé atributy, které
byly odhaleny nasimi smysly. Pojmenovat jednotlivér je velmi sloité a subjektivnt®
Verbalni hodnoceni vina vytdarelativni obraz o kvalit ale bodové systéemy umauji

iselné vyjadeni kvality, které se velmi dob uplat uji na vinaskych sout ich.

® STEIDL, R.Sklepni hospodétvi NSV 2002, s. 40 [5] 5
YBURESOVA, P.Sommelier v soasné eské gastronomiVSH 2007 [1]



Bodovaci systémy hodnoceni vina

K iselnému hodnoceni kvality vin slouiané bodové systémy, které umaji
pomrn pesn urit kvalitu posuzovanych vin. U nas se po dlouholbuw@ou ivalo
dvacetibodové hodnoceni, které lonnepesné rozliSeni a ps zvyklosti malych vina a
mistnich vinaskych spolk se nyni tém nevyu iva. Jiné dvacetibodové hodnoceni vyu iva
presti ni sout v asopisu Decanter, ipkterém jsou body spojeny se slovnim vygaim.

V sou asné dob se nejvice vyuiva dvou hodnoceni, a to systemungx udlovani
trestnych bod — pojmenovan podle autora Vedela. Nejpreferopgam na vSech syovych
sout ich je stobodovy systéem. Kromuvedenych postuphodnoceni vina existuji také dalSi
metody. Nkte i degustata hodnoti zjednoduSerpomoci udlovani hv zdi ek od nejhorsiho
* po nejkvalitn jSi *****,

P ed hodnocenim vin by rhbyt podavan zkuSebni vzorek, ktery se nazyvaymult
vzorkem a sloui ke sjednoceni a nastaveni zak&driodnoticich kritérii. Hodnoceni
nultého vzorku vychazi z hlasovani vSech hodnotitel ka dém jednotlivém iselném
vyjad eni (viz. tabulka 1 a 2). Na sotith obvykle probiha hodnoceni naslepo'p i kterém
jsou lahve zahaleny do neptedného obalu a ozneny islem. Dvodem je zachovani
objektivity tak, aby hodnotitelé zachovali objektiv a nepreferovali oblibené a znamé
vina skymi domy.Horizontalni degustaceahrnuje vina ze stejného miku nap. hodnoceni
odr dy pipadn cuvéé’ - z ur enych region (Traminy z ech nebo Cavy — Sumiva vina ze
Spanlska, nebo také mladé suché Ryzlinky viasské -niko2009). Lidé jsou vybaveni
rozdilnou Skalou prahové vnimavosti. V senzorickBodnoceni jde vdy o subjektivni
zav ry, a proto jen adka dochazi k 100% shodJako piklady jsou zde uvedeny nejst ji
pou ivané metody hodnoceni vin. Jednotlivé tabullgjména stobodoveho hodnoceni, jsou
odlisné v zavislosti na stylu vin — pro ticha a suavina.

Tab. 1 Vedelv hodnotici systém — uténo 14 trestnych bod

Hodnotici list
Vlastnosti vina Poznamka islo Koeficient Vysledky
0| 1| 2 | 4 | Degustatoral Kolonky nasobeni
Vzhled 1 X1 1
X
V n aintenzita 0 X0 0
X
Kvalita 1 X 2 2
X
Chu - intenzita 1 X2 2
X
Kvalita 2 X3 6
X
Harmonie 1 X3 3
X
Celkem 14

Zdroj: Malik, F.: Ze ivota vina, Pardubice 2003%;. 446

Jak vyplyva z hodnot, které sloui k vyjahi kvality vina, chybi zde zamm
hodnota 3, co se me jevit jako nevyhodné, ale na druhé strga hodnoceni objektivijsi,
zabrauje pr m rnosti a uchylovani se ke stinim hodnotdm. Druha tabulka zobrazuje
stobodové hodnoceni a jde o obracené hodnoty, wady se 100 — 92 (kdy 86 bod) je
excelentni, stbrna medaile je udena 85 — 76 bod Na svtovych soutich zadava

1 Vino vyrobené z rkolika odr d
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hodnotitel body do tabulky v pd@a i, nezdr uje se souy bod a vedouci komise mé ihned
vysledky od svych koleg

Tab. 2 Stobodovy hodnotici list

Hodnotici TICHA
list VINA
Hodnotitel .: Vzorek .: Podpis
hodnotitele
Komise .: Kategorie: Podpis
p edsedy
Ticha vina Excelentni Velmi| Dobry Vyhovujici | Nedostatey | Poznamky
dobry

VZHLED irost 5 4 3 2 1

Vzhled 10 8 6 4 2
V N istota 6 5 4 3 2

Pozitivni intenzita 8 7 6 4 2

Kvalita 16 14 12 10 8
CHU istota 6 5 4 3 2

Pozitivni intenzita 8 7 6 4 2

Kvalita 22 19 16 13 10

Harmonickéa 8 7 6 5 4

perzistence

Celkovy dojem 11 10 9 8 7
Celkem
Eliminovano | kv li zava nym 0 0 0 0 0 0

defekt m

Zdroj: vlastni zpracovani podle OIV (Mezinarodngamizace pro révu a vino se sidlem viBa

Co jesSt doprovazi hodnoceni vina

Degustaci vin je nutno realizovat v klidném, t&&m prostedi bez ruSivych aspekt
Nepostradatelnou podminkou je absencaia pach,*? na stoly je vhodné pou ivat bilé
ubrusy, nebo podlo ky. ervena vina se hodnoti nad plamenemksviHodnocena vina musi
byt pipravena v teplot odpovidajici jednotlivym styim vin. DalSim prvkem ovliwijicim
kvalitu vina je jeho posledni obal — sklenice, &t¢g urena pro podavani a konzumaci.
Sklenice vytva jedine ny obraz népoje, je vyrazem kultury a gurmanstwazhidujicim
parametrem pro vyraz napoje jistota, irost, tvar kalichu, vySka sklenice, uchopovaciaon
(no ka), pitna zona, silueta, obsah, lehkost, kaeala slo eni materidlu. Jednotliva vina
vy aduji v zavislosti na svych vlastnostectzné druhy a tvary sklenic. iRvalitnim slo eni
skla a dostateném objemu se uvalije vice aroma, co je rozhodujici pro starSi vina.

Zav r

Cilem senzorického hodnoceni vin je objeveni mmohemnych vlastnosti, ale slou i
také k tomu, aby se spebitelé nesetkali p nakupu s nekvalitnimi viny. Ukolem nejen
ka dého hodnotitele, ale i vina je neustale konfrontovat své vysledky a rasmyslovych
hodnoceni snrem k objektivit. Spotebitel — obdivovatel vina diky spravnym postop
m e posoudit, vybrat a nakoupit tak, aby jeho ini@stlo vina pedil, nebo alespo
vyrovnal pijemny gurmansky zaitek. V kratkém igp vku byly nastinny postupy
senzorického hodnoceni vin, které byly dopi profesiondly vyu ivanymi tabulkovymi

12 profesionalni degustator se vyhybaeth posuzovanim vin) konzumaci ostrych pokrmigaret, pouiti parfému a
kolinskych vod
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hodnoticimi systémy. Zaw vychazeji z uvedenych literarnich zdrogale hlavnim zdrojem
je dlouholeta osobni zkuSenost aktivni hodnotitefiy
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Sensory Wine Assessment

Annotation: The article " Sensory Wine Assessment” focusesportance of sensory
indicators that are asserted in the process of vassessment. The goal of this article is to
introduce the methods of sensory wine assessmplanmanted by a certified specialist. The
VACH analysis (abbr. from the Czech words for @ppece, aroma, palate) can help us
distinguish the least details of wine qugality. fEhare mentioned the most frequent defects
which the consumer can meet with. The OIV profaasidegustation charts are a part of this
article. They can be an inspiration for professibassessment.
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"MATER SEMPER CERTA EST“ NEPLATI ANEB HLEDANI
P IBUZNOSTI U REVY (A U LIDI)
Ji i Drabek

Abstrakt Pravni princip ,Pater incertus, mater semper cemst‘- ,Otec je nejisty,
matka je v dy jistd" ml ve starém im nevyvratitelnou povahu. Jak toto tvrzeni obstalo
v souboji s asem?

Ukazuje se, e matka nemusi byt jista anilov ka rozumného ani u révy vinné.
U lov ka doché&zi ke zpochybni tvrzeni vzacnymi biologickymi odchylkami embéjoino
vyvoje a nasledkem rozvoje specialnich Iékgch technik, u révy zvbd zamnyrodi pi
Slechtni ip iodr dové dokumentaci.

V pispvku jsou popsany piny zpochybmi matestvi, dokumentované na
zajimavych gpadech.

Kli ové& slova mate stvi, otcovstvi, rodovstvi, pibuznost, DNA profilovani, in vitro
fertilizace, vegetativni rozmno ovani, chimérismeshybox

Uvod

Julius Paulus Prudentissimusnsky pravnik a prefekt za cisaAlexandra Severa ve
2. a 3. stoleti n. |. prosazoval pravni princiRater incertus, mater semper certa,est
poukazujici na nejistotu zploditele ve srovnaniodogickou jistotou thotenstvi a porodu ve
sporech o rodivstvi ditte. Toto pravidlo bylo axiomatick@raesumptio iuris et de iure

Kdy v8ak bylo prvn poruseno? Nebylo to ipzam n novorozenc Jany a Jaroslava

ermakovych a Jaroslavy Trojanové a Libora Bro y efi i, ani pi p edchozim podobném

p ipadu v in . Pravidlo bylo dokumentovarporuseno jestd ive, ne bylo formulovano.

lov k rozumny

Vzpominate z depisu? Dvma enam se soasn narodily dti, jedno vSak zenelo.
Jeho matka si tajnp ivlastnila dit druhé eny. adost ne&stné biologické matky o vraceni
dit te se dostala a ke krali, kde obeny trvaly na svém matstvi. Salamoun, krél
jednotného Izraelského kralovstvi (970-931m |.), si poradil i bez genetického vyati.
P ikazal: rozetnte dit vedvi a dejte kadé enpo p Ice! Jedna z en chladnsouhlasila -
druh& upnliv prosila, a dit radji daji jeji sokyni, jenom aby pilo. Hazard s ivotem
dit te Salamounovi vy3el a sporné matei bylo prokazano projevem nesobecké lasky
k dit ti. Tento pipad sporného matgvi pati do kategorie zanm. Biologicky je zde
matestvi jednoznané, ale doslo k zameé vymn d ti. K obdobnym zanmam m e dojit i
lidskou chybou (viz chyba zdravotni sestry a dal&@odpovdnych osob ve vySe zminém
t ebi ském pipad ). K falSovani matestvi m e dojit p i snaze vyhnout se platlzdravotniho
pojist ni podstrenim ciziho osobniho identifikaiho dokladu a kartky pojist nce pi
porodu. M e také dojit k utajeni matstvi — to kdy matka zanecha div babyboxu nebo
kdy svobodna zletild ena s trvalym pobytem na e R pisemn po ada o utajeni své
toto nosti. To pak neni uvedena v matrice a jegintifika ni Udaje jsou zapet ny v obalce.
Ponechme stranou vyvstavajici pravni otazky (kymenbyt obalka otevena?, do kdy se
matka m e zp tn domahat ditte do své pé&?, jaka jsou prava biologického otce?, kdo je
zadkonnym zastupcem di¢?, kdo uri jméno a pijmeni?, m e se dit domahat ureni
rodi ovstvi?), kdy se na vahach slepé spravedinosta geévo ditte na ivot versuspravo
dit te na jméno, pjmeni a na pé svych rodi . Vra me se k dalSim mo nym mechanism
maternity: m e byt matestvi zpochybnno i z ryze biologickych p in?

P edstavme  si, e se na  mezinarodnim srazu @oj (viz
http://www.srandaweb.com/sraz-dvojcat-10-fotek-2DB257.html) potkaji jednovajeé
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sestry a jednovaj@ei brati, nava i vztah a ze vztahve dvou parech vzniknou potomci. Tyto
d ti nebudou bratranci a sestice jako u rodi z dvojvajenych dvojat, ale uplni
sourozenci. Genetickym vySehim nepjde zjistit, kterd ze sester je matkou kteréhotedia
ktery z bratr je otcem.

Je vSak jeStjeden pirozeny, by vzacny dj, ktery matestvi m e zpochybnit —
chimérismus. Chiméra bylo ecké mytologii monstrum,adici v anatolské Lykii. To a
hlava byly Ivi, navic jeStkozi hlava vyrstala ze zad a ocas byl hadi. A hrdina Bellerophon
chiméru skolil, kdy ji na okidleném koni Pegasovi vrhl do ¢anu oStp s olov nym ostim,
ktery po roztaveni chimiym (ne chimérickym) chrlenym ohm bestii ucpal prdusky.

V p irod je chiméra takovy organismus, ktery je @0 bu kami z vice ne jednoho jedince.
Ameri anka Lydia Fairchild a Anglanka Karen Keegan jsou nejzng&imi lidskymi
chimérami. ASlo se na to necilen svobodna trojnasobna matka Lydia Fairchild adala
o socialni davky. Nechala si odebrat biologicky rekopro test otcovstvi Jamie Towsenda a,
p ekvapiv, DNA testy vyvratily jeji matestvi, zatimco Townsendovo otcovstvi bylo
prakticky prokazédno. Nepomohly fotky z rodinnéhbaalsvdectvi rodiny ani porodnika a
stat ji chtl o d ti p ipravit. Naststi jeji pravnik naSel v soudnich spisech anglidkazuistiku
Karen Keegan. Karen Keegan hledala pro sebe vhodiéitte ledvin. V takovych fpadech

je mnohdy vyhodnsSi poohlédnout se po vlastnich zdrojich, nekat na mrtvého darce -
kadavera. Nechala genotypizovény své rodiny a ukdzalo se, e dle genetickycst tgi
nejsou pibuzni jeji dva starsi synové. A dalSi testovadrotlivych tkani Karen odhalilo, e
je tetragametickou chimérou (je ,dva vjednom*, ghage nymi dvoj aty splynutymi

v jedinou osobu), stejrjako Lydia Fairchild.

A co ne-pirozené oplozeni? Prvni dize zkumavky se narodilo v Anglii ji v roce
1987. Poti e s othotn nimin vivo u mnoha par vedly k rozvoji umlych technik oplodnni.
Technologiein vitro fertilizace (IVF) nejspiSe mirnzvysuji riziko vzniku chimér a jmaseji
dalSi komplikace: jedna ena ne byt darkyni vajika, druha ena nosi plod a rodi ati
ena dit osvojuje. Kdo je pak matka? Dle Listiny zakladnprav a svobod (2/1993 Sb.),
Zakona o matrikach, pravu aijmeni (z. . 301/2000 Sb.) a dalSich platnych zaken eské
republice je matkou dite ena, ktera ditporodila.

Réva vinna

A jak je to u révy? U révy je rodokmen ld ity, proto e odr da primarn ur uje
paletu chuti a wi vina. Vinohradnik a vinamohou jen nechat Sk&lu smyslovych po itk
rozvinout (nebo osekat), pokud zasnoubi vlastramitidy, terroir a technologie. D& se nalézt
ekvivalent ke vSem zminym pi inam zpochybmého matestvi u lov ka? Tém . Jsou
zde dva vyrazné rozdily:

1) réva je hermafrodit, tak e kdy stejna odrda m e p i k i eni zastat tlohu samce,
jindy samice. Zweigeltrebe (Rotburger), je atlt vySlechtna v rakouském Klosterneuburgu
byvalym editelem vinaské Skoly F. Zweigeltem jako ikenec Svatovaunecké — x
Frankovka modra , zatimco André, odda vySlechtna Ing. Hordkem na Slechtitelské
stanici ve Velkych Pavlovicich (a nazvani nagsb sekret® Moravskoslezské spoleosti
pro zvelebovani orby, ppodoznalectvi a vlastidy), je kienec Frankovka modra X
Svatovavineckeé .

2) krom sexualniho rozmno ovani se réva mnoi i vegetativnosvd ené klony
odr d se izkuji. Diky tomu by teoreticky nto jit rozkli ovat matestvi a otcovstvi u cca
5000 odrd révy, které v sowasné dob na zemkouli rostou. Ani pes mezinarodni snahy se
v8ak uplny pcadek v synonymech a homonymech napdr d zatim neudal (ambici6zni
evropsky projekt GENRES CT96 No 81 pdalika letech vyznl do ztracena).

Vezm me si za gklad révové muskaty: maji pro své charakteristiakdma nazev odvozeny
od pima (musk, musqué), protoe vextrému mohoup@minat odér 2-ethoxy-3,5-

14



hexadienu. Muskéatova vina jsou mimahokla kv li zvySenému uvolovani flavonoid p i
maceraci, maji vyssi obsah bilkovin a tendenci @xdd. Proto se muskatové hrozny pou ivaji
p edevSim pro ppravu vin fortifikovanych. Kdy italské vyzkumnicdlanna Crespan a
Nicoletta Milani (Crespan, 2001) analyzovaly DNA nkexy (mikrosatelity) u 64
muskatovych odrd, doSly jen k dvaceti rozdilnym odtam — zbylych 44 nazvjsou
synonyma nkteré odrdy ztch dvaceti. Pochazeji skoro vSechny jen ze dvou doer

z Muskatu bilého a Muskatu alexandrijského (Cresg@f3). Muskat bily (Moscato bianco)
je rodi em Moscato di Padova, Moscatello nero, Moscatodiarancio, Moscato di Scanzo,
Moscato violetto, Moscato rosa del Trentino. Ngei@ imym pibuznym Moscato giallo a
Muskatu alexandrijského. Muskat alexandrijsky jeirem odrdy Moscato rosa, Moscatel
ruso, Moscatello selvatico, Moscato nero, MusSk&mburského a Thomuscatu. U Muskatu
Ottonel se obvykle uvadi, e je potomkem Chrupkiaskatu lutého. Zbyva italské damy
doplnit, e diky Ing. V. Kivankovi ze Slechtitelské stanice v PoleSovicicMjeSkat Ottonel
(spolu s Prachtraube) roém Muskatu moravského,ide zvaného akronymowWOPR.

Kzam nam a pekvapenim vrodokmenu dochazi ii Blechtitelstvi révy (viz
tabulka 1). Neni to a tak udivujici, kdy vezmenwelvahu, e pes staleti jsou zaznamy
orév vinné vedeny pece jen ménpeliv ne o lidech a ampelograficky nelze mnohdy
odr dy jednoznan rozliSit. Spektakularnim odhalenim o nkolika lety bylo, e
v rodokmenu neju$lechtilejSich odr (Chardonnay, Aligoté, Melon, Auxerrois, Ryzlink
rynsky, Elblink, Ortliebské, Furmint, Gamay, Framka) se nachazi Heunisch. Vyvolalo to
stejny poprask, jako kdy se provalilo, eeti prezident USA Thomas Jeffersonlpotomka
s otrokyni Sally Hemings. Heunisch, IBrelka, Vide ka, Hunsch, Gouais blanc patoti
mezi hunské oddy (les Guais, Hun nebo Gouset), &né biem boim Attilou,
charakterizované Spatnym hroznem a Spatnym vinemha pochéazejicim. Rdstavena
kldStera benediktinek v porynském Eibingen svatéldgiarda charakterizovala hunské vino
srovhanim s franckym nasledovnFrancké vino je silné a zpobuje ihned vzedmuti krve.
Kdo je chce pit, M by je edit vodou. Hunské vino neba michat s vodou, nebg ji od
p irody vodnaté.” JeStextrémnjSi nazor zastava vinoznalec Chevalier, ktery byadgi
zakézal pstovani Heunisch zakonem.ifopmina to udiveni ka dého pubéka (jak m ou
mit tak nemo ni rodie tak kvalitniho potomka?) a geneticky jde o jewarsv heteroze
(neaditivni p sobeni alel v kombinaci).

Tabulka 1: Identita odd révy vinné odhalend pomoci DNA profilovani

Odr dy Petit Sirah v kolekci kalifornské univerzity \allisu jsou nejen Petite Sirah,
ale i Durif, Peloursin, Syrah, Pinot noir (Meredift999)

Sangiovese je potomek Ciliegiolo a padné révy Calabrese di Montenuovo z italské
Campanie (Vouillamoz, 2007)

Kolekce Malvasia v genetické bance Domaine de adgssahovala 37 synonym a 29
nespravn ur enych odrd (Crespan, 2008; Lacombe, 2007); mezi mnehwa
synonyma pat Malvasia delle Lipari, Malvasia di Sardegna, Gredi Gerace,
Malvasia de Sitges a Malvasia dubrdka (Crespan, 2006)

Corinto bianco je partenokarpicka oda (vznikla bez oplozeni) bez pesk vznikla

z peci kové odr dy Pedro Ximenes (Vargas, 2007)

U stolnich révovych odd jsou nejast jSimi rodi i MusSkat Alexandrijsky, Afus Ali,
Muskat Hambursky, a Chrupka (Vargas, 2009)

Cardinal je dle zaznamv kalifornskych odrdovych knihach ve Fresnu ilenec
Flame Tokay (syn. Ahmer Bou Amer) s odou Ribier (syn. Alphonse Lavallee). Ve
skute nosti Flame Tokay neme byt rodi em Cardinalu a navic se Ahmer Bou Amer
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liSi od Flame Tokay fnejmensim na VVS5 lokuse, tak e nera byt pova ovan za
synonymum (Akkak, 2007)

Rodi i Miller-Thurgau jsou Ryzlink rynsky a Madlenka kréska (Dettweiler, 2000);
navic je rozdil mezi Miller-Thurgau eskych a nmeckych kolekcich

Podno Fercal ma za rodd 31 Richter a B.C. n degrees 1B (Laucou, 2008)

Posip bijeli je potomek Zlatarica blatska bijeBeatkovina bijeli (Piljac, 2002)

Novodoba mezidruhova keni jsou tak komplikovana, e se podil odr genotypu

vyjad uje iseln, genetickym vzorcem. U Folle blanche je to jedrabdul dilV.vinifera

+1 dil V.riparia, u Seyvala u slo itjSi V.vinifera35d +V.rupestris20d +V. aestivali9d

a u Laurotu =V. vinifera436d+V.labruscadd+V.rupestris20d+V.aestivalis9d+V.cinerea
3d+V.berlandieri40d (Kraus, 2009).

K chimérismu dochazi i u révy (Bertsch, 2005; Fadwz, 2006), co Ize rkdy pozorovat

i na ampelografické urovni — podle tvaru polovst linebo rozdilnych hroznna r znych
astech kee. V souasné dob jsou vSechny komeni sazenice révy naroubované na
rezistentni podno e, tak e je vzacnosti i z celdsvého hlediska, e se zachovala réva
ne-chimerickd, pravokenna.

Zav r

Z&v rem by bylo zahodno zaramovat témdbpznosti u révy tak, asi tena
neodnese jako poselstvi naivni geneticky determmnss ktery je v sowasné dob
marketingov protld en u lidské genotypizace. Genotyp (ath) révy je zdsadni, ale lidsky
vklad na stran vina i degustator je nezanedbatelny. Zmatené ramiské instinkty
u t ebi skych rodi zamn nych dti poukazuji na platnosteni: ,Neni dle ité kdo zplodil,
ale kdo vychoval“. Pro nas, vinomilce, to mme pelo it jako: ,Nezale i na genotypu, kdy
se nejedna o podvod a fenotyp je gl aneb hlavn, e nam vino chutna!*.
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.Mater semper certa est* does not hold or kinship grapevine and man
Annotation: In this paper, basics of statement ,Mater sempmerta est” are
deconstructed. It is obvious that the ancient Rofaanprinciple is invalidated both in Homo

sapiens and in Vitis vinifera - though from diéfet reasons each.
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OLOMOU TIi JEZUITE A VINO
Ji i Fiala — Marie Sobotkova

Abstrakt

V Olomouci byla zalo ena jezuitska kolej spolu tinlskym gymnaziem v roce 1566,
roku 1573 zde vznikla jezuitskd akademie (univerze dvma fakultami — filozofickou a
teologickou, konviktem a semie@ sv. FrantiSka Xaverského. Statky olomouckétghaui
koleje a jejich Skolskych Zaeni se rozrostly v dledku poblohorskych konfiskaci a
koup mi. Olomoucka jezuitska kolej tak ziskala v roc2416d cisae Ferdinanda Il. panstvi

ejkovice na Hodoninsku, je bylo vynosné zejmékg giodukci jakostniho vina; panstvi

dr eli olomou ti jezuité a do zruSeni TovarySstva Je iSova \ert@73. V ejkovickém zamku
z idili jezuité svou rezidenci a pokmavali ve vystavb vinnych sklep. O vin se na
olomoucké univerziti disputovalo. Ve fondech ®ecké knihovny v Olomouci se dochovalo
libreto Skolniho melodramatu Vinea electa et ddeetytiSt né ve Vratislavi.

Kli ova slova
Olomouc, jezuité, vinoimskonmecky cisaFerdinand Il., cisaskd donace panstvi
ejkovice ze 17. prosince 1624, jezuitské vinoh@dinv ejkovicich, olomoucké univerzitni
teze o vin, Skolni melodrama Vinea electa et dilecta

V nasem pisp vku' zamiimedo hlubin historie msta Olomouce, do let, kdy v tomto
pevan nmeckém mst a do konce roku 1641 hlavnim st Moravy elil
imskokatolicky &d TovarySstva Je iSova (jezuitreformaci. Jedné se o léta 1566 a 1773,
tedy o epochu, kdy renesanci vydalo baroko, je tvénost historickeého jadra Olomouce
formovalo zvlast vyrazn . Z leteckého snimku je gmeé, e toto jadro ma nalevkovity tvar.
Sirsi ast této néalevky zaujimaji hlavndv velkd namsti, Horni a Dolni, vroubena
honosnymi mstskymi domy, ba palaci, vybudovanymi zdejSimi aabiiky a emesliniky.
U Si ast, nazyvana Bdhradi a nemérvystavna, vznikala kolem sidel moravskychlagich
kni at a olomouckych biskup Zatimco olomoucky hrad ztracel na svém vyznarposiéze
zanikl, rezidence moravského metropolity, kanovnékbudovy nkolika klaster vytvo ily
z Pedhradi ,duchovni nsto“, je do roku 1786 oddovala od ,svtského msta“ goticka
Novav ibrana.

Na olomouckém Rdhradi se jezuité usidlili o Velikonocich roku 656edy 32 léta
po svém zalo eni Spatem Ignacem z Loyoly, prodn arméadnim dstojnikem, jen nové
eholi vtiskl tuhou disciplinu a vybavil ji na svalobu dokonalou hierarchickou organizaci a
administrativou. Roku 1540 ziskal Ignac se svynivipenci pape ské potvrzeniadovych
pravidel, jimi se chtli jako novy, a to knsky &d, idit, a v dalSich letech pet pislusnik
Tovarysstva Je iSova rychle natal. Vedle mision&ké innosti se jezuité \novali budovani
stedniho a vysokého Skolstvi (bezplatného). Protolespo s jejich adovymi domy —
kolejemi vznikala jezuitska Sesfini latinska gymnazia, eventualnakademie (univerzity) s
pravem udlovat univerzitni grady. Jezuitské akademielympouze dv fakulty — fakultu
svobodnych umi (filozofickou) a fakultu teologickou, o fakultgka ské a pravnickeé jezuité
nestali.

P ipome me jeSt, e do Prahy psli jezuité 21. dubna 1556 aixostele sv. Klimenta
na Starém Mst pra ském zalo ili svou kolej, gymnazium a akademiKlementinum, zahy
konkurujici staroslavnému, le nekatolickému, utrakvistickému Karolinu. Do zruSen

! Ikonograficky material k nasemuipp vku je dostupny na tomto kompaktnim disku jako pme@tova
prezentace (nazev souboru; Jezuité+vino.Komprim.ppt
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TovarySstva Je iSova v roce 1773 vzniklo eskych zemich celkem 4@&dovych dom -
koleji a rezidenci, a jeden profesnindv Praze na Malé Stram i kostele sv. MikulaSe. P
dvaceti kolejich a profesnim dorbyla inna latinsk& gymnazia, ipdvou kolejich, na Starém
M st praském a v Olomouci, jezuitskd vysoka euni (akademie, nazyvané posléze
univerzitami)?

Do Olomouce pvedl jezuity roku 1566 biskup Vilem Prusinovskyirkova a opatl
jejich kolej potebnymi finannimi fundacemi. Ti zde zalo ili s\j adovy d m — kolej, pi ni
vzniklo latinské gymnazium a v roce 1573 dvoufakiuikademie. Absolutorium filozofické
fakulty bylo podminkou pro studium na fakulteologické. Na filozofické fakult se
vyu ovaly té pirodni vdy, o n jezuité mli zajem. Zejména se ptovaly matematika,
astronomie a geografie, nebn Olomouce odchézeli jezuitsti misionAdo iny a Nového
sv ta. Pokud jde o profesory gymnazia a akademie, agir p isluSniky TovarySstva
Je iSova, pedpokladalo se, e dosahnou krongrad akademickych — bakakkého,
magisterskéhoi licenciatského a posléze doktorskéhcgedevsim graduadového profesa,
(tzn. nejvyssiho jezuitského stupna to slo enim ty slavnych adovych slib — chudoby,

istoty, posluSnosti a vyhradni poslusnosti pap&imto slibem se v TovarySstvu Je iSovu
otevirala cesta i k nejvy$Sim hodnostem. Prvnintorekn olomouckych jezuitskych Skol se
stal Spanl Hurtado Pérez.

Biskup Prusinovsky docilil toho, e olomotii minorité vym nili s jezuity svj klaster
a kostel Panny Marie stojiciighradbach na dnesSnim nasti Republiky a v Univerzitni ulici
za pusty klaster u sv. Jakuba, ktery se nalézailstech nynjSiho zadniho traktu Filozofické
fakulty Univerzity Palackého. Nyjf8i podoba starych univerzitnich budov vSak pocla@zi
z obdobi baroka — z konce 17. a @iku 18. stoleti. V Olomouci existovalyy i ekonomicky
samostatné jezuitské instituceeBn zde byla jezuitsk&a kolej, co bykdovy d m (dnesni
Vojensky spravni archiv na ndm. Republiky), dalujeské Skoly — gymnézium a akademie
ve Skolni budov (dnesSni depozité Vlastivdného muzea na nam. Republiky), jako i
jezuitsky konvikt s kapli Bo iho Ta, jen slou il jako luxusni kolej pro Slechtu autdouci
kn ze (dnesSni Umecké centrum UP v Univerzitni ul.).

Mezi jezuitskou koleji a Skolni budovou byl vybudovbarokni kostel Panny Marie
Sn né — od koleje a po konvikt byl jezuitsky arealpate pr chozi. V t sné blizkosti tohoto
kompaktniho aredlu se nachédzela budova seminBrantiSka Xaverského (dnesni
Cyrilometod jska teologicka fakulta UP v Univerzitni ul.) prohudé studenty, kté
Slechtic m leckdy posluhovali. Byla to tedy vpravgjezuitska tvr “.

Nejv tSi rozkvt olomoucké univerzity nastal a po bitwma Bilé hoe 8. listopadu
1620.Jezuité byli za stavovského povstani proti ¢ibardinandovi Il. vypovzeni z Uzemi

ech a Moravy. Uchylili se doadovych koleji v Rakousku, papv Uhrach, a vratili se v
lednu 1621. Diky podpe vit zného cisa Ferdinanda Il. obdr eli statky z pdbhorskych
konfiskaci a dalSi vynosné statky si zakoupili ensbucka jezuitska kolej tak ziskala mimo
jiné vinorodé ejkovice a jezuitsky konvikt vliastnil celé sto a panstvi Novy Jin s hradem
Stramberkem a s tuctem okolnich vsi.

Jezuitsky rektor, regent konviktu a supearigednotlivych rezidenci se tudi stali
feudalnimi vrchnostmi, a meme ici, e na rozdil od mnohych vrchnosti $skych idili sve
statky s rozmyslem. Neohro ovaly je négad d dické spory, a proto e pochazeli nakka
z rolnickych vrstev, v hospodani se dole vyznali. Napiklad jednim z rektor olomoucké
univerzity byl P. Jii Peter (ijici v letech 1679-1749), syn ryclg& LoSova, vesnice pod

2 7 obséahlé sekundarni literatury nujici se psobeni &du Tovary3stva Je iSova eskych zemich a jejich
Skolstvi uvadime nasledujici recentni publikaceAS®@S, M. a kol.:D jiny Univerzity Karlovy 1, 1347/48—
1622 Praha: Karolinum, 1995; ORNEJOVA, I. a kol.:D jiny Univerzity Karlovy 2, 1622—-180Zraha:
Karolinum, 1995; ORNEJOVA, |.: Tovary3stvo Je iovo. Jezuité echach 2. vyd. Praha: Hart, 2002;
FIALA, J. a kol.:Univerzita v Olomouci 1573—-2009lomouc: Univerzita Palackého 2009.
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Svatym Kopekem u Olomouce, jen sobil té jako jeden z rektor univerzity pra ské
Ka da jezuitska kolej mla svého ministra — hospod&ého spravce, odpaaného za jeji
movitou i nemovitou prosperitu.

P islusnici TovarySstva se ldi do dvou skupin: byli to jednak lafi brati (fratres),
pe ujici o hmotné poeby komunity (vratni, kuchla sklepnici, sakristiani, oSetvatelé
nemocnych,emeslnici, vytvarni umci apod.), jednakadovi kn i (patreg, rekrutujici se ze
student poslednich gymnazijnich itl a filozofickych, resp. teologickych fakult (née |
dostudovali a dosahli krekého sv ceni, byvali oznaovani jakoscholastic). Po dvouletém
noviciatu pistupovali lenové adu ke tem slavnym slibm: chudoby, istoty a posluSnosti;
frater se poté nazyvatoadiutor temporalis(do asny pomocnik) ghater nesl oznaeni
coadiutor spiritualis(duchovni pomocnik). Jak jsme ji uvedli, pokuayésky knz slo il
slavny tvrty slib poslusnosti pape i, staval se 7 profes(vyjime n se mohl stat profesem i
jezuitsky duchovni slo ivSi toliko t slavné sliby) a m otev enu drahu kddovym dignitam.

P ejd me nyni od olomouckych jezuitk jejich vinu. Jako kni, celebrujici pi

etnych mSich v daleko t8im potu kostel a kapli, ne se jich dochovalo po josefinskych
cirkevnich reformach do dnesni doby, pbovali pravidelné dodavky mesniho vina. Jest
mohli vtom ohledu spolehnout natné olomoucké obchodniky s vinem, ale nepochybn
bylo ekonomit jSi, kdy produkovali vino ve vlastni reii. V koJg v konviktu a v
rezidencich proto nechybvinny sklep, jeho spravou byl powven bratr laik, sklepnik —
cellarius Potravu, jejim zakladem byl chléb,iplavnostnjSich pile itostech bilé peivo a
vano ky — Stricle, zapijeli jezuité pivem a vinem, zatordestilaty se u ivaly jen jako Iék.
Tovarysstvu Je iSovu sice nebyla cizi mortifikattejest umrtvovani ta p sty i mrskanim,
néle ejici k barokni zbo nosti, aleadovi pedstaveni si byli \Wdomi toho, e pro nale ité
pIn ni duchovnich povinnosti je nezbytna fyzicka zdatno/ nedli, o svatcich a p
festivitdch i ve dnech vyhldSenych jako tecreatiq to jest zotavena, povolovali proto
servirovat v refektd svym adovym spolubraim portio duplex dvojitou porci pedkrmu a
zakuskuf:

Po navratu jezuit vypov zenych z Moravy za protihabsburského povstanit dp
Olomouce dne 18. ledna 1621 se jejich zdejSi kotauacitla v tiivém ekonomickém
postaveni, porvad ustaly pijmy plynouci ji z biskupského panstvi vySkovskéeobylo za
.rebelie” zcela zdevastovano. Proto se rektor P Meridies obratil na olomouckého biskupa
kardinala FrantiSka z Dietrichsteina s prosbou, layly dlu né in e koleji uhrazeny a aby
té byly nahrazeny Skody, je kolej Imem ,rebelie* utrpla a které spdtala na 21 218
zlatych 40 krejcar. Biskup sice doporul v dopisech z 31. ledna a 1. dubna 1622 rektgrovi
aby se se svou prosbou obratil na @dgerdinanda Il., ale poZip islibil, e dluné inez
vySkovského panstvi budou koleji vyplaceny. Jakmgenzaci za valeé Skody p kl cisa
Ferdinand Il. olomouckym jezuitn listinou ze 17. prosince 1624 panstvéjkovice u
Hodonina® konfiskované jednomu z ednich stavovskych wdc, Janovi Adamovi
Prusinovskému z Vickova, uprchlému k sedmihradskémileti Bethlenu Géborovi, jen
usiloval o obnovu Kralovstvi uherského, nezavisléaddabsburcich a Osmansk&. Byl tak
uskuten n de jure cisav darovaci akt, k mu de facto doSlo ji v roce 1622.

Hodnota ejkovického panstvi, kmu naleely krom m steka ejkovic i
vinohradnické vsi Vrbice a PruSanky, pustéste ko Potvorov (Poddvorov) a pusta ves

3 Viz FIALA, J.: Rektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 48. PETetr) Georgius (Ji), S. J., Phil.
Dr., Theol. Dr. (* 29. 1. 1679 LoSov u Olomouce #.19. 1749 Jiin), rektor od 10. 2. 1737 do 25. 5. 1740.
urnal UP 17, . 2, 27.-9. 2007, s. 12, 3, 5. 10. 2007, s. 7.

*Viz ERNY, K. — HAVLIK, J. M.: Jezuité a marPraha: Nakladatelstvi Lidové noviny 2008, s. ®—7

® Original listiny se dochoval v Moravském zemskérohavu v Brn, fond E 28, Jezuité v Olomouci, 1567—
1773 (dale cit. jako MZA), Al Pergameny 41, P 4/26, 1624, 17. prosince, Vid€isa Ferdinand Il. daruje
olomouckym jezuitn panstvi ejkovické
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Roztrhansko, byla vijnu 1622 odhadni komisi ocerma na 90 342 zlatych, 18 gro& 6
denar; ponvad vSak bylo panstvi zna zdevastovano, komise sniila odhad o 20 tisic
zlatych s tim, e cisajezuit m pom e zaplatit dluhy panstvi, kterénily p vodn 7 600
zlatych. Pozdi vSak, kdy se se svymi pohledavkamiilgasili vSichni v itelé i jejich
d dici, se tyto dluhy vySplhaly na sumu 32 604 zlatyd i svobodné, zna zpustlé dvory
v ejkovicich byly ponechany Mariare Vickova, man elce Jana Adama z Vickova, a do
jeji smrti v roce 1623. Potéipadly cisai a od cisaské komory je 30. ledna 1642 koupila
olomoucka jezuitska kolej za 1000 zlatyclomouti jezuité si dale pkoupili za 8000
zlatych od brnnské jezuitské koleje dv v Kobyli, ktery patival zemanu MikulaSi
echoovskému, jen také jako povstalec proti cispropadl svym majetkem, a bmsti
jezuité jej ziskali jako panovnik dar® Zatimco v kobylském dve vybudovali olomouti
jezuité vzorovy chov ovci, ejkovice byly a dodnes staly proslulé svymi vinicemi a
vinnymi sklepy. Tyto sklepy vSak nebyly v rozportradici budovany soasn s mistni tvrzi
— templaskou komendou, prvndolo enou k roku 1248, ale jsou a vysledkem rozima
ejkovického vinastvi za panstvi olomouckych jezuitDodnes pekvapuji svymi roznry,
nebo byly stavny tak, aby jimi mohl projet ozbrojenec na koniv z nalo eny zbo im, a
jsou stéle vyu ivany pro uskladni a zrani vin. Z komplexu chodeb, které udajadly a do
Skalice, vzdalené 24 km, je Zgtupn no pouhych 650 metrsklepenf’ ejkovické panstvi se
stalo pro olomouckou jezuitskou kolej zdrojem nerollzisk z produkce a prodeje vina —
nepochybn i diky vina m z ejkovic a PruSanek mohla byt v Olomouci realizovana
velkolep koncipovana vystavba vySe ji zmimych baroknich jezuitskych objekt
Odhadni komise uvedla v protokolu, e ,poddani jspovinni ke vSem davkam a

robotam, jakékoliv se jim ulo i%° jezuité po adovali, aby obdévali role vlastni i opushé,
stejn jako vinice, novok necké nevyjimaje. Kdy panstvi vizitoval v srpnu2Bsjezuitsky
provincial P. eho Rumer, S. 3! pedloili mu ejkovi ti supliku, kterou provincial
postoupil rektorovi olomoucké jezuitské koleje @ISR. MatousSi Kossubiovi (Kozubovi), S.
J.}? a na jejim zaklad byly posléze zformulovany zakladni principy jesk# spravy
velkostatku: ,Na poddané nesmi se uvalovati videtone mli d ive, sic utekou a pole
zpustnou k nenahraditelné Skddleje. Vinohrady jsou obdtiny Spatn a ni eho neponesou.
Poddanym je €ba pomahati a jim pepSovati; teba naklad na obt&ni bude o 100 nebo 200
zlatych vy$si, vynahradi se vy3§im vynosé.*

®Viz MZA, C/ Akta, papirové listiny, sign. P 3/2t&ni okresni archiv Hodonin, fond 18ejkovice | (dale cit.
jako SOKA Hodonin),. 145,Pam tni kniha mste ka ejkovig s. 365; bli e viz JAN, L. — STPANEK, V. a
kol.: ejkovice 1248-1998 ejkovice: Obecni @ad 1998, s. 119.

" Original doty né listiny se dochoval v MZA, A/ Pergameny 49, 1642, 20. prosince, VideCisa Ferdinand
Il. prodava olomouckym jezuin ti pusté dvory naejkovickém panstvi za 1000 toladale viz MZA, C/ Akta,
papirové listiny, sign. P 3/8; HOSAK, L.: Svoboddéory v ejkovicich v polovin 17., stoleti. Vlastivdny
v stnik moravsky 1, 1946, s. 219n.; JAN, L. — $ANEK, V. a kol.: c. d., s. 119-120.

8 SOKA Hodonin, . 145,Pam tni kniha mste ka ejkovig s. 365; bli e viz JAN, L. — STPANEK, V. a kol.: c.
d., s. 121-122.

® Viz eska televize, Toulavd kamera, Temgh& sklepy[online, cit. 29. 6. 2010], dostupné z:
http://toulavakamera.ct24.cz/article.asp?article 127 3.

10 Cit. podle JAN, L. — STPANEK, V. a kol.: c. d., s. 122.

1 Viz FIALA, J.: Rektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 8. RUNEE&gorius ( eho), S. J. (* 1569
Baho na Slovensku — T 29. 9. 1627 Brno), rektor od 3693 do 23. 3. 1618urnal UP, 14, . 25, 22. 4. 2005,
s. 7, .26,29.4.2005,s.7.

12 viz FIALA, J.: Rektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860, 11. KIBSS (Cossubius, Kozub)
Matthaeus (Matou$), S. J., Theol. Dr. (* kolem rdla83 PStina (Pszczyna) v Hornim Slezsku — 1 15642
T Sin), rektor od 3. kezna 1626 do 5. listopadu 162@rnal UP 14, . 29, 20. 5. 2005, s. 7.

13 HLAVINKA, K. — NOHA , J.: Vlastivda moravska Il, Mistopis Moravy.is. 45a, Hodonsky okres.
Brn nsky kraj.Brno: Muzejni spolek v Brn1926, s. 171-172. Cit. podle JAN, L. — SIANEK, V. a kol.: c. d.,
s. 123.
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Po atky jezuitské dr by ejkovic se vSak neobeSly bez tragickych udalostrove
1623 obsadila osmdesétitisicova armada sedmihradgk@ ete Gabora Bethlena, jednoho
z v dc protihabsburského povstani, severni Uhry a vpadé&Moravu. Nic zlého netuSe se
v lét roku 1623 vypravil olomoucky jezuitsky rektor Pi.iJMeridies* s asi dvaceti
p islusniky olomoucké jezuitské koleje dcejkovic, aby unikli morové epidemii, je v
Olomouci propukla. Jak mimo jiné wyii jezuitsky historiograf Bohuslav Balbin (ijici
Vv letech 1621-1688) ve 4. knize 1. dek&dy rozpoamhen nazvanychMiscellanea historica
regni Bohemiadto jestHistorické rozmanitosti kralovstvieskéhd™® ve er 21. ijna 1623
zaily ejkovice prvni pepadeni Bethlenovymi vojaky. Onoho eea se pepravili ty i Uh i
pes Moravu a narazili na poli na prokuratora (to mead zastupce ve dskych
zéale itostech) olomoucké jezuitské koleje pateraalbrbaniho, ktery se spole s paterem
Bla ejem Slaninou prav staral o dopravu velkého nakladu viname pary silnych koni do
ejkovického zamku. (V letech 1633-1636 zastavaldpl8lanina Uad rektora olomoucké
koleje a $kol Tovarysstva Je i$o¥.Uh i vyp ahli tve ici koni z vozu, oba patery obrali 0
Saty a za vyhro ovani s kmi i s dalSim lupem zmizeli. Po této zlé zkuSengstirektor
Meridies asn rano nasledujiciho dne vydal €8inou adovych spolubrait na zpateni cestu
do Olomouce; sotva jezuité opustiliejkovice, pepadla zamek tlupa Bethlenovych Uhr
la nych koisti, vylomila zamecka vrata a vedrala se do zandater Urbani, ktery stal v
zamku se dvma fratery, laickymi bratry, byl ,zle ztlen“ a utrpl tyit k& zran ni na
paich a ramenou, frater Vit Weismann byl vy\da ze zamku, vysviléknut ze Sa sat,
druhy frater Jan Korner, kolejni kuchan | byt Uhry odvle en jako zajatec. Stejny osud Im
postihnout i patera Urbaniho, ale jisty uherskyBte se postaral o to, aby jak pater Urbani,
tak frater Kérner mohli ejkovice opustit. Svéadové spolubratry dostihli obaiglusnici
Tovarysstva v Divacich a vratili se s nimi do Olame. V pistich tydnech byly ejkovice i s
Sirokym okolim vyplundrovany aejkovicky zdmek vetn hospodékych budov pohiltily
plameny*’

14 Viz FIALA, J.: Rektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 10. MHRS (Poledne) Georgius (J), S.

J. (* kolem roku 1579 Gliwice v Hornim Slezsku 30t 8. 1639 Praha), rektor od 10. 1. 1622 do 31&26.
urnal UP 14, . 27, 6. 5. 2005, s. 7.

15 BALBIN, B.: Miscellanea Historica Regni Bohemiae, Quibus NatBwhemicae Telluris; Prima Gentis
Initia; Districtuum Singulorum Descriptio; Fundanten Regni; Ducum Et Regum Imperia; Leges
Fundamentales, Constitutiones, Comitia, JudicialjdBd*aces, Faedera; Feuda, Privilegia; Monetae iBat..;
Origines Iterum Utriusque Nobilitatis, Tum Edita Mobilitate Illustra Toga, Sagoque Facinora; Civitiah
Fundationes, Fortuna Et Status; Item Historia beeviemporum cum Chronologico examine; aliaque ad
notitiam Veteris Bohemiae spectantia, indicanturs@nma fide, ac diligentia explicantur. Decadikiber 1V.,
Miscellanea Historica Regni Bohemiae Decadis Il.ekibv. Hagiographicus, Seu Bohemia Sancta, Consinen
Sanctos Et Beatos Bohemiae, Moraviae, Silesiaetlags.. Pragae: Typis Georgij Czernoch, 1682, § 127, s.
209-210: ,Vitus Weisman Laicus Soc: Jesu. a Tatéi D. 1623. 22. Octobris Czejkowicij in Moravia
obtruncatur.”

% Viiz FIALA, J.: Rektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 13. SNAM (Slanina) Blasius (Bla ej),

S. J., Phil. Dr., Theol. Dr. (* 3. 2. 1588 Jinch v Hradec — 1 5. 5. 1653 Jn), rektor od 15. 2. 1633 do 14. 3.
1636. urnal UP 14, .31, 17. 6. 2005, s. 9, 32, 1. 7. 2005, s. 11.

" Na BalbinovaMiscellanea.. navazal v lieni udalosti v ejkovicich jezuitsky historiograf P. Joannes Schmid
S. J.; viz SCHMIDL, J.Historiae Societatis JESU provinciae Bohemiae /hartg Joanne Schmidl societatis
ejusdem sacerdote. Pars Ill., Ab anno Christi 16&6ue ad annum 163Pragae: Typis universitatis CArolo
Ferdinandeae in Collegio S. J. Ad S. Clementem, Jaeobum Schweiger Factorem, 1754, s. 456-459.;Viz
k tomu JAN, L. — STPANEK, V. a kol.: c. d., s. 124-126, kde se alediviNesouhlasi tu v3ak dalia; toti
trvaly pobyt jezuitskych @dnik v ejkovicich, a dokonce fjezd olomouckych profesorna prazdninovy
pobyt. Ani v roce 1621, ani o d\éta pozdji tomu situace neodpovidala. Olomoucka kolej v t#db panstvi
teprve ziskala, zamek nebyl obyvatelny a vojensiaigka situace jist neprovokovala nikoho, aby odji d
odpo ivat do blizkosti neklidné vojenské hranice moravekerské.” Jako jediny pramen se zde cituje SOA
Hodonin, . 145,Pam tni kniha mste ka ejkovig s. 365—-366, 0 Balbinoyresp. Schmidtovp esvd ivém
popisu udalosti v ejkovicich 21. — 22.ijna 1623 zde neni zminka, tedy ani o motivaci odchjezuit

z Olomouce — morové epidemii. S@snou relaci na toto téma by Ijmobsahoval.itterae annuae provinciae
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Také v dalSich letechitetileté valky nebyly ejkovice uSeeny plundrovani vojsky
cisaskymi i cizimi, co vedlo ktomu, e je vroce 1646byvalo jen 12 sedlaka 25
domka . V roce 1645 vydrancovali rste ko vojaci Svédského polniho marsala Lennarta
Torstensona, obléhajiciho Brno, a zapalili miststel a zamek®

T ce postihlo ejkovice povstani uherskych kurugedenych FrantiSkem Rakoczym
Il.; pi vpadu kuruc na jihovychodni Moravu bylo vypleno celé jezuitské ejkovické
panstvi a na dvr v Kobyli, kam kuruci nedorazili. Dne 19.ervence 1705 vyhel

ejkovicky zamek, farni kostel s ¥ vybudovanou ped pti lety, nedavno vystany dv r,
Senk, preshaus seemmi velkymi lisy, bekami a ndadim, plameny stravily obili na sypkach,
z poddanskych usedlosti stalo v mste ku jen trnact. Vsi Prusanky, Vrbice a Potvorov
zcela vyhoely. Vrchnost pSla o 60 dojnych krav, 100 jalovic, 25 koni a 4800 ovci.

ejkovicky purkrabi Jakub Dr avsky byl povstalci raten. ,Ve velkém vinném sklep
vyvratili povstalci vrata, ale na vinech ne&uli ttm  adné Skody. Poddani vSak za
nepitomnosti pana [vora zapijeli s\j al a tém celou zasobu vina vypilt? Vypéaleny
zamek byl v letech 1715-1717 obnoven, ndwyla v zamku Zzena kaple pro bohoslu by
len jezuitské rezidence, hlavni olta kapli vSak pochazi a z roku 1727, v roce 1744ab
pod kapli vybudovéna krypta pro zesté pisludniky Tovary$stva Je i$ova.

Jezuitské dominium vejkovicich doznalo them dalSich desetileti 18. stoleti
rozmachu; pokud jde o ptovani vinné révy, vroce 1754 byleejkovickymi vinai
obd lavano 282 mic a 3 ¥ achtfé vinohrad, jezuitské vrchnosti nale elo 94 nic a 3
achtlé? vinohrad, 23 m ic® vinohrad zde vlastnili Liechtensteinové. Z vina takélim
jezuité nejvtSi a nejstabilnsi pijem, ponvad jim vino jejich poddani odvadl jako to
desatek a uhrazovali vinem i veSkeré dalSi vemé platy. Resto jezuité vino jest
p ikupovali?* Bohuel se nedochovala diaria ministrolomoucké jezuitské koleje a
s vyjimkou jednoho svazku ani diaria regetbnviktu. Zde by se byvala jisthalezla ada
Udaj o vazbach této koleje a konviktu k vietvi a vinu. Ani archivni fond velkostatku

ejkovice, ulo eny v Moravském zemském archivu v Brmeni nikterak bohaty. Jako
p iklad hospod&kych pisemnostiejkovického jezuitského dominia uvee Inventa p i
statku ejkovskym na v3eliky hospodRy vci, které se koliv buto p i dvorcich aneb zamku
nachazejf> napiklad vpreshauzi to jest v lisovn vina, byly zaznamenanyi tisy vedle
v tSiho potu kadeek, Skopk a beek r znych velikosti, jako ikosi na obezovani mlata

I ice, to jest sito.

Poznamenejme jest e se pstovani vina v ejkovicich podobn jako v jinych
vina skych obcichidilo vlastni jurisdikci, nazyvanou horenské pravoto pravo udovala

Austriae unitae a 1621-1622, deinde provinciae Buhe ab Austriae sejunctae a 1623-1685uchovava ve
svych fondech Osterreichische NationalbibliotheleWiviz Tabulae codicum manu scriptorum praeter graecos
et orientales in Bibliotheca Palatina Vindoboneasservatorumed. Academia Caesarea Vindobonensis, Wien:
Gerold, 1864-1899, Band 7: Cod. 11501 - Cod. 14000line, cit. 25. 6. 2010], dostupné z:
http://www.manuscripta-mediaevalia.de/bilder/hsteitk/HSK0751g_b0078.jpg, 11.960. Diarium tehdejsiho
rektora olomoucké jezuitské koleje a Skol Pihdi Meridia, S. J., se nedochovaloe$to neni adny dvod

k p edpokladu, e ,pozdsi zpravodaj zkombinoval jakym zp sobem ob udalosti a pedklada nam na
po atku ticetileté valky nepatelsky najezd, ktery se odehral o 40 let p@z@AN, L. — ST PANEK, V. a kol.:
c.d., s.126).

8 BJi e viz JAN, L. — ST PANEK, V. akol.: c. d., s. 128 a 126.

Y Tamté , s. 140.

2 Tamté , s. 140-141.

2 Jedna staromoravska rite se rovna 0,22 ha, jeden achtégstavuje jednu osminu nice, tj. 0,027 ha —
uvedend vynra tedy inila 62,128 ha.

220,761 ha.

25,06 ha.

> Tamté , s. 147 a 152.

% MZA, C/ Akta, papirové listiny, sign. O 2/4, 168f8yenta zamku a dvora v ejkovicich.
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jednotlivym obcim vrchnost, jeho vykon obstaravabsnické horenské soudy, oprama
stihat poruSeni horenského prava jak pokutamij taklelnimi tresty. ejkovické horenské
pravo o ticeti lancich je dochovano v rukopisném konvolutu z pmpolioviny 17. stoleti a
v n kolika dalSich opisech; dvaadvacdénk stanovuje tresty za nepn jSi p estupky —
napiklad podle trnictého lanku za krdde zralého vina z vinice pairovinilec ,jak veejny
zlod j na hrdelni pravo odevzdan byt®. ejkovické horenské pravo stanovovalo té
povinnosti hota — hlida ve vini nich horach, kteé byli spolu s hota polnimi voleni obci o
svatku sv. Fabiaba a Sebestiana, tj. 20. 1é6na.

P i excerpci diarii rektor olomoucké jezuitské koleje a Skol objevujeme spicka
zminky o dodavkach vina do kolejekonviktu; pro piklad prezentujme dva takové zaznamy
z diaria rektora olomoucké koleje a Skol Tovarydsie iSova Jana Deckera z ledna 1608,
sd lujici, e ,dne 10. vzneSeny pan Zoubek darem gddsteji jedno v dro vina“ a e ,dne
12. druhé vdro vina poslal nejdstojn j§i pan opat velehradsky, pan OeidHortensius®®
Dodejme ktmto jist vitanym pozornostem, e nejvySSi piselarkrabstvi moravskéeho
Vilém Zoubek ze Zdina zemel 21. ervence tého roku 1608. Jeho dcera Kiat (ji rod
Zdounk ze Zdtina vymel) odkazala roku 1636 veSkeré své fiinjezuit m. A pokud jde o
darované mno stvi uSlechtilého napojedro byla stard mira na tekutiny rovnajici se 56,5 |
V dro vina déle obnaSeladet pint neboli maz (maz se rovnal dwna holbam) poty ech
rakouskych ejdlicich. V srpnu 1705 se do sklegomoucké jezuitské koleje sva elo vino
z ejkovického panstvi, zplundrovaného uherskymi padest nicmén ejkovické sklepy
z staly nedoteny. K velké nelibosti jezuitského rektora P. JakuBtessefd po adovala
olomoucka mstska rada po koleji, aby uhradiasszinserto jest posudné, co rektor strikn
odmitl®® Z rektorského di@vého zaznamu datovaného 1@na 1710 se dozvidame, e
jezuité p stovali vinnou révu i v Olomouci, nebgtavenist budovaného kostela Panny Marie
Sn né m lo byt prodlou eno,in vineolam seu hortum domesticumto jest ,do viniky
neboli doméci zahrady*

O vin se mohlo na olomoucké jezuitské univerzitisputovat. Jak doklada obrazova
promoni teze, napklad dne 20. ervence 1699 byla budoucim magistr filozofie
p edlo ena k disputaci dv,problemata“ — filozofické: ,Zdali vino bystd vtip?* a politické:
,Zdali se stidmost snaze utopi ve vimebo zardousi jidlem%*

Vyznamnou souasti jezuitského Skolstvi byly, jak znamo, inscenaikolnich
melodramat s gva n duchovni tematikou. Ve fondech olomoucké&lecké knihovny se
dochovalo libreto melodramatVinea electa et dilecta... (Vinice zvolena a oblibepa
sehraného o Kuné nedli 21. bezna 1728 ivnou vtSi latinskou kongregaci Zstovani
Panny Marie v jezuitské koleji ve VratislatiiDoty né melodrama edstavilo na divadelnich
prknech v ptadvaceti scénach Je iSovo podobenstvi z 21. Kgpéeangelia sv. MatouSe o
hospod4, jen pronajal svou vinici vinam, a kdy adal pi vinobrani svj dil trody, vinai

% JAN, L. — ST PANEK, V. a kol.: c. d., s. 351.

*’Tamté , s. 351-353.

% Moravsky zemsky archiv v Brnfond G 12, Sbirka J. P. Cerroniho, sg. Il 23¢nzény k datm 10. a 12.
ledna 1608. Srov. ktomu FIALA, JRektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 7. DERKES
(Dekerus, Deckers, Decker, Deker) Joannes (Johanr&sJ., Theol. Dr. (* 27. 12. 1560 Hazebroek ve
Flandrech — 1 10. 1. 1619 Styrsky Hradec [Grazgktor od 17. 5. 1607 do 3. 6. 161arnal UP, 14, . 24, 15.

5. 2005, s. 7.

29 Viz k tomu FIALA, J.:Rektoi olomoucké univerzity v letech 1573-1860. 37. SIEGtessel, Stesl, Stossel,
Stossl, Stosl) Jacobus (Jakub), S. J., Phil. Dmedl. Dr. (* 24. 7. 1658 Siebenhirten v Dolnich Bagich — 1
Praha 8. 6. 1723), rektor od 11. 11. 1703 do 13.17D7. urnal UP, 16, . 5, 20. 10. 2006, s. 7.

30MzA, B/ Knihy, sign. Il 4,Di& e rektor olomoucké koleje z let 1703-17%377r, 78v.

% Tamté, s. 183r.

32 Zemsky archiv Opava, pracoviddlomouc, fond Univerzita Olomouc (1576) 1640-1980,Tisky, 1a Teze
obrazové, inv.. 1940.

3V decka knihovna v Olomouci, sign. 41.933.
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nejen e zabili hospodavy slu ebniky, ale dokonce i jeho syna. Tento tcky d j byl
bezpochyby pedstaven s patnou barokni vypravou a scénickymi efekty, k nim lenély
té jednotlivé scény komentujici a uzavirajici ystup veckého sboru. Soasn vsak v
podstat nahodn zjiSt na pitomnost vratislavského barokniho libreta v olonmowt
kni nich fondech doklada vymmu kulturnich statk mezi jezuitskymi adovymi domy i
Skolami.

Ukazuje se tedy, e je nadale velmi painé historické badani koncentrované jak na
ekonomicke, tak na spiritualni a eduka aktivity TovarySstva Je iSova, jeho podil na
p edb lohorském a zejména pdbhorském historickém vyvojieskych zemi, jako i nmsta
Olomouce zdaleka neni objasn
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The Jesuits in Olomouc and Wine

Annotation

The Jesuit college in Olomouc was founded in 15@@ther with a latin grammar
school; in 1573, the Jesuit academy (universitythviwo faculties — faculty of arts and
theological faculty — with a convictus and St. FeenXavier Seminary was established.
Temporality of the Olomouc Jesuit college and @soational institutions had grown due to
confiscations and purchases after 1620. In 1624, @homouc Jesuit college obtained the
manor of ejkovice in the Hodonin region from the emperordieand II, profitable mainly
thanks to local production of quality wine. Theo@buc Jesuits held the manor till the
abolition of the Jesuit Order in 1773. Jesuits blthed their residence in theejkovice
manor house and they built there a large complesetifirs. Wine was discussed even at the
Olomouc university. In the Research Library in Otwm, a libretto of a school melodrama
titled “Vinea electa et dilecta”, printed in BreslaWroc aw), is held.

Key words

Olomouc, the Jesuits, wine, emperor FerdinandHg &cquisition of the ejkovice
manor (1624, December 17), the Jesuit viniculture ejkovice, the Olomouc university
theses on the wine, Jesuit school melodrama “Vigleata et dilecta’Olomouc, the Jesuits,
wine, Ferdinand Il — Holy Roman Emperor, the deedtlte manor ejkovice (1624,
December 17th), the Jesuit viniculture irjkovice, the Olomouc university theses on the
wine, Jesuit school melodrama “Vinea electa etaldé
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Vinny hrozen —
klenak
Vv portalu
byvalého vchodu
do sklepa
Starého jezuitského
konviktu
v Olomouci

. "\q.i I.Ln . % II : L
Olomouc — letecky snimek historického jadra m sta



15. srpna 1534
Zalo eni
TovarySstva Je iSova
(jezuit )

Ignac z Loyoly
Simon Rodriguez
FrantiSek Xaversky
Petr Faber

Alfonso Salmeron
Jacob Laines
Nicholas Bobadilla)

21. dubna 1556

P ichod jezuit

do Prahy

Kolej, gymnazium

a akademie u sv. Klimenta
(Klementinum)

Velikonoce 1566

P ichod jezuit do Olomouce
Kolej, gymnazium, konvikt
semina sv. FrantiSka Xav.,
1573 akademie

21. ervence 1773 5 Freska Jana Krystofa Handkeho Potvrzeni reguli jezuitského adu, vznikla po

TovarySstvo Je iSovo ziuseno 06 1743, v kapli sv. Ignéce kostela Panny Marie Sn né v Olomouci. Freska

glg%?nﬁzp:fgggg::&t;)g;/éter zobrazuje Ignéace z Loyoly p ijimajiciho z rukou pape e Pavla lll. bulu Regimini

(P4n a Spasitel n&s) militantis Ecclesiae ( izeni bojujici cirkve), ji pape dne 27.za {1540 schvalil
regule TovarySstva Je iSova.

(V roce 1814 bylo TovarySstvo

Je iSovo obnoveno)

Do zruSeni TovarySstva Je iSova v roce 1773 bylo v eskych zemich 46 &dovych
dom (koleji a rezidenci), z toho 20 koleji a jeden pro  fesnid m.

Kolej u sv. Klimenta v Praze na Starém m st Kolej u sv. Barbory v Kutné Ho e (1626)

(1555) Kolej u sv. MikulaSe v Chebu (1627)
Kolej u Panny Marie Sn né v Olomouci (1566) Kolej u sv. Ignace na Novém M st pra ském (1628)
Kolej Nanebevzeti Panny Marie v Brn  (1578) Kolej Zv stovani Panny Marie v Litom icich (1628)
Koleju sv. Vitav eském Krumlov (1584) Kolej Nanebevzeti Panny Marie v Hradci Kralové
Kolej u sv. Ignace v Chomutov (1590) (1632)
Kolej Nanebevzeti Panny Marie v Jind ichov Kolej v Krom ii (1636-1644)

Hradci (1594-1607), obnovena p i kostele Kolej Neposkvrn ného po eti Panny Marie

Nejsv t Si Trojice 1628 v Klatovech (1637)
Kolej u sv. Ignace v Ji in (1622) Kolej u sv. Ignace a sv. FrantiSka Xaverského
Kolej u sv. Ignace v Jihlav (1624) v B eznici (1640)
Kolej u sv. Michala ve Znojm (1624) Kolej u sv. FrantiSka Xaverského v Uherském
Profesni d m v Praze na Malé Stran (1625) Hradisti (1644)
Koleju sv. Ji i v Opav (1625) Kolej Nejsv t jSiho Jména Je iS v Tel i(1661)

P i zruSeni &du TovarySstva Je iSova v roce 1773 m la eska provincie 1125 len .

Sincesidlse Iecwstalvr Sear

Pra ské Klementinum {lowwirs Fcictatss S
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. I CEYEIPracipul 5 ¥0RHO I YV Wi b Phis
viiteineho Rollegium/ na hote gmenowand Theologowe ance
tofophi,circa Dl'uir?arum rerum cognitione verfantes, pti caffopfaném
Ruaieti/ s Pann Biftupy Olomandém fedelic

Ree vt

Naho e: P edstavitelé TovarySstva Je iSova na synod v Olo-
mouci r. 1591. Zprava doleva: provincial Bartolom j Villerius,
rektor olomoucké koleje a Skol Jan Werner, regent semina e
sv. FrantiSka Xaverského Leonard Ruben a teolog Hurtado
Pérez (v letech 1566—-1580 prvni rektor olomoucké koleje a
gymnazia, od roku 1573 rovn rektor akademie TJ). D evo ez
Jana Willenbergera ze spisu Bartolom je Paprockého z Hlohol
Zrdcadlo slavného Margkrabstvi moravského (1593)

Vlevo: Nahrobnik olomouckého biskupa Viléma Prusinovského
z Vickova (T 16. 6. 1572), druhotn umist ny v kapli sv. Ignace
Vyznava e (z Loyoly) v olomouckém chramu Panny Marie

Sn né

Univerzitni teze

MatyaSe Schmidta z Brna
ozdobena m dirytinou
poaruNovév e

na olomouckém P edhradi
23. dubna 1673

(vy ez zm dirytiny)
Zemsky archiv Opava,
pobo ka Olomouc

Olomoucké P edhradi

Vlevo dole goticky kostel sv. Petra,
za nim klaSterni kostelik

sv. Jakuba (patrn roméansky)

Uprost ed goticky minoritsky, od r. 1569
jezuitsky kostel Panny Marie

Vlevo naho e goticka Nova v

Vpravo uprost ed goticky kostel
Panny Marie na P edhradi

Veduta Olomouce
na Komenského
map Moravy

z roku 1627



Jezuitské budovy na planu olomoucké pevnosti
asi z roku 1745

10 — kostelik sv. Jakuba v minoritském klaSte e v mistech nyn j$iho

levého bo niho traktu Filozofické fakulty UP

12 — kostel sv. Petra v mistech nyn  j$iho p edniho traktu a nadvo
Filozofické fakulty UP

2 — Biskupské nam  sti s jizdarnou stavovské akademie, dale
stavovska akademie

4 — kostel P. Marie na P edhradi v mistech m  stské knihovny;
podél hradeb je zakreslena jezuitska kolej,
nyni Vojensky spravni archiv

17 — kostel Panny Marie Sn  né, dale Skolni budova, nyni depozita
Vlastiv dného muzea v Olomouci

18— Novav , demolovana roku 1786

19 — konvikt s kapli Bo ho T la, nyni Um lecké centrum UP

20 —semind sv. FrantiSka Xaverského, nyni budova
Cyrilometod  jské teologické fakulty UP

25-m stska zbrojnice v mistech byvalé Skoly Na Hrad , nyni sidla

katedry historie FF UP an kterych kateder CMTF UP

Olomouc z vodni strany. Kolorovana perokresba vratislavského

vojenského in enyra Friedricha Bernharda Werneraz r. 1732 nebo 1736

Vlevo naho e:

Jezuitska kolej a kostel P. Marie Sn  né, vpravo farni kostel Panny
Marie na P edhradi. Kreslil Friedrich Bernhard Werner, ryl Martin
Engelbrecht v Augsburgu. Kolem roku 1740. Statni okresni archiv
v Olomouci

Vpravo naho e:

Skolni budova jezuitského akademického gymnazia a univerzity
zr. 1709, rekonstruovand pro U ely depozitd Vlastiv dného
muzea v Olomouci, fotografie z 29. kv tna 2008

Vpravo dole:

Budova jezuitského semina e FrantiSka Xaverského z r. 1720,
nyni Cyrilometod jské fakulty UP, a jezuitského konviktu z let 1667
a 1724, nyni sidlo Um leckého centra UP, v Univerzitni ulici,
snimek ze 3. ledna 2008

e
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Dobovy opis
fundace imsko-
n meckého
cisa e
Ferdinanda Il.
pro olomoucky
jezuitsky konvikt
datovana ve
Vidni dne 16.

ervence 1624,
Moravsky
zemsky archiv
v Brn

Malba neznamého mali e na klenb dolniho ramene hlavniho
schodist Starého konviktu, provedena technikou fresko-secco,
vznikla roku 1724 u p ile itosti stého vyro i cisa ské fundace
konviktu. Cisa sky orel dr i rozvinutou pasku s napisem ,DAMUS
DONAMUS / SOCIETATI IESV / CIVITATEM NOSTRA[M] /
NEUTITSCHEIN“ (Davame a darujeme TovarySstvu Je iSo vu nase
m sto Novy Ji in). St dry dar symbolizuje Fortuna s rohem hojnosti.
Z rohu se sypou penize a funda ni listina. Veduta pod rohem hojnosti
symbolizuje darované m sto. Vlevo od veduty dopl uje kompozici
imskon mecky cisa Ferdinand II. jako to fundator konviktu a vpravo
enska figuras ervenym biretem, ji je personifikovana ,bona fides “
(dobra vira) konviktu, jeho vyobrazeni, s napisem C ONVICTUIS],
ma doty na figura u nohou. Pod nimi se vle e zmita symbolic ka figura
hereze.

Naho e: Jini pr eli jezuitské koleje, nyni Vojenského spravniho archivu,
hradebni parkéan, idovskéa brana a Novy konvikt — sta v p ed rekonstrukci
ukon ené roku 2002 a nyni

Vlevo: Olomoucka univerzita vita p ed kostelem P. Marie Sn  né biskupa
kardinala Frantiska Julia hrab te Troyera z Troyensteinu p i jeho vjezdu do
Olomouce 26. 8. 1747. Detail olejomalby (104 641 cm) z roku 1783, p ipi-
sované okruhu FrantiSka Vav ince Korompayho (1723-1779). Muzeum
um ni Olomouc, Arcidiecézni muzeum

32



Reprezentativni zaklenuté mistnosti s centralni rozetou v 1. pat e (tzv. ,piano nobile*) Starého konviktu u ival z ejm pater regens
konviktu, jen m | k dispozicii privatni hygienické za izeni skryvajici se za dvi ky v levé st n mistnosti (stav po rekonstrukci).

Vpravo dole: Jméno konviktisty a datum vyryté na piskovcovém parapetu jednoho z oken sélu s nikou v prvnim pat e ji niho k idla
Starého konviktu — ,F. MRAZEK 1763“. ,D. Franciscus Mrazek, Moravus, Velehradensis“ (Pan FrantiSek Mrazek, Moravan z Vele-
hradu) byl roku 1760 imatrikulovan v 1. ro niku filozofické fakulty olomoucké univerzity (univerzity (Matricula seu Album academicum
Universitatis Olomucensis Societatis lesu ab X Anno MDCCXYV, fol. 382, Zemsky archiv Opava, pobo ka Olomouc).

Vinum crescit in  Vinea, 1.
ubi Vites propagantur
et alligantur viminibus
ad Arbores , 2.
vel ad Palos (Ridicas), 3.
vel ad luga, 4.
Cum tempus vindemiandi adest,
abscindunt Botros
et comportant Trimodiis , 5.
coniiciuntque in Lacum, 6.
calcant Pedibus, 7.
aut tundunt Ligneo Pilo , 8.
et exprimunt succum  Torculari , 9.
qui dicitur Mustum , 11.
et exceptum Orcé, 10.
infunditur Vasis (Doliis), 12.
operculatur, 15.
et abditum in Cellis
super Cantherios , 14.

lohannes Amos Comenius:  Orbis abit _in Vinum_.
Promitur e dolio

sensualium pictus hoc est !
Omnium principalium in Mundo Rerum, Siphone , 13.
et in Vita Actionum, Pictura et aut Tubulo, 16.

Nomenclatura (1. vydani Norimberk 1658) (in quo est Epistomium)

vase relito.

V bibli je vino zmin  no celkem 513krat
(po itaje v to i zminky o vina ich, vinicich
a produkci vina)



17. prosince 1624 Vide . Cisa Ferdinand Il. daruje olomouckym jezuit m panstvi ejkovické, které kdysi pat ilo Janu Prusinov-
skému z Vickova a bylo mu jako rebelovi zabaveno. Latinsky original listiny na pergamenu s pe etiv d ev né kapsli na hedvabné
§ e. Moravsky zemsky archivv Brn . Byl tak zlistin n darovaci akt, k n mu doSloji vroce 1622.

Vlevo dole: Cisa Ferdinand Ill. Olejomalba Franse Luycxe (kolem 1638). Muzeum Vide ,
inv. . GG8024 (zamek Ambras).

Naho e: 20. prosince 1740, Vide . Cisa Ferdinand Ill. prodava olomouckym jezuit m t i pusté

dvory na ejkovickém panstvi za 1000 tolar . Original pergamenové listiny, pe e ztracena.
Moravsky zemsky archiv v Brn .

Uprost ed: Podpis cisa e Ferdinanda lll. na uvedené listin .
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Vlevo naho e:

Kostelik sv. Jilji

a vinné sklepy ve Vrbici
Vpravo naho e: Historicky
vinny lis v Kobyli

Vlevo: ejkovice

Dole: Areél vinnych sklep
Nechory v Prusankach

V roce 1622 v noval cisa Ferdinand II. olomouckym jezuit m panstvi ejkovické, které kdysi pat ilo Janu Prusinovskému z Vickova
a bylo mu jako rebelovi zabaveno. K dominiu nale el y krom m ste ka ejkovic vsi Prusanky a Vrbice. Jezuité si nato p ikoupili

za 8000 zlatych od brn nské jezuitské koleje dv r v Kobyli, ktery pat ival zemanu Mikuldsi echo ovskému, jen také jako povstalec
proti cisa i propadl svym majetkem, a panovnik dv r v noval brn nskym jezuit m.

Obec ejkovice: letecké zab ry, kostel sv. Kunhuty z let 1783-1891 (p vodni kostel vyho el), renesan ni
zamek (p vodn templa sk a zemanska tvrz, poté jezuitska rezidence. V roce 1783 koupil ejkovické
panstvi cisa Josef Il., sidlilatu pak sprava hodoninského panstvi. Od roku byl zamek 1918 v majetku
statnich statk , od roku 1975 je v majetku obce, po rekonstrukci zde byl otev en hotel s 50 | ky.
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Vinné sklepy v ejkovicich v po tu asi 400 jsou roztrouseny po celé obci. Templa ské sklepy byly podle tradice budovany sou asn s
tvrzi — templa skou komendou, prvn dolo enou k roku 1248, ve skute nosti se takd loa b hem jezuitské dr by ejkovického
panstvi. Tyto mohutné sklepy, jimi m e projet ozbrojenec na koni iv z nalo eny zbo im, byly a jsou stale vyu ivany pro

uskladn nfa zrani vin. Z komplexu chodeb, které Gdajn vedly a do Skalice (vzdalené 24 km), je zp istupn no 650 metr sklepeni,
znamého jako Templa ské sklepy.

Vini ni trati
v ejkovicich
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Inventd p istatku ejkovskym na vSeliky hospoda sky v ci, které se koliv bu to p i dvorcich aneb zamku nachéazeji od 1. Jan. a do

Utima xbris [1. 1. — 31. 12.] 1680. Inventa v ci ,V preshauzi“ (lisovn vina), mj. t i lis , kade ek a be ekr zné velikosti, a ,V kovarni*.

Moravsky zemsky archiv v Brn

Dva zaznamy v diariu rektora olomoucké koleje a Skol TovarySstva Je iSova P. Jana Deckera, S.J.,
z ledna 1608:

,Die X. Magnificus D. Zaubeck dono misit collegio unum Vas Vini.

Die XII. alterum vas Vini misit R™us D. Abbas Vellegrade’sis D. Andreas Horte'sius.

(Dne 10. vzneSeny pan Zoubek darem poslal koleji jedno v dro vina.

Dne 12. druhé v dro vina poslal nejd stojn jSi pan opat velehradsky, pan Ond ej Hortensius.)"

Nejvyssi pisa Markrabstvi moravského Vilém Zoubek ze Zd tina zem el 21. ervence tého roku 1608,
jeho dcera Kate ina (ji rod Zdounk ze Zd tina vym el) odkazala roku 1636 veSkeré své jm ni jezuit m.
V dro byla staré mira na tekutiny rovnajici se 56,5 |, v dro vina obnaselo t icet pinet neboli maz (méaz se
rovnal dv. ma holbam) po ty ech rakouskych ejdlicich. Ond ej Hortensius byl zvolen opatem cister-
ciackého klastera na Velehrad roku 1606, v roce 1614 byl sesazen. — Moravsky zemsky archiv Brno
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ast fresky Jana Krystofa Handkeho z let 1727-1728
v kapliBo iho T lav byvalém jezuitském konviktu, nyni
Um leckém centru UP. Jaroslav ze Sternberka p ijima
T loPan p ed Gdajnou bitvou s Tatary u Olomouce roku
1241

Obrazovéa bakala ska teze olomoucké jezuitské univerzity

k magisterské disputaci 20. ervence 1699 o osmé hodin
ranni. Byla p edlo ena dv ,problemata“— Filozofické: Zdali
vino byst i d vtip? Politické: Zdali se st idmost snaze utopi
ve vin , nebo zardousi jidlem?

Vinea electa et dilecta... (Vinice zvolena a oblibena...), titulni strana libreta melodramatu inscenovaného o Kv tné ned li 21. b ezna
1728 ivnou v tSi latinskou kongregaci Zv stovani Panny Marie v jezuitské koleji ve Vratislavi; V deckéa knihovna v Olomouci
sign. 41.933
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Vinea electa et dilecta..., zav r epilogu melodramatu na posledni stran tisku libreta

Trigram IHS s k iem at emi h eby — symboly uk i ovani Je iSe Krista v barokni kartusi nesené dv. ma pultti
(In Hoc Signo [vinces] — V tomto znameni [tj. k { €] zvit zi$, nebo lesus Hominum Salvator — Je i§, Spasitel | idi)
napr eli olomouckého barokniho kostela Panny Marie Sn né.

Kostel byl vybudovan olomouckymi jezuity v letech 1712—1719 podle projektu Michaila Kleina z Nisy
Vstupni portal zhotovil olomoucky kamenik Vaclav Render se svou dilnou.
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MULLER-THURGAU — CO SE SKRYVA ZA ZNAMYM
POJMEM?
Jana GerSlova

Abstrakt: sta je v novana osobnosti Hermanna Miller-Thurgau. Byl t&rotiolog a
odbornik na fyziologii rostlin, zakladatel Svycagbk vyzkumného Gstavu pro ovotei,
vinohradnictvi a zahradnictvi, zakladateldecké metody nekvasivého zu itkovani ovoce a
vina, mu , ktery se proslavil vySlechtm odr dy rynsko-sylvanskeé révy.

Kli ova slova: hospodaské djiny 19. a 20. stoleti, wecké osobnosti,
historie vinastvi.
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Uvodem

Potrava lidi pochazi z velkésti z dar p irody. lov Kk si je po staleti izp soboval
svym potebam, Slechtil a staral se o.rMusel ovSem pronikat do tap irodnich proces
které potom pzp soboval. Zhruba o thto souvislostech se jeeba zminit, kdy chceme
pibliit ivot Hermanna Miuller-Thurgau (1850 1927).Svym v deckym vzdlanim byl
botanik, dnes bychom mohliici zastance aplikované botaniky. Zabyval se vyzémom
u itkovych rostlin, m | obrovské znalosti v fbuznych pirodnich vdach a navic byl obdan
vzacnym darem: unh své vdomosti sdlit srozumiteln a jasn tak, aby mu rozunii
hospodéa a vinai, pro které psallanky a vdecka pojednani ve Svycarském tisku. Radil, jak
pe ovat o stromy i révu, jak jedba zpracovat urodu.

S jeho jménem se poji dwelké zasluhy, které posunuly dokonce vyvolaly nové
v dni obory. Muller-Thurgau objevil jako prvni po Ruzovi Louisi Pasteurovi biologické
p i iny alkoholového kvaSeni ovocnych a vinnyclka\s a polo il zaklady pro zpracovani
ovoce a vinné révy nekvasivou cestou. Na jeho wygah vznikla nejprve nova ivnost a
pozdji velmi rozv tvené odvtvi potravinaského prmyslu — vyroba ovocnych &v a
nealkoholickych napoj Svycarsko se tak stalo jeho kolébkou.

P es ticet let trvala Slechtitelska prace na nové ddrvinné révy, ryzling-sylvanské
odr dy, s jemnou vni a nizkym obsahem kyselin a jemnou, muskatovauiciato réva je
vhodna nejen pro vyrobu vina, ale také hroznod\s Réva si mezitim vydobyla pevné
postaveni nejen ve Svycarsku, ale i v okolnich zemParadoxni je, e se vrodné zemi
nazyva ryzling-sylvanskéa podle vyslovnéhami p stitele, v Nmecku, Rakousku, ale i u nas
se vino z této révy nazyva Miller-Thurgau. A takstd Hermann Muller z Thurgau nejvice
jmenovanym, mo ni i proto nejslavjim Svycarem.

Po atky

Hermann Miiller se narodil 21.10.1859 ve vesaiTagerwillen na lehu Bodamského
jezera nedaleko mecké Konstanz. Otec byl pekan, maly Hermann i jeho o dva roky
mladsi sestra ji od utlého «u pomabhali g pe eni, ale i ve stajich nebo ve vinohradu, co
byla velka zaliba otce. Ve Skole byl Hermann n&talsp Sny, e postupoval rychleji ne
ostatni aci. Otec by zfm m | nejradji farae, nakonec vSak doslo ke kompromisu a
Hermann zaal studovat uitelsky semina ve mst Kreuzlingen. Ve francouzskéasti
Svycarska se woval studiu botaniky a geologie, naw&ival pednasky na univerzit
v Neuenburgu. Po kratké peripetiiitelské praxe (na fotografii, kterou bylo nutno aldl
ivotopis uchazee, mu domalovali vousy, aby negbil pilis chlapeckym dojmem)
v m ste ku Stein am Rhein pokraval ve studiich prodnich vd v Zirichu a v nmeckém
Wirzburgu. R. 1874 ziskal Hermann Miuller doktordtquinich vd, ziskal misto asistenta
v Institutu rostlinné fyziologie Univerzity ve Wisargu. Dokonce se zabyval studiem
mediciny, co mu pozdi velmi pomohlo.

Vyzkumna prace

Prvnim opravdovym mistem samostatnéhsagbeni Millera bylo pruské rsto
Geisenheim, kde se stakditelem nov zizeného Vyzkumného dstavu pro visii,
ovochastvi a zahradnictvi. Byl prvnim, ktery se ahzcela va n zabyvat fyziologickym
vyzkumem pedevsim révy a ovocnych stromZde vznikly zaklady jeho vyzkumvinné
révy a ovocnych avin, jejich odolnosti proti mrazn, pokusy ki enim r znych révovych
odr d a také biologické pokusy s kvasSenim. Vina sada pomahali tomuto mladému a
nadSenému mu i a on pokladal za samegrnost, e je s vysledky svych vyzkunseznamoval
a dodaval jim praktické rady. Na meckych vinaskych kongresech, které byly pravideln
po adany, sklizely pravjeho pednasky velkou pozornost. To u byl Hermann MilEmaty,
jeho choti se stala dcera hessenského obchodwikers Berta Biegen. Narodily se jim t
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dcery. NejstarSi dcera si vzala obchodnika s hédvabdelSi dobu pobyvala s man elem
v in . Prostedni dcera se se svym mu enesgt hovala do New Orleans, kde hpodnik na
vyrobu kovovych topeni, lodnich dik ventilanich zaizeni. NejmladSi dcera se neprovdala
azstalaurodi .

Jméno Mdller-Thurgau

Jméno Miller, stejntak jako u nas Novak, patk nej astjSim jménm v n mecky
mluvicim svt . Ji na univerzit ve Wirzburgu psobil na institutu fyziologie mu stejného
jména. Usuzuje se proto, e si Svycarsky Mullerbiylep ilis velkého vzrstu, proto mival
asto pezdivku ,maly Miuller”) pro sveé rozliSeni proske jménu pidal ndzev kantonu, kam
jeho rodné misto Tagerwilen pi&d. Poprvé se toto jméno objevilo na dokumentlwateoh
31.12.1890, kdy nahlasil zmu bydlist. Také jeho publikace z té doby ji nesou toto joén
| kdy se nenaSla @dni adost o znmu jména, kterou Hermann Mailleregm nikdy
nepodal, jméno Miller-Thurgau — dec, badatel, profesor aditel v jedné osobse stalo
slavnym. Jeho ena a pozd vdova ovSem nikdy jméno Miller-Thurgau nepou,ila
podepisovala se dledn Miuller-Biegen.

Stesk po domov

Hermann Mdller byl svymi vyzkumy a praci ve vedarstitutu velmi zaneprazdn.
Byla mu dokonce udena profesura a zdanlivmu k jeho spokojenosti nic nechyb.
Kadoro n se o prazdninach vydaval se svou rodinou dodo Svycarska. Nedal na sob
znét, jak moc by si @l, aby svou innosti pomohl pravsvé vlasti. Jeho touha nabyla realné
podoby v roce 1890, kdy byl povolan do rodného $Svska, aby zde zalo il vyzkumnou
laborato vina stvi, ovocnastvi a zahradnictvi s Uist m. Byl si vdom toho, e to je obti ny
ukol a b h na dlouhou tra P esto pijal.

Darovanému koni...

Svycarské ovocnétvi a pstovani vina se nachazelo ve velmi Spatném stavu.
D vodem byly pedevSim nedostateé znalosti Svycarskych gtitel a daleko silnjSi
konkurence mmeckych most na trzich. Vino — asto napadené nemocemi — a ovoce
nej astji kon ilo v palirnach. H iny nespoivaly ani tak ve Spatné hosposléé situaci, ale
p edevS§im byla na vin nedostatena osvta a vzdlani, stejn tak jako nedostatea
legislativa a jednostranna finari politika v n kterych Svycarskych kantonech. Nebylo proto
nahodou, e instituce, které vzniklyasto tém svépomocnou iniciativou, velice brzy ady
mit velky hospod&ky, ale i politicky vyznam. Mezi npatil také institut, ktery vznikl
z iniciativy 14 kanton z n mecky mluvici asti Svycarska. Misto, které bylo nakonec
vybradno, znamenalo vitstvi kantonu Curych — woval ktmto U el m zamek Wadenswil
na behu CurySského jezera. Byl ovSsem v onom roce 189¥nan zchatralém stavu a
p edevSim prvni Skolni rok pro v8echny astn né velmi tvrdym provizoriem. Bsto prvni
vyro ni zprava, kterou Miller-Thurgau jakeditel napsal, nepostradala poetické pasa e. Od
nyn j8ka v noval vedkeré své Usili ved i sv j talent uitele své vlasti — Svycarsku.

Jak rostou a umiraji rostliny

Muller-Thurgau zaal také s novou funkci institutu redigovat shnik v novany
ovochastvi a vinastvi, ktery mimochodem vychazi dodnes. Tam takélzaveej ovat
vysledky svych praci v oblasti zpracovardhto produkt. Do nekonena opakoval, e nejen
r st produkce, ale pdevSim asov vhodné zpracovani povede k hosps#ému rstu
zemd Istvi. Vinstitutu zaalo pracovat oddeni, které se vyhradn v novalo této
problematice.
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V té dob se v8ak sam wioval zmnam, které probihaji v rostlinach Hem jejich
ivota. Nap . jako prvni zjistil pi inu sladnuti brambor, pokud jsou vystaveny teplotad
bodem mrazu. Tuto zavislostgm ny Skrob na cukry v hlizach popsal a jeho dalSi vyzkumy
se zam ila na zmny v dob Klidu a r stu, vlivu mrazu a umrznuti rostlin na rostlinné ky
Vyvratil do té doby pevladajici tezi, e rostliny umrznou, proto e vodkitera je v jejich
bu k&ch, je po zmrznuti mechanicky ziniS nejvtSim nasazenim se vSak pustil do vyzkumu
proces asimilace u vinné révy.

Vinn4 réva

Hermann Mduller-Thurgau zkoumal ipiny p ed asného opadavani Kv, d le itost
ur itych list pro zvySeni obsahu cukru v hroznech. Je zajima&vélnesSni vda pou iva
daleko moderrjSi p istroje a vysledky pozorovani Mullera-ThurgamtdneSnim odpovidaly.
Zabyval se velkosti hrozn obsahem cukru i kyselin u zrani aeprdvani hrozn takeé
hnilobou a tim, jak ovlivuje sklize . Vysledky svych vyzkumv oblasti nemoci vinné révy a
jejich Sk dc se snail v dy dat co nejdve do slu eb vina a publikoval je asopisecky, na
konferencich a kongresech vzbuzovala jeho vystdupeno adny ohlas.

P vod v tSiny odr d vinné révy neni gsn znam, asto se p popisu jejich vzniku
spiSe traduji vicei mén d v ryhodné anekdoty. Muller-Thurgau byl ovSem jedgamaich,
ktery pi Slechtni postupoval systematicky. Stanovil sispitelsky cil a mateské odrdy
ryzling a sylvanské. Tyto oddy se b n p stovaly kolem Ryna, ve Falci, Frankach a kolem
Mosely. Popis tohoto sloitého procesu by byl digutaké si to vy adalo obrovskou
p stitelskou trplivost. Po nkolika letech teprve ziskal prvni hrozny. Teprve zéklad
degustace byly vybrany ty nejlepsi a ty v dalSatkdh hi enim rozmno ovany. R. 1906 byly
ziskany prvni litry vina, které hodnotili ti nej&pdegustata. Pro Svycarské vina léta ped
prvni svtovou valkou znamenala vyrazny obrat. Dosudvfadajici odrda bilého vina
-EIbling“, které se diky tomu, e asto nedozralo museloiglazovat, ustupovala novince
z Slechtitelské stanice Miullera-Thurgau. &a se mnit i chu — do mody se dostalo vino
meén kyselé, slehkou kvinovou v ni, buketem s nadechem muskatu, lehké, estp
chuov plné.

P ekvapiv se také zal z této odrdy vinné révy vyrakt ve v tSim mno stvi most.
Tento trend zstal v nkterych oblastech Svycarska dodnes. @drryzlink-sylvanského vina
se postupnrozsiila i kolem Ryna do tradnich vinaskych oblasti, do Rakouska — tam vSude
oznaili tuto odr du, stejn jako u nas — Miller-Thurgau.

Boj o kvalitu vina

Mikrobiologie byla jeSt na poatku naSeho stoleti v plenkach. Mdiller-Thurgau se
za al zabyvyt postupy p kvaSeni vina a studoval vlivy teploty, zajimal eepi iny
neuspchu pi kvaseni a zjistil celouadu pi in p sobeni bakterii. Zcela @vratné byly jeho
vyzkumy kvasinek a jejich pouiti proti tvorbkyseliny sii ité. Neni teba dodavat, e
vysledky byly okamit pedavany praxi. Konzervace &y z hrozn v erstvém stavu
pasterizaci — teplotou asi 60 stupcelsia po dobu 15 — 30 minut - pkt k dalSim objevm,
stejn tak jako rozSeni tchto postup na vyrobu Sav z dalSich druh ovoce. Miller-
Thurgau vydal podrobné navodyetn nékres p istroj , filtra nich aparatur i uzav lahvi.
Tim prakticky polo il zaklady vzniku nového odwi — vyroby nealkoholickych napqj

.Bezalkoholové vino*

Bro ura o vyrob bezalkoholového vina z ovoce nebo vinnych hroapla okam it
rozebrana. Autorovi se iplasila skupina zajemcz Bernu, ktel cht li jeho objev okam it
vyu it v praxi. Firma, kter4d vznikla brzy nato jakgPrvni Svycarska a.s. k vyrob
nekvaSenych a nealkoholickych hroznovych a ovocwch V kolonce ,u el podnikani“ pro
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obchodni rejstk bylo uvedeno, e jde o vyrobu vySe uvedenychdoikd podle postupu prof.

Muller-Thurgau. Ten se stal geckym poradcem a bylenem spravni rady firmy. Brzy se
za aly produkty firmy vyva et také za hranice. Pro $wyjsko i pak daldi zemsi nechala

firma patentovat ochrannou znamku na sveé vyrobky.

Osobnost zakladatele

Hermann Mduller-Thurgau je autorem vice ne tipset, pevan zcela novych a
objevnych vdeckych publikaci. Vznikly jakoby mimochodem, pretoje teba vidt
p edevsim tvrdou préaci, nekomeé pokusy, cilexdomost, ale také velkou Bjeho v deckého
zajmu. Publikoval také vasopise, ktery redigoval. Zanoval se pedevSim na eSeni
aktualnich problém se kterymi pchazeli lidé z praxe. Kromtoho uml skv le kreslit,
obrazky z jeho publikaci pochazejit$inou od nj. Dodnes jsou uchovany také nasié
barevné tabulkové mapy, které slou ily vyavani.

Byl také pedagogem, ve svém institutu se i jadditel sna il o to, aby byly nejnoysi
poznatky aplikovany ihned do vyuky. Stal setpto pile itosti také lenem Skolského adu.
Jeho setrvani na tomto midbylo ovSem pouze kratke, proto e nefial se zkostnatosti
tohoto Gadu. Kdy po adoval, aby z jeho Skoly odeSelital, ktery ji davno m| narok na
d chod a kterého ikolikrat pistihl spiciho za katedrou, zatimco aci tropili phechu,
nepochodil. Takové zvyky odmitl respektovat a vypib z mistni politiky. Do veejného
ivota se ale zapojoval dal.

Rodinny ivot probihal pimo v institutu, kde Muller-Thurgau bydlel. Jehaabyla
dusi astavu a plnilaadu ,diplomatickych* akol. Nejen své di, ale také vnuky vedl k zajmu
0 pirodu, zakladal s nimi herbé a snail se je ziskat pro svédecké zapaleni. Ménje
znadmo, e Mduller-Thurgau byl nadSenym propagatoratpinismu — byl jednim ze
zakladatel mistniho klubu a horské tary pod jeho vedenintaly také pednaskami o alpské
flo e a krasach frody. Krom toho byl Mdiller-Thurgau lenem mu ského tocvi ného
oddilu.

Mo na nas pekvapi jest n co. Ve Svycarsku na patku naseho stoleti se zdo
rozvijet silné hnuti proti alkoholismu. Také MUH€hurgau byl osloven, aby se zapojil do
hnuti za abstinenci. Zdvte, ale drazn odmitl. Ve svych publikacich sice na mnoha
mistech varoval gd Skodlivosti nadmného piti alkoholu, nicménpro zakazy nebyl.
Ostatn tim, e polo il zaklady vyroby ovocnych &v a most, nabidl lidem alternativu. On
sam si i jako znalec vinstvi rad pochutnal na sklence dobrého vina.

Byl také pirozenou autoritou, silnou osobnosti. Traduje s®ja asto pehnana
kriti nost nejen k sob ale i vS8em dalSim spolupracovnik. Pedant na bezchybnoistotu
v laboratoriich, na stoprocentni reni, ml vSak také smysl pro humor. Ziskaéstny
doktorat na univerzitv Bernu, byl estnym lenem mnoha organizaci a spol§vycarska.
Institut ve Wadenswill vedl do svych 73. narozeriemel po kratké nemoci ve ku 77 let
18. ledna 1927.
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M ller-Thurgau — what is hidden behind the well-knowmame?

Resumé:The paper is devoted to the personality of Hermnhter-Thurgau. He was
a microbiologist and an expert on plants physiolagyounder of Swiss research institute for
fruit growing, viticulture and horticulture, a foder of a scientific method of non-fermenting
exploitation of fruit and grapes, a man who becdamous by manicuring a species of Rhein-
Sylvan grapevine.
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RAKOUSKE VINO — KULTURNI FENOMEN NASICH Ji NiCH
SOUSED !
Jana GerSlova

Abstrakt: Tradice pstovani vinné révy pdtv Rakousku, stejnjako u nas, k im,
které sahaji hluboko do minulosti. Dnes je Rakouslau vyrobou tém sob sta né a vino
pat i k nezbytnému dogtu ivotniho stylu. Rakousko ma prospovani vinné révy podobné
klimatické podminky i skladbu odt jako vinohradnictvi na ji ni Morav. | kdy Rakousko
neni vinaska velmoc jako jsou Francie nebo Italie, najdemeaidu vinaskych oblasti a
skvlych znaek. V Rakousku najdemey i hlavni p stitelské oblasti — Dolni Rakousko,
Burgenlandsko, Styrsko a Vides ostatnich koutech zemajdeme i malé fstitelské oblasti
s nemén kvalitnimi viny.

Kli ova slovavina stvi, rakouské vinatvi, vinaské oblasti Rakouska

Trocha historie

Zastavme se nejprve na skok u historie. Literatwrdi, e vesnice Zagersdorf
nedaleko hlavniho nsta Burgenlandu Eisenstadt jeejm nejstarSi vinakou vesnici
v Rakousku. R archeologickych vykopavkach z doby halStatskéy teolem roku 700 p n.
l., byly objeveny zrna vinnych hrozrvinné odr dy ,vitis vinifera“. Tim se podalo unikatni
Zjist ni, e to nebyli imané, jak se dve uvadlo, ale ji Keltove, ktei do Rakouska vinnou
révu pinesli a pou ivali ji nejen k jidlu. imané ovSem Bp li k rychlému rozSieni jejiho
p stovani v celé provincii Nordicum. Zaas Karla Velikého, kdy se jehoiSe dotkla
vychodni asti Rakouska, dostalo vinohradnictvi mnoho impukzp stovani pedevSim
v oblasti navod, novych metod pstovani révy i vyroby vina. Vliv na ptovani vinné révy
p edevsim podél Dunaje ty bavorské klastery, a to v 16. a 17. stoletihedtese zaal klast
d raz na zvySovani kvality odd — za cisa& Maximiliana |. se nap za alo poprvé pstovat
vyb r suchych vin.

Znovuobjeveni vina a kultury jeho siovani spada do obdobi vlady csany Marie
Terezie, za vlady jejiho syna, cisalosefa Il. doslo ,k hodinzrodu“ tradice ,heurige” —
prodeje vlastniho vina z vlastni Grody ve vlastmiom . 19. stoleti gneslo pro pstovani
vina v Evrop, tedy i v Rakousku, obdobi plisvych nemoci vinné révy, které sem byly
zavle eny z USA. Ktomu se mala katastrofa v podobmsSice révove, ktera zlikvidovala
velké mno stvi vinohrad. 20. stoleti ovSem meslo nejen Unné zbran proti t mto
nakazam, ale také mechanizaci, nové metodyopani a zpracovavani vina, ale také daleko
lepSi zakonodarstvi, kterému se padad sledné oznaeni druh vin a podnitilo pstovani a
rozSieni ploch.

Odr dy a jejich p stovani v Rakousku

Snad nejznéanjSimi, ale také nejroz&n jSimi odr dami p stovanymi v Rakousku
jsou Veltlinské zelené z vin bilych (37 % plochwg kieré se v Rakousku giuje vino) a
Zweigeltrebe (v Rakousko se tato adin nazyva Zweigelt) z virervenych (9 % plochy).

! Sta vychazi z publikace JAKSCH F. — GERSLOVA, Vlino z Rakouska pro znalce a labu nilgraha:
Internationaler Reiseclub 2006, 240 s.
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Bila vina

Veltlinské zelené je typicky rakouskym vinemesn ji dolnorakouskym, s typickym,
intenzivnim buketem, oswijici a chuov vydatné. Odrda Miiller-Thurgau vznikla
k i enim Ryzlinku rynského a Sylvanského zelenéhdlasti Poryni a ve Svycarsku, byva
také nkdy oznaovana jako rivanské vino, byla pojmenovana po g této odr dy,
profesoru Hermannu Mdllerovi z Thurgau (1850-192F to stolni vino, ovSem velmi
jemné, pstuje se na asi 7 % plochy vinohraBakouska. Rynsky ryzlink, nazyvany také
asto kralem odd, neni v Rakousku tak roz8h, zato vSak je velmi ocevan jako
p ivlastkové vino, které zraje v lahvich a ziskavékmwalit . VlaSsky ryzlink, ktery je vice
rozSien, je vino pIlné chuti, jemnko en nou v ni, které se vSak ménhodi k delSimu
skladovani. Nesmime zapomenout mezi bilymi vinyoblbené Neuburské vino, které je
svym p vodem vino rakouské. Ma jasrutou barvu, pijemnou, ale rkdy i velmi pikantni
v ni, charakteristickd je jemno echova pichu. Elegantni chut Burgundského bilého
(Pinot Blanc) i Burgundského Sedého (Pinot gris)nhas znamého vice pod nazvem
Rulandské, pat ke Spikovym vin m p stovanym na rakouskych vinicich. Najdeme zde i
muskatova vina, jejich oddy pochazeji z oblasti Malé Asie a dikyman m p stované
v Evrop . Jsou chwv velmi charakteristicka, aromaticka, s vysSim oksahalkoholu,
velmi intenzivni chuti. Z Rakouska také pochazi ddrSylvanské zelené, jemné, stolni vino,
s jemnym buketem a jemnou chutiasto kombinované s Ryzlinkem rynskym nebo
Ryzlinkem vlaSskym. V ji nim Tyrolsku nalezneme naap misto jménem Tramin, odtud
tato odrda opravdu pochazi. Pamezi t Si vina, aromatické a ken né chuti. V posledni
dob je velmi oblibenym a modernim vinem v Rakouskur@btianay, ktery se sice gtuje
na 1 % plochy, ktera se ovSem stale ragsi

ervena vina

Rakousko ma sice dominantni podil bilych vin, ov&dsiiba odrd ervenych stale
stoupa. NejznanjSim a nejobliberjSim vinem je Zweigelt, pojmenované podle dr. Fr.
Zweigelta. Je to velmi tmavé vino, se silnou chikigré vzniklo zki enim Modré frankovky
a Svatovavneckého. Modry Portugal, tedy spravRortugalské modré, je podem také
z Rakouska, je lahodné a jemné chuti, lehce nairpkind granatovou barvu. Burgundské
modré sice pochazi z Francie, p&tpozdnim skr m vin a v Rakousku je velmi rozého.
Modra frankovka je jemné a jemmatrpkle chutnajiciervené vino, oblibené. K zajimavym
a specialnim drum vina v Rakousku patr ovy Schilcher, lehké vino, které se rodi
v Deutschlandsbergu ve Styrsku. Patvyraznym Styrskym specialitam.

Niederosterreich (Dolni Rakousko) a jeho pstitelské oblasti

Potencial této oblasti je velmi Siroky — od zvlast terroiru a po nejizn jSi styly
vin. Této spolkové zemi ,pat osm p stitelskych oblasti, které jsou ka da z nich im
velmi zvlastni. Zastavme se nejprve ve Wachau.

Wachau

Relativn kratky Usek Dunaje vytvd mezi m sty Krems na vychoda klasterem
Melk na z4pad fascinujici udoli, je se vryje do parn ka dého, kdo sem zavit4. Nad tokem
Dunaje se zvedaji fkré svahy, na kterych lidskéa ruka vybudovala tevée vinice, jejich
réva dava vzniknout monumentalnim wim Wachau dnes patdo klenotnice swového
kulturniho ddictvi. Wachau byva v pvodcich oznaovan jako ,extrakt rakouskych jih
um ni“ s hrady, zamey, klastery, je rajem pro plavbu po Dunaji, jeer@j pro navswniky
Buschenschank vy ep pimo ve vinohradu pod Sirym nebem, venkovskych hdsk i
luxusnich restauraci, ale hlavexcelentniho vina. Asi 20 km z tém36 km dlouhého
Wachau je pokryto vinohrady. Zbytek je budivokd piroda, nebo ovocné sady
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s merukami. Ostatn meru ky jsou dalSim znamym produktem zdejSiho kraje. pdeor!
Zde se nejmenuji ,Aprikosen®, jako v celémmmecky mluvicim svt , nybr vyhradn
~Marillen“. Neni divu, e i zdejSi kuchynumi z merunk vyrobit nejr zn jSi, velmi typické
dobroty. Tato oblast dodr uje adu tradinich kulturnich zvyk a obyej , eny tui dnes p

t chto slavnostech zvlastni pokryvky hlavy, tzv. ,Waaer Brettlhauben“. A odkud mé&
p vod jméno Wachau? \ci nejsou za jedno: jedna teorie vychazi ze s|§Vache in der
Au“ (strd v loukach), jind vychéazi ze starohornameckého nazvu ,vahen®, co bylo toté
co chytani ryb.

Ka dopadn jisté je to, e vina tu maji staletou tradici ivské podminky. Pdy

s vysokym obsahem eleza, prastarételé horniny, maji v podkladu rulu a slidovec,rkte
velmi dobe dri teplo. Na kamennych terasach pak jsoukspiskové spraSoveé vrstvy,
nezanedbatelnym faktorem je mikroklima, ovlimé blizkosti Dunaje. Nejlépe se tu ida
ohnivému Ryzlinku rynskému, pegpy  osv ujicimu Veltlinskému zelenému
s pozoruhodnou eleganci ovoce, z dalSich aghak najdeme Mdiller-Thurgau, Neuburské a
v poslednich letech se objevuje také Chardonnay. j&d e o vinu, je teba pibli it jednu
zvlastnost: vina z oblasti Wachau nesou velmi taggmazvy — Steinfeder, Federspiel a
Smaragd. Redstavme ,Vinea Wachau Nobilis Districtus”, ochransvaz vina oblasti
Wachau, ktd p evzali nazev dr av, které kdysi nazval Leutholdrén Kuenring/Durnstein
(1243-1313). Roku 1983 vznikl tento svaz, aby pestrkulturu vina Wachau a oziila
sortiment, kvalitu a zajistil tak ochrannou pe kontrolované urovn vin. Etikety nesou
pe e , ktera kupujicimu prozradi, e byla dodr ena vSealstanovena pravidla. Nejde vSak o
obchodni zn&u v pravém slova smyslu, jde o potvrzenv@du a kvality vinaSteinfeder
(druh jemné travy, stipa pennata, ktera roste maysh svazich Wachau, symbol spojeni
lov ka a pirody) je oznaenim lehkych, voavych vin, které mohou byt vyraia ze vSech
odr d bilého vina z oblasti Wachau. Mostova vaha mygsivlsozmezi 15-17° KMV (nebo
73-83° Ochsle). Mosty museji v dy zcela prokvasibsah alkoholu smi byt nanejvys 10,7
%. Federspiel (pojem z lovu sokol, ktery se pou ival ve stdov ku prav ve Wachau)
znamena vina z Wachau s mostovou vahou od 17° Kkl asi 83° Ochsle) a nanejvys
11,9 % alkoholu. Jedna se vyhradnvina suchda a jsou vyraia pouze v pznivych letech

a z révy tch nejlepSich polohSmaragd (nejde o drahokam, ale o jedtu smaragdovou,
jeji sv tle zelené, a 40 cm dlouhéld je asto vidt se vyhivat na teplych kamenitych
terasach jinich svah Wachau) znamena kategorii $mvych, nejhodnotrjSich vin

z kvalitnich odrd s mo3tovou vahou od 18,2° KMW (nebo asi 90° GghsIminimalnim
obsahem alkoholu 12 %. Tato vzacna vina, ktera naksi byt prokvasena a do klidového
stavu, mohou byt vyralma jen v piznivych letech. Polosladka a sladkéa vina nesmi nés
oznaeni Smaragd. Také se u vin Smaragd neuvadi katelgaality (pivlastkové vino jako
kabinet, pozdni sl apod.). LAhve museji byt opaty dlouhym (minimaln 49 mm)
korkem, na nm je oznaeni roku. adna ztchto ti kategorii nesmi byt vylepSovana
cukrem, prodavaji se v lahvich o obsahu 0,75 ly@iknaeni tak m eme okusit ta prava,
Spi kova vina z Wachau. Vede tu viska stezka a oblast pak velmi oblibenym misim
pro odpoinek.

DalSi oblasti Dolniho Rakouska

Krom Wachau pat k dalSim oblastem vina v Dolnim Rakoudkiemstal, krajina
je ji po staleti spojena s ptovanim vina na mohutnych spraSovych terasactol (eky
Krems. Stejnojmenné mto Krems je jedno z nejstarSich vislkych mst Rakouska.
Kremstal tvoi také vstupni branu do dalSiho regionu — Wachtay,ii se snrem k jihu a je
to pedevSim prosluméa krajina s jedineaymi viny. Hlavnim centrem regionu je Bto
Krems, do eStiny nkdy p ekladana jako kem e. M sto pIné historie, které bylo v listinach
poprvé uvedeno v roce 995 jako ,urbs chremisa“nkgg¢e kouzelné nsto plné nadhernych
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budov pozdni gotiky, renesance a baroka, Uzkychekila skvostnych narati. Historie
m sta byla vdy Uzce spojena svinem, vino se tgjma p stovalo u vdob Kelt ,
systematicka kultivace krajiny do podoby visieého regionu zala ji v 9. stoleti za Karla
Velikého. Ve stedov ku se asi 1 tvrtiny obyvatel msta Krems ivilo vinohradnictvim.
Po 4tkem 14. stoleti se i zde objevili zastupci kléStee zapadni i stdni Evropy, ktd tu
hledali vhodna mista pro gtovani a vyrobu mesnich vin. Tak vzniklo v roc8A Bratrstvo
sv. Pavla (svatého Pavla uctivaji dodnes jako patronastvi). M sto Krems bylo také i
diky své poloze na Dunaji ji od 11. stoleti znayancentrem obchodu. Dnesni Krems, to je
spojeni ti m st Krems-Und-Stein, které byly kdysi samostatnéd im sidlem byvalého
kapucinského klastera, dnes sidlem tzv. Weinkdllegster Und. Je to misto, kde jsou ve
vinotéce k ochutnani i ke koupi iphystana Spkova vina nejen z oblasti Kremstal,
nedalekého Wachau, ale z celého Dolniho RakouskéidyNje pou ivan termin ,Dm
dolnorakouskych vin“. Konaji se tu také viska setkani, odborné semieaNejhezi je to
ale ve vinném sklepklaStera, ktery je zvlastni svou obloukovou klemkmo pehlednym
ulo enim vin v jednotlivych mistnostech sklepa podidr dy a p vodu. Navstvnik si tak
m e ve sklep vybrat podle chuti, které lahve si pak koupi aestndom. Krems je také
sidlem Vinaské Skoly, zalo ené v roce 1875. Pokud ge o kvalit vin, existuje tu jeStod
roku 1974 spoleenstvi k podpa vinastvi v mst Krems a jeho okoli ,Original Kremser
Wein“, které nejen hlida kvalitu vin svyclen (je jich kolem 700), ale také se star& o to,
aby toto vino naslo lepSi cestu dotsy za hranice svého regionu. Kromoho existuje jest
spole enstvi ,Kremstaler Konvent*, ktery sdru uje virapod ochrannou znlu, zaruujici
kvalitu i tradice.

Kamptal je oblasti, ji dala jménoeka Kamp. Tee od severu k jihu udolim Kamptal
a n kolik kilometr p ed jejim Ustim do Dunaje se udoli otevira viivpanonskéeho klimatu.
Jeho teplota tak vyrazrpozitivn ovliv uje zrani hrozn, zatimco chladné noci, ovlivné
blizkosti regionu Waldviertel ovliwje koennost vin, jemnou kyselinku a ten zcela
charakteristicky a nezamitelny rdz minerdl, které vina ovlivuji. Kamptal je regionem
p edevsim bilych vin, Veltlinského zeleného a Ryzlimnského, velmi dole tu prospivaji
také odrdy Rulandské bilé a Chardonnay, Sauvignon blano néliskateller. Stoupa vSak
v poslednich letech vyznanervenych vin, kterym vyhovuje celkovy terroir, scallzem a
podnebi, a ktera profituji s celkovych podminekdmo uji se svou ovocnou chuti jemnych
bobuli a jsou povaovana za nejelegafin v celém Rakousku, edevSim u oddy
Zweigeltrebe nebo Rulandské modré. Udoli Kamptabdeseveru k jihu rozmanité — na
severu eka Kamp vyezala do profilu krajiny strmé sklani sy, které se ale smem k jihu
oteviraji a na nich lidska ruka po staleti osaxé@m terasy. Jsou iaré, ale maji ochranu
p ed nepohodou i ivou vlahueky Kamp. Zvlastni aroma vin z Kamptalu maji takiénm
jiné na svdomi i teplotni rozdily mezi dnes a noci, kdyegevSim sluneé dny pdu
prohivaji a v noci pijimaji ko enné aroma z ly. Vina tak maji zvlastni nerostnoughu ,
kterd je jedinena.

Z dalSich region je to Traisental, je nejmladSi z rakouskyclstitelskych oblasti (od
roku 1995), specializujici se na velmi &ony Veltlin a velmi svérazné ryzlinky s mineralnim
aroma pod ozna&nim Traisental DAC. Wagram le i na sever od Dungeto mohutny
terénni schod, ktery zaa vychodn od m sta Krems a doprovazi Dunaj kousek na jeho cest
po levém behu. Weinviertel, oblast, kterd ma ji jméno vivea svém nazvu, je pojmem pro
v8echny milovniky vina nejen z Rakouska: Veltlinskélené s typickym pepvym
nadechem, ktery RakuSané mile nazyvaji ,Pfefferipstalo certifikat kvality, vino
Weinviertel DAC (Districtus Austriae Controllatusgkouské pee kvality) ziskalo respekt.
Oblast Carnuntum byva ozravana za oblast historie se sexyvenymi viny. Severni oblasti

iSe imské, které se rozprostiraly a k hranicim Dunajbyly zndmy pod ndzvem Panonie,
nas dnes oslovuji nejen historii, ale hlavirodnym lanem zem na kterém se davinné
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rév . Vinaska oblast Carnuntum le ela po dlouh& desetiletistiau daleko znansich a
teprve v posledni dobzazaila jeji hv zda pInou silou. Co je na regionu zvlastni, to jsou
podminky, které tvd p edpoklad vzniku zcela charakteristickych vin. Jsoup edevsim

p dy, na kterych réva roste, vliv nedaleko le icieplého Neziderského jezera a chladnych
v tr , které vanou od dunajskych luhOblast Thermenregion vznikla zarove Vinaskym
zadkonem roku 1985. Od vylx pohoi Wienerwald, okraj velké Vidn a na jihu po

m ste ko Baden, slavné sidlo Habsburke rozprostira na Upati Vid&kého lesa prastary
zlom, na kterém se objevily termalni prameny, ktigeedli ocenit ji stai imané. Termalni
koupele z obdobi antiky etrvaly v nade i dodnes — v ,Stidbahn” si pochutnavajégevsim
hosté z Vidn, ale i z Sirokého dalekého okoli plodraje termalnich pramen- skv Iého
vina.

P stitelska oblast Burgenland (Burgenlandsko)

Vina spolkové zem Burgenlandsko, to jsou tyi vinaské regiony:
Mittelburgenland, Neusiedlersee Neusiedlersee-Hugellanda Stidburgenland Pokusme
se shrnout ta nejde it jSi mista, kde skva vina maji svj domov. NaSe okru ni cesta zze
v regionu Seewinkel, kde se nachazi Narodni parkisidlersee/Neziderské jezero.
Trojuhelnik Podersdorf — lllmitz — Apetlon le i vadmoské vySce kolem 120 a 140 m a
najdeme tu bezpet jezirek a kolem nich Sgiové vinohrady. Z tohoto dodu je na mnoha
vinech botrytis. Vyrali se zde pozdni sby, vyb ry a po vyb ry z bobuli a v té nejisi
koncentraci také vyly ze suchych bobuli. Praw pozdnim Iét jsou ty nejidedlnsi
podminky kvyrob t chto specialit. Podél Parndorfer Platte (Neusiéieiden, Gols,
Monchhof a Halbturn) se tahnou vinohrady na jemrsiczich s kamenitou, pitou p dou,

s vysokym obsahem véapniku. Jsou to idealni podmpn&yplnou zralost hrozn p edevsim
ervena vina odd Zweigeltrebe a Svatovamecké a cuvée. PoHolLeithaberg znamena
z6nu od Jois, Winden, Breitenbrunn, Purbach, Dmkiehen, Schitzen, Eisenstadt,

Grol3hoflein, Oggau a Rust. Strmé svahy i svym neyos slo enim pipominaji
Burgundsko, vysoky podil vapniku a vysSi polohyjso spiSe vhodné pro stovani bilych
vin. Vyrdbi se tu Ryzlink vlassky, Veltlinské zetenChardonnay, Rulandské bilé a
Neuburske, které jsou buve variant zd raz ujici klasické ovoce, jpadn zraje v sudech
barriqgue. V Rustu je zndm4 tradice tzv. Ruster Auch — adi se k nejlepSim sladkym
vin m na svt u po staleti. Podél svahs vinicemi Péttelsdorfu najdeme tradici Frankovky
—ji kni e Bismarck dokazal ocenit vysokou kvalitohoto vina. Region Mittelburgenland se
oznauje jako kraj Frankovky. Na jilovitych plach dominuje tato tradii odr da bu ve
své isté podob, nebo jako cuvée. Mezi virgkymi centry Horischon, Neckenmarkt,
Deutschkreuz a Lutzmannsburg lze rozeznat jemnénceyaregion je znam jak svym
klasickym stylem vystavby vin, ktery stavi na chkéeau ovoce a aroma tmavych bobuli
nebo jako ,Reserve”, styl vystavby v sudech baeigdegion Studburgenland se prezentuje
jako idyla vina, rozkladajici se gdevSim kolem Eisenbergu. Vistvi jsou mala, vse
podtrhuje kolem 250 tzv. Buschenschankromantické ochutnavani vina imo ve
vinohradech. Rodi se tu terroirova vina par exase®pravdu autentickéervena vina,
obzvlas z Frankovky, se vyznaiji ko ennosti nanejvys mineralni.

Vina s pivlastkem zndme z mnoha visych oblasti, nicménvina ze spolkové
zem Burgenlandsko maji o, co nikde jinde nenajdeme: jsou originalni teerm, kde
vznikala, strukturou vinatvi i zp soby vyroby a také i historickymi vlivy region
Burgenlandska. Vinatvi nabyva v Burgenlandsku — hospadtg i kulturn — stale vtSiho
vyznamu. Skvia vina odra eji zvlastnosti panonského klimatu aypve velké mie. A u
jde o bila vina zdraz ujici ovoce, vyraznaervena vina a nesrovnatelnavtastkova vina —
vSechno to jsou psvd ivi poslové burgenlandského vistvi. Specifické mikroklima
kolem jezera Neusiedlersee, kombinovano s mnoha inéwd sluneniho svitu
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v Burgenlandsku nabizi idealni podminky pro vzrileahtilé plisn ,botrytis cinerea”, kteréa
je poteba pro vyrobu uSiny sladkych vin.

Mnohotvéarnost uSlechtilych sladkych vin v saibsahuje mno stvi rozdilnych styl
vyrobnich technik a chovych smr . Pozdni stbr & vyb r jsou charakterizovana jako
aromaticka, ovocna vina s elegantni texturou aigwédhrou ovocné kyselinky. NejlepSi
zastupci této kategoriegsv d i s jasnym ovocnym aroma a perfektni vyva enosistech a
senzanim pomrem cena-vykon. Vylr z bobuli, Ausbruch & vylr ze suchych bobuli je
mo né charakterizovat koncentraci hrozis botrytis. U tchto kvalit nachazime krom
nuanci suSeného ovoce také law¢ medové dojmy jako znak existence uslechtilénpli
botrytis cinerea. VySSi obsah alkoholu a svadivacoa struktura plati za ,typické” pro
~-Ruster Ausbruch”. NejvysSi koncentraci najdemeyi v ze suchych bobuli. Hluboké
aroma ovoce, med a zbytkova sladkost jsou vyvas@nnou hrou kyselinky. Slamové &
rakosové vino je ziskdvano z bobuli (bilychervenych odrd), které schly nejmén3
m sice na roho ich ze slamy rakosu. Diky pirozené koncentraci se tato vina spiSe bli i
vyb ru z bobuli a psvd i zralym ovocem a velkolepou vyva enosti ovoce. &es vino
pot ebuje pi své vyrob mnoho trplivosti vina a ochotu postoupit riziko. Po kolika
dnech mraz museji byt hrozny sklizeny pod teplotou minus 79€.zmrzlém stavu jsou pak
vylisovany a ziskany most pak je brilantni hrou aydkyselinky a sladkosti.

P stitelsk&oblast Steiermark (Styrsko)
Ktéto oblasti paf ti specifické Styrské oblasti ,Steiermark”, které $esi
vzr stajicimi zajmu.

Siid-Oststeiermark (Jihovychodni Styrsko)

Tento kout Rakouska je zvlastni nejen svymi bizarnskalami vulkanického
p vodu, ale také sk¥ym vinem, které tu bylo kultivovano po mnoho gexér Vino v sob
skryva silu hlubin zema jeho koenné aroma je umocno klimatem. Na 1200 hektarech se
tu p stuji tradini i moderni odrdy: Sauvignon blanc a Morillon (mistni ndzev pro ald
Chardonnay), které zrajiasto v dubovych sudech barrique. Ve vak& vesnici Kléch
najdeme jeStjednu specialitu — Tramin, jeho vyznamepahuje hranice Rakouska.

Za n me prav u tohoto skviého koenného vina plnéholg, ktery se pstuje prav
v oblasti kolem vinaké obce Kldch, polo ené $n u hranice se Slovinskem. Ji g lety
se tu specializovali na vyrobu Traminu, vina plnéta, voniciho po rich, ktery najdeme
v nabidce snad kadého virsvi této oblasti. Najdeme tu i vinnou cestu ,Kléch
Weinstral3e“. Zana v hraninim m st Bad Radkerburg an der Mur (ze slovinské strany je
to Gorna Radgona), které je krormentra vina také lazekym a turistickym sediskem.
Toto msto zalo il vroce 1265 esky kral Pemys| Otakar Il. Diky termalnim pramen
s vysokym obsahem izotonnich minerah pedevsim mineralniho bahna sem jezdi
ka doro n mnoho host. Vinotéka ,Urbani-Vinothek" v jednom z 8 anskych s nabidkou
vice ne sto druh vin je velkym lakadlem. Vinna cesta pokuge pes vesnice Deutsch-
Haselhof do stdiska Kléch. Je nazyvano ,perlou viského regionu” Sidoststeiermark a je
samostatnou uzaenou oblasti vina. Na ubich je mnoho vinatvi a tzv. Buschenschenke*
se skvlymi viny. Turista m e vySplhat také na zceninu hradu Kldch, kde je od roku 1998
instalovana rozhledna. V samotném Klochu najdemgimasé vinaské muzeum.
Mimochodem letos @duijici ka doron volena ,Styrska kralovna vina“ pochéazi z Kléchu.
Odr da Tramin z Kléchu ma dokonce ochrannou znamku gKéd Traminer Schutzmarke.
Vinn4 cesta pak pokraje do St. Anna am Aigen, leici na kopci vulkarétio p vodu,
ktery rozdluje Gzemi Styrska, Burgenlandska a Slovinska. Krooho, e je tu vyznamny
poutni kostel, je to vingké centrum se vSim vSudy — vis&imi, vinnymi sklipky,
,Buschenschanky“ i skvyou vinotékou sviny z celého Styrska. Pro nawudiky je
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p ipravena ,Vinna stezka smysl(Weinweg der Sinne), co je turisticka trasa pnilovniky
vina. Nedaleko cesty stoji za zastavku kdysi (v di®leti) nejvyhledavaisi laze ské
st edisko ve Styrsku, Bad Gleichenberg, kde je dodmed, e to bylo centrum navst
urozenych tehdejSiho sa. Vinna cesta pokraje p es Kapfenstein s romantickym zamkem,
kde se asto konaji nejizn j§i kulturni poady. Jest jednu zajimavost tu maji — ,,Geo-Trail
Kapfenstein“, co je nawna stezka do nitra vulkanu. Vinna cesta Korve m st Fehring,
kde v srpnu probihaji ,Dny vina“ s prezentaci v@gionu tak, jak to tu maji radi — s hudbou
a dobrym jidlem. V za pokra uje tradice koStovani vinného mostu a k.

Region Sudoststeiermark se chlubi jedalSimi vinnymi cestami: pokravanim
Klocher Weinstral3e je Thermenland-Weinstral3e. Zikgh p es Unterlamm do Steinu (Bad
Loipersdorf), dale pak ps Buchberg do Rittscheinu a Ubersbachu. Dalgasiavkami
jsou GrolRwilfersdorf a Markt Hartmannsdorf. Zdecesta zata k jihu a pak jihovychodu
do Riegersburgu. Jeho naws opravdu stoji za to, je tu toti vysoko nadi ové skale
postaven hrad, ktery se vypina nattou Grazbach. Byvala stlov ka pevnost byla v 17.
stoleti pestavna a navswa hradu i vyhledy do kulturni krajiny jsou opravthscinujicim
za itkem. Vinna cesta pak poknaje p es Stang, Hatzendorf a Brunn zgdo Fehringu.

Budeme-li pokraovat severn narazime na nemeénzajimavou vinnou cestu
Oststeierische Romer-WeinstraRe. Ne vSak narazingji zaatek, stoji za navstu Bad
Blumau, moderni 1&zn navr ené maliem a architektem Friedensreichem Hundertwasserem,
jejich navst va nas zavede do skoro pohadkovéhdasyeho typické architektury. Vinna
cesta zaina v Gleisdorfu, vede Styrskou pahorkatinou koledmku Herberstein, ps
Hartberg, na Upati Ringkogel (789 m) kolem nejvgséo enych vinic v Rakousku a do
termélnich lazni Bad Waltersdorf.

Vinna cesta Studoststeierische Hiigellandweinstralli@& ve Frutten-Giel3elsdorf a
pokra uje smrem na zapad po ehnanou krajinou vina, zvanou ,Rbeg”, lemovanou
vinohrady center Neusetz a Hof,ep Straden s mnoha emi kostel dol udolim. Ve
vinohradech tu uslySime typicky zvuk, ktery ma mademi ,Klapotetz“. DalSimi
zastavkami jsou Weiden se strmymi vinohrady a dae Nagelsdorf, Hofstattengs kopec
do Oberbergu, Perbersdorfu. Odsud je z kopce nézpé@nan ,Kalvarienberg“ nadherny
pohled do krajiny — kam oko dohlédne, jsou vinograrhrdmované pohion Koralalpe i
vyhledy do Slovinska. Vinna cesta kdw centru St. Peter am Ottersbach — na ni navazuji
idylicky lad né vinaské turistické stezky.

Jak ji bylo e eno, hlavni bohatstvi tohoto regionu jsadi ové p dy vulkanického
p vodu, také zwtralé vrstvy a pigty, t Ky jil, na kterych se dd odr dam bilého vina
Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Sauvignon blancariin a Morillon (Chardonnay).
Zvlastni postaveni tu maji iervend vina Zweigeltrebe, Svatovimecké, Blauburger a
Blauer Wildbacher.

Suidsteiermark (Ji ni Styrsko)

Byvéa oznaovano jako Styrské Toskansko, vyzog se krajinou lemujici romantické
kopce s temperamentnimi viny. Na ploSe kolem 2G8éhpstuji p edevSim odrdy bilych
vin — temperamentni Sauvignon blanetstv p sobici Rulandské bilé, jemwonici Muskat
Sylvaner (nikde jinde v Rakousku ho nenajdete),vypr&hardonnay (tady nazyvany
Morillon), Miller-Thurgau, sve ovocny Ryzlink vlaSsky, Tramin a Gewdlrztraminer
ko enna forma Traminu. Tato oblast je pova ovana zek&peb i ku mezi rakouskymi viny.
Maiji zcela jednoznanou chu diky specifické oblasti, kde réva roste, a takléky pou ivani
dubovych sud barrique ke zrani vin. Kvalita byla postavena hkadntitu — réva je na
slunnych strmych svazich p oSetovana. Pda je bidlicovita, pisen4, slinovita, slo ena
z prahorniny a vapence.
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T ch nej tu vSak maji jeStvice — nap v udoli Sausal, ve vinském stedisku
Kitzeck, najdeme nejstriji polo ené vinice celého Styrska a vinice samoméitzecku
jsou nejvySe polo ené z celého Rakouska. Vino j@ stovano a do vysky 564 m. Mirné
klima a kamenité, jin orientované strmé svahy poskytuji velmizpivé podminky pro
p stovani révy. Topoly a kaStany propuji krajin ji ni nadech, ,Klapotetz®, tedy &v na
klapajici kola pro plaseni ptake vinohradech, se stal nedilnou sasti krajiny.

Mezi nejznamjSi rakouské vinné cesty pat,Sudsteierische Weinstral3e”, tém
t sn u hranice se Slovinskem. Je také nejstarSi zehvsgaskych vinnych cest a také
hustota vinaskych podnik na trase je miméadna. Je moné ji zdé z Ehrenhausenu,
Gamlitz, Spielfeldu a Leutschachu. Historickésto Ehrenhausen je vyhodnou zakladnou
k vyprav po Styrské vinné cestJeho nejusi turistickou atrakci je mausoleum Ruperta von
Eggenberg, hrdiny rakousko-tureckych valeknt® na trase le i idylicka centra Berghausen,
Ratsch, SchloRberg a Glanz an der Weinstral3e. ey od roku 2001 unikét, zapsany
dokonce v Guinnesov knize rekord — nejvtSi hrozen na st , zuSlechtilé oceli,
~Eorykogel”, ktery symbolizuje takéas. Asi 3 km vede cesta pro ,uzemi nikoho", zcela p
hranici se Slovinskem. Cesta kdrv Leutschachu, hramim m ste ku a centru vinatvi.

Do 900 metr se m ete vyvézt horskym vigkem na heben Remschnigg, odkud se otevira
nadherny vyhled do zenvina. Najdeme tu i Klapotetz, ktery je v nazvikq@oovani dalSi
cesty — tzv. Klapotetz-StraBe, kterd nas dovede ddtsiho stediska — Arnfelsu.
Mimochodem tato kola jsou instalovana kolem vindhra 25. 7., na den svatého Jakuba a
jsou znamenim, e se bli i podzim as vinobrani. Sé i pak vinohrady a do svéatku sv.
Martina, 11. 11. V Arnfelsu stoji za pozornost z&nmostaveny nad nste kem jako svdek
Styrského baroka, ktery se stal kulturnim centregianu.

Z m ste ka Leibnitz, kde se dochovaly nalezyimského osidleni, umisté na
nedalekém zamku Seggau, vede dalsi z jihoStyrskijotych cest — ,Sausaler WeinstraRe®“.
Vede nejprve kolem ji nich svahSauséalského vingkého regionu do udoli Sulmtal a do
Fresingu, kde se prudce tona sever a pokraje Uzkou cestou plnou zatk do oblasti
nejstrm jSich vinohrad Styrska, odkud jsou v3ak nadherné vyhledy do (uloiich révy na
Upati Demmerkogel (670 m, nejvysSépyseni udoli Sausal). Dojedem doste ka Kitzeck,
kde se v centru nsta, v byvalém hostinci mezi kostelem a hospodogzaafascinujici
Muzeum vina. Fes Kitzeck se dostaneme a do Maierhofu.

Kdy pomineme skvle pipravené vinné cesty, stoji za zminku jg3ér zajimavosti,
které pati k naSim tipm: V m ste ku Silberberg se nachazi Vis&a Skola, ktera fpravila
pro navstvniky naunou stezku o vSem, co se tyk&fovani a vyroby vina. V Leutschachu
se nachazi ,Weingalerie®. Ji ni Styrsko, to jsoakdaké mistni speciality. Jagkl Reinhard
P. Gruber: ,Proto e my, obyvatelé Styrska, jsmedevsim sedlaci, jsmeipdni lidé. Jsme
jako piroda, kterd nas obklopuje. Proto jsme nadhergi‘liddo se v této oblasti vyskytne,
musi zkusit nejen na podzim bék, tady nazyvany ,Sturm®, k mu horké kaStany,
Skubanky, které chutnaji jinak, ne tyeské, a také zalivku salatu s olejem z tykvovych
seminek ,Kurbiskerndl“. OvSem to vSechno jako kulgo pichod ikony tohoto kraje —
vina.

Weststeiermark (Zapadni Styrsko)

Tato oblast je mistem, kde se zrodilo znamé virtul&eer. S pti sty hektary pdy,
na které se stuje vinna réva, pdttento vinasky kraj k nejmensim ve Styrsku a k nejdale se
nachazejicim od hlavniho sta Vidn. Tento kraj dal zato vSak sw jednu skvlou odr du
vina — Schilcher. Najdeme ji vSude, na idylickyehercich v neporuSenéipd , obklopené
pé i vina zéapadniho Styrska. Schilcher se vyrabi z ddrBlauer Wildbacher, méa rovou
barvu, jeji paleta sahd od barvy cibulovych slupgekpo lososovou rovou. Typickou
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vlastnosti je extrémni kyselinka, ktera gpbuje, e se do tohoto vina zamilujete a na druhy
douSek. Pak ale o to sifin Schilcher se stal postupkultovnim vinem.

Schilcher je zvlastni vino — diky modernim techgdln vyroby ve sklepi vinohradu
je obsah kyselin pod kontrolou aywdn ,syrové” vino, div jSi ,napoj sedlak®, dostava
dnes zcela nové chové odstiny a aroma. Ochrannou zndmkou Schilcheendjroku 1988
bily k . Vino Schilcher, stejnjako odr da Blauer Wildbacher (hlavni odta zapadniho
Styrska), ze které se vyrabi, jsou ryze Styrskde izdsti a nikdo jiny je nesmi vyrab.
Krom Schilcheru se tu ptuje Ryzlink vlaSsky a Rulandské bilé z atibilého vina, a
Zweigeltrebe z odd vina erveného. K hlavnim vinakym centrm zépadniho Styrska pat
Ligist, Stainz, Deutschlandsberg, Schwanberg, Bidid, Gro3 St. Florian a Wies.

Vyznamnou vinnou cestou tohoto regionu je tzv. j®tier WeinstralBe®. Pokud
za neme ze smru od Grazu, zdna v Ligistu, vede kvolakymi a uzkymi cestami nahoru do
Gundersdorfu. U vjezdu do vesnice sei tyelky Klapotetz, ktery je Gdajnnejv tSi v celém
Styrsku. Déle jedeme do Greisdorfu a Hochgrailastilr ového Schilcheru (a také mista
nejdelsiho 4dku ve vinici v celém Styrsku), a do Langeggu. d$ped vinohrad je mo né
vychutnat nadherné vyhledy do oblasti, odkud pochépen Schilcher, ale také naghov
lipican . Odsud je dale cesta ze@a logem bilého konkteré je ochrannou zrikeou spolku
Schicherschutzverein. Cestou z kopce narazime t@nzS odkud jede ,Stainzer
Flascherlzug” — stara uzkokolejka, po které jezalinp lokomotivy, do Predingu. Kdo ma
zélibu v jinych dopravnich prostdcich, m e navstivit automobilové muzeum nebo dokonce
jezdit v pronajatém traktoru mezi vinicemi. Mo Stainz vd i za své bohatstvi obchodu
s vinem. Byvaly augustiniansky klaster byl upraven palac arcivévody Johanna a nyni
v n m sidli oddleni muzea nsta Graz, nazvané Johanneunrmarané mistnim a krajovym
tradicim. Ze Stainzu pokraje vinna cesta ps Rassach (znamé svou vinotékou
~Schilcherstockl” se zn&ovym Schilcherem) s odbkou do lazeského stediska Bad Gams
a na zamek Wildbach (komponoval tu kdysi Franz $eh) dale do Deutschlandsbergu.
Jsme pimo v centru vyroby Schilcheru. Vesnici vévodi kpsbyvalého hradu, z jeho
hradem je nadherny vyhled do okoli a na rozsahi&ei Nasleduje Hollenegg s nadhernym
zamkem, Schwanberg, kde je mo né absolvovat bahaiirdly a od Schilcheru si na chvilku
odpo inout. Tady se vyplati utat malou odboku a navstivit Wernersdorf a jeho Muzeum
palenek — Ize je na misbchutnat i zakoupit. Nasleduji Wies a Eibiswalddy se vyrébi
Schilcher, jeho barva je rubinovervena, tady kon (nebo zaina) vinna cesta.

Wien (Vide )

Vide ské vinohradnictvi je tak staré jako sto samo. V dobach keltského osidleni ve
m st Vedunia , stejntak jako v imské Vindobon, tu p stovali vino. Kultura vina je tu na
vysoké drovni i dnes, psv d uji se o tom ka doron miliony navstvnik .

NejstarSi vinohrady ve Vidni jsou dolo eny v listich ale teprve roku 1132, ve
st edov ku se pstovani vina rozSbvalo, vino se dokonce gtovalo i v prvnim okrese Vidn
co je samé srdce Vidnkolem Stephansdomu. Tradice nabizeni vina a jetaee pimo ve
vinohradech ve Vidni vznikla pod pojmem ,heurigeDer Heurige* ma dnes dva zakladni
vyznamy: je to jednak oznani vina z posledni sklizr(od slova ,heuer”, tedy letosili vino
z letodni sklizn), které bude na svatek sv. Martina dalSiho rokl. (l1.) prohlaseno za
,staré”. Druhy vyznam slova je ozreni té hospdky, ve které se takové vino podava. Na
zéklad starého, cisem Josefem II. 17. srpna 1784 obnoveneho privijegiahli vide Sti
vinai epovat své vlastnorn vyrobené vino maximaln300 dn v roce, ve vlastni re ii
(tedy vlastnim hostinském Zaeni) a mohli k vinu nabizet malé @pstveni ve form
samoobsluhy. Podniky nabizejici ,heuriger” se pbzpadle toho, e mly nad vchodem do
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hostince vyvSeny borovéi jiné v tvi ky z jehli nan, pozdji uvazané vnce i girlandy a
p edevsim napis ,Ausg’stecktsli je vyv Sen symbol, e jste na spravné adrese.

Nejtypi t jSi &sti Vidn s vyskytem ,heuriger, kterd si ovSem - stejjako
ostatni — zachovala vesnicky raz, je Grinzing natilkopce Kahlenbergu. Dale na pravém
b ehu Dunaje dale najdeme Nussbergs Heiligenstadistifteam Walde, Sievering, Nuf3dorf,
na levém behu Dunaje Stammersdorf, Strebersdorf a Jedlerstarfiihu Vidn najdeme
jeSt dv vinaska centra — Oberlaa a Mauer. Pestra palelama kterych tu roste réva, saha
od skrovnych vapenito-slinovitych ¢ pes hndozem, jily a spraSe a po @y
s bidlicovitym podlo im. Vide a okoli le i pod vlivem panonského podneldsto s velmi
studenou zimou a ¥inou horkym a suchym létem. Je ovSem rozdil & s§a ek, které
jsou vySSi na zapadnim okraji sta na vyb cich Wienerwaldu ne na vychodnich okrajich
m sta. Z odrd, které se tu stuji, peva uji z 85 % bila vina. Vice ne dtinu osazenych
vinohrad zabird smiSena sadba. Nejvice aamdjji nabizenym druhem vina ve vidskych
.heuriger” je Veltlinské zelené (ptované asi na 30 % plochy), které odpovida i eaiur
hosp dek. Na dalSim mistmezi p stovanymi viny, je oblibend odia Ryzlinku rynského.
Mezi dalSi odrdy bilych vin pat Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Mduller-Thurgau,
Neuburské. K nejstarSim odfam, které nabizeji v ,heuriger”, je Traminervena vina se
p stuji mén — podil je asi 15 %. Mezi ngjst ji p stovanymi odrdami vede Zweigeltrebe,
Modry Portugal, Svatovainecké a Rulandské modré. V heurige se prodavig@naumuji
p edevSim mlada a sV vina, vinasky region Vide vSak nabizi i top vina z top poloh —
uslechtild vina Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, altiinské zelené s vyraznou finesou
mohutné Chardonnay nebo koncentrovasr@&ena vina.

~Heuriger" jsou ve velké uSin rodinné podniky, mu se staraqulevsim o vinohrad
a vino, také ho sam host epuje, ena ma na starosti dobroty v kuchyni, poajidhostatni

lenové rodiny. Samoejm e pi velkém sezénnim provozu tu najdeme i zatnance.
Rodinny duch pohostinstvi vSak tim neztraci a \aegovych podnicich ,heuriger® se
navstvnici citi jako doma.

Je e o0 nabidce vina z vidskych vinic. Je eba podotknout, e podle poslednich
vyzkum si RakuSané kupuji vino daleko viceinpo z vinnych sklep a od vina ne
v obchod. Tim bychom podnitili diskusi o vztahu RakuSaavinu. Faktem zstava, e
obyvatelé Vidn tvrzeni statistiky odpovidaji. V ,heuriger” je jza atkem zé k dostani i u
nas dobe znamy burdk, ktery pat také do podzimnich ulic Vidn Ma piznany nazev
~sturm*, ili vich ice. Dokonce je v lexikonech o rakouském vinu oena, v jakém stupni
p sobeni vina na organismus dev k nachazi: prvni faze nazyvaji ,Rausch”, tedy jakys
opojny stav, ktery duSevrobohacuje a doprovazi ho pocit bla enosti. Obof@mosobnost,
stup uje sebevdomi, lov k se v tomto stavu citi byt velmi svobodnym. Dal&tupnm je
tzv. ,Schwips”, tedy Spka i opi ka. Je to vySSi forma opojeni vinem, kdy je jedinec
ochoten tvrdit nejrzn jSi hlouposti zcela va na také je zcela sam@&m vykonavat. DalSi
faze jako ,Trunkenheit* (opilost) a ,Besoffenhejttko jiny vyraz tohoto stavu, ji slovnik
uvadi jako nepstojné stavy, které s kulturou vina nemaji niclspaho.

Jak ji bylo e eno, k,heuriger* pat i jidlo, které pat do kategorie doméci
kuchyn. Navstvnici si vybiraji formou samoobsluhy negn jSi pokrmy, hlavnim
m itkem vybru je vn a oko. Na tacech jsou k dispozici nejprve pomaygankod
vype ené huspeniny se sadlem od w@ peen pes Skvarkovou, esnekovou, nebo
liptovskou pomazéanku. Ta ma zde své pevné mistd, sk z brynzy nebo i z tvarohu (dva
dily brynzy a jeden dil masla), samepn stim spravnym ke&nim. K pomazance je
vyborny erny chleba, ktery si peu hospodyn v ,heuriger* samy. Samogjm jsou
k dispozici také i ostatni druhy pea, erstv pe ené na mist Je jich aspodvacet druh se
specialnimi videskymi nazvy od ,cisakych* housek a po makem posypané pregfi
Nesmime zapomenout také na Skvarky, kteréitoanu k dalSi nabidce masa: visley
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izek, vepova peen, sekana, pena i grilovana kolena, uzena pen , pak také tun jSi
druhy peeného vemvého vetn b ku. Ktomu si lze vybrat salaty: ten nejzngs,
vide sky bramborovy salat, ktery v3ak chutna jinak nés rfvaené nakrajené brambory se
zélivkou podobnou jako do nasSeho hlavkového saladurkovy a rajatovy z erstvé
zeleniny, o kovy nebo fazolovy, nejezn jSi druhy zelnych salat Zelenina se podava jak
erstva, tak nakladana, podle mého obdobi se nabidkazni. Rajata, paprika,edkvi ky,
malé nakladané cibulky nebo Salotky aegevsim nakladané okurky. ZvlaStnosti,
p ipominajici nasi kuchyni, jsou okurky naklaég, které se v ,heurige” podavaji od srpna
do zaéatku ijna. Pak nesmime zapomenout na nezbytné feferamigladané ampiony,
malé kukui né klasky.

Specialitou pedevsim poslednich desetileti se ve véitgch ,heuriger” stala nabidka
vide skych mounik . Kraluje zde jednozna vide sky jablkovy zavin, ktery se na rozdil
od nas podava teply. Obdobou je zavin tvarohovylapany také teply, asto doplnny
skv lou vanilkovou omékou. Najdeme zde ale i dalSi sladkosti, které mobgt tou
pov stnou tekou nad ,i“.

Velmi ,horkym*“ tématem diskuse s rodilym Videnem je otazka, zda k posezeni v
.heurige” pati i nepati hudba. Domaci se velmi striktrp iklan ji k tvrzeni, e nepat,
opa ného nazoru jsou nejenile itostni navstvnici Vidn , ale také i hostinsti, proto e se
v mnoha podnicich objevuji ,Schrammeln“. Je tov@dni nazev, eskému uchu velmi
znamy, ktery znamena podn lidovou hudbu bratr Johanna a Josefa Schrammadtte i ji
p ed sto lety provozovali po vidskych lokalech. VtSinou se jednalo o dva muzikanty,
kytara a akordeon, ktiehrali nejr zn jSi znameé i ménznameé lidove pisnky.

Austrian wine — a cultural phenomenon of our soutireneighbours

Resumé:The tradition of grapevine growing in Austria aglivas in our country
belongs to those traditions that tail back to degst times. Austria is nearly self-sufficient
today and wine is a necessary complement of lfe.sAustria has similar climate conditions
and species composition for grapevine growing asculture in southern Moravia. In spite
Austria is not a winery power state as France ahit we can find here a lot of viticulture
areas and wonderful brands. In Austria we can ffadr main viticulture areas — Lower
Austria, Burgenland, Styria and Wien, in other gaof the country we can find also small
cultivation areas with wines of equal quality.

Key words:viniculture, Austrian winery, viticulture areas Afistria
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CHEMICKE FAKTORY OVLIV  UJICICHU ALE IVvYU INEK
VINA
Juraj Harmatha

Abstrakt: Vino je neustale a pb n se mnici pirodni produkt, ktery ma své
jedine né vlastnosti pochazejici zkolika zdroj . K nejd le it jSim pati jeho p vod (odr da,
klon, p dni, klimatické a terénni podminky), enologickylaKzp sob a kvalita pstovani,
vyb r a kvalita hrozn, zvolena technologie vyroby), proces Skolead# zakrok pro zvySeni
arovn kvality) a kvalifikované hodnoceni se zou vazbou na vSechny faktory, které utva
charakter a hodnotu vina. Pojednava se zde o haaridevality vina a o vkladu, kterym je
prav chuovy aspekt, jeho chemicka podstata, a mo nost oviiv Pojednavd se i o
obsahovych (extraktivnich) latkach, a to nejen jakamositelich senzoricky vnimatelnych
vlastnosti (pedevSim chwvych), ale i jako o nositelich li#ych Gink vina. Vino je zde
p edstaveno jako aktivni potravinovy dogdn— nutraceutikum, s blahodarnym vlivem na
zdravi.

Kli ova slova:charakter vina, atributy kvality, chwina, chemické slo eni, proces
zrani, vztah vina a zdravi

Chu ové vlastnosti vina

Vino je z chemického hlediska vskutku komplikovaaymnohoslo kovy vodn
alkoholicky roztok chemickych latek, pochazejicashsvého jedina@ého rostlinného zdroje,
u vin révovych z uité odr dy révy vinné Vitis viniferg). Tento roztok vznika extrakci
p vodnich obsahovych fodnich latek, nagd vodou nachazejici se ve vinném mostu, a pak
i stoupajicim mno stvim etylalkoholu, kterym se taz postupn obohacuje v pb hu
vinifikace (alkoholového kvaseni). Posléze se pakattoku dostavaji jest dalSi, chemicky
pozmn né (strukturn transformované) latky, vzniklé vinifikaci a poséz zranim vina.
Vysledkem je pak bohata, a vdy jedim& sms latek, urena svym odrdovym a
teritoridlnim p vodem, enologickym zpracovanim a dalSi naslednduviai. Vino je tudi
z odborného hlediska komplikovanyiqedni produkt, ktery v sobp echovava, a zarove

asem i mni, velké mno stvi pvodnich a ziskanych latek, a jejich trvalych initich se
vlastnosti.

O vlastnostech vina, ovlivnych jejim komplexnim chemickym slo enim, a zarove
p vodem, technologickym zpracovanim a sommelierskyidnbcenim kvality, podrobii
pojednava text dnasky z prvni konference o vinako multikulturnim fenoménu
[Harmatha, 2009]. Zde je daz kladen na pouhé dva aspekty kvality vina. Npyse
hodnoceny prvek bného smyslového hodnoceni kvality — cha na nejvice diskutovany a
stale jeSt sporny prvek gastronomicko-farmakologické kvalityé ivy U inek. Jsou to dva
hodn vzdalené a nesounitelné aspekty kvality. Jen chemicky pohled jim déawr ity,
prozatim v3ak jeStne zcela bn pijaty vyznam, a srovnatelnou vahu.

Smyslové hodnoceni vina je nejzngdn nejrozSien jSi a nejvice atraktivni ze vSech
mo nosti, proto e vyjaduje jeho blahodarny a tudi i nejvice adany chdeala p vab. Vino
toti p sobi pedevSim na smysly, tak e jeho blahodarny vliv ngentou nejvyhledavarisi
hodnotou. Objektivnji Ize vSak vyjadit jen velmi slo it , tak jak je slo ité a individualni i
samotné vnimani smyslovych vjenfKraus a Kopeek, 2004]. Subjektivni vnimavost
smyslového hodnoceni se objektivizuje itym dohodnutym systémem hodnoceni a jeho
bodovym vyjadenim, které je neustale proevano a zdokonalovano schopnostmi a
zkuSenostmi kvalifikovanych hodnotite]lSev ik a Dvoak, 2002].
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Vb ném 100 bodovém hodnoceni kvality vina je vah#slpSejici chuti opravdu
velmi vysoka (a 44 bod). V jejim podrobnjSim len ni pak z toho intenzitchuti pipada 8
bod , istot chuti 5 bod, harmonii a 22 bod a perzistenci (tzv. dochuti) 8 badl z
celkového dojmu (hodnoceného a 11 body) patznamna ast prav chuti. Take a
z poloviny tvoi smysly vnimatelnou hodnotu vina jeji cbua slo ka. Jen pro porovnani, pro
vzhled vina je vymezeno 15 bo@oro irost 5, pro barvu 10) a pro mi 30 bod (intenzit 8,

istot 6, a harmonii 16). Proto pro jakékoliv zvySovanaliy, a to ve vSech stadiich (na
vinici, ve vyrob, v Uprav-skoleni, v ulo eni-archivovani) se nejvice poza@ste nuje prav
chuti.

Velkou a vyrazn objektivizujici pomoci je mo nost hodnoceni jedigtch nositel
kvality chuti chemickou analyzou. Y8ina tch nejdleit jSich chemickych slo ek vina,
které s kvalitou chuti gmo souvisi, a které vlastnvytvai jednotlivé charakteristické
smyslové vjemy, je znama. Hlavni obsahové latky jgdlediska jejich chemické struktury
upln identifikované, a tudi preciznanalyzovatelné, a to kvalitativn kvantitativn . Proto
Ize jejich obsah ve prosph kvality i upravovat, ovSem e v souladu s tradicvinaskymi
zakony. Vysledky analyz jsou diky sofistikovanym tog&dm a vykonnym analytickym
p istroj m stéle prkazn jSi. Identita analyzovanych latek byva v sasnosti nesporna a svoji
chemickou strukturou objektivnvyjad itelna. Hodn, alespo u hlavnich slo ek, je znam i
jejich individualni pinos k smyslovym charakteristikAm chuti. OvSem ejetailech, a i
v n kterych zvlaStnostech, tenipos jesSt neni Upln zvladnuty. A i tam, kde ji je prokazan,
neni snadna interpretace jejihaspbeni v komplexu s jinymi obsahovymi latkami. \&répy
synergismus, ktery mnohdy nejvice oviije prav tu adouci jedinenost a vyjimenost,
analyticky stale jeStnelze snadno zjistit. Analytika latek se vSak t&@esvyviji, spje k
ziskavani podrobgsich a komplexnsSich informaci, a stale vice prospiva i tradinu
smyslovému hodnoceni. Skloubeni obou pohlea hodnoceni kvality ovSem e neni snadné.
V ka dém pipad vSak dnesSni poznatky ziskané chemickymi analyzamijsou u tak
obsahlé, e urity vztah mezi chemickym obsahem a smyslovynsgbenim jednotlivych
latek ji interpretovat Ize.

Chemické slo eni vina s vlivem na chu

Latky, které hraji prokazatelnou roli ve smyslovemimani chuti, jsou ménpo etné
ne ty, které ovliv uji v ni a tvoi buket vina [Harmatha, 2009]. Vyraz$i je ovSem jejich
kvantitativni zastoupeni, a tim it&i a vyraznjSi mo nost jejich chemické obmy. Tu lze
dosahnout pmym technologickym zasahem, chemickou Upravoug et ponechanim vlivu
p sobeni asu. Vino je toti stale ivy a postuprerajici roztok organickych a anorganickych
latek, které asten reaguji navzajem, podléhaji katalyticky podnmym reakcim,
postupnym oxidanim procesm, extrahuji a pjimaji latky z prostedi (napiklad ze deva
sud, z klimatického a mikrobiologického prostii sklep) a nakonec jeSt dozravaji
v sudech i lahvich. Dosa eni kvality vina, a toerey chuti, je pak komplikovanou a velmi
naro nou zale itosti, proto e je zavislé nejen na znmiédm pirodnim pvodu, na pou ité
technologii vyroby, na Skoleni a skladovani, alena individualnich schopnostech,
teoretickych znalostech, praktickych zkuSenosteokabnich dispozicich vinajako tv rce,
i jako prvniho hodnotitele. Zpnéa vazba je zde nejen u itea, ale i nezbytna. Chemickéa
analyza a hlavnjeji cilena a vhodna aplikace ni pak vinae v kvalifikovaného enologa.

Nejobsa n jSi slo kou vina (objemov p esahujici a 80%) je ovSenpda. Latka, jak
znamo, bez barvy, chuti, m , a tudi pro jakoukoliv manipulaci nevhodna. Druhlatkou,
v kvantitativnim pohledu, jdih (etylalkohol / etanol). Ve vinbyva vrozsahu 11-15%.
Vyjime n s obsahem ni Sim (naiklad u Vinho verde s obsahem i pod 7%), nebo wysSi
(napiklad u vin dolihovanych s obsahem i nad 18%). Ramdra divou pichu vy3siho
obsahu etanolu nejst ji koriguje vysSi obsah zbytkovélmkru (nap. u vin dolihovanych,
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ledovych, slamovych), té obsah extraktivnich latelp. u vin botrytickych, nebo i u velké
Skaly vin ervenych) a obsadlycerolu, ktery je pirozenou slo kou vina, a mimo zmiwvani
ostré chuti etanolu ovliwje i viskozitu vina (tzv. stékani po stich skleniky). Zde neni od
Vv Ci si pipomenout neprozeny a navic i Skodlivy vliv etylenglykolu (1gthandiolu),
poskytujiciho ve snsi s vodou nemrznouci kapalinu - fridex, ktery sedpléty v nkterych
vinastvich (hlavn v zahranii) uplat oval na ochranu hrozn proti znehodnoceni
p ed asnymi mrazy. Jeliko takto oSené vino pak dosahovalasto vysSich hodnoceni,
za al se etylenglykol pdavat i pimo do mén kvalitnich vin. Byl to skandal, ktery vymytilo
a b né zavedeni chemické analyzy jak do vyrobniho psog tak i do hodnoceni komef
kvality produktu. Zakladni chemické slo eni byvaniyasto uvadné i na etiketach, alespo
pro obsah alkoholu, volnych kyselin, konzem#no SQ a n kdy i celkového extraktu.

Chu, jemnost, hrubost a harmonii dodavaji vinu prayto vySe uvedené,
kvantitativn nejbohatSi slo ky, ovSem za zma variabilniho pisp ni dalSich, sice mén
obsa enych, ale specificky se projevujicich latedtraktivnich. K nim pai zejména volné
organické a i mineralni kyseliny Nejd leit jSi pro kvalitu chuového viemu a i pro
mo nosti ur ité manipulace s chuti jsou typické alifatické Kyse vin: kyselina vinna,
jable nd a mléna (obr. 1). Nadbytek kyseliny vinné ma n kdy z déle ulo eného vina
vykrystalizovat (voln, nebo ve form draselné soli, jako vinny kdmen), @s i po ulo eni
v lahvich. Neni to zavada, u vin bilych ani jen jejich vzhled. U ervenych vin se vSak
krystaly obaluji vysra enymi fenolickymi latkamiginy a antokyanovymi barvivy). Ty pak
vzhledu sice vadi, ale naslednou dekantaci jedhed odstranit (u starSich viasto nejen
nutnou, ale i vitan zabavnou manipulaci). VyssSi obsah kyseliny jaide ktery dodava
celkovému projevu kyselosti nevitanou drsnost, asto jeSt v procesu vyroby vina
dodaten modifikuje izenym jableno-mlé nym kvaSenim, tj. transformaci (odbouranim)
dikarboxylové kyseliny jablené na jemnjSi monokarboxylovou kyselinu mléou (obr. 1).

CIZOOH CIZOOH
*CHOH CH, GHs
*CHOH *CHOH == *CHOH + CO;
COOH COOH COOH
kyselina L-(+)-vinna (p irodni) N & kyselina mlé rlé

kyselina D-(-)-vinna
kyselina meso-vinna

Obrazek 1. Alifatické kyseliny vin a schéma jable -mlé né transformace.

Atributy vyplyvajici z chuovych vlastnosti jednotlivych obsahovych latek wésia
jenom na jejich kvantitativnim zastoupeni, ale vaajemné kombinaci s atributy latek jinych
chu ovych vlastnosti. Kyselost, ktera vinu zajifg sv est (hlavn u vin bilych), se v dy
vhodn kombinuje s chuti sladkou, kterou vinu dodavajjtkbvé cukry. Regulace obsahu
cukr pimo v procesu vinifikace patk nejpresti njSi zale itosti v tvorb kvalitnich vin.
Chemické stanoveni obsahu cukrkterékoliv fazi vyroby hodnprospiva k dosa eni vysoké
kvality, a také i k asto adané standardni komef kvalit vin.

K volnym kyselinam pat mimo ty vySe uvedené alifatické hydroxykarbox@oyest
i kyseliny fenolické Pro pehled viz referenci [Farkas, 1980]. Jednu sérii itroznymi
substituenty rozliSené kyseliny benzoové (salicgloxanilova, gallova), a jinou pak kyseliny
fenylpropanové -kumarova, ferulova, kdvova). iBomnost fenolickych a fenylpropanovych
kyselin a jejich derivat ovSem zvySuje spiSe antioxitd ne senzoricky charakter vin.
Mimo tyto volné kyseliny existuji jesti kyseliny vazané, neastji ve form ester. asto
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jde o tyté jednotky, chemickymi vazbami spojenéligomery, nkdy vSak obsahuijici jest
jiné polyfenolické latky.

Z polyfenolickych latek jsou pro vino & ité a chuov vyrazné, tudi i vyznamné
taniny (t isloviny). Dodavajici vinu nahg&lou, trpkou, nkdy a sviravou chu. T isloviny
mohou byt kondenzované nebo hydrolyzovatelné [Sadespol., 1997]. Prawyto jejich dv
chemické vlastnosti, spolu s dalSimi mo nostmi ax&bluk nich zmn (nap. u fenolickych
orto- a para- diol probihajici oxidace na chinony), byvaji zaklademchanizm zmn pi
starnuti vina. Takto postuprprobihajici chemické zmy se pak projevuji i ve zmach
senzorickych, pdevsim chwvych (obvykle zmirnnim trpkosti), a i ve zmach barvy
(p echod z ton jasn ervenych, resp. rubinovych, na tony cihloervené, resp. haé).

DalSi vyznamnou skupinou polyfenole vin jsou latky flavonoidniho a lignanového
typu [Harmatha, 2002], které dodavaji vinu nejetsidaokou pichu, ale utvai i jejich
barvu. Zejména flavonoidrantokyany tak mohou pechazet v zavislosti na prosdi od
barvy modré (v bobulich hrozns prostedim obvykle neuréalnim a bazickym) a k barv
ervené (ve vin s prostedim pevan kyselym), nkdy s odstiny a tmav rubinovymi
(podle polohy a pdu chemickych substituent a opt s mo nosti oxidativnich zm
k barvdm s tmavymi a hrdymi tény. Jejich obsah je zavisly u na prvotnimpracovani
hrozn a mostu (nap na délce a intenzitmacerace), a pak ovSem na postupném ubyvani
zranim vina v sudech (namxidaci a jinou transformaci).

Vzajemny pomr alkoholu, cukr, kyselin, ho in a trpkych latek tvd harmonii vina.
Harmonie je v bodovém hodnoceni vin rozsaheiah fitelnych bod vyznamn preferovana.
K ni je pak vnimana jeSi dochu a jeji délka (perzistence), kde se takté upltp edevsim
fenolické latky.

Zvlastni hodnotou polyfenol p edevSim flavonoid, lignan a jim biogeneticky
p ibuznych stilbenoid (resveratrolového typu) je jejich rozsdhla a roaitda biologicka
aktivita, projevujici se nutraceuticky a farmakobtdy p iznivym p sobenim na zdravi
[Harmatha, 2002].

Vino a zdravi

Na zdravi! To neni jen spolensky a symbolicky jpitek, ale i stale vice zkoumany a
prokazovany fenomén. Vliv vina na zdravi je ji dév snad od nepari znamy, a lze ho
pova ovat za zcela rovnocennou hodnotu kvality yijekou je jeho hodnota senzoricka,
gastronomickd,i kulturn spole enska.

Vino je z farmakologického pohledu vlastskv lym p irodnim zdrojem biologicky
0 innych latek. Obsahuje mimo mnohé cenné latky laho p sobici na ichové, chuové
a zaivaci organy, té rznorodé, nkdy a pomrn bohat zastoupené farmakologicky
U inné polyfenolické latky. Mezi npati ji zmi ovanéflavonoidy. Byvaji U innou slo kou
nejen ve vin, ale i v jinych rostlinnych zdrojich a preparatéolap. v medu, propolisu,aji,
okolad) s protizantlivym, virostatickym, protinadorovym a vazodilathm p sobenim.
Flavonoidy, jako i jim pibuzné stilbenoidy jsou vyznamnéinpdni antioxidanty, schopné
odstra ovat (zh&Set) peroxidové radikaly, které jinak Mgwaji oxidativni poSkozeni stresem,
starnutim, zarty, nebo jinymi neurodegenerativnimi poruchami pesé bu ky i organy
[Soleas a spol., 1997]. Ve vibyva uinnym p edevsim kvercetin, kaemferol a rutin (obr. 2).

V posledni dob byl popsan i obsalignan ve vin, které se mohou biochemicky
transformovat (mnit svoji chemickou strukturu) gobenim mikroorganizmv za ivacim
traktu na biologicky unné enterolignany, latky s fytoestrogennim inkem (asten
nahrazujicim mizejici estrogenni hormon en po npauze). Jejich obsah je ovSem omnoho
mensSi ne v jinych grodnich produktechi potravinach (napklad v ryi, soji, In nych
semenech, obilnich vlidkninich, neb&terém ovoci) [Harmatha, 2005].

62



OH OCH;

OH OH OH
x O HO. SN HO. o, O
N OCH;g
OH Z 0.6l

OH OH OH

1. trans-resveratrol, R=H
2. piceid, R = glc

OH

OH

4. (-)-epikatechin 6. malvin-3-glukosid (enosid)

H3CO

OH

3. cis-resveratrol 5. kvercetin, R =H/Glc 7. secoisolariciresinol (=> enterolignan)

Obrazek 2. P iklady bioaktivnich stilben (1-3), flavanol (4), flavon (5),
antokyan (6) a lignan (7) ve vin .

Nejv tSi zajem se ovSem souestuje na pitomnoststilbenoid ve vin, p edevsim na
resveratrol (obr. 2) a jeho derivaty (nappterostilben, piceid) [Smidrkal a spol., 2001lha
jeho oligomery (obr. 3) [Harmatha, 2002]. Oba izoyneesveratrolu tfans a cis-) jsou
biogeneticky pibuzné flavonoidm, strukturn vSak mnohem jednodussi.eBto se pova uji
za nejuinn jSi slo ku pozitivn ovliv ujici arteriosklerotické zmmy a koronarni onemocni
srdce. Jsou nejvice zkoumanym faktoréancouzského paradoxu[Jones, 1998]. Tim
paradoxem je skutaost, e obyvatelé ji ni Francie, znami konzumaadm rn mastnych a
ko en nych jidel, ale také pravidelnou aidtnou konzumaci lokalnichervenych vin, maji
nejni 8i umrtnost na selhéni srdce. VyBuje se to tim, e stilbenoidy, flavonoidy a optini
mno stvi alkoholu dinn inhibuji oxygenazové enzymy,im sni uji oxidaci LD lipid
(brani tak agregaci krevnich desk, trombdze a ukladani cholesterolu a tim i nadému
zvySovani krevniho tlaku). Flavonoidy a stilbenojdgu komponenty slupek bobuli hrozn
vyskytujici se spolu s antokyanovymi barvivy zej@ménmodrych odrd. Nachézi se ovsem
hlavn v ervenych vinech, jejich technologie vyroby umaje extrakci tchto latek spolu
s barvivy do mostu, a tak i do kom&ho produktu, do vina. Technologie bilych vin macie
vynechava (nepatbuje zpracovavat barevnou slo ku), a taklpazi o ast t chto polyfenol,
pokud neni vyjimen a cilen upravena pravpro jejich ziskavani. Zvlastni kategorii z tohoto
hlediska jsou pak vina botrytickd gaevsSim vina tokajského typu), ktera sicel@zeji o
znanou ast resveratrolji p ed vinifikaci (Ginkem plisni ve vegetai fazi dozravajicich
hrozn ), ale tim ziskavaji jejich vzacné a zatim nedonéroligomery.

Resveratrol je vyznamny i z hlediska chemoekokdgio. Je typickym fytoalexinem.
Jeho obsah vzsta stresem révy po infekci bobuli pliem. Je souasti protiplisové bariéry
hrozn . N které plisn (nap. uslechtila plise Botrytis cinerea vSak doka ou pekonat tuto
bariéru tim, e transformuji resveratrol (gobuji jeho dehydro-oligomeraci). Tyto oligomery
(viz obr. 3) pak nabyvaji dalSich farmakologickyiclink . Takto botryticky posti ené bobule
(cibéby) jsou esenci tokajskych vyb (aszl) a fenolické derivaty vytwené touto modifikaci
jsou pak zdrojem uslechtilych vlastnosti agch G ink t chto vin.

63



a-viniferin

Obrazek 3. P iklady dehydro-oligomer(dimer a trimeru) resveratrolu

Fytoalexinovy charakter resveratrge d vodem toho, e ani rktera ervena vina ho
nemusi obsahovat viiné koncentraci (napvina jihoamerickd, kalifornska australska),
ktera ve svém idealnslunném podnebi nebyvaji napadana tak intenzpisn mi (a tudi
negeneruji vysSi obsah resveratrolu). Naopak mbdhésina z tradinich vinaskych oblasti
Evropy byvaji infikovana a tvd dostatek resveratrolu, ktery je pak mo né upraxen
technologii pevadt do bilych vin (s deklarovanym a analyticky poamym obsahem
resveratrolu).

Resveratrol neni jenom obsahovou latkou révy vilytaké identifikovan v mnoha
dalSich rostlinach. V tém stejném mno stvi jako u révy vinné se da naléat b n
konzumované kapust brokolici, zeli, ekance, petr eli, cibuli, ervené ep [Smidrkal a
spol., 2001]. Novym poznatkem je imunomodulaaktivita resveratrol a jeho strukturnich
analog, a s tim souvisejici protizétivé p sobeni [Smidrkal a spol., 2010].

Koncentrace vSech ¢hto farmakologicky tinnych latek byva ovsem v mém vin
tak mala, e tch obvyklych 11 - 14 % alkoholu je pak opravdu eike pevaze oproti nim.
Tak e jejich efektivni davka ve vinby byla doprovazena ji toxickou davkou alkoholu.
Davkou, ktera obsahem alkoholu u efra uje fenoménhormeze (co je piznivy G inek
malych davek potencialnskodlivych substanci), nemluw o jeho fatalnim Ginku u lidi s
nemocnymi jatry, cukrovkou, nachylnosti k navgk a podobn. Prav proto nkdy byva
vznesena namitka, e vino nelze povaovat zaivie. asten je takovato namitka i
opravnna. Pesto, a hlavn v ur itych formach, m e byt vino vskutku Iékem. RFkladem
toho jsou bezesporu vina botryticka (zejména ohhbéna tokajského typu). Lékem se tak
ur it stavaji Tokajské vybry (aszd) pi in nim technologie jejich produkce, kdy se do ji
hotové kupa e vin (cuvée z furmintu, lipoviny a &pgkého lutého muskatu) v uté fazi
dodaji, a pak maceruji, botrytidou {dkem B. cinered vysusSené cibéby v celku (tudi
slupky, duina i seminka, t. j. ty nejobsaj8i zdroje extraktivnich latek). Je to vlastn
extrakce obohacenéhoimdniho materialu vodretanolickym rozpoustlem (v Ginném
pom ru kolem 86:14). Pro takové 6 putnové Aszu je st extrakce 6 x 22,5 kg = 135 kg
cibéb extrahovanych v jednom tokajském sudu {.336 | vySe zmimé kupé e). Vskutku,
135 kg na 136 litr! A to je ji opravdu nco jiného, ne je vino pochazejici z fermentace
nijak neupravovaného mostu. To je vlastn hodn obohaceny extrakt biologicky innymi
latkami, navic zkoncentrovanymi v pora k obsahu etanolu do takové miry, e ho Ize lem
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povazovat za uitou galenickou formu léku. Ostatrhistorie pova uje Tokajské vyby za
lék ji odedavna. Byvaly dokonce uvadly i ve starSich |ékopisech.

Mnohé firmy produkujici grodni 1éiva alé ivé preparaty, dodavaji ji te na trh
resveratrol (nkdy i ve smsi s bioflavonoidy) v rznych galenickych formulacich, od tinktur
a po tablety. Dokonce vyu ivaji i analogy ipravené synteticky [Smidrkal a spol., 2010].
Takoveé preparaty byvaji k dispozici u vgglem ov enych Ginnych davkach.

adna z t chto forem vSak neme nahradit, a ani nikdy gkonat, svym pvodem i
stavem vskutku frodni, svym vznikem a produkci pozoruhodfokonalou, gastronomicky
p ijemnou, lidskou tradici a zkuSenosti zuSleohti, mnoha civilizanimi fenomény a
folklorem opedenou, a staletimi kulturrukotvenou ,galenickou formu* jakostniho vina.
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Chemical factors affecting the taste and medicinalctivity of wine.

Annotation: The wine is here presented as a complicated muitponent, and
continuously varying (maturing) natural product,ttwiunique properties, acquired from
several sources. Among the most important quatityces belong, the grape origin (variety,
clone), the locality (field, soil and climatic cdtidn), enological principles (level of the
cultivation manner, grade of the grapes selectspecificity of the production technology),
process of the wine finishing (range of steps towanaturation and quality improvement), as
well as the qualified evaluation with a feedbaclalicfactors shaping character and quality of
wine. Contribution of the taste aspect to the wjnality is discussed, as well as its chemical
principle, and availability of a relevant contramprovement). The wine substances are
regarded not only as generators of perceivableosgnmoperties (here mainly concerning
taste attributes), but also as a basis of pharmgmall effects and medicinal value of wines.
The wine is presented as an active functional fadditive - nutraceutical, with significant
impact on health.
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SOCIALNI SIT A VINO
Jaroslava Kubatova

Abstrakt: P isp vek zkouma ,pitomnost vina na socialnich sitich, tedy zda, @ po
co, se lze se Ize na téma vino ddzivna vybranych socialnich sitich. Nejprve je vymeze
pojem socialni si a charakterizovana roz&nost vybranych siti. U vybranych siti je
provedena charakteristika u ivatel Dale jsou uvedeny ukazky stranek o via vybranych
sitich. Zavrem je provedena analyza vhodnosti vyu iti soc@irsiti pro publikaci @sp vk
s tématikou vino.

Kli ova slovassocialni sit, vino

Penetrace internetu a socialnich siti

U ivani socialnich siti je masovy jev. Ra uivatel internetu na su p evySuje
1,8 miliardy, co pedstavuje penetraci tém 27%’ Penetrace internetu v jednotlivych
oblastech swa je patrna z grafu 1.

World Internet Penetration Rates by Regions - 2009
World (average; | 26,6
Africa 7:| 8,7
Asia 7:] 201
Middle Easti | 28,8
Latin America/Caribier; |31,9
Europei |53,0
AustralialOceani; | 60,8
North Americai | 76,2
0,0 16,0 2‘0,0 Z;0,0 ‘40,0 ‘50,0 ‘60,0 | 70,0 | 80,0 | 94,0
Penetration (%)

Graf 1: RozSi eni internetu v jednotlivych astech svta

Sociélni si je soubor vztah forméln ji e eno, si obsahuje objekty (zvané té uzly,
nodey a zobrazuje (popisuje) vztahy mezi objektyObjekty jsou jednotlivci, pop
organizace. Pokud méme na mysli socidlni sia internetu, jednd se o kombinaci
webhostingové slu by a specializovaného vyhledavad) ivatel se na sip ihlasi (vytvoi si
U et), vytvoi si strukturovany profil a okam itm e hledat jiné u ivatele a byt nalézan.

Na 90 % u ivatel internetu zna alespgednu socialni si nejznamjsi je Facebook,
ktery znéd 73 % u ivatel. Vlastni aktivitu na sociélnich sitich vyviji 72 @4vatel internetu,

! http://www.internetworldstats.com/stats.htm
2 Kadushin, Charles: Introduction to Social NetwdHeory.
<http://home.earthlink.net/~ckadushin/Texts/Basio¥etwork%20Concepts.pdf>
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ka dy z nich je prm rn  lenem dvou siti. Nejpopularnsi je Facebook, ktery uiva 51 %
uivatel socialnich siti, nasleduje MySpace (20 %) a Twit{@7 %). Napiklad
nejpopularnjSi socialni si Facebook maadov 400 milion aktivnich uivatel, z toho
polovina se phlasuje denn, 100 mil. vyu iva pistup pes mobilni telefon. Pm rny po et

p atel jednoho uivatele Facebooku je 130pi em pr m rny poet péatel na viech
socialnich sitich je 195. Vyznamna profesionalrdi@ai si Linkedin ma pes 65 milion
len , co je 9 % celkového pdu u ivatel . *Na Linkedinu jsou nap $éfové vSech piset
spole nosti ebi ku Fortune’

Z&kladnimi dvma dvody, pro lidé do socialnich siti vstupuji, je jednak osobni
vyu iti, tedy budovani patelskych kontakt a sdileni osobnich informaci, a jednak profesni,
to znamena budovani kontakbha zaklad odbornosti, pop zam stnéni, s cilem budovani
znalostnich siti. V praxi vyrazrp eva uje u ivani pro osobni @ly, 84 % u ivatel je leny
pouze privatnich siti, 13 % u ivatelje leny jak osobni sif tak profesni sita jen 3 %
uivatel jsou jen na profesni siti. Co se tylk&tnosti vstup, u ivatelé na svou sivstupuji
pr m rn 2x denn, ale u ivatelé profesnich siti se na pu et pihlasuji v pr m ru pouze 9x
msin.

Vyznam socialnich siti pro obchodni komunikaci

Prostednictvim socialnich médii Ize velmi efektivadilet informace, resp. znalosti, a
to v realném ase a prakticky zdarmaa@a slu eb poskytovanych provozovateli socialnich
siti je pro uivatele bezplatna). Prastinictvim socialnich siti mohou spatesti ziskavat
kontakty, oslovovat potencialni zastnance, ale zejména oslovovat potencialni klienty.
Schéma 1 naznaje, jak intenzivni komunikace o jednotlivych prégiech, znakach i
firmach m e probihat diky vyu iti socialnich siti.

Schéma 1: Komunikace o produktech (firméach)

? http://www.facebook.com/press/info.php?statistics

“ Belleghem van, Steven: Social Media around theltiVor
<http://lwww.slideshare.net/stevenvanbelleghem/$awavorks-around-the-world-2010>.
® http://www.fortune500s.net/
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P ed mo nosti komunikovat progtdnictvim socialnich médii mohla firma tragiimi
kanaly ovliv ovat spotebitele a veejnost (komunikace one to many). Socialni médi&k vsSa
umo uji mohutnou komunikaci vSemi smy: od firmy k veejnosti, od veejnosti k firm a
zejména veejnost, lidé, si vzajemnsd luji své zkuSenosti a nazory (komunikace many to
many). Firmy si tohoto musi byt domy a zalenit socialni média do svych komunikéch
strategii.

Aby byla komunikace prostdnictvim socialnich médii inn4, je dle ité v d t, jaké
sociodemografické skupiny jsouitsmny na jednotlivych sitichP edeSleme, e muia eny
jsou mezi uivateli zastoupeni stejnpolovina u ivatel jsou mui, polovina eny. DalSi
charakteristiky jsou znazomy na obrazku 1. Facebook a Twitter jsou oblibermgladSich
uivatel , zatimco Linkedin vyu ivaji lidé dospého v ku v etn uivatel ve v ku nad 50
let. Nelze tedy rozhodn ici, e by socialni sit byly doménou gvan mladSich lidi, jak
tomu byvalo v pipad internetu v dobach jeho zavéul.

Z hlediska vzdlani je jasna orientace vysokosSkolsky Vvathych osob na Linkedin,
zatimco osoby se zakladnim vihim tuto si vyu ivaji malo. Toto zjiStni koresponduje
s v kovym rozlo enim u ivatel . Lze také usuzovat na profesni vyu ivani Linkedinatimco
Facebook a Twitter jsou imodn jSi pro neformalni osobni komunikaci.

Pro komunikaci o vin je vyznamna i znalost gmovych pomr uivatel siti.

U ivatele s nejvysSimi gjmy nalezneme nejspiSe na Linkedinu, osoby s mi §i ijmy spiSe
na Twitteru. | zde Ize nalézt souvislost &&m, pota mo vzdlanim u ivatel , mladsi osoby,
aci i studenti bez vlastnich m vyuivaji astji Facebook nebo Twitter, starSi osoby
s ukonenym vzdlanim a trvalym gjmem pak u ivaji spiSe Linkedin. Rozvrstveni podle
p ijm v8ak neni tak markantni jako podle ViZhi. Rovn musime vzit v Gvahu, eada
uivatel je pitomna na vice sitich, nag.inkedin vyu ivaji profesn, Facebook i Twitter
pro osobni Gely.

® Quantcast, <http://www.openforum.com/idea-hubksfharketing/article/improve-your-social-media-
strategy-by-paying-attention-to-demographics-laam@sson-and-bianca>.
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obrazek 1: Charakteristiky u ivatel

vybranych socialnich siti
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Vino — vybrané stranky na socialnich sitich

Na zaklad pr zkumu ti uvad nych socialnich siti lzeci, e vino je zde témaasté
a nepehledné. V tomto pisp vku si vSak neklademe za cil provést Uplnyzgum, proto
ni e uvadime vybrané stranky, tykajici se vina (a@dgyly zjiS ovany v dubnu 2010).

Twitter u ze své podstaty, komunikace presinictvim kratkych tweet neposkytuje
adné rozsahlejsi informace. Vino se v komunikaniatel objevuje, a jak vidime z jednoho
tweetu na obrazku 2, Ize zde nalézt i pokusy aarekl v tomto @pad umist nim odkazu do
tweetu.

Obrazek 2: Nahodn nalezené tweety o vin

Na Facebooku, kde lze zakladat zajmové skupinyjrija v novan velky prostor. Na
obrazku 3 je wine-searcher, specializovana str§résp. odkaz na ni), kde Ize vyhledavat
informace o vinech a o slubach s konzumaci vinavsejicich. Jak lze vid, skupina
p iznivc této stranky itd vice ne ti tvrt miliébnu u ivatel !
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Obrazek 3: Wine-searcher na Facebooku

Na obrazku 4 je Encyklopedie vina, resp. odkazin&anousci této stranky, kterych
jsou necelé t tisice, zde sdileji své zkuSenosti s viny, vinngestauranty apod.
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Obrazek 4: Encyklopedie vina

Na obrazku 5 je stranka Wine Club Olomouc, kterde@elych sto fanousk Stranka
ma jasny propagai charakter, informuje o fpravovanych akcich klubu. FanouSci zde
mohou zveej ovat své nazory.
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Obrazek 5: Wine Club Olomouc na Facebooku

Obréazek 6 pedstavuje stranku Matky, které paltuji vino. Takovych matek se sem
p ihlasilo pes 150 tisic! NaSsti nejde o matky, které by propadly alkoholismie a
skupinu, ktera zde kromsvé lasky kvinu sdili zkuSenosti s ramistvim a rodinnym
ivotem. Je zde i odkaz na internetovy obchod apod.
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Obrazek 6: Matky, které pot ebuji vino

Také stranka Pabuji sklenku vina! Na obrazku 7 by mohla budit ridéae jde o
skupinu osob na vinzavislych. Je jich tu ghlaSeno pes 120 tisic. Jde ale jen o skupinu
p iznivc vina, ktei zde sdileji své zkuSenosti nebo prgsh postoje k vinu.
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Obrazek 7: Pot ebuji sklenku vina!

Pom rn strukturované vyhledavani je mo né na Linkedinak ¥idime na obrazku 8,
po zadani pojmu wine se objevila nabidka tém tisic vysledk.
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Obrazek 8: Linkedin — vysledky vyhledavani na dotaavine

Na obrazku 9 je vid, podle jakych kritérii Ize vyhledavani @snit. Lze nalézt firmy
z oblasti vinastvi, profesionaly, hledat praci v oblast vstai, zajmové skupiny apod.
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Obrazek 9: RozSiené vyhledavani na Linkedinu

Zav r

Na v8ech zkoumanych socialnich sitich se o \Wamunikuje. Na Twitteru je to
formou kratkych nestrukturovanych osobnich twedhto sdleni jsou podobna dstnim
sd lenim mezi znamymi, ale s tim rozdilem, e na Teuitt z stavaji, a m e si je kdokoliv
p e ist, pokud je @ n jaké pileitosti uvidi. Facebook je Siroce uivan zajmoay
skupinami, a skupin zalo enych okolo tematiky vija zde nepehledné mno stvi
s ohromnym mno stvim fanouskLikedin je dobe strukturovany, Ize zde cilenyhledavat.
| zde ma vino a vinatvi mohutné zastoupeni. U vSech socialnich k,Ize vidt na
obrézcich, je také mo nost zadavat reklamu, ktezdudvatel m zobrazi zpravidla na
postrannich panelech.

V dob viralniho marketingu nelze podcenit &dnou sodi&h. Jeden dole napsany
tweet m e ovlivnit adu u ivatel Twitteru. Vlastni prezentace firmy zna ky i produktu
na Facebooku a vstup do zajmovych skupineroslovit mnoho jeho u ivatel. Pro ist
obchodni Uely pak Ize vyu it dobe strukturovany Linkedin. Komunikator musi mit jasn
stanoveny cil komunikace a podlej ivybrat socialni si, nebo i nkolik z nich, kam své
sd leni umisti. Ke spravnému vyt siti musi znat charakteristiky sitjejich u ivatel .

Problematika komunikace na socialnich sitich jeanalynamicka a rozsahla. Tento
p isp vek je jen malym nantem, jak socialni sitvyu ivat pro komunikaci o komoditach.
Inspiraci k napséni sp vku bylo vino. Opvovany napoj, ktery je sdm vyznamnym zbo im i
nastrojem p sjednavani obchodu. Ukoeme tedy nasSe malé badani gmvidkou o vin
v obchodnim styku: Chli, aby jim pi jednani nalil istého vina. Pozval je tedy na skldq.
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ZWYCZAJ LITKUPU W DAWNYCH TRANSAKCJACH
HANDLOWYCH

Tadeusz Leczykiewicz

Streszczenie:W referacie autor odnosi sido litkupu - specyficznego zwyczaju
stosowanego na ziemiach polskich podczas zawierémraasakcji handlowych ju od
redniowiecza w celu nadania im mocy wicej. Wskazuje na umocowanie historyczne,
prawne, kulturowe i zwyczajowe litkupu, omawia jetgdia oraz podkréa wi ¢ moc w
relacjach handlowych. Przytacza przyk ady przetnaawyczaju litkupu - chow zmienionej
formie - do czasdéw wspo czesnych.

S owa kluczowetransakcje handlowe, zawieranie umoéw, litkup

Procesy midzynarodowej integracji politycznej, gospodarczegpo ecznej i
kulturalnej oraz pojawianie sii funkcjonowanie silnie zintegrowanych gospodarczo
mi dzynarodowych wspdlnot i struktur, a takinne symptomy globalizacji w dzia alrud
gospodarczej spowodowa ye coraz powszechniej negocjacje handlowe prowadzomve
warunkach determinowanych przez czynniki ideologgzolityczne, prawne, ekonomiczne,

rodowiskowe i jzykowe. Bardzo istotny wpyw na ich przebieg maak e czynniki
kulturowe (rénice kulturowe) uwarunkowane historycznie. Przekamyy z pokolenia na
pokolenie ca okszta t dorobku oklenej spo ecznai w sferze kultury (przekonania, zasady
post powania, wzory zachowareguy wspo ycia spo ecznego itp.) wywiera - obok zasad
etycznych i dobrych obyczajéw - istotny wp yw nasgficzne zachowania biznesowe, tak
bardzo charakterystyczne dla wspo6 czesnych warunkspodarczych. Okri®j one
bowiem powszechnie znane i akceptowane rytua y,czajg i obrzdy, ktére zwizane s
m.in. z zakoczeniem negocjacji handlowych - ogni ciem porozumienia i podpisaniem
wynegocjowanego kontraktu handlowego. W zwizeniu transakcji handlowych istotne
znaczenie ma przypiedowanie podpisanej umowy stosownym preygm (poczstunkiem).
Rzadko zastanawiamy ssk d wzi si ten zwyczaj, jakie sjego umocowania historyczne,
prawne, kulturowe i zwyczajowe. Czy wywodzi $ylko z zasad savoir vivre'u?

W literaturze dotyczcej historii ustroju i prawa polskiego oraz trady@byczajow w
Polsce od redniowiecza do wspoé czesmmd znale mo na odwo anie sido takich poj ,
jak: litkup, litkauf, mohorycz, baryszaldomas,cha wa k, krczmaalbo czerpnja Co one
oznaczaj i w jaki sposdb cz si z transakcjami handlowymi?

Sposoby potwierdzania i wzmocnienia zobowra wynikaj cych z zawarcia
umowy

W redniowiecznym prawie polskim nie wystarczao samaviadczenie woli
nienaruszalnai zawartej umowy. Nal@ o jeszcze jpotwierdzi zobowi zaniem do pe nej
odpowiedzialnoci wynikaj cej z tego zobowiania. Czyniono to w rdej formie, ktora
zmienia a si wraz z rozwojem polskiego systemu prawnego.

W I po. Xl w., wraz z kszta towaniem sjednolitego wczesnoedniowiecznego (do
1138 r.) pastwa i narodowai polskiej, tworzy si ogoélnopolski system prawa
zwyczajowegd. W konsekwencji stopniowo zmienia y siormy prawne, w ktérych w adza

! System prawa zwyczajowego opiera 8a zwyczaju - niepisanych regu ach, obawij cych na okrdonym
terytorium okrelon grup ludzi przez okrdony czas. Zwyczaj ten przekszta ca @i prawo zwyczajowe,
gdy zostay spe nione dwa kryteria: 1/ zwyczaj podei si w pewn ustalon, jednolicie wykonywan i
trwa praktyk (frequent usus postpowania w okrdonej sytuacji; 2/ praktyce tej towarzyszy o
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pa stwowa zacza sankcjonowa (przede wszystkim w wyrokach dowych) zwyczaje
reguluj ce postpowanie jednostek wewtrz grupy spo ecznej, przestrzeganie ktoryclale
w jej interesie. W praktyce w adzy pwowej powstaway réwnienowe normy prawne
b d ce wyrazem woli i interesow moych. Obok prawa zwyczajowego pojawi o Bdbwnie
prawo stanowione, zwane tak prawem ustawowym w postaci pierwszych ustaw
wydawanych przez panwych, a regulujcych réne kwestie (np. sy wojskowej
ludno ci). Powstajce w ten sposéb prawo w coraz pe niejszy sposobnchr interesy
tworz cej si klasy panujcej?

Od XIII w. wspéistniay na ziemiach polskich systg a) prawa ziemskiego, b)
prawa miejskiego, zwanego niemieckim, obawij cego rownie we wsiach lokowanych na
prawie niemieckim i c) prawa koielnego. Uporzdkowania stosunkéw prawnych w Polsce
nastpio dopiero po wprowadzeniu w ycie ,Statutbw Kazimierza Wielkiegoi
uzupe niajcego je Statutu wareckiedo®

W XIlI-XIV w. gwarancj wykonania zobowiza wynikaj cych z zawarcia umowy
lub jej nienaruszalno umacniano rénymi sposobami. Do najbardziej znanych wéwczas
sposobOw umacniania zobowa wynikaj cych z zawartego kontraktu nadey te, ktére
wynika y z prawa rzymskiego, takie jak: porenie - zwane w prawie polskimkojemstwem
(fideiussiq, regres - roszczenie (regressio), zakweatium, poena valla)a zadatek drrha),
zastaw @bligatio, In obligatione tenere, possidere obligab).

W okresie tym znane by y ta# sposoby umacniania zobowa typowe dla prawa
feudalnego, odpowiadaje 6wczesnej mentalng i wiadomoci prawnej. Nalea y do nich:
przysi ga sakralna, cenzura laelna, przybicie tk , za oga ¢bstagiun), ajanie>

Analiza rodzajéow umow i sposobOw ich zawierania azke, e od Xl w. - w
warunkach gospodarki naturalnej - dominoway umowyktorych zawizanie stosunku
umownego naspowa o bez wprowadzenia piediza jako miernika wiadczenia. Mia o to
zazwyczaj posta najstarszej formy umowy - zamiangofnmutacio,frymark), wg ktorej
strony wiadczy y sobie wzajemnie przedmioty w naturze, tidrowizny (lonatig, ktora

przekonanie o mocy prawneginio iuris) - powszechne przekonanie spo ecstea o prawnie wi cych
charakterze normy zwyczajowej. http://pl.wikipediaywiki/System_prawa [Dosp: 15.04.2010].

2 Prawo zwyczajowe - to normy prawne trwale i jedriel wykonywane w przekonaniue s obowi zuj cym
prawem. Prawo zwyczajowe nie pochodzi oddnej instytucji, lecz zostaje wykszta cone przez
spo eczestwo w toku historii. W czasach najdawniejszychobyiepisanym prawem, przekazywanym ustnie
z pokolenia na pokolenie. Z czasem normy prawa zajgwego by y utrwalane w formie pisemnej (np.
dokumenty stwierdzage dojcie do skutku czynnai prawnej, przywileje, wyroki slowe). Natomiast
prawo stanowione (systenus civile, nazywane rownie prawem ustawowymstatute lawy, to forma
systemu prawnego, w ktérym prawo stanowione jestporgan ustawodawczy z uwzgieniem ogoélnych
norm oraz zachowaniem formalnych procedur.
http://pl.wikipedia.org/wiki/Prawo_zwyczajowe; hitfpl.wikipedia.org/wiki/Prawo_stanowione
[Dost p: 15.04.2010].

¥ BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wie&u75 i 89.

4 Statuty Kazimierza Wielkieyazwane take ,Statutami wilicko-piotrkowskimii - zbiory praw wydane przez
kréla Polski Kazimierza Il Wielkiego (1310-137®@la Ma opolski opracowanoStatut wilicki” nadany w
1362 r. w Wilicy, natomiast dla Wielkopolski - Statut piotrkowsKi wydany w latach 1356-1362 w
Piotrkowie Trybunalskim. Statuty te stanowi y jedykodyfikacj prawa sdowego o znacznym zakresie w
Polsce za panowania dynastii piastowskiej. Wais¢ wadcy polscy ograniczali sijedynie do
potwierdzania istniegego prawa zwyczajowegoStatuty Kazimierza Wielkiefjaosta y uzupe nione przez
»Statut warecKi z 1423 r. Statuty te stay sipodstawowym réd em sdowego prawa ziemskiego i
zachowa y formalnie - jako ca 0- moc obowizuj ¢ w zasadzie ado upadku dawnej patwowo ci
polskiej - Rzeczypospolitej szlacheckiej (do 17§4 r
BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK. MHistoria ustroju i prawa polskiega. 131;
http://pl.wikipedia.org/wiki/Statuty Kazimierza_Wkéego [Dost p: 15.04.2010].

® Zobacz: BARDACH, JHistoria pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku303-304, 306-312;
Bardach, J., Laniodorski, B., Pietrzak, VHistoria ustroju i prawa polskiegas. 148-150Wyk ady z historii
powszechnej prawhttp://umcs.net.pl/index.php?act=Attach&type=padt&h5 [Dost p: 14.04.2010].
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polega a na nieodp atnym przekazaniu przez daoczgbdarowanemu rzeczy ruchomej lub
nieruchomej. Zamianawiadczenia rzeczy w naturze przez jede stron na oznaczomsum
pieni dzy lub sum pieni dzy i jaki przedmiot (np. ko rycerski, byd o, ubranie, futro, a
nawet soOl) spowodowa a powstanie umow kupna-spryedampatio-venditiy z ktor
zaczto czy odpowiedzialno. Z biegiem czasu stopniowo upowszechnia &vyczaj
zawierania umow kupna-sprzeganajpierw ruchomaci, po niej - nieruchomcci (ziemi).
Umowy zawierano zgodnie z obowuj cymi przepisami regulugymi ich form, zazwyczaj
w obecnoci wiadkow lub sdu. Ich formalnym wyrazem by y wpisy do kgiziemskich, a
od XVI w. - tak e do ksig grodzkich®

rod a prawa w epoce psiwa publicznego (okres XIII-XVII w.) wskazuyj e
nabycie w asnai w drodze darowizny, zamiany lub kupna-sprzegdaastpowa o drog
zawarcia dwoch aktow prawnych.

Jednym z nich by o wzdanige§ignatio, renuntiatip - czyli przeniesienie prawa
W ashoci poprzez wypowiedzenie uroczystej formu y s owingykonanie okreonego gestu
symbolicznego, pochodezego zazwyczaj z zagranicy (najoziej z Niemiec). W Polsce
symbolami wzdania by o np.: przekazanie grudki zjewzdanie pod zielon rézg’ -
zerwanie gazi z drzewa i przekazanie ‘zielonej rozgi’, wemie kapelusza lub czapki na
gow kupuj cego, podanie kawiczek przez sprzedaego i w oenie ich przez kupugego,
przybicie d oni kontrahenta.

Akt wzdania nalea o potwierdzi u panujcego w adcy (przed obliczem ksia, czasem
wojewody lub biskupa, w obecnm urz dnikéw oraz opol§, ktéry umacnia go wystawiag
stosowny dokument i umieszczajna nim swoj piecz . Od po . XIV w. zaczto sporzdza
akt wzdania przed dem ziemskim. Z czasem konieczny by &kvpis do ksig s dowych
(Ksi gi S dow Ziemskich- najstarsza pochodzi z 1322 r.), a wypis z tysh g zastpi
wcze niejszy dokument w adcy (monarchy).

Drugim aktem prawnym zwkanym z nabyciem dobra poprzez umokupna-
sprzeday i przenoszc wasnho byo wwi zanie w dobra iftromissio, intequitacip -
wprowadzenie w posiadanie dobr, co oznaczaeo,nabywca wzi rzecz w posiadanie.
Odbywa o si to w obecncci ksi cia, albo ktéregoz miejscowych dostojnikow lub waego
i towarzyszcych mu wiadkéw, zazwyczaj talke w obecnaci opola. Symbolicznie
wwi zania dokonywano poprzez: objazd lub oznaczenipehodzenie granic dobr (obeie -
circuitus, ujazd -ambitus wjazd -inequitaciq postawienie s upéw granicznych itp.).

W okresie od ustroju feudalnego jpo oligarchi magnack (do 1794 r.) naspi do
ograniczony rozwoj zobowza wynikaj cych z zawartej umowy, zw aszcza w prawie
ziemskim. Zgodnie z duchem pantggo wowczas formalizmu prawnego, jako jedrform
utwierdzania (umacniania) zawartych umow kupnaegeiz/ - obok wymienionych wyej -
zaczto coraz powszechniej wprowadzéitkup®, przy czym w prawie wiejskim niekiedy

® BARDACH, J. (red.), KACZMAREK Z. — LENODORSKI, B.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom Il od
po owy XV wieku do r. 1795, 296.

" Opole yicinia, convicinita} - prastara i powszechna organizacja (wspéln@jdrialna ludneci ch opskiej
(opolnikéw) zaréwno ddébr ksi cych, jak i prywatnych, wolnych i tzw. przypis®dw, ale take
szeregowych rycerzy, obejmgp - w zaleno ci od g sto ci zaludnienia - od kilkudziestiu do kilkuset
kilometrow kwadratowych, na ktorych istnia szefewykle kilkanacie) osad wielodworczych (wsi i osad
jednodworczych) wraz z oodkiem opola (ufortyfikowanym grodem). Najwcméej opole znikno na

| sku i w Ma opolsce w rezultacie upowszechnienia imitetow, ktére wy czy y wsie pandéw prywatnych
z organizacji opolnej i nowego ustroju wsi na prawiemieckim. Najd wej, bo do XV w. opole zachowa o
si w Wielkopolsce oraz na Mazowszu, gdzie wgstva o pod nazwosady.
BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku59 i 189-190;
BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK. MHistoria ustroju i prawa polskiega,. 19 i 42 43.
8 BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wiegu299 302;
BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega. 142 143.
® BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku314.

82



czono ze sob ro ne formy symbolicznego potwierdzania zobax@ wynikaj cych z
zawartej umowy?’

W XIV-XV w. najwi kszy rozkwit wrdod sposobéw zawarcia i umocnienia umoéw
kupna-sprzedy przeywa o rkojemstwo fideiussig, polegajce na wprowadzeniu do
stosunku prawnego nmdzy d u nikiem i wierzycielem osoby trzeciej -kojmii (fideiussoy,
czyli por czyciela, porednika, ktory przejmowa z d nika odpowiedzialno, ale take takie
formy jak za oga i zobowranie gub servitute, sub illibertaye W pe ni utrzymay swe
znaczenie réwniezak ad i litkup™*

W XV-XVI w. w prawie ziemskim zaczy zmienia si symbole towarzysze
zawieraniu uméw. Zanika y tak niektore wczeniejsze formy umacniania zobowa , takie
jak np. oddawanieycia czy zdrowia d unika w moc wierzyciela na wypadek niesp acenia
d ugu, poddanie siw niewol wierzycielowi. Utrzymane zosta o jednak ofiarownearsi
wierzycielowi w poddastwo.

W 1l po. XVI w. zniky natomiast zaoga i ajanid u nika przez wierzyciela.
Nast pi 0 ostateczne przesupie odpowiedzialnai z osoby na majek dunika, co
doprowadzi o do wzrostu kar konwencjonalnych.

W XVI w. i po niej dzia ania przeddbiorcze czono na ziemiach polskich g 6wnie z
aktami kupna-sprzedg, a wi c tak e z litkupem, wi ¢ to okrelenie ze starym obyczajem
‘zapijania’ zakoczonych transakcji handlowych zawieranych g éwn@qzas targéw i
jarmarkow'?

W XVII w., w prawie miejskim, jeszcze bardziej niw prawie ziemskim,
rozbudowane byy zobowzania wynikajce z zawartych umow, co spowodowane by o
zwi kszajcymi si potrzebami obrotu handlowego w warunkach miejskighczeg6lnego
znaczenia w prawie miejskim miaa umowa kupna-staze cho funkcjonoway w
stosunkach pomdzy kupcami take transakcje zamienne towaru za towar. Pretensje
wierzyciela nadal zabezpieczano przez ustanowigagtawu lub porczenia (w prawie
ziemskim - rkojemstwo)*®

W XVII-XVIII w. warunkiem wa no ci umoéw by o zachowanie odpowiednich form
przy ich zawieraniu - np. przy zbywaniu nieruchosigowszechnie wymagano pisemnego
aktu dokonanej transakcji (np. kupna-sprzgdlaoraz wcigni cia jego treci do wiejskich
ksi g s dowych, a czasem i zawarcia go przedesn wiejskim. Sposobami potwierdzania i
umocnienia umow poza zadatkiem kojemstwem byy - jak wczeaiej - r0 ne czynnoci
symboliczne, jak np. podanie doni kontrahentowardybicie’), podanie nabywcy przez

1% poniewa podczas zawieraniu uméw 6wcee ludzie nie umieli wyraa abstrakcyjnych myi prawnych,
szeroko stosowano mie symbole, z ktérymi wka y si odpowiednie skutki prawne. Jebowiem prawo
czy o skutki prawne z yciem jakiego symbolu albo wypowiedzeniem oktenej formuy s ownej, to
trzeba by o dokonatego w przyjty przez prawo sposOb. Odeije od uznawanej przez prawo formy
skutkowa 0 bowiem niewao ci zawartego aktu. Najbardziej upowszechnionym systolprawnym
podczas zawierania umowy kupna-sprzeday ‘symbol rki‘. Symbol ten obejmowa wzajemne uderzanie
d oni d u nika o d 0 wierzyciela oraz ich ‘ujcie’ - podanie sobie i @i ni cie. Nastpnie wiadek przecina
po czone rce na znak dogia do porozumienia i zawarcia umowy. Symbol texepwa do dzi, cho nie
posiada ju znaczenia prawnego.
BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku308.

' BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku510-511.

2 Np. w 1577 r. przy sprzeda (frymarku) kamienicy w Poznaniu byli obecni ,pavie jednacze albo
litkupnicy“, przed ktérymi strony dokonay aktu kug-sprzeday. Wojciechowska W.Pwa opisy litkupu z
aktéw poznaskich, Kronika miasta Poznania, VI, 1928, s. 360-365. Rodaa: BARDACH, J. (red.),
KACZMAREK, Z. — LE NODORSKI, B.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom Il od po owy XV wieku do
r. 1795,s. 310-311.

13 BARDACH, J. (red.), KACZMAREK, Z. - LENODORSKI, B.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom Il od
po owy XV wieku do r. 1795, 311.
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pozbywc ‘zielonej rézgi’ przed sdem wiejskim, wypowiedzenie odpowiedniej formu ki
s ownej, dodatkowych zastrz lub o wiadcze oraz litkup™

Niektére formy potwierdzania i umacniania zobax@ wynikaj cych z zawarcia
umowy kupna-sprzeds utrzymay si jako zwyczaj na terenie Polski - przede wszystikam
wsiach - a do czaséw najnowszych.

Litkup - zwyczaj wzmacniania dawnych transakcji hardlowych

Od po. XI w. na ziemiach polskich zaczynay krzeprstosunki feudalne. W
rezultacie rozwoju wymiany zacy powstawa o rodki rynkow lokalnych - targifora) lub
miejsca targowe Igca forensid, co by o zjawiskiem typowym dla wszystkich krajow
sowia skich i Niemiec. Okres najwkszego rozkwitu jarmarkdéw przypada na

redniowiecze, kiedy stanowiy one podstawoferm handlu hurtowego i jednoczge
pe niy funkcj wystaw i gied (np. w 1140 r. na samym Pomorzuhfaaim istnia o ju 13
miejsc targowych).

W zwi zku z rozwojem w ustroju demokracji szlacheckiej54 1652) towarowej
gospodarki folwarcznej, od po. XVI w. pojawiy shajpierw w Poznaniu, a od schy ku
stulecia take w Krakowie sta e doroczne zjazdy gospodarczey (pkazji tak e towarzyskie)
szlachty, zwane od XVII w. kontraktartfi.Z czasem zaczy one odbywa si w wi kszych
o rodkach miejskich. Podczas nich przeprowadzanaago rodzaju transakcje - zawierano
umowy i kontrakty. Ponadto zjazdy gospodarcze oagry rol gie dy produktéw rolnych, a
tak e stanowi y form organizaciji kredytu rolnego (brak by o instytuajedytowych)*’

W XIX w. ch opi zawierali znaczncz  transakcji w anie na jarmarkach. W okresie
pouw aszczeniowym, gdy zyskali miovo pe nego udziau w yciu ekonomicznym,
zdecydowanie wzros a rola piedza w yciu gospodarczym wsi.

Na prze omie XIX i XX w. mieszkacy wsi nadal zawierali transakcje pieme
g 6wnie na jarmarkach i targach, co stanowi o poy bodziec do ich rozwoju. Jarmarki, a
tak e targi, stanowiy miejsce, gdzie ch opi sprzedawalpowali zwierzta gospodarskie
oraz sprzedawali zbe i inne produkty rolne. Z handlem na jarmarkatdrgach wiza o si
wiele zwyczajow i norm ustalagych warunki handlu. Obowzuj ¢ zasad by o targowanie
si przy kupnie p oddéw rolnych i zwierz Jarmarki byy nie tylko miejscem wymiany
handlowej. Ch opi uczestniczyli w nich tak z pobudek towarzyskich. Place handlowe, a
przede wszystkim karczmy, gospody, zajazdy cga@e w miejscowcci handlowej i okolicy,
by y miejscami ich spotka a wystpy ‘ piewaj cych dziadéw’ i inne tego rodzaju ‘oferty
kulturalne’ stanowi y dodatkowatrakcj. Na wsi polskiej zwyczaj targowania spodobnie
jak bezporednia forma wymiany towarow i us ug, przetrwa . XX w.

“Tame, s. 320, 324 325.

1 BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wie&ku502;
BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega. 261.

16 Zjazdy gospodarcze zazwyczaj odbywa y i styczniu ze wzgdu na dobry stan drég oraz czas wolny od
zaj rolniczych i trwa y nawet 2-4 tygodnie. Wigk stanowi y najwczeiejsze kontrakty, tzw. ,transakcje
wi toja skie® w Poznaniu, odbywage si w lipcu i zwi zane z wielkim jarmarkiem, na ktory nawet
przybywali kupcy zagraniczni, nabywcy we ny i infiyproduktow rolniczo-hodowlanych. Umowy kupna-
sprzeday débr, dzierawy itp. zawierane pomilzy szlacht wpisywano do ksig s dowych. Intensywno
zawieranych transakcji i uméw w czasie kontraktoyvabznaczna. Potwierdza to fakie liczba wpiséw
dokonana w po. XVII w. dochodzia do ok. 50 % wwsinku rocznym w Krakowie i do ok. 75 % w
Poznaniu. Obok nich coraz Wiszego znaczenia nabiera y kontrakty we Lwowiewc@a 0 Si z rozwojem
towarowej gospodarki folwarcznej na Ukrainie. Zdi@m lat coraz wiksz rol na kontraktach odbywali
magnaci, dysponugy wielkimi rodkami pieni nymi (gotéwkowymi). BARDACH, J. (red.),
KACZMAREK, Z. — LE NODORSKI, B.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom Il od po owy XV wieku do
r. 1795,s. 69.i 207.

YTame, s. 69.
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Rozwdj targow i jarmarkéw stwarza warunki do zbymwoduktow wiejskiego
rzemios a oraz nadwgk produkcji rolnej. To w anie w tym okresie zaczy kszta towa si
rytuay i obrzdy towarzyszce zawieranym transakcjom handlowyin. Bardzo
rozpowszechnionym zwyczajem sta swoéwczas litkup, ktory powsta w do odleg ej
epoce.

Nazwa litkupu przysz a do Polski zarowno z Zachgdli i Wschodu czy Po udnia.
Jej upowszechnienie spowodowa e,cho pochodzi a z jzyka niemieckiego szybko zosta a
uznana za nazwpolsk .

Nazwa litkouf', po niej ‘Leihkauf albo ‘Leitkauf, dzisiaj ‘litkauf (etym. starogerm.-
niem. flitkouf: lit - ‘gor cy napdj’, kauf - ‘kupno’) wskazuje, e litkup znalaz wczeaie
zastosowanie w handlu ngizy Niemcami i krajami s owiakimi. Nie jest to jedyna znana
forma j zykowa. Dla okréenia litkupu inne narody s owigkie uyway bowiem take
innych nazw obcych:

* W grzyi Chorwaci - uywali w gierskiego aldomas(od ac. eleemosyrie ja mu na),

* Bugarzy - pos ugiwali situreckim tha wa K (od tur. ‘alwalukK - s odkie jedzenie), przy
czym tylko w jzyku bu garskim wyspoway - obok obcej - rodzime nazwy, takie jak:
‘krczma, ‘ czerpnija,

* na ziemiach ruskich (w Rosji) - od ludéw tus&kich uywano nazwy pochodzej z
arabskiego mogorycz albo ‘mohorycq* maharid* - wydatki) znanej take na Ukrainie
oraz tureckiegobarysz lub ‘borysz (‘ barisZ - zgoda) uywanej na Bia orusi,

« w rod ach aciskich litkup nazywany by mercipotus *°

To mieszanie sinazw okrelaj cych litkup wiadczy o tym, e litkup do wczenie
rozpowszechni si na skutek kontaktéw i @wionych stosunkéw handlowych
poszczegolnych krajéw s owiskich z innymi narodami. W rezultacie ngsta recepcja
(przej cie) obcych terminéw w modelu rozweia prawnych, a s owiaskie nazwy litkupu
stopniowo zanik y°

Litkup uznaje si za prastar instytucj polskiego prawa cywilnegd za nie majcy
obcych analogii rodzimy symbol wiez cy zawarcie umowy kupna-sprzega W Polsce
wyst powa ju w redniowieczu, w okresie tzw. monarchii patrymongfi Ten
powszechny w tym okresie zwyczaj by przejawem faiemu dawnego prawa zwianego z
nieumiejtno ¢i  wyra ania abstrakcyjnych poj prawnych?

Pocztkowo litkup zwi zany by z wypiciem wody lub miodu przez zbyweco po
polsku zwano ,wod wzdania’ @qua abrenuntiationis P& niej rozwin si  zwyczaj
uroczystego ucztowania pozonego z ‘opijaniem’ zawartej umowy przez strony
zobowi zania i wiadkow, ktére mia o upamini dokonanie transakcji, a w razie potrzeby

18 BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wie&u119.

19 http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup; http://www.gj.pl/litkup; http://www.definicja.com/Litkup;
http://www.slownik-online.pl/kopalinski/47C2AC03CB327B0C12565F20045B9BD.php;
http://www.wiki.artlink.pl/L/7/14706/LITKUP; httpfivww.inkluz.pl/archiwum/inkluz17/nunc.html;
http://encyklopedia.interia.pl/haslo?hid=83478 [Dps 15.04.2010].

20 BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wie&u309;

BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega. 148 150.

% Badacze problemu uznajlo wczesn genez litkupu, chocia pierwsza wzmiankaréd owa o nim pochodzi
dopiero z 1359 r. Podano za: Bardachiidtoria pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku,
309; Zobacz tale: D BKOWSKI, P. Litkup, Lwow 1906 r.; HANDELSMAN, M. Litkup, Studia
historyczne, 1911, s. 271 291; ESTREICHER, Breimark" i frymark, Czas. Pr. Ekonom., 1929.

22 Monarchia patrymonialna - najstarsza formaspaa feudalnego. Ustr6j ten obowywa w Polsce w okresie
panowania Piastow - od Il po . X w. do lat 30. X, w ktérym wyré ni mo na dwa podokresy: monarchii
wczesnoredniowiecznej (do 1138 r.) i rozbicia dzielnicowegzakoczonego koronacj W adys awa
okietka (1320 r.). BARDACH, J. — LENIODORSKI, B. — PIETRZAK, M.Historia ustroju i prawa
polskiegos. 14.

Z http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup; http://www.gi.pl/litkup [Dost p: 14.03.2010].
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zapewni potwierdzenie tego faktu przed dem?* Z czasem litkup sta si aktem
wzmachiajcym przeniesienie prawa waseqQ prawn instytucj potwierdzania i
wzmachniania uméw dotyceych transakcji handlowych.

Zwyczaj ten zwizany by z poczstunkiem, biesiadlub uroczystym ucztowaniem
po czonym z opijaniem transakcji przez strony zobaania i wiadkdw po zawarciu
umowy. Fundowany by przez nabywdla potwierdzenia i wzmocnienia zawartej umowy.
Mia upamitni uczestnikom transakcji iwiadkom jej dokonanie, a w razie potrzeby
zapewni potwierdzenie tego faktu przeddem,

Litkup d ugo zachowa siw polskiej obyczajowai oraz w systemie prawa najpierw
zwyczajowego a potem prawa formalnego nie tylko kkesie: monarchii patrymonialnej -
monarchii wczesneedniowiecznej (do 1138 r.) i rozbicia dzielnicowegdo 1320 r.);
monarchii stanowej (do 1454 r.); Rzeczpospolitégcdzeckiej - demokracji szlacheckiej (do
1652 r.), oligarchii magnackiej (do 1764 r.) i pagdw monarchii konstytucyjnej (do 1794
r.); rz dow zaborczych na ziemiach Polski - w dobie roziboK1772 r./1795 r.-1918 r.), a
nawet || Rzeczpospolitej (do 1939 7).

Wraz z rozwojem targoéw i jarmarkéw narodzi a adr bna obyczajowo zwi zana z
dobijaniem targu i tzw. litkupem. Zwyczaje te skaadsi z uwi conych tradycj gestow
(zawarcie umowy tradycyjnie poprzedzano ‘przybiggmi domi -rk wrk - w celu
‘zbicia‘ ceny), wypowiedzenia odpowiednich s 6wao kz cego ca t procedur litkupu -
obowi zkowego poczstunku po czonego z ‘opijaniem*‘ zawartej transakcji w karcerib
najbli szym zajedzie?® Litkup zazwyczaj stawia kupujy. Nabywca czstowa
sprzedajcego oraz wiadkéw alkoholer’ i od tego momentu transakcpznawano za
prawomocn. Litkup nie tylko uprawomocnia zawarumow , ale take spe nia funkcj
dowodow. W razie wtpliwo ci lub pd niejszego sporu uczestnicy w litkupie (tzw.
litkupnicy) mogli wiadczy - nawet wowczas, gdy nie byli bezpednio wiadkami zawarcia
umowy (najcz ciej by y to jednak te same osoby) - o tyrma,litkup si odby, a wic umow
zawarto.

Wzmiank o litkupie mona znale w opracowaniu R. Grodeckiego zatytu owanym
,Ksi ga HenrykowskZ® ,Inn symbolik, stosowan w tym samym czasie n& sku i w

2 BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wigku312 314; Wyk ady z historii
powszechnej praw. http://umcs.net.pl/index.phpZaitéech&type=post&id=55 [Dosp: 14.04.2010].

% BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega, 14.

% http://www.ulicki.pomorzezachodnie.pl/historia_tary/artykuly/kon.htm [Dosip: 14.04.2010].

2" poniewa w wiekach rednich (do XV w.) wino by o w Polsce doluksusowym i kosztownym napojem, et
pijano je tylko przy okazji wielkich uroczystd, i to zazwyczaj na dworach monarszych, szlacichcraz
biskupich. Powszechnie wgj stawiano staropolskie przednie (szlachetne) yimcz piwo, ktdére znane
by y na ziemiach polskich jeszcze przed preigm chrzecija stwa. Dlatego miéd i piwo czciej ni wino
znajdowa o0 si na stole ziemianina, drobnego szlachcica isnych duchownych. W XVI-XVII w.
wykszta ci si w Polsce swoisty kult picia trunkéw szych gatunkéw, ktéremu towarzyszy y @ rytua 'y
i zwyczaje pijackie zwizane ze spotkaniami towarzyskimi oraz handlowymi.pd/niejszych wiekach
(XVIII-XIX w.) na ograniczony w okresie zaborow dop do wina naoyo si wynalezienie wodki
(‘gorza ki) z ziemniakéw. Spowodowa 0 to powszeehrainteresowanie trunkami wysokoprocentowymi,
€O zmieni o istotnie gusta ludmd na wsiach oraz w miasteczkach i miastach. Ogdoll XX w. Polska
znalaz a si w tzw. strefie ‘cywilizacji wodki’. Pod wp ywem tavego dostpu do wysokoprocentowych
alkoholi i p dzonego nielegalnie bimbru rozszerza a\gispo eczestwie plaga pijastwa. Popularne sta o
si tzw. ‘pija stwo ceremonialne’ oraz picie alkoholu dla wprawaesi w dobry nastroj lub jako ucieczka
od nieakceptowanej rzeczywistdh. W tym okresie zwyczaj dobicia targu i zawarciaowy najcz ciej
przypiecztowywano w anie wodk .

2 Ksi ga Henrykowskaz XlII w. jest pierwszym réd em litkupu o tzw. nieprawniczym charakterzestle
stustronicowa, spisana po acinie kronika opactystecséw w Henrykowie na Dolnyml sku ,Liber
fundationis claustri sanctae Mariae Virginis in Hechow' (Ksi ga za oenia klasztoru wi tej Marii
Dziewicy w Henrykowije ktorej autorem jest Piotr, opat klasztoru. Czpierwsza Ksi gi Henrykowski€]
powstawa a w latach 1269 1273 i opisywa a okresumblacji (za oenia) klasztoru w 1227 r. przez Henryka

86



caej Polsce przy przelewaniu praw w asrcip podaj dokumenty w postaci aktu wypicia
publicznie przed slem i wiadkami tzw. ,wody zrzeczenia ‘siprzy czym raz ksi ze
wzgl du na dostojn osob pozbywcy pozwoli mu wypwina zamiast wody, z tym samym
oczywiciZ% skutkiem prawnym. $t by moe rozwin si popularny d ugie wieki u nas tzw.
Jitkup*.”

Od XIV w. litkup sta si powszechnym zwyczajem potwierdzajm zawart
(najpierw ustnie) umowwie cz ¢ transakcj kupna-sprzeda. Przybra form ‘zapijania’
targu dobitego przez wzajemne gie bicie w d onie w obecna 0sOb uczestniczych
pé niej w litkupie - porednikéw i wiadkéw (litkupnikéwy®, ale take poczstunku (uczty)
zZwyczajowo organizowanego na koszt kupego (nabywcy) po dobitym targu, a wi
wie cz cego akt kupna-sprzeda

W okresie XIV-XVI w. zwyczaj litkupu nadal paczony by z zawarciem umowy i
wr czeniem zadatku oraz wspolnym z painikami i wiadkami (litkupnikami) wypiciem
trunku.

W przedostatniej czci barokowego poematiFlis, to jest Spuszczanie statkéw Wis
i inszymi rzekami do niej przypadaymi‘®!, zatytu owanej Y| Unter dem Marchtezyli
sposoby zawierania kontraktbwomowiono sposoby zawierania umoéw-kontraktow pradc
sprzedawania jakiegokolwiek towaru opartych na peawemieckim. Zalecano,e podczas
ich zawierania nale/ si du o i zawzi cie targowa, poniewa éwczenie nie by to tylko
zwyczaj, ale take rodzaj zabawy. Odbywa o0 sio w ten sposob,e najpierw obie strony
przytaczay rénorakie argumenty, aby intrata (zysk) #aj z nich by a jak najwksza. Po
udanym zbiciu lub podwyzeniu ceny nal@ o ‘przybi’, czyli mocno uderzy d oni w

Brodatego do 1259 r., natomiast czdruga doprowadza historopactwa do 1310 r. Podkowo ,Ksi ga
Henrykowska stanowi a spis uposa oraz dobr klasztoru cystersow w Henrykowie na Boin | sku (w
celu wyjanienia jego praw do nich w zwiku z niestabiln sytuacj - tak e prawn - po najedzie
mongolskim w 1241 r.).Ksi ga HenrykowsKawspomina o fus Polonicom jako o prawie powszechnym
maj cym - wg ,Ksi gi Elbl skie]' - ogdlnopolski charakter. Stanowi cenny dokumigistoryczny, prawniczy

i ] zykowy. Zapisano w niej ok. 120 nazw miejscowyclazoimiona i informacje o mieszkeach (od
wie niakéw po biskupéw wroc awskich). Zawiera tekopisy okolicznaci towarzyszcych darowiznom,
zamianom i transakcjom kupna-sprzegaraz wpisane do tekstu liczne akty prawne. Kiziemu zawiera
cenne materia y z dziedziny ustroju spo ecznegawp XllI i pocz. XIV w.

Bardach, JHistoria pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wieku89, 161 162; BARDACH, J. —
LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega. 28; Jurek, FHistoria pa stwa

[ prawa polskiego. rod a prawa, Sdownictwo, S. 16.
http://pl.wikipedia.org/wiki/Ksi%C4%99ga_henrykovweskDost p: 14.03.2010].

.Ksi ga Elbl skd, zwana Najstarszym Zwodem (Spisem) Prawa PolsKidgb , Prawem Polakoty
spisana w jzyku niemieckim w Il po. Xl w. lub na pocz. XI\W., by a zbiorem przepiséw polskiego
prawa zwyczajowego stosowanego w poénocnych dzathi kraju prawdopodobnie na potrzeby
Krzy akow, pod panowaniem ktérych znalaz alsdno polska, g 6wnie ziemi che nskiej.

Bardach, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do poowy XV wielal, 161; BARDACH, J. —
LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, M.Historia ustroju i prawa polskiegos. 28; JUREK, PHistoria
pa stwa i prawa polskiego.réd a prawa, Sdownictwo,s. 10 i 16.

2 Ksi ga Henrykowska- t um. Grodecki R., edycja komputerowa, 20041, przypis 16.
www.zrodla.historyczne.prv.pl; http://www.scribdmfdoc/16493035/ksiegahenrykowska
[Dost p: 14.03.2010].

30 Przy dokonywaniu wkszego kupna lub sprzeda(np. gruntu, koni, kréw, a nawewi ) pos ugiwano si
po rednikiem (faktorem), ktorym zazwyczaj byyd prowadzcy miejscow karczm czy inna osoba dobrze
znana obu stronom uczestnicgm w transakcji kupna-sprzeda Po rednicz cy w niej faktor nie mog si
odzywa podczas dobijania targu. Za pomoc (falydostawa ‘litkup’ lub ‘faktorne’ (zap ata, prow& za
po rednictwo), przy czym nie rzadko od obu stron.
http://www.brozbar.webpark.pl/cz5.htm [Dogt 15.04.2010].

31 Poemat ten po raz pierwszy wydano w Krakowie w5L69Jego autorem jest Sebastian Fabian Klonowic
(1545 1602), podpisujcy si z aci skim tumaczeniem nazwiska: Acernus (acer - klon), poeta,
kompozytor i wyk adowca Akademii Zamojskiej,

Natomiast trzy lata pdiej wydano jego wznowienie w poszerzonej i popoagj przez autora wersiji.
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d o , poda sobie rce, a na naspnie wypi ‘litkup’, tzn. jakiego rodzaju napdj (trunek) na
koszt kupujcego zazwyczaj w pobliskim szynku (karczmie, @ocu, czasem w m ynie).
Odbywa o si to w ten sposoéb,e najpierw - w formie ofiary sk adanej bogom z gkaz
zawarcia kontraktu - wylewano kilka kropel na ziem nastpnie wspolnie - kupugy i
sprzedajcy - wypijali reszt trunku (w powaniejszych interesach wraz z pednikami i
wiadkami). Transakcj‘nieprzybit ' i ‘nieopit ' mo na by o uznaza niewan .*

Litkup - ten dawnypowsta y jeszcze w bardzo odleg ej epaweg/czaj piecztowania
dobitego (dobrego) targu - sta siv XVII i XVIII w. b ardzo rozpowszechnionform
potwierdzania i wzmacniania zawartych umd@sazez ucztowanie poczone zwypiciem
trunku 1 - niekiedy - wrczeniem zadatku Z up ywem czasu forma litkupu zmienia a.si
Mianem tym zaczo nazywa trunek bd cy poczstunkiem. Powsta tak tzw. litkup suchy
w postaci podarunku lub w formie piennej oraz pokrewne formy utwierdzania umow jak:
przybicie, porkawiczne, poczesne, na szaze itp.

W po niejszych wiekach zwyczaj litkupu pojawia swe wszystkich warstwach
Spo eczestwa i we wszystkich dzielnicach Polski. Dla powstape nej odpowiedzialnoi
stron wynikajcej z zobowizania zawartego w umowie dokonania transakcji reamejl nie
wystarcza 0 samo wiadczenie woli. Umowa by a uwana za nienaruszaln rodz c
zobowi zania jej stron dopiero po zakwzeniu litkupu. Tym samym, to weiwie litkup
potwierdza , wzmacnia i gwarantowa nieodwracalrmawartej umowy-

Zwyczaj litkupu mia szczegolne znaczenie podczas spraedisb kupna zwierz
hodowlanych, domowych i gospodarczych (koni i byd#ako czon transakcj naleao
bowiem koniecznie ‘okupi alkoholem,by si zdrowo ‘chowa 0’ (trzyma o przyyciu i du o
rodzi 0). Zwyczaj ten by tak silnie rozpowszechmip e by konieczny nawet wowczas, gdy
zwierz ta te kupowano od biedaka. Wierzono bowiem,zwierzta kupione od niego bez
litkupu padn (zdechn).

W Polsce zwyczaj litkupu sk ada st trzech etapow, ktore odbywa y s miejscu
pocz stunku (z tego powodu cgto tam rownie zawierana by a umowa). Zazwyczaj by y to
najbli sze goci ce, karczmy, zajazdy, gospody, restauracje, a nawghy. Najpierw
odbywa si tzw. ‘sd litkupu’, podczas ktorego strony uzgadniay wa&iuomowy, a
nast pnie litkupnicy (osoby zaproszone przez strony umayo uczestniczenia w akcie
litkupu) potwierdzali zawarcie umowy i stwierdzale wszystko odby o sibez przymusu
oraz z zachowaniem prawaDalej przechodzono do drugiego etapu, w ktérymyagbo si
tzw. ‘b ogos awiestwo litkupu’ albo ‘b ogos awiestwo nabywcy dokonywane przez
litkupnikéw lub przez gospodarza miejsca uczty (W@ ciciela goci ca, karczmy, zajazdu,
gospody, restauracji lub myna) i zazwyczaj dotyozyp ogos awiestwa nabywcy. W
ko cowym etapie przyspowano do ‘uczty litkupu’ czyli do spgcia litkupu - poczstunku
po czonego z opijaniem zawartej umowy dla lepszegagppmitania. Niekiedy by to do
skromny poczstunek i napitek, ale cgto - szczegolnie w przypadku powsejszych
transakcji - odbywa a siuczta®® Zdarza o si, e zamiast pocstunku lub wspélnej uczty

32 Zbiory Biblioteki Uniwersytetu Kazimierza Wielkiegv Bydgoszczy, Che mno: wydanie z 1862 r.
Identyfikator zbioru: oai:kpbc.umk.pl:30720; htfggbc.umk.pl/dlibra/docmetadata?id=30720;
http://gryfabularne.blogspot.com/2007/11/kontraftiy-czprzedostatnia.html;
http://www.obyczaje.org.pl/zwyczaje-ludowe/ [Dgst 14.04.2010].

3D BROWSKI, P.Litkup w prawie polskienredniowiecznerhttp:/pl.wikipedia.org/wiki/Litkup;
http://tradycja.wikia.com/wiki/Litkup [Dosp: 14.03.2010].

3 powszechne okrkenie ‘s dzi litkup' oznacza o stwierdzenie przewiadkéw (litkupnikéw), nawet przed
s dem, e umowa zosta a zawarta zgodnie z prawem.
http://staropolska.pl/teksty/sredniowiecze.pdf o§bp: 15.04.010].

% BARDACH, J.Historia pa stwa i prawa Polski. Tom | do po owy XV wie&u309;
http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup;Wyk ady z historii powszechnej praw
http://umcs.net.pl/index.php?act=Attach&type=post&65 [Dostp: 14.04.2010].
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nabywca wrcza zbywcy niewielk sum pieni n, std niektérzy badacze problemu -
opieraj ¢ si na tej drugiej formie (pieninej) litkupu - wywodz go od zadatkd®

Czy istnieje wspo czesna forma litkupu?

Cho litkup jako powszechny zwyczaj potwierdzania i wmania umoéw w sposob
podobny do polskiego istnia juw redniowieczu, z czasem straci swoje podstawowe
Zznaczenie prawne, a wraz z upowszechnieniem pisopaiswo s ab o take jego znaczenie
dowodowe. Ostatecznie swoj prawny charakter litistyaci w prawie nowoytnym, gdy
zawarcie umowy zacm wi za wy cznie z pisemnymi aviadczeniami woli stron lub
innymi czynnociami, np. wydaniem rzeczy.

Mimo to, ten historycznie, prawnie, zwyczajowo itkwowo uwarunkowany zwyczaj
litkupu przetrwa do czaséw wspo czesnych, ciwvznacznie unowoczeionej formie.

Jeszcze dzj w niektérych regionach Polski litkup wypuje do powszechnie jako
ukoronowanie wszelkich negocjacji, w tym przede yszim negocjacji handlowych,
dotycz cych transakcji kupna-sprzeda(zw aszcza débr o wkszych wartociach)?’

Jeszcze w latach 70. XX w., podczas odbyesih si na terenie Polski targach i
jarmarkach, podczas ktérych skupowano od miejscowginikéw p ody rolne i zwierza,
udane transakcje tradycyjnie przypiettevywano w anie ‘dobiciem targu’, cz c je z
litkupem.

Wspo czenie tradycja litkupu jest nadalywa - jest kontynuowana, chamieni a
swoj charakter. Dzi litkup kojarzony jest przede wszystkim ze zwycmaj@blewania’
ka dej wa niejszej decyzji, a nie tylko kontraktéw (transakbandlowych, i to niekoniecznie
w miejscowych restauracjach. W niektérych region&diski do dzi panuje przesl, e
pocz stunek alkoholem jest gwarancjzawarcia pomynej transakcji, a nabywca
lekcewa cy ten zwyczaj nazywany jedtutw ’ czy 'skner’.*®

Wywodz cy si ze redniowiecza zwyczaj litkupu wszed nie tylko dopgzesnych
kanonéw biznesowegcsavoir vivre’'y ale take - w przypadku zawierania umow
mi dzynarodowych - nawet do protoko u dyplomatyczndy@tokoé dyplomatyczny okrka
bowiem, e kiedy w wyniku prowadzonych negocjacji dochodaiuxzgodnienia stanowisk i
zawarcia porozumie nastpuje sporzdzenie i podpisanie stosownej umowy. Akt ten
przebiega z przestrzeganiem stosowej procedurgwiizje ona, e po podpisaniu umowy
(porozumienia, kontraktu handlowego) nasf  wyst pienia liderow zespo 6w
negocjacyjnych stron (lub oséb podpisuyjch) - w kolejnoci gospodarz, potem go- oraz
krotki akcent towarzyski - najczciej w postaci specyficznego ceremonialnie praiyg
zwanego ‘lampk wina’ (franc., angvin d’honneuj. Zgodnie z zasadami etykietgaloir
vivre, gentility, podczas takiego przygia zazwyczaj podaje silampk wina - bia ego
wytrawnego, musugego lub wyjtkowo szampartd, przy czym nigdy nie nal§ podawa
do niego np. solonych orzeszkow arachidowych, magddub paluszkéw, gdyich smak
k 6ci si i odbiera moliwo docenienia wina. Nie nalg tak e dolewa wina. Czasami
zamiast wina podaje sinap0j bezalkoholowy (woda mineralna, sok owocovayaz
ewentualnie drobne suche ciasteczka (np. krakessyne paluszki, minipizze, kanapeczki lub

3% BARDACH, J. — LE NIODORSKI, B. — PIETRZAK, MHistoria ustroju i prawa polskiega. 148 149.

3"Dzi ten ludowy zwyczaj spotkamo na np. na powszechnie znanych jarmarkactskich ,Wst py* w
Skaryszewiehttp://www.wiki.artlink.pl/L/7/14706/LITKUP[Dost p: 14.03.2010].

38 http://pl.wikipedia.org/wiki/Litkup [Dostp: 15.04.2010].

%9 Obecnie wino staje sicoraz czstszym elementem kontaktéw biznesowych, podijecym np.
zako czenie negocjacji handlowych, wigz cym zawarcie transakcji i podpisanie kontraktu.
Powszechnie uznawane w relacjach biznesowych i rioyskich wymogi dotyczce savoir-vivre'u
uzupe niy zasady pogiowania zgodnie savoir-boire’em(wyra enie topochodzi z jzyka francuskiego i
jest z oeniem dwéch czasownikéw w formie bezokolicznikavoir znaczywiedzie, a boire - y , zatem
savoir-boireprzet umaczy mo na jako sztuka picia, zachowania svobec butelki’).
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tartinki). “°

Nie sposob w tym typie przygia, organizowanego po zakizeniu negocjacji nad
mi dzynarodow umow lub porozumieniem bilateralnym, nie dostrzec wepésnej wersiji
litkupu, organizowanego - tak jak kiedy po podpisaniu transakcji (umow, kontraktow)
handlowych.
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The Tradition of litkup in ancient commercial trarection

Annotation: The paper considers the tradition of litkup (‘IBbt bargain’), a
particular commercial convention which evolved ioldhd since the Middle Ages and was
used during entering into trade transactions totuibem with binding nature. The paper
discusses the historical background of this coriwantas well as its legal, cultural and
practical significance. It describes the stagesliklip and explains its binding nature in
commercial relations. The paper also presents msta of the survival, though in a changed
form, of the institution of litkup until presentries.

Key words:commercial transactions, commercial negotiatiam)tracting, litkup

0 Zobacz: PIETKIEWICZ E.Protoké dyplomatyczny, rozdzia Il Protoké dypliytzny w dobie obecnej, pkt
1, Pierwszestwo - podstawowa zasada protoko u dyplomatycznegsada pierwszetwa a sporzdzanie i
podpisywanie uméw bilateralnych, 46 49; rozdzia VIl Przyjcia - forma pracy dyplomatycznej, pkt 18
Lampa winags. 243-244; Or owski TRrotokd dyplomatyczny. Ceremonia i etykieta, madll Przyjcia,
pkt 11.3 Typy przyj, s. 261.
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VARHANA STVIi A VINO
Petr Lyko

Abstrakt: Referat pojednava o vazbach mezi fenoménem viaghana stvi. Spolené
znaky a vazby obou jevize rozlenit do ty zéakladnich rovin, a to roviny fundi,
spole enské, estetické a duchovrsymbolické. Vino vd¢hto rovinach vystupuje vi
varhanam i varhanastvi jako platidlo sui generis, prosdek spoleenské komunikace,
p edmt vytvarného ztvarmi a duchovni symbol s celoadou vyznam

Kli ové& slovavino, varhany, varhantvi

Pojmy varhandtvi, varhany a vino zdanlivp edstavuji zcela odliSné entity, bez
zjevnych souvislosti, prvkp ibuznosti a spoleych znak. Pi bli Sim prozkoumani obou
fenomén vSak Ize nalézt celou sivzdjemnych vazeb, a to jak na ose diachronni (iedy
ramci dlouhodolySiho kulturn historického vyvoje lidské spoleosti), tak i na ose
synchronni. Tato provazanost je dana jednak@u konfrontaci obou jey ale i sekundarnim
pr se ikem jejich vlastnosti, specifik a spodaskych konotaci.

K typologickému rozlen ni naznaenych vazeb. Na nejni Si resp. nejkonkrési
arovni se jedna o pmé vazby funkniho charakteru, vino zde J varhanéstvi vystupuje
vicemén v ist pragmatické rovin O pomyslnou Urove vySe pak figuruje propojeni
spole enského charakteru, kdy vino sice jesasten funguje jako u ity prostdek, tedy
jako napoj, ale zarovenabira na sebe daleko vyznain kontexty mezilidské komunikace.
V dalSim hierarchickém stupni propojuje oba fenoyn@jich esteticka funkce. Tato vazba je
ze své podstaty nepteln jSi, ale zahrnuje sama v sobalSi dili len ni. NejvySsi rovinu
vzajemneho propojeni pak lze oziaza rovinu duchovn symbolickou, pistupuji zde
aspekty filozofického a nadbo enského charaktertijrai (a jakoby nag d ive uvedenych,
v etn vazby estetické) aspekty sémiotické, tj. obenmakové a konkrétrvyznamoveé.

K prvni rovin, ve které vino a varharsdvi vystupuji v ist funk nim -
pragmatickém vztahu. Tak jako je tomu mnohdy i dmebylo ani v minulosti vyjimkou, e
si varhanado smlouvy na postaveni opravu varhan, vedle samepnych zale itosti jako
finan ni vyrovnani, splatkovy kalendétd., stanovil i podminky tykajici se ubytovani a
stravovani v prb hu praci na daném mistpro které byl nastroj uen. A prav ve starSich
kontraktech uvedeného charakteru skedy nachazeji i zminky o mno stvi vina, které ma by
varhanaskému mistru poskytnuto. Nazornym ikladem je mj. poznamka v prameni
tykajicim se stavby velkych varhan v olomouckéméatuw sv. Moice, ktery podrobn
popisuje ve druhém dilu své publikaBarokni varhanastvi na Morav Jii Sehnaf
Varhan& Michael Engler po adoval v nabidce na stavbu refgstavbu toho jedineého
nastroje, kterou vyhotovil dne 5. kna 1737 pro probosta FrantiSkahoe Gianniniho, 1700
zl. a k tomu pro sebe a své tovarySe proplaceni nakladspjatych s dopravou, zajist
ubytovani, stravu ikrat denn a dva mazy piva na den. Sam mistr si vSak pro sglaelal
navic jest sklenici vina, kterdA mu na byt poskytnuta takté ka dy den (pramen je pod
signaturoula25/15, kart. 677 ulo en v olomoucké poloe Zemského archivu Opava).

Velmi zajimavy piklad propojeni vina a varhan v rovirspole enské pedstavuje
starobyla tradice spojend s kolaudaci nového rjast#ejména v obdobi baroka byvalo
zvykem, e pi p edavani varhan jejich majitel noval staviteli tolik vina, kolik by se veSlo
do nejvtSi piSaly v prospektu nastroje (tedyeulni, vytvarn propracované a zdobenasti
varhanni skin ). event. do nejusi piSaly ve varhanach \bec. Pi pr m rné délce nejuSich

! SEHNAL, J.Barokni varhanastvi na Morav, dil Il. —Varhany Brno: MVS - VUP, 2004, s. 275, s odvolanim
na ZAO, MKO sign. 1a25/15, kart. 677.
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pis al stedn velkého nastroje, kterdni cca pt metr, je zejmé, e v pipad doslovného
dodr eni tohoto zvyku nebyla o vino u kolaud&h izeni nouze. Cela udalost vSaklan
jest dalsi, tentokrat duchovnsymbolicky rozmr, nebo darované vino bylo zpravidla
po ehnano.

Rovina teti - varhandtvi a vino jako esteticky fenomén. V tomto s hraje
nejd le it jSi roli vytvarné zpracovani motivzobrazujicich vinnou révu na varhannich
sk inich. Stavitelé u starych néstraj kdy vyu ivali vinnych reliéf na imsach i pilastrech
prospektu varhan, a to buve form vy ezavanych ornament zlacenych ezeb, pipadn
zlacenych i malovanych linii. | zde v3ak vino slou ilo nejgako ozdobny prvek, ale jeho
uiti p i um leckém zpracovani varhanni 8k op t zahrnovalo i symbolickou rovinu. Vino
jako znak hojnosti, vino jako nabo ensky symbolo Ronkrétni demonstraci vytvarného (a
zarove i vysostn funk niho a symbolického!) propojeni vina a varhan rpatfn lepsiho
p ikladu, ne nabizi reprezentativni nastroj Josepbablera v jihonmeckém mst s
p izna nym ndzvem Weingarten. Tyto unikatni varhanytgemi manualy a 63 rejdky byly
postaveny v letech 1737-1750. Krom své konstnika zvukové jedinenosti vynikaji i
nadhernou varhanni ski a vytvarn dokonale propracovanym hracim stolem. Jejich
prospekt tval mj. dv. monumentalni pi&lové v e, které jsou ve sedové asti pemostny
sk ini, zahrnujici rejstky ,La force* a Mixturbass. A pravzde, na spodni stranu tétasti
varhanni skin , umistil mistr stavitel zvonkohru ovladanou pedalo klaviaturou, je
vizualn napodobuje kéky vinné révy. Zazeni sestava z miskovitych zvonk zné
velikosti, uskupenych doitv tSich trs. Zvonky pedstavujici jednotlivé bobule vina jsou pak
v rohodn lemovany dokonalouezbou listk a v tvi ek vinné révy. Cely komplex je ip
Spi kovém vytvarném provedeni zaroveln funk ni, jednotlivé zvonky jsou ovladany
slo itym vedenim mechanické traktury zaji§ici spojeni s hracim stolem.

S uitim motiv vinné révy ve varhansgtvi se ostatnlze setkat dodnes, specifickym
produktem souasnosti jsou v tomto smyslu reklamniegmty n kterych varhan&kych
firem, jako nap. varhanni pi&aly zdobené reliéfy vinné révy, které jsou zkonswany jako
nadoby na vino.

K Gvaham o estetickych vazbach vina a vartetaaby mohly podnthym zp sobem
pispt i mySlenky o prostupnosti sféry samotného nmse sférou ummi uitého i
um leckého emesla, je formoval ve své publikaci z roku 1968klady obecné teorie umi®
vyznamny esky estetik, sémiotik a hudebni teoretik JaroMalek. Volek rozlisil vazby
uvnit um leckych dl v pravém slova smyslu - tyto oznge za pechody intenzivni, a vazby
od umni k vysledkm lidské innosti, je sice v pravém slova smyslu do kategori
um leckého dila nespadaji, aviak jejich kvalimesiného zpracovani a tvi invence je
natolik vysoka, e vedle primarnich funkci u ityalykazuji i vysoky podil funkce estetické.
Uvedenou kategorii pak vymezuje jako mimouniy jeho vazbu do sféry umi jako pechod
extenzivni. B vzta eni této teorie do oblasti estetickych pik vina a varhanatvi se nabizi
mo nost chpat vytvarné zpracovani vinnych motiva varhannich skiich jako projev
intenzivniho pechodu, nebo primarni funkci je zde funkce esteticka (s tim, samotny
fenomén varhan osciluje mezi uleckym dilem a umeckym emeslem, tedy sférou umi a
mimoum ni). Zcela pod arou je vSak nutno polo it i otazku, jak chapat wifako napoj
samotné. Krom funkce uité zde zcela nepochylralezneme i znay dil estetina a
krasna...

Posledni rovina vazeb mezi varhatéaim, varhanami a vinem - rovina duchovni a
symbolickda, jak ji bylo dive naznaeno v té i oné mie zarove prostupuje i nkterymi
rovinami pedchozimi. Oba fenomény maji vedle svych priméarnfahkci zé&va nou

2VVOLEK, J.Z&klady obecné teorie umi. Praha: SPN, 1968.
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symbolickou roli v rdmci liturgického ritu. V fpad vina se vlastnjedna o jeden z pili
mesSni symboliky, ve které vSak i varhany maji ssgastupitelné misto.

A toto konstatovani nectotevird i zavre né shrnuti celého pojednani. Jak vino, tak i
varhany jsou chapany jako vysostny a vrcholny proggé kategorie. Tedy vino, jako
nejuslechtilejSi n4poj, jen je hodny figurovat wlirndbo enského symbolu, inspinaiho
zdroje umlic i jako projev umni sui generis, samagm i jako lahodny a lidské smysly
oslovujici prostedek a v neposledrad i jako zajimava kategorie potravisé&ého prmyslu
a obchodni komodita; varhany, jako kralovsky ngstrannoha smrech pesahujici hudebni
nastroje ostatni, nastroj spjaty s nejvyznagimi obady v ivot lov ka, jedineny
prostedek umleckého vyjadovani skladatel a interpret; varhanéastvi jako rozsahly
vyvojovy jev zahrnujici aspekty obchodni a ekondwjc fenomén odré ejici vyvoj
um leckych styl, estetickych preferenci, rozvoj ulackého emesla i pozd ji specifického
odv tvi pr myslu se vSemi specifiky v oblasti technologie Wyrokonstrukce apod. V obou
p ipadech tak Ize hovib o jedine nych projevech lidského ducha a lidské dovednosti.
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SEHNAL, J.Barokni varhanastvi na Morav, dil Il. —Varhany Brno: MVS - VUP, 2004.
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Organbuilding and Wine

Annotation: Paper discusses the links between the phenomenowirg and
organbuilding. Common features and links the twenamena can be divided into four
layers: layer functional, social, aesthetic and rgpally-symbolic. Wine in these layers
appears to organ or organbuilding as the sui gemdegal tender, a means of social
communication, the subject of visual representateomd religious symbol with many
meanings.
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VINNE SUDY JAKO ISPIRACE VZNIKU INFINITEZIMALNIHO
PO TU
Josef Molnar

Motto:
.Ka dé duSevno musi byt materialnvyfutrované.”

Jan Werich

Anotace: Zistné dvody pivedly v roce 1615 J. Keplera (1571-1630) k vydsmisu
Nova stereometria doliorum vinariorum (Nova steretme vinnych sud), kde pomoci
infinitesimalnich Gvah uwuje objem rotanich tles metodou rozdeni t lesa na nekoné
mnoho nekon&é malych asti.

Kli ova slova:stereometrie, Johannes Kepler, objem rotah t les

D ive ne se seznamime s principem metody, kterd{epler pou il k vypo tu obsahu kruhu
a k vypotu objem rota nich tles, udlejme si malou matematickou rozcku na ulohach
s vinaskou tématikou.

P iklad

Dva sudy obsahuji uté mno stvi vina, v prvnim je Syrah, ve druhém @ehe.
Jestli e z prvniho nalijeme do druhého préwlik vina, kolik tam ji je, potom z druhého do
prvniho prav tolik vina, kolik tam ji je, a opt z prvniho do druhého pravolik, kolik tam
ji je, bude v ka dém ze sud160 litr vina.

a) Kolik litr bylo v ka dém sudu na zatku?

b) Jaky bude podil vin ve vzniklém cuvée v jedngtth sudech?

eSeni

a)
Prvni sud|( Druhy sud ()

Na po atku a b

Po prvnim a-b 2b

p eliti

Po druhém

p eliti 2(a-b) 2b-(a-b)

Na konc 2(a-b)-(2b- 2(2b-(a-b) =
(a-b)) =
= 3a-5b= = 6b - 2a=
(= 160) (= 160)
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K dalSimu vypotu pou ijeme soustavu dvou rovnic o dvou neznamych:

3a-5b =160
- 2a + 6b =160

odkud

a= 220

b =100
Na po atku bylo v prvnim sud@20 lvina Syrah a ve druhéh®0 |vina Grenache.
b) Vypo et podil ve vzniklych cuvée provedeme usudkem:

(Oznaeni:s - Syrah v litrechg - Grenache v litrech)
Prvni sud Druhy sud Pelivani

Na po atku 220s 100g

1100: z1. do2. sudu

Po prvnim peliti 120s 100s + 100g
60s + 60gz 2. do1.
Po druhém geliti 180s + 60g 40s + 409
60s + 20¢(z 1.do?2.
Na konc 120s + 40g 100s + 60g
3:1 5:3
75% : 25% 62,5% : 37,5%

Na zavr bude v prvnim sudu 75% vina Syrah a 25% vina &ifes (3 : 1), ve druhém sudu
62,5% vina Syrah a 37,5% vina Grenache (5:3).

Domaci ukol
M jme dva sudy. V prvnim z nich je ity objem vina, ve druhém ty objem vody. Z prvniho
sudu pelijeme urity objem vina do druhého sudu, a pak tenty obgemsi do prvniho sudu.
Dokate, e pomr objemu vina a vody v prvnim sudu bude ty jakampo objemu vody a
vina ve druhém sudu.

Poznamky
P ilévani vody do vina je ,pamvani“ vina, tj. sniovani jeho kvality. Naopak
p idavanim vina do vody tuto vylepSujeme, proto feg@pilévat opatrn, aby nam
nezvysili DPH.

Pravda ve vin? Nekazi to ch?
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Johannes Kepler
n mecky matematik, astrolog a astronom (27.12. 19vdil der Stadt - 15.11. 1630
Regensburg)

Obr. 1

Jeho ivot (z bulvarniho tisku)...

Studoval na univerzitv Tubingenu, vyuoval na stedni Skole v Grazu.

Vroce 1600 odchazi do Prahy a po smrti Tychonah®&rae stava cisskym
matematikem a astrologem.

Ztoto oval se s odsouzenim Giordana Bruna a jefeniuo Vesmiru plném slunci
pova oval za kacstvi.

Do modernich astrologickych ebnic vstoupil zejména horoskopem Albrechta
z ValdStejna, ktery sestavil bez znalosti karého zékaznika v roce 1608 a vm
velmi pesn p edpovd | ValdStejnovu smirt.

Podle nkterych ivotopisc trp | v pozdjSim v ku kratkozrakosti a hedy patrn

v bec nevidl.

... adilo

Mysterium Cosmographicufd@596)

De Fundamentis Astrologiae Certiorib((5601)
Astronomiae Pars Optic@l604)

De Stella nova in pede Serpentdfib04)
Astronomia nov41609)

Dissertatio cum Nuncio Sideré©610)
Dioptrice (1611)

Nova stereometria doliorum vinarioru(h615)
Epitome astronomiae Copernicange618-1621)
Harmonices mundi1619)

Tabulae Rudolphinagl627)

Somnium(1634)
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S metodou vypdu obsahu rovinnych Utva@ objem rota nich t lese se seznamime na dvou
p ikladech z knihy Nova stereometria doliorum vinariorunfovsem s pou itim dnesni
symboliky):

Obsah kruhu

Obr.2

Lze ici, e obsah kruhové vyse S54 se pblin rovna obsahu trojuhelniku S45
P(S45)=%zv=%|45| r

Budeme-li zjemovat dleni kruhu tak dlouho, a bude velikost oblouku d&nsi ne mala,
tj. vyse i bude nekonex mnoho, bude obsah kruhu roven gouwbsah vSech vysd, tedy

roven obsahu trojuhelniku S08:

P=%zv=%L|08| r=%2r r
P=r?
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Objem anuloidu
Obr. 3

Roz e me anuloid (vypada jako nafouknutd duSe do pnéiky)arovinami prochazejicimi
jeho osou na shodné dilky (podobné ditkpomerane, ovSem s kruhovymi prezy). Objem
anuloidu je zejm roven soutu objem vSech tchto dilk . Nejv tSi tlouSku dilku ozname

t; , nejmenst,. Stedni hodnotua ur ime jako jejich aritmeticky pm r:

t=(ty +t)/2
Budeme-li zjemovat d leni anuloidu na dilky tak dlouho, a bude hodnbteekonen malg,
bude souet vSecht roven délce kru nicek tvo ené stedy vSech kruhovychez anuloidu.
Objem anuloidu pak bude roven smu obsahuezuP a délky kru nicek, tedy

V=P k=1r* d

J. Kepler uitim popsané metody qubhl svou dobu a mdznamenal tak vznik
infinitezimalniho potu, tedy vypotu integral a derivaci.

Literatura
BARON, Margaret E.The Origins of the Infinitesimal Calculu¥ergamon Press Ltd.,
Oxford, 1969, in http://books.google.cz/

http://www.matematicasvisuales.com/english/htmtadrgkepler/doliometry.html
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Obr. 4

Wine barrels as an inspiration for the origin of teretial calculus

Abstract: Johannes Kepler (1571-1630) published Nova stez&@adoliorum
vinariorum in 1615 in order to make money. In tinesatise, he proposes a method of
measuring the volume of a solid of revolution (sasfa wine container) by means of cutting
it up into infinitely many infinitely small pieces.

Key words:Stereometry, volume of solids of revolution, JotesKepler.
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P IVLASTKY V SOCIOLEKTU MORAVSKYCH VINA
Svatopluk Pasty ik

Anotace P isp vek se wnuje jedné lingvistické specifiosti vinaského sociolektu —
frekvenci pivlastk, ktera je v moravském virgkém sociolektu mnohem vySSi ne
v ka dodenni komunikaci. Tento jev vyplyva zvyrgin funkce pivlastk jako
determinétor, ale i z hledisek obrazronomaziologickych a emotivnich.

Kli ova slovaVino, Morava, vinasky sociolekt, pvlastek

Mluvi-li o p ivlastku vina, mysli na kvalitni vino s fvlastkem, je se podle
Vina ského z&kona z roku 1995 smi vyriba Morav a v echach jen ve éch druzich —
kabinet (musi mit nejmén 19 stup cukernatosti),pozdni sbr (musi mit nejmén 21
stup cukernatosti) asyb r z hrozn (musi mit nejmén 24 stup cukernatosti), budu-li
mluvit o pivlastku ve svém sp vku ja, budu mluvi o determinatorech, které ve spj
s apelativnimi substantivwino, burék vytvaeji nominalni skupiny onomaziologické
strategie ve vingkém sociolektu.

V onomaziologickém materialu, ktery jsme zdedstavili v Io ském roce v podob
.Malého slovniku moravské vinské mluvy”, ale i na rznych internetovych strankach,
tykajicich se tého okruhu, zaujimaji kvantitativmyznamné misto determinatory substantiv
oznauijici r zné druhy a typy vin. Jsou toeglevSim shodné atributy, v menSi eni atributy
neshodné, které bli e determinuji vyraino, eventbur ak

Dava-li vinasky moravsky sociolekt pdnost kongruentnimu atributu v antepozici
p ed vyrazemving, je to v souladu se systémovym charakteresgtiny, v ni plati, e
vazanost atributu na substantivum se projevuje rovrpostaveni pivlastku: principialn
toti o eském atributu plati, e stoji but sn p ed substantivem (jako atribut kongruentni),
snim vytvai zminné nominalni skupiny, nebo stoji sh za nim jako atribut
nekongruentni.

Postponovanych fvlastk ke slovuvino jsme zachytili v naSem materialovém sb
pomrn malo. Ve vSech [ippadech se ale jedna oeplo kové vazby: s genitivem se poji
p edlo kabez(vino bez ducha; vino beza) a pedlo ka z (vino z duby s lokalem pedlo ka
na (vino na kosty s instrumentalem pdlo ka s (vino s bleskem; vino s duchem; vino s pavim
chvostem; vino s fvlastken.

Oproti tomu jsme posbirali na dvst nominalnich skupin tvenych shodnym
atributem a substantivewino/bur ak.

N které z nich maji platnost synonymickdu Ké vino — hutné vino, dolihované vino —
fortifikované vino, kovové vino — inkoustové vimarmonické vino — vyva ené vino, hebké
vino — jemné vino, rkké vino, lehké vinatd.), nkteré vyrazy naopak vytv@ji antonymické
dvojice, opozice dlouhé vino — kratké vino, buclaté vino — hranat®oy enské vino —
dvojchlapské vinapod.).

Z emocionalniho hlediska se pa#isto jedna o nazvy pochvalné, tedy determinatory
s pozitivnim hodnoceninpikantni vino, &vnaté vino, jadrné vino, bohaté vino, tlusté yino
oproti nim stoji determinatory s hodnocenim negaiiv (hubené vino, jalové vino, kratké
vino, fadni vino, nudné vino, drsné yinot ch jsou dokonce ikteré pivlastky umocnny
negativnimi prefixyne- (neharmonické vino, nevyva ené vino, nesdilné vieayrazné vino,
nevyvinuté vinpabez-(bezduché vino, bezvyrazné yino

V tSina atribut charakterizujicich a bli e ugjicich vyraz vino pat do degustaniho
slovniku, ast jich pati do slovniku technologického.eti skupinu tva vyrazy ze slovniku
obecného.
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Krom primarnich dominant, které maji v degustian slovniku nejdle it jSi vyznam
pro vyb r onomaziologického determinantu, jako jsou
a) buket (soubor \ni ve vin; kytka, kv tina) i aroma (primarni vn typick& pro nkteré
odr dy): aromatické vino, buketni vino,gjivé vino, komplexni vino, kmaté vino, opulentni
vino, parfémované vino, petrolejové vino — ugag vino, vrtkaveé vino
b) extrakt, ktery dodava vinuld (dlouhé vino, vino s pavim chvostem, extnakino, hutné
vino, t ké vino, korpulentni vino, napnuté vino, ohnivioyiopojné vino, robustni vino,
St dré vino, tlnaté vino, travové vino, toé vino — hubené vino, vodnaté vino, tenké vino,
jalové vino, jednoduché vino, kratké vino, ploch® vprazdné vino, pzralé vino, strohé
vino, Stihlé vinp
c) dojem, ktery vino vytva v Ustech ljuclaté vino, isté vino, delikatni vino, harmonické
vino, vyva ené vino, hebké vino, hladké vino, Zaoavino, jiskrné vino, kompletni vino,
kulaté vino, pitelné vino, plné vino, poddajné ymepychové vino, Sgiové vino, sametove
vino, typické vino, vyrovnané vino, vySkolené winoesSené vino, zralé vino, enské Y
dochu (tedy chuovy dojem, ktery petrvava v ustech po polknutfohaté vino, vino s pavim
chvostem — vahaveé vino
v technologickém slovniku ovliwje vyb r determinator
a) objem kyselingikantni vino, S&vnaté vino — fadni vino, mdlé vino, nudné vincandté
vino, ostré vino, pumchové vino, tvrdé vino, trpké vjno
b) tislovin jadrné vino — drsné vino, hrubé vjno
n kdy je vybr determinatoru onomaziologicky ovlisvan obma ukazateli, nap kousavé
vino, mkké vino, strohé vina) a objem alkoholu ve vinalkoholizované vino, dolihované
vino, fortifikované vino, hutné vino, k& vino, pipalené vino, tlusté vino — lehké vino,
nevtiravé vinp

Vinai ve své komunikaci odliSuji vybranymi determinantgjen protilehlé pozice
(tlusté vino — tenké vino, e vino — hubené vipale i pozice mezistupvé (slabsi, mensi,
jemn jSi ne ...). Je jasné, e triadou mo nosti vyio pojmenovani se onomaziologicka Skala
determinator znan rozSiuje a nabizi tak vice mo nostigsn jSiho vyjadeni.

NejpestejSi repertoar determinatovSak maji vtomto slovniku nominalni skupiny
oznaujici vina vadna, nepovedend, talkajic nepitelna:vino zabesklé, nedokvasene,
mydlovy burék, p esly burék, nakvasené vino, pohnuté vino, nata ené vinmameonické
vino, nevyvinuté vino, otesané vino sirkové vitrbasé vino, Septavé vino, SuSkaveé vino,
utdhané vino, vzdusné vino, zlomené vino, zoxiéoxian, zvtralé vino, zvrhnuté vino.

Za sekundarni motivy pro vyb determinator pova ujeme na zaklad analyzy
ziskaného materialu
a) mistni ureni @rchivni vino, barikové vinp
b) asové ureni vatomartinské vino, vino pro ka dodenni konzujnaci
c) stai (letosSni vino, mladé vino
d) ur eni pvodu a rznych prvodnich okolnosti{obulové vino, bylinné vino, kvasnicové
vino, Iékoicové vino, Svestkové vino, marmeladové vino, m&sého, medové vipo
e) pitomnost cukr (kabinetni viny
f) r zné Gpravyifmpregnované vino, ken né ving.

Mezi t mito pojmenovanimi v8ak stoji ut za povSimnuti pozornost, kterou vina
v nuji mladym vinm (mladé vino, nerozvinuté vino, zelené vino, agresivio, lehké vino,
nesdilné vino, peprné vino, pikantni vindsfupné vino, snadné vino, $wino). Jsou si
toti velice dobe v domi toho, e mlada vina se teprve budou vyvijgbavijet své zatim
skryté kvality, obrazn e eno, e maji teprve ivot ped sebou, a proto jsou jejich
determinanty obsahowvodliSné od pvlastk zralych a hotovych vinp{n vykvasené vino,
ule elé vino, izné vind.
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Co se tye barev, které z degustdho hlediska nehraji p determinaci vin
vyznamnjsi roli, v obecném slovniku se vyskytujiidastky: bily Rulandské bilg erveny
(Tramin erveny, r ovy (r ové ving, zeleny Eylvanské zelelpémodry Modry Portugal,
Rulandské modjéSedy Rulandské Sede

Zcela stranou dnes ponechavame determinujici deyopioka adjektiva Bzenecka
lipka, Starohorske, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlagskySkat moravsRy ktera maji zcela jiny
vyznam a funkci. Od vySe uvedenychifiad apelativnich determinatorse odliSuji hlavn
tim, e jsou determinatory proprialnimi. Jsme tedy této sfée svdky lingvistickych
odliSnosti mezi apelativy a proprii.

Shrneme-li vySe uvedené, pak nejSirSi Skalu detértoi maji v degustanim
slovniku vina podle dojmu, ktery v Ustech zanecjiaeato jednak v pozitivnim hodnoceni,
jednak i v hodnoceni negativnim, v technologickéavrsiku pak vina vadna. Z jazykového
hlediska vnuji vinai jeSt velkou pozornost virm mladym.

Za zvlastni pozornost stoji determinateomankovy p estoe jej ve Slovniku
spisovného jazykaeského nenajdeme, aitpm jej zndme ze spojeniomankové vino.
Vladimir MenSik v knize ,Dary Vladimira MenSika dne&strom mého veselého ivota*
p ipomind jednu historku s Lubomirem Kostelkou, v e toto nomindlni spojeni
(pravd podobn autorské) objevuje;...a te to vino vam bylo lehké, jak sé&& na Morav:
lehké, ale veselé, lidi hned zdi todle ... tam nkdo hral, ani m| kytaru. Jen e chuti to bylo
takové zajimavé, to vino chutnalo jako vino, aley tmko griotka a jako vermut a tak e:
.Jakys ikal, Lubosku, e to je?“ikal: ,Vomankovy“.K tomu je ovSem nutno jeStlodat, e
ve Znovinu skuten vyrab ji, snad prav kv li Vladimiru MenSikovi,Vomankové vindedy
znamkové jakostni vinojedine né vino sestavené dle originalni receptury3 z odrdy
Veltlinské zelené ze znojemské \8ka& podoblasti a utajeného pam n kolika
aromatickych odrd, které z toho vinani opravdovy origindl.

Pivlastk pi hodnoceni vin je skutea velké mnostvi. Je to a zaraejici
v porovnani s minimalnim ptem adjektiv, ktera pb né komunikaci pou ivame. Zatimco
nas ka dodenni jazyk je t8inou chudy, plochy a Sedivy, visky sociolekt atributy hy. Se
vSi pravdpodobnosti je to dano jednak spaeskou potbou a funknosti konkrétnich
determinator, za druhé pak také onomaziologickou obraznostig#ivych pojmenovani,
t etim faktorem je nejspis jisth neoddiskutovatelméaonalita vinaského sociolektu.

Na zavr si ale nemohu odpustit provokativniitelskou otazku: ,Nemli bychom se
pou it stran vyu ivani atribut prav ve vinaském sociolektu?"

Epithets in the Moravan viticultural sociolect

Annotation: This article explores one of the linguistic spesifof the viticultural
sociolect — the frequency of epithets, which arechmmore common in the Moravian
viticultural sociolect than in normal everyday spkeeThis phenomenon is due to the fact that
epithets are used a lot more not only as deterronsat but also in illustrative
onomasiological and motive terms.

Key words:wine — Moravia — viticultural sociolect - epithet
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P IPOMENUTI SI JEDNOHO ZNALCE ESKEHO A MORAVSKEHO
VINI NEHO PRAVA
Karel Schelle

Abstrakt lanek je vnovan jednomu z nejtgich znalc vini niho prava prof. JUDr.
Jaroslavu PoSva@vi. lanek je psan v souvislosti sipomenutim si 110 vyréjeho narozeni.
Souasti lanku je i soupis praci movanych vininimu pravu.

Kli ova slovaVini né pravo; prof. JUDr. Jaroslav PoSvaCSc.; bibliografie

V roce 2010 je tomu sto deset let od narozeni jedrrovyznamnych znalc eského a
moravského vininého prava — prof. JUDr. Jaroslava Po8vd 900 1984). To je nesporn
p ile itost, abychom si ppomn li jeho dilo, které je stale inspirativni.

Jaroslav PosvadalSi z pravnich historikz ,v le osudu“, pail spolu s Jiim Cvetlerem a
Hynkem Bulinem k tm malo profesomn brn nské pravnické fakulty, ktena ni psobili
p ed jejim zruSenim v roce 1950 a jeSe nejen do ili jejiho znovuotegni v roce 1969, ale
kratky as na ni znovu pedagogickyswobili (dalSim byl prof. Vladimir Kubes).

Jaroslav PoSvése narodil 1.ijna 1900 v Brn v rodin finan niho konceptniho @édnika.
Vroce 1910 nastoupil na l.eské statni gymnazium v Brnkde za dev let (1919)
maturoval. Na podzim tého roku se zapsal na noWravnickou fakultu Masarykovy
univerzity v Brn, kde 30. ervna 1924 také promoval. Absolvovanim fakulty onSeho
studentské obdobi zcela neskitm proto e jeSt pokraoval ve studiu sociologie a filozofie
na filozofické fakult brn nské univerzity. To nasd ovalo, e se chce \novat pravu nejen
ist prakticky. Ostatn zajem o vdeckou praci projevil i (asti v prvnim pravn
filozofickém semind prof. FrantiSka Weyra a v semimnérestniho prava, vedeném prof.
Jaroslavem Kallabem.

Po ukoneni studia na pravnické fakula ziskani doktoratu Jaroslav PoSvatoupil
do statni slu by jako koncipient politické sprawyejprve byl pid len k zemské Skolni rad
v Brn , pak postupn kr znym oddlenim zemského @adu. V zai 1925 s velmi dobrym
prosp chem slo il politickou ustanovovaci zkouSku. Hnedijau 1925 nastoupil vojenskou
slu bu, avSak ji koncem lezna 1926 jej vojenska sprava jak@gpoetného peloila do
zalohy. Kratce poté nastoupil k okresnimwadu Brno — venkov, kde po povyseni jako
komisa politické spravy psobil do dubna 1930.

Vroce 1930 novym Poswdvym p sobiStm stalo ministerstvo vnitra, kde pak
pracoval po celaicata léta i za Protektoratuechy a Morava (naposled ve funkci vrchniho
odborového rady). Jak uvddve svém ivotopise, dv jSi zamstnani jej pln zat ovala,
proto do konce dvacatych let publikoval jen sparkgi a a ,pravideln rozd lena pracovni
doba na ministerstvu‘mu umo nila soustavn se vnovat vdecké praci. Jeho pracovni
zaazeni jej smrovalo ke spravnimu pravu. V ramci tohoto oborwse ed pichodem na
ministerstvo vnoval problematice trestniho prava spravniho, s piimechazel do kontaktu p
p vodnim p sobeni v organech Gzemni spravy. ag sobit i pedagogicky, ale této prace si
mnoho neu il, proto e v kritické dobroku 1938 musel pro zaneprazdhna ministerstvu
p ednasky perusit. A pak u piSel Mnichov, okupace a uzani vysokych Skol.

Po znovuoteeni vysokych Skol vroce 1945 Jaroslav Po3wpustil ministerstvo
vnitra a na fakult, kter4 jej vychovala, nastoupil jako profesmrauky spravni a prava
spravniho®. Uplatn ni naSel i vad funkci na fakult a v letech 1948 1949 se stal i jejim
d kanem. Likvidaci fakulty v roce 1950 se mu uzsda dalSi z ivotnich kapitol, kapitola
naplnna vdeckym a zasti i pedagogickym zdjmem o problematiku statniaep a
spravniho prava.
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Nova etapa jeho ivota zala jeho pid lenim do brnnské poboky Slovanského
Ustavu SAV, kde psobil a do svého odchodu do chodu v roce 1961. Zal se zajimat
zejména o numismatiku, jeji pdnasky navsvoval jako externi posluchabrn nské
filozofické fakulty. Pozornost \ynoval zejména studiu regalnich prav (horni a miné@vavo,
pravo vini né).

V ramci studia vininiho prava se wnoval zejména moravskym problém. Z této
oblasti publikoval adu studii aldnk jak doma tak v zahrami — viz pilo ena bibliografie.

V noval se také gdnaskové innosti, a to zvelké asti vzahrani, zejména
v numismatickych sekcich Poskiego Towarzystwa Astdgicznego i Numizmatycznego ve
VarSav a v Krakov v rdmci spoluprace s polskymi numismatiky. Dlo@hhohata byla jeho
innost v ad odbornych komisi p eskoslovenské akademiid/i fakultach vysokych Skol
(Numismaticka komise SAV, moravska sekce v BrnKomise pro djiny cen a mezd na
filozofické fakult v Brn a dalsi).
Za svou praci obdr eladu domacich, ale i zahranich ocenni. Zejména to byla dbrna
medaile Narodniho muzea v Praze za spolupraci woyazumismatiky, sibrna medaile
FrantiSka Palackého za vyznamny badatelskygs v oblasti numismatiky, zaslu na medaile
eské numismatické spoleosti, pamtni medaile Gustava Skalského za celo ivotni
badatelsky pgnos v oblasti eské stdovké numismatiky, stbrnd medaile hornické
P ibrami, stibrna medaile Narodniho technického muzea v Praam tni medaile Vysoké
Skoly ba ské v Ostrav atd.
Na sklonku svého ivota se Jaroslav PoSjgst do kal znovuotewveni pravnické fakulty
v Brn . Vroce 1969 se stal jejim profesorem a vedoucatedey spravniho prava. V roce
1970 v8ak musel na zaklad elového zakona o %u u itel vysokych Skol znovu odejit do
d chodu. V tém e roce mu jeSud lila Filozoficka fakulta Univerzity J. E. Purkynv Brn
hodnost kandidata historickychdsjako uznani dvacetileté prace v oboru historieityy as
byl lenem vdecké rady brmské pravnické fakulty a publikoval ve fakultnicdiach.
K problematice spravniho prava aej@é spravy se vsak ji trvaleji nevratil.
Kdy profesor Posval9. unora 1984 zerml, uzavel se ivot erudovaného dce, uspsneho
pedagoga ainorodého lov ka.

Literatura a archivni materialy

Archiv MU v Brn

SCHELLE, K. = PR CHA, P.: ivot a dilo prof. JUDr. Jaroslava PoSv&, CSc.Pravnické
seSity, . 38. Brno: Masarykova univerzita 1993, 39 s. (ISBN210-0710-9)

SCHELLE, K. — PR CHA, P.Jaroslav Posv3 Pravni praxe, 42, 1994, 4, s. 245 246.
(ISSN 1210-0900)

VOJA EK, L.: Jaroslav Po3va In: Antologie eskoslovenské pravni dy v mezivaleném
obdobi (1918 1938). Usp@dala a sestavila P. ®fpkova. Praha: Linde, 2009, s. 472 475 +
p ilohy.

Vyb r z praci v novanych vini nimu pravu:

Monografie:

POSVA , J. (len autor. kol.).Vinohradnictvi.(Kapitoly d jinného vyvoje od minulosti do
sou asnosti na Morava v echach)Brno: Blok, 1973. 300 s.

Studie a lanky:

POSVA , J.: Moravské pravo hor vinnich. In: asopis Matice moravské, 70, 1951, s.
120 165.

POSVA , J.:O pravu brnnskych vininich hor.In: Vlastiv dny v stnik moravsky, 1951, s.
121 123.

106



POSVA , J.Bizantijskije elementy v moravskom vinogradskonvera: Byzantinoslavica,
17, 1956, s. 120 124.

POSVA , J. O vinicich na Vy3kovskun: Zpravy Okresniho vlastidného musea ve
Vyskov , . 14. Vyskov, Okresni vlastidné museum, 1958, s. 1 4.

POSVA , J.Ustanoveni o vina vinicich ve statutech dalmatskychsir(srovnani s ponty
v eskych zemich). In: Slovanské historické studid,980, s. 83 126.

POSVA , J.:Z historie brnnskych vinicIn: Vina stvi, 1962, . 3, s. 44 .4,s.60
5,s.7677; .8,s.126!" .9,s.142# .10, s. 158 159.

POSVA , J.:Brn nské pravo vininé.In: Pravn historické studie, 9, 1963, s. 273 284.
POSVA , J.: O p vodu vininych pravnich zvyklosti na ji ni MoravUherské Hradist
1965, s. 82 89.

POSVA , J.:Vini né ady na Mikulovskuln: Ro enka 1965. Okresni archiv v Mikulov
1965, s. 53 59.

POSVA , J.:Horenské ady na BeclavskuMikulov, 1966, s. 25 33.

POSVA , J.:Stra nicky horensky poriadoka: Vinohrady, 12, 1966, s. 190 191.

POSVA , J.:Krom i ské vini né pravo z r. 1281n: Vinohrad, 11, 1968, s. 180.

POSVA , J.:Stredoveky obchod s vinomeskych zemictn: Vinorad, 4, 1968, s. 60 61.
POSVA , J.:Tridsaro na vojna a moravské vinohradnictin: Vinorad, 1, 1968, s. 7.
POSVA , J.: Znojemské vinhé pravo.In: Ji ni Morava, Mikulov, Okresni archiv, 1977, s.
120 128.

A Reminder of an Expert in Bohemian and Moravian Meyard Law

Annotation: In 2010, in will have been 110 years since onghef most significant
experts in Bohemian and Moravian vineyard law wasb professor JUDr. Jaroslav PoSva
(1900 — 1984). Undoubtedly this anniversary is acasion for us to remember his texts,
which are still very inspirational. This articlesd includes a list of professor PoS\&books
concerning vineyard law.
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PORTSKE VINO JE JEN JEDNIM Z PORTUGALSKYCH VIN
Petra Svobodova

Abstrakt: Text podava pehled o portugalském vinstvi s cilem dokazat, e bez ohledu
na proslulost portského vina disponuje Portugalskwhymi dalSimi osobitymi viny, které by
si zaslou ily pinejmenSim stejnou pozornost. Kratce ame i d leitost vinastvi pro
ekonomiku zem P edevSim se pak muje len ni Portugalska na vinaké regiony a
zakladnim charakteristikdm ka dého zhto region — struné nastiuje djiny vina stvi
v daném regionu, jaké vino se tam vyrabi, z jakglrhd a jaké specifika region nabizi.

Kli ova slova: Portugalsko, vino, vinatvi, vinaska oblast, portské, madeirské,
zelené vino, moscatel

Uvod

Portugalska vina byla a jsou, stejako asto i samotné Portugalsko, spiSe na okraji
zajmu. Dlu no dodat, e nepravem. Toto opomijeningjspiS dano polohou zepktera je
pravou vyspou Evropy. A fiom je to prav poloha Portugalska, ktera zarovekyta idealni
podminky pro pstovani vina — maximalni vzdalenost k ime po celém Gzemi Portugalska
210 kilometr, co rév zaru uje piznivé oceanské klima, podlo i je rozmanité (odepig/ch
dun pes jilovité pdy a po ulovité, bidlicovité a sopené podlo i) a vinice jsou asto
optimaln chranny horskymi pasmy, vytvajicimi etna pizniva mikroklimata.

Proto ma také gtovani vina v Portugalsku dlouhou, hyEvrop mo na ne tak znamou,
tradici, a portugalské vinstvi se m e dokonce pochlubit rkterymi prvenstvimi —
v Portugalsku se nachéazi nejstar&din vymezena vinaka oblast na st , stejn jako
nejmensi (edn vymezena vinaka oblast na st . Portugalsko je udajntaké jedinou
evropskou zemi, kde se giuje ist evropska odrda révy, na kterou nebyla nikdy
naroubovana réva americka, tak jako sk cha vSech evropskych vinicich v 19. stoleti po
epidemii filoxery.

Jestli e tedy jediné, co se cizim vybavi, kdy se ekne ,portugalska vina“, je modry
Portugal (odrda pochéazejici z Portugalska, ovSem od roku 17dg, jk hrab de Fries
p edstavil vina m v Rakousku, pstovana hlavn na uzemi byvalého Rakousko-Uherska),
p ipadn portské vino (co je sice vino produkované v Pgdigku, ovSem povytce vynélez
spiSe anglicky), pak jsou jejich domosti ochuzeny o bohatou Skalu jinych vin, kténma,
nejsou mezi Sirokou vejnosti nijak zvlas proslula, disponuji jak slavnou minulosti, tak i
sou asnou nepopiratelnou kvalitou a osobitostiecho d kazem budi teba anketa
respektovaného americkéhasopisu Wine Spectator z roku 2008, kdy SevphlaSeni sta
nejlepSich svtovych vin umistilo vino z oblasti Doura nattm mist z celkem 19 500
zkoumanych vzork a do této stovky se vesly jedti dalSi portugalska vina.

Portugalska ekonomika a vino

P stovani vinné révy, vyroba vina a v neposledmd i jeho konzumace pdstavuji
v Portugalsku fenomén, ktery je odedavna nejen twytsilou celé ekonomiky, ale i nedilnou
sou asti ivotniho stylu.

Zatimco v eské republice je ve Statni odové knize oficialn zapsano 42 odd,
v Portugalsku se pet zaregistrovanych odd odhaduje kolem 300. A zatimco eské
republice je roni spoteba vina na hlavu podle poslednich udgg litr , v Portugalsku je to
44 litr , pi em p ed Portugalskem je v tomto dbku obliby konzumace vina u jen ltalie,
Francie a Lucembursko.
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Neni proto divu, e vyroba vina a dalSich prkd spojenych s vinatvim tvoi pate
portugalské ekonomiky, od pétku portugalského statu zalo enéepa n na obchodu se
zemd Iskymi produkty. Vino se pou ivalo jako cenné piidi ji zhruba 2000 let pn.l. za
dob Tartés, udajnych zakladatelvina stvi na Pyrenejském poloostrovi ato tradice pm je
ve 12. stoleti prvniho portugalského krale Afonsankifjuese k nézeni, e uritd ast
portugalského Uzemi dobytého v ramci reconquistyasenn p etvoi na vinice, diky emu
se u ve 13. stoleti stava vino hlavnim portugatskyyvoznim artiklem. V dob nejv tSiho
rozmachu portugalského namé@o impéria v 16. stoleti je Lisabon dokonce povan za
nejv t8i evropské centrum konzumace a distribuce vina.tdk dost silnd pozice
portugalského vinatvi je umocnna na pelomu 17. a 18. stoleti, kdy Holaané zanou
svym anglickym konkurenm komplikovat dovoz vin z Bordeaux, a proto Angfié hledaji
nové dodavatele u svych tradich spojenc Portugalc. Methuenova dohoda z roku 1703
mezi Anglii a Portugalskem, zamijici vyvoz portugalského vina do Anglie s pouze
dvoutetinovym clem vymnou za stejn zvyhodnny dovoz anglickych textilii do
Portugalska, definitivn upevni pozici vina jako jedné z hlavnich portukygds obchodnich
komodit, kterou si zachovalo dodnes.

V souasné dob tvoi vyroba vina vprm ru 13,3 procent z celkové zethlské
produkce, co odpovida zisku zhruba 1 300 miliddBUR. V ramci obchodu v Evropské unii
je portugalské vinatvi 5. nejvtsim vyvozcem vina (po Francii, Italii, Spésku a N mecku)

a ma pblin 4,5 % podil na trhu, co, vezmeme-li do Uvahy ke$it Portugalska ve
srovnani s jinymi vinakymi giganty, neni podil zrovna maly. A v neposledad

k ekonomické prosperitPortugalska pspiva nejen vino jako takové, ale i dalSi typicky
portugalsky produkt s vyrobou vina spojeny - korBkrtugalsko je jeho nejtsi svtovy
producent, disponuje 7 000 km2 korkovych ha@j denn se v Portugalsku vyrobi na 30
milion korkovych zéatek.

Portugalské vina ské regiony

Na uzemi Portugalska se dnes nachalziip 239 000 ha vinic, co ve srovnani s 18 554
ha vinic v eské republice jenom dale dokumentuje rozdilnole ost vina stvi v obou
ekonomikach. Od roku 2009 by se vSaklma it realizovat program Evropské unie na
vytrh&vani vinic, v jeho rdmci se maloem ti let v Portugalsku sni it plocha vinic na 175
000 ha. Nicménpercentualni podil rozlohy portugalskych vinicawci Evropské unie, ktery
dnes ini 6,56 procent, by ni z stat zachovan, tak e timto zakrokem nebude porskgal
vina stvi nijak zasadnovlivn no.

Vinice se vzhledem k ji zmimé zempisné poloze Portugalska nachazi na celém jeho
Uzemi a ka da z portugalskych provincii,ein t ch autonomnich ostrovnich, se dnes pysni
osobitymi vinaskymi oblastmi. Vyle ovani vinaskych oblasti a podoblasti je vSak
v Portugalsku problematikou pomm komplikovanou a dodnes ne Uplhjednoznan
vyjasn nou. Ve snaze ochranit vyrobu portského vina ohiawku 1756 markyz Pombal
kamennymi patniky oblaséky Douro a vytvd tak prvni tedn vymezenou vinakou oblast
nasvt . A roku 1907 vSak zana skutena regulace vinakého sektoru, kdy je redefinovana
oblast vyroby portského vina a jsou vytwny nové (edn vymezené oblasti — Madeira,
Moscatel, Carcavelos, Dao, Colares a oblast Vinherd¥. DalSi zasadni zmy do
vy le ovani portugalskych vinakych region vnesl vstup zemdo Evropské unie v roce
1986, kdy doslo k grozdleni naped na 10 oblasti, od roku 2002 na 33 oblasti a daes
oficialnich 55 oblasti. Za sgjni je vSak dodnes pova ovano prad leni z roku 1986, které
p ehledn leni portugalské vingké oblasti na osm pevninskych, kopirujicich viceéhm
d leni na portugalské provincie, a dwstrovni. Kada ztchto oblasti nabizi mnoha
specifika.
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Minho

Minho, provincie na severozapdeortugalska, disponuje 35 000 ha vinien se v ramci
Portugalska dostava nati misto v rozsahlosti vinic. Nejvicegtovanou odrdou v Minhu je
Alvarinho, odr da, kterd je nezbytnou sa@sti nejproslulejSiho vina z Minha — ,zeleného
vina“.

Jednd se o lehké vino s nizkym obsahem alkphdlruba 9-10 procent, které je mirn
perlivé (proto e se lahvuje ihned po jabt®-mlé né fermentaci a pak teprve zraje) a u
kterého se doporuje konzumace maximalr? roky po sklizni.

Jeho specifické oznani ,zelené vino® je vyswlovano r znymi zp soby. Pvodni teorie,

e ,zelené" odkazuje k faktu, e hrozny jsou utrem ed asn, a proto je vino kyselé, byla
vyvracena pozdSimi teoriemi, které psuzuji pivlastek ,zeleny” jednak tomu, e pochazi
z Minha, co je provincie tradn pova ovana za nejzelej$i portugalsky region, a jednak
tomu, e se jedna o vino mladé. DalSi z existufideorii, e toti zelena odkazuje k samotné
barv vina, je vyvracena prostym faktem, e kromilého ,zeleného vina“ existuje ervené
.Zelené vino, které Ize ze zelené barvy obvinit g i.

Pro pstovani révy na vyrobu zeleného vina jsou v Mirdealni podminky. Provincie je
zcela pod vlivem Atlantiku, nebovSechna udoliek, kde se réva ptuje, jsou natena
k zdpadu, tak e se do nich snadno dostane ocedn§i@ a pindSi potebné vihko i stabilni
teploty. Hrozny rostou vysoko nad zemiibin 2 a 3 metry, a jsou podpirany ulovymi
k ly (tzv. ramadas). Btovani vina v této vySce jeiptano jednak snaze ochranit révieg
n kdy piliSnou vihkosti a jednak markyzi Pombalovi, ktegysveé vlady v 18. stoleti zakazal
zneu ivat ornou pdu pro piliSné p stovani ehokoli, co neni potravina, tak e se tedy vino
vyhnalo do vySky a orna pa pod nim zstala formaln k dispozici.

Toto vino se v Minhu vyralo u od 12. stoleti a je pova ovano za prvni pgalské vino
znamé na evropskych trzich (hlava Anglii, N mecku a Flandrech). OvSem oficialniho
vyznaeni oblasti jako edn vymezené oblasti pro zelend vina sekdoa v roce 1907.
Vroce 1973 je pak uznano i S@vou organizaci duSevniho vlastnictvim si zajisti
sv tovou unikatnost. Dnes pék nejvic exportovanym portugalskym vin a jeho popularita
je takova, e v Japonsku byla vitm nejznamjSi znaky Casal Garcia pou ita jako motiv
postovni zndmky.

Douro — Tras os Montes

Oblast kolem eky Douro, spadajici pvan pod provincii Tras-os-Montes na
severovychod Portugalska, dr i, co se tyka rozlohy vinic, hjgi&enstvi — na jejim Uzemi se
nachazi 69 000 ha vinic. Z asi 40 odir které se zde ptuji, se vyrabi jak vina s ochrannou
znamkou VQPRD (,vinho produzido na regido demartadboli vino vyrabné v tedn
vymezeneé oblasti), tak i vina regionalnf ova. K nejznamjsim a nejprodavaisim vin m
regionu vSak bezesporu pgatino portskeé.

Portské je celostov asi nejproslulejsi likérové vino obsahujici meQid 22 procenty
alkoholu, které dle popularni legendy vzniklo v Ffoleti, kdy Angli ané zaali z oblasti
Doura dové et ervené vino. Vino se hem dlouhé cesty po proudu Doura a do Anglie
v tSinou zkazilo, a proto do pza ali angli ti obchodnici pdavat brandy — a portské vino,
nazvané podle pstavu, ze kterého anglické lodvyplouvaly, bylo na sw . Obchod
s portskym vinem je dodnes #Asti v rukou anglickych spoleosti, které ji od doby vzniku
portského maji své sklepy v ste ku Vila Nova de Gaia naproti Porta, u ustky Douro. Do
roku 1987 platilo nazeni, e skutené a pravé portské se smi vyréaylu n v tomto mst ,
noveé smrnice Evropské unie v8ak tuto tradici zrusily.

P stovani vinné révy v oblasti Doura pgatk nejnaron jSim na svt . Vinice se
rozprostiraji na vice ne 6 000 ha,t§inou v podob malych terasovitych polék na
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prudkych svazich nadekou sahajicich od hladingky a do nadmaské vySky 650 mett
Prudké vykyvy teplot ve vnitrozemi, projevujici sg&trémnimi teply v Iét a extrémnim
chladem v zim, a navic doprovazené celoro znanym suchem, také vinam praci
neulehuji, nicmén paradoxn p ispivaji k vysokeé kvalit zdejSi révy. Ani doprava vinného
mostu do sklep ve Vila Nova de Gaia nepda k nejsnadnSim - ne se na Douru postavil
systém pehrad, ktery eku uinil splavn jSi, p edstavovala plavba paece plné peji a
zdymadel, kde rozdil hladirinil a 35 metr , cestu znan dobrodru nou, za jeji riskantnost
zaplatil v 19. stoleti ivotem €ba i baron Joseph James Forrester, mu, kteryrmetnym
bojem proti padli i proti neblahému zvyku nepoctifryobchodnik portské vinoedit znan
zaslou il o dnesni vysokou kvalitu zdejSich vin.

Na vyrobu portského vina Ize vyu it vSech 4fr @ typickych pro oblast Douro, ovSem
p t z nich je nezbytnych — v prv@d Touriga Nacional, ktera dodava tmavou barvu aosiln
chu, a pak také Tinta Roriz, Touriga Francesa, Tindar&a a Tinta C&o. Jejich hrozny se
pak zpracovavaji tradanim zp sobem — jsou lisovany Slapanim, proto e podlesp d eni
mistnich vina jen teplo lidského ta zachova poebné viastnosti vinného mostu. Nasledn
se necha most kvasit a do obsahu alkoholu 7 ptoaguoté je kvaSeni zastavenadanim
tzv. brandy, pesnji vinného destilatu o obsahu alkoholu zhruba 7@cpnt. Vino pak zraje
minimaln 2 roky v sudech, ne smi byt nalahvovano. Podlesppu zrani a podle miseni
ro nik a odrd se pak v rdmci portskych vin Jg uje n kolik podskupin.

Bilé portské vino se vyrabi z bilych odira zraje ponrn kratkou dobu, vtSinou kolem
dvou a tilet. M e byt sladké, polosladké suché a pije se vychlazené jako aperitiv.

DalSi podskupinu tvo ,tawny”, neboli vino , lutohn dé“ nazvané podle své jantarove
barvy. To se da z kombinace vice raik , které se na vit pr m ruji, a pak zraje léta
v menSich dubovych sudech o objemu maxim&l@0 litr . Ty zajisti intenzivnjSi styk vina
se devem a tudi i vyraznsi barvu a chu Na rozdil od vin bilych tato vina starnutim
sv tlaji a jejich chu se zjemuije.

Posledni podskupinu tiovina ervena, neboli ,ruby“. Zraji minimalnti roky ve
velkych dev nych sudech o objemu a kolik tisic litr . Objem tchto sud omezi jak styk
vina se devem, tak i proces oxidace, a zajisti tak vinu aaéhi p vodni rubinové barvy i
sv i, spiSe ovocné chuti. Nejvice carym typem erveného portského je takzvané
wintage“. Jedna se o vino, které musi zrat minimal8 msic v sudech a pak je
nalahvovano, aby mohlo minimalmalSich 15 let zrat v lahvich. Je to tudi jedipértské
vino vyu ivané pro archivaci, proto e vdechna ostgiortska vina zraji pouze tem pobytu
v sudech, a proto setéinou konzumuji them roku i dvou od nalahvovani.

Beiras

Provincie Beiras ve stnim Portugalsku (sdru ujiciittradi ni spravni oblasti — Beira
Litoral, Beira Alta a Beira Baixa) jsou se svymirzha 58 000 ha vinic na ebku plochy
vinic na druhém mist Na jejim Uzemi se nachazi dva ejni vina ské regiony, které se
v Portugalsku i znanému respektu — Bairrada a D&o.

Bairrada je mala oblast veesinim Portugalsku nedaleko peb, jeji nazev pochazi od
portugalského slova pro jil. Prayilovitd p da, stejn jako atlantické klima, umouje
p stovani révy pro vyraznaervena vina, ale také pro jedna z nejzrjaimoh portugalskych
vin Sumivych, ktera seasto konzumuiji k mistnim specialitam, zejména ptésiu peenému
seleti.

Vyroba vina v této oblasti se datuje ji od. Bioleti. Vysadbu vinic podporoval sam kral
Afonso Henriques s tim, etvrtina Urody bude pat korun , proto e vina z Bairrady jsou
natolik kvalitni, e by nemla chybt na kralovské tabuli. Za vlady markyze PombalaByv 1
stoleti vSak doslo k vyrazné redukci plochy vigomoci které cht zvyhodnit produkci vina
v oblasti Douro. NicménMarie |., panovnice, ktera byla z principu proftiplealovska, hned
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po svém nastupu k moci na konci 18. stoleti netptie Pombalovo rozhodnuti a visaty
region Bairrada zane naopak protovat — v prvé ad tim, e mocn podporuje vyvoz nejen
portskych, ale vSech portugalskych vin, zejmégh  Bairrady, do Anglie, Spojenych stat
americkych a Brazilie. V soasné dob zachovavaji a dale rozviji slavu vin z Bairradyrve
ad maloproducenti, diky nim se do portugalského vata dostal novy termin ,vinhos da
quinta“(,vina ze statku“), ktery sloui pro ozreni kvalitnich a asto mezinarodn
uznavanych vin vyrobenych prav mito malymi, asto ist rodinnymi vinaskymi podniky.

Druha z nejznansich vinaskych oblasti v Beiras, Dao, se rozprostira navéio podlo i
ve vnitrozemi kolem stejnojmennéky a je ze vSech stran chréda pohoimi, kterd vytvéi
p iznivé mikroklima. Ron se zde vyrobi 5,5 milionkarton vina, z 80 procenterveného,
které je pova ovano za velmi vhodné pro archivaci.

| zde ma vinatvi pomrn dlouhou tradici. Vinice se zakladaly u za dob Afa
Henriquese, p em jejich majiteli byly v prvé ad vojenské a cirkevnady. Od 14. stoleti je
tu vinastvi dokonce chramo zakonem. Mistni vino bylo natolik cem, e jim v roce 1415
hostil Jindich Mo eplavec své spolubojovniky gd vyplutim za dobytim Ceuty, kterym
za in& cela slavna éra portugalské namexpanze. Jeho kvalita je potvrzena roku 190¥, kd
se region Dao stava druhou portugalskada vymezenou oblasti.

V padesatych a Sedesatych letech 20. stadtrete existovalo v Portugalsku p&adlo
,Kdy si nevi$ rady, dej si Dao", proto e vino z D& edstavovalo na rozdil od ostatnich
portugalskych vin jistotu kvalitniho vina. Tato phdost sice v nasledujicich desetiletich
pon kud upadla, ale od devadesatych let se stgko v Bairrad diky maloproducenim,
vyrobc m ,vinhos da quinta“, vinrm z D&o vraci dobra post, kterou si bezesporu zaslou i.

Ribatejo

Provincie Ribatejo se nachazi veedhim Portugalsku na dolnim tokeky Tejo a spolu
s oblasti Estremadura piatk nejstarSim portugalskym virskym oblastem. A od moe
vzdalena, ma tato oblast diky mohutnému toklky Tejo pijemné radoby pmo ské
mikroklima s mirnymi vihkymi zimami a ne iti$ teplymi léty.

Vino se zde ptovalo davno @d vznikem portugalského statu ve velkém mno stinna
réva byla na rozdil od jinych zenhlIskych plodin schopna dob vzdorovat astym
zaplavam, a proto pokryvala prakticky celou rovinabblast Lezirie. Blizkost hlavniho sta
se sidlem dvora zajistila vim z Ribateja jednak odbytist lisabonskych tavernach, jednak
kralovskou ochranu — hem 13. — 15. stoleti platilo, e se do Ribatejgamédova et vina
z jinych region. Kralové Pedro |., Afonso V. a Jodo Il. ednostovali ribatejska vina
dokonce i ped zahraninimi.

Ve 20. stoleti doslo k vyrazné redukci plochgic diky tomu, e se na Teju postavily
mnohé pehrady, které prakticky eliminovaly riziko zapldyrodna oblast Lezirie zala byt
vyu ivana pro pstovani ry e, obili, kukuce i jinych plodit a vinastvi se stalo zale itosti
spiSe okrajovou. V soasné dob tak pati Ribatejo se svymi 25 000 ha vinic spiSe k malym
oblastem. Vyrabi se zdegqva n bila vina s pomrn vysokym obsahem alkoholu a aroma
tropickych plod. Specifikem zdejSich vina je to, e maji povoleno stovat i odrdy bez
oznaeni pvodu, co jim umo uje prakticky neomezené experimentovani s zejiSimi
odr dami, z nj pak zpravidla vzejdou velmi originalni vina.

Estremadura
Tato oblast, zahrnujici Lisabon a region naesed Lisabonu, je pova ovana za skurteu
kolébku portugalského vinstvi. V idealnim atlantickém klimatu se stabilnieplotami tu od
12. stoleti Afonso Henrigues nechavéit prvni klastery v zemi mimo jiné prayproto, aby
je pov il spravovanim vinic zalo enych na GUzemich dobytymth Maur. V pé€i o vinnou
révu a ve vyrob vina, stejn jako ve vymysleni jinych gastronomickych po itkvynikaji
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zejména cistercidi mniSi z kldStera v nste ku Alcobaca, ktd jsou dodnes pova ovani za
zakladatele enologie v Portugalsku. Jejich kla&tgr u ve stedov ku oznaovan jako
.Katedrala gastronomie* a v roce 1774 ziskal dokomaly titul ,nejoslnivjsi chram ravosti
v celé Evrop“ (,0 Templo da Gula mais brilhante da Europa®).

Vino z Estremadury bylo popularni nejen v Bgaisku, ale stalo se i oblibenym vyvoznim
artiklem. Dv tetiny roni produkce smovaly tradin do Lisabonu a zbyla dtina do
Francie, kde byla cena pro svou vyraznou sytou barvu, zcela odliSnoubadsry vin
francouzskych. V sowasnosti produkuje oblast velmi kvalitni regionalima a pysni seemi
historicky proslulymi vinaskymi podoblastmi — Carcavelos, Colares a Bucelas

Carcavelos je podoblast v bezpregdhi blizkosti Lisabonu, ktera je dnes hlavninmstem
stéle vice pohlcovana. Z kdysi mané skupiny vina dnes zbyl jeden jediny, a proto je
oblast pova ovana za nejmensedn vymezenou oblast na dv. Po staleti se zde vyrdb
proslulé alkoholizované dezertni vino topasové yaakteré se pilo jako aperitiv a byvalo
pova ované za nejlepsi likérové vino v Portugalgdt i v dob, kdy zaalo trhu dominovat
portské - na vinné aukci u Christies v roce 176Byio prav vino z Carcavelos, které se stalo
nejv tSi senzaci. Na patku 19. stoleti doSlo k asi nefgimu rozkvtu vinastvi v této
oblasti, kdy si Angli ané oblibili zdejSi vino them invaze za napoleonskych valek. Ve 20.
stoleti zaaly vinice postupnustupovat rozrstajicimu se Lisabonu a dnes je tato oblast spise
historickou raritou.

Prakticky toté by se daldci o oblasti Colares, nachazejici se na atlantickébe i na
zapad od Lisabonu. Produkoerveného vina s vyraznym buketem, které musi épa 18
m sic , spiSe vSak rkolik let, je dnes v této oblasti minimalni (dosghmhruba 10 000 lahvi
ro n), ovSem z historického hlediska dri Colares jederikatni primat. Zde stovana
odr da Ramisco, kterou semiyezl Afonso Ill. z Francie v roce 1255, je jedinoist
evropskou odrdou vinné révy. Réva se zde toti gtuje na jilovém podlo i a v piseych
dunach, proto e Ramisco ma dlouhy kmen, ktery sgisku plazi a réva je tak piskem
chrdnna a tepelnizolovana. A proto kdy v roce 1867 vtrhla do Epsofiloxera a jeji

ervici zaali napadat kdnky révy, piskem v oblasti Colares nepronikli. Gtk Ramisco tak
z stala uchrama na rozdil od ostatnich evropskych atjma které musela byt naroubovana
réva americka, ktera filoxe odolava. Dnes musi Ramisco povinwo it alespo 80 procent
vSech vin z Colares, aby si vina uchovala tuto $istorickou jedinenost.

T eti podoblasti je Bucelas, na severovychod do bisabP stuje se zde vylin odr da
Arinto a z ni se vyrabi suché bilé vino, srovnhavaitghably. Od patk své vyroby je toto
vino oblibené zejména v Anglii. Pod ndzvem ,Lislimtk”, neboli ,bilé vino z Lisabonu“ o
n m piSe u Shakespeare a v 19. stol. se pak stdldrjez nejobliberjSich vin u anglického
dvora diky tomu, e bhem francouzské invaze v ramci napoleonskych vatekVellington
vzal jako dar budoucimu krali &inu lll. a ten jim byl nadSen.

Terras do Sado

Poloostrov na jihovychod od Lisabonu u ustky Sado je dalSi z velmi tradich
vina skych oblasti, kde pravo zakladat vinice vydal doAso Henriques v roce 1185. Dnes
produkuje pevan regionalni vina s ochrannou znamkou Setubal a éajnovSem jejim
nejreprezentativi)5im produktem zstava vino moscatel.

Moscatel je alkoholizované aromatické dezeringkatoveé vino topasoveé barvy obsahujici
mezi 18 a 20 procenty alkoholu. M zrat a 60 let. Podobnjako u portského vina, existuje
varianta bila a ervena. Pat mezi nejstarSich likérova vina na sy nebo odr du
alexandrijsky muskat, ze které se dodnes vyrabiegi na tento poloostrov u Férané. Od
14. stoleti existuji zaznamy o jeho vyvozu, zejméoaAnglie a Francie. K jeho velkym
milovnik m patil samotny Ludvik XIV. OvSem jeho konzumace postufiiesa a dnes se
moscatel vyrabi jen na asi 330 ha vinic.
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Alentejo

Oblast Alentejo se nachazi na jihu Portugalplkedstavuje asi jednuetinu portugalského
Uzemi a disponuje zhruba 22 000 ha vinic.

Vyrabi se zde hlavrt Inatd ervena vina, pro nje typicka ovocna chua vysoky obsah
tanin . Prakticky nemnné vnitrozemské klima s horkymi suchymi léty anvektudenymi
zimami zajiSuje vin m velmi cennou ,stabilitu chuti“, tj. jejich chu se pili§ nelisi
v zavislosti na sklizni.

Alentejo, které dnes patk nejdynamit jSim vinaskym oblastem v Portugalsku, neni
zrovna tradinim vinaskym regionem. Rsto e zde s vinatvim zaali u  imané, vinastvi
tumlovdyt kou konkurenciv ostatnich zerd Iskych plodinach, neboalentejské roviny
pati k nejurodnjSim astem jinak spiSe hornatého Portugalska. N&jvranu utrilo
alentejské vinatvi v prvni polovin 20. stoleti za Salazara, kdy diktator v rdmci $&vyc
obilnych kampani zakazal v Alenteju vysadbu novyttic a n které staré zrusil. Diky tomu
se vinastvi skuten rozviji a po roce 1974, kdy padl salazarovskyime Dnes Alentejo
p edstavuje region, kde se kombinuji ty nejdgsintradice s progresivnimi experimenty. Na
jedné stran se tu dodnes dochovaly tradi techniky jeSt z dob iman, jako je napklad
zrani vina v hlinnych amforach, na strardruhé se tu vic ne kde jinde v Portugalsku
experimentuje s novymi neportugalskymi adlemi jako je syrah, cabernet sauvigndn
merlot. Tyto experimenty umo nila kromnové politiky ve vinaském sektoru také stavba
nejv tSi evropské gehradni nadr e Alqueva, jeji rozsahla vodni plochygazn ovlivnila
mikroklima regionu.

Z osmi alentejskych oblasti s kontrolovanymgrem pat v Portugalsku k nejznansim
a nejkonzumovansim vina z Borby, Reguengos a Redondo.

Algarve

Algarve, nejjinjSi portugalska provincie, patk nejmladSim (edn vymezenym
oblastem - byla vyhlaSena a roku 1980e$to e 3 000 hodin slunaiho svitu ron a
atlantické klima pedstavuji idealni podminky pro ftovani vinné révy, vinatvi ma v
Algarve spiSe druhady vyznam. Prioritou od 80. let 20. stoleti je atava turisticky ruch,
kv li n mu doSlo dokonce k masivnimu vytrhavani vinic, étem ly uvolnit misto
hotelovym komplexm a golfovym hiStim. V poslednich deseti letech vSak tento trend
pomalu ustupuje a vraci se zajem investovat doajezvinastvi. Novou odrdou, kterd se
zaala pro svou adaptabilitu a navzdory svému nepatsk@mu pvodu hromadn
vysazovat, je syrah.

Algarvska vina jsou spiSe jemna a znaovocna. Krom bilych vin se zde vyrabi i suché
dezertni vino Afonso Ill. (hazvané podle panovnitary v roce 1249 dobyl algarvskeé sto
Faro a tim definitivn ukonil reconquistu na portugalském Gzemi), které je oblod
Spanliského sherry. Jedné se o vino vyrazaté barvy, jeho hrozny po utr eni zraji kolik
dni na slamné rohoi a pi prudkém kvaSeni v malych neplnych sudech je paiStm
alkoholizovan na 15 a 18 stup.

K bezpochyby nejoriginaljsim vin m poslednich let pdtvino s ochrannou znamkou
»Sir Cliff Richard” - d kaz toho, e ne v dy jde turisticky ruch proti vireké tradici.

Madeira
Historie pstovani vina na portugalském ostrdvadeira je stara a bohata. Vysadbu vinic
naidil vroce 1455 sam Jindh Mo eplavec, protoe ostrov hluboko v Atlantiku
p edstavoval pro portugalské namiky posledni dleitou mezistanici na cest za
objevovanim novych st a bylo tedy teba doplinit tu zdsoby. Vino pak Il slou it nejen
jako oblibeny obchodni artikl, ale pry také jakamg zdroj vitamin, ktery m| uchranit
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namoniky p ed smrti na kurde. Byly to prav tyto cesty, které daly vzniknoutgach dci
dnesniho ,madeirského vina“. Vino bylo toti gpravovano v barikovych sudechimo na
palub lodi a tudi vystaveno vSem vykywm po asi, v prvé ad vSak ostrému slunci. To,
které se bhem cest nevypiloi neprodalo, se vratilo do Portugalska a tam sstilzjj e

b hem dlouhé cesty vyrazrriskalo na kvalit. Vino zaalo byt oznaovano jako ,Torna-
Viagem* i ,Roda"“, proto e na své pouti uthlo kole ko a dvakrat peplulo Rovnik, stalo se
nesmirn oblibenym po celé Evropa jeho cena Sla rapidmahoru. Obzvlastni oblibse

t Silo na anglickém kralovském dw kde bylo u ivano dokonce jako parfém na kapdsni
dvornich dam. Shakespeare amv Jinichu IV. piSe jako o ,cenné esenci“, v jinélzas je
Falstaff ochoten prodat duSiablu za kousek studeného kapouna a sklenku maéeosk
Snad nejkuriézrji vstoupilo madeirské do ¢n vroce 1478, kdy byl George, vévoda
z Clarence a bratr Edwarda IV, odsouzen Kk trestti g konspiraci proti bratrovi a vybral si
smrt utopenim v sudu nejjermjgiho madeirského. Vrchol obchodu s madeirskymahasi8.
stoleti, kdy se také zdokonalila jeho vyrobni matodzv. ,estufagem®). Vino se po
dolihovani zaalo ,vait* 6 m sic misto na slunci v mistnosti o tepld@0 stup , nechalo se
odpait 15 procent vina, pak se vino zchladilo a dalavdstnosti o teplot35 stup , znovu
se dolihovalo a nechalo zrat v neplnych sudechvaSthadeirského pak na rozdietha od
moscatelu petrvava i ve 20. stoleti - jeho specialni zasilkynachaval posilat Churchill a
dodnes putuji také do Bilého domu.

Dnes se pod terminem “madeirské vino® rozukérbvé vino s obsahem 18 — 20 stup
alkoholu, které se vyrabi vety ech rznych variantach. Malvasia, v Anglii znamé jako
“malmsey* je pova ovano za nejlepsi likérové vina svt . Jedna se o sladkérvené vino
ze stejnojmenné oddy, které se pije jako digestiv. Boal pale@stavuje tinaté polosladké
bilé vino chutnajici po eSich a hodici se zejména k swir zatimco Verdelho je polosuché
bilé vino, které byva doporavano spiSe k masu. Sercial pakegstavuje nejbn jSi
z madeirskych vin a jednad se o suché bilé vinagkse pije jako aperitiv, fpadn se
konzumuje k polévce aryb

Azory

Azorské souostrovi se nachazi jesh co hloubji v Atlantiku. Hned v roce jeho objeveni
(1427) na ostrovy dorazili prvni osadnici aaéas vysazovanim vinic. Nejoblibgsi odr du
Verdelho sem pnesli pravdpodobn frantiSkansti mnisi, kté si vSimli podobnych
klimatickych podminek se Sicilii, kde je préatato odrda velmi UspSn p stovana. Vino z
této odr dy, zejména to fstované na ostrowPico (a nazyvané proto ,Verdelho do Pico®) se
stalo rychle slavnym a bylo vyva eno do celé Evrpopylast pak do severskych zemi a do
Ruska. Kdy se po revoluci v roce 1917 otely carskeé sklepy, zjistilo se, e jsou pIné lahvi
prav tohoto vina.

V souasné dob se vinice nachazi naeth ostrovech, Terceira, Pico a Graciosa, a tyko pa
p edstavuji ti samostatn vy len né vinaské podoblasti s oznenim pvodu. Ostrov
Terceira je prosluly svym presti nim bilym likéravyvinem Biscoitos. Jeho pojmenovani
vychazi z portugalského ,biscoito“, co je ozmami pro suchary, které konzumovali
namonici na svych cestach misto chleba. Vinice pro wohm se toti nachazi na g , ktera
je tak tmava a kamenita, a svou konzistengd@gmina prav tyto suchary. Na ostrovech Pico
a Graciosa se pak vyrabi také&ya n bila a asto likérova vina. Vzhledem k tomu, jak jsou
ostrovy malé a hornaté, se révastuje jen na velmi omezenych plochach, na malych
poli cich chrannych kamennymi zidkami pd atlantickymi vtry a ve velmi kamenitém
terénu. Tento nehostinny terén spolu s ne zrovealnidm klimatem ini z p stovani révy na
Azorech zale itost spiSe okrajovou.

Navzdory nepopiratelné kvalitvySe zminnych bilych vin vSak dodnes stava
nejznamjSim a nejvic konzumovanym azorskym vinem legeridévmho de cheiro”( neboli
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»,pachnouci vino“). Zrodilo se, kdy prodni vinice zniila v 19. stoleti epidemie filoxery.
Jako nahra ka se dovezla americka atér Isabelle, ktera vSak neni vhodna pro dlouhodobé
zrani, tak e se z ni vyrabi jen vino velmi lehképlmsahu 6 a 10 procent alkoholu, které se
nearchivuje a musi se vypit v roce vyroby. Jehdaldosahla vrcholu v 60. letech 20. stoleti,
pak ale tém polovina azorské populace emigrovala a vyroba uppedla. Dnes je to v prvé
ad tradi ni vino pro lidoveé slavnosti, hlavrSvatodusni svatky. Od roku 1995 plati zakaz
jeho vyvozu do Evropské unie a vyva i se v omememéno stvi jen do azorskych komunit v
USA a Kanad. V souasnosti pak azorska poslankynEvropského parlamentu urputn
bojuje za optovné povoleni jeho prodeje v celé Evropské unéntd cil je ovSsem zatim v
nedohlednu, a tak stava ,pachnouci vino“ jednou z mnoha osobitycht, reterymi by Skala
evropskych a swovych vin mohla byt obohacena, kdyby se obecné dqmmi o
portugalskych vinech zbyte neredukovalo jen na ono legendarni portské.
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ZM NY VE VINA §KE LEGISLATIV PO ROCE 1989
Martin Smid — Milo§ Charbusky

Abstrakt P isp vek se zabyva problematikou pravnich znve vinohradnictvi a
vina stvi po roce 1989 (v navaznosti ha vyznamnéngrspoleenské). Podstatou {sp vku je
ukazani na konkrétni zmy a novinky zavedené zakonemil15/1995 Sb. jako to prvnim
ucelenym pravnim pdpisem zamenym vyhradnna vinohradnictvi a vinatvi.

Kli ova slovavina stvi, vinohradnictvi, pravni Uprava, spodaské zmmy

Uvod

Na Uzemi dneSni eské republiky ma vinohradnictvi a vistvi mnohasetletou
historii. Tu je mo né rekonstruovat z nepn jSich historickych pramen od kronikaskych
zaznam a po malisk& vyobrazeni. Znama jsou té literarni dilaagici vinnou révu a piti
vina. Postupnse vSak také vytvalo v domi, e stejn jako v jinych oblastech podnikani se
musi i v pipad vinic jasn vymezit postaveni jejich vlastnikNicmén a dvacéaté stoleti a
po atek nového milénia mesl v dané oblasti zakladni pravni Upravy.

Pravni Uprava p ed rokem 1989

Je nepochybné, e i oblast vinohradnictvi a véta potebuje pravni Upravu, ostatn
tato ma dlouholetou tradici — byla ji od stlov ku obsa ena v tzv. horenském pravu, které
definovalo prava a povinnosti majitefinic.

Pravni Gprava zamena vylun na vinastvi se proto ukazala nezbytnou i po roce
1989, zejména z dodu vstupu ady soukromych subjekido této hospodaké oblasti. Do té
doby bylo vinastvi upraveno pouze ramcqvako souast zakona. 61/1964 Sb. o rozvoji
rostlinné vyroby, ktery byl koncipovan tak, e ptal pouze sinnosti ,zemd Iskych* a
»socialistickych” organizaci. Podstata zdkona, acetvhodnd pro tr ni hospoddvi, vyplyva
u z jeho Uvodnich ustanoveni, kde se uvadi nap ,rostlinna vyroba jako zakladnianek
zemd Iské vyroby (...) je jednim z rozhodujicicimitel stalého zvySovani ivotni Urovn
pracujicich.” (8§ 1, odst. 1) nebo e &lem zakona je vytvat pedpoklady pro staly rozvoj
rostlinné vyroby ,zaloeny na zasadach socialistickelkovyroby a na osd enych
pokrokovych poznatcich dy a techniky” (8 1 odst. 2). Je tedy jasné, e tptavni Uprava
nemohla poskytnout odtvi vina stvi zaklad pro pogbny rozvo;.

V zakon o rozvoji rostlinné vyroby byla, kromobecnych ustanoveni tykajicich se
nap. Slechtni odrd rostlin i povinnosti preventivni ochrany gd Skdci, v novana
vinastvi jen velmi mald ast ustanoveni: konkrétn8 29-30 nadepsané ,Ovoceti a
vina stvi“.? Provadci p edpis (vyhlaska 62/1964 Sb.) pak stanovila podrstnaejména
ohledn zkouSeni a povolovani odt a jejich rajonizace, op ale obecn pro celou oblast
rostlinné vyroby.

Zm ny v pravu v 90. letech 20. stoleti

Devadesata léta (a koneckonicléta nasledujici) znamenala krorsignifikantnich
spoleenskych zmn také znany narst pravni UOpravy. Ten se projevil i v oblasti
vinohradnictvi a vinastvi. Zatimco obecny zakon o rozvoji rostlinné \oya roku 1964 ita
4 963 slov, zakon o vinohradnictvi a vietvi z roku 1995 (115/1995 Sb.jta 3575 (v

L BiLY, Ji i L. Pravni djiny na Gzemi eské republikyl. vyd. Praha: Linde, 2003.

2 Byla stanovena zejména povinnost adedt vinice a kluit p estarlé vinice, zaji®vat si potebny $kolkasky
material pro obnovu a novou vysadbu. Déle zédkazitklzdravé vinice bez souhlasu okresniho narodniho
vyboru.



p vodnim znni), pi em se tykd vyhradn jedné vybrané oblasti. A kone zakon o
vinohradnictvi a vinastvi z roku 2004 (321/2004 Sb.) obsahuje v dnes@ha znni celych
17 000 slov! Je 2jmé, e hlavnim dvodem pro tuto skut@ost je fakt, e v div jSi dob
byla znana &st zale itosti eSena ve spolaosti mimopravni cestou.

Za zakladni znrmu v pravni Gpravvina stvi po roce 1989 Ize tedy pova ovat fakt, e
tato legislativa vbec v samostatné a ucelené podebnikla. Tato zmna probhla pijetim
zékona . 115/1995 Sh., jeho koncepci jenovanda hlavniast tohoto dsp vku.

Novy zakon o vinohradnictvi a vinastvi z roku 1995

P ipravy zékona o vinohradnictvi a visévi zaaly dive ne v roce 1995, jak doklada
navrh poslanc J. Jegly a dalich na vydani zasad zakona o \adofutvi a vinastvi® a
vladni navrh zasad zakona o vinohradnictvi a @ivé® e nadchazejici platna pravni Gprava
vychazela z vladniho navrhu, je patrné u ela zakona, kdy u navrhu posland. Jegly, J.
Kry era a J. Stembery bylo tim @lem ,v souladu s patbami spolenosti, zajmy a
opravn nymi po adavky spotbitel vytvo it podminky a stanovit povinnosti pravnickym a
fyzickym osobam, které k ziskavani zdroje pefth pijm p stuji révu vinnou (...)"
VIadni navrh naopak vychézel z toho, eelem zakona je ochrana révy vinné a révového
vina, im se svou koncepci pli oval p vodnimu zakonu o rozvoji rostlinné vyroby.

Protoe primarnim Celem prava je mdevdim spolenska regulac®, Ize
argumentovat, e formulace pouita v poslaneckénvrha je po strance pravni teorie
spravnjsi. Pesto se vysledna formulace bliila spiSe vladnindurhu — viz 8§ 1 zakona.
115/1995 Sh.: ,Zakon upravuje ochranu révy vinnétgvané na vinicich stanovenim
vina skych region, vina skych oblasti a vinakych obci a ochranu révového vina uvého
do obhu, stanovenim podminek pro zabezme jeho jakosti. Rovn upravuje vedeni
vinohradnické a vingké evidence.”

Novinky v pravni Gprav

Prvni podstatnou novinkou — kronvzniku samostatného zakona jako takového —
kterd byla zakonem zavedena, je legélni defindcky pojm, pou ivanych ve vinohradnictvi
a vinastvi (nap. réva vinna, podno ova réva, rouby révy vinné,ic@ hrozny, stupe
cukernatosti, révovy most atp.,epevsim ale samotné zakladimnosti — vinohradnictvi a
vina stvi). Vymezeni tchto pojm se tak stalo zavaznym, od té doby tedy nelze pgjmy
vykladat jinak. Zdvodn ni zakona ktomu uvadi, e jde o nazvy b pouivané ve
vinohradnické a vingké technologii.

DalSi vyznamna zmma se tyk& Uzemniho roZdni vinohradnictvi v eské republice.
Jak vladni navrh, tak vysledny schvaleny zakon rilgdstat na dva vinaské regiony (esky
a moravsky), Sestnact virskych oblasti (Sesteskych a deset moravskych) a viei& obce.
Vyznam této regionalizace spwal p edevSim vtom, e ministerstvo stanovilo vyhlaskou,
z kterych odrd vinné révy Ize v danych oblastech vyratévové vino s pvlastkem. VIadni
navrh oproti tomu pdtal s tim, e se stanovi odily, které bude \bec mo né v dané oblasti
vysazovat a pstovat, by to samozjm nevylu ovalo mo nost pou ivat jiné oddy
k vyrob nepivlastkového vina. Smyslem bylo vytiatlak na vyrobce, aby pro vina nejvyssi
jakostni tidy mohly byt pou ity pouze hrozny nejvyssi jakodilavrh vychéazel z faktu, e

3 BOBEK, Michal — MOLEK, Pavel — SIMIEK, Vojt ch (eds.)Komunistické pravo veskoslovensku. vyd.
Brno : Masarykova univerzita, 2009, s. 264 265.

* Parlament eské republiky, Poslanecka smovnafonline]. 1993 [cit. 2010-05-24]. FR, PS 1993-1996, tisk
0/23. Dostupné z WWW: <http://www.psp.cz/eknih/1p88isky/t0023_01.htm>.

® Parlament eské republiky, Poslanecka smovnafonline]. 1993 [cit. 2010-05-24]. IR, PS 1993-1996, tisk
5/30. Dostupné z WWW: <http://www.psp.cz/eknih/1p88isky/t0530_01.htm>.

® KNAPP, V.Teorie praval. vyd. Praha : C. H. Beck, 1995, s. 40.
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p dni a klimatické zmny ovliv uji kvalitu vinohradnické produkce a tim i kvalsamotného
vina. DalSim pozitivnim dsledkem regionalizace ho byt sni eni odrdové roztisSt nosti
tak, aby se zvysila konkurenceschopnesikych vin na domacim i zahramim trhu’

T eti kvalitativni zmnou, o které se zminime, je zavedeid i révového vina. Zde
byly zakonem zavedeny (v souladu s vladnim navrhenf)lavni kategorie révovych vin:
stolni vina (8 7), jakostni vina (8§ 8) a vina wlastkem (8 9). Jako hlavni kritérium pro
rozd leni se pouila cukernatost, rozhodujici je takéganto pou itych hrozn domaci
produkce i p imo konkrétni odrdy.

Je zajimave, e navrh uvddtaké (vtSin ve ejnosti mnohem samagm jSi) len ni
na bilé, r ové a ervené vino: podle barvy pou itych hrozni (v p ipad r ového vina)
podle postupu p vyrob ; len ni na vino suché, polosuché, polosladké a sladkél€p
obsahu cukru). Déle odliSoval vino Sumivé, perlivdgzertni, dezertni kenné a
odkalkoholizované (dle technologie vyroby).

P vodni text zakona pak mezi viny siypastkem nerozliSoval ,vylr z bobuli,
Jledové" a ,slamové“ vino (pozgsi 8 9, odst. 5, 6 a 7), neznal Sumiva, perliva,
aromatizovana a likérova vina (pog 88 9a — 9d), neupravoval pravidla pro vina vodo
(pozd i 8. Tyto upravy byly pdany pi pozd jSich novelizacich. V rdmci nového zékona
321/2004 Sb. pak ji byly sousti navrhu. Na tomto vyvoji je patrné, jak prauprava jen
postupn reagovala na existujici sponské poeby.

DalSi ast zakona se pak movala podminkam vyroby a uvad révového vina do
ob hu, pou ivani baleni a oznavani vina pro spatbitele, tedy zale itosti, které byly do té
doby pouze sowsti SN a jinych technickych norem (pokudbec).

Posledni vyznamna g, kterou zakon upravil, je zavedeni vinohradniekeinaské
evidence. Evidenci zaly podléhat vSechny vinice a byla jimig lena registrani isla.
Ka dému p stiteli vznikla povinnost vést pkaznou evidenci, ze které musela bygjma
plocha vinic slen nim dle vysazenych odd a potu ke , registrani islo, uzemni
rozhodnuti o vyuiti Uzemi, Udaje o pouitém chekéem oSetovani a o hmotnosti a
cukernatosti sklizenych hrozna jejich prodeji. Evidenci byl povinen vést i vie
hroznového vina (ohlednvybranych ukazatel tykajicich se hrozn moStu a vyrobeného
vina).

Zav r

A do roku 1994 se pravni Uprava dotykala vinohiiatin a vinastvi v podstat jen
okrajov . Dokladem toho bylo zmi a pojeti zdkona. 61/1964 Sb. o rozvoji rostlinné
vyroby. Impulzy ke zmn tohoto stavu pnesly a spoleenské zmny odehravajici se
v eské republice po roce 1989. Vyrazem novych posejstal zakon. 115/1995 Sb. Ten
p inesl definici ady pojm u ivanych v daném oboru podnikani. Zarove rdamci eského
statu jasn vymezil tzemni rozdeni vinohradnictvi. Vedle toho zavedid ni révoveho vina,
které bylo v navaznosti na spadmskou poptavku ups ovano v pozdsich novelizacich.
Vyznamné bylo také ueni podminek pro vyrobu révového vina a jeho umnéado obhu.
Navic byla pro pstitele stanovena povinnost vést sikaznou evidenci, kdy vS§em vinicim
byla pid lena registrani isla. Spolu s dalSimi ustanovenimi tim byly vyemy pevné
zéklady pravni Upravy vinohradnictvi a vigtvi, jak ji v souasnosti vyjaduje zakon .
321/2004 Sb.

"Parlament eské republiky, Poslanecka smovnalonline]. 1993 [cit. 2010-05-24]. FR, PS 1993-1996, tisk
5/30. Dostupné z WWW: <http://www.psp.cz/eknih/1p88isky/t0530_01.htm>.
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Zakon . 61/1964 Sb. o rozvaoji rostlinné vyroby

VyhlaSka ministerstva zerd Istvi, lesniho a vodniho hospodtvi . 62/1964, kterou se
vydavaji provadci p edpisy k zakonu o rozvoji rostlinné vyroby

Zakon . 115/1995 Sb. o vinohradnictvi a vietvi a 0 zmn n kterych souvisejicich
pravnich pedpis

Zakon . 321/2004 Sh. o vinohradnictvi a vietvi a 0 zmn n kterych souvisejicich zakon

Changes in the legal regulation of viniculture siec1989

Annotation: The paper deals with the dilemma of legal chanigesiniculture and
vine-growing since 1989 (following the importantisd changes). The essence of the paper is
to show concrete changes and novelties establispede Act. No. 115/1995 Coll. as the first
comprehensive legal document on viniculture.

Key words viniculture, vine-growing, legal regulation, satichanges

Kontaktni adresa autora:

JUDr. Martin Smid,

Univerzita Pardubice, Fakulta ekonomicko-spravni, 8udentska 84, 532 10 Pardubice,
martin.smid@upce.cz

PhDr. Milo§ Charbusky,

Univerzita Pardubice, Fakulta ekonomicko-spravni, 8udentska 84, 532 10 Pardubice,
milos.charbusky@upce.cz

120



WINO W BIBLII

Zbigniew Trzaskowski

Abstrakt

adna z ksig kanonicznych religii wiatowych nie zawiera tylu szczegd owych
informacji, historii ludzkich i znaczesymbolicznych zweanych z winem i winnicco Biblia.
Wino, napoj codzienny lIzraelitow, nazywane w Stafyestamencie ,krwi winogron”
(Genesis 49, 11), w Ewangeliach podlega chwalepregmianie (transsubstancjacja) i staje
si krwi Chrystusa. W studium, bazaym na analizie hermeneutycznej i odwacym si
do kultury semickiej, zostay przedstawione napgsze elementy biblijnego toposu wina.
Poruszono tale zagadnienie oddzia ywania obrazowych wgrazwi zanych exemplo modo
z kielichem wina na kultur wsp6 czesn Kwestia liturgicznego znaczenia wina w
sakramencie Eucharystii dope nia cacoprezentowanej problematyki.

S owa kluczowe
Biblia, wino, kielich wina, winna latord winnica, abstynencja, alkoholizm,
Eucharystia.

Kwestia terminologii

Lista frekwencyjna s éw powkanych z winem liczy w Biblii 464 pozydje
Technologi produkcji win owocowych znali mieszkey wszystkich bez wyjku krajow
s siaduj cych z Izraelem, w Biblii mowi siwy cznie o winie z winordi. W ksi gachToryi
Newiim wino razem ze zbe@m i oliw wielokrotnie przedstawia sijako najbardziej
rozpoznawalne bogactwo palestitiej ziemi, wydajcej plon dziki b ogos awiestwu
Jahwe. Pierwsza biblijna wzmianka o winie stanowatizperdzenie tezy wielu botanikowe
w a nie w regionie po udniowego krea Morza Kaspijskiego, gdzie wed ug dziet®go
rozdzia uKsi gi Rodzajuwyl dowa po potopie i zasadzi winni@atriarcha Noe, bierze
swoj pocztek kultura uprawy winnej latorb, ktora rozwin a si potem w ssiedniej
Palestynié Ksi ga Liczbw przekazie o szpiegach wys anych przez Msia do Kanaan, by
rozpoznali Ziemi Obiecan lIzraelitom, odnotowuje interesuje zdarzenie z wywiadowcami:
,Dotarli a do doliny Eszkol; tam ucii latoro | z jednym gronem winnym i ni@ j we
dwoch na dr ku; wzi li tak e nieco owocOw granatowca i trocfig. A miejscowo ta nosi
nazw ‘dolina Eszkol’ w anie z powodu grona winnego, ktére tam lickynowie Izraela”
(Lb 13, 23n).

W j zykach europejskich analiza morfologiczna s owanglikieruje nasz uwag w
pierwszej chwili na zapgczony z greki ¢inos w wymowie archaicznejvoinog aci ski
wyrazuvinum Jednak bardziej prawdopodobna jest teeaj zyk grecki zaczerpn z pnia
mowy ludéw semickich — hebrajskiegajin, arabskiego wajn ( ), oraz gruziskiego vino

). W Biblii Hebrajskiej obok rzeczownikiajin®, oznaczajcego wino z winogron

1 S owo ,wino” wyst puje 229 razy (ST — 198, NT — 31), ,winobranie” 3, Jwinnica” — 137, ,winny” — 36,
~winoro I" — 23, ,winogrona” — 26 razy. PoKonkordancja Starego i Nowego Testamentu do Bilyi clecia,
oprac. FLIS, J.: Warszawa 1991, s. 1659-1662.

2 Winogron w staroytnym Izraelu by o w nadmiarze, spavano je nie tylko w postaci wina, ale tak wie e i
suszone. Urodzajne owocowanie windreymbolizowa o b ogos awiestwo Jahwe dla Izraela: ,Os a przywe
do krzewu winnego, / Do wybornej latolo rebi o licy. / W winie wypierze swe odzienie, / Svgukni w
krwi winogron” (Lb 49, 12).

® Od czasownikgajan — fermentowa (KLUGMAN, A.: Nowy s ownik polsko-hebrajski. hebrajsko-palski
Warszawa—Tel Awiw, 1993, s. 185). W Biblii Hebragjkznajdziemy 142 przyk ady jegoycia.
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(rownie z dodatkiem wody lub zi6), spotykamy siedem irmyterminOw na okréenie
napojow z zawarta@i alkoholu lub alkoholopodobnych. Najcziej powtarzaj si dwa:
szekari tirosz

Szekar(sycera), 42 razy pojawiajy si w Biblii Hebrajskiej, to ,odurzajcy napoj”
alkoholowy, powsta y w procesie fermentacji z dékgranatow, jczmienia, miodu. Sycery,
rzeczownika zbiorowego na oznaczenie wszystkichrefatowanych napojow, ktérych soki
nie pochodz z winnej latoroli, nie naley uto samia z wysokoprocentowymi, znanymi
obecnie trunkami w rodzaju spirytusu, wodki. W @s biblijnych nie znano bowiem
destylacji, czsto lzraelici nie dostrzegali rdicy midzy sfermentowanym i
niesfermentowanym winem. Jeszukamy jednak paraleli, z dudoz prawdopodobiestwa
za wspo czesny odpowiedngizekarmo na uzna mocne piwo, winiak czy brandy (Lb 28,
7)*. Ze s owenszekawi e si w znaczeniu kwalitatywnym rzeczowrkiemer oznaczajcy
wysokoprocentowe wino czerwone (Pwt 32, 14el&rzawierajcy gorzkie zio a dawano
skazanym namier : ,Dajcie nap0j odurzagy [szeka] gin cemu i wino [ajin] ludziom
zgorzknia ym” (Prz 31, 6).

Drugim termin —tirosZ, oznacza moszcz z mazawartoci alkoholu, jednak atwo
,wchodz cy do gowy” (Ksiga Przys 6w 3, 10). Niektdérzy egzegeci w pole sdytame
tirosz wpisuj bezalkoholowy, wie o wyci ni ty sok winogronowy (hebmic), nadajcy si
do fermentacji, zagotowania lub &kowania w postaci syrofuJednak taka opinia nie
znajduje uzasadnienia wvietle frazy z Ksigi Ozeasza: ,Winoj§jin) i moszcz (iros2)
odbieraj rozum” i sformu owania z Ksigi Micheasza: ,wyt oczysz [...] moszctirpsz) —
ale wina si nie napijesz jgjin)” (Mi 6, 15). Moszcz poza budzym pewne wtpliwo ci
przypadkiem Zsi gi l1zajasza65, 8 oznacza najprawdziwsze wino, nie rozczene wod,
czasem z domieszkprzypraw, zw aszcza ywane w religijnych rytach. Chrystusowi na
Golgocie stranicy podali wino zmieszane z mifraby z agodzi bol ukrzy owanego, ale ten
gest spotka siz odmow skazaca.

W Biblii Hebrajskiej pojawiaj si rownie terminy asis na oznaczenie ledwie
dojrza ego wina (Iz 49, 26) mimsak— wina z zio owymi ingrediencjami i doprawionego
innym alkoholem (Ksiga Przys 6w 23, 30). Z koleniszrawskazuje na p yn @dn miar
nie sok), w ktorym moczono winne grona. S osaemarimokre la wino poddane po d ugim
le akowaniu powtdrnemu filtrowaniu (1z 25, 6), natostisob’e znamionuje wszelki napgj z
winem, szybko wywo ujcy rausz (Iz 1, 22).

Autorzy Nowego Testamentu greckim rzeczownikiemos ( — odpowiednik
hebrajskieggajin, polskiego wina w kalej postaci (34 razf) okrelaj przede wszystkim
wino z 9-14. procentowzawartoci alkoholl, rzadziej natomiast sfermentowany moszcz
winogronowy lub winnic.

4 Zob. Rdz 9, 21. Sigla i cytaty biblijne zaczergm z:Pismo wi te. Stary i Nowy Testament w przek adzie z
j zykéw oryginalnychoprac. zespé pod red. ks. M. PETER3tary Testameht ks. M. WOLNIEWICZA
(Nowy Testameht Pozna 2004. W zgodnej opinii filologow ten waie polski przek ad Biblii uchodzi za
najbardziej wierny hebrajskiemu i greckiemu orygiva.

® S owo pochodne od czasownij@asz— pojma, odurzy. Jakkolwiek s owairoszi jajin  czy je kawecha
czyli t ocznia, cysterna, nie ®ne synonimami, co potwierdza ich wystwanie obok siebie Worze

® Kolumela, agronom rzymski z | wieku ery chrzga skiej, w drugiej ksidze De re rustica zaleca , aby sok
winogronowy trzyma w temperaturze porgj 10 stopni Celsjusza, wtedy nie ulegnie on sfatmeaniu.

" W oryginale hebrajskim:Znut jajin tirosz lakach leb(Oz 4, 10n).Tiroszi jajin  czy je kawecha czyli

t ocznia, cysterna. Nie znajdziemy w Biblii Hebkagg terminu ,sok”, jakkolwiek niektore t umaczeniaa nie
tym s owem oddajhebrajskidirosz

& W Septuagincieoinos jest ekwiwalentem hebrajskiego termitinosz (moszcz winogronowy lub ki
winogron).

® Od najwczeniejszych czaséw wino stanowio g éwny sk adnik igdsv w greckich domach. Najlepsze
pochodzi o z winnic po @mnych na wybrzeach Wysp Egejskich: Chios, Cypr, Lesbos, Rodoss3ts Jzyk
starogrecki i koine notujtrzy kolory wina: czerwony (), biay albo o zabarwieniu s omkowym ( )i
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Dwie klasy biblijnych tekstéw o winie

Wszystkie perykopy biblijne, gdzie napotkamy na wamki o winie lub jego
Spo ywaniu, mona podzieli na dwie kategorie. Klasa tekstow o nagluaniu wina widzi w
nim niekwestionowan przyczyn zamroczenia alkoholemyéd o przemocy: ,Karmi si
bowiem chlebem wyspku i pij wino gwa tu” (Prz 4, 17), oraz cierpienia: ,U kotmada’?

U kogo ‘niestety’? U kogo swary? U kogo narzekarihRogo rany bez powodu? U kogo
pos pne oczy? U tych, ktérzy dugo przesiadyjrzy winie, u tych, ktérzy przychodz
kosztowa wina z przypraw’ (Prz 23, 29n); objaw g upoty cz owieka: ,Szydejest wino
[jajin], krzykaczem — napdj upajajy [szeka}, kto si im oddaje, nie wykazuje rdro ci”
(Prz 20, 1); zarzewie trugej i szkodliwej pychy oraz fa szywej religii: ,Nawi oni s aniaj

si od wina i zataczaj pod wpywem trunku: kap an i prorok chwiegi od napitku;
Zwyci eni przez wino zataczapi od trunkéw, chwiej si przy przepowiadaniu, potykaj
si przy og aszaniu wyrokow” (Iz 28, 7); buty przynosgj szkod (Prz 23, 31; 1z 5, 22; 1
Kor 6, 10); symbol ruiny, wiecznej kary i zatraca&njTak, w r ku Jahwe jest czara pieoa
si winem, obficie zaprawiona korzeniami. | nalewaigj:;na do osadu muszj wychyli ;
pi  z niej musz wszyscy grzesznicy ziemi” (Ps 75, 9; zob. &akz 51, 17; Jr 25, 15n; Ap 14,
10; 16, 19).

Skutki z ego oddzia ywania wina dostrzegamy w histdloego. Patriarcha po
cudownym ocaleniu z potopu, na w asreanie zbudowanym o tarzu zy Jahwe ca opaln
ofiar z wybranych zwierz i zasadzi winnic'®. Po wyprodukowaniu wina upi silo utraty

wiadomoci i zasn nagi w namiocie. Odurzonego alkoholem ojca zopaegajm odszy syn
Cham i powiedzia o tym dwom braciom. Ci zavszed szy do namiotu ty em, aby nie
ogl da nagoci ojca, przykryli go p aszczem. Po przebudzenie Maekl Chama i skaza
syna razem z jego przysz ym potomstwem na niewnlrsal b u pokole Sema i Jafeta.

Zgubnych naspstw naduycia alkoholu dowiadczy Lot. Po ucieczce z Sodomy i
Gomory zamieszka w gorskiej grocie z dwoma corkabiiu szy pobyt na pustkowiu
utwierdzi m ode kobiety w przekonaniue nie znajd m czyzn, ktérzy obdarzyliby je
upragnionym potomstwem. Nie widzinnego wyjcia z zaistnia ej sytuacji, po upojeniu ojca
winem kolejno z nim wspdyy. Lot nie pamita zdarzenia, ale spe ni pok adane w nim
nadzieje, albowiem z kazirodczego zzku narodzili si synowie (Rdz 19, 30-38).

W zbiorze tekstéw zawierajych pochwa wina, zmaterializowanego dobra i aski
Stworcy, poczesne miejsce zajmuje m ode wino, skadna otarzu w ofierze Bogu:
~Wszystko, co najlepsze z oliwy i co najlepsze zsawzu i zboa, [to znaczy] pierwociny,
ktére sk adaj Jahwe, jest oddane tobie” (Lb 18, 12; por. Neh 3039; 13, 5.12). Wino,
przyporz dkowane do b ogos awistw: ,Niech e Bdg ci uyczy rosy niebios i yzno ci
ziemi, zboa i moszczu obficie” (Rdz 27, 28), pociechy (Pwtl3), podstawy ycia (JI 4,
18b) ucielenia duchowe b ogos awistwo, zwi zane z urodzajem w rolnictwie: ,wtedy w
odpowiednim czasie dam waszej ziemi wczesny ingédeszcz, abymodg zbiera swoje
zbo e, wino i oliw ” (Pwt 11, 14; zob. 1z 55, 1; Ps 104, 15);

W Pie ni nad Pieniami Oblubieniec opiewa zmys owo wina, zwracajc si do
Sulamitki s owami: ,Niech piersi twoje d jak grona winnego krzewu [...]. Niech usta
twoje bd mi najwyborniejszym winem, przep ywaym g adko przez moje podniebienie,
zwil aj cym [moje wargi i zby]” (Pp 7, 9b—10). Oblubienica odpowiada ukochanem
.Napoi abym ci winem korzennym, moszczem z granatéw” (Pp 8, YbKsi dze Sdzidéw

br zowy lub o odcieniu bursztynowym'##! ). S owemoinos Anakreont (ok. 570—ok. 485 p.n.e.), Arystoteles
(384-322 p.n.e.), Nikander (Il w. p.n.e.), Pap@siierapolis (ok. 60—ok. 130 n.e.) okiai zaréwno wino, jak i
mOoszcz z winogron.

19 Popularne wyjanienie wi e etymologi imienia Noego z wyrazemmahan (pociesza), i stanowi
najprawdopodobniej aluzjdo patriarchy — plantatora winnicy, ktérej plonpestaci wina pociesza ludzi w ich
pracy i mozole rk (por. Rdz 5, 29).
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wino ,rozwesela bogoéw i ludzi” (9, 13c). Izajaszoprkuje, e narodom ca ej ziemi BOg
wyprawi na goérze ,ucztz tustych posi kéw, ucztz win najprzedniejszych [...], z win
wyborowych” (Iz 25, 6). AutoKsi gi Przys 0w ostrzegajc kroléw i ksi  ta przed piciem
wina i po daniem sycery, co skutkuje zapomnieniem o obok&ach wobec uchionych i
pogwa ceniem ich praw, zada do obdarzenia winem potrzelyjch: ,aby pijc,
zapomnieli o swojej rdzy i nie pamitali ju o troskach” (Prz 31, 6n). Wbd przepiséw
reguluj cych sk adanie dziegiiny w wi tyni na wzglrzu Moria przez mieszl@w
miejscowoci odleg ych od Jerozolimy znajduje shakaz przygotowania uczty dla samych
zainteresowanych, s ugwni tynnych i ubogich. ,Tam zakupisz za to srebro wsaysco
zechcesz: cieta, owce, wino, sycer wszystko, czego tylko zapragniesz; i tam przaduwe,
twoim Bogiem, wraz ze swojrodzin b dziesz ucztowa radaie. | przyjdzie Lewita nie
maj cy dzia u i dziedzictwa razem z Tgh cudzoziemiec, sierota i wdowa, mieszkgj w
twych osiedlach” (Pwt 14, 26. 29a).

Z jednej strony surowe napomnienia w rodzaju — ,&rz na wino, jak si
czerwieni, jak mieni siw kielichu! atwo sp ywa [do ust], a w kacu k sa jak w i k uje
jadowitym dem jak mija” (Prz 23, 31n), z drugiej zazachty typu — ,Dalej wic! W
rado ci chleb swdj spoywaj, z weselem w sercu pij swoje wino, Bog znagdj bowiem
upodobanie w twoich uczynkach” (Ekl 9, 7). Na jeanypiegunie wino jako czynnik
sprawczy pijastwa przemocy i cierpienia, na drugimréd o pokrzepienia, pokoju i rado.
Praprzyczyna fa szywej religii, samodestrukcji iawiwa ofiara sk adana z pohw ci na
o tarzu Boga. Symbol bego gniewu i emblemat duchowych b ogos awter. Ucielenienie
ponadczasowego pdgtienia i personifikacja wiecznego zbawienia. Wineialbiano, lecz
jednoczenie | kano si, e moe zosta uyte do wprowadzenia ludzi w skrajne
usposobienie. Skl taki mocny kontrast? Odpowiedna pytanie o podwojn optyk
postrzegania wina przez autoréw Kgiksi g u atwia analiza siedliskayciowego, w jakim
powstawa a Biblia; bogata symbolika, tak charaldsryzna dla cywilizacji Izraela i teologia
biblijna.

Sitz im Leben

Dla mieszkaca Palestyny wino stanowi o codzienpotrzeb, nap0j towarzyszy
ka demu posi kowi, obok chleba normalnieywany rodek ywno ciowy. W czasach
biblijnych wino naleao do napojow spgwanych codziennie. Jozef Flawiusz, historyk
ydowski, pisze, e do elaznych zapasow przygotowanych w fortecy na wypaie enia
nale a o take wind. Wéwczas, tak samo zreszak obecnie, na terenach zamieszkanych
przez ydéw brakowa o wody, jé za by a, to nie zawsze do tego stopnia czysta, by moc
sam pi . Nie dziwi wi ¢ rada Paw a, jakiej udzieli on Tymoteuszowi, ley,tpomny na
niedomaganiao dka, nie pi samej tylko wody, ale rozcezone ni wino (1 Tm 5, 23).

Winnice, pieczo owicie uprawiane, otoczone ogrodzen czsto zwie czonym
wie ami straniczymi, z funkcjonalnymi toczniami, stanowiy oostatnim yciu wielu
palesty skich rodzin. W wielu miejscach Starego Testamgmbjawiaj si wzmianki o
spokojnej egzystencji pod wasnym krzewem winnynifigi , jak cieszy si lzraelita
przestrzegagy Prawa. W apokryficznym dzie KRasterzHermasa, napisanym naizy 140 a
150 rokiem n.e., sadzenie darej winogronami latordi obok pozbawionych jadalnych
owocow wizéw przyrObwnane zostao do dziea chora skiego miosierdzia, jakiego
wzajemnie udzielaj sobie bogaci i biedni. Cz owiek mapy (krzew winny) przyodziewa

1 J6zef Flawiusz w 7. rozdziale VIII ksji Wojny ydowskiejnadmienia, e w twierdzy Masada, znajdagj si
na samotnym p askowy wschodniego obrza Pustyni Judzkiej, zmagazynowano w wielkichdliach zboe,
oliw i wino, z wieloma gatunkami przypraw i zapasemtgakwystarczajco duo, by umoliwi prze ycie
sporej armii podczas d ugiego okgnia. Wymienione produktyywno ciowe zachowa y pierwotn wie o .
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n dzarza (wiz); ten za odwdzi cza si modlitw i daje bogaczowi sposobnodo spe niania
dobrych uczynkéw, a tym samym untizvia mu duchowy wzrost.

Izraelici po powrocie z wygnania babikkkiego (587-539 przed Chrystusem)
zabiegali o odnow tradycyjnych form ycia religijnego. Powstawa y lokalne synagogi i
okre lono przepisy liturgiczne uwzgliniaj ce spoywanie wina. Norm sta a si celebracja w
pi tek wieczorem obrdu kidusz Haszemadoracji Imienia Jahwe, obejmag] mi dzy
innymi b ogos awiestwo nad kielichem wina. Na potrzeby samego rytuaywano wina
bez adnych domieszek, natomiast przeznaczone do pimaiozkowo rozcieczano wod.
Stopniowe postrzeganie wina jako produktu, ktorienaspoywa z umiarem i wy cznie
do posi ku oraz w rytach sakralnych doprowadzi dniku pija stwa w wymiarze problemu
spo ecznego. O prawie ca kowitym zanikikd przed upiciem si wiadczy mylne z
naukowego punktu widzenia redniowieczne postanowienie dal rabinicznego
obwieszczajce, e europejskie wino mma pi bez domieszki wody, albowiem nie jest tak
mocne jak to pochodze z czaséw biblijnych.

W réd ludédw semickich zamieszkalych staroytny Bliski Wschdéd panowa o
powszechne przekonanieg winogrono zawiera w sobigycie®>. T oczenie wina, tak samo
jak mielenie zboa, wi zano z cierpieniem winnej jagody. Sok wygity z winnego grona
jest jego krwi, a krew i ycie tworz nierozerwaln wi . Purpurowy kolor niektorych
gatunkow wina u atwia zaro6wno powstanie jak i pr@anie asocjacji wina z krwi

Wino jako symbol

Pe ne zrozumienie sensu biblijnej symboliki namj cej do wina wymaga ujrzenia
winnej latoroli, krzewu o0 odygach gruboi ramienia, ktory pnie siod drzewa do drzewa,
si ga najwyszych ich wierzcho kéw albo tworzy ste szpalery lub altany, wczaj ce
ludziom w gorcym klimacie upragnionego cienia.

Na staroytnym Wschodzie winord uto samiano z ,zio em ycia”, a sumeryjskim
znakiem ,ycia” by pierwotnie li winogronowy. Krzew winny to rdinny motyw
wyobra aj cy nie miertelno , tak jak w archaicznych przekazach wino zawsze an@a za
symbol m odoci i wiecznego ycia*,

Zadbana winnica symbolizuje Izrael. Naréd Wybranyvinea electa” dowiadcza,
mimo cz stego sprzeniewierzania $o ej woli (por. 1z 5, 1-7; 27, 2-6; Ez 15, 2-8; Oz 10
1; Mk 12, 1-12) wszechstronnej opieki ze stronyumcego Stworcy: ,C6 mog odda
Jahwe / za wszelkie dobro, ktérym mnie obdarzyPodnios kielich zbawienia / i bd
wzywa imienia Jahwe” (Ps 116, 12n). Puchar wina,sty topos greckiej i rzymskiej
poezji>, w Biblii konotuje szcz liwy los indywidualnego cz owieka: ,Zastawiasz dtaie
sté / na oczach moich ciemacow; / namaszczasz g ownoj olejkiem, / a puchar moj

12 po dzie dzisiejszy ortodoksyjni ydzi przejawiaj jednoznaczny stosunek do alkoholu: nglgo pi w
kontrolowany sposGb. Ponadto m ode pokolenygléw uczy si kultury spoywania wina w domu lub w
synagodze. Pijastwo i alkoholizm, obceydowskiej to samoci, postrzega sijako cechy nieydéw. Wyra enie
w jidysz shikker vie a goynaczy — ,pijany jak goj’. Jednak z pogtj cym zanikiem ortodoksji wskaik
alkoholizmu wréd ydow powoli ronie.

13 puchar wina zdobty ydowskie ossuaria i inne przedmioty zméne z pogrzebem by symbolem
pozagrobowego szczia, ktére ydzi wyobraali sobie jako uczt Czara wina stanowia najbardziej
charakterystycznrys eschatologicznej uczty.

4 ELIADE, M.: Die Religionen und das Heilige. Elemente der RefiggeschichteSalzburg 1954, s. 324.

5 Theodor Klauser wylicza kilka ich typéw: kielictiepni, mi o ci, u ywania, losu, zapomnieniapnierci, ycia,

d ugiego ycia i nie miertelnoci, a ponadto wspomina jeszcze ludowe przeamkrelenia, ktérych motywem
by kielich wina (KLAUSER, Th.Becher [w:] Reallexikon fiir Antike und Christentutn 2, Stuttgart 1954, s.
46.
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nape niony jest po brzegi (Ps 23, 5), jak i draroatg dzieje ca ych narodow, ktore psalmista
poréwnuje do upojenia winem, pozbaw@m ludzi rozumu: ,Zgotowa eludowi swemu
twardy los, upoi e nas odurzagym winem” (Ps 60, 3§. Gniew i kara Boga, symbolizowane
przez puchar wina, odnossi przede wszystkim do zbiorowa grzesznikow, a potem do
narodow pogaskich. Jeremiasz, zestawia@j grzeszny Babilon ze zotym kielichem,
stwierdza:

Z otym pucharem by Babilon wku Jahwe,
upajaj cym wiat cay.

Z wina jego piy narody,

dlatego szalej[narody] (Jr 51, 7).

Wspomniane przez proroka wino symbolizuje ogrompige, jakie Babilon zgotowa
podbitym przez siebie ludom. VMApokalipsie Jan przywo uje wypowied Jeremiasza,
zwiastujc pod obrazem zotego kielicha wina upadek Babilomu poszerza
starotestamentowsymbolik o ba wochwalczy kult oraz kary Be, jakie za czekaj: ,Je li
kto wielbi Besti i obraz jej, i bierze sobie jej znamma czo o lub 1k , ten rownie b dzie pi
wino zapalczywoci Boga, przygotowane, nie rozcezone w kielichu Jego gniewu” (Ap 14,
9b—10a). lzomorfizm trei zawartej wApokalipsiedo symboliki wyraanej w ksigach
Starego Testamentu, naje tumaczy tym, e aposto Jan zapowiadaj w swoim
Objawieniugniew Boy, kary i cierpienia dla Rzymu, najpierw Rzym oHkresymboliczn
nazw nierz dnicy Babilonu.

W Ewangeliach synoptycznych kielich wina oke postpowanie Jezusa oraz
zachowanie dwoch synéw Zebedeusza. Jakub i Jarelichei krolestwie Boym mie
zapewnione miejsca po prawej i po lewej stronieySiusa. Us yszeli od niego s owa: ,Nie
wiecie, 0 co prosicie. Czy mecie wypi kielich, ktory Ja pij?” (Mk 10, 38; Mt 20, 22). Po
daniu twierdzcej odpowiedzi, otrzymali zapewnienie: ,Kielichgky Ja pij, wypijecie” (Mk
10, 39c; por. Mt 20, 23). Wspomniany kielich ozreacn k , cznie z oddaniem przez
Chrystusa w asnegoycia za grzechywiata (Mt 20, 28; Mk 10, 45). W przywo anych
perykopach kielich wina symbolizuje takci ki losu czekajcy ludzi’.

Jakkolwiek wspomniane zostay tu cierpienia ikay to jednak nie ma mowy o

adnych przespstwach, i nie wyeksponowano tgniewu Boego. Na pierwszy plan wybija
si mio i pos uszestwo, zarbwno w podaniu kielicha cierpiprzez Boga Ojca, jak i jego
przyj ciu przez Chrystusa. Charakterystyczne jest pojmavkielicha wina, i chleba jako
symbolu osoby Jezusa. Niespotykana nigdzie w B#jimboliczna tre podstawowych,
0golnie uywanych produktow ywno ciowych, na ktér Chrystus wskazywa w swoim
przepowiadaniu, wprowadza a s uchaczy Mistrza zakstm w krg wiadomoci o materii
Eucharystit®.

Ewangelie synoptyczne zawierdpgia Chrystusa o symbolicznej tog méwi ce o
starym i m odym winie. W odpowiedzi na zapytanieniéw Jana Chrzciciela dotyaze
postu, Jezus da trzy porownania: do uczty weselsggty i buk akow. Nie wlewa si
m odego wina m odego do starych buk akow. W przegiw wypadku skorzane worki
ulegaj zniszczeniu, a wino sirozlewa. M odym winem nape nia snowe buk aki. ,Wtedy
zachowa si i jedno, i drugie” (Mt 9, 17). Nowej nauki Jezusée da si pogodzi z

16 " lady pojmowania wina jako symbolu dro ci spotykamy w Talmudzie, gdzie zanotowane,R. Jose b.

Jehuda poréwnywa tych, ktérzy u modych scz, do takich, co jedzkwa ne winogrona, tych zaco u
starych pobierajnauki, do takich, co jedzdojrza e winogrona i pij stare wino” (GRYGLEWICZ, F.Chleb,
wino i Eucharystia w symbolice Nowego Testamdatizna—Warszawa—Lublin 1968, s. 33).

" GRYGLEWICZ, F.:Chleb, wino i Eucharystia w symbolice Nowego Testam Pozna—Warszawa—Lublin
1968, s. 47n.

18 |bidem, s. 37-40.
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post powaniem opartym na starej nauce faryzeuszéw. Wako, symbol Radosnej Nowiny o
zbawieniu stanowi nawkanie do treci, jak spotykamy w Ksidze Przys ow.

Wino w perspektywie teologii biblijnej

Winna latorol (vitis, ampelos)zajmuje w Biblii wraz z pszenic— z powodu ich
sakramentalnego przeznaczenia — pierwsze miejsceviecie flory. Starotestamentowe
przepisy liturgiczne dotycze sk adania ofiar nakazywa y, by do #ej ofiary dola nieco
wina, poniewa ofiary Starego Przymierza stanowiy ,posi ek BogaWino przynalea o,
jako nieodzowny atrybut do rytua u Sabatu, Paschglubin; b d ¢ ekwiwalentem wi ta,
pozwala o lzraelitom daviadczy wspaniaoci stworzenia i wyrazi niezaspokojon
t sknot za utraconym Rajem, gdzie cz owiek i zwidez yli we wzajemnym pokoju; o
Edenie Stworca przecigpowiedzia : , e jest dobry” (por. Rdz 1). Rabini zwracali wiernym
uwag na wyznaczape ludziom granice drzewo poznania dobra i z a,lwg@j c je sobie
jako ogromny krzew winny, ktérego z otbte grona wyglda y kuszco.

Na nowym krzewie winnym, dagym wiedz o dobru i z u, nie zawieszono szyldu:
~Jedzenie zabronione”. Przeciwnie, z nowego drzpeanania (Jezus Chrystus) ma je |
je . Ono ofiaruje si ze swoimi owocami, gdy méwi: ,To jest moje ciaa was wydane i
moja krew za was wylana na odpuszczenie wszystka$rych grzechow”. Winny krzew i
drzewo poznania z biblijnej relacji o stworzeniypdwovadzi y do rozstania Boga z Adamem i
Ew , do mierci i pot pienia. Winna latord Nowego Przymierza pokazuje ogrom mcbi
prowadzi do nowej ufn@i we wspdlnocie z Bogiem.

O szczegoblnym rodzaju ufng, gdzie niemym g 6wnym bohaterem jest wino, pisze
Jan w swojej Ewangelii (J 2, 1-11). Przemienieniedyw wino w Kanie Galilejskiej
interesowa 0 egzegetow od zarania chrife stwa. Ze wspo czesnych teologow jedynie
nieliczni poprzestaj na dosownej egzegezie tego cudu. Najbardziej ypenykaz
symbolicznych interpretacji perykopy o Kanie Gatilee] przytacza Rudolf Schnackenburg,
odré niaj cy zwolennikow interpretacji alegorycznej, sakrataérej, mesjaskiej,
historyczno-religijnej, sam natomiast opowiadazsi interpretacjchrystologiczn®.

W alegorycznym odczytaniu cudu w Kanie Galilejskiggko a aleksandryjska)
zachodzi paralela pondzy hojnym darem na weselu, a wpltor Moj esz wyprowadzi ze
ska y. Zamiast starotestamentowej wody Jezus daje wbrazujce duchowe ycie. Brak
wina w Kanie oznacza wyczerpanie siy yciowej religii ydowskiej. ,Maryja, podobnie
jak niewiasta w Apokalipsie, reprezentuje Ewangellegoria pozwala te rozwi za
trudno , jak stwarza odpowied Chrystusa dana matce. Nie mowi bowiem tego syn do
matki, ale boski Logos do teokratycznej gmirydowskiej®*.

Zdaniem zwolennikow interpretacji sakramentalnejnalaodwo uje si cz sto,
uywaj ¢ j zyka symboli, do liturgii i ycia sakramentalnego (chrzest, Eucharystia,
kap a stwo) Ko cio a pierwszych wiekéw. Cud w Kanie, stanogviwi ¢ swoist aluzj do
Eucharystii, mona traktowa jako paralel do cudownego rozmnenia chleba. Jezus nazywa
si tu chlebem ycia, tak w Kanie ukazuje sijako wino ycia. Kolejnego argumentu
zwolennikom interpretacji sakramentalnej dostaremangeliczny epizod o przebiciu boku
Ukrzy owanemu Chrystusowi. Krew, ktéra wyp ya z boku Chrystusa, zmieszana z wod
zajmuje miejsce weselnego wina. We krwi ChrystusaaP cz si dwie w aciwo ci: wody
— S U cejoczyszczeniu, oraz wina — s aego jako napgj.

¥ FORSTNER, D. wiat symboliki chrzecija skiej przek ad i oprac. W. ZAKRZEWSKA, P. PACHCIAREK,
R. TURZY$ SKI. Wybor ilustracji i komentarz T. OZ SKA, Warszawa 1990, s. 181.

20 SCHNACKENBURG, RDas erste Wunder Jesbeipzig 1960. Zob. GRYGLEWICZ, F.: op. cit., .4

2L GRYGLEWICZ, F.Chleb, wino i Eucharystia w symbolice Nowego Testaty Pozna—Warszawa—Lublin
1968, s. 41.
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W interpretacji mesjaskiej zwraca si uwag na nierozerwaln czno Starego i
Nowego Przymierza. Odczytanie meskie odwo uje si wanie do tekstow Starego
Testamentu. U prorokobw obfito wina zapowiadaa czasy mesjltie, odnowienie
wszystkiego w Jezusie Chrystusie.

Zwolennicy t umaczenia historyczno-religijnego iasuj cej nas perykopy pomijaj
ca kowicie literalny sens cudu Jezusa. Zwragagede wszystkim uwagna jego mityczny,
legendarny opis. Zdarzenie w Kanie da waiyja ni analogiami zaczerprtymi z innych
religii, g 6wnie greckiej i rzymskiej.

Interpretacja chrystologiczna stawia w centrum dazdktory objawia boskmoc i
chwa , zaprasza ludzi do picia wina, aby ugasili pragigieWino oznacza tu naukakiej
Mesjasz udziela ludziom. Jej przyjm, posid ycie wieczne. Temat ndro ci dominuje
w scenie powo ania pierwszych uczniow.dvio to Chrystus, ktory powo uje, a w ngshej
perykopie prowadzi uczniébw na ucziveseln, gdzie im daje wino nauki prowad=zj do

ycia wiecznegt. Cecha dobroci i obfitei wina nasuwa my, e Chrystus jest pe nii
doskona oci . W ten sposob przy pomocy symbolu Jan wyrazi Imype ni i doskona i
bostwa Chrystusa.

Biblia Hebrajska iApokalipsanazywaj wino ,krwi winogron” (Rdz 49, 11; Kp 32,
14; Ap 14, 20), a gdy podlega najbardziej chwalghmzemianie, zwanej w teologii
transsubstancjacj staje si w sakramencie Eucharystii krwiChrystusa. W czasie Ostatniej
Wieczerzy Chrystus ustanowi ofiaeucharystyczn Jej wielki moment nagpi wéweczas, gdy
poda uczniom chleb, a ngghie wino, i uzna je za swoje cia o i krew. Dlazghcijanina s owa
Chrystusa nie majznaczenia symbolicznego, lecz sens dos owny. detiieb-cia o i pijc wino-
krew, uczniowie spg/li swego Boga jako pokarm. Bég sta &h cz ci , a jego niemiertelno
staje si dost pna dla wszystkich przyjmuych sakrament Eucharystii.

Najpe niejsze wyjanienie Eucharystii przedstawia kd katolicki w Konstytucji o
liturgii wi tej Il Soboru Watykaskiego II: liturgia [...] jest szczytem, do ktéregmnierza
dziaalno Ko cioa, i jednoczenie jest rod em, z ktérego wyp ywa caa jego moc [...]
g 6wnie z Eucharystii jako zedd a, sp ywa na nas aska [...]. Zbawiciel [...] usian [...]
uczt paschaln, w ktérej poywamy Chrystusa, w ktérej dusza nape nia sask i
otrzymujemy zadatek przysz ej chwa y” (KL 10 i 47).

In vino veritas

Autorzy ksig biblijnych, surowo pitnuj cy alkoholizn®®, nigdy nie nakazuij
abstynencji. Z wyjtkiem o0so6b lubuj cych nazireat (Lb 6, 1-21), kap anéw sprawyih
aktualnie pos ugliturgiczn w wi tyni (Kp 10, 8 —11) oraz osob, ktére otrzyma yBaga
polecenie abstynencjexemplo modanatki sdziow lub prorokéw (por. Sdz 13, 2-7; k
1,13-15). Biblia w adnym miejscu nie zakazuje pivina. | pozostawia wolno wyboru
decydujcym si na ca kowit abstynenci’. Wystarczy w tym miejscu przywo d.ist do
Rzymian ,Dobr jest rzecz nie je misa i nie pi wina oraz nie czyni tego, co
doprowadzi by mog o twego brata do grzechu. Wolnojak ci daje wiara, zachowaj dla
siebie wobec Boga. Szctiwy ten, kto nie ma wtpliwo ci w swoich postanowieniach” (Rz
14, 21n). | nie zapominao radzie zKsi gi M dro ci Syracha(31, 27. 28. 31): ,Céto za

2 |bidem, s. 41-47.

%1 Kor 6, 9b—10: ,Nie uccie si ! Krélestwa Boego nie osign [...] pijacy”.

% po dzie dzisiejszy ortodoksyjni ydzi przejawiaj jednoznaczny stosunek do alkoholu: nglgo pi w
kontrolowany sposGb. Ponadto m ode pokolenygléw uczy si kultury spoywania wina w domu lub w
synagodze. Pijastwo i alkoholizm s obce ydowskiej tosamoci i postrzegane jako cechy njeldw;
wyra enie w jidyszshikker vie a goyznaczy ,pijany jak goj’. Jednak wraz z coraz sijsggm zanikiem
ortodoksji wskanik alkoholizmu wréd ydéw powoli ronie.
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ycie ma ten, komu brak jest wina, ktére pd pocztku stworzone zosta o dla rozweselenia?
Rado serca, uciech i przyjemno [wywo uje] winO uywane w swoim czasie |
umiarkowanie. [...] Pijc wino na uczcie, blniego nie strofuj i z jego wesod si nie
na miewaj, nie zwracaj sido niego s owem obglwym i na oczach ludzi nie wszczynaj z
nim k otni”.
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Wine in the Bible

Annotation

Any of canonical books of world religions do notnt@n so many detailed
information, human histories and symbolical measicgnnected with wine as Bible. Wine,
daily drink of Israelite, is called in Old Testamexs “blood of grapes” (Genesis 49, 11), in
Gospels this name gdoriously changing (tansubstantiatiohinto blood of Christ.

In the study, whichelies on hermeneutic analysis and refers to Seraititure, author
showed most important elements of biblical toposvimie. He brought up also issues of
influences of vivid expression connected exempldomath the cup of wine on the modern
culture. The presentation of the issue of litur¢jioceeaning of wine in Blessed Sacrament
completes the article.
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POZNAMKY K ENOLOGICKE ARCHEOLOGII ANEB VINNA REVA
VINO V OBDOBI ANTIKY

Jitka Uvirova

Abstrakt: P isp vek se zabyva zpoby pstovani vinné révy a vyroby a konzumace
vina v obdobi antiky (Egyptecko, im). Pipomina obady a slavnosti spojené s konzumaci
tohoto napoje. Uvadi konkrétniiglad tzv. experimentélni enologické archeologie.

Kli ova slova:vino, vinna réva, spolaost, slavnost, mytus, amfora, Egypécko,
im, Bible, Dionysos, experimentélni enologicka archgi@o

Po atky kultury ,vitis vinifera*

Archeologie se snai o rekonstrukci minulosti nklad materialnich stop. Co ale
d lat v pipad, kdy objekt naSeho zkoumani je znehodnocen doittg ne ji neni schopen
poskytnout nam relevantni odpa\? To je pipad vin, ktera se zrodila v obdobi antiky.

V amforach lodi, které ztroskotaly kdysi v davnybach pi plavb z Italie do Galie
a Iberie (Hispéanie), se ofis poststi nalézt zbytky tehdy lahodného moku — dnes belhju
ve stadiu znané degradace. Obvykle jde o ptednou tekutinu, na dnamfory se nachazi
usazenina. Po promichani ziska tekutina vizualpekisvina, je ale zcela nepo ivatelna.
V letech 75-60 ped naSim letopdem ztroskotala velka obchodni Idlizko malého dstavu
Madrague de Giens (Var, Francie). Plavidleya elo okolo 6 000 amfor s vinem a stovky
dalSich nadob. Zn&y na amforach nesouci jméRablius Veveius Papusmo nily p esnou
identifikaci a lokalizaci pvodu nakladu Terracinana jihu Latia). Archeologicky pzkum
lodi provad! André Tchernid Ve vraku bylo nalezeno velké mno stvi amfor sypdnim
dvojitym uzavrem z korku a pucoladu

Zbytky vina lIze najit i jinde ne na dnmo ském - archeologové objevili v oblasti
Hajji Firuz Tepe v horach Zagros v zapadnim irankotik nadob z doby asi 5 400 leteul
Kristem. Analyzu usazenin provddprofesor Patrick MacGovern — prokazala mimo jiné
p itomnost kyseliny vinné a vinahuNadoby obsahovaly také organicka rezidua lutavé
ervené barvy. Slo o pistaciovou resinu-prystiy— d kaz, e pradavni vina se pokou3eli
konzervovat vino timto zgobem. Resina byla jako to nejstarSi konzervamtgvana do vina
také v ecku — bu ve form kousk, nebo rozpushd ve vaici vod. M la sice
nezpochybnitelné konzervai U inky, dodavala ale vinu pachterpentynu. Do vina se takée
asto pidavaly aromatické rostliny — v malém mno stvi pio n&"“ konzumni vina, ve \Si
mi e pak pro vina specialni, aromatizovana - ngjmo myrtové, r ové atd. Takova vina by
snesla spiSe srovnani s dnesnimi aperitivy.

Jak si tedy p ,rekonstrukci® antickych vin poradit? Odpov je nasnhad — spisy
z oblasti zemd Istvi poui zvidavého tende o zpsobech pstovani révy vinné v orch
davnych dobé&ch. Desitky stran z pera antickychraytopisuji krom techniky pstovani a

L A. Tchernia, P. Pomey, CNRS, Centre Camille Jullia

2 Pucolan(a), pucolanka — druh sopého tufu — jemny pisay sopeny popel vyu ivany od staroku jako
hydraulické pojivo. Nazev pochazi od sta Pozzuoli, prodn Puteoli (ecky Dikaircheia) — pstav na ubad
Vesuvu ve sedni Kampanii.

% Viz p edmluva ke knize Montserrat Miret i Nibe vin dans I'art antiqueMauricio Wiesenthal, s. 9 10.
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vyroby vina takéadu vizualnich, olfaktickych i chovych aspekt vind'. Prav diky t mto
autor m dnes proto zname pom dobe vtSinu velkych eckych a imskych vin.
NejcennjSi jsou texty z medicinské oblasti — doviddmeceese doporwvalo pit tm, kdo se
t &ili plnému zdravi, i tm, kdo pili vino jako medicinu Vino se pou ivalo také pro
dezinfekci ran. Smichané s myrhou se podavalo aasaum, aby bylo omamenim zmimo
jejich utrpent.

Ko eny kultury révy vinné meme najit na Kavkaze ji v obdobi paleolitu, na
Blizkém vychod a ve stedomoské oblasti. Jak znamo, kultura vinic odliSovalanady od
lidi usazenych na jednom misP stovani révy bylo roz&no v Egypt a ve starém Orientu
ve 3. stoleti ped nasSim letopdem. Do Italie se vinna réva dostala ecka u v pedimské
dob, p stovani se rozSio zejména v Latiu a Kampanii. Vinstvi se postupn stalo
nejvynosnjSim odvtvim zemd Iské vyroby. Pozdi zaznamenavame ptovani rostliny
vitis vinifera v zdpadnich provincici Hispanie, Galie a v Podun@pchod s vinem se stal
vyznamnym faktorem rozvojedy pistavnich mst.

Vino a jazyk
O starobylosti slov oznaijicich vino a vinnou révu slou i doklady ady jazyk :
lat. vinum
ec." ,aiol.voinos(vino),0" $ (vinny ke)
arm.gini
alb.\voh
abesinwain, hebr jajin (vino, hrozen vina) <wajin
VSechny tyto tvary jsou maloasijského-kavkazskébdy hesemitského) podu.

V klasické e tin pak bylo nap:
& (vinohrad)
(vinny ke, vinna révd)
(vinny keik)
pozdjSi ec. & (vinohrad) - u Plutarcha a v Novém zékon
VSechny uvedené tvary jsouenl eckého, egejskeho podu.

Archeologické doklady

V hrobkach prvnich egyptskych dynastii se nach&ejiory a dalSi nddoby z palené
hliny, které obsahovaly vino. Zajimavé je, e takq v dneSni moderni dolse u tehdy
adala d slednaidentifikacevina — bylo teba oznait jeho p vod, odr du, udat nazev vinice,
identitu prodavajiciho a kupujiciho. Hieroglyf zdabi 3100 2686 ped Kristem vyryty na
hrob faraona Semti Den Udimu z 1.dynastie obsahujevje@dorvnich zminek o vinu (Miret i
Nin : 31). Egypané oznaovali vino jakoarp (na amforach, jednalo se o jakousi ,etiketu®)
nebo jakassha(na papyru). Bylo ndpojem wenym faraonm, dvoru a knim.

* Marcus Porcius Cato Starsi, zvany Censorides Agricultura i De re rustica O zemd Istvi, p eklad V.
ZAMAROVSKY; Lucius lunius Moderatus Columella — akprakticky zemd lec obhospodaval v Italii

n kolik statk — z praxe vytil rozsahlé diloDe re rustica(O zemd Istvi, 13 knih). Dava u itené rady proadu
obor , mimo jiné prav pro vinastvi; Gaius Plinius Secundus, zvany Maior, Star&3-79 n. |. — autor
monumentalniho souboiaturalishistoria (P irodov da, 37 knih).

® Exaktni senzorickou analyzu antickych vin provédiénos (129 — okolo 200 n.l.), nejslaji ecky léka
imské doby cisaké, vyznamny mdstavitel antické logiky. Bobil jako Iéka gladiatorské Skoly ve svém
rodném mst Pergamu, pozdi byl osobnim Iékaem cisae Marka Aurélia.

® Evangelista Matou$ vypravi, jak dali Je iSovi nalgdt napit vina smichaného se [u- Je i$ to odmitl (Mt
27, 34).

" Ampelos syn Satyra a Nymfy, personifikace vinné révy. Aografie je vda zabyvajici se studiem
révovitych rostlin. Vinaska Slechtitelska stanice ve Znojmese nazev AMPELOS.
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etné malby v egyptskych hrobkach znazgir piktograficky vinobrani: shkr a drceni
révy, lisovani savy, konzervaci vina. Vidime i pletené koSiky vyehé vapnem, aby
nepropoustly § avu. Tabulka s napisem na hrobce Pepiho 2. (Saggara2 ped Kristem)
se zmi uje o pti odr dach vina.

Lidé v obdobi antiky se piS nezat ovali zp soby konzervace vina. Za nejlepsi vina
pova ovali ta, ktera se obeSla bez jakychkolivdpvnych konzervant P idavani siry se ve
velkém m itku rozSiilo teprve v 18. stoleti naSeho ku. Plinius pesto uvadi mo nost
p idani siry, tak jak se o tom detl u Catona. imsk&a enologie byla zalo ena naigéavani
jiné latky — pryskyice (% na, ae, f.). Ta byla jjdavana do vina buve v tSich kouscich
Vv surovém stavu, nebo rozpush ve vaici vod . Vino se upravovalo také s pomoci latky
nazyvané&trutum— i d%ritum nebod%rictum— asten uvaeny vinny most, koncentrovana
vinna Sava. Vysoky obsah cukru v defrutu zagigal zvySeni obsahu alkoholu.ekové
rozeznavali dle barvy vino bilé, tmavé ervené, imané pak rozliSovali i stle a temn

ervené.

S jistotou m eme tvrdit, e anticka vina byla chov jednak znan odliSn&a od vin,
tak jak je zname dnes, jednak sejm znan liSila i navzajem mezi sebou. Anticka patra a
antické jazyky byly zjm navyklé na porkud jinou chu ve srovnani s dneSnimi znalci a
milovniky vina. Anticka filosofie seasto idila slavnym horatiovskym epikurejskym heslem
Carpediem— trhej ovoce dne, u ivej dnegkaPijaci je modifikovali spise naaperevitant —
urvat ivot, urvat nco ze ivota, proit ivot mezi dvma viny (Pliniug). Na nahrobku
Tiberia Claudia Secunda z 1. stoleti po Kristu eme najit napis, ktery se dagho it asi
takto: Koupele, vino a milovani nam hizdravi, ale ivot, to jsou koupele, vino a milovani
(Tchernia, Brun : 16, eklad z fr. J. Uvirovd) ada text pipomina takésnoubenichuti
ustic a vina, které mdstavovaly — spol@ s horkou koupeli v lazni — triadu nefgich
antickych materialnich pateni.

Vino jako spole ensky fenomén

Vino bylo ukazatelem socialniho postaveni. Cergloksly hostitel nenakupoval vino
v tavern, ale donesl je hosin ze sklepa, z vlastnich zasob. Michat vino s vddoaé asto
oznaovano jako barbarstvi. Sta ekové a imané vSak pili bn vino smichané s vodou.
,Le boire pur était le propre des Barbares, des @aupar exemple(Tchernia, Brun : 36),
tedy ,Pit je need né bylo typické pro Barbary, najglad. pro Galy. Zp sob ed ni vina
v craterach(misicich nadobach) a ponvina a vody byl ovSem rozdilny tek au iman .

ekové pipravovali sms vody a vina v nsidlech tak, e vzajemné proporce obou

ingredienci byly konstantni. Vim naopak podle vSeho byl pommiseni obou tekutin
odliSny pipad od pipadu, nap na zaklad p ani hosta. Za rozumné se nicmégova ovalo
miseni v pomru 1:1. K dispozici byla jak voda studena a ledo&d se svael z hor a
skladoval se v ,lednicich*), tak voda horka.

Kvalita vina a gastronomicka kultura byly vitanyn@m ty konverzace. Je znamo, e
nap. Tiberius a Calligula kritizovali vino ze SorrentaMartial odsoudil vina z
oblasti Marseille. V antice pova ovali vino za bkysnapoj. Bylo tedy dle ité uchovavat ho
p islusnym zpsobem. Proto se vyrdly rozli né keramick® nadoby. Od 6. stoleti ed
Kristem do byladolia, nadoby vysoké a dva metry, se rsami silnymi dva a ty i
centimetry; dolia mohla pojmout a 3000 litvina. asto byly tyto nadoby zapougy do
zem pimo v domech. Pro paby pepravy se u ivaly vinn@mfory, pro dekantactratéry,

8 carpediem(quamminimumcredulaposterd — U ivej dne a nic nev budoucnosti, Horatiu€armina (Ody),
kn. 1,11, v.8.

° Plinius XIV, 142, cit. Tchernia, A., Brun, J.-Re vin romain antiques. 16.

10 céramos, plod lasky mezi Dionysem a Ariadnou,pwogdle ithacké legendy otcem keramiky.
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nadoby, v nich se misilo vino s vodo@inochoé!, nadobky, z nich se vino rozlévalo do
pohar, byly tém vdy bohat zdobené.Kylix byl Siroky pohar se stopkou a s ousky.
Rhytort? (rython rhython) byla rituélni nadoba z palené hliny nebo kovufeen rohu
zdobena zvéci nebo lidskou hlavou — u ivala sa pb adu ulitby (*bat o).

Vino v mytologii

Inspirujici poteni a také ponaeni z oblasti enologie ndm poskytuji baje a myty.
Vezm me si nap. postavu boha Dionysa. Dionysos byl jednim z aej$th eckych boh.
Podle myt byl synem Dia, ktery svedl Semelu, dceru thébskéhte Kadma. Byl vychovan
kn kami Magna Mater. Je znam jako I plodnosti, extaze a vina. Byl zobrazovan jako
d cko, které se na ja probouzi, v Iét dospiva, na podzim usind a zjara set @jevuje
v podob dit te.

Kdy Dionysos povyrostl, zaal experimentovat se &vou vinné révy rostouci na teo
Nyse a vynalezl vino. Nkdy se traduje, e jeho krev byla ve skutesti vinem. S bohem vina
jsou spojovany k& an a réva — on i jeho druina nosili hzvanouthyrsos omotanou
b e anem a zakorenou borovou SiSkou. Dionysovu hlavasto korunuje @ anovy nebo
révovy v nec. Dionysos bloudil po st se svymi prostopdSnymi druhy, Satyry s kozlima
nohama a rohy. Doprovazely ho také eny, kterétsgsjako jejich b h oblékaly do ki
z kolouch a oslavovaly ho tancem a pism. Byly znamy jakomainadynebobakchantky
Dionysos a jeho druina putovali do Egypta aep severni Afriku do Libye a vSude
prozrazovali tajemstvi vyroby vina. Kam vkig tam lidé zaivali opojeni. Dionysova
druina popijela vino v ned ném stavu —ecké vino ptom pipominalo spiSe sladky
alkoholicky sirup — byl to spiSepharmakon — tedy lék Symbol plodnosti,fallos,
charakterizoval Dionysovy pvodce — Satyry, Silény (chlipné daimony plodno$to sskyma
nohama a ohonem) a PridpaB hem prvodu se ply nevazané fallické pisna pedvadly
se obscénni vyjevy.

Jeden z myt li icich pihody Dionysovy je vymalovan nacké vaze z obdobi let
540-530 ped Kristem. M eme ho obdivovat v pinakothéce v Mnichowa formukylixu —
vidime zde Dionysa zajatého piraty; ti 7 modlali ud lat otroka. Dionysos se ale zbauvil
et z , v tvi ky vinné révy a ke tanu se omotaly pevnokolo st a plachet lodi, ta se
zastavila. K smrti vydSeni pirati se ve zmatku vrhli do neca zmnili se v delfiny...

Slavnosti na pcest boha Dionysa se odehravaly zmych obdobich roku a ry
rozli ny charakter. Ty jarni nty raz spiSe nstsky a byly hlavni oslavou boha. Trvabdu
dni a odehravaly se ve velmi vzruSené, hravé apo@sné a prostopasné atmosfée
Z kulturniho hlediska je de ité, e se b hem nich pedvadly scénické hry, kterou se staly
zékladem divadla. V zim se naopak konaly slavnosti charakteru spiSe veskiéwo.
Ob tovala se @ nich zvi ata, konala se procesi.

Lénaje (Lénaig byly oslavy boha Dionysa okolo zimniho slunovraNazev ma
p vod v iénském ozani pro bakchantkyénal).
Anthestériabyly svéatky zaswené Dionysovi v nsici anthestérionu(tnor, bezen), tedy
vlastn oslavy probouzejici se ipody. Prvni den bylo ,otvirani suda ochutnavani vina,
druhy den se konala ,slavnost d barik- ve ejnéa hostina, kam vSichniipaseli nové vino,
t eti den byla oltovana lustninova sms panspermia
Vinaliasbyly svatky, kdy se nabizelo darem nejlepSi viratéoovi.

 Konvice na vinopinos— vino acheé— liji. Starov k& eck& nadoba na nabirani a nalévani vina s veriikaln

uchem. Nkdy také nazyvanalpé

127 eckéhorhein — téci.

13 Maloasijské bo stvo plodnosti zobrazované se vetym fallem. Za ppominku stoji shirka epigramo 83
islech lascivniho obsahuRridpeia(p eklad do estiny J. Pevor,Pisn Priapské 1925).
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Dionysos byl pozdi - nap. v Lydii - nazyvdnBacchem- toto jméno si zvolili
imané. Ti vté dobji uctivali bo stvo ze stedni Italie pod oznanim Liber Pater —
ochrance kultury vina a uUrodnosti poli. Tato postaplynula s Bacchem — Dionysem.

Bacchus je zobrazovéh asto jako kulaou ké, tlus ou ké dit .

Popularni bakchanalie -bacchanalia — zasvcené Bacchovi, se roziy a
v helénistické a imské dob, hlavnh v Malé Asii, na Balkan a v Italii (tam vznikla
v bohatych vrstvactbakchickamystéria znama i z fresek soukromych dommap. z Villy
Item v Pompejich). Ve nstech se odehravaly nézené orgie, (astnici se odivali do ki
domécich nebo divokych zeat, potirali si tlo krvi i zbytky vykvaseného vina. Vrcholem
bylo odhaleni fallu zakrytého ovocem v koSiku. Bwtalie byly nakonec omezeny v roce
186 ped Kristem zvlaStnim dekretem Senatu s nazerBacchanalibus.

Duchovni aspekty vina

Vino bylo od nepanti d leitym spole enskym fenoménem. Dialogy Platona a
Xenophona jsou &kazem toho, jak de itA byla tzv. symposiav ecké vychov v obdobi
Perokla. Platon vyswuje, jak vino — je-li konzumovano ve spatesti druhych — usnadije
a ivi vzajemné kontakty, pomahé vadvat v hudb a zp vu a v celkové kultie (paideid).

Hostiny jsou nejastji zobrazovanym namem v eckém svt . Slovo symposion
znamena ,spolaou pitku“. Jidlo bylo servirovano za ticha, posdloa pedsedajici hostin—
symposiarchgs symposiarc®¥ — zahdjil seanci, uil po et pohar k vypiti, udlil rady
k pom ru miseni vody a vina (obvykle to bylo 3:2) a dapdrtémata ke konverzaci. Znaé
opojeni z vina bylo na t¢hto debatnich setkanich tolerovano. Naopak opg@jgmhi tekutymi
substancemi, mén uslechtilymi ne vino (pivo), bylo povaovano zaatbarské a
necivilizované. Souasti t chto setkavani byly i zajimavé hry — nagpole enska hr&ottabos
— U astnik hostiny se sna il vychrstnout zbytek vinpahéru na plochy takk umistny na
svislé tyi, a tak jej shodit. Vrhani obsahu sklenic naemy cil bylo nkdy doprovazeno
vyslovenim jména milované osoby. V antické literateznauje slovosymposiorrozhovor
na urité dané téma pfiktivni hostin . Platarchos pojednavaRozhovorech p hostinacha
v Hostin sedmi mudrc o otdzkach wy a morélky. Vimské literatue zname parodii
symposia \Hostin Trimalchionov*®.

Vino a Bible

Celé hodiny by se dalo mluvit o tematice vina aneirrévy v Bibli. Vino je zde
citovano vice ne ty istakrat — oteven i skryt . Vinna réva, spolen s statnimi rostlinami,
byla, jak vime, stveena tetiho dne. Ozeds vgneseném vyznamuipvnal Izrael k arodné
vinici (Oz 10, 1). Podle IzajaSe je lzrael planduoiai, t eba e ji B h oSetoval — proto ji
opusti (Iz 5, 1-7). V synoptickych evangeliich 3eu iva obrazu vinice jako podobenstvi
kralovstvi Bo iho (Mt 20, 1-8, 21, 28-31 ; 33-41.evangeliu podle Jana Je iS prohlasuje
sam sebe em posledni vee e za pravy vinny kmen, jeho ovoce nezklamesl@vani
vinae (J 15, 1-5). Lotovy dcery opily svého otce, almim zplodily potomstvo (Gn 19, 32,
35). Vino bylo pindSeno jako ulitba spolu se zapalnoutbly jeruzalémském chramuA,
k prvnimu berankovi té desetinu éfy bilé mouky lzext tvrtinou hinuvytla eného oleje a
jako ulitbu tvrtinu hinu vina(Ex, 29, 40). Praotec Noe z rodu Kainova byva oawan asto

14 Bacchusenfant(Nicolas Poussin, obraz je vystaven v LouviBdcchusenfant(Guido Reni, Palac Pitti ve
Florencii). Michelangelo proslul skulpturo®@pily Bacchus Socha vyjadije svym postojem nestabilitu
,ovin ného" boha.

15V latin magisterconvivii, magisterbibendi

16 CenaTrimalchionis— hostina u zbohatléhdmského propushce — mimo jiné ukazka vulgarni latingena
bylo hlavni jidlo u iman, ob d, hostina. Viz také poznamka 21.
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jako objevitel vyroby vina a zaroveaké jako prvni opilé€. P stoval vinnou révu, napil se,
upadl do stavu opilosti, zratil ducha a sviékl sesvém stanu do naha. Kdy nabyl bp
rozumu, proklel jednoho ze svych syn , Chama, ktery, spat otce obna eného, nezakryl
jeho nahotu, tak jak to inili jeho dva chapajici brat Sém a Jefet. Vyjev bylasto
zobrazovan ve vytvarném umi!® Pi posledni veei podal Je i§ kalich vina svym
apostolm a pravil: , Pijte z n ho vSichni Nebo toto jest ma krev, kterd zpeuje smlouvu a
proléva se za mnohé na odpusthich “ (Mt 26,27, 28; Mk 14, 23, 24). V ks anské
liturgii vino symbolizuje krev oldovaného Krista.

Experimentéalni enologicka archeologie

Vra me se nyni k tématu enologické archeologie — vadirae hovoi o archéologie
viticole, archéologieexpérimentaleV Gvodu nasSeho fsp vku jsme zminili nalez vraku lodi
v oblasti Madrague de Giens. Jeliko vino z nalgmbnamfor bylo po dvou tisiciletich na dn
mo ském nepo ivatelné, rozhodli sedci prostudovat pdiv staré antické texty a vyrobit na
jejich zé&klad autentické staroké vino. Do experimentu se zapojili jednak histovi& a
archeologové (André Tchernia), jednak vingHervé Durand). Hervé Durand, vlastnik
domény Mas des Tourelless Beaucair® (Gard), se dlouhodobzajima o enologickou
archeologii — na jeho pozemku byla objevena v kaxylgallo-imského objektu (villa gallo-
romainé®) dilna na vyrobu amfor z 1. stoleti n. |. Hervérand vysadil vinice poimském
zp sobu, zidil dle starych text sklepy s pvodnimi nadobami — doliichai a dolig, vratil se
k technologii Slapani révy nohamaed naslednym lisovanim v rekonstituovanyahskych
lisech zhotovenych dle Catonova popisu. Vyproduk@estupn t i ,archeologicka“ imska
vina {ins archéologiquesromaing: Mulsum Turriculae a Carenum Mulsum s etiketou
MVLSVM NEMAVSVS VINVM bylo slavnostn degustovano 3.ervna 1991. Jde o medové
vino, které bylo velmi cemo ekyi imany". Bylo preferovano jako to aperitifgiistatio.
Zmi uji se o nm Columella i Plinius StarSi. Medova chie umocnna aromatickym
ko enim. Serviruje se jako aperitivi peplot 14°C, vyborn se snoubi s rokfortem, kachnou
na ficich a keen nymi jidly. Turriculae zraje v doliich o obsahu 400 litrJe vyrobeno wn
dle Columellova textu. Pdegustaci citime echovou vni. Podava se vychlazené na 18°C.
Snoubi se s tvrdymi syry, tn jSimi rybami, bilymi masy, ze sladkosti pak s mamgin
kola em?? Carenumbylo rekonstituovano diky textn Palladiovyn?> Réva je lisovana na
lisu vyrobeném v roce 1994 dle popisu Catonova dlaomeho dohledu archeolog\ndré
Tchernii a Jeana Pierra Bruna.Vino zraje v doléghidavkemdefruta Pidava se nkolik

"Gno, 24.

18 Vliz nap. Bazilika Sv. Marka v Benatkach Gpily Noe mozaika ze 14. stol. Paolo UcelRrokleti Chama
1450, Florencie, Michelangel@pily Nog 1512, z novjSi doby Marc ChagallNoemovab , 1931, Nice.

19 Beaucaire — ve staroku Ugernumv blizkosti slavné dopravni cesty Via Domitia, altlanezi Provenci a
Languedokem. Via Domitia byla budovana od roku pl8ristem z podntu imského velitele Cnea Domitia
Ahenobarba, po m nese jméno. Spojovalaim se Sparlskem (Hispanii), protinala ,Gaule narbonnaise".
Zajimavosti je, e i dneSni moderni silnicasto kopiruji trasu této staré dopravni tedogernumse rozvijelo
ve 2. stoleti okolo vojenského taboxagtra). V okoli Beaucaire je Via Domitia stale patrn@ wodni form
zpevn né dusané hliny. Info: http://fr.wikipedia.org/wibie_Domitienne, http://www.tourelles.com/.

Zvilla— u iman to byl statek \illa rustica), obvykle stedni vymry. Na villach se pstovalo vino, olivy,
obili apod.

2 Mulsum bylo drahé medové vineifummulsum tedy vlastn medovina) Trimalchio, hlavni postava slavné
Hostiny u Trimalchiona(Cena Trimalchionis z Petroniova satirického romargatyricon ho nabizel svym
host m spolen s pedkrmy.

22 Je fascinuijici dr et v ruce lahev s ozeaim p vodu Turriculae — élaboré et mis en bouteille aws Neallo
Romain des Tourelles, Beaucaire G&thduitenGaule

% Rutilius Tauraus Aemilianus Palladius, latinskyisspatel 4. stol. n. |., autor dil@pus agriculturae (O
zemd Istvi, obsahuje 14 knih s praktickymi radami). Vzorem lmplColumella.
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kus kdouli. Vino ma libeznou nakyslou chuoprovazi vybornnap. dezerty s ovocemi
husi jatra. Serviruje seiggeplot 14°C, m e se podavat jako aperitiv.

Zav rem nelze ne konstatovat, e vino je opravdu nagfsmultikulturnim a
civiliza nim fenoménem, jen doprovazi a ovliyje vyvoj lidské civilizace od nejstarSich
dob. Krom smyslovych zaitk nabizi také bohaty duchovni obsah. Experimentalni
enologicka archeologie vytvafascinujici asovy most mezi obdobim antiky a dneSni
moderni dobouNunc est bibendufh
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