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Slovo ivodem
Démy a panové,

jiz potteti mame to potéseni ptivitat Vas srde¢né ve starobylé Olomouci v srdci trodné
moravské Hané a na Univerzité Palackého, potieti bude pfedmétem nasich debat fascinujici svét vina.

V minulych ro¢nicich jsme se shodli na tom, Ze vino je opravdu fenoménem civiliza¢nim,
spole¢enskym a multikulturnim par excellence — vidyt péstovani rostliny vitis vinifera, vyroba a
konzumace vina provazeji lidstvo od nepaméti.

Ochutnévéni vina méd nescetné podob — od pohodového popijeni v kruhu pritel az po
profesiondlni degustaci ,naslepo” pti zkouskdch uchazeta o titul Master of wine a prestiznich
mezindrodnich soutézich.

Moravska lidové poezie ndm odhalila n&které nezpochybnitelné a hluboké pravdy (Lepsi je
vinecko neli voda...), nahlédli jsme spole¢né do bohaté lexikalni zdsoby vinatského nazvoslovi v
raznych jazycich, dostalo se ndm pouceni o tom, jak se vina li§i barvou, texturou, intenzitou,
strukturou, télem, délkou - zkritka $irokym véjifem aroma a chutovych vjemud. Okusili jsme
smyslnou $tavnatost hrozni, naucili jsme se vnimat kyselinky, které vinu propuj¢uji $vih, svézest a
eleganci. Poznali jsme, Ze vino, ,to dité slune¢ni” (fe¢eno se Charlesem Baudelairem), mé dusi, kterd
zpivéa v lahvich, sklenkich a na jazyku. Bylo by $koda ochudit prici vinafe a uméni sklepmistra ¢i
sommeliéra o vnimavého a pou¢eného konzumenta vinného moku.

Neopomenuli jsme ani odborny pohled na vino jako ,chemicky roztok®, nahlédli jsme do
ekonomického zdzemi prodeje vina, kromé zndmych vin ze sttedomotské oblasti a vin moravskych a
rakouskych jsme ptripomnéli netradi¢ni vina z ,Nového svéta“ a virtudlni svét vina.

Leto$ni ro¢nik konference Vino jako multikulturni fenomén ptinese jisté fadu dalsich
zajimavych podnéta a novych pohledua na barevny, mnohotvarny a inspirujici svét vina.

I letos se cervené a bilé vino na konferenci bude snoubit s hudbou, zpévem, kvétinami a s chuti
vybranych syru, i letos se spole¢né pokusime vyvazené propojit teorii s praxi.

Piejeme Vam bohaté intelektudlni i smyslové z4zitky v metropoli Hané.

Jitka Uvirova



Vinho Madeira em contos madeirenses
Madeira Wine in Madeiran Short Stories

Zuzana BURIANOVA

Departamento de Linguas Romanicas, Universidade Palacky, Ktizkovského 10, Olomouc, Republica

Checa, zburianova@post.cz

Resumo: O objectivo desta comunicagao é fazer uma breve apresentagao critica das seis narrativas
curtas, vencedoras do prémio literdrio “Vinho Madeira”, lan¢ado, em 2008, pelo Instituto do Vinho
da Madeira em parceria com as Empresas Exportadoras de Vinho Madeira e a Camara Municipal do
Funchal. As narrativas foram publicadas sob o titulo Contos com Vinho Madeira — Cultura Madeirense
na Forma Liquida, pela Editora Auséncia, em 2006. A escolha do tema aqui apresentado foi motivada
pelo facto de a colectinea representar, pelo que saibamos, a primeira tentativa de reunir textos que
abordem exclusivamente o vinho Madeira, chamando a atengao para a importancia do papel que este

produto tem desde sempre desempenhado na histdria e cultura da Ilha da Madeira.

Abstract: The objective of this paper is to offer a brief critical analysis of the six winning short stories
in the literary contest “Madeira Wine”, launched in 2005 by the Madeira Wine Institute, Madeira
Wine Export Companies and the Funchal Town Hall. These stories were published by Editora
Auséncia in 2006, under the title Contos com Vinho Madeira — Cultura Madeirense na Forma Liquida.
The choice of the paper’s subject was motivated by the fact that this book represents, as far as we
know, the first attempt to collect texts that deal exclusively with the topic of Madeira wine, stressing
the importance of the role this product has always played in the history and culture of the Madeira
Island.

Palavras-chave: Histéria da Madeira; Vinho; Literatura madeirense; Conto.

Keywords: History of Madeira; Wine; Madeiran Literature; Short Story.

Vinum bonum laetificat cor hominis.

Sobre a popularidade do vinho Madeira, que representa um dos principais produtos de
exportagao de Portugal e o simbolo da Ilha da Madeira no estrangeiro, encontramos testemunhos
desde o inicio da histéria madeirense. A partir do século XV, em que as primeiras videiras foram
introduzidas na ilha recém-colonizada, até aos nossos dias, quando cerca de 33.000 hectolitros do

vinho sdao comercializados por ano,'temos & disposi¢ao intmeras referéncias que elogiam as

! Ver, por exemplo, os dados em: http://www.vinhomadeira.pt.
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qualidades gustativas e aromdticas desta bebida generosa, mundialmente reconhecida. Sabe-se que
o vinho Madeira, sobretudo a sua famosa variedade Malvasia, nao foi apenas elogiado por viajantes,
comerciantes ou artistas que passaram pela ilha, mas também apreciado por reis ingleses, czares
russos ou presidentes norteamericanos, fazendo parte em ocasides excepcionais como, por exemplo,
no acto da Declaragao de Independéncia dos EUA, em 1776.

No campo literdrio, a maioria destas referéncias vém das literaturas de lingua inglesa,
sobretudo da Inglaterra e dos Estados Unidos, historicamente os maiores consumidores do vinho
Madeira. Notérias sao, por exemplo, as citagoes presentes nas pegas de Shakespeare. Em Henrique IV,
Falstaff é acusado de ter vendido a sua alma ao diabo “por um célice de madeira e uma coxa fria de
capao”.* A peca Ricardo III, por sua vez, ajudou a difundir a lenda da morte de Jorge de York, Duque
de Clarence, segundo a qual este, condenado a morte por ter conspirado contra o irmao Eduardo IV
de Inglaterra, terd optado por ser afogado num barril de malvasia.

Nas literaturas de lingua portuguesa nao encontramos, surpreendentemente, muitas alusoes
ao vinho Madeira, o que pode ser explicado pelo facto de as pessoas cultas da cidade terem
tradicionalmente preferido bebidas estrangeiras e o vinho local ter sido consumido sobretudo pela
populagao rural da ilha. Na poesia popular madeirense, as mengoes ao vinho sao frequentes, mas na

literatura erudita o vinho entra como tema ou motivo esporadicamente.’

Por esta razao chamou a nossa atengéo o livro intitulado Contos com Vinho Madeira — Cultura
Madeirense na Forma Liquida,* que abrange as seis melhores narrativas curtas, premiadas do total de
quarenta e dois textos, no Prémio Literdrio “Vinho Madeira”, langado, em 2005, pelo Instituto do
Vinho da Madeira, as Empresas Exportadoras de Vinho Madeira e a Camara Municipal do Funchal.
O objectivo da seguinte andlise sera fazer uma breve apresentacio critica desta colectinea que
constitui, pelo que saibamos, até agora a primeira tentativa de reunir textos que abordem
exclusivamente o vinho Madeira, com a finalidade de prestar homenagem ao produto que tem desde
sempre constituido uma parte insepardvel da realidade econémica e cultural da ilha.

Como prova desta importancia podemos considerar o facto de trés contos do livro optarem
pela abordagem histérica do tema. Duas narrativas inclusive focam a mesma figura histérica:
o mencionado Duque de Clarence que, conforme se diz, prestou no século XV “a maior homenagem
ao vinho Madeira”.?

O conto intitulado “Morre o homem, fica a fama”, da autoria de Manuel Silva, narra

cronologicamente os principais acontecimentos da vida de Jorge Plantageneta, Duque de Clarence,

? “Jack, how agrees the devil and thee about the soul, that thou soldest him on Good-Friday last for a cup of Madeira and a
cold capon’s leg?” William Shakespeare, King Henry IV, Parte I, Cena II, in The Complete Works of William Shakespeare
(London & Glasgow: Collins Clear-Type Press, s/d), p. 463.

® Para mais informagdes sobre as referéncias ao vinho Madeira na literatura estrangeira e portuguesa ver, por exemplo:
Alberto Vieira, “O vinho Madeira: a expressao artistico-literdria”, Margem 2, Dez. 2001, n° 12, p. 18-33.

* Contos com Vinho Madeira — Cultura Madeirense na Forma Liquida (Vila Nova de Gaia: Editora Auséncia, 2006).

STbid,, p. 17.



irméo dos reis Eduardo IV e Ricardo III de Inglaterra.® No meio da narragio inserem-se informagoes
sobre a grande popularidade do vinho Madeira, usado como bebida festiva e perfume, entre a
aristocracia inglesa da época: “Naquela altura o liquido era tdo precisoso e singularmente aromdtico que
a moda, nas festas da coroa e nos circulos da aristocracia, era perfumar os lengos com precisosas gotas de
Madeira.”” Ficamos a saber que os vinhos da Madeira faziam parte inseparavel dos estoques nas caves
das familias nobres: “A adega sempre esteve bem recheada. O duque de York ndo dispensava a mesa um
bom Madeira a acompanhar um bom pedago de capdo. (...) Era vinho na adega e dgua benta na pia
baptismal. Liquidos que nunca poderiam faltar.”® Assim nao é de surpreender que o vinho Madeira nio
tenha faltado nem na festa da coroacao de Eduardo IV, nem no casamento de Jorge com Isabel
Neville: “A Casa Warwick era também apreciadora de boa pinga. A adega foi particularmente recheada
para o evento com vinho Madeira. Warwick era um astuto comerciante e mal os barris chegavam aos
portos ingleses era vé-lo a regatear.”

Para além destas referéncias, uma parte da ac¢ao desenvolve-se directamente na Madeira pois,
conforme o texto, em 1467 o Duque de Clarence visitou a ilha. Esta passagem, inserida no fluxo
principal da narragdo, serve para apresentar um breve retrato do desenvolvimento econdmico
e cultural da ilha da Madeira na época, assim como para mencionar duas histérias fundadoras da sua
povoagao. A primeira refere-se a Roberto Machim, um aventureiro inglés que segundo a lenda tera
chegado com a sua amada as costas da ilha décadas antes dos navegantes portugueses, sendo por isso
considerados os primeiros habitantes da ilha."’ A segunda narra sobre os amores do escravo Pedro
e da moca Joana, descendentes dos primeiros povoadores da ilha vindos dos algarves.'' Dois assuntos
ganham relevo nesta digressdao madeirense: a descrigdo da cultura do vinho, esse “sublime mosto (...)
que Jesus transformou em sacramento”,'” que jd na época representava o principal produto de

exportagao da ilha, e o motivo do amor, apresentado na sua face de amor impossivel e tragico,

¢ Jorge de Iorque, Duque de Clarence (1449 — 1478) foi o terceiro filho de Ricardo, Duque de Iorque, e de Cecily Neville
e irmdo dos reis Eduardo IV e Ricardo IIL Depois do casamento com Isabel Neville, filha do Conde de Warwick, que
rompeu lagos com a casa de York a favor da casa de Lancaster, ele tornou-se aliado do sogro contra o o seu irmao, o rei
Eduardo IV. Embora os dois irméos fizessem temporariamente as pazes depois da morte do Conde de Warwick, em 1478
Jorge foi preso, acusado de trai¢io e, por conspiragio do irmao Ricardo, condenado & morte. Da sua execugio nio publica
desconhece-se a forma exacta.

7Ibid., p. 106-107.

$Ibid., p. 105.

2 Ibid., p. 126-127.

!0 Existem versoes contraditdrias desta lenda. Segundo a mais conhecida, Robert Machin, ou Roberto Machim, foi um
cavaleiro da corte de Eduardo III de Inglaterra, que se apaixonou por uma mulher da alta burguesia, de nome Ana de
Arfet, com a qual fugiu em um navio rumo a Franga. Devido a uma forte tempestade, acabaram por acostar a ilha da
Madeira, no local chamado hoje Machico, onde morreram de exaustio (segundo outra versio Machim sobreviveu e
acabou por ficar cativo dos mauritanos). Embora a lenda de Machim nao tenha fundamento histérico, os mapas da época
provam que sobre a existéncia da ilha j se sabia muito antes do seu descobrimento oficial pelos portugueses, em 1419.
Ver, por exemplo, “Lenda de Machim”, in Eduardo C. N. Pereira, Ilhas de Zargo, vol. 1 (Funchal: Camara Municipal do
Funchal, 1989), p. 50-69; A. Fernandes, A. Alves, J. Fernandes, Histéria da Madeira — Antologia de Textos (Funchal:
Governo Regional da Madeira, Secretaria Regional da Educagio, 1984), p. 15-16.

"' Como se diz no conto, esta histéria “terminou mal para a carne e bem para o espirito”: Joana foi proibida de casar com
Pedro e entrou no primeiro convento feminino madeirense, enquanto Pedro morreu de tuberculose trazida a ilha. Contos
com Vinho Madeira, ed. cit., p. 121.

2 Tbid,, p. 124.
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proibido pelas convengoes sociais. Ambos os elementos antecipam de facto o desenlace da narrativa
— alendaria morte do Duque de Clarence num barril de malvasia, indirectamente causada pelo amor
a Isabel Neville, sentimento que o forgou a aliar-se aos tradicionais inimigos do seu irmao, o rei
Eduardo IV. O vinho, que no cristianismo representa o sangue derramado de Cristo, torna-se
também aqui o simbolo da morte injusta do protagonista: “O alegado conspirador, afinal, foi vitima de
conspiragdo. Passou os ultimos dias numa masmorra ‘oferecida’ de bandeja pelo sangue do mesmo sangue
como se de alcova e alcofa se tratasse. ‘Guarda, dd-me um copo de vinho’ — terd sido um dos seus iiltimos
pedidos.”"

O conto “Escolhi afogar”, de Sandra Andrade, é concebido como uma narrativa pos-morte
em que o Duque de Clarence evoca os altimos instantes da sua vida. Devido ao estado de embriaguez
naquela ocasiao, as suas recordagoes sao confusas e vagas, emergindo lentamente do véu da memoria.
Predominam nelas evocagdes cromadticas; a primeira lembrancga que lhe surge é a cor branca dos seus

14 _ do vinho no barril: “Clare! ndo é cor de

collants, contrastante com a cor do “mar da sua morte”
sangue é cor de vinho. a tua morte vai ser portuguesa, cor de Madeira.”"> A lenta transformacao da cor dos
collants, que lembra a cor clara da sua pele britinica, na cor préxima a do sangue, torna-se uma
metéfora do processo de morrer. Neste momento tragico surpreende um humor negro: “e como os
collants ficassem mais frios e a cabega mais quente, esta pds-se a brincar com as pernas a torcé-las a tingi-las
tie and die. O tie jd estava. Agora faltava o die.”*® “E como se leva o nariz a superficie de um copo, eu levei o
corpo inteiro a superficie do copo. (...) Eu a beber um copo dentro do copo. Entendo agora que ri quase S
minutos deste trocadilho. Tinha que rir com cuidado para ndo me afogar... (...) Uma mosca no cdlice de
prata do rei. eu eu a mosca.”"’

A sensagao de mergulhar, além de suscitar no sujeito narrador associagdes com Julio Verne
(devido as histérias de submarinos), Melville ou Pinéquio, parece provocar o desejo de uma ascensio
espiritual: “tenho uma saudade portuguesa de verticalidade”.'® O espago atemporal, em que o defunto
narrador se encontra, permite-lhe mover-se livremente no eixo temporal, evocando figuras
e personagens que de algum modo ajudaram a imortalizar a sua lenda: Shakespeare, Falstaff, Al
Pacino..."” Com o aproximar-se da morte no final da narrativa, o discurso construido de associagdes
desconexas, sintagmas livres e frases soltas fragmenta-se ainda mais. Até que o tonel de malvasia estd
cheio e a morte irrefutavelmente presente, recebendo o aspecto de um polvo gigante que arrasta
o protagonista para o fundo. Antes dela, porém, o narrador exprime a sua fé na propria ressurreigao e
na imortalidade, apoiada jé pelo proprio discurso autodiegético apds a morte: “Que conste: ...Que

morri inglés e nasci portugués. Que ainda dura.”

13 Ibid., p. 130-131.

141bid,, p. 23.

15 Tbid., p. 20.

16 Tbid., p. 21.

7 Ibid., p. 22.

¥ 1bid.,, p. 26.

Em 1996, o actor norteamericano Al Pacino dirigiu e estrelou o documentario Looking for Richard, inspirado pela
famosa pega de William Shakespeare.

*% Contos com Vinho Madeira, ed. cit., p. 29.
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A terceira narrativa que aborda o tema do vinho pela perspectiva historica, intitulada
“Capitao Malvasia”, de Lurdes Breda, optou por uma interessante fusao de diferentes planos
temporais. E construida como uma lembranga da narradora protagonista que, sentada com um célice
de vinho Madeira no terrago da sua casa em Portugal, recorda a estranha e meio onirica aventura que
viveu como turista na Madeira. A histéria de matiz fantastico a la “Rip van Winkle”,” em que a
protagonista de repente “salta” do presente para outro espago temporal, serve a autora para recordar
uma figura histérica lenddria e para relaciond-la com a Ilha da Madeira. Trata-se do pirata inglés John
Rackham que operou nas Bahamas durante a chamada idade de ouro da pirataria, no século XVIIL*
Guilherme, o estranho homem de traje antiquado que salva a narradora no meio duma tempestade
durante um perigoso passeio no interior da ilha, apresenta-se como membro da familia dos
descendentes do famoso pirata que se instalaram na ilha e desde sempre viveram do fabrico e
comeércio do vinho. Embora os alegados lagos de parentesco deste personagem com a figura do pirata
pertencam ao campo do ficticio, trata-se de um texto agradével que faz reflectir sobre encontros
possiveis entre a realidade e a imaginagao, a histéria e o presente.

Numa antologia de contos sobre o vinho nao pode faltar um texto genesiaco dedicado ao
tema da origem do vinho.” Em “A adega de Baco”, narrativa comprida dividida em onze partes, o
seu autor Jonas Andrade retrabalha o mito grego-romano da criagao do vinho por Baco / Dionisio,
deus da festa, da folia e do prazer, relacionando-o com outros dois mitos: o da antropogénese e da
Atlantida. Com a finalidade de mostrar “como os Humanos podem ter mais vontade do que os
Deuses mesmo sem uma baga da sua sabedoria”** o texto narra em um tom jocoso como Baco, o
deus mais criativo, sobretudo na maneira de fazer zaragatas e confusdes, moldou na Terra, planeta
usado pelos deuses olimpicos para veraneio, numa ilha de nome Atlantida, dez criaturas parecidas a
deuses. Depois de um espectidculo em que estes seres, chamados de humanos, imitaram os deuses nos
seus defeitos mais comicos, Jupiter ordenou-lhe que os destruisse. Baco naturalmente desobedeceu.

Além desta aventura, o irreverente deus descobriu na Terra bagos de uma planta estranha que
provocavam uma sensagao de relaxamento e alegria e que, apesar da proibigao de Jupiter, continuou a
cultivar. Os resultados dos seus afazeres tardaram séculos mas foram irreversiveis: os humanos
multiplicaram-se enormemente na Terra, descobriram as bagas proibidas e comegaram a destilé-las.
Os deuses perderam a influéncia sobre os humanos; apenas na Grécia mantiveram a sua
representagio divina e para a India foi levado o culto de Baco. Porém, cedo os humanos descobrem
que por meio da miraculosa bebida podem atingir até maior liberdade, pois tomada em excesso, “ela

pode provocar uma libertagio total, até mesmo dos Deuses.”* Os deuses, a beira de perderem o seu

*! A narrativa curta do escritor norteamericano Washington Irving, publicada em 1819.

2 John Rackham (1682 — 1720) foi um pirata inglés conhecido como “Calico Jack” por vestir roupas extravagantes feitas
em calicé. E relembrado por incluir na sua tripulagio duas mulheres, a sua amada Anne Bonny e a pirata Mary Read,
assim como pela sua variacdo da tradicional bandeira pirata que consistia em uma caveira e dois sabres cruzados num
fundo preto.

2 Para fins comparativos, podemos recorrer, por exemplo, ao livro Histdrias de Vinho (Porto Alegre: L&PM Editores,
1980), publicado como edigdo especial em comemoragio aos S0 anos da Vinicola Rio Grandense no Brasil, que envolve
dois textos em prosa sobre o tema da criagao do vinho.

** Contos com Vinho Madeira, ed. cit., p. 64.

> Ibid., p. 57.
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estatuto divino e com medo de serem proclamados apenas um mito, decidem acabar com a produgao
das bagas perigosas, nas quais os humanos encontravam a forga para lhes desobedecer. Porém, uma
planta se salva e os humanos novamente a descobrem a multiplicam. Os deuses acabam por ter de
aceitar que “o Vinho e o Humano sao inseparéveis, por mais que a vontade divina se oponha. Jupiter
até pode ser o mais sébio e poderoso de todos nos céus, mas na Terra Baco é o Rei”.*

Também nos dois dltimos contos do livro, que se caracterizam por uma atmosfera
mais pessoal e intimista, o vinho ganha associagoes religiosas. Em “Vermelho incandescente”, de
Cliudia Vieira, entramos novamente em contacto, embora de um modo implicito, com um
fenémeno importante da histéria da Madeira que é a emigragdao.”” Por meio da focalizagao
omnisciente, a narrativa retrata um importante encontro de uma familia oriunda da ilha da Madeira,
mas actualmente espalhada por vérios cantos do mundo. Descreve como, apds anos de economias
para realizar o encontro, se reinem na casa dos avos madeirenses quase todos os membros da familia,
alguns chegando da Franga, da Califérnia e do Brasil. As imagens dos preparativos festivos sao
intercaladas por referéncias ao passado da familia que conseguiu, gragas aos seus lagos estreitos e
firmes, atravessar varios periodos de crise. Perante o leitor surge o retrato duma comunidade cuja
existéncia e calenddrio tém girado, durante geragoes, em torno da produgao e do comércio do vinho:
nao era o Natal nem a Pdscoa o que todos juntava, mas o vinho — a época das vindimas quando era
precisa muita mao da obra.

Assim nao ¢ de surpreender que o actual momento célebre da reuniao da familia tenha de ser
festejado pelo vinho precioso que ja hd dez anos repousa na adega. Quando, porém, o avd vai buscar
as garrafas na adega, descobre que elas, apesar de seladas, estao vazias. Parece um mistério, mas outro
ainda estd por chegar: acontece no momento em que a pequena Beatrice, menina dvida de provar o
proibido liquido dos adultos, pega as escondidas na garrafa supostamente vazia e dela comega a sair o
vinho. Tal como durante o ritual da Comunhao a recepgao do vinho consagrado deve ser realizada
em estado de plena graca, também aqui o acto singular de tomar o vinho parece pressupor a pureza
da crianga: “O vinho s6 parecia existir nas maos da menina. Beatriz encheu cuidadosamente os cdlices e
todos brindaram ao que jd se chamava milagre, perturbados e aténitos com o que se passava. E naquela
tarde, naquela quinta, naquela adega, naquela familia todos olhavam para a menina com tamanha
devogdo que se esqueceram que se fazia tarde e que eram jd horas de jantar.”®

Se no conto anterior o milagre da apari¢ao do vinho estava associado ao arquétipo da crianga

6 1bid., p. 64.

*”No passado, a emigragdo representou uma parte insepraravel da realidade madeirense. Devido & posi¢do estratégica do
Arquipélago da Madeira como posto de abastecimento dos navios nas rotas oceénicas, os habitantes da ilha participaram
activamente nos descobrimentos realizados pelos portugueses, contribuindo para a expansao da economia agricola local,
sobretudo da cultura da cana e da produgdo do agticar. Os motivos da emigragdo dos madeirenses variavam desde o
espirito aventureiro, a perseguigao religiosa ou a fuga perante a lei, até a pobreza que abalava uma grande parte da
populagao da ilha. Os principais destinos dos emigrantes eram, no século XIX, as Antilhas inglesas, a América do Norte e
o Brasil, no século XX, a Africa do Sul e os paises da Europa Ocidental. A tltima grande onda de emigragio ocorreu
durante a ditadura salazarista quando muitos madeirenses fugiam & miséria causada pelos investimentos do estado na
guerra colonial. Depois da Revolugio de 1974, muitos dos emigrantes regressaram a ilha ajudando ao seu
desenvolvimento econémico, processo que se intensificou sobretudo depois de o Arquipélago da Madeira ganhar, em
1976, o estatuto politico-administrativo de uma Regiao Auténoma da Republica Portuguesa.

28 Contos com Vinho Madeira, ed. cit., p. 188.
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divina, no texto de Graga Alves com o titulo sugestivo “O vinho da Salva¢ao”, o homem consegue,
através do vinho, aproximar-se de Deus e por um momento sentir a eternidade. A narradora lembra a
sua infincia na Ilha da Madeira e o av6 que dedicou toda a vida a cultura do vinho. Quando um dia
ela teve que partir a procura do préprio caminho, o av6 deu-lhe uma garrafa de malvasia que devia
abrir s6 quando “encontrasse a felicidade”.” A jovem mulher passou por vérias experiéncias mas
nunca sentiu que chegara o momento oportuno para abrir a garrafa. Quando apds uma série de
decepgoes amorosas decidiu voltar a ilha, deu-se conta, ao olhar para a fotografia do avé morto, que a
felicidade nao é a meta mas o caminho, o percurso que se constréi diariamente. Fez um jantar para os
amigos e, com um copo preparado simbolicamente para o avo, abriu a garrafa. O acto de tomar o
vinho é descrito como um verdadeiro momento epifanico: “E tinha o mistério do ouro liquido, a
sensualidade dos corpos morenos a arder de sal e de maresia. (...) Por dentro da garrafa, a chuva e o sol. Por
dentro, o chdo rude da ilha. Por dentro, a ternura das mdos que acariciam a terra e plantam o podam e
sulfatam e colhem. Por dentro, a bebedeira azul dos pés que esmagam os frutos no lagar. Por dentro, o sabor
dos barris e das caves. Por dentro, a ilha. E percebemos o sangue e o sacrificio. Entendemos a juventude e a
vida eterna. Fizemos parte do altar onde o vinho se tornou vinho da salvagdo. Tinhamos encontrado a
Terra Prometida, o Reino de Deus, a nossa Casa. (...) Fomos os escolhidos. Pelo Senhor da Vinha. Os seus

discipulos.”

Tendo-nos debrucado, brevemente, sobre as narrativas vencedoras da primeira edigao do
Prémio Literdrio “Vinho Madeira”, observimos que os seis contos que compdem o livro podem ser
divididos, conforme a sua abordagem tematica, em dois grupos:

O primeiro grupo é formado por trés textos que tratam do tema do vinho a partir da
perspectiva histdrica, chamando a aten¢ao para a longa tradi¢ao da cultura e produ¢ao do vinho de
renome internacional na ilha. Dois destes textos nao resistiram a atrac¢ao oferecida pela lenda da
morte de Jorge de Iorque, Duque de Clarence, e tentaram ou aproximar, a base de dados histéricos, a
sua vida (“Escolhi afogar”) ou criar, por meio da fantasia, um retrato imagindrio da sua morte
(“Morre o homem, fica a fama”). O terceiro conto (“Capitio Malvasia”) lembra-nos um fenémeno
especifico relacionado com a histéria da ilha: a pirataria que, curiosamente, também contribuiu para a
difusdo da fama do vinho Madeira no mundo, pois a ilha era atacada por piratas que levavam dali os
seus artigos mais precisosos, entre os quais o agucar e o vinho.*'

Em termos gerais podemos dizer que o segundo grupo de textos centrou a sua atengao na
expressao do valor do vinho na vida humana e nas suas conotagoes religiosas. A histéria mitolégica da
criagio do vinho pelo deus romano Baco (“A adega de Baco”) discorreu sobre a ideia do poder
libertador do vinho, que solta 0 homem da dependéncia dos deuses, ensinando-lhe a criatividade, a
vontade e o livre-arbitrio. Nos dois ultimos contos — “O vinho da Salvagao”, que reflectiu sobre o
assunto da busca da felicidade humana, e “Vermelho incandescente”, que ofereceu a imagem duma

familia madeirense marcada pela emigracao dos seus membros para o estrangeiro, — sublinhou-se o

» Ibid, p. 137.
* Ibid,, p. 157-158.
*! Em 1566, por exemplo, os piratas franceses saquearam a cidade do Funchal.

14



valor epifanico do acto de tomar vinho, em que o homem parece novamente aproximar-se da sua
origem divina.

Avaliando, em conclusio, a qualidade literdria das narrativas do livro, podemos dizer que
embora nao se trate directamente de obras-primas, a colectinea representa uma interessante recolha
que chama a atengao para a variedade dos possiveis modos de abordagem ficcional do tema do vinho

e testemunha sobre a importincia do papel que este produto tem desempenhado na cultura e histéria

da ilha.
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Anotace: Ceskoslovensky stit vznika v zdvéru prvni svétové vilky 28. fijna 1918. Mezi
zainteresovanymi politickymi ¢initeli se jiz pfed tim diskutovalo, jaké bude jeho statni ztizeni. Nazory
se tfibily jak uvnitt domdciho protihabsburského odbojové hnuti, tak v ramci zahrani¢ni emigrace.
Vyvoj na vale¢nych frontich i v mirovém zdzemi vedl k tomu, ze bylo zvoleno republikdnské ztizeni.
Odpovidat mu méla i pravidla etikety. Jejich zformulovdnim a prosazovanim byl povéten Jifi Guth-

Jarkovsky. Ten pii stanovani zasad stolni¢eni dbal i na to, jaké misto v ném bude zaujimat vino.

Abstract: The Czechoslovak state arises at the end of World War II 28th October 1918. Among the
political actors involved have already been discussed before, what will the state system. Opinions sift
both within the domestic anti-Habsburg resistance movement and in the foreign emigration.
Developments on the war fronts in the peace background led to the Republican establishment have
been chosen. The rules of etiquette had also responded to it. Their formulation and enforcement was
entrusted to Jiri Guth-Jarkovsky. When he provided the principles of table setting, he thought also of

what position the wine will occupy in it.
Kli¢ovd slova: etiketa, vino, stolnicent, republika, monarchie

Keywords: etiquette, wine, table setting, republic, monarchy

1. Prosazenirepublikinského zfizeni ¢eskoslovenského statu

Pro podobu stétniho ztizeni uvazovaného samostatného stitu Cechit a Slovaka byl uréujici
vyvoj na vale¢nych frontich i v mirovém zézemi. Vojensky konflikt probihajici od sklonku léta 1914
neptinidsel az do roku 1918 nikomu rozhodujici vitézny postup. Na obou stranich se pfitom
v podstaté az na Francii a Spojené stity americké bojovalo ve jménu tradi¢nich monarchii.
V dohodovém uskupeni je predstavovaly Velkd Britdnie a Rusko, mezi centrdlnimi mocnostmi
dominovalo hohenzollernské Némecko a Rakousko-Uhersko s dynastii habsbursko-lotrinskou. Ve
stiedni Evropé, nevyjimaje ¢esky prostor, tak ideje republikanismu nepadaly zprvu na trodnou padu,
nebot byly v rozporu s dosavadnimi mnohasetletymi tradicemi uspoiddani vefejné spravy.

Nélady uvnitt ceské spolec¢nosti i jejimi domdcimi politickymi ¢initeli se v§ak dramaticky

zacaly ménit v prabéhu roku 1917. Podstatné k tomu ptispival vnitropoliticky vyvoj ve slovanském
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Rusku. To, co si jen stézi kdo dokazal predstavit, se stalo skute¢nosti. Unorové revoluce donutila cara
Mikuldge II., aby se vzdal za vSechny ¢leny holstynsko-gottorpsko-romanovské dynastie veskerych
prav na drzeni tranu.

yPodékovani se na trin®, jak se psalo v dennim tisku o carové abdikaci, ptispélo k tomu, ze se
¢eské verejné minéni postupné pripravovalo na to, ze v Cele staitu nemusi byt dynastie. Pfispivalo
k tomu hroutici se zdsobovéni ve vnitrozemi. Domdci politicti ¢initelé se zacali klonit k nézoru, ze stét
zosobnovany rodem habsbursko-lotrinskym neni schopen zaji$tovat zékladni Zivotni potieby
obyvatelstva.! Navic se Rakousko-Uhersko zcela viditelné dostdvalo v zahrani¢ni politice stejné jako
ve vedeni vale¢nych operaci do podiizeného postaveni vici Némecku. To pro predstavitele
zahrani¢niho ¢eského odboje reprezentovaného zejména T. G. Masarykem, Edvardem Benesem a
M. R. Stefanikem znamenalo potvrzeni toho, ze stiedoevropské soustati nent jiz zdrukou obhajoby
¢eského naroda pred moznou germanizaci. Ke stejnému zavéru dospivali téz hlavni predstavitelé
doméciho odboje. Jiz na pocditku ledna 1918 to potvrdila jejich tiikrdlovd deklarace, piijatd za
souhlasného stanoviska i nékterych slovenskych politika.

V nasledujicich mésicich se vzhledem k vyvoji na véle¢nych frontach potvrzovalo, ze vojenské
vitézstvi se piikloni na stranu Dohody. V ni zejména od ndstupu roku 1918 stile dominantnéjsi roli
sehrdvaly zejména iniciativami prezidenta W. Wilsona Spojené stity americké.’ To spole¢né
s prosazujici se vojenskou silou Francie na evropskych bojistich posilovalo prestiz republikinského
statniho zfizeni.

Zminény vyvoj zcela nepochybné posiloval v rimci diskuzi o novém stdtopravnim usporadani
sttedni Evropy pozici téch ceskych politiku, ktefi pii své zahrani¢ni odbojové akei hledali oporu pro
své mocenské ambice v Pafizi a Washingtonu, piipadné v Londyné. Dokladem toho se stala
washingtonska deklarace, vypracovand prozatimni ¢eskoslovenskou vlddou 18. fijna 1918, nebot
hlavni zisady ustavy zamysleného samostatného stitu mély podle ni vychazet z ,republikinské
ideje“.*

Aby se predstavy zahrani¢niho odboje mohly naplnit, bylo zapottebi iniciovat prevzeti moci
v samotném ¢eskomoravském a slovenském prostoru. Podnétem k tomu se pro hlavni predstavitele
domiéciho odboje stala néta ministra zahrani¢i Rakouska-Uherska hrabéte Andrassyho, v niz 28. fijna
1918 vyslovil americkému prezidentu ochotu zahdjit okamzitd jednani o vojenském priméfi. Vylozili
si ji totiz jako signdl k demonstracim za rozchod s dosavadni monarchii. Jesté téhoz dne vydali zikon
o ,ztizeni samostatného stitu ¢eskoslovenského®. Pod nim podepsani Antonin Svehla, Alois Rasin,

Jiti Sttibrny, FrantiSek Soukup a Vavro Srobir v ném proklamovali, ze ,stitni formu

! Jednim z dasledka postupujiciho hospodatského rozvratu byly hladové demonstrace, které leckdy konéily krveprolitim,
napf. 26. dubna v Prostéjové - 23 mrtvych nebo na Ostravsku, kdy ve dnech 2. - 8. ¢ervence 1917 bylo zabito 13 lidi.

? Ttikralov4 deklarace byla pfijata na shromazdéni ¢eskych fidskych a zemskych poslanct 6. ledna 1918. Zdiraziiovala
pozadavek sebeurc¢eni narodu a pozadovala spojeni ¢eskych zemi se Slovenskem.

hovofilo o tom, ze by jednotlivym nidrodum rakousko-uherské monarchie méla byt poskytnuta moznost nejsirsiho
autonomniho vyvoje.

* Dany pozadavek byl sou¢ésti tzv. washingtonské deklarace, vydané 18. fijna 1918 Prozatimni ¢eskoslovenskou vlidou.
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¢eskoslovenského stétu uréi Ndrodni shromazdéni ve srozuméni s Ceskoslovenskou narodni radou
v Patizi jako organové jednomyslné vile ndroda“.>

Nez se vSak se$lo prozatimni Narodni shromdzdéni, bylo o formé provolaného stitu
rozhodnutu. Stalo se tak béhem 28. az 31. fijna 1918 na spole¢ném zasedani zastupcti domdaciho
odboje v ¢ele s Karlem Kramdfem a zahrani¢ni odbojové akce reprezentované Edvardem Bene$em ve
$vycarské Zenevé. Ti se totiz shodli na tom, ze Ceskoslovensko bude republikou, v jejimz ¢ele stane
jako prezident T. G. Masaryk, zatimco za chod vlady ponese odpovédnost Karel Kramat. Vyfeseni
zakladni persondlni otdzky tak odpovidalo pomeéru sil mezi predstaviteli zahrani¢niho a domaciho
odboje, jak byl dan zcela rozdilnou kvalitou jejich vztahu k vitézicim dohodovym statam. Nékdejsi
zahrani¢né politickd opora Karla Kraméie carské Rusko jiz zmizelo z mapy svéta a navic byli
popraveni i ¢lenové nejuzsi romanovské rodiny.’ Zato zbyvajici hlavni ¢lenové zminéné koalice byly
po dlouha léta vylu¢nou oporou skupiny politika sdruzujicich se kolem Masaryka a tim jim dodavali
na autorité a prestizi.

V podstaté jen formalni zalezitosti se v dusledku Zzenevského ujednani stala prvni schuze
Narodniho shromazdéni 14. listopadu 1918. Ta skute¢né zcela bez problému potvrdila prohldseni
¢eskoslovenského statu v republikdnské formé, ustavila vladu v ¢ele s Karlem Kramarem a aklamaci
zvolila prvnim jeho prezidentem T.G. Masaryka. Ten se do Prahy vrétil 21. prosince a spole¢né se
svym nejbliz§im pracovnim okolim musel kromé dalSich tkolt najit zpusob, jak po formalni,
protokoldrni strance vykondavat prezidentskou funkci.

Pro osmasedesatiletého Masaryka to byl pravé k jeho véku podnét zdvazny. Mél jiz 1éty zazité
zpusoby chovani. Odrazely se v nich jak ndvyky spojené s jeho nékdejsi drdhou univerzitniho
profesora, tak poslance videnského tisského parlamentu. Mél vSak zazité i chovdni novindfe a
politika, ktery se snazi na svou stranu ziskat anonymni ¢tendisky a posluchaésky dav. Navic se
zejména v letech emigrace dokazal pohybovat mezi politickou a ekonomickou elitou zejména Patize a
Washingtonu.

Bylo pro n¢j i jeho okoli potom otdzkou, co z toho prenést do svého prezidentského
pusobeni. Jiz jeho prvni prijezd Prahou svédcil, ¢emu bude davat prednost. Pfed honosnou jizdou
koc¢arem dal totiz piednost jizdé v automobilové koloné.” Nicméné rozejit se zcela se zazitymi
monarchistickymi tradicemi zejména pii oficidlnich statnickych akcich, ale i spole¢enskych
udélostech nebylo dost dobfe mozné. Byl by to koneckonciui i velmi radikélni pocin ve vztahu k $iroké
vefejnosti, nebot ta az na anarchisty ¢i levicové revolu¢ni proudy ve vystupovéni nositell stitni moci

ocekavala jistou oficidlnost.

* Paméti dra Aloise Rasina. Z otcovych zépiska vydal dr. Ladislav Ragin. II. vydani. Vlastnim nékladem, 1929, s. 215

¢ Vedle Karla Kraméfe patiil k ¢elnym nositelim carofilské orientace Josef Diirich, jenz na konci roku 1916 ztidil dokonce
vlastni Narodni radu Ceskoslovenskou na Rusi. Carska rodina byla popravena v Jekatérinburku 17. ¢ervence 1918.
(podrobnéji viz HERESCHOVA, E. Alexej, syn posledniho cara. Praha: Brina, 1997, s. 267-269)

7Jizda v automobilové koloné nebyla pii dilezitych politickych akcich zcela bézna. Napiiklad tcastnici mirové
konference po 1. svétové vélce pfijizdéli ve Versailles na prvni den jedndni 18. ledna 1919 v koédrech, a to v¢etné
amerického prezidenta.
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2. Jifi Guth-Jarkovsky - tviirce republikdnské etikety

Netrvalo proto dlouho a v nedéli 1. ¢ervna 1919 nastoupil do funkce ceremoniate kanceldie
prvniho ¢eskoslovenského prezidenta Jifi Stanislav Guth-Jarkovsky. Vzhledem k jeho osmapadesati
letim byl zarukou, Ze ve svych navrzich na usporadani protokoldrnich zélezitosti a pozadavku etikety
nebude prosazovat zddné prevratné novoty. Predev$im vs$ak byl jmenovin z toho duvodu, Ze
v zasvécenych kruzich byl zndm jako mezindrodné uzndvany ¢inovnik olympijského sportovniho
hnuti a propagator striktné danych pravidel spole¢enského chovani. V ucelené podobé je zformuloval
a také knizné vydal v poslednim mirovém roce 1913 a v prvnim véle¢ném roce 1914 pod ndzvem
Spoleéensky katechismus.®

Jiz nazev trojdilného dila svéd¢i o tom, Ze jeho autorovi byl pti stanovovini pravidel
spole¢enského chovani na hony vzdélen svét nevazaného volnomyslenkarstvi. Naopak mu byla blizsi
jasné vymezena struktura chovdni, jejiz dodrzovéni se d4 lehce kontrolovat a prohtesky proti ni jsou
zasvécenym osobam okamzité ztejmé. Svij postoj si vytvarel dlouhodobé, a to uz od prvotniho vlivu
rodinného prostiedi. To bylo po nékolik generaci svizdno se Zivotem slechty, a to nikoli snad
pokrevni soundlezitosti, ale profesné.

Z nejblizsich predka byl napiiklad jeho dédecek Bernard Guth justicidrem a feditelem panstvi
Slechtického rodu Kinskych v Kostelci nad Orlici. Rovnéz tatinek - Karel Guth - byl ve sluzbach
daného rodu a vedl mu spravni agendu v palaci stojicim na prazském Staroméstském paldci. Zustal
mu vérny i po prestéhovini z hlavniho mésta Ceského kralovstvi do Hefmanova Méstce na
Pardubicku, nebot v ném od roku 1860 pusobil jako revident hlavnich duchodu knizete Ferdinanda
Kinského. A pravé v mistnim obytném tfednickém domé se mu nasledujiciho roku v noci z 23. na 24.
ledna narodil v potadi jiz $esty potomek — syn Jifi.

Zivotni styl $lechty byl viak pro rodinu nedostupny. Jeji kazdodenni Zivot byl zcela jiny.
Jitikovi rodice si dokonce jako soucast deputatu drzeli kravku, rozhodné neméli ani na to, aby si snad
pro své déti platili vychovatele. Snad pravé i nedostate¢ny dozor zpusobil, Ze jejich sotva pétilety
synek spadl v nestiezeném okamziku ze Zebtiku na kamenné dldzky a zacal od té doby jiz natrvalo
zadrhévat v feci.

Bezprostiedni kontakty se svétem $lechty rodina prerusila poté, co byl jeji Zivitel v roce 1866
po ctyticeti letech sluzby preveden do penze. Avsak plat 800 zlatych mu stejné jako jeho détem i o
pétadvacet let mlads$i manzelce zarucoval, Ze nikdo z nich nebude stradat. Navic se vSichni jesté téhoz
roku prestéhovali do Kostelce nad Orlici, kde méli diky predchozim néav$tévam zdejsich prarodica
fadu znamych.

Dobré finanéni zdzemi umoznilo, aby po ¢étyfech letech dochdzky do kostelecké obecné skoly
ptesel mladicky Jiti na rychnovské piaristické gymnazium. Pod dohledem pani bytné se zatadil mezi
z4ky, s nimiz nebyly zddné vyraznéjsi u¢ebni ani kdzenské problémy. Rodina se pfitom jak v Kostelci,
tak v Rychnové nad Knéznou fadila k tém, které diky dobrému hmotnému zabezpeceni pattily mezi

spolecensky respektované. On sim k tomu tieba ptispival tim, ze se vénoval hudbé, konkrétné hie na

$Pro dnes$niho ¢tendte je dostupnéjsi pozdéjsi vydéni, viz GUTH-JARKOVSKY, J. Spole¢ensky katechismus. Praha:
Ceskoslovensky spisovatel, 1992.
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klavir a varhany. Uz jako patnictilety ziskaval potlesk na koncertech pro mistni honoraci, byt jen jako
doprovodny hrac.

Bylo to tedy v dobé, kdy veskerd péce o rodinu uz plné ¢tytiroky lezela jen na matce. Hmotné
starosti ji ovSem vyraznéji neptibyly, o ¢emz svéd¢i, Ze hned po maturité mohla svého syna poslat do
Prahy na univerzitni studia. Vyuzila ptitom nabidky svého stryce, aby nejen jeji star$i syn Antonin
studujici pravnické discipliny, ale i mladsi Jiti bydlel v jeho domé na Staroméstském ndmeésti. Zaroven
si jako prakticka zena prosadila, aby studoval filozofii, ¢estinu a némcinu, nikoli snad hudebni védu,
jak si puvodné pral.

Po dvou letech sourozenci azyl u svého stryce opustili a prestéhovali se do podndjmu
v Anenském dvore. Pro Jittho sice naddle zastavaly nejptitazlivéjsi prednasky Otakara Hostinského
k déjindm estetiky a hudby, sam také do tehdejsiho ¢asopis Dalibor psaval hudebni referaty, nicméné
citil, Ze pro uplatnéni v zivoté bude potiebovat i jiné znalosti. Jeho do jisté miry tapani vedlo k tomu,
ze nez ukoncil v roce 1883 vysokoskolska studia statnimi zkouskami z filozofie, matematiky a fyziky
nékolikrdt zménil studijni programy. Zvlasté vsak jeho znalosti filozofického uvazovéani byly takové
$ite, Ze se ve svych necelych dvaadvaceti letech stal prvnim doktorem filozofie na pred rokem
ustavené Ceské ¢asti Karlo-Ferdinandovy univerzity.

Sirok4 $kéla predmétd, s kterymi se dr. Guth seznimil béhem prazskych studii, se stala
ptedpokladem k tomu, aby vstoupil do $lechtického svéta. Pravé v ¢ase, kdy dokoncil sva studia,
hledala totiz nachodska kniZeci rodina vychovatele pro své syny, $estndctiletého prince Bediicha,
tiindctiletého Albrechta a nejmlads$iho Maxe. Snad i za ptimluvy svého bratra Augustina, ktery byl jiz
uznivanym mistnim lékatem, byl Jifi pozvin ke sloZeni inteligen¢niho testu. Princ Vilém ze
Schaumburg-Lippé, ¢len panské snémovny rakouské i pruské, bratr panujiciho knizete, s nim byl
spokojen.

V podstaté stale jesté mladistvy Jifi tim ziskal moznost nejen vidét, ale i szivat se s etiketou,
uplatiiovanou v nejvyssich patrech slechtického svéta. Az dosud neznal, co obnasi pohybovat se ve
fraku a s rukavickami na rukou, co je tfeba dodrzovat pii diner, jak se chovat pii souper, jak
absolvovat velky ples ¢i se chovat pii ndvstévach korunovanych hlav. To vSe se nyni stalo soucasti
jeho dni at jiz na zdmku v Néchodé nebo Bozenou Némcovou proslavenych Ratiboficich.

Se svétem $lechty i jimi dodrzovanymi pravidly etikety se mlady Jiti setkéval i ve Svycarsku,
kdyz svym svéfencam vice nez rok asistoval pii jejich studiu na elitnim vzdélavacim u¢ilisti v Lancy u
Zenevy. Zajizdél s nimi v té dobé té7 na vyznamné spole¢enské akce. Patfila mezi né naptiklad svatba
jejich sestry Charlotty s néslednikem wiirttemburského trinu Vilémem. V jeho sidle pfitom panovala
tak ptisnd pravidla chovdni, Ze si i po letech uvédomoval, jak ,knizeci etiketa v zdmku byla snad
ptisnéjsi nez v Madridé*“.’

Era vychovatele dospivajicich §lechticti trvala ¢tyti 1éta. Guth po ni roku 1887 nastoupil drdhu
gymnazidlniho pedagoga, a to nejprve v Praze jako ,zkusebni kandidat®. I kdyZ se na akademickém
gymnaziu osvéd¢il, definitivu mél v nedohlednu. Na elinu mu to ov§em neubiralo. Hned v 1été 1891
vyuzil ministerského stipendia a vydal se na studijni pobyt do Pafize. Pravé v ni se setkal

s propagatorem novodobého olympijského hnuti hrabétem Coubertinem. S jeho myslenkami se

* RODR, J. Jit{ Stanislav Guth-Jarkovsky vdy k sluzb4m. Usti nad Orlici: OFTIS, 2004, s. 33
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zcela ztotoznil a zahy se stal organizidtorem sportovniho hnuti v ¢eskych zemich. Ve svém usili neustal
ani poté, co se béhem svého letniho pobytu ve Spojenych statech americkych roku 1893 dozvédél, ze
je jmenovan provizornim ucitelem na redlném gymnaziu v Klatovech.

Zdélo by se, ze soustavné kontakty se sportovci oslabi v Guthu-Jarkovském touhu po
dodrzovani piisnych pravidel spole¢enského chovani. Nebylo tomu tak. Bylo pro ného naopak cti,
kdyz se mohl u feditele gymndzia a jeho choti zacéastiiovat kazdonedélnich hudebné konverza¢nich
velirku, které rozhodné neoplyvaly rozvernou atmosférou.

V roce 1894 byl Guth-Jarkovsky v neptitomnosti zvolen v PafiZi za ¢lena mezinirodniho
olympijského vyboru. Jisté k tomu pftispély jeho osobni vazby s hrabétem Coubertinem, pti nichz
projevoval vybrané chovéni. Rozhodné nevyhleddval spole¢nost, v niz by se tfeba holdovalo bez
patii¢né etikety vinu nebo dokonce snad pivu. Proto také jakmile vzpominal na prvni olympijské hry,
odehravajici se v Aténdch roku 1896, tak vedle sportovniho zdpoleni svym c¢tendftim az s jistym
zadostiu¢inénim popisoval, jak byl zvin na hostiny a bankety, pii nichz se dodriovala vechna
pravidla spravného stolovani.

Svého respektu vici deklarovanym pravidliim spole¢enského chovani se nevzdal ani poté, co
se jiz se sttedoskolskou profesorskou definitivou vrétil roku 1896 do hlavniho mésta.'® Ridil se jimi
rovnéz v zahrani¢i, kam pravidelné vyjizdél na jednani olympijského vyboru. I kdyz se tfeba
ptizndval, jak v Paiizi zavital i do $antdnu, tak v prvé fadé upfimné zdtraziioval, Ze se at jiz na
sportovistich ¢i spolec¢enskych akcich u¢il ,byti dvornym nebo dvornost nau¢enou vyuzitkovati®."

Byl presvédcen, ze se rozitujici sportovni aktivity nesmi stit podnétem k nastupu jakéhosi
plebejstvi. Naopak zakladal si na tom, ze v ¢eském olympijském vyboru zalozeném koncem 19. stoleti
zasedaji téz prislusnici ¢eské zemské §lechty. Nicméné politicka realita Rakouska-Uherska ho mozna
i proti jeho osobnimu citéni vedla postupné do tdbora onéch ¢inovnika olympijského hnuti, ktefi se
zacali zasazovat o ndrodni emancipaci své ¢lenské zdklady, tvofené v naprosté vétsiné obc¢any bez
,modré krve®,

Spole¢né se svym nejbliz$im spolupracovnikem Josefem Résslerem byl nakonec v prabéhu
prvni svétové valky roku 1916 obvinén Rakouskym olympijskym vyborem z ¢eského separatismu.
V dusledku toho byl Cesky olympijsky vybor tfedné rozpustén a on sim byl domacimi funkcionati
vylou¢en z Mezindrodniho olympijského vyboru.”Jeho ¢lenové v cele s Coubertinem jejich
rozhodnuti ovSem nevzali na védomi, ¢imz byl pétapadesétilety Guth-Jarkovsky vmanévrovin do
postaveni politika, ktery se dostal do sporu s habsburskou monarchii a pfitom si uchovava uznani

v mezindrodnim sportovnim hnuti."®

' Guth-Jarkovsky nastoupil na ggmnézium v Truhléfské ulici. Nésledujictho roku se oZenil s dcerou feditele roudnického
gymnézia. Na zminéném gymnaziu pusobil dvaadvacet let.

'RODR, J. cit dilo, 5. 52

12 Rakousky olympijsky vybor byl ustaven roku 1899.

B Jiff Guth Jarkovsky své rodinné zdzemi, pedagogické ptisobeni i zapojeni do sportovniho hnuti a postaveni pii tvorbé
prvorepublikové etikety z vlastniho subjektivniho pohledu zohlednil v obséhlych Pamétech I. — III. vydanych v roce 1929
u nakladatelstvi Hejda a Tucek.
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3. Misto vina v prvorepublikové etiketé

Po vzniku Ceskoslovenské republiky se proto nemusel obévat, Ze by byl radikilnimi novinéii
nebo politickymi protivniky obvifiovéan z tzv. rakusanstvi. Mohl naopak bez problému stanout v ¢ele
Ceskoslovenského olympijského vyboru a stykat se jako rovnocenny partner s lidmi, kteii méli
rozhodujici vliv na formovani nového stitu. Byl jimi pfitom chdpdn jako ten, ktery je nejen
organizatorem sportovniho hnuti, ale pro ¢eské prostiedi téz znalcem a tviircem principu etikety.

Zcela vefejné je prejimal ze $lechtického protokolu, nebot si ho mimo jiné spojoval
s noblesou v chovani. Proto také s jistou rezervovanosti ptijal zdkon o zruseni $lechtickych titula a
fada ptijaty hned na prvni schuzi revoluéniho Narodniho shromazdéni. Snazil se naopak mirnit
tendence k odmitani v§eho, co bylo az dosud spojovino se svétem slechty. Na poc¢atku roku 1919 se
dokonce nebadl publikovat nasledujici slova: ,Je krutym a nebezpeénym omylem domnivati se, ze
demokraticka republika nepottebuje vselikych vnéjsich véci. Pohlizeti na slu$nost v chovéni a vnéjsku
jako na néjakou tresku kruté se msti ... jistou obfadnost musi zachovévati i republika, tfeba tomu
nemusime fikati ceremoniel dvorsky ... “!*

Samotny T. G. Masaryk si uvédomoval, Ze je tfeba vtisknout vykonu prezidentského tiadu
takovy vnéjsi ramec, ktery by zvyraznil jeho vylu¢nost. Za toho, kdo to dokdze, mu jeho okoli navrhlo
pravé Gutha-Jarkovského. Denni tisk mohl tudiz poté, co v nedéli 1. ¢ervna 1919 stravil prvni
pracovni den na Prazském hradg¢, piinést kratkou zpravu ve smyslu: ,Profesor dr. Jiti Guth z redlného
gymnazia v Truhldtské ulici v Praze byl pridélen kancelati prezidenta republiky a byl tam povéten
vécmi obfadnickymi.“'®

Guth-Jarkovsky piijal funkci s plnou odpovédnosti. Na jedné strané uzndaval, Ze ,nova
republika, vyletivsi jako Fénix z popela monarchie, se v$im zfizenim monarchistickym zrusi i diivéjsi
panovnicky dviar®. Ziroven si ovSem uvédomoval, ze ,lid toho zdd4..., aby hlava zemé byla
obklopena svatozafi...“'* Vnést rovnovihu mezi poZadavky obfadnosti a demokrati¢nosti se na
Prazském hradé snazil v nasledujicim $est a pulletém obdobi.

Zaroven v$ak dbal na to, aby se jeho ndhled na etiketu dostdval i do $ir$iho spole¢enského
povédomi. Svéd¢i o tom kromé jiného jeho pojedndni ,Slusnost a demokracie® ¢i ,Mladému
republikdnu®. Vychazel v nich z principu, které v ucelené podobé zformuloval jesté pred vznikem
Ceskoslovenska, a to nejen v jiz zminéném dile ,Spolecensky katechismus®. Na samém sklonku prvni
svétové valky navic dokoncil pro nasi problematiku nejzévaznéjsi dilo ,Stolnic¢eni, vydévané i pozdéji
s podtitulem ,Nauka o Gpravé stolu i tabuli a o v§em, co stolovani se tykd a dilem i s nim souvisi®.

V dvoudilné publikaci se za spoluautorstvi své choti Anny podrobné zabyva napiiklad
upravou jidelny, druhy jidel a hostin, upravou stolu a potadem obsluhy, spole¢enskymi povinnostmi
hostitelu pfi hostiné a podobné. S odstupem jednoho stoleti jsou jiz mnohé ndvody manzelské
dvojice prekonané. Zménily se celkové spole¢enské poméry, stejné jako nabidka na jidelnich listcich,
promény doznal vztah muze a Zeny na vefejnosti i v soukromi. Nicméné ve své dobé byly i pies

okamzitou kritiku ¢asti zejména levicového tisku ndzory dr. Jiftho Gutha briny za smérodatné a

1“RODR, J. cit. dilo, 5. 80-81
SRODR, J.: cit. dilo, s. 90
' RODR, J.: cit. dilo, s. 88
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nachdzely uplatnéni i pti vytvareni zdkladnich rysa oficidlniho, protokolarniho Zivota na Prazském
hrade¢.

V ném své vyznamné misto zaujimalo stolovdni, a to nejen pti stitnich aktech, ale téz
v prezidentové soukromi. Aby bylo na odpovidajici Grovni, méli podle Gutha-Jarkovského jeho
organizatofi disponovat jak kuchatskymi znalostmi, tak védomostmi o ndpojich. Z nich nejvétsi
pozornost hradni ceremoniéf vénoval napojim alkoholickym. Hned v tvodu samostatné kapitoly je
v8ak zcela nelichotivé charakterizoval: ,VSecky népoje alkoholické jsou vlastné nezdravé a jenom
v okolnostech vyjimeénych, jakozto léky mohou byti ¢lovéku s uzitkem. Maji tu velikou zavadu, ze
¢astéj$im jich uzivanim ¢lovék snadno navyka jejich u¢inkam, pozivé jich hojnéji a hojnéji, coz pak
mivd ¢asto ndsledky i zhoubné jak pro ného, tak pro jeho potomstvo. Proto jiz i mirné pozivini
napoju alkoholickych, sice neskodné, chovd v sobé nebezpeci. Latek vyzivnych obsahuji nidpoje
opojné, jako pivo, vino a §tdvy ovocné ve mnozstvi jen nepatrném a mluviti o pivu jakozto o tekutém
chlebé nemd smyslu... "

Navzdory tomuto odsudku dr. Guth ptiznava, Ze ,hostina sebe bohatsi bez vina a piva nebyla
by hostinou dokonalou®.'” Hned se také proti moznému nesouhlasu abstinentniho hnuti ohradil
odvolanim se na Bibli slovy: ,I v Kéni Galilejské Kristus na zoufalé upozornéni stolovniki, ze vina
neni, vykonal zdzrak, jen aby bylo.”'” Sdm pfitom zdtiraziioval, Ze v porovndni s pivem je vino ,népoj
uslechtilejsi, drazsi a opojnéjsi“ a pii stolniceni md ,ulohu vyznamnéjsi, tim spise, ze jakozto
pozivatina naladujici télo i ¢ivy, zahdnéjici trudy a oZivujici obrazivost i povzbuzujici energii a silu
i podporujici pry ¢innost dstroju zazivacich, srdce i obéhu krevniho vice nezli pivo, Iépe se hodi pro
tyto vlastnosti ke spole¢enskym tkolim hostin“. Na vinu navic ocenoval, ze ,jsou lidé, na jejichz
néaladu sklenice nebo dvé dobrého vina pusobi pronikavé a vinem humor hostiny podstatné se
zvy$uje.“ Nicméné okamzité dodava: ,Ale zase — co posetilosti ma sklenice nebo dvé dobrého vina
¢asto na svédomj!“*°

Piipomenime si, jak se v ¢asech prvnich let Ceskoslovenska vina délila: 1. vina lehka (6-10%
lihu); 2. vina tézkd (10-14% lihu); 3. vina desertni ¢i likérova dale se délici na a) vina desertni tu¢nd
(10-20% cukru); b) vina desertni sucha (3-4 % cukru). Podle barvy bylo ¢lenéni nésledujici: vina bila
(z nich nejoblibenéjsi tehdy byla vina ,rynska, péstovand po obou bfezich Ryna i v udolich
poboénich, zejména rheingauska, moselskd, ahrsk4, dolnorynskd, naheskd a saarské i bergstraska“);
&ervend (z nich bylo ve své dobé ,nejjemnéjsi ... vino burgundské, krdsné granitové barvy, kofenné,
mirné stahujici tiislovinu, slabé chuti po mandlich a mékkého téla“) a rizovd, jejichz blizsi klasifikaci
ovsem J. Guth nepodavd. Zato pridava jesté dalsi kategorii, a to vina Sumivd, ktera podle néj zaujimaji
yzvlastni, jakési slavnostni misto“, pficemz se jednd o vina sladkd, lehkd, ohnivd a lahodng,

ptipravovand zvla$tnim zptsobem, hlavné v departmanu Marne ve Francii.*!

7 GUTHOVA, A., GUTH, J. Stolni¢eni, Nauka o tpravé stolu i tabuli a o véem, co stolovéni se tykd a dilem s nim i souvisi
— ¢astI1. Praha: Hejda a Tucek, 1918, s. 264

8 GUTHOVA, A, GUTH, . cit. dilo, s. 265

¥ GUTHOVA, A,, GUTH, J. cit. dilo, 5. 266

2 GUTHOVA, A, GUTH, J. cit. dilo, s. 267

U K uvidéné Klasifikaci vin viz GUTHOVA, A., GUTH, J. cit dilo, s. 268-269
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Guth-Jarkovsky nezapomnél ani na domdci vina. V podstaté mél pro né jenom slova chvily.
»Vina ¢eskd a moravskd viibec ¢im dale nabyvaji lepsi povésti®, pise ve svém dile a pokracuje: ,Bild
vina ¢eskd co do jemnosti, kytky, kofennosti a souladnosti rovnaji se uplné viniim rynskym a vina
¢ervend mélnickd nejjemnéj$im vinum francouzskym, burgundskym.“ Slova chvily ma rovnéz pro
vina moravskd, nebot podle néj ,vina znojemskd a brnénské blizi se svym rdzem vinum rakouskym,
vina uhersko-hradistskd vinam uherskym®. Obdobné zduraznuje, ze ,také vina $umivd vyborné
jakosti vyrdbéji se v zemich ¢eskych a to v zdmeckych sklepich na Mélnice, na Moravé v zdmeckych
sklepich ve Bzenci®, pticemZ ,jenom dobry znalec rozpoznd jejich ptivod a jakost proti vinim
$ampariskym*“.”?

Guth-Jarkovsky si zdroven uvédomoval, ze ,v rozpoc¢tu hostiny tvotivaji vina vzdy nejsilnéjsi
polozku®, i kdyz by se jejich organizatoti neméli domnivat, Ze ,,¢im vy$si cena, tim vino je lepsi®, nebot
yneziidka plati se jenom etiketa, tak jako pfi obrazu jméno umélcovo®.>® Toto hodnoceni do jisté miry
plati i dnes, zato nékterd dal$i Guthova doporudeni jiz nelze pfijimat. Tykala se naptiklad toho, jaka
konkrétni vina podévat k dstiicim pted polévkou a jaka k ustticim po polévce, coz jisté uz v tehdejsi
dobé nebylo zcela béznou, rozsitenou zélezitosti.

Dodnes v8ak miizeme brét jako ndvod zpusob nalévéni vina ¢i jak zachdzet s ldhvemi. Zcela
bezpodmineéné se mélo dbat na to, aby napiiklad pti odzatkovani byla ,léhev v ubrousku, ponévadz
ldhev nékdy pfi tom praskne a sklo muize ruku tézce poraniti“. Hostitelim také do jisté miry
$alamounsky doporucoval: ,Vina nenalévejte ani mnoho, plnou sklenku, ponévadz pak dilem kytka se
ztrici, dilem je nebezpedi, ze vino se vyleje na ubrus, coz je vidycky $koda, - ani mélo, jako byste
vinem vudi stolovnikam $etfili.“**

Konkrétnéjsi jiz byl, do ¢eho vina nalévat: ,Vino ¢ervené muze byti podavano ve sklenkach
slabé ruzovych..., vino bilé ve sklenkach slabé zelenych, pti¢emz nozka zustévé ze skla bezbarvého.
Jenom vino rynské vyzaduje sklenic ... cele ze skla svétle az i tmavozelené zbarveného, i zlatem
zdobenych, kdezto sklenice na ostatni vina byvaji obycejné bez zlatych ozdob, hladké nebo brousené,
zdobené spiSe jen monogramy neb erby“.> Pro desertni vina doporuc¢oval malé sklenicky likérové,
zatimco vino $ampanské se mélo podavat ,bud v uzkych, vysokych sklenicich ... nebo novéji

“6

v $irokych nizkych pohdrech, nékde i v malych sklenkach...

4. Zavér

Navzdory dosti odtazitému osobnimu vztahu k vinu, nepodcenoval Guth-Jarkovsky jeho
misto v etiketé stolovani. Pozornost ale ztohoto diavodu logicky vénoval spiSe formalnim
doporucenim s vinem spojenym nez vinu jako ndpoji. Ta se stala soucdsti celého komplexu norem
chovani v sidle T. G. Masaryka at jiz na Prazském hradé nebo na zdmku v Lénech. Pfi soukromych
setkdnich v8ak hlava stdtu ddvala pfed vinem prednost kdvé. Ta byla nabizena i hostam. Pti oficidlnich

statnich akcich vsak jiz mélo vino své pevné misto a dbalo se, aby se dodrzovala pravidla pfedklddana

2 K uvadéné charakteristice ¢eskych a moravskych vin viz GUTHOVA, A., GUTH, J. cit. dilo, s. 270-271
3 GUTHOVA, A,, GUTH, J. cit. dilo, s. 283
% GUTHOVA, A, GUTH, J. cit. dilo, s. 159
2 GUTHOVA, A, GUTH, J. cit. dilo, s. 276
% GUTHOVA, A, GUTH, J. cit. dilo, . 276
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hradnim ceremonidfem. Ten pti jejich formulovani vychazel z presvédceni, ze je vhodné uchovat
kontinuitu s pfedchozim stavem za monarchie, nebot v tom vidél i vefejnosti vyzadované posilovéni

prestize utadu prezidenta republiky.
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Anotace: Piispévek stru¢né charakterizuje problematiku malého podnikani ve vinafstvi na Moravé.
Autoti ptispévku Cerpali informace zdostupnych informac¢nich zdroji (CSU) a ptedeviim
zrozhovoru svinafem Pavlem Matousem, majitelem Vinatstvi Olbramovice, které povazuji za
vhodny ilustrativni piiklad malého rodinného Maravského vinafstvi. Prispévek nastiniuje formou
volné SWOT analyzy situaci podnikdni voboru sdurazem na jeho udrZitelnost v podminkach
ekonomiky EU. Cilem ptispévku je poskytnout studentim a $iroké vetejnosti stru¢ny uvod do
podnikdni vtomto na Moravé tradi¢nim sektoru zemédélstvi, z pohledu praktikujictho vinate,

doplnéného o nékteré rozsirujici statistické informace.

Abstract: Item shortly characterizes problematic of small vinicultural entrepreneurship in Moravia.
Authors utilized information from accessible resources and above all from interview with vine grower
Mr. Pavel Matous, the owner of Olbramovice Viniculture, which is regarded as pertinent illustrative
example of small family viniculture. The item, using loose SWOT analysis, sketches the situation of
entrepreneurship in the branch with accent at sustainability in conditions of EU economy. The goal
of the item is to offer students and general public short introduction into entrepreneurship in that
traditional Moravian sector of agriculture, from the point of view of practicing vine grower, extended

by some statistical information.
Kliéovd slova: MSP, vinatstvi, vino, SWOT, udrZitelnost

Keywords: SME, viniculture, vine, SWOT, sustainability

1. Uvod

Lidstvo se zabyva péstovanim a vyrobou vina od pravéku a archeologické nélezy staré 7000
let to prokazuji. Bible zminuje vino 136x zatimco vodu jen 111x. Vino je kulturnim népojem, ktery je

servirovan jak pfi vyznamnych udélostech, tak pii béznych spolec¢enskych setkdnich nebo jen pro
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navozeni pohody a pfijemné atmosféry. O vinu se traduje mnoho moudrych porekadel, jako piiklad
uvedme: ,Vino pijeme proto, abychom se povznesli, ne abychom padli.“ Kdo ho cti a vino konzumuje
kulturné, cti poctivou praci, usili a uméni vinafe. Predlozeny ptispévek charakterizuje podminky
provozovani vinaistvi v malém métitku na vybraném piikladu v prostiedi CR.

Zakladem piispévku je obsazny fizeny rozhovor studentky doktorandského studia OPF
Karvina s majitelem rodinného vinaistvi Pavlem Matousem — Eliska Ceperova, Olbramovice, panem
Pavlem Matousem. Prispévek je pojat jako volnd SWOT analyza, tedy popisuje silné stranky
podnikini ve vinafstvi, uskali a nevyhody malého rodinného vinafstvi, piileZitosti a hrozby
v ndvaznosti na jeho podnikatelskou ¢innost Predkladdme autentickou reportdz ptimo z vinného
sklipku, kde jsme se jeli inspirovat pro napsani tohoto ptispévku a dékujeme majiteli za vstticnost a

zajimavé informace.
2. Rodinné vinarstvi Pavel Matous-Eliska Ceperova

2.1 Historie firmy

Péstovani vinné révy se zacal vénovat otec pana Matouse v roce 1983 vysadbou malé vinice
nad rodinnym sklepem. ,Zpocdtku byla prdce kolem vina jen zajimavym konickem a obdobim pokusit a
zklamdni p#i vyrobé prvnich vin. Po roce 1989 se nase vinafstvi rozristalo ndkupem vinic a pozemkii na
vysadbu a dnes obhospodatujeme 10 ha vinic vechny v katastru Olbramovice ve vinaiské trati Leskoun.
Nasim zdkaznikiim predkldddme jen vina z nasich vinic, kterd charakterizuje vyrazné aroma, pikantni
kyseliny v souhte s decentni t¥islovinou mandlového typu. Tim, Ze nase ro¢nikovd vina pochdzeji ze stejnych
vinic, dati se ndm zachovdvat vyjimetny soulad mezi jednotlivymi roéniky a odridami vina.” — uvadi

majitel.

2.2 Vinai‘'ska trat Olbramovice

Z geografického hlediska jsou Olbramovice okrajovou vinaiskou obci. Déle na severozépad
se jiz réva vinnd nepéstuje. Geografickou vinatskou hranici tvofi smérem od Brna: Dolni Kounice,
Olbramovice, Visiiové, Horni Dunajovice a Znojmo. Vina téchto jmenovanych obci charakterizuje
hlavné vyrazné aroma pikantni kyseliny v souhte s decentni tfislovinou mandlového typu. Smérem na
jihovychod se krajina otevird a mirné vini az k Mikulovu Palavé a Hustope¢im. Z vinic je nddherny

pohled na nespocet obci s dominujici Pélavou. [6]

2.3 Péstované odrudy - vyroba — nabidka

Olbramovické rodinné vinaistvi md ve své nabidce tyto vina: Miiller Thurgau, Veltlinské
zelené, Rulandské bilé, Muskit moravsky, Ryzlink rynsky, Chardonay, Veltlinské cervené rané,
Tramin ¢erveny, Svatovavtinecké, Rulandské modré, Dornfelder, Cabernet Sauvignon, Sldmové vino

Svatovaviinecké a Sldamové vino Rulandské bilé. [6]
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3. Analyza SWOT rodinného vinarstvi

Prace ve vinafstvi je velmi zajimava, lze fict, Ze je to nejen povolani nebo poslani; je to Zivotni
styl, do kterého je vtazena celd vinafova rodina. Okolo vina se pracuje cely rok a prace nikdy nekonti;
pravé proto se zivot vinafe a jeho rodiny piizptisobuje tomuto déni. Jejich usili je pak odménéno

v podobé vin, pti jejichz konzumaci se uvolni kazdodenni stres a mysl naplni dobrou naladou.

3.1 Silné stranky

Olbramovice jsou historicky vyznamné, prvni zdznam o viné se datuje roku 1321. Tradice
vina byla tedy vtéto oblasti odpradévna a to diky rovinaté, dobie obdéldvatelné padé. [3] Pan
Matous$ uvdadi, Ze vinafstvi pfinasi podnikatelskou jistotu, pokud se ¢lovék naudi spravné hospodafit.
Névratnost produk¢niho cyklu vinate je 2 roky. Prvni rok péstuje a druhy rok prodd vétsinu hotového
loniského vina. Pro tspéch je vyhodnd genera¢ni ndvaznost rodinného podnikani. Jeden vinatsky
zivot je z hlediska Zivotnosti vinice pomérné kratky. Zivotnost vinic je 30-40let, proto je zde velkd
vyhoda jiz zminéné genera¢ni nédvaznosti. Francouzi maji Zivotnost vinic i 60let. Pokud m4 vinatstvi
genera¢ni ndvaznost, vyvaruje se vinaf' chyb, kterych se jiz dopustil jeho predek. Vinatské femeslo se
nedd dokonale naucit ani za S nebo 10 let. Je to dlouhodoby proces, ktery ¢erpd pievazné z vlastnich
empirickych zkuSenosti. Vinaistvi pana Matouse svou genera¢ni navaznost nyni zakladd. Pan Matous
zacal s péstovanim vina sdm, a protoze ma jiz 30-ti leté zkuSenosti, ma co predat své dcefi, EliSce
Ceperové, jejiz podnikéni ziska konkurené¢ni ,néskok” diky znalosti rodinného know-how a dobré
znalosti parametrt svych trati. Dcera, absolventka Vinatské skoly Valtice ma vyborné predpoklady
pro uspés$né pokrac¢ovani a rozvoj podnikani v oblasti péstovani a vyroby vina.

Vinafstvi pana Matouse je zcela sobésta¢né a v tom tkvi celd vyhoda vjeho podnikani. Neni
zavisly na dodavatelich, a co si vypéstuje, dédle zpracovava a prodava. Uvadi, ze ,ten, kdo déld slusné
vino, prodd ho i za slu$nou cenu.” V ptipadé¢, ze vyroba vina prevy$uje poptavku, nalahvuje ho a
uskladni; doposud v$ak vétsinou v§echno prodal a archivnich vin md minimdlné. Proto je piesvédcen,
ze vdne$nich podminkich trhu, ve stfetu nabidky a poptivky je optimdlni byt sobéstacny,
zabezpecovat samostatné cely proces az po kone¢ného zdkaznika, tj. mit hrozny na vlastnich vinicich
s vlastni vyrobou, sklepem a sklipkem pro hosty. Takové sobésta¢nost muze naplnit potfeby vinate,
jakozto rentabilniho podnikatele, ktery je schopen uspokojit poptavku a tvofit zisk s dostate¢nym
vynosem pro dal$i investice. Vinafstvi ovSem neni zaméstnini na 8 hodin denng,
ale tvrda soustavnd préce, kterd se musi v kone¢ném dusledku vyplatit.

Dalsi silnou stréankou jediného vinafstvi v Olbramovicich je osoba pana Matouse. Za dvé
hodinky naseho rozhovoru piisli dva lidé s pétilitrovymi barely pro doplnéni zasob svého oblibeného
vina a dva lidé se objednali telefonicky. V rodinném vinafstvi neexistuji otviraci hodiny a kazdy piijde,
kdy se mu to hodi nebo se telefonicky domluvi. Majitel to komentuje slovy, ze ,zdkaznici maji
o soukromnicich pfedstavu, Ze oni maji ¢as vZdy a miiZou vyhovét, kdykoliv oni potiebuji.” Je viak vidét, ze
ho zdjem tési a ze se tési velké oblibé vsech prichozich klientt. Osobnost vinafe a majitele je jisté
podstatnym predpokladem tspésného podnikini vtomto zemédélském odvétvi se silnym
spolec¢enskym akcentem. Jeho vino je kvalitni, cenové ptiznivé, vinafstvi stoji ekonomicky na pevné

pudé a ziskdva stale se rozrustajici spokojenou klientelu.
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3.2 Uskali a nevyhody

,Cesti zdkaznici jsou zvykli pit odridovd vina, nikoliv oblastni — coZ napt. ve Francii neni zvykem,
tam jde primdrné o oblast pivodu. Zdkaznik kupuje vino v ldhvi, coZ ho znaéné prodrazuje, minimdlné
0 20K¢. Je pak hlavné na vinati, aby své klientele vysvétlil, Ze bude mit stejny, ne-li vétsi poZitek z vina
oblastniho, moravského nez za kazdou cenu poptdvat jednu konkrétni odriidu. Problém je, Ze nové odriidy
trvd vyslechtit 20-40 let. Maji vyhodu, Ze jsou odolnéjsi proti plisfiovym chorobdm a dalsim révokaziim.
Réva je ale téméf vihradné dovoz ze zahranii, coz je riziko pro vinate, jelikoz nemd jistotu, jak se vinné
révé bude dafit v mistnich podminkdch. Kazdd odrida md kaZdy rok trochu jiné parametry (cukernatost,
kyselost) a vina# pak odriidy musi upravovat do poZadované chuti. A pritom by nemusel, kdyby si jeho
zdkaznici vychutndvali radéji vino z dané oblasti a danych podnebnych podminek. Klientela se buduje
dlouhodobé, a aby byl vinai* konkurenceschopny, musi se pfizpiisobit poptdvce.” — uvadi majitel.

Dal$im omezenim jsou normy EU. Norma limituje vysi sklizné na 120m® na hektar. Obecné
je v EU i ve svété velkd nadprodukce vina. V EU se nesmi sklidit vétsi hektarovy vynos, jinak je nutno
vino zatadit jako stolni kviili zachovéni kvality a regulaci produkce. V sou¢asnych podminkich CR
vyprodukuje asi 50% své spotieby vina, a pokud se vinaf chova trzné, nema v zdsadé problém
s odbytem.

Majitel se jako kazdy podnikatel potyka siadou prekdzek zejména administrativniho
charakteru, v podobé komise znalct az po ,papirovani® na afadech. Pan Matous$ je roz¢arovan nad
byrokracii a korup¢nim potencidlem v komisi znalcd. Popisuje problém, kdy pokud chce mit
odradové révové vino jakostni, musi ho zatfidit zemédélska potravindiskd inspekce, kterd udéld
rozbory vina, kde se deklaruje nezdvadnost, je sepsin rodokmen vina a certifikit o zdravotni
nezdvadnosti posttiku. Pak se sejde péti¢lennd komise, kde muze nastat situace, ze tfi znalci prohlasi,
ze vino nemd potenci deklarovaného vina a na zdkladé tohoto prohldseni ihned vino snizi o tiidu.
Vinafi jsou tedy vydani subjektivnimu pocitu komisatii, a prestoze piedklddaji perfektni vino, staci
madlo a certifikace odrudového jakostniho vina se rozplyne.

Vrozhovoru byla diskutovdna i oblast dota¢ni politiky na potfizeni stroji a vybaveni.
Vinafstvi je schopno ¢erpat dotace zhruba v fadech stovek tisicti korun. Nézor majitele vinatstvi plné
korespondoval s ndzorem jinych malych podnikatel, a to ze vétsi dota¢ni programy jsou ¢asto moc
sloZité na administrativu a profinancovani a zivnostnikiim se nevyplati nechat si zpracovat projekt
specializovanou firmou a vydat za to nemalé ¢astky. Z rozhovoru vyplynulo, Ze pan Matous md své

podnikéni dobfe pod kontrolou a neshledali jsme Zddnou kritickou slabou stranku jeho podnikani.

3.3 Prilezitosti

Olbramovické rodinné vinatstvi obdélava 10ha, sklizi 7 ha a stile obnovuji své vinice. Pan
Matous$ musel v predeslém roce vytrhat 40 let stary Vaviinec z divodu rozsifujici se poptavky po
jinych odradach. Pro néj, jako podnikatele je vyhodnéjsi nasadit vyslechténou révu odolnou proti
plisnim a hmyzu, av$ak vinice se oseje na 40 let a volba vhodné odrudy a miry vyslechténi je dulezité
strategické rozhodnuti. Je nutno se ,trefit do chuti“ své klientely. Zde se nabizi ptilezitost vyuzit

intuici a vystihnout potencidl uplatnéni nové odrudy, ¢asto odolnéjsi nez odrady tradi¢ni, bez
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nutnosti pouziti zbyte¢nych chemickych posttika. Zatim se vinafi spiSe setkdvaji sndrokem
konzervativni ¢eské klientely, kterd poptava tradi¢ni odridy bez ohledu na chut.

Ptilezitost v podnikdni musi vinat nalézt i v komfortu svého sklipku a ve sluzbach. Pan Matou$ ma pro
své zakazniky k dispozici samostatny oddil vinného sklipku pro vétsi spole¢nost véetné kamen a
stylového posezeni, nabizi také své sluzby vroli fizeného degustitora a poté cisnika. Zajisti
obcerstveni se v$im vSudy a své hosty ubytuje vutulnych apartménech piimo nad sklipkem.
V takovémto ,full-servisu® vidi nejvét$i komeréni potencidl, proto buduje dal$i sklipek a ubytovaci
kapacity.

Dalsi ze soucasti know-how, které je konkurenéni vyhodou pana Matouse, je, Ze své vino umi
yzaopatiit® tak, aby dozrdlo do vlastnosti, které jsou stilé nékolik let. Uméni je sesbirat biologicky
zralé hrozny a pak jim nechat pfirozeny zptsob zrani. Diky tomu nabada své zikazniky, aby si
zmapovali i jind vinafstvi a u néj si pak koupili takové vino, které zcela uspokoji jejich chuté. Dalsi
oporou majitele a jistou pfilezitosti pro jeho podnikani je péstitelské sebevédomi a jistota, ze vinu
opravdu rozumi a vino vypéstované na jeho vinicich ma ten spravny potencidl. Proto tvrdi, Ze
v byznysu ve viné vyhrava ten, kdo umi vino dobfe nakoupit/vyrobit, pak dobie uskladnit a ndsledné
ho dobte prodat. V prubéhu roku pak méte moznost vino komer¢né zhodnotit i dvojndsobné. Pan
Matous kazdy rok uréuje ceny podle miry uspéch ,povedeni se“ vina. Pokud se skute¢né povede,
nasadi si vys$si cenu, pokud se povede ,jen“ standardné je levnéjsi. Kazdy zdkaznik se pak rozhodne
sam, o jaké vino ma zajem.

Vinafstvi pana Matou$e a jeho dcery ziskalo fadu ocenéni. Kazdy rok ziskaji jedno, dvé
ocenéni. Uéastni se obvykle pouze mistnich a regionalnich vystav; délaji to spiSe pro zébavu, nez by
tomu ptikladali marketingovy vyznam. Vinai se domniva, ze kdyby své vino pfivezl na nékterou
z prestiznich vystav, bylo by jeho vino ozna¢eno pouze za pramérné. Ziskand ocenéni jim poptavku
ptili§ nezvysuji, ocenéni si ale radi vystavi ve svém sklipku nebo také na webovych strankach. Diky
ztizeni internetovych strének [6] se mu navysila poptivka pomérné vyrazné, ale nehodld dalsi
prostiedky investovat do reklamy, nebot tvrdi, ze ndvratnost neodpovidé jeho piedstavé. Rodinné
vinafstvi nejen Ze piilezitosti vitd a vyuziva je, ale také nabizi prilezitosti v oblasti agroturistiky.
Znamena to, Zze ddvaji moznost lidem prijet a zkusit si o vikendu pracovat na vinohradu, aby méli
predstavu, co véechno péce o vinohrad obnasi. Sklizen a nasledna vyroba vina ptinasi pestrou nabidku

¢innosti.

3.4 Hrozby

Pana Matous ve svém podnikdni ve vinaistvi dosti zatézuje administrativni aparat natizeni a
kontrol. S tfedniky jako takovymi problém nemad. Vychdzeji mu v zdsadé vsttic, ale musi dojizdét do
Moravského Krumlova napt., pfestoze jeho spotiebni dan z vina je nulovd, musi se jezdit alespor
podepsat, ze hospodaii porad stejné.

Vinar se také pozastavuje nad vysokym poctem sedmi instituci, které zasahuji do kontroly
vinafstvi. Jedni se o nasledujici instituce: Usttedni kontrolni a zkusebni tstav rostlinatsky,
Pozemkovy fond, Rostlinna 1ékatskd sprava, Zemédélsky intervenéni fond, Zivnostensky ttad, Celni

sprava a samozifejmé Vinaisky fond, ktery ma chut stile néco kontrolovat. Z kazdého litru se odvadi
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0,50K¢, tzn. Cca 350K¢ z kazdého hektaru. Myslenka vinatského fondu byla takovd, ze se do fondu
budou odvadét vyse zminéné finance a pak bude mozno zddat fond o pujc¢ky nebo dotace na rozvoj
vinatstvi. Tento odvod byl uzdkonén, ale pti vstupu do EU vinafi narazili na komunitni legislativu.
Polovina financi do fondu plyne od vinait a polovina ze statniho rozpoctu. Po vstupu do EU se fond
transformoval na marketingovou agenturu a vlozené finance se investuji do reklamy na moravsk4 vina.
Nicméné vinaium vinafsky fond paradoxné moc nepomahd. Pan Matous to vnima4 jako hrozbu v jeho
podnikani, protoze nevi, jak se zachova stit a on jako podnikatel neovlivni vlidni natizeni a zdkony.

Hrozbou pro podnikani ve vinatstvi jsou nerovné podminky v Cesku a v Rakousku, se kterym
oblast Moravy, kde je nase vinatskd zdkladna, blizce sousedi. Rakousky vinaif dostdvd nemalé dotace
od statu za to, Ze se vénuje zemédélstvi. Dotace mu pokryvé veskeré ndklady, které souvisi s jeho
podnikanim. Vinat v Rakousku dostane od statu 30-40 000K¢/ha. Pak si muze dovolit prodévat za
17K¢/litr. Kdyz mé cca 10hektart vinic, dostane dotaci 400 000K¢. Kdyz vyrobi 40 tisic litraa vina a
prodd je za 15K¢, ma zisk dalsich 600 tisic K¢ Dotace mu pokryje vSechny provozni néklady spolu
s vyrobou, a co prodd je jeho zisk. Pokud rakousky vinaf své vino prodava, logicky si muze dovolit
nizsi cenu a i presto ma z prodeje velice slu$ny vynos, ktery mu zajisti dobré podminky pro zivot a
dalsi rozvoj. Cesi tedy jezdi kupovat vino do Rakouska, protoze je levné a ptitom stejné kvalitni a
témét k nerozezndni. Pan Matous$ tvrdi, Ze vét$ina moravskych vinoték md vino pravé z Rakouska.
Nikdo nekontroluje ptivod vina a je velice snadné zdkaznika mystifikovat. Mysli si, Ze pije moravské
vino a ono je ptitom rakouské. V Cesku se hodné poptavéa Svatovaviinecké, jelikoz to se v Rakousku
nepéstuje.

Vinaftstvi a obecné péstovani plodin je uzce spojeno s podnebim. Kazdy rok se zemédélec
setkdvd sjinym pocasim a musi byt na vSe pfipraven. Pokud o svou urodu ptijde, stit mu neni
schopen $kodu nahradit. Na jeden zposlednich dotazii, co trdpi pana Matouse vpodnikani
ptekvapivé odpovédeél, ze néktefi zdkaznici. Ztraci se kultura, slu$nost, tcta a ohleduplnost k praci
jinych. Posledni dobou zaznamenava, ze se mu zdkaznici jedou do sklipku ,spolec¢ensky unavit®,
mnohdy dost nevybiravymi zptsoby. Pan Matous$ to vnim4 jako urdzku a znevazeni jeho celoro¢ni
prace a usili. Nelibi se mu, Ze si zdkaznici ¢asto pletou jeho sklipek s néjakou ,putykou®. Lidé by si
méli uvédomit, jak je vino ,postaveno®. Vinafi totiz vkladaji do vina svij rukopis, citéni, naladu a svoji

lasku.

4. Néktera dalsi ¢isla a udaje

Ve vinaistvi vyhravé ten, kdo umi vino dobfe nakoupit (vypéstovat), dobte uskladnit a dobie
prodat. Alfou a omegou celého podnikini ve vinafstvi je mit vino, které md potencidl a ¢lovék mu
rozumi. Pfedpokladem pro uspésné vino je sbirat biologicky zralé hrozny. Optimalni doba pro
zacdtek sklizné je kolem 20. srpna, zacinaji bur¢éky, sbird se to nejleps$i. Zhruba o mésic pozdéji jde
dosbirat ve. V Olbramovicich méli extrém v roce 2006, kdy bylo nejpozdéjsi vinobrani 7. listopadu, a
to i kvuli velké sklizni.
Bézna statni dotace na pozemky se pohybuje 3000-4000K¢/ha za to, Ze vinai obdélévé ornou pudu.
Déle vinate stat pobizi, aby byly rozsifovany vinohrady s tzv: integrovanou produkeci hrozna a vina,

tedy polo-ekologické vinafstvi. Principem je vyuziti ekologickych ptipravka na postiiky vinohradu.
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Stat dotuje 10 000K¢ na lha vinice s tim, ze si kontroluje, aby méli vinafi limitovany pocet posttika.
Pripravky nezabiji hmyz a bezobratlé — jsou pouze proti plisnim. Osetfit hektar vinice proti plisnim
vychdzi na 15 000K¢. Dalsi naklady vaze price a stroje. Souvisejici agendu spravuje zemédélsky
interven¢ni fond.

Pan Matous vyrabi mezi 20 a 40 tisic litrG vina, coz mu v trzbach vynasi celkem cca milion
korun. Néklady dosahuji ~50%. Nema tedy vyrazny problém investovat. Zastdvd heslo ,investuj
maximum trzeb“. Pramérnd vinice v EU ma rozlohu ~4,Sha, pan Matou$ obhospodaiuje 10ha.
Chysta se snizit rozsah na 7 az 6 produk¢nich vykonnych vinic. Vinatstvi péstuje 12 odrud. Nékteré
jsou uz staré, nemaji idedlni polohu, nebo je to odruda jako ,Vecerka, Miilerka“, po kterych neni
takovd poptdvka. Radsi bude prodédvat Chardonnay nebo Rynsky ryzlink za 70K¢/0,71 nez Veltlin
¢erveny za 35K¢/litr. Vysadit hektar vinice stoji S00 tisic az milion K¢. Jde samoziejmé o trzby.
Nemusi se zvy$ovat produkce na to, aby se zvysila trzba. Muze se délat vino jinym zpusobem a
presvédcit zakaznika, Ze za tyto penize se vyplati vino koupit. Vina vyrdbénd fizenym kvasenim jsou
vice konkurenceschopna, aromatickd, a tzv. ,A¢kova“. Jsou to vina s vét$i potenci, vice aromaticka a
vohavd —Sauvignony, Ryndky nebo Rulandy. Dilezitd je vazba na kone¢né zékazniky. Cesi jsou
konzervativni a nemaji takovy zdjem o stic¢ené vino, preferuji lahvové. Obal prodrazi vino minimalné
0 20K¢, coz zna¢né ovlivni cenu kone¢ného produktu. Pan Matous$ kvili poptévce nalahvuje 6 000
lahvi ro¢né. Cena hrozna se pohybuje kolem 10-15K¢/kg, vino prodava za 35K¢. Aby uspokojil
stavajici poptdvku, musi vypéstovat 300 m? hroznti ro¢né.

Dle pana Matouse neni nic tak levného jak vino. ,Dnes se mzda pohybuje vrozmezi 80-
100K¢/hod. Pokud stoji litr vina 40K¢, za hodinu si vydéldm na dva litry. “ Srovnava, Ze je vino celkem
4x levnéjsi nez v obdobi socialistického planovaného hospodaistvi. ,V Hamburku stoji 8-20K¢ litr vina
dovdzené z Chile. Musite ale odebrat 30 tisic litrii. Pokud ho nalahvujete a rozvezete a vydéldte SK¢/litr,
mdte 150tis K¢ zisk. Pak nastane situace, Ze mohou supermarkety proddvat relativné kvalitni vino za
18K¢/1. Obchodnik pouze zobchoduje surovinu s pfiméfenym vydélkem. Horsi je, kdyz nékdo proddvd vino
za 700-800K¢ a smlouvd scenou hroznii z 10,S0K¢ nebo 10K¢ pro ty, kdo se ,hrbatili” na
vinohradech.” Za 10K¢ koupit hrozny, za 22K¢ vyrobit vino — vyrobni néklady jsou ~100% na litr.
Vinat musi prodat std¢ené vino kolem 40K¢, aby se mu pokryly dalsi rezie a investice. Drahé vina maji
pékné nalepky, ale to vSe je jen zdlezitost marketingu. Pokud je ale vino ocenéno, nemélo by jit pod
cenu, tzn, klidné muize stit 100-150K¢ ale nikoliv 300K¢; takové cena jiz nezobrazuje kvalitu vina, ale
zisky prekupnika. Archivni vina nesou ndklady na skladovani, obecné je tendence k archivaci sladkych

vin, protoze se k archivaci hodi a vydrzi.

5. Vybrané statistické udaje z vina¥stvi v CR na zavér

Péstovani vinné révy neodlutitelné patii k Ceské republice. Vétsinou se viak v souvislosti
s vinohradnictvim spojuji jen nékteré ¢asti republiky, protoze vinice v CR nejsou plogné roziiieny.
Vinatskd oblast Cechy zahrnuje podoblast mélnickou alitoméfickou, vinatska oblast Morava
podoblast mikulovskou, slovackou, velkopavlovickou a znojemskou, tedy jizni ¢asti Moravy. Podle
vysledi cenzu, ktery uskutec¢nil Cesky statisticky Gfad mezi ¢eskymi a moravskymi vinati na podzim

roku 2009, dosahovala vyméra vinic v Ceské republice ke konci hospodatského roku 2008/2009
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16 290 ha, na které hospodatilo 10 919 subjektt. Vinaiskd oblast Morava se na tomto celku podili
ptevaznou vétsinou, protoze se zde rozprostird 96,4 % republikové vyméry vinic. Na Moravé bylo
zaregistrovino 10 783 péstitelti révy, z toho je 10 575 fyzickych osob. Celkova plocha moravskych
vinic dosahovala 15704 ha, pramérnd velikost vinice jednoho podniku tak predstavuje 1,46 ha.
Fyzicka osoba hospodafila na pramérné plose 0,62 ha, pravnické osoby spravovaly vinice o pramérné
rozloze 43,97 ha.

Pii rozdéleni plochy vinohrada do velikostnich skupin pievazuji v po¢tu podnikil subjekty,
které obhospodaiuji plochu 0d 0,1 do 0,2 ha (55,8 %). Tyto subjekty pecuji celkem o 762 ha vinic.
Naopak nejvétsi plocha vinohradd, ato 9378 ha, patii subjektum, které spadaji do velikostni
kategorie zahrnujici vinice s vymérou nad 30ha. Vinnd réva se péstuje piedev§im pro vyrobu
mostového vina, a to na plose 15 569 ha. Mostové odridy jsou z 93 % urceny k produkci jakostniho
vina. Na 55,3 % plochy vinic uré¢enych k vyrobé jakostniho vina dosdhly vynosy ve sledovaném roce
hodnot v rozmezi od 30 do 70 q/ha, na 30,2 % plochy od 70 do 110 q/ha a na 6,1 % vyméry se
sklidilo 110 q a vice vinné révy z hektaru (viz. Tabulka ¢&. 1). Vékov4 struktura moravskych vinic je
tvotena ze 44,5 % kefi star$imi 20 let, ze 36,2 % keti ve stati 3 — 9 let, z 15,5 % kefi starymi 10 — 19 let
azbyvajici ¢ast je tvorena kefi mlad$imi 3 let. Z mostovych odrad prevazuji odrudy bilé, které se

péstuji na plose 10 296 ha.

Sklizen hroznti 2000, 2005-2009 v tunach
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2000 2005 2006 2007 2008 2009

Celkovasklizen (t) ® Hektarovyvynos (t)
Tabulka ¢&. 1. Sklizet hroznii v Ceské republice vletech 2000 a 2005 — 2009 v tunéch. [1]

Ze 4 moravskych vinafskych podoblasti je nejvétsi, ato i v rdmci celé republiky,
velkopavlovickd, kde na plose 4 653 hektard hospodati 4402 subjektd, nejmensi je podoblast
znojemska s plochou 3 134 hektart vinic a se 650 subjekty. Podle stati vinohrada prevazuji ve vSech
podoblastech vinice s kefi vinné révy mostovych odrid star$imi dvaceti let s vyjimkou Mikulovska,
kde na nejvétsi ¢asti vyméry rostou kefe vysazené pred 3 az 9roky. Vyssi stafi je u ket bilych
mostovych odrad, kde 47,7 % plochy tvofi vinice starsi 20 let, u modrych mostovych odrad je to
38,0 %. Mezi modrymi mostovymi odriadami predstavuji nejvétsi ¢ast rozlohy vinic, ato 46,2 %,
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vinice skefi vinné révy starymi 3 az 9let. Péstovani bilych mostovych odrad prevazuje ve vSech
moravskych vinaiskych podoblastech. Z bilych odrid se na Moravé nejcastéji péstuje Veltlinské
zelené, dile pak Miiller Thurgau, Ryzlink vlassky a Ryzlink rynsky, zmodrych odrad prevazuje
Svatovaviinecké, za nim nésleduje Frankovka, Zweigeltrebe, Rulandské modré a Modry Portugal. 2,

5]
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Kontroverze ohledné vyroby a spotfeby vina na Moravé v obdobi

raného novovéku

Controversies over the Production and Consumption of Wine in Early

Modern Moravia

Tamads VISI
Centrum Judaistickych Studii Kurta a Ursuly Schubertovych, FF UP

Anotace: Moravsti zidé byli v prabéhu sedmnéctého stoleti notoricky laxni v otdzce dodrzovani
zidovskych nabozenskych zdkont ohledné vina. Podle nékolika nezavislych prament bez skurpuli
konzumovali vino, které nebylo koser. Navic se zd4, ze rabini ospravedlnovali svou laxnost tim, ze
staré zdkazy tykajici se piti pohanského vina jiz neplati.

Tento stav rozhnéval zndmého prazského Maharala, ktery v roce 1592 moravskym Zidam
zakazal ustanovovat rabiny. Tézko se odhaduje, zda moravsti zidé Maharalovo nafizeni skute¢né
dodrzovali, ale povést moravskych zida — a zvlasté jejich rabint — byla na nékolik desetileti vazné
poskozena. Situace se zacala ménit v roce 1616, po uvetejnéni hebrejského spisu od mikulovského
rabina Leiba Piska. Kniha popisuje, jak byly v mistni obci zavedeny zdkazy ohledné piti ne-koser vina.
Pravidla pro vyrobu a spotfebu vina s kone¢nou platnosti usporddal Landesrabbiner Menahem
Krochmal v Mikulové béhem 40. a 50. let 17. stoleti. Piti nezidovského vina bylo na jednu stranu
ptisné zakdzano, pravidla ohledné vyroby vina v$ak byla na druhou stranu interpretovéna liberdlnim
zpusobem.

V prabéhu sedmnictého stoleti se moravsti Zidé museli vzdat piti vina spolu s pohany, jak
méli predtim ve zvyku, a to navzdory o¢ividnym spole¢enskym znevyhodnénim, k nimz zména vedla.
Tato skute¢nost pomérné pusobivé dokazuje, nakolik bylo zidovské ndbozenstvi jakozto spole¢enska

realita v rané moderni Evropé silné a vitdlni.

Abstract: Moravian Jews were notoriously lax in observing Jewish religious laws concerning wine
during the sixteenth century. According to several independent sources Moravian Jews consumed
non-kosher wine without any scruples. Moreover, their rabbis apparently justified the laxity arguing
that the old prohibitions on consuming the Gentiles’ wines were no longer in force.

This situation provoked the anger of the famous Maharal of Prague, and he prohibited
Moravian Jews to appoint rabbis in 1592. Although it is difficult to gauge whether Maharal’s
injunction was indeed observed, the reputation of Moravian Jews in general and their rabbis in
particular was ruined for several decades. The situation began to change with the publication of a
Hebrew book by Leib Pisek, a rabbi of Mikulov, in 1616, which related how the prohibition of
drinking non-kosher wine was introduced in a local community. The rules of wine production and

consumption in Moravia were definitely settled by Landesrabbiner Menahem Krochmal of Mikulov
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during the 1640s and 1650s. Drinking the wine of non-Jews was strictly forbidden, on the one hand,
but the rules about the production of wine were interpreted in a liberal manner, on the other hand.
During the seventeenth century Moravian Jews had to give up their earlier custom of drinking
together with Gentiles, despite the obvious social disadvantages involved. This fact is a quite
impressive proof of the vitality and strength of Jewish religion as a social reality in early modern

Europe.

Klicovd slova: zidovstvi, halacha (Zidovsky ndboZensky zdkon), koser vino, prazsky Maharal (3-1613),
Leib Pisek (2-1616), Menahem Krochmal (?-1661), Mikulov, Morava, Zidovské déjiny, obdobi raného

novovéku

Keywords: Judaism, Halakha (Jewish religious law), Kosher wine, Maharal of Prague (?-1613), Leib
Pisek (2-1616), Menahem Krochmal (2-1661), Mikulov, Moravia, Jewish history, early modern period

Piti vina je pro zidy ndbozenskou povinnosti.' Dulezitymi ptilezitostmi pro piti vina je
pocatek sabatu v patek vecer a za¢dtky mnoha velkych zidovskych ndbozenskych slavnosti. Vina je
zapottebi pfi obfadu ,Kiddu$® — tedy posvéceni ¢asu, kdy slavnost za¢ind — a také kvuli udrzeni
ptijemné a radostné $abatové atmosféry.” Vino navic pili zidé, stejné jako ne-zidé, v ohromném
mnozstvi nezévisle na nibozenskych okolnostech. Piti alkoholickych ndpoji bylo odeddvna jednim
z hlavnich zpusobu zdbavy. Poptivka po viné musela byt na Moravé v $estnactém a sedmnactém
stoleti velika.?

Zidoviti vyrobci a spotiebitelé vina na Moravé v dobé novovéku se vsak museli vypotadat
svaznymi prekdzkami kvuli ritudlnim predpisim jejich ndbozenstvi, nacasovani vyroby vina a
zidovskému kalendati. Zidé zachovévali ptikizani Téry v souladu s komentati sepsanymi rabiny, ktei
7ili ve starovéku, béhem poslednich staleti Rimské tise. Tato vykladové a prévni tradice byla shrnuta
v Babylonském talmudu, ktery byl sepsan v Irdku v prabéhu sestého stoleti n. 1. Talmud byl zdkladem,
na némz staly veskeré nasledujici zidovské nabozenské zikony. Zkus$enosti rabinu zijicich v fimské
dobé na tzemi Stiedniho vychodu tedy uréily podobu zikonu, které platily i pro moravské Zidy
v $estndctém a sedmndctém stoleti.

Talmudicka legislativa tykajici se vina je postavena na dvou prostych predpokladech. Za prvé,
jakékoli vino zasvécené pohanskému bozstvu je zakdzané. Pokud ne-zid vylije trochu vina ze sklenice

na zem jako obét Matce Zemi, nebo vino zasvéti néjakym bohtim ¢i mytologickym hrdintim, pak se
] ) ] ’]

! Publikace vychazi v souvislosti s vyzkumnym zdmérem ,Morava a svét: uméni v otevieném multikulturnim prostoru®,
MSM 6198959225. Tento vyzkum byl podpotfen Evropskym reintegra¢nim grantem Marie Curie vrdmci sedmého
ro¢niku European Community Framework Program. Velmi dékuji Alzbété Drexlerové za pteloZeni tohoto ¢lanku do
Cedtiny, jakoz i za cenné komentéte.

? Ohledné riznych zptsobt uziti vina v zidovské tradici, s-v. NEWMAN, Ja’akov — SIVAN, Gavri'el, Judaismus od A do Z,
Praha: Sefer 2004, s. 239-240. K déjindm zidovskych nabozenskych zékont o vyrobé vina, srv. SOLOVEIT CHIK, Haym,
Wine in Ashkenaz in the Middle Ages: Yayin Nesekh — A Study in the History of Halakha, Jerusalem: Zalman Shazar Center
for Jewish History 2008.

® K zidovské vyrobé vina na Moravé v dobé raného novovéku srv. TEUFEL, Helmut, ,,Of Wine Growers, Vintners and
Wine Dealers: Jews in Agriculture and Viticulture in Moravia during the Sixteenth and Seventeenth Centuries”, Review of
the Society for History of the Czechoslovakian Jews, 6 (1993/94), s. 119-131.
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zvina stava jen nesech, ,vino ulitby“. Je pfisné zakdzdno takové vino pit, ale i prodavat ¢i z néj mit
jakykoli prospéch. Piti jen nesech, ,vina tlitby”, znamend ucast na modlosluzebném kultu, coz je
podle biblické tradice tim nejzdvaznéj$im hiichem. Podle talmudického zdkona bylo tedy piti jen
nesech ptisné zakdzano.

Druhym predpokladem bylo, ze pohané pted pitim vzdy vino zasvécuji néjakému bozstvu, a
tudiz je jakékoli vino ochutnané pohanem potteba poklddat za jen nesech. Na zikladé ziskanych
poznatkd vime, Ze tento predpoklad Talmudu byl realisticky. Starovéci Rekové a Rimané skute¢né
pted pitim zasvécovali vino boZstvim nebo hrdinam.* Podle talmudického zékona je tudiz
vyzadovano, aby vino pro Zidovské spottebitele bylo vyrabéno a prepravovano v naprosté oddélenosti
od ne-zidi. Bylo tieba bedlivé dohlizet na v§echny fize vyroby, od sklizné hroznua az k samotnému
piti vina, a nezidovskd prace ¢i pomoc byla dovolena jen za ptisnych podminek.®

Ve velkych starovékych zidovskych centrech - tedy v Galileji a vIrdku, kde bylo zidovské
osidleni husté a jejich zpusob obzivy prevazné zemédélsky — bylo pomérné snadné tato pravidla
dodrzovat. Stejnd pravidla v8ak predstavovala nemalou vyzvu pro zidovské obce stiedovéké Evropy,
které byly malé, izolované a roztrousené po celém kontinentu. Zidé ve sttedovéké Evropé zili
prevaziné ve méstech, a ne na vesnicich, a nezivili se zemédélstvim, ba dokonce nékdy nesméli ani
vlastnit padu.

I tam, kde Zidé vlastnili vinice ¢i k nim méli pfistup, jak tomu bylo v Champagne ve tfinictém
stoleti, nebo i na Moravé ve stoleti sedmndctém, byla vyroba vina nesnadnou zalezitosti kvuli
nedostatku pracovnich sil a ¢asu. Potfebné mnozstvi vina bylo nemalé, a muselo byt vyrobeno
v relativné kratké dobé kvuli za¢inajicimu podzimu. To je totiz nanestésti doba, kdy zacinaji tii velké
nabozenské slavnosti, Ro§ Hasana, Jom Kipur a Sukot. V dobé nidbozenskych slavnosti je zakdzano
pracovat — Ro$ Hasana a Jom Kipur trvaji po dvou dnech a slavnost Sukot vice neZ tyden — a proto se
zatéz spadajici na dobu, kdy bylo povoleno pracovat, jesté zvysila. Jesté hor$im problémem vsak byl
nedostatek pracovnich sil. V typické stiredoveéké obci bylo zidti madlo, a zaméstnat nezidovské
pracovniky bylo z hlediska nibozenského zékona velmi problematické.®

Je ponékud zvlastni, Ze talmudicka pravidla ohledné ucasti ne-zid na vyrobé vina se ocitla
v dvandctém a tfindctém stoleti trvali na zachovavani dosti striktniho vykladu talmudickych omezeni,
prestoze k dispozici byl i volnéjsi vyklad, ktery by sttedovékym zidim usnadnil zivot. Toto téma v$ak
presahuje ramec naseho zkoumdni v tomto ptispévku.®

Kdyz se obratime na moravské hebrejské prameny ze $estndctého a sedmnictého stoleti,

muiZzeme vidét, Ze moravsti rabini pouzivali k usnadnéni vyroby vina dvé razné strategie. Prvni se

* Srv. WILSON, Nigel G., Encyclopaedia of Ancient Greece, London: Routledge 2006, s. 683.

* Srv. Misna, Avoda Zara 4:8-5:12 a odpovidajici diskuse v Talmudech.

¢ Srv. SOLOVEITCHIK, Haym, ,Can Halakhic Texts Talk History?“, AJS Review, 3 (1978), s. 153-196; zde s. 171-173.

7 Studie stru¢né shrnujici déjiny piedpisti o vinu v kontextu zidovsko-kiestanskych vztaht se naléz4 v klasickém pojednéni
KATZ, Jacob, Tradition and Crisis: Jewish Society at the End of the Middle Ages, pfe. COOPERMAN, Bernard D.,
Syracuse-New York: Syracuse University Press, 2000 (1958), s. 17-23.

8 K tomuto tématu srv. SOLOVEITCHIK, Haym, ,Religious Law and Change: The Medieval Ashkenazic Example®, AJS
Review, 12 (1987), s. 205-221.
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pohybovala vmezich obecné piijimané rabinské vzdélanosti; druhd méla podobu radikdlni
reinterpretace talmudické tradice.

Prvni feseni je obsazeno v pravnim responsu od Menahema Krochmala, ktery byl vrchnim
moravskym rabinem (Landesrabbiner) v Mikulové (Nikolsburg) v paté a Sesté dekadé sedmnéctého
stoleti.’ Jeho pravni responsa hréla velmi dualezitou roli ve vyvoji moravského nabozenského Zivota.
Pravé v dobg¢, kdy Krochmal zastdval ufad, bylo rozie$eno mnoho dulezZitych problému souvisejicich
s vnitfni organizaci obce, jakoz i s ndbozenskymi zvyky a praktikami, a moravsti zidé ziskali pozitivni
regiondlni identitu.'” Krochmalovo dlouhé responsum o vyrobé vina patii ksérii jeho pokust
o ptedefinovéni ramce Zidovskych nabozenskych praktik v oblasti.

Talmudicky princip, podle néhoz by se koSer vina v priibéhu vyroby a piepravy neméli
dotykat ne-zidé, pokladd Krochmal za samozfejmy. Ptijima vSak vyklad navrzeny nékterymi rabiny
v severni Francii a Némecku, ktery pozménuje praktické dusledky talmudického natizeni tim, ze méni
definici samotného pojmu vina. V Talmudu se diskuse nad pojmem vina vyskytuje. Tekutina, kterd
vytéka z hroznd, neni obvykle za vino pokladina. Pojem ,vino“ se vztahuje na tuto tekutinu az ve
chvili, kdy je oddélena od plodt hroznového vina.!!

V souladu s touto definici Krochmal argumentuje, ze velkd kdd' obsahujici rozdrcené hrozny
spolu s tekutinou, ktera z nich vysla, jesté neobsahuje ,vino“, prestoze proces fermentace jiz zacal,
protoze tekutina nebyla jesté oddélena od ovoce, a nelze ji poklddat za oddélenou hmotu. Proto se
podle Krochmala talmudicky zdkaz na takovou kad nevztahuje, nebot zikaz se tyka pouze vina,
kdezto obsah takové kadé jesté vinem neni. Proto, tvrdi Krochmal, se takové kidé mohou dotykat ne-
zidé, aniz by se z néj vyrobené vino stalo jen nesech, ,vinem ulitby“. Krochmal tak dochdzi k zavéru, ze
zidé mohou kupovat od ne-zida kiadé s rozdrcenymi hrozny a tekutinou, ktera z nich vysla.
Dusledkem tohoto vykladu bylo, ze téméi celou prvni fazi vyroby vina bylo mozné svétit do rukou
ne-zidam. I ti zidé, ktefi nevlastnili vinice, nebo neméli ¢as ani pracovniky, kteti by sklidili hrozny,
mobhli vyrdbét koser vino tak, ze zakoupili od nezidovskych prodejcii kidé s rozdrcenymi hrozny. Az
do okamziku vyprazdnéni téchto kidi byly v§echny tradi¢ni zdkazy irelevantni.

Jak bylo jiz zminéno, toto tvofivé fe$eni nevymyslel Krochmal sdm, ale navrhli jej razni rabini
v severni Francii a Némecku v prabéhu dvandctého a tfinactého stoleti.'* V ranéj$ich pramenech v$ak
nebyly nékteré detaily jasné, a se Krochmal rozhodl pou¢it moravské zidy o podminkach, za kterych
mohli kupovat kiadé s rozdrcenymi hrozny od ne-zidu.

V souladu s tryvkem Talmudu Krochmal tvrdi, ze pokud je ¢ast tekutiny od ovoce oddélena,
cely obsah je poklddan na vino, a tim paddem se na néj vztahuji vSechny zikazy ohledné vina. Podle
Krochmala je tedy velmi dulezité, aby kad byla seshora uzaviena tak, aby z ni nemohla unikat zadna
tekutina. Pokud je na kadi kohoutek, pak je cely jeji obsah pro zidy zakdzin, protoze je celkem

pravdépodobné, ze ne-zidé z kidé ¢ast tekutiny odebrali. Cely obsah kddé je tedy povazovén za vino,

® Menahem Krochmal, Cemach Cedek, Amsterdam 1675, 7a-8a (& 12).

' Tomuto tématu bych se v budoucnu rdd vénoval v samostatné studii.

"' Srv. Tosafot a Avoda Zara, 55b, s. v. ,amar rav Huna“ a SOLOVEIT CHIK, ,Can Halakhic Texts Talk History?“, s. 155-
159a173-176.

12 Srv. také Jakob BEN ASER, Tur, Jore De’a, 123 a odpovidajici texty ve spisu Sulchan Aruch, které shrnuji predchazejici
pravni vyvoj, a z nichz Krochmal vychazel.
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a zidam je zakdzdno kupovat vino od ne-zida. Podle Krochmala je dile dulezité, aby kad nebyla
skladovana v misté, kde ne-zidé vyrabéji vino. Jinak by se mohlo stat, ze ne-zidé ¢ast tekutiny z kadé
odeberou, a pak se i zbytek jejiho obsahu stane vinem podle pravni definice. Krochmal poznamenavs,
ze tyto uvahy se nastésti nevztahuji na jeho vlastni obec v Mikulové, nebot tam ne-zidé kadé urcené
zidam prechovavaji v malém domku mezi vinicemi, kde se vino nevyrabi.

Krochmalovy piedpisy umoznily moravskym zidim kupovat od nezidovskych prodejct
z poloviny piipravené vino, ovem za striktné danych podminek. Tim, ze Krochmal zduaraznil tato
omezeni, pusobil dojmem konzervativniho rabina, ktery zachovavé a ochranuje tradici a netoleruje
laxnost vdodrzovani ritudlnich zdkonti - navzdory skute¢nosti, ze jeho predpisy umoziovaly
mnohem véts$i miru nezidovské spoluprace pti ptipravé vina, nez jakou askendzsti zidé ve sttedovéku
dovolovali. Jak brzy uvidime, vzbuzovat dojem, ze vrchni moravsky rabin je vritudlnich otdzkich
ptisny, bylo dulezité, protoze moravsti Zidé obecné — a moravsti rabini zvlasté — méli v tomto ohledu
dost $patnou reputaci; nikdo mens$i nez prazsky Maharal je obvinil, ze povolovali konzumaci
nezidovského vina az ptili§ snadno. K tomuto tématu se brzy vratime.

Kromé zminéného responsa se Krochmal zabyval otizkou nezidovského vina i vjiném

dalezitém dokumentu, vtzv. ,311 piedpisech® ¢ili Saj takanot. Tato sbirka pravidel slouzila
moravskym zidovskym obcim jako konstituce az do Gsvitu moderni doby. Byla sestavena v dobé¢, kdy
Krochmal zastdval ufad vrchniho rabina, a byla ptijata velkou radou moravskych zidovskych obci —
coz bylo néco na zpusob Zidovského parlamentu — vroce 1650 v Kyjeveé."?
Sest ¢lanki z 311 je ve spise vénovano tématu vina. V ¢lanku 272 se prohladuje, Ze natizeni, které
prazsky Maharal vydal ohledné nezidovského vina, zastiva v platnosti. Ve spise se nanestésti
nespecifikuje, co bylo obsahem Maharalova natizeni, a tuto otdzku nelze s jistotou zodpovédét na
zdkladé jinych prament. V ¢lanku 273 se prohlasuje, ze zidé by neméli konzumovat nezidovské vino,
a nechybi poznimka, Ze mnozi tento zdkaz porusuji. V ¢lancich 274-277 se nafizuje, aby kazda
zidovskd obec uréila jednoho ¢i dva dohlizitele, ktefi by méli pravidelné sledovat, jak se vino vzemi
vyrabi. Tyto osoby by mél ustanovit mistni rabin a poucit je ohledné ritudlnich pravidel, ktera je tfeba
dodrzovat, pticemz vrchni rabin nese odpovédnost za ty obce, které jsou pfili§ malé na to, aby si
mohly dovolit vlastniho rabina. Vrchni rabin byl navic odpovédny za napséani kritké ptirucky o
ptipravé koser vina, ur¢ené vyrobcam vina a dohlizitelam. V poloviné sedmndactého stoleti tedy
obecni vedeni a moravska rabinskd elita u¢inili vdzné pokusy o prosazeni tradi¢nich zidovskych
zdkonu — ¢i jejich mistni interpretace — v celé oblasti.'*

Zavaznost tohoto okamziku v déjindch bude mozné lépe ocenit, kdyz si vzpomeneme, co
ptredchézelo v pul stoleti predtim, nez Krochmal zastdval urad vrchniho rabina. Jak jiz bylo zminéno,
moravsti zidé méli v Evropé $patnou povést kvuli jejich laxnosti v zachovavani zakazu jen nesech, ,vina
ulitby*®.

Prvnim spisem, ktery se tohoto tématu vyslovné tyka, je pravni responsum od zndmého
krakovského rabina Mose Isserla z padesétych ¢i Sedesdtych let Sestndctého stoleti. Isserles zmiriuje,

ze moravsti zidé piji nezidovské vino bez jakychkoli skurpuli. Isserles s touto praxi nesouhlasil, ale

13 Srv. HALPERIN, Yisrael (ed.), Takkanot medinat Mehren, Jerusalem 1952.
1 Ibid., s. 89-91.
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nevédél, jak by ji mohl zabrinit. Pouzil tedy ponékud podivnou strategii: patral vrabinskych
nazorech po mozném argumentu pro naprosté zruseni zdkazu. Ne proto, Ze by chtél zakaz zcela zrusit,
vysvétluje Isserles, ale proto, aby moravskd praxe mohla byt poklddina pouze za mistni
tradici — i kdyz je to $patna tradice — a ne za herezi ¢i za vzpouru proti Bohu. Isserles se tedy pokousel
vytvofit argumenty podporujici tradici, kterou zcela jednozna¢né odsuzoval.®

Dvé desetileti po Isserlové smrti, vroce 1592, zvetejnil Jehuda Loew ben Becalel — zndmy
spise pod jménem ,praisky Maharal® — dlouhé kazdni, které ziejmé ten samy rok prednesl
v Poznani.'® Ve skute¢nosti je kdzdni dlouhym traktitem na rizna ndbozenskd témata, a nejspi$ nejde
o ptepis skute¢ného kdzani — Zddni posluchaci by nebyli schopni tak dlouhé kdzani vydrzet. Na konci
textu nalézdme prudky atok na moravské zidy, ktefi piji ne-koser vino, a na jejich rabiny, ktefi tvrdi, ze
talmudicky zdkaz jiz neplati, a vzddném ptipadé tedy neni htich jej ignorovat. Maharal nehodlal
moravskou praxi ponechat bez zdsahu a na rozdil od Isserla se domnival, Ze se s ni dokdze vyporadat.
Nez v$ak budeme analyzovat Maharaluv text, je tfeba se kratce zminit o jeho vztahu k Moravé.

Snad ve vSech modernich zivotopisech se setkdvime s tvrzenim, Ze Maharal byl vrchnim
rabinem na Moravé mezi lety 1553 a 1573, tedy celd dvé desetileti.”” Na druhou stranu Zivotopisy
ml¢i ohledné toho, co Maharal vlastné na Moraveé celych téch dvacet let délal. Ono ml¢eni ma dobré
divody, nebot o Maharalové zastavani tohoto ufadu nevime téméf nic. Zadné mistni moravské spisy
zdaného obdobi Maharala nezminuji. Na druhou stranu vobecnich ziznamech zProstéjova
nalézame zdpis o natizeni, které Maharal vydal v roce 1584, tedy v dobé, kdy pusobil jiz v Praze, a ne
na Moravé. Je také s podivem, Ze pomérné dlouhy ndpis na Maharalové hrobé, kde se vypocitdvaji
zésluhy velkého zesnulého, viibec neobsahuje zminku, ze by slouzil jako vrchni moravsky rabin.'®
Jedinym dokladem o tom, ze Maharal zastdval tento urad, je ve skute¢nosti jedina véta v hebrejské
kronice Davida Ganse, zminujici, Ze Maharal se ptfestéhoval do Prahy vroce 1573 poté, co dvacet let
slouzil jako ,vrchni soudce® celé Moravy."” Gans byl Maharalovym zékem, a tak lze usuzovat, Ze mél
k dispozici davéryhodné informace o kariéte svého ucitele, a tudiz ze Maharal béhem téchto mnoha
let skute¢né pobyval na Moravé. Nicméné Ize pochybovat o tom, zda je Ganstiv pomérné vagni vyrok
dostacujicim diukazem, ze Maharal zastival dobie zavedeny tiad vrchniho rabina presné od roku
1553 do roku 1573. Gansovu kratkému tvrzeni lze rozumét i mnohem otevienéji: Maharal byl po
dobu néjakych dvaceti let na Moravé tou nejvyzna¢néjsi rabinskou autoritou — ale ne nezbytné
formalnim vrchnim rabinem v této provincii od roku 1553 do roku 1573. Navic neexistuje zadny
dikaz o tom, ze by Maharal pasobil pouze v Mikulové. Naopak dva prameny z této doby zmiruji

jistého rabi Lowa ze Slavkova/Austerlitzu, pfi¢emz, jak tvrdim jinde, je docela pravdépodobné, ze

1S ISSERLES, Mose, Se’elot u-tesuvot ha-Rema, Jerusalem 1977, 97b-98b (&. 124). Srv. KATZ, Jacob, Tradition and Crisis,
5. 263, &.20.

!¢ To cituji podle vydani Sefer derasot Maharal mi-Prag, London 1964, s. S0-64.

17 Srv. PUTIK, Alexander - POLAKOVIC, Daniel, ,Judah Loew ben Bezalel, Called Maharal — A Study on his Genealogy
and Biography*, in PUTIK, Alexander (ed.), Path of Life: Rabbi Judah Loew Ben Bezalel ca. 1525-1609, Prague 2009, s. 64.
'8 Srv. WILLMANN, Alfred - FLESCH, Heinrich, ,Die mahrischen Landesrabbinern,” in GOLD, Hugo (ed.), Die Juden
und Judengemeinde Mdhrens in Vergangenheit und Gegenwart, Brno 1929, s. 45-52; zde s. 50, ¢. 2.

1 Srv. GANS, David, Tzemah David: A Chronicle of Jewish and World History, Pratur 1592, in BREUER, Mordecai (ed.),
Jerusalem 1983, s. 14S.
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tento rabi Low je s Maharalem totozny.”’ Je tedy mozné, Ze Maharal néjakou dobu sidlil ve Slavkové.
Az do pocatku sedmnactého stoleti ve skute¢nosti Mikulov nebyl tou nejvétsi a nejvlivnéjsi obci na
Moravg, a tak nemuselo byt pravidlem, aby vrchni rabin v Mikulové sidlil.

Muzeme nicméné pokladat za jisté, ze v druhé poloviné Sestnactého stoleti Maharal skute¢né
stravil na Moravé mnoho let, a tak ziskal bezprostredni zkusenosti s postojem moravskych zida k ne-
koSer vinu. Jeho vypravéni na toto téma je tedy davéryhodné, prestoze je mnohem méné podrobné,
nez by si moderni historik pral.

Ve zminéném kazdni, které Maharal prednesl vPoznani roku 1592 a nechal vytisknout
v Praze, odsuzuje moravské zidy za to, Ze prekracuji talmudické zdkazy a piji vino vyrobené ne-zidy
¢asto ve spole¢nosti a vdomech svych nezidovskych sousedil. Jesté vétsim pohor§enim ov§em pro
Maharala bylo, ze tak ¢ini s vyslovnym povolenim svych rabint. Podle Maharala vétsina moravskych
rabinu véfila a tvrdila, Ze talmudické zdkazy jiz pozbyly platnosti. Méli pro to prosty a presvédcujici
argument: pavodnim ucelem zdkazu bylo zabranit zidtim, aby pili jen nesech, ,vino ulitby®, nebot ne-
zidé v dobé vzniku Talmudu ¢asto pred pitim obétovali vino svym modlam. Nicméné, tvrdili moravsti
rabini, dne$ni ne-zidé jiz ulitbu nepraktikuji, a jejich nadbozZenstvi, totiz kiestanstvi, se od starovékych
pohanskych kult velmi li$i. Stard talmudickd nafizeni tedy dnes jiz nejsou relevantni.*'

Pro mnohé byl tento argument jasny a presvédcivy. Jeho zavér byl vsak pro Maharala zcela
nepftijatelny. Maharal namital, Ze stejnym zptisobem by bylo mozné zneplatnit mnohd dalsi natizeni
zidovského nabozenského Zivota, coz by mohlo vést k celkovému zhrouceni zivota podle Tory.
Maharal se proto rozhodl zaujmout nekompromisni konzervativni stanovisko a prohlisil, Zze
ustanovend pravidla je potfeba dodrzovat, prestoze ztratila svij pavodni zdmér. Maharalav
konzervativni ptistup byl zalozen na opravnéné intuici: odvoldni podobnych ,zastaralych® natizeni u
nékterych reformnich hnuti v devatenactém stoleti skute¢né spustilo proces, ktery vyustil v naprostou
dezintegraci tradi¢niho zidovského ndbozenského Zivota.

Aby Maharal ospravedlnil zachovévéni starych zdkazt, vylozil akt piti vina mystickym
zpusobem. Prohlasil, ze vino je duchovni substance, kterd ovliviiuje nejen télo, ale i dusi. Vino md
tudiz ducha; kromé své hmotné skute¢nosti ma i nehmotny aspekt. Tento nehmotny aspekt vina
muze zidovskému véticimu pomoci nasmérovat jeho ducha k Bohu. Pokud se v$ak vina dotkl ne-zid,
pak bude nehmotny aspekt vina ovladnut nezidovskym ndbozenstvim, a duch toho, kdo takové vino
pije, bude nasmérovan k bohum uctivanym ne-zidy. Pokud se tedy, podle Maharalova mystického
uceni, zid napije ne-Zidovského vina, jeho duch bude uctivat JeziSe Krista, i kdyz si zid této
skute¢nosti nebude védom.>

Na rozdil od Isserla byl Maharal presvédcen, ze praxi moravskych zida nelze tolerovat, a ze
musi byt vymycena. Tuto chybnou praxi podporovali mistni rabini, a proto se Maharal odvazil
k pomérné neobvyklému kroku, totiz vprvni fadé diskvalifikovat moravskou rabinskou elitu. Na

konci kdzani Maharal ponékud teatrdlnim zpusobem prohlasuje, ze zddnému studentovi rabinské

»VISI, Tamds, ,Vzpoura Eliezera Eilburga proti rabinské tradici: Epizoda v intelektudlnich déjinich moravského
zidovstva” (dosud nepublikovéno).

2 Derasot Maharal, s. 56.

22 Srv. Derasot Maharal, s. 56-59. Ohledné mystického aspektu argumentu srv. SHERWIN, Byron L. Mystical Theology
and Social Dissent: The Life and Work of Judah Loew of Prague, New Jersey: East Brunswick 1982, s. 94-102.
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vzdélanosti na Moravé by po skonceni jeho studii nemél byt udélen titul rabina, ze moravsti rabini
nemaji pravo ustanovovat nové rabiny, a ze kdokoli, kdo porusi tato nafizeni, bude exkomunikovan.*
Maharal zduraznuje, ze zdkaz se tykd vSech obyvatel Moravy, i téch, kdo v soucasnosti neporusuji
zdkazy ohledné neZidovského vina, protoze do tohoto hiichu pravdépodobné upadnou znovu,
i kdyby se mu néjakou dobu uspésné vyhybali. Maharal doufal, Ze timto zdsahem ochromi moravskou
rabinskou elitu, a Ze tak zabrdni vzniku silné mistni rabinské skoly, ktera by propagovala myslenkuy, ze
zdkaz nezidovského vina jiz neplati.

S jakou vaznosti byl Maharalav zdkaz ptijiman? JakoZzto poznansky rabin nemél zZddné tredni
prévo zasahovat do zalezitosti moravskych Zidu. JakoZzto mezindrodné uzndvany rabin a charismaticky
duchovni vidce v§ak mél Maharal pravo exkomunikovat pro prestupovani Téry kohokoli bez ohledu
na to, kde Zije. Tento zdkaz mohli zpochybnit pouze jini rabini, jejichz prestiz by byla vétsi nez
Maharalova.** V té dobé vsak v Evropé ziejmé nebyl nikdo, kdo by se odvazil tvrdit, Ze je vétsim
rabinem nez Maharal. Zékaz namifeny proti moravskym zidam byl tedy formalné platny a pokud je
ndm zndmo, nikdo jej nezpochybnil. Nemuzeme védét, zda byla natizeni striktné dodrzovéna, ale
povést moravskych rabini — nejen obecné moravskych zida, ale zvlasté moravskych rabina - byla
Maharalovym ¢inem znicena.

Tuto $patnou povést bylo mozné napravit pouze vetrejnym prohldsenim, oznamujicim, ze
moravsti zidé jiz v dodrzovani zékazu nezidovského vina nejsou tak laxni jako v minulosti. Nebo Zze
jejich rabini jsou vérni talmudické tradici a jiz nevyucuji, ze nezidovské vino je dovolené. Dlouhé
responsum Menahema Krochmala na toto téma, jakoz i zminéné ¢lanky vmoravské rabinské
Jkonstituci® Saj takanot, slouzily ¢aste¢né tomuto tcelu. Predchdzel jim vsak jiny zajimavy pokus,
kterému se nyni budeme vénovat.

Dne 21. 6. roku 1616 jisty Josef ben Isachar vydal vPraze dlouhy pravni traktit nazvany
Dimjon Arje. Tento traktat napsal vydavateluv ucitel, rav Leib Pisek, ktery byl rabinem v Mikuloveé.
Zd4 se, ze autor sim zemfel v dob¢, kdy se text ptipravoval k vydani. Vydavatel tomuto dilu ptipisoval
velikou dulezitost a ukazal jej vPraze nékolika rabinam. V dusledku toho pét prazskych rabint
napsalo kratké odezvy na pojedndni rabina z Mikulova. Jednim z nich byl mlady Jomtov Lippman
Heller, ktery se mél vnasledujicich letech stit jednim z nejzndméjsich rabint v Praze. Josef ben
Isachar vSechny tyto texty shromazdil a vydal je spole¢né.

Tématem pojednani byl prévni ptipad, ktery se fesil v nejmenované zidovské obci. Tato obec
byla pomérné rozsahld a kolem byly rozmistény mensi obce, na ni zdvislé. Bylo to misto, kde kdysi
pusobili slavni rabini, a byla zde jesiva.

Tato obec v$ak méla $patnou povést, nebot mnoho jejich ¢lent porusovalo zidkaz piti
nezidovského vina. Byli v ni ptitomni velici rabini, ale proti tomuto pfestoupeni nemohli nic u¢init, a
z toho daivodu proti hii$né praxi radéji neprotestovali. Mistni rabini si byli htichu jisté védomi, ale

nevérili, ze by bylo mozné jej vymytit, a tak rezignované ptijali dany stav. Pisek se pokousi obhajovat

» Derasot Maharal, s. 63. Okolnosti vzniku tohoto zakazu, tj. Ze byl vyhld$en v Poznani a ne v Mikulové, a Ze jeho hlavnim
uc¢elem bylo zabranit ustanovovéni rabinii na Moravé, jsou vsekunddrni literatufe dasto ignorovany. Maharalova
ypolitika“ proti ne-koser vinu na Moravé je tak v sekunddrni a populdrni literatute nedostate¢né reprezentovana.

% Srv. Sulchan Aruch, Jore De’a, 334:15 a 39-41.
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¢est onéch rabinu tim, ze odkazuje na rabinské texty, podle nichz jini rabini v nékterych ptipadech
postupovali podobnym zptaisobem.

V poslednich letech, vypravi Leib Pisek, se v§ak situace zménila. Mnozi ¢lenové obce prestali
zdkaz porusovat a utvorili vramci obce frakci nazvanou ,ti, ktefi jsou koser”. Do ¢ela skupiny se
postavil mistni rabin, vzdélany a charismaticky ¢lovék. Frakee si ziskala podporu stadlana, ktery byl u
knizeciho dvora politickym prestavitelem a né¢im na zptsob lobbisty héjiciho zajmy zidovské obce.
Skupina si navic nalezla i své ,sponzory, totiz nékteré zidovské vyrobce vina, pro néz se zboznost
$tastné zasnoubila s obchodnimi zdjmy.

Stadlan, tedy politicky ptedstavitel zidd, se obratil na knizete, do jehoZ panstvi mésto nélezelo.
Pokusil se presvédcit knizete, aby klisting, obsahujici privilegia mistni Zidovské komunity, ptidal
zvlastni klauzuli, zakazujici zidam kupovat vino od ne-zida. Na oplatku ptislibil, Zze zidé budou za
kazdy sud koSer vina, vyrobeny ¢i prodany ve mésté, platit zvlastni dan. Knize se tak stal finan¢né
zainteresovanym v tom, aby jeho Zidovsti poddani pili pouze koser vino. Ve se uskute¢nilo podle
planu, a tak byla talmudickd legislativa v zidovské obci prosazena proti vili vétsiny jejich ¢lent a
oficidlntho vedeni. Skupina ,zboznych® docilila vymizeni rozsitené laxnosti ohledné nezidovského
vina tim, ze ziskala podporu nezidovskych autorit. Podle Piskova spisu byl stary zvyk kupovani vina u
nezidovskych vyrobcu uspésné potlacen.

Cenu za tento uspéch vsak musel nékdo zaplatit, a to doslova. Po dobu asi deseti let platili
dan za koSer vino pouze zbozni ptiznivci rabina a zidovsti vyrobci vina. Bylo to pro né nemalé
bfemeno, ale dobrovolné se rozhodli dan platit, aby nové nafizeni udrzeli v platnosti. Po deseti letech
v8ak ndsledkem pristéhovalectvi zna¢né vzrostl pocet zida vobci, a kniZe ustanovil ze tii svych
ufednika komisi, kterd méla zidovskou dan piezkoumat. Komise doporucila zidovskou dan
pozménit: namisto zdanéni jednotlivych suda nyni méla Zzidovskd obec povinnost zaplatit 100 tolart
kazdy rok.”

Nisledkem nového pravidla bylo, Ze dan zatiZila Zidovskou obec jako celek. Tak vznikla
otazka: jak rozdélit zvlastni dan ve vysi 100 tolarti mezi ¢leny obce? Touto otdzkou se zabyva vétsina
pojednéni. Leib Pisek popisuje, ze mezi ¢leny obce doslo k zévaznému konfliktu, a on byl pozadan,
aby zasahl a spor roztesil na zakladé talmudického zdkona.

Text neobsahuje ani nazev obce, ani jméno zddného z protagonist ptibéhu. Joseph Davis ve
své neddvné monografii vénované Jomtovu Lippmanovi Hellerovi predpokldda, ze se ptibéh odehral
v Mikulové, vmésté, kde autor, Leib Pisek, zil.*° Davies nanestésti sviij ndzor nijak nezdavodiuje;
zadné jiné moznosti nebere v potaz a nepozastavuje se nad spornymi body tohoto urc¢eni. Kupiikladu,
pokud by k udélosti doslo v Mikulové, jak by Leib Pisek, ktery sam v Mikulové Zil, mohl byt k piipadu
pfizvin jako nestranny soudce? Ve spise udélujicim privilegia mikulovskym zidim z roku 1611 se

navic piSe o dani 116 tolart za pravo obchodovat s vinem.”” Jinymi slovy, nejednd se o 100 tolard, a

»Arje Leib PISEK, Dimjon Arje, Praha 1616, 3a-4a.

%6 Srv. DAVIES, Joseph M., Yom-Tov Lipmann Heller: Portrait of a Seventeenth-Century Rabbi, Oxford-Portland-Oregon:
The Littman Library of Jewish Civilization 2004, s. 83-87.

7 Srv. TRAPP, Bruno Mauritz, ,Geschichte der Juden in Nikolsburg“, in GOLD, Hugo (ed.), Die Juden und
Judengemeinde Mdihrens in Vergangenheit und Gegenwart, Brno 1929, s. 417-443, zde s. 420. Ohledné zdanéni koser vina na

43



neni to poplatek vyhradné za spotiebu koSer vina. To jsou vyznamné odchylky od zpravy
v hebrejském prameni.

Mikulov je vSak pfesto nejpravdépodobnéj$im kandiditem. Zminka o vzrastu zidovské
populace ve mésté se pozoruhodné shoduje s tim, co nyni vime o demografii mistni Zidovské obce.”®
Zda se, ze i dalsi charakteristiky obce zminéné v textu odpovidaji Mikulovu. A odchylky, které jsme
zminili, mohou byt vysvétleny, i kdyz by to vyzadovalo dalsi vyzkum.

Z naseho hlediska vak ve skute¢nosti neni dilezité, zda se ptibéh odehral v Mikulové ¢i ne,
ale prosty a nepochybny fakt, Ze v textu, vytisténém v Praze 24 let po vyddni Maharalova zdkazu proti
moravskym zidtim, je mikulovsky rabin prezentovan jako zaniceny obrince talmudického zdkazu
ohledné nezidovského vina. U¢elem vydani knihy Dimjon Arje pravdépodobné byla snaha o zlepseni
$patné povésti moravskych zidd. Ptibéh o tom, jak byl zdkaz konzumovat nezidovské vino uspésné
prosazen ve velké obci, kde byl - podle vypravéni mikulovského rabina - predtim notoricky
porusovan, byl moznd ur¢en k tomu, aby informoval vetejnost, Ze od doby, kdy Maharal vydal svij
zdkaz proti moravskym zidim, se situace podstatné zménila. Misto aby moravsti rabini povolili
konzumaci nezidovského vina, usilovali nyni o to, aby byl zdkaz vjejich obcich prosazen; v ptipadé
potieby dokonce s pomoci nezidovskych autorit.

Podle biblického verse, ktery Maharal ¢asto cituje, vino ¢ini $tastnymi lidi i Boha.” Jakym zptusobem
vino obstastiiuje lidi je dost zfejmé; Maharal vysvétlil, ze Boha ¢ini $tastnym, kdyz duchovni aspekt
vina obraci myslenky lidi smérem k Bohu. Moravsti zidé v prabéhu $estnictého stoleti pili vino
spole¢né se svymi nezidovskymi prateli. Tento zvyk jim jisté pomdhal k tomu, aby méli se svymi
sousedy dobré vztahy, coz muselo byt prospé$né vmnoha raznych situacich. Nezidovské vino
obstastiiovalo lidi - Zidy i ne-Zidy —, ale ¢inilo nestastnym Boha, tedy alespori podle Maharala a
dalsich vadeéich rabinskych autorit té doby. Béhem sedmndctého stoleti museli moravsti zidé prestat
pit vino spole¢né sne-zidy, jak méli diive ve zvyku, a to navzdory ocividnym spole¢enskym
znevyhodnénim, k nimz zména vedla. Tato skute¢nost pomérné pusobivé dokazuje, nakolik bylo

zidovské ndbozenstvi jakozto spole¢enska realita v rané moderni Evropé silné a vitdlni.

Moravé v devatendctém stoleti srv. SCARI, Hieronymus von, Systematische Darstellung der in Betreff der Juden in Mdhren
und im k. k. Antheile Schlesiens erlassenen Gesetze und Verordnungen, Brno, 1835, s. 187-191.

% Srv. BUNATOVA, Marie, ,Die Nikolsburger Juden 1560 bis 1620. Wirtschaftliche Prosperitit unter adeligem Schutz,”
in HODEL, Sabine - RAUSCHER, Peter - STAUDUNGER, Barbara, (eds.), Hofjuden und Landjuden: Jiidische Leben in
der Friiher Neuzeit, Berlin—Vienna 2004, s. 333-361.

» Kniha Soudct, 9:13, srv. Derasot Maharal, s. 57.
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Inovace ve viné
Innovation in Wine

Zaneta RYLKOVA
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Anotace: Vinatské oblasti vykazuji velky potencial. Za poslednich deset let prosla vina z Moravy a
Cech velkym piedevsim kvalitativnim vyvojem. Cilem pitispévku je uvést faktory ovliviiujici Fizeni
vinafskych znac¢ek a uvést oblasti, které by mély byt zohlednény pti inovovéani vinatskych znacek.
Prispévek se zabyva Templaiskymi sklepy Cejkovice, které byly zalozeny vroce 1992 a patti svym
podilem na trhu svinem kdruhé nejprodivanéjsi znacce. Prispévek uvadi oblasti, které jsou
inovovany v této vinatské spole¢nosti, jako je produkt, cena, distribuce a marketingova komunikace.
Tyto oblasti slouzi k provadéni kritkodobych i dlouhodobych cili podniku. Médni se v posledni
dobé stavd zakladani a rozsifovani vinatskych stezek, proto piispévek kratce charakterizuje vinatskou
turistiku, jako soucast inovaci ve viné. Ptispévek je financovan z univerzitniho interniho grantového
systému IGS/5/2011.

Abstract: Wine regions have great potential. Over the past ten years, the wines from Bohemia and
Moravia went through high quality development. The aim of this paper is to introduce the factors
affecting the management of wine brands and indicie areas that should be taken into account in the
innovation of wine brands. The paper deals with the Templars Cellars Cejkovice, which were
founded in 1992 and include the share of the market for the second best selling wine brand. The
paper presents the areas which are innovated in the wine company, such as product, price,
distribution and marketing communication. These areas are used to implement short and long term
business goals. The establishment and expansit of wine trails are fashionable areas, therefore the
paper briefly describes wine tourism as part of the innovation in the wine area. The paper is funded
by Internal University Grant Systém IGS/5/2011.

Kli¢ovd slova: vino, inovace, vinatskd turistika, znacka, inovace vinatskych znacek

Keywords: wine, innovation, wine trails, brand, innovation of wine brands
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1. Uvod

Vino se v poslednich letech piedevsim diky popularité spojené se zdravym zivotnim stylem
stavd oblibenym alkoholickym ndpojem oproti tvrdému alkoholu. Trend v konzumaci vina je rostouci,
v roce 2009 ¢inila spotieba vina v Ceské republice 20 1 na osobu.

Stile vSak plati, ze Cesko je ve spotiebé i nadile nesobéstatné, to znamenad, Ze se zde
spottebuje vice vina, nez je mozné vyrobit. Cesky trh se pomalu vyrovnéva zipadnim vyspélejsim
vinatskym trham. Cesti spotfebitelé si o viné postupné dopliiuji vzdélani azalinaji kupovat
kvalitnéjsi a drazsi vina. Vyrobci vina kladou diraz predevsim na cenu, kategorii vina a znacku vina.
Znacka vina je dulezitd pro uspéch spole¢nosti. Znac¢ka vina neni spojend pouze s ndzvem, ale jednd

se o silné vnimanou hodnotu, na zakladé které se zikaznik rozhoduje.

2. Znackavina
Vina se proddvaji pod konkrétnim oznacenim, kterému se fikd znacka vina. V odborné
literatufe se znacka definuje jako: !
o Identifikace zbozi ur¢itého vyrobce (prodejce) pomoci jména, symboluy, &isla, tvaru nebo
jejich vzdjemnou kombinaci.
e Identifikovatelny produkt, sluzba, osoba nebo misto.
e Typické, jednoduché, snadno zapamatovatelné oznaceni produktu.
e Idedlni predstava, kterou ma spottebitel o produktu.
e Reseni problému, ktery m4 spottebitel.
Pravni pojeti znacky je spojené sregistraci znacky. Jde o symbol, ktery odliSuje produkt
urcitého vyrobce a osvédcuje jeho puvod a plati bez ¢asového omezeni. Finan¢ni pojeti znacky se

rozumi schopnost zaujmout vylu¢né misto v myslich vétsiho poctu spotiebiteld, coz vede s uréitou

pravdépodobnosti k ndkuptiim, proto mluvime o finan¢ni hodnoté znacky.

2.1 Hodnota znacky

Hodnota znacky je pfidand hodnota k produktu, sluzbé, firmé, dand pravé znatkou. Hodnota
znacky je ochota opakované kupovat znacku. Proto je méteni hodnoty znacky spojeno s méfenim
vérnosti a zjitovinim segmentd — od vysoce vérnych zakaznika az k tém, kteii konvertuji k jinym
znackam.?

Hodnota znacky vychdzi ze schopnosti priibéiné pridavat vyrobku hodnotu a definuje
identitu vyrobku v ¢ase a prostoru. Povédomi o znacce se vztahuje ksile znacky v paméti, odrazi
schopnost spotfebitele identifikovat rizné prvky znatky (tedy jméno znacky, jeji logo, symbol,

piedstavitele, baleni a slogan) za riznych podminek. Povédomi o znaéce se vztahuje

'VELCOVSKA, ., MARHOUNOVA, M. Marketingové pojeti znacky. 1. vyd. Ostrava: VSB — TU Ostrava, 2005. 51 s.
ISBN 80-248-0934-6.s.9-10.

2PRIBOVA, M. a kol. Strategické fizeni znac¢ky: brand management. 1. vyd. Praha: EKOPRESS, s.r.0., 2000. 148 s. ISBN
80-86119-27-0.5.25-26
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k pravdépodobnosti, Ze se znacka dostane do paméti zikaznika a k tomu, s jakou snadnosti se propoji
s ruznymi typy podnéti.?

Co se tyc¢e doporuceni zvy$ovani povédomi o znadce, je nutné posilovat znalost jména znacky
spole¢né shlavnimi prvky znacky (logo, symboly, baleni atd.) atypickymi ndkupnimi nebo
spottebitelskymi situacemi. K tomu je vhodné ptipravit jednoduchy slogan.

Dile je nutné posilovat znalost jména znacky vyuzitim co nejvétsiho poctu komunika¢nich
nastroju, napt. reklamou, podporou prodeje, PR, sponzoringem. Tim se vytvoii bohatsi spektrum
prozitka a zku$enosti se znackou a zvy$uje se spontanni znalost znacky.

Je nutné si uvédomit, Ze navic spontdnni znalost jedné znacky obvykle roste na ukor jiné
znacky. Toto tvrzeni je zalozeni na pozorovani, ze spotiebitelé jsou v praméru schopni spontinné
jmenovat 3 — 4 znacky v produktové kategorii, i kdyz existuji rozdily, napt. vkategorii piva je to 6
znacek, v kategorii hormonalni antikoncepce je to pouze jedna znacka (pouze zeny).*

Ma-li podnik vytvofenou znacku, musi se zabyvat budovinim a fizenim jeji pozice na trhu, tzn.

umistovanim znacky v mysli spotiebitele.

Existuji zédkladni deskriptory pozice znacky:

e Pro¢? Proc¢ je znacka na trhu, jaky je jeji cil existence?

e Kdo?Kdo je cilova skupina znacky? Co od znacky o¢ekava?

e Kde? Kde na trhu jsou konkuren¢ni znacky?

e Kdy? Jde o rozhodnuti tykajici se fizeni pozice znacky z hlediska ¢asu.
e Jak? Jakym zptisobem bude pozice znactky vytvafena a fizena.

Hlavnimi ptinosy, které spottebitel od znacky ocekdvd, jsou prestiz, zatazeni (v socialni skupiné),

prozitek (emoce), jistota (kvality), sebevyjédieni.’

2.2 Zivotni cyklus zna¢ky

Zivotni cyklus znacky za¢ina zavedenim nové znacky na trh. V této etapé je mozné znacku
oznacit pojmem ,(isty $tit“. Prvnim cilem pro ,cisty $tit“ je presvédcit alespont omezeny okruh
spotiebitelti o svych vyhodach. Pokud se to nepodati, stivd se ze znatky ,maly tygr®. Ten by mél
posilovat svou pfitomnost na trhu a ptitom neztratit nic ze svych vyhod. Béhem tohoto procesu muze
nastat situace, ze znacka nebude pfitazliva pro kazdého a ne kazdy bude ochoten za nabizené vyhody
zaplatit pozadovanou cenu. Pak se ze znacky stane ,specialista®. Pokud se znadce podafi tento
problém odstranit, mize se posunout mezi ,klasické zna¢ky“. Zivotni cyklus znacky se uzavird tim, ze
dlouhodobé nabizené prednosti se vycerpaji a znatka uz nedokaze dostate¢né tézit ze svého profilu,

dostava se tedy do faze zaniku (,,zhasinajici hvézda“, ,slab4 znacka®).

*KELLER, K. L. Strategické fizeni znacky. 1. vyd. Praha: Grada Publishing, a.s., 2007. 800 s. ISBN 978-80-247-1481-3. s.
477.

*PRIBOVA, M. a kol. Strategické tizeni znacky: brand management. 1. vyd. Praha: EKOPRESS, s.r.0., 2000. 148 s. ISBN
80-86119-27-0.s. 31.

SVELCOVSKA, S., MARHOUNOVA, M. Marketingové pojeti znacky. 1. vyd. Ostrava: VSB — TU Ostrava, 200S. 51 s.
ISBN 80-248-0934-6. s. 28-29.
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Ne v8echny znacky v$ak projdou béhem své existence na trhu v§emi fazemi Zivotniho cyklu,
takovy prabéh ani neni typicky. Pokud se zna¢ce nepodati byt ,specialistou” ani ,klasickou zna¢kou®,
stdvd se zni ,obrance”, ptipadné ptimo skon¢i v kategorii ,slabd znacka“. Naopak velmi dspésnd
znacka se muze posunout az do kategorie ,olympionik“. Mira uspéchu znacky samoziejmé zdvisi na

zvolené strategii (zejména marketingové a komunikaéni).®

3. Templarské sklepy Cejkovice

Historie spole¢nosti Templatské sklepy Cejkovice je spojena s piichodem tajemného tadu
Templétskych rytita. Ti ptisli do Cejkovic ve 30. letech 13. stoleti, pti¢em? prvni pisemnd zminka
o jejich pusobnosti je z roku 1248. Spole¢né se stavbou templaiské tvrze zacala i vystavba rozsahlych
vinnych sklept, o jejichz velikosti se dodnes vypravéji legendy. Tyto mohutné sklepy, jimiz muze
projet ozbrojenec na koni ¢i vz naloZeny zbozim, byly a jsou stéle vyuziviny pro uskladnéni a zrani
vina. Zaroven s timto zacala i nova epocha péstovani vinné révy v oblasti Cejkovic a okolnich obci.
Cejkovickym panstvim proslo po staleti nékolik vyznamnych rod a #4dé — péni z Lipé, rod Vickovca,
Jesuité a Habsburkové.” V roce 1936 v Cejkovicich bylo zalozeno mistnimi rolniky vinatské druzstvo,
které si pronajalo templéiské sklepy a za¢alo zde provozovat vinatskou ¢innost. Uspésné hospodaieni
vinatského druzstva bylo ndsilné ukon¢eno odebranim majetku komunistickym rezimem v roce 1952.
Do roku 1992 zde hospodaril statni statek. Vramci privatizace prebralo sklepni hospodaistvi
obnovené vinatské druzstvo — spole¢nost Templatské sklepy, kterd svou ¢innosti navazuje na uspé$né
hospodareni ptivodniho vinatského druzstva.

Spolec¢nost pusobi stale v historickych sklepech, kde ma ulozeno vice jak 350 000 litrai vin
v dubovych a barikovych sudech a rozséhly archiv lahvové zralych vin. Dalsi kapacitu 6 000 000 litra
tvoti nerezové a ocelové tanky ve vyrobnich halich v obci Cejkovice.

Cejkovice se tadi knevyznamnéj$im vinaiskym mistim jizni Moravy. Sortiment vin
expandovanych pod touto znac¢kou uspokoji i ty nejndro¢néjs$i milovniky vina. Spole¢nost nabizi
svym zdkaznikim $iroké portfolio kvalitnich vin - jakostni odradovd vina, ro¢nikova, barikova,
ptivlastkova, archivni, ledova a sldmova vina. Zdaraznéni vyjime¢nosti umocnuji ru¢né vytrhavané
etikety na specidlnim papife a ru¢né dotiskované originalni peceté rddu Templaiskych rytiia. Tuto

nabidku dopliiuji propaga¢ni pfedméty a darkové baleni.

3.1 Inovované oblasti vinaiské spole¢nosti

Produktem spole¢nosti Templaiské sklepy Cejkovice je vino, tedy hmotny produkt. Vino je
nalahvovéno do sklenénych ldhvi a v této podobé se dostdvd ke kone¢nému spotiebiteli. Spole¢nost
zpracovava tyto odrady: rulandské $edé, sylvanské zelené, savignon, tramin, chardonnay, rulandské
bilé, irsay oliver, Miller thurgau, neuburské, ryzlink vlassky, ryzlink rulandsky, veltlinské zelené,
frankovka, svatovavtinecké, modry portugal, zweigeltrebe, rulandské modré, andré, cabernet moravia,

alibernet, cabernet sauvignon. Svou charakteristikou se vino fadi mezi zbofi ¢asté spotieby a u tohoto

S VELCOVSKA, S, MARHOUNOVA, M. Marketingové pojeti znacky. 1. vyd. Ostrava: VSB — TU Ostrava, 2008S. 51 s.
ISBN 80-248-0934-6. s. 30-32.
7 www.templarske-sklepy.cz
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zbozi je nutné zajistit intenzivni distribu¢ni sit, aby nedoslo ke ztrté zdkaznika. Spole¢nost md 3
vyrobkové fady: vina ur¢end pro maloobchodni jednotky, vina ur¢end vyhradné pro kinotéky a
vybrana gastronomickd zafizeni a samostatna fada ledovych, sliamovych a archivnich vin.

Vina distribuovand do maloobchodnich jednotek - tato vyrobkova fada je zduraznéna
netradi¢ni lahvi nesouci templdisky ktiz piimo ve skloviné, ru¢né vytrhdvanou etiketou na specidlnim
papite a ru¢né dotiskovanou origindlni peceti tddu templatskych rytit.

Vina distribuovand vyhradné do vinoték a vybranych gastronomickych zafizeni — ndzev této
vyjime¢né fady nese jméno nejznaméjsiho templéiského rytife v Cechach a na Moravé, ktery sidlil
v Cejkovicich na prelomu 13. a 14. stoleti —- Komtur Ekko.

Vina Komtur Ekko jsou vyrobena z nejlepsich partii hrozni danych ro¢nika. Byla zpracovana
pomoci nejmodernéjsich technologii, poté nalahvovina a uloZena ke zrini do starych chodeb
templaiského sklepeni. Tato fada je synonymem jedine¢ného a kvalitniho vina. Pro tuto fadu byla
vyvinuta exkluzivni léhev nesouci logo Templatskych sklepti Cejkovice piimo ve skloviné.
Zduraznéni vyjimecnosti a tradice umocnuji ru¢né vytrhdvané etikety ze specialniho papiru a ru¢né
dotiskované originalni peceté radu templaiskych rytifa. Vina jsou zdroven opatiena stocenym
pergamenem na hrdle lihve, ktery podava informaci o historii spole¢nosti a Komturu Ekkovi.

Samostatnou limitovanou fadu tvoti: ledova a slimovd vina — tato exkluzivni vina se oznacuji
za ,nejcennéjsi klenoty” mezi viny. Predstavuji vyjimeény pozitek z konzumace vina a jsou skvélou
volbou na zavér slavnostni vecete. Dosahuji vysoké cukernatosti a proto jsou fazena do kategorie
sladkych vin. Archivni vina — nejkvalitnéjsi partie jednotlivych ro¢nika odradovych a privlastkovych
vin zraly po dobu jednoho roku v dubovych sudech, poté byly nalahvoviny a ulozeny v temnych
chodbach templaiskych sklepu. Tato trada je urcena pro nejvét$si milovniky vina, pro zvlastni
prilezitosti nebo jako doplnék slavnostniho obéda nebo vecete.

Dalsimi produkty, které tato spole¢nost nabizi, jsou dirkové a propaga¢ni piedméty:
degustac¢ni sklenicky, keramické kalichy, kameninové karafy, stojany na ldhve, darkové kartony,
darkové dievéné krabicky atd.

Spole¢nost Templaiské sklepy Cejkovice stanovuje cenu vina podle svych nikladd, které jsou
vynaloZeny na jeho vyrobu. Témito ndklady se rozumi napt. provozni ndklady vyrobnich a
lahvovacich linek, skladovaci ndklady, mzdové naklady zaméstnancu, naklady spojené s distribuci
vina atd. dtleZitou roli zde hraje také velikost trhu s vinem. Protoze konkurence na tomto trhu je
zna¢nd, nemuze si spole¢nost nasadit piili§ vysoké ceny, hrozilo by, ze zdkaznici pfestanou tyto
produkty kupovat a radéji si koupi vino jiné znacky. Spole¢nost samoziejmé respektuje ceny podle
toho, vjaké kvalité je vino vyrobeno. Jakostni vina se proddvaji v cendch 67 az 95 K¢, ro¢nikova vina
v cendch od 93 K¢ do 113 K¢, privlastkovd vina — pozdni sbér od 130 do 180 K¢, barikova vina
v cendch okolo 180 K¢, vybér z hroznt v cendch okolo 240 K¢, sekt v hodnoté od 115 K¢ do 240 K¢,
archivni vina od 140 do 350 K¢, ledovd a sldmova vina v cené okolo 460 K¢&.

Cena se odviji podle toho, zda se jednd o vina vyrobkové fady Komtur Ekko, kde jsou ceny
vys$i, u vin distribuovanych do maloobchodnich jednotek jsou ceny niz$i. Ceny jednotlivych

darkovych a propagac¢nich predméta jsou velmi riznorodé, napt. degustacni sklenicka s logem na bilé
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vino stoji 60 K¢, pres vino v kameninové karafé stojici v cené od 200 K¢ do 300 K¢, az ke stojantim na
vino s historii za ptiblizné 1 700 K¢. Veskeré ceny jsou uvidény vcetné DPH.

Spole¢nost distribuuje vino prostfednictvim velkoobchodid do maloobchodnich fetézcu,
vino ur¢ené do gastronomickych zafizeni distribuuje ptes gastrovelkoobchody nebo také ptimo a
vino ur¢ené do vinoték distribuuje pouze ptfimo. Zakaznici si také mohou objednat vino
prostiednictvim e-shopu na webovych strankach spole¢nosti. Fyzickou ptepravu vyrobku zafizuje pro
spole¢nost CSAD Hodonin. S0 % vyrobeného vina se prodévé v zahrani¢nich fetézcich, 25 % vina je
urceno pro hotely, restaurace a cateringové spole¢nosti, 20 % vina se prodava v tuzemskych retézcich
Coop, Hruska, Flop a priblizné S % vina spole¢nost ponechava v podnikové prodejné, zejména to
jsou darkova balni a vino pro navitévniky Cejkovic a turisty.

Spole¢nost pouzivi nékolik nastroji marketingové komunikace se zakazniky. V oblasti
reklamy to jsou letdkové akce, katalogy svyrobnim sortimentem, brozury se stru¢nou
charakteristikou firmy, ti§ténd inzerce v ¢asopisech zabyvajicich se gastronomii a také reklamni
poutace — tzv. billboardy. V oblasti podpory prodeje pouzivd spole¢nost tyto podpory prodeje —
druhotné umisténi ve kinotékdch — vlastni stojany na vino slogem andzvem firmy, spottebitelské
soutéze — od fijna roku 2009 probihd soutéz Najdi templaisky poklad, spole¢nost se také zaméfila na
segment lidi zajimajicich se o historii, kdyz zavedla na vybranych ceskych hradech azdmcich
ochutnavky svych vin vramci akce Putovéni s templdfi. Vztahy s vefejnosti podporuje spole¢nost
$kolenim o viné sndzvem Templaiska $kola vina a také porada prohlidky templaiskych sklepa
spojenych s degustaci vina. Pravidelné se také tcastni riznych veletrha a vystav, kde muaze ucastnik
ochutnat vino a piipadné si ho zakoupit, tyto aktivity se svou povahou fadi do podoby osobniho

prodeje.

4. Faktory ovliviiujici Fizeni inovaci ve viné

Producenti se musi zaméfit na kvalitni obchodni politiku, na vyuzivini marketingu znacky,
na odstraniovani vykyva vkvalité, na charakter vina, cenovou politiku, na propracovani oficidlniho
systému kategorizace a na inovace.

Ma-li byt jakdkoliv inovace ve viné uspés$nd na trhu, je nutné ridit inovace. Nepfetrzité na né
totiz pusobi fada faktord (konkurence, zmény v makroprostiedi, ¢as atd.), jejichz podcenéni by
mohlo vést az ke kolapsu vinatské spole¢nosti. Z vy$e uvedenych oblasti je nutné uvést klicové

aktivity, které jsou nutné pro tspésné fizeni inovaci ve viné.

4.1 Klicové aktivity pro uspésné iizeni inovaci ve viné

Vinatské spole¢nosti musi monitorovat zmény Zivotniho stylu. Populace starne, zvysuji se
rozdily mezi bohatymi a chudymi, lidé se chovaji odli$né a méni své zebricky hodnot. I pres vSechny
tyto zmény musi vinaf zustat stabilni a zachovavat si svou hodnotu. Zmény se mohou projevovat
v designu, obalu, cené. Zikaznici se pti vybéru nechaji vést doporucenimi a orientuji se podle znacek,
odriid, zemé ptvodu a dal3ich kvalitativnich znaki. Zékaznik spoleénosti (tzv. ekoturista®) mé ur¢ité
povédomi o viné a informace o ném ziskdva napi. z odborné literatury, trendovych ¢asopisu atd.

Konzervativni zdkaznik, vét$inou star$i 30 let, ocenuje predevs$im seridznost, kvalitu, znalost jak
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znacky, tak firmy a ur¢itou tradici. Vétsinou si tento zdkaznik oblibi ur¢ity druh vina, ktery pti dalsim
nékupu preferuje, poptipadé si vino nakupuje do zasoby a dile jej skladuje. Pohybuje se vurcité
spolec¢nosti, vino konzumuje v restauracich v uzkém kruhu pratel, na ve¢ircich atd. Lidé ve véku 18 az
30 let hodnoti predevsim cenovou dostupnost produktu, volnost a svobodu pti vybéru vina.

Je nutné sledovat technologické zmény. Nové technologie pfinaseji existujici prospésnosti
znacky vina lepsim zpisobem (napf. plechovky s tzv. easy-open systémem otevirani). Chce-li vinaf se
svou znatkou byt viidcem trhu, musi stit vcele zkoumdni a vyuzivani technologickych zmén.
Novitorstvi v segmentu vin se prosazuje predev$im na obalech a projevuje v absolutni demokracii ve
vnéjsi podobé produktu. Obal je vyznamnym marketingovym ndstrojem, ktery odrazi spotiebitelskou
zvyklost vybirat si vino v regélu hlavné podle vzhledu. Zdkaznici si zvykaji na plastové ,korkové“ zatky,
nové se objevuji na trhu $roubovaci uzavéry. Fenoménem se v posledni dobé na trhu s vinem stévaji
vina nealkoholick3, biovina a taktéz vina rtizova.

Je nutné hodnotit vykonnost nabizeného produktu — pro zajiSténi a udrzeni vykonnosti
znacky nesmi dojit k jakémukoliv zhor$eni vaci konkurenci. Podstatné je prabézné hodnoceni a
srovnavani se skonkurenci. Napiiklad cena vina do 200 K¢ za ldhev vnimaji zdkaznici jako
davéryhodnou. Vina s cenou presahujici tuto hranici jsou chdpéna jako vysoce kvalitni.

Musi byt monitorovdny zmény v distribucnich kandlech. Objevuji se nové distribu¢ni kanily,
staré zanikaji a nékteré distribu¢ni kandly méni strukturu a charakter. K dosazeni vSudypiitomnosti a
vyznamnosti znacky vina musi byt znatka vzdy dostupnd ve vSech relevantnich distribu¢nich
kanédlech vodpovidajici formé. Vyznamnou roli v distribu¢niho mezi¢lénku mohou predstavovat
obchodni zéstupci, kteti mohou firmu zastupovat. Svymi znalostmi, odbornosti a loajalitou k firmé by
méli tito obchodni zastupci $itit dobré jméno spole¢nosti. Je nutné zkvalitnovat spoluprdci se
subjekty, které se zabyvaji obchodovanim s vinem.

Je nutné neménit positioning. Positioning je slibem spottebiteli a jeho zména by byla
spottebitelem vnimédna jako poruseni slibu. Produkt, obal, distribuce a medidlni komunikace by mély
prochazet zménami s cilem udrzet a posilit povést a zndmost znacky vina, ale pozice znacky v mysli
spotiebitele musi zastat nedotknutelna. Nékteré firmy nechtéji dodavat sva vina urcité znacky do
supermarkettl, hypermarketu, diskontt a jinych obchodnich fetézc. Timto krokem se firma muze
snazit predejit ipadku znacky a své distributory proto v kontextu se svou marketingovou strategii je
nutné vybirat s velkou peclivosti.

Vyznamnym faktorem ovliviiujicim fizeni pozice znacky je éas. Proto je tieba pozici znacky
fidit vpribéhu celého cyklu trzni zivotnosti znacky. Stejné jako produkty prochdzeji i znacky

vyvojovymi etapami svého Zivotniho cyklu.

S. Vinafska turistika

Vino je ¢im dél tim vice spojovano s vinafskou turistikou. Vinarska turistika je pfimo svizana
stctou ke krajiné, se zachovinim lidovych tradic a obnovou kulturniho dédictvi spojeného
s vinafstvim. Vinaiské stezky neslouzi jen k pozndni jizni Moravy, ale i k zavedeni turistd za vinem a

lidmi, pro které je péstovani vinné révy celozivotni zalibou a udélem. Na vinaiskych stezkich jsou

51



nabizeny sluzby ubytovaci, stravovaci, vinaiské, servisy pro kola a jiné jako bankovi spojeni, posta atd.,
turisté zde mohou realizovat cile svého vyletu napiiklad sportovni, kulturni, ptirodni nebo poznavaci.
Moravské vinné stezky se fadi k nejzndméjsim stezkdm ve sttedni Evropé. Moravska vinnd stezka je
patefni trasou sité cyklistickych tras prochdzejici jizni Moravou. Tato sit stezek nese nézev Moravské
vinatské stezky. Cervené zna¢end Moravska vinna stezka prochdzi viemi vinatskymi podoblastmi na
Moravé. Tato magistrila spojuje Znojmo a slovické Uherské Hradisté. Na jeji trase lezi nékolik
chranénych ptirodnich lokalit, 70 vinaiskych obci, vyznamné historické pamétky a k vidéni je i lidovd
architektura. Tato stezka je dlouha 300 km. Cim dal vice Cechti objevuje vinaiskou turistiku. A to je
velka prilezitost pro vinai'ské spole¢nosti a pro ty cestovni kancelate a agentury, které jesté tyto sluzby
nenabizeji. Zajezdy do vinnych sklipkd, na vinice, ale i kvyhldSenym vinarim poiadaji nékteré
cestovni kancelare, ale zatim jich moc tyto sluzby nenabizi. Dokonce vznikly i specializované cestovni
kancelate, jako je naptiklad CK Cebus, nabizejici cesty do sklepii, pro sportovni nadsence vylety po
vinnych stezkdch a vinné ochutnavky.

Templarské sklepy spole¢né s vindrnou a templéiskou tvrzi se staly hojné navstévovanym
mistem vrdmci individudlni, vinafské ale i kongresové turistiky. Pro zdjemce jsou ve sklepech
potddiny prohlidky spojené s fizenou degustaci a piedndskou o historii templdiského fddu a
péstovani vinné révy na jizni Moravé. Zakaznik pak miize poveclefet a zatancovat si s cimbdlovou
muzikou ve Vindrné U Templait, piipadné vyuzit ubytovacich kapacit hotelt Zdmek a Albor. Pro
vyznavace cykloturistiky je v okoli Cejkovic ptipraveno nékolik cyklistickych vinaiskych stezek.

6. Shrnuti

Spotieba vina vCeské republice je stile vsak jesté polovi¢ni oproti evropskym stittim.

Nabidka vina se postupné pfiblizuje zépadnim vyspélejsim vinatskym trham, chybi vSak stéle jesté
zkuseni zakaznici a kupni sila. Typicky Cech vypije za rok kolem 23 lahvi vina.
Investice spole¢nosti do modernizace technologii pro piijem hrozna a jejich zpracovéni je velice
dulezitd. Shrozny by se mélo pii ptijmu a dal$im zpracovinim co nejméné manipulovat, kdy
manipulace se jednozna¢né projevuje na jakosti vina. V dasledku stéle probihajicich inovaci je nutné
vénovat pozornost novym obalovym materidlim, které zvysuji ekologi¢nost obalu a nezatézuji tak
zivotni prostredi. Také je nutné investovat do novych technologii baleni a do designu svych vyrobka.
Vinatské spole¢nosti by se mély navic svym zdkaznikam pfiblizovat pomoci dnt otevienych dveti,
kdy je vino mozné nejen ochutnat, ale také by méla umoznit zakaznikovi byt pfitomen procesu jeho
vzniku a dal$i préci s vinem.

Ekonomicka krize se projevila v novém trendu spotiebitelského chovani, kdy oproti minulym
letam zakaznici kupuji vyrazné levnéjsi znacky vina a misto restaurace konzumuji vino spise doma.
Diky citelnému propadu ceny, a to az o 20 %, spotiebitelé nyni nez ve druhych podnicich nakupuji
v supermarketech nebo vinotékach. I presto se méni preference konzumentd vina a obecné je jich
stdle vice ochotno ptiplatit si za kvalitu. Roste obliba vinatské turistiky. Spotiebitelé maji také
mnohem snaz$i pristup k informacim, které se tykaji vina. Dokazi tak lépe vina rozeznavat a ocenit.
Rozvoj zaznamenalo taktéZz nakupovini vina online. V posledni dobé si stile vétsi oblibu ziskavaji

vina razovd. Na trzich s vinem se stale ve vét$im rozsahu rozrustd nabidka vin ze zahranici, predevs$im
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jde o vina australsk, jihoafricka a jihoamerickd. Pozitivni zprévou pro ¢eské vinatské spole¢nosti vsak
je fakt, ze oproti minulym letam se stale vice konzumentu vraci k domaci produkci. Tu v poslednich
nékolika letech pomdha zviditelnit zna¢ka Vina z Moravy, vina z Cech, kterd jiz pies Ctyfi roky
zadtituje kampané, jez pfispivaji ktomu, ze produkty moravskych a ceskych producenti jsou
zakazniky pozitivné ptijimdany i v konfrontaci se silnou zahrani¢ni konkurenci.

Je nutné uvést, ze ¢im novéjsi bude inovace ve viné pro trh, tim je nezbytnéjsi vétsi pruznost
marketingu, vyzkumu avyvoje. Jestlize novost inovace ve viné bude vyplyvat z technologie, tak
pruznost marketingu bude hrat mensi roli, zatimco pozadavek na pruznost vyzkumu s vyvojem se
zvy$i. Neuspéch inovace ve viné na trhu je spojovin predev$im s dusledkem absence procesniho
fizeni v Fizeni inovaci ve viné, v absenci klicovych schopnosti spole¢nosti nebo nedostatku informaci

o trhu.
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Abstrakt: Pisemné déjiny Jihoafrické Republiky prakticky zacinaji v roce 1652, kdy nizozemsky
kapitdn Van Riebeeck zalozil u mysu Dobré nadéje opevnénou stanici Vychodoindické spole¢nosti.
Tato stanice se brzy rozrostla do velikosti osady a postupné se z ni vyvijelo Kapské mésto. V roce
1688 ptisla skupina cca. 200 francouzskych hugenotu, kteti se usadili v tzv. Franschhoeck (doslova
Francouzské oblast). TH roky pozdéji byla oficidlné zalozena Kapska kolonie. Francouzsti osadnici
importovali z domovské zemé kvalitni vinice. Nejstarsi jesté existujici vinafskd plantdz je Groot
Constantia, ktera byla zaloZena jiz v roce 1684 Simonem van der Stel, od roku 1691 prvni guvernér
kolonie. Groot Constantia je rovnéz historicky prvni vinaiska plantdz Jihoafrické republiky. V roce
2004 archeologové nasli dokonce v troskich lod¢, kterd ztroskotdvala v roce 1774 u pobreii
amerického statu Delaware zbytky ptivodnich lihvi z Groot Constantia. Dnes je Jihoafricka republika
osmy nejvétsi producent vin na svété. Jihoafrickd vina jsou zndmd jako velmi kvalitni. Ptispévek bude
v angli¢tiné a vénuje pozornost i vinatské tématice v afrikanské literatute. Vino jako démon (Balada
pijana v krémé van Wyk Louwa) a vino jako soulst civilizovaného, estetického Zivota (Cyklus sezén
Oppermana) existuji vedle literatury, kterd zdtiraziiuje socidlni komplexitu otroctvi a rasismu na

vinatskych farmach v romanech Lerouxe a Brinka.

Abstract: The written history of South Africa begins in 1652, when the Dutch captain Van Riebeeck
established a refreshment station of the VOC at Cape Good Hope. The station developed into the
present city of Cape Town. In 1688 some 270 French Huguenots arrived and settled in the so-called
Franschhoeck (French County). Three years later the Cape Colony was founded. They imported
shoots from their homeland. The oldest, still existing wine farm is Groot Constantia, founded as early
as 1684 by Simon van der Stel. At present South Africa is the eighth largest wine producer in the
world. South African wines, red and white, are famous for their good quality. The paper pays
attention to the wine theme in Afrikaans literature. Wine as demon (N.P. van Wyk Louw) and wine
as part of civilized, aesthetic life (D.J. Opperman) co-exist with literature stressing the social

complexities of slavery and racism on wine farms (André P. Brink).

Kli¢ovd slova: Jizni Afrika, vino, hugenoté, otroctvi, Africkd literature

Keywords: South Africa, wine, Huguenots, slavery, Afrikaans literature
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1. Introduction

Today everyone who drinks wine knows that South Africa is a producer of quality wines. At
present South Africa is the eighth largest wine producer in the world and South African wine is also
available in nearly every Czech store. Thus, few people are aware that wine grapes are not indigenous
to the African continent south of the Sahara. Hence, the South African Republic is the only sub-

Saharan country with vineyards.'

2. Simon van der Stel

Even if it sounds almost incredible it was a Dutchman, Simon van der Stel (1639-1712), who
presided over the origin of viniculture in sub-Saharan Africa. Van der Stel was the son of Adriaan van
der Stel, official of the VOC, the Dutch East India Company, by his half-caste wife Maria Lievens.
With his wife Johanna Jacoba Six (1645-1700), daughter of the important VOC member Willem Six,
he acquired two vineyards in the city of Muiderberg, near Amsterdam, being at that time among the
last functioning Holland vineyards. In 1679 Van der Stel was appointed commander of the Cape
Colony.

His government of the young colony determined many aspects of South African history.
When Jan van Riebeeck founded Cape Town in 1652, it was not meant to be more than just a way-
station for Dutch VOC-ships on route to the Dutch East Indies. Van Riebeeck planted the first grape
shoots as early as 1655 and on 2 February 1659 the first wine of Cape grapevines was bottled. Due to
ignorance that wine did not have the desired quality. All this changed when Van der Stel became
commander of Cape Town. He had some experience with wine growing in his own Dutch vineyards
and he did not wish to be just the commander of a way-fortress. In his first South African year he
undertook an expedition to the north and found the fertile valley of Eerste Rivier where he founded
the city of Stellenbosch, at present one of the most beautiful historical towns of the African continent.

As Cape Town was nearly exactly halfway between the Netherlands and Dutch East Indies,
the culture of medicinal plants and herbs was considered very important. Johan Huydecoper van
Maarsseveen, another important administrator of the VOC and at the same time commissary of the
Hortus Botanicus at Amsterdam, ordered a garden to be started at Cape Town. In 1684 VOC
administrator Ryckloff van Goens gave a piece of land 20 km south from Cape Castle to Van der Stel
to support his botanical experiments. Here Van der Stel built a beautiful manor, named Constantia
after the daughter of Van Goens and imported 100,000 vine shoots from Europe as well as the most
modern winemaking equipment he could find.” In the same year he also founded the municipality of

Drakenstein in what is now the Paarl-region.

! For general data, see ESTREICHER, S. K. Wine from Neolithic times to the 21* century. Algora Publishing 2006, 116-
118 and 149-150; DE BOER, 1. & VAN DEN TEMPEL, P. Bacchus international: de mondialisering van de wijnsector.
Amsterdam: Aksant, 2004, 121-128.

?FRANSEN, H. Groot Constantia. Sy geskiedenis en 'n beskrywing van sy argitektuur en die versameling. Kaapstad:
Suid-Afrikaanse Kultuurhistoriese Museum, 1983, 5, and http://www.grootconstantia.co.za/61/chapter-1--simon-van-
der-stel--1639-1712- (accessed 22 April 2011).
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3. The Huguenots

For South African viniculture the decision of the Dutch State-General, however, to enable
277 Huguenots to settle in the Colony was the most important one. The French Protestants had
been banned from France one year before as a result of the revocation of the Edict of Nantes by King
Louis XIV.? Several of them came from typical wine regions, one of the most important Huguenots
being Pierre Joubert (1664-1732), originating from La Motte d’Aigues in Provence, who founded the
estate Grande Provence in 1694 and acquired the estate of La Motte in Franschhoek in 1709. The
last one is among the very few that is still the property of one of the founding families. Joubert owned
six wine estates in the end.*

As the VOC did not wish to build a French minority in their colony — the Dutch-French-
English War had been only ten years before — they scattered the families throughout the young
colony and gave them some parcels of land for a period of five years. In 1688 a group of 176
Huguenots settled in the Olifantshoek, 75 km north-east from Cape Town, and it soon became
known as the Coin Francais or Franschhoeck (French glen) in Dutch. In spite of this Dutch language
policy the Walloon reverend Pierre Simond asked for permission the next year to have church
services in the French language. As this was also the case in the Netherlands it was granted and the
church language of the Huguenots remained French for nearly one century. In 1829, however, under
British government Franschhoeck was reported to be entirely Dutch, i.e. Afrikaans, speaking. Family
names such as Du Plessis, Du Toit, Joubert, Malan or Marais still remind us of the French Huguenot
origin as do also many of the estate names — the most famous are Bien Donné (house from c1699,
since 1936 an important wine research centre),® Cabriére (1694),° Dieu Donné (1693, guesthouse
1855), La Motte (1709, cellar from 1772) and L'Ormarins (1694).”

Thus, Van der Stel stood more or less personally at the cradle of three of the twelve important
wine regions of South Africa presently. Constantia’s heyday was, however, from 1778 till 1885 when
Constantia wines were renowned at the courts of Europe, enjoyed by the emperor Napoleon and
even immortalized in Jane Austen’s writings. A couple of years ago, in 2004, a palpable proof of this
was found near the coast of Delaware, USA, when underwater archeologists found a ship that

wrecked in 1774 and had original pieces of broken wine bottles on board. Alas none of them was

3 On the history of Huguenots in South Africa, see MALAN, A. & MALHERBE, J. E. (ed.). Hugenote wat na die Kaap
gekom het. Franschhoek: Hugenote-Gedenkmuseum, 1996, and MONTBARBUT DU PLESSIS, J.-M. Les huguenots en
Afrique du Sud. Montréal (Québec): Ed. Balzac, 2001. See also
http://www.exploresouthafrica.net/westerncape/franschhoek/history/ (accessed 20 April 2011).

* See for Pierre Joubert: http://maisonjoubert.com/, http://www.grandeprovence.co.za/grande-provence-the-
estate/history.html (accessed of both 21 April 2011) and MALHERBE, ]J. Pierre Jaubert en sy gesin. Franschhoek:
Hugenote-Gedenkmuseum, 1997.

*See ‘Bien Donné se herehuis, wynkelder na twee jaar klaar gerestoureer, in: Die Burger 3/10/1992, online
http://152.111.1.87/argief/berigte/dieburger/1992/10/03/3/2.html (accessed 24 April 2011).

¢ See http://www.cabriere.co.za/our-story (accessed 21 April 2011).

7 See KOLLIG, ‘L*Ormarins se  wyne  beindruk, in: Republikein online  4.07.2003,
http://www.republikein.com.na/kollig/lormarins-se-wyne-bendruk.25036.php (accessed 23 April 2011).
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completely preserved but the Stockholm Museum informed the estate about another complete

c1780 one when they heard about the 325 year anniversary of the estate.®

4. The catastrophe

The year 1885 meant a catastrophe for South African wines, especially for those in the
Franschhoeck. An outbreak of phylloxera ravaged most of the vineyards, notwithstanding measures of
the South African government as early as 1880 to prevent the insect from arriving in the SA
homeland as a reaction on the first phylloxera problems at Groot Constantia and the Constatntia
wine region as early as 1866.° The Stellenbosch and Paarl districts were most affected. Many farmers
planted fruit trees instead of their traditional grapevines and quality dramatically deteriorated.” A
1947 SA report stated that:

South African experts are frank in their criticism of their country’s wines, and whilst it is generally
recognized that in some cases the quality is steadily improving it is generally conceded that a much more
stringent control over production and export is necessary. Wine types are undefined in the Union. The result
has been that approximately 80% of the wine consumed in South Africa is a sort of alcoholic cordial - vin
ordinaire with moskonfyte [i.e. grape syrup] and spirit added. To the detriment of the reputation of South

African wines such types get into overseas markets."'

o The first attempt to change the situation
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8 URIBE, M. ‘Historical Wine Bottle Found off the Coast in Stockholm’, in: Groot Constantia News Letter March 2011, on
http://www.grootconstantia.co.za/index.php?id=6&entryld=58 (accessed 22 April 2011).

® GEORGE, M. John Bardwell Embden. His Business and Political Career at the Cape 1806/1849. Cape Town:
Staatsdrukker, 1986, 263 (originally MA Thesis University of Cape Town, 1980).

"JAMES, L., JAMES, W. G. & SIMONS, M. Class, Taste and Color: a Social and Economic History of the South African
Western Cape. New Brunswick (NJ): Transaction Publishers, 2009, 68.

YWELLINGTON, J. H. (ed.): Southern Africa: Economic and Human Geography. Vol. 2: South Africa. Cambridge:
Cambridge University Press, 1955, 41.

> Figures according to DE BOER & VAN DEN TEMPEL 2004:122 and the website of KWV,
http://www.kwv.co.za/about. For the life of  Kohler, see  South  African  History  online,
http://www.sahistory.org.za/pages/people/bios/kohler cwh.html, (both accessed 23 April 2011).

57



S. The way towards success

The Wine of Origin Certification Scheme / Wyn van Oorsprong Sertifikasie was instituted as late
as 1973.8 All wines must be controlled by the Wine & Spirit Board / Wyn- en Spiritus Raad in
Nietvoorbij. Wines to be exported should acquire an official license of the WSB. Because the controls
are very strict this caused the beautiful Afrikaans pun Slegte wyn kom Nietvoorbij nie verby nie (Bad
wine doesn’t pass Nietvoorbij)."* Together with massive replanting of wine stocks it caused a
resurgence of South African wine. When apartheid was abandoned in 1994 South African wine began
to conquer the world. Between 1987 and 2007 the export grew twenty times up to S million
hectoliters. Due to the effect of bad weather on the wine harvest the export slightly decreased in 2009
to some 4.3 million hectoliters. The crisis of 2010 will cause some new slight decrease." At present
there are about 3,839 primary grape producers and 585 wine cellars which crush grapes.

The major production areas are Stellenbosch, Paarl-Wellington, Worcester, Franschhoek,
and Swartland (see map).'® The largest number of vines is at Stellenbosch (17,137 ha). Three
quarters of the production is white wine, only one quarter red wine. The major wine varieties are
white wines: Chenin blanc, Sauvignon blanc, Colombard, Chardonnay and Viognier. The top five red

variants are: Cabernet Sauvignon, Pinotage, Shiraz, Pinot noir and Merlot.

6. Wine and slaves

Wine growing was and is very labour-intensive. In the past this was usually done thanks to
slave labour. Between 1652 and 1807 over 63,000 slaves from other parts of Africa and Madagascar,
India and Indonesia were brought to the Cape. From 1808-1856 a further 8000 so-called Prize Slaves
were brought to the Cape. Their children and successive grandchildren became slaves as well.
Emancipation took place in 1834, effective from 1838 but many Prize Slaves were only freed from

post slavery apprenticeships as late as 1870.

7. Wine and Afrikaans
This uneasy reality is reflected in Afrikaans poetry and literature as the following examples

will show.!”

Di Afrikaanse Taal The Afrikaans Language
Ek is 'n arme Boerendi, I am a poor Boer girl
By fele min geag, Few think well of me
Maar tog is ek fan edel bloed, But yet I am aristocratic
En van 'n hoog geslag. And of high blood

13 ESTREICHER 2006:149-150; DE BOER & VAN DEN TEMPEL 2004:124-125.

'* The name of the village means Not passed.

'S Figures see SIPHUGU, L. Gain Report of 3/9/2010. USDA Foreign Agricultural Service 2010. Electronically
http://www.calwinexport.com/files/Wine%20Annual Pretoria_South%20Africa%20-%20Republic%200f 3-9-
2010.pdf (accessed 21 April 2011).

!¢ Map according to Platter, E. (ed.) John Platter. South African Wines 1998. Cellars, vineyards, winemakers, wine
country restaurants. Epping Industria: Creda 1998.

7 The poems are cited according to Brink, A. P. (ed.) Groot Verseboek. Kaapstad: Tafelberg, 2000. Unless otherwise
mentioned, the English translations are mine (Lianne Barnard).
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Uit Holland het myn pa gekom From Holland my father came

Na sonnig Afrika. To sunny Africa

Uit Frankryk, waar di druiftros swel, From France, where the grapes swell
Mpyn liwe mooie ma. My dear beautiful mum.

Hul skel my uit fer Hotnots myd, They call me a Hotnot maid
Mar ek gé daar ni om, ButIdon’t care

Want an my lipiis kan jy siin Because on my lips you can see
Van wat geslag ek kom. Which ancestors I have.

Soet floei di woordjiis uit myn mond, The words proud sweetly from my mouth,
Dit het ek fan myn ma; This I have from my mum.

Mar as ek bid dan hoor je wel, But if I'm praying, you will hear well,
Ek is 'n kind fan pa. I'm a child of dad.

This poem by Jan Lion Cachet (1838-1912),'® one of the earliest poems written in Afrikaans,
is an attempt to claim France, where the grapes swell as ancestor for the language. The mother is then
French, here associated with sweet words and wine, and the father is Dutch, associated with religion.
In this way the ancestors of Afrikaans are fixed to be European, even though the poem acknowledges
that Afrikaans is often insultingly connected with Hotnots, a word coming from Hottentot, referring to
the original indigenous people of South Africa. The truth is that Afrikaans shows almost no influence
of French and that the Hottentots and the Malay slaves were instrumental in developing Afrikaans.
But white South Africans loved the story of the Protestant French bringing culture and wine to South
Africa and in the process forming a new language. Literature helped to fix this myth.

8. Wine and religion
South Africa has always been a very Christian country and it is therefore not surprising to find

wine often mentioned as part of mass. This poem by W.E.G. Louw"’is typical:

Die beker het Hy boordevol gegooi The cup He filled

met wyn wat dartel was en vonkelrooi — with a frisky sparkling red.

maar, hoog gehou, was in geen hand voorheen Never before in a hand

ooit wyn so rooi, 0oit aardse brood so blank! was held a wine so red or an earthly bread so white.

"¥Jan Lion Cachet has been born in 1838 in Amsterdam from Sephardic Jewish parents. The family converted to
Christianity in 1849. Jan and his brother Frans Lion Cachet (1835-1899) emigrated in 1861 to South Africa, because his
brother, reverend of the Free Scottish Church, did missionary work in Ladysmith. Frans was one of the founders of the
Nederduitsch Gereformeerde Kerk of Transvaal (1866), the most important Calvinist Church of South Africa. The poem
was published originally in Ons Kyntji in 1896. The original orthography has been retained. Here the first two stanzas are
cited.

' William Ewart Gladstone van Wyk Louw, usually known as W.E.G. Louw, has been born in 1913 in Sutherland (Cape
Province) and died in Stellenbosch in 1980. He was a younger brother of the famous Afrikaans poet N. P. van Wyk Louw.
His collection De ryk dwaas (The Rich Fool, 1934) is considered to be the start of the so-called Dertigers movement in
Afrikaans literature. For his life see http://www.stellenboschwriters.com/louww.html (accessed 24 April 2011). The
poem is originally from Bybels en Babels (1956).
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When poets, as poets are oft to do, then reject religion, they also use this most symbolic
aspect of Christianity in the poem. N.P. van Wyk Louw’s poem emphasizes the beauty of wine and
bread as earthly things in a poem where all gods are rejected and the beauty of the earth is praised:*

Ons klein en silwrige planeet Our small silver planet

is ryker as die gode weet Is richer than even the gods know

die koring is 'n heuningsel The wheat is the honey cake

waaruit die goue aarde wel From which the golden earth brims

die wingerd is 'n sooi-geel bron The vine is an earth yellow source

wat uit die erts prut na die son That simmers forth from the earth to the sun
ek sny die brood en drink die wyn I cut the bread and drink the wine

en hou my hart van gode rein. And keep my heart untainted by gods.

9. Wine and the ‘Coloured’

The beauty of the wine farms in the Boland has always been an ironic backdrop for the
system of violence and slavery that led to its establishment. When white settlers arrived in the Cape in
the 17 century, they either killed the indigenous Khoi people, or forced them to move away, or used
them as labour. This labour was however not satisfactory and slaves were imported from Indonesia
and parts of Africa. These Khoi and slaves form the ancestors of the present Coloured population at
the Cape. Andre Brink’s 1987 novel A chain of voices® deals with the complicated relationship
between slave owners and slaves on a wine farm in the 19" century. The novel is told through many
voices, including that of Galant, the slave and Nicolaas, the master. The slaves, inspired by rumours
of the repeal of slavery and ideas of universal brotherhood of the French Revolution, revolted in 1825
and killed some people before the revolt was brutally suppressed.

Wine is often mentioned as part of a refined lifestyle, a life of luxury built upon the advantages
that Apartheid brought some white Afrikaners. Antjie Krog mentions barbequing lobster in French
wine, while Marlene van Niekerk includes light wine in delicate green glasses as part of a litany of
pleasures. D. J. Opperman wrote a long poem, dedicated to food connoisseurs, in which he gives a list
of the best fruits, vegetables and dishes associated with Stellenbosch, the centre of wine growing in

South Africa.?? He of course does not exclude wine from the list:

2% Nicolaas Petrus van Wyk Louw has been born in Sutherland in 1906. In 1920 his family went to Cape Town where he
went to school. He became an academic and taught at the universities of Cape Town and Witwatersrand. As a poet he is
the most important of the Dertigers movement. He died in 1970 in Johannesburg. The poem is from his Nuwe Verse
(1954). A short biography in OLIVER, G., ‘N.P. van Wyk Louw,” in: VAN COLLER, H. P.: (ed.) Perspektief en Profiel I
Pretoria: J.L. van Schaik, 1998, 615-63S5.

* BRINK, A. P. A Chain of Voices. London: Vintage, 1987.

2 Diederik Jacobus Opperman was born in 1914 in Dundee (Natal). In 1949 he became lecturer at the University of
Cape Town, where he wrote his most important book on the poets of the Dertigers generation. From 1960 to 1975 he
lectured as a professor in Stellenbosch, where he died in 1985. He is one of the best known Afrikaans poets of the 20*
century and won a very big number of prizes. His cyclus Grondstowwe by die siklus van seizoene has been published in the
volume Komas uit ‘n bamboestok (1979). Biographical data from KANNEMEYER, J.C. D.J. Opperman: ‘n biografie.
Kaapstad: Human & Rousseau, 1986.
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Herfs Autumn

Die Pieke wissel in 'n kwepergloed The peaks change in a quince glow

wat appels en die laaste druiwe voed; Which feeds the apples and the last grapes

die wingerde verroes tot rooi pontak The vines rust till a true claret

terwyl uit eikebome koperblare sak.... When the copper leaves fall down the oaks...

Ontspanne Tranquilly

drink jy vonkelwyn en koer: op die dak do you drink the sparkling wine and murmur: the row
16 reeds die rye boerpampoene weggepak. pumpkins have already been packed on the roof.

Nou met brokkolie, blomkool en sampioene Now with brocolli, cauliflower and Mushrooms

spriet 'n dieper drif en soet uit suurlemoene; Blooms a deeper passion and extracts sweetness from lemons.
jy smul aan borriepatats en, gesmoor of gerook, You munch on sweetpotatoes, you feel the first snoekfish,

voel jy in jou die eerste snoek wat loop. Braised or smoked, pull.

When Breyten Breytenbach, the revolutionary poet who served eight years in jail for plotting
the overthrow of the Apartheid state, > uses the prayer Our Father as basis for his satirical poem con-
demning the hypocritical religion of the Afrikaners, he adds wine to the daily bread mentioned in the
prayer, thereby emphasizing the greed upon which the system was built:**

Gee dat ons vandag ons daaglikse brood mag verdien Give that we may earn our daily bread this day

En die botter, die konfyt, die wyn, die stilte, And the butter, the jam, the wine, the silence,

Die stilte van wyn, The silence of wine,

En lei ons in versoeking van velerlei aard And lead us into all kinds of temptation,

Sodat die liefde van lyf na lyf kan spring So that love may leap from body to body

Soos die viammetjies van as is — is van berg na berg Like the flames on embers - from mountains to mountains
Braambosse van vuur tot aan die witste maan bring. Bringing burning bushes right up to the whitest moon.

Wine however serves as a barometer for social relations too. This poem about District Six by

Ronnie K. Belcher portrays a typical stereotype that White South Africans have of coloured people:**

2 Breyten Breytenbach was born in 1939 in Bonnievale (Western Cape). During his study at the University of Cape
Town he became an opponent of the apartheid system and left South Africa for Paris where he met his French wife of
Vietnamese origin. According to the Prohibition of Mixed Marriages Act (1949) his marriage was illegal and the Immorality
Act of 1950 made it a criminal offence to have intercourse with a coloured wife. In France he founded the group Okhela,
fighting apartheid in exile. During an illegal trip to South Africa in 1975 he was betrayed by ANC members and sentenced
to seven years prison for high treason. He was released in 1982 and obtained French citizenship. The poem is from his
volume Lotus (1970)

*The poem is from the book Lotus (1070). The text printed is the second stanza of four. Text and English translation
according to VILJOEN, L. ‘Breytenbach and his Fathers: The Early Poetry,” in: (ed.) LUTKE COULLIE, J. & JACOBS,
J.U. aka. Breytenbach. Critical Approaches to his Writings and Paintings. Amsterdam & New York: Rodopi, 2004, 17-18.
2 Ronnie K. Belcher was born in 1933 as one of twelve children in an English speaking family in Goodwood (Cape
Town). He lived for ten years in Rhodesia (present Zimbabwe) and studied at Stellenbosch University. In the early fifties
he worked in Rhodesian mines. Later he lectured at several universities (Stellenbosch, Western Cape, Natal and
Bophutatswana) as professor of Afrikaans literature. He retired in Bophutatswana in 1990 and began a wining farm in
Paarl. In 2000 he founded the Suider Kollege, the first private university of South Africa. He died in 2006 at Stellenbosch.
Data according to http://www.stellenboschwriters.com/belcherr.html (accessed 24 April 2011). The poem District Six
comes from his first verse book Mens en Skepper (1956).
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District Six District Six

Ma is dood Mother died

onder 'n trein. under the train

Ons leef van brood We live from bread

en Pa van wyn. And Dad from wine

Hoit gamat, kappit, kappit eit Hei gamat, dance dance dance

want more is jy alles kwyt. Because tomorrow you lose everything
Spoeg in die lug en sing jong, sing Spit in the air and sing boy sing

want die lewe is 'n bitter ding. Because life it is bitter thing.

The so-called “Jolly Hotnot” is a well-known stereotype in Afrikaans literature. It shows a
coloured person being happy, loud-mouthed, drunk, with little sense of responsibility and with rare
moments of sadness.” While this poem is sympathetic towards coloured people, it is part of the
process of creating the Other to which the We is contrasted and onto whom negative characteristics
of the “We” are projected. So while wine is seen as part of a sophisticated life of fine living for whites,
wine is associated with alcoholism when it comes to coloureds. Matthews Phosa, a coloured poet,

tells of a systematic system of keeping coloured people alcoholics in order to keep them as cheap

labour:*’
‘n Doppie vir Malmesbury A tot to Malmesbury
Pa, staan tog stil Dad, stand still
lat die baas jou slaan So the boss can beat you
lat ons wyn kan kry. So we can get some wine.
Hou op skeef neuk, Stop your protest
netnou jaag hy ons Just now he will chase
van sy plaas af. Us off his farm
Dis 'n feudal system, Jakop: It’s a feudal system, Jakop
Werk vir wyn tot jy bly 1é — Work for wine till you fall down
'n doppie vir brekfis, A tot for breakfast
'n doppie vir lunch A tot for lunch
en 'n laaste horinkie vir die bed. And a small bit before bed
Bly gekoring en hou jou bek! Stay stinking drunk and shut up
Here, ek vra vir 'n jop sonder dop. God, I ask for a job without a tot.

This system was called the dop system — literally the tot system. It meant that coloured

workers received alcohol every day in lieu of a certain amount of money. This system had been

26 GERWEL, G. J. ‘Apartheid en die voorstelling van gekleurdes in die vroeé Afrikaanse literatuur.’ In MALAN, C. Race
and Literature. Pinetown: Scott Burgess, 1987, 89-101, here p. 94.

7 Nakedi Mathews Phosa was born in 1952 in Mbombela township in Bushbuckridge, Nelspruit (Transvaal, now
Mpumalanga). He was one of the first four ANC members who returned in 1990 from exile in order to start negotiations
with the apartheid government. In 1994 he entered politics and was appointed the first premier of Mpumalanga, a
position he held till 1999. He is working as an attorney and business man now. In 2001, Cyril Ramaphosa, Tokyo Sexwale
and Phosa were investigated in connection with an alleged plot to oust president Mbeki. They were cleared. The poem is
from his poetry volume Deur die oog van ‘n naald (1999).
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declared illegal in 1961, but even in 2009 the government had to threaten farmers with huge fines if

they gave farm workers credit for alcohol which they then subtracted from their wages.

10. After apartheid

The end of apartheid in the 1990s led to a start in improving the living standards of coloured
workers and ending the huge divide, symbolically represented as refined wine for whites and cheap
tots for coloureds. One white farmer, for example, washed the feet of the Western Province Minister
of Health in a symbolic Christian apology for the ills caused by the Dop-system.*®

But of course it is difficult to overturn centuries of oppression, as Mark Solms, a white wine-
farmer and also a neuro-psychoanalysist who is re-translating Freud into English, recognized.” He
found that the workers on his farm felt they were owned by the white farmer and resented their
servitude and therefore suffered from despair, lethargy and depression. In a typical psychoanalytic
move he decided to dig into the past to find the causes of the present illness. He literally
commissioned an archaeological dig on his farm and discovered the foundation of a 7000 year old
settlement established by the indigenous Khoi next to his house. The workers realised that their
ancestors were longer in South Africa than the whites and felt they had a right to the land. Mark
Solms thought he had to give the land back to the indigenous people and resented this idea. He
eventually used his farm as mortgage to buy another farm for his workers and together they have
established a successful wine estate that produces award-winning wines. The profits are used to
improve the lives of the farm workers in giving them housing, additional educational support and
healthcare.*

Wine can therefore not only be seen as symptom of the illness of South Africa, but also as part
of the healing that comes from sharing the emotional and financial profits of wine farming and

extending the pleasures of fine wine to all segments of South African society.

® MARITZ, S. ‘Voete gewas vir vergifnis oor dopstelsel en FAS’, in: Worcester Standard 23 October 2008
(http://fasfacts.org.za/news-articles/voete-gewas-vir-vergifnis-oor-dopstelsel-en-fas.php, accessed 18 April 2011).

» SOLMS, M. Wine and Pychoanalysis. Speech at Tedx, London 2011. (http://www.guardian.co.uk/tedx/mark-solms-
south-africa-neuropsychoanalysis-wine, accessed 18 April 2011). Solms was born in 1961 in South Africa, where he
studied at the University of Cape Town. He is lecturer of neurosurgery at St. Bartholomew’s and Royal London School of
Medicine and professor at the University of Cape Town.

39 Solms-Deltal Wine Estate 2011 Website (http://www.solms-delta.co.za — accessed 18 April 2011).
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Anotace: Za pouziti metody semikvalitativniho vyzkumu se tato prace snazi identifikovat spojitost
mezi velikosti vyméry vinohradu a znalosti Vinaiské politiky Evropské unie na vzorku ctyf
respondentd. Respondenti jsou rozdéleni do dvou skupin: vinafi s velkym objemem produkce vina a
velkou vymeérou vinic, a vinafe produkujici vino pouze pro svou pottrebu. Vysledky vyzkumu u téchto
dvou skupin jsou porovndny za pouziti statistickych metod. Je zde zkoumdna priimérna absolutni
odchylka od stfedni hodnoty $kdly odpovédi sémantického diferencidlu, kterd naznac¢uje moznou
miru znalosti pojmu Vinaiskd politika EU. Vyzkum pracuje s daty sebranymi pomoci terénniho
vyzkumu pouzitim metody sémantického diferencidlu. V prici jsou rovnéz uvedeny teoretické
poznatky o Evropské vinatské politice a je demonstrovdno pouziti sémantického diferencidlu pti

meéfeni postoje respondentti k Evropské vinaiské politice.

Abstract: Using a method of semi-qualitative research, this paper tries to discover whether a
connection between the size of winemakers’ vineyard and their knowledge of the European wine
policy on the sample of four respondents exists. The respondents are divided into two categories, the
winemakers of large scale of production of wine and winemakers with small vineyards. The two
groups are compared using statistical approaches. The average absolute deviation is being researched.
Its size may indicate the level of respondents’ knowledge and awareness of the European wine policy.
The research works with data from field research using semantic differential scale. The information
on European wine policy is provided and using of method of semantic differential as the method of

measuring attitudes to European wine policy is demonstrated.

Kli¢ovd slova: Evropskd vinatskd politika, semikvalitativni vjzkum, sémanticky diferencidl, Spolecnd
zemédélskd politika, terénni vizkum.
Keywords: European wine policy, semi-qualitative research, semantic differential, Common Agricultural

Policy, field research.
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1. Uvod

Cesti a moravsti vinati maji po vstupu do Evropské unie v mnohém &z ale také lehéf pozici,
at jiz se to tykad byrokratického zatiZeni, pfistupu k dotacim nebo dopadu implementace norem
evropského prava. K 31. 12. 2009 bylo v CR registrovino 19 248 péstiteld, tedy vinati'. Z tohoto
poétu jich 5 888 vlastni vinici osazenou révou vinnou o plose do 0,1 ha a pouze 204 vinait v CR
péstuje révu vinnou na osézené plose nad S ha’.

Vinatska politika EU ovliviiuje do urité miry véechny vinate v CR. To ovSem neznamend, ze
jsou vsichni vinafi stejné detailné obezndmeni s legislativnimi a ekonomickymi aspekty této politiky.
Existuje-li spojitost mezi velikosti osdzené plochy vinohradu a znalosti problematiky vinai'ské politiky
EU, umozni to zaméfit vyzkum na dévody této neznalosti a také na faktory ovliviiujici prosperitu
vinafstvi v malém i vétsim rozsahu.

Tento piispévek md strukturu ptipadové studie porovndvajici dvé skupiny respondentt
vinaft homogenniho charakteru. Prvni skupinu tvoii dva $pickovi ¢esti vinati, druhou dva, kteti svij
vinohrad provozuji vmalém rozsahu a nepouzivaji $pickové technologie vyroby vina. Na zdkladé

provedeného sbéru primérnich dat je provedena jejich vyhodnoceni a diskuse.

2. Cile prace

Hlavnim cilem tohoto vyzkumu je zjistit, jestli na vzorku respondentu existuje statisticky
vyznamny vztah mezi povédomim o vinaiské politice Evropské unie a velikosti jejich vinafstvi.

Dil¢imi cili tohoto ¢lanku jsou nalézt relevantni informace o vinatské politice Evropské unie
jako soucdsti Spole¢né zemédélské politiky a také ukdzat moznosti vyuziti metody sémantického

diferencidlu na ptikladech moravskych vinatstvi.

3. Metodologie

Pii sbéru dat jsem pouzil metodu sémantického diferencidlu. Sémanticky diferencidl byvé
popisovén jako jedna zmetod méfeni postoju.’ Tato metoda stoji na pomezi kvalitativniho a
kvantitativniho vyzkumu. Kvantitativniho z toho dtivodu, ze poskytuje do jisté miry standardizovana
data a kvalitativni diky schopnosti zjistit postoj respondentt k ur¢itému problému (tj. subjektivita).*
Kvantitativni vyzkum pouzivd deduktivni metodu, muze tedy nalézt feSeni jen pro takové problémy,
které lze popsat vterminech vztahti mezi pozorovanymi proménnymi pii stanoveni hypotézy. Ta
navrhuje, jaké spojeni mezi proménnymi je nutné nalézt, aby byla hypotéza pravdiva.®

Pro ucely tohoto vyzkumu byla stanovena hypotéza:

Mezi velikosti vinai'stvi dotazovanych respondenta a jejich povédomim o vinaiské
politice Evropské unie existuje statisticky vyznamny vztah.

Nezavisla proménna: velikost vyméry vinohradu.

'Ministerstvo zemédélstvi CR. Réva vinnd a vino. Situa¢ni a vyhledové zpréva. 4/2010. 94 s. ISBN 0-85374-532-3. 5. 34.

2 Tamtéz, s. 36.

*PAVLICA, K. a kol. Socidlni vjzkum - podnik a management. Privodce manaZera v oblasti vyzkumu hospoddfskych
organizaci. 1.vyd. Praha: EKOPRESS, s.r.0., 2000. 159 s. ISBN 80-86119-25-4. s. 80.

*Tamtéz, s. 79.

SDISMAN, M. Jak se vyrdbi sociologickd znalost. 3.vyd. Praha: Karolinum, 2000. 374 s. ISBN 80-246-0139-7. s. 66- 67.
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Zavisla proménna: znalost vinaiské politiky EU vyjddfend odchylkou od stfedni hodnoty
(ani tak ani tak) na $kéle sémantického diferencialu.

Z divodu omezeného rozsahu price jsem nedefinoval zprostfedkujici a kontrolni
proménné. Sémanticky diferencidl je postaven na charakteristice pojma pomoci pridavnych jmen
(adjektiv), které se k t¢émto pojmim vztahuji na obvykle sedmibodové $kéle. Vybér dvojic adjektiv
s opa¢nym vyznamem je zasadni pro uspéch vyzkumu.

Pii samotném vyzkumu dostévaji respondenti materidl stabulkami sndzvem pojmu
(Vinatska politika EU) a adjektivy, mezi nimiz je $kila sedmi poli¢ek. Ukolem respondentt je oznalit
polohu posuzovaného pojmu na kazdé z uvedenych $kal kiizkem do zvoleného poli¢ka.’ Cim bliz je
kiizek urc¢itému adjektivu, tim vice toto adjektivum odrdzi respondentiiv nizor na dany pojem.
V ptipadé neznalosti, nemoznosti odpovédét nebo neexistenci ndzoru respondenti oznacili pole 4
(ani tak ani tak), které stoji ptimo uprostied sedmibodové kaly.

Cilem bylo nalezeni odpovédi na otazku, zdali se u skupiny respondentu s vysokou vymérou
vinohradu li$i hodnoty na sedmibodové skéle vyrazné od sttedové hodnoty 4, tj. jestli je jejich postoj
yvyhranénéjsi® a ztetelnéjsi, nez u vinaii s vymérou malou. To by signalizovalo vétsi znalost vinaiské
politiky Evropské unie.

Data z tabulky sémantického diferencidlu byla vyhodnocena nasledovné. Kazdy par adjektiv
byl ,ohodnocen“ poétem bodi podle nésledujictho schématu (tabulka 1).

Tabulka 1: Bodové ohodnoceni pojmu pro tabulku sémantického diferenciilu

Hodnoceni | Naprosto | Velmi Spise Ani tak, | Spise Velmi Naprosto
ojmu ani tak

Bodové 4 3 2 1 2 3 4
ohodnoceni

Kazdy par adjektiv byl takto ohodnocen podle odpovédi respondenta (tj. napt. velmi
uzite¢ny — 3 body, spise pozitivni - 2 body, velmi diskriminujici — 3 body). Toto hodnoceni

predstavovalo absolutni odchylku dx. Byla spo¢itina pramérnd absolutni odchylka (df ) od stredni
hodnoty, kterou byla ,ani tak ani tak“ s hodnotou 1.”

Vzhledem k faktu, Ze stfedni hodnota (ani tak ani tak) byla respondentim vysvétlena jako
odpovéd pii neznalosti, nemoznosti odpovédét, bez nazoru, tak pravé prameérnd absolutni odchylka
naznacuje, jaké povédomi a znalost problematiky Evropské vinaiské respondenti maji.

Niésledné byly dvé kategorie porovniny a bylo zjistovano, jestli se vysledky odchylek vobou

kategoriich vyrazné lisi.

¢ Pro ilustraci viz. Piiloha 1.
7 Hodnota 0 nebyla zvolena z divodu obtiznému zahrnuti této hodnoty do vypoctu.
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4. Prehled relevantnich teoretickych poznatka

4.1. Zemédélska politika EU

Vytvoteni spole¢né zemédélské politiky (SZP) patti knejkontroverznéjsim krokim
Spole¢enstvi. Po druhé svétové vélce jesté evropské stity nebyly schopny zajistovat svou
zemédélskou produkei a bylo tieba vytvofit u¢inny mechanismus doddvek potravin.® SZP byla jako
soucast spole¢ného trhu vytvorena Smlouvou o zalozeni Evropského hospodatského spolecenstvi
(Smlouva o EHS) vroce 1957.° K faktickému zalozeni SZP doslo 14. ledna 1962, kdy byl vytvoten
hlavni finan¢ni ndstroj zemédélské politiky — Evropsky orienta¢ni a zdru¢ni fond, strukturalni fond
urceny k jejimu financovani.

SZP ma sva negativa i pozitiva. Na jedné strané se diky SZP podatilo dosidhnout zvyseni
objemu produkce potravin a Spolec¢enstvi se dostalo z pozice importéra potravin do pozice jednoho
z ptednich svétovych exportéra. SZP také prispéla krozvoji zemédélského sektoru a umoznila
stabilizovat situaci venkova v ¢lenskych zemich a také zajistit lepsi Zivotni uroven zemédélcin."

Na druhé strané SZP velmi silné zatézuje rozpocet Spolecenstvi. Vydaje na zemédélstvi se
sice sniZily ztémét 70 % v 70. letech 20. stoleti na 34 % pro obdobi 2007 az 2013, (coz odrazi
roz$iteni odpovédnosti EU na dalsi oblasti, uspory nakladti vyplyvajici z reforem a nové zaméteni na
rozvoj venkova, na néjz bude ptidéleno v témZe obdobi 11 % rozpoétu) oviem i tak druhou nejvyssi
polozku ve vydajich rozpoétu Spolecenstvi.'!

K negativnim aspektam SZP patfil také rozvoj péstitelskych a chovatelskych postupu, které
nerespektovaly moderni ndroky na produkci potravin, jako jsou napi. standardy kvality a
nezévadnosti. SZP také negativné ovliviiovala vyvoj v oblasti vnéjsich vztaha spolecenstvi, coz bylo
zpusobeno tim, ze produkce s vysokymi ndklady byla dotovdna a poté exportovana na svétové trhy
(nekteré zemé obvinovali Spolecenstvi z uplatiiovani dumpingové politiky a z deformace cen).
Mnoho z téchto nedostatku stale pretrvava.

Do budoucna jiz neni hlavnim tkolem SZP vyhradné podpora vyroby potravin, jako tomu
bylo v povale¢nych desetiletich, ale spiSe dosazeni efektivity potravindiské produkce. Novym cilem je
nyni produkce vysoce kvalitnich produktd, a to za podminek, které nebudou poskozovat

zemédélskou pudu a budou ptispivat k rozvoji venkova.'?

4.2 Vinarska politika v ramci Spole¢né zemédélské politiky EU
Réz krajiny a klimatické podminky umoziiuji ¢lenskym stitim EU produkovat témét vsechny

zemédélské produkty. U nékterych znich je Unie nejvétsi svétovou velmoci. Jednim ztéchto

$ FOJTIKOVA L., LEBIEDZIK, M. Spole¢né politiky Evropské Unie. Historie a soucasnost se zamétenim na Ceskou republiku.
1.vyd. Praha: C. H. Beck., 2008. ISBN 978-80-7179-939-9. s. 4.

 FIALA, P, PITROVA, M. Evropskd Unie, 2.vyd, Brno: Centrum pro studium demokracie a kultury, 2009. 803 s. ISBN
978-80-7325-180-2. s. 441.

9FTALA, P, PITROVA, M. Evropskd Unie, 2.vyd, Brno: Centrum pro studium demokracie a kultury, 2009. 803 s. ISBN
978-80-7325-180-2. 5. 440 — 444.

"Europa, oficidlni portal Evropské unie. Cinnosti Evropské unie — Zemédélstvi [online]. [cit. 2011-03-02]. Dostupny z
WWW: <http://europa.eu/pol/agr/index_cs.htm>.

2 FIALA, P, PITROVA, M. Evropskd Unie, 2.vyd, Brno: Centrum pro studium demokracie a kultury, 2009. 803 s. ISBN
978-80-7325-180-2. 5. 442.
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produktu je i vino. Rozprostira se zde 45 % svétovych vinic podil EU na svétové vyrobé a spotfebé
vina ptedstavuje 60%. Na svétovych vyvozech vina se unie podili ze 70%."
Vinarskd politika je soucdsti Spole¢né zemédeélské politiky a spadd do kompetence komisate
pro zemédélstvi a rozvoj venkova, kterym je pro obdobi 2010 — 2014 Rumun Dacian Ciolos.
Vramci vinafské politiky EU do$lo k mnozstvi reforem. K posledni znich do$lo vroce 2008.
Provadéjicimi dokumenty reformy jsou Natizeni (ES) & 479/2008, Natizeni (EK) & 555/2008,
Natizeni (EK) ¢ 436/2009, Natizeni (EK) ¢ 606/2009 a Natizeni (EK) ¢.607/2009.

4.3 Davody pro provedeni reformy vinafské politiky EU z roku 2008

Evropska vinarska politika byla pted reformou kritizoviana z mnoha stran a bylo zfejmé, ze
potiebuje zasadni revizi. Oficidlni dokument'* vydany Radou EU a uvefejnény v Utednim véstniku
EU uvédi jako hlavni diivody reformy nésledujici fakta.
Spotieba vina v EU se sniZuje, naopak objem vyvozu se od roku 1996 zvy$oval mnohem pomaleji nez
dovoz. Toto vedlo k nerovnovaze mezi nabidkou a poptavkou s dopadem na prijmy producentd a
ceny produktu.
Ne vSechna opatfteni, kterd byla zavedena ptredchozim prévnim aktem', se ukazala jako efektivni
vzhledem ke zvy$eni produktivity vinaiského sektoru, jeho stabilizaci, zajisténi dobré zivotni urovné
producent a udrzitelného rozvoje. Opétovna revize legislativy byla proto zapotiebi
Jako dalsi duvody lze uvést nésledujici skute¢nost, ze evropsti vinafi obtizné ziskdvaji ptistup na
zahrani¢ni trhy a tak se Evropska unie dlouhodobé potyka s nadprodukci vina, coz ma za nasledek
piebytky na domécim trhu. Tyto piebytky jsou poté draze (s roénimi niklady asi 0,5 mld. eur)
odstranény, uchovévany nebo zpracoviviny metodou destilaci na alkohol (,nouzové destilace,

vyroba priamyslového alkoholu), coz vede k neefektivnosti vynalozenych prostiedki.'®

4.4 Prameny prava vinafstvi a vinohradnictvi v ramci ¢eského pravniho fadu

Zakladnim pravnim pramenem upravujici vinaistvi a vinohradnictvi vCR je zikon
¢. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi'” a na néj navazujici vyhlaska ¢. 254/2010 Sb. stanovujici
seznam vinafskych podoblasti, vinatskych obci a vini¢nich trati.'’® Zakonem ¢. 311/2008 Sb. se méni
zdkon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a 0 zméné nékterych souvisejicich zékona."

Piedchozi prévni upravy vinafstvi a vinohradnictvi tvoff vinatfsky zdkon ¢.115/1995 Sb.,

ktery byl prvnim novodobym vydanym zdkonem od r. 1907 upravujicim péstovéni hroznt a vyrobu

BFQJTIKOVA L., LEBIEDZIK, M.: Spole¢né politiky Evropské Unie. Historie a soucasnost se zamérenim na Ceskou
republiku. 1. Vyd. Praha: C. H. Beck., 2008. ISBN 978-80-7179-939-9. 5. 3 - 20.

!4 European Union. Council Regulation (ES) No 479/2008 of 29 April 2008 on the common organisation of the market
in wine. In Official journal of the European Union, L 148/1.

'S Evropska unie. Natizeni Rady (ES) ¢ 1493/1999 ze dne 17. kvétna 1999 o spole¢né organizaci trhu s vinem. In Uredni
véstnik Evropské unie.

!¢ Buractiv. Reforma trhu svinem v EU probihd od zatitku srpna [online]. [cit. 2011-03-02]. Dostupny z WWW:
<http://www.euractiv.cz/zemedelstviO/clanek/reforma-trhu-s-vinem-v-eu-probiha-od-zacatku-srpna>.

'7 Pro zjednoduseni budu nadéle v textu pouzivat termin Vinatsky zékon.

'8 Oba dva prameny dostupné z:
http://portal.gov.cz/wps/portal/_s.155/7012number1=&number2=&name=&text=vina%C5%99sk%C3%BD+z%C3%
Alkon.

1% Vina z Moravy Vina z Cech. Vinaiska legislativa. [online]. [cit. 2011-01-04]. Dostupny z WWW:
http://www.wineofczechrepublic.cz/3-3-vinarska-legislativa-cz.html.
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vina na tizemi Cech a Moravy. Zakon byl novelizovén z divodu piejimani legislativy ES zikonem
¢.216/2000 Sb. a zékonem ¢. 321/2004 Sb.*°

4.4.1 Vinai'sky zdkon

Vinatsky zékon upravuje v ndvaznosti na predpis Evropskych spolecenstvi podminky a
pozadavky v oblasti vinohradnictvi a vinafstvi. Tento zékon ddle upravuje vykon statni sprévy, véetné
statniho dozoru nad dodrzovdnim povinnosti stanovenych ptedpisy Evropskych spolecenstvi a timto
zdkonem a uklddani sankci za jejich porusovéani.*!

Vinatsky zakon z roku 2004 byl nutnosti z divodu vstupu Ceské republiky do Evropské unie.
Ptinesl s sebou mnozstvi zmén, které byly dalezité pro konvergenci s evropskymi normami. Nékteré
ze zmén plynouci z néj (a z provadéci vyhldgky vztahujici se k nému??) se tykaji téchto oblasti:

Hlavni zména se tykd ndzva a uzemniho ¢lenéni tuzemského vinafstvi. Vinaisky zakon
(2004) ustanovuje dvé péstitelské oblasti: vinafskou oblast Morava a vinaiskou oblast Cechy.
Vinarska oblast se sklada z vinai'skych podoblasti. Vinaiskou podoblast tvoii vinaiské obce, na jejichz
uzemi jsou stanoveny vini¢ni traté. Vinafské podoblasti, vinafské obce a vini¢ni traté stanovi
Ministerstvo zemédélstvi na zakladé geografické polohy, svazitosti, padné klimatickych vlastnosti a
historickych udaji, zdznamu a poznatka. Na Moravé se nachazi 4 podoblasti: Mikulovska, Znojemska,
Velkopavlovickd a Slovicka (Moravské Slovicko). V Cechdch se nalézaji 2 podoblasti: Mélnicka a
Litomé&fickd.”

Zatim posledni novelizaci Vinatského zakona je aktudlné névrh, ktery vlida CR schvalila dne
19.1.2011.**Jde o ndvrh zdkona, kterym se méni zdkon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi,
a zdkon ¢.452/2001 Sb., o ochrané oznaceni puvodu a zemépisnych oznadeni a o zméné zikona
o ochrané spotiebitele, ve znéni pozdéjsich piedpisa.”

Duvodem ndavrhu novely byla opét sladénost s pravem EU. Dale bylo nutné upravit nékteré
zalezitosti, které vyplyvaji ze zkuSenosti spouzivinim dosavadniho zikona o vinohradnictvi a
vinafstvi, zejména zjednodusit a zefektivnit odebirdni vzorkd pro zattidéni jakostnich vin a jakostnich

vin s ptivlastkem. Navrh zjednodusuje a zefektiviiuje se proces podavani hldseni a prohldseni, které

2 Znalec vin - encyklopedie. Vinatsky zékon [online]. [cit. 2011-01-04]. Dostupny zWWW:
http://www.znalecvin.cz/ encyklopedle /vinarsky-zakon/.

2pramen: Cesko. Zakon & 321/2004 Sb. ze dne 29. dubna 2004 o vinohradnictvi a vinaistvi a o zméné nékterych
souv1se]1c1ch zdkonti (zakon o vinohradnictvi a vinatstvi). In Sbirka zdkonii Ceské Republiky, 2004. §1, odst. 1.

2Vyhlégka ¢ 324/2004 Sb., kterou se stanovi seznam vinafskych podoblasti, vinafskych obci a vini¢nich trati, véetné
jejich uzemniho vymezeni.

% Prameny: Cesko. Vyhlégka & 324/2004 Sb., ze dne 5. kvétna 2004, kterou se stanovi seznam vinaiskych podoblasti,
vinaiskych obci a vini¢nich trati, véetné jejich izemniho vymezeni.

Znovin Znojmo, a. s. Novy vinatsky zdkon aneb co ndm napovi etiketa [online]. [cit. 2011-01-04]. Dostupny z WWW:
http://www.znovin.cz/

%#Vlada Ceské republiky. Vysledky jednani vlady, 19. Ledna 2011[online]. [cit. 2011-01-04]. Dostupny z WWW:
<http://www.vlada.cz/cz/media-centrum/tiskove- zpravy/vysledky ]ednam vlady--19--ledn%20a-2011-80163>.

25 Ministerstvo zemédélstvi CR. 19. 1 2011 - N4vrh zdkona, kterym se méni zékon ¢&. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a
vinaistvi a o zméné nékterych souvisejicich zdkond [online]. [cit. 2011-01-04]. Dostupny z WWW:
<http://eagri.cz/public/web/mze/ministerstvo-zemedelstvi/materialy-na-jednani-vlady/x19-1-2011-navrh-zakona-
kterym-se-meni.html>.
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vyplyvaji z ptedpistt Evropské unie. V ptipadé necinnosti a nevydani navrhovaného zdkona by doslo

k nenaplnéni povinnosti Ceské republiky jako ¢lenského stitu Evropské unie.?

S. Pripadové studie

V této kapitole uvadim informace o respondentech vyzkumu a rovnéz vyzkum vyhodnocuji.
5.1 Skupina respondenti s velkou vymérou vinohradu
Tabulka 2 uvddi komparaci dvou respondentt pattici do kategorie svelkou vymérou

vinohradu.

Tabulka 2: Komparace dvou respondentii s velkou vymérou vinohradu

Identifikace respondenta | Vinar 1 Vinat 2

Vymeéra vinohrada 68 ha 17 ha

Oblast, podoblast Morava, Mikulovska Morava, Velkopavlovicka

Ocenéni: Ptes 40 ocenéni na soutézich v CR i | Vinaf roku 2009 a 2010
zahranidi.

5.2 Skupina respondenti s malou vymérou vinohradu

Tabulka 3 uvadi komparaci dvou respondentu, jejichz vinohrady maji malou vyméru.

Tabulka 3: Komparace dvou respondenta s malou vymérou vinohradu

Identifikace respondentu Vinat 3 Vinat 4

Velikost vyméry vinohradu | 15ara 13 art

osazenych révou vinnou

Oblast, podoblast Morava, Slovacka Morava, Slovacka

5.3 Vyhodnoceni vyzkumu
Tabulka 4 uvadi vysledky provedeného vypoctu pramérné absolutni odchylky odpovédi

v sémantickém diferencidlu u kazdého respondenta.

Tabulka 4: Vyhodnoceni vyzkumu - priamérna absolutni odchylka I.

Respondent 1 2 3 4
d. 2,5 2,875 1,6875 1,8125

X

*Dtvodovd zprava. Navrh zékona, kterym se méni zakon ¢ 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a 0 zméné
nékterych souvisejicich zékont (zékon o vinohradnictvi a vinaistvi), ve znén{ pozdéjsich predpist. Dostupny z WWW:
<http://www.wineofczechrepublic.cz/a1992-vnejsi-pripominkove-rizeni-k-novele-zakona-c-321-2004-sb-vinarsky-
zakon--cz.html>.
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Graf 1 zndzornuje vysledky provedeného vyzkumu a porovnéavié je s hodnotou 1.

Graf 1: Vyhodnoceni vyzkumu - prisomérna absolutni odchylka II.

0,5

1. respondent 2. respondent 3. respondent 4. respondent Nulové povédomi o
vinai'ské politice EU

6. Diskuse

Z provedeného vyzkumu vyplyva nékolik skute¢nosti. Pfedevs$im lze na vzorku respondentt
vysledovat statisticky vyznamny*rozdil mezi obou respondentu, vinai, svelkou Va;’ffnérou
vinohraduamezi  dvou vinaiu, kteti maji velmi malou vyméru vinohradu.

Je ziejmé, ze muze jit o vliv ndhody, ktery je zpsoben malym poctem respondentu. Lze uréit
mnoho determinantu, které ovliviiuji zavislou i nezivislou proménnou. Pro prokazini obecné
platného vztahu mezi velikosti vyméry vinohradu a znalosti a povédomi o vinatské politice EU by
bylo nutné provést vyzkum smnohem vétsim poctem respondentd, stanovit kontrolni a
zprostiedkujici proménné, provést a rozlozit hypotézu do souboru pracovnich hypotéz. Cilem ovsem
bylo spi$e nastinit moznou souvislost mezi témito dvéma proménnymi.

Pii vyzkumu rovnéz nebyl zohlednén fakt, Ze vinafi velmi ¢asto nakupuji hrozny od svych
dodavatela. Tento fakt do jisté miry ovliviiuje celkovou produkci vina, ovSem ne do té miry, ze by
bylo mozné respondenty ve sledovanych kategoriich zaménit.

Znalost vinaiské politiky zédlezi také na ochoté vinate se vzdéldvat, coz ovSem ziejmé souvisi
s velikosti vinafstvi a tedy i vymérou vinohradu. Pro vyrobu spickového vina, které se obvykle
produkuje ve vétsich vinaistvich, je znalost vinaiské politiky duleziti. Rozdil mezi $pi¢kovymi viny je
v detailech a tim je i detailni znalost této politiky, kterd produkci vina ovliviuje.

Jsou zde rovnéz i limity Evropské unie — prédva na vysadbu a prava na opétovnou vysadbu
vinic. Tato pravidla omezuji vinafe ve vysadbé vinic a tedy pokud existuje tento limit a pfi enormni
snaze o poznani problematiky vinafstvi v Evropské unii je mozné dojit do jisté miry k odlisnym

vysledkam. Je zde tfeba ovSem piipomenout, Ze pravidla pro malovinate a velkd vinafstvi se lisi.
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Zavér

Vtéto praci jsem se pokusil zjistit, jestli na vzorku ¢tyf respondenttl existuje statisticky
vyznamny vztah mezi povédomim o vinaiské politice Evropské unie a velikosti jejich vinafstvi.
Dospél jsem k ndzoru, Ze tu mozna souvislost existuje. Je ov§em nutné vzit do tvahy mnozstvi dalsich
faktora, kterymi se tato préce nezabyvala. Jde predev$im o moznost subdodévek hrozng, limity
vysadby EU, ochota vzdéldvat se a zdjem o vinaiskou problematiku vEU a dal$i. Rovnéz jsem
shromazdil nékteré podstatné informace o vinatské politice EU jako soudasti spole¢né vinaiské
politiky. Pokusil jsem se také ukdzat mozny zpusob vyuziti metody semikvalitativniho vyzkumu,
sémantického diferencidlu, pfi zji§tovani postoje respondenti k pojmu Vinatské politika EU.

I kdyz nelze zavéry vyzkumu této price zobecnit pro cely vinaisky sektor v CR, je vhodné se
nad touto moznou souvislosti zamyslet. Pro ovéfeni hypotézy o vztahu mezi velikosti vyméry
vinohradu by bylo nutné provést vyzkum ve vét$im rozsahu na mnohem vét$im vzorku respondentt.
potvrdilo vztah mezi zminénymi proménnymi. V ptipadé dvou skupin vinaita se ovSem, i podle
prubéhu terénniho vyzkumu pii sbéru dat, zfejmé podatilo ur¢it rozdil vpovédomi a znalostech

vinatské politiky Evropské unie.
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Prilohy

Piiloha 1: Tabulka sémantického diferencidlu pouzita pfi vyzkumu

Pojem vinaiska politika EU
Faktor 1 2 3 4 5 6 7

naprosto | Velmi | SpiSe | Ani tak, | Spise | Velmi | naprosto

ani tak

Pozitivni Negativni
Uzite¢ny Zbyte¢ny
Uspokojujici Iritujici
Finan¢né Financ¢né
vyhodny nevyhodny
Vyznamny Nevyznamny
Podporujici Diskriminujici
Liberélni Direktivni
Moderni Zastaraly
Bezpeény Nebezpeény
Srozumitelny Matouci
Prakticky Teoreticky
Stedry Sobecky
Transparentni Korup¢ni
Administrativné Byrokraticky
nendrocny
Fungujici Nefungujici
Vyvijejici se Stagnujici
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Vin dans le périodique The Quebec Gazette — La Gazette de Québec
Wine in the newspaper The Quebec Gazette — La Gazette de Québec

Zdetika SCHEJBALOVA

Anotace: Prvni dvojjazy¢né, anglicko-francouzské, noviny The Quebec Gazette — La Gazette de
Québec vychazely v Quebeku v letech 1764-1873. Predstavuji vyznamny pramen pro studium
spolec¢nosti a jazyka Kanady 18. a 19. stoleti.

Editofi zakladatelé jiz od prvniho ¢isla vyhradili 3. a 4. stranu novin nejriznéj$i inzerci.
Nejcastéjsi a nékolikrat se opakujici inzeraty oznamuji pripluti obchodnich lodi z Evropy a nabizeji
dovezené zbozi. Vino pattilo k nezbytnym komoditdm. V nasem ptispévku se zamétime na informace
vztahujici se k vinu : jeho ptivod, druh, mnozstvi, zpusob ptepravy, ..., které se nachazeji v The Quebec
Gazette — La Gazette de Québec.

Abstract: The first bilingual, English-French, newspapers The Quebec Gazette — La Gazette de Québec
was published in Quebec in 1764-1873. They represent an important source for the study of
Canadian society and language in the 18th and 19th centuries.

Since the first number, the Editors - founders reserved the 3" and 4™ pages to insert various
newspaper advertisements there. The most frequent and repeated advertisements announced arrivals
of merchant ships from Europe, offering imported goods. Wine was one of the essential commodities.
In our contribution paper we shall focus on information related to wine: its origin, kind, quantity,

mode of transportation etc. published in The Quebec Gazette — La Gazette de Québec.

Résumé :Le premier périodique bilingue, anglais-francais, The Quebec Gazette — La Gazette de Québec
a paru & Québec dans les années 1764-1873. Il représente une source de premiére importance pour
I'étude de la société et de la langue du Canada aux XVIII* et XIX° siecles.

Dés le premier numéro, les éditeurs fondateurs ont réservé les pages 3 et 4 de 'hebdomadaire
aux différentes annonces. Les annonces les plus fréquentes et les plus souvent reprises signalent
'arrivée des navires commerciaux et la vente de la marchandise importée. Le vin appartenait aux
articles indispensables. Dans notre article, nous nous concentrons sur les informations relatives au
vin : son provenance, son espéce, sa quantité, son prix, son transport, ..., publiées dans The Quebec
Gazette — La Gazette de Québec.

Kli¢ovd slova: The Quebec Gazette — La Gazette de Québec; vino ; inzerce
Keywords: The Quebec Gazette — La Gazette de Québec; wine; advertisements

Mots-clé : The Quebec Gazette — La Gazette de Québec, vin, annonces
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L. Introduction

Le vin est devenu un objet de commerce important depuis I'antiquité. Il servait, entre autres,
comme une boisson privilégiée pendant de longs voyages par mer. Les explorateurs en découvrant de
nouveaux territoires étudiaient les conditions de survie ou de vie, décrivaient la faune et la flore,
notaient toutes les particularités observées en vue d’une exploitation possible ou une colonisation
future du pays jusque-la inconnu.

C’est ainsi que le Viking Leif Eriksson désigne la cote atlantique et nordique de I'Amérique
du Nord, entre 'Hudson et la Nouvelle-Ecosse, par le nom Vinland grice a la vigne sauvage Vitis
riparia qui'y pousse en abondance.'

En arrivant au Canada, le 7 septembre 1535, Jacques Cartier, nomme l'lle & proximité de
Québec sur le fleuve Saint-Laurent I'Isle de Bacchus ( plus tard I'ille d’Orléans en I'honneur du
troisiéme fils de Frangois 1°" ), également en raison de la riche végétation des vignes sauvages qu'il y
remarque.

Extrait du journal de bord de Jacques Cartier (7 septembre 1535)

Aprés que nous fumes arrivez avecques les barques ausdictz navires, et retournez de la ripviére
saincte Croix, le cappitaine commanda aprester lesdictes barques, pour aller ¢ terre a ladicte ysle (61) veoyr
les arbres qui sembloient a veoir fort beaux, et la nature de la terre d'icelle ysle ; ce qui fut faict. Et [nous]
estans a ladicte ysle, la trouvasmes plaine de fort beaulx arbres, comme chaisnes, hourmes, pins, seddrez et
aultres boys de la sorte des nostres; et pareillement y treuvasme force vignes, ce que n’avyons veu, par cy-
devant a toute la terre; et pour ce, la nommasmes L'ISLE DE BASCUS (62). Icelle isle tient de longueur
environ douze lieues et est moult belle terre [a veoir], et vnye, [mais est] plaine de boys, sans y avoir aucun
labouraige, fors qu'il y a [aucunes] petites maisons, ot ilz font pescherie, comme par cy davant est faict
mentio.?

Au XVII® siécle, les premiers colons venus de France, des régions viticoles, ont tenté de
planter des ceps en Nouvelle-France, selon leur tradition nationale. Des 1608, Samuel de Champlain,
lui méme, essaie de cultiver vitis vinifera (principale espéce de vignes cultivée pour ses fruits en
grappes en Europe et dans le monde), mais, & cause du climat rigoureux, tous les pieds de vignes ont
gelé.

Pierre Boucher de Boucherville (1622-1717), explorateur et colon de la Nouvelle-France, en
1662-1667 gouverneur de Trois-Riviéres, fait comprendre’ aux intéressés en France pourquoi le vin
n’est pas produit en Nouvelle-France et quel y est le prix des boissons alcoolisées importées, y
compris du vin.

Réponses aux questions qui ont esté faites a I’Autheur lors qu'il estoit en France

!'Vincent, Ch. (2002) Bref historique de la viticulture au Québec. In La viticulture au Québec. Saint ~-Rémi, CRDHAAC. p.
9.

2 Source : http://www.coteau-st-paul.com/extrait_jounal jacques cartier.htm (consulté le 10 février 2011)

3 Boucher, P. (1664), Histoire veritable et naturelle des meeurs et productions du pays de la Nouvelle-France, vulgairement dite
le Canada. Paris, Florentin Lambert. p. 135-136.
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Chapitre XIII

Pendant mon sejour en France, il m’a esté fait diverses questions par plusieurs honnestes gens,
concernant le pays de la Nouvelle France. ]'ay creu que j'obligerois le Lecteur curieux de les mettre icy, et
d’en faire un Chapitre exprés, avec les réponses, qui donneront beaucoup d'intelligences et de connoissance a
ceux qui ont de l'affection pour ce pays icy, ou qui souhaitroient d’y venir. Je commenceray donc par une
assez commune, qui est, si la vigne y vient bien. J'ay déja dit que les vignes sauvages y sont en abondance, et
que mesme on en a éprouvé de celle de France, qui y vient assez bien. Mais pourquoy ne faites-vous donc pas
des vignes : la réponse a cela, qu'il faut manger avant que de boire, et par ainsi, il faut songer a faire du
bled autant que de planter de la vigne : on se passe mieux de vin que de pain : c’est tout ce qu’on a pil faire
que de défricher des terres pour faire des grains, et non autre chose.

Le vin y est-il cher ? Je répons, qu'il y vaut dix sols la pinte ; l'eau de vie y vaut trente sols la pinte, et
le vin d’Espagne y vaut autant : la mesure est semblable a celle de Paris.*

Au XVIII* siecle nous sommes informés de la culture de la vigne au Québec de I'oeuvre de
Pehr Kalm (1716-1779)3, explorateur et botaniste finlandais. L’auteur décrit les variétés de raisins et
la maniere de protéger la vigne des dommages hivernaux. Le vin n’était pas produit de ses raisins
parce que, selon Kalm, cela ne valait pas la peine.

Vignes. Ce sont les mémes que celles de France et avec lesquelles on fabrique le vin. Il en existe
quelques-unes en ville, dans les jardins, grands et petits. Toutes sont venues de France a l'origine ; il y en a
deux espéces, 'une dont les raisins sont de couleur vert pdle, ou en majeure partie blancs, I'autre dont les
grains sont de couleur brun-rouge. On dit que les raisins blancs donnent le vin blanc et les rouges, le rouge.
Le froid est si rude en hiver qu’on est obligé de couvrir les vignes durant toute cette saison-la avec du fumier
ou autre quelque chose, sous peine de les trouver gelées. Les raisins commencent a milrir actuellement, mais
les blancs sont plus avancés que les rouges. On ne fait jamais de vin avec les raisins d'ici, car cela n’en
vaudrait pas la peine, mais on les offre au cours du repas sur un plat, comme on fait pour les groseilles. On
dit que les raisins sont plus gros en France qu'ici.’

Dés le XVII® siécle, les bateaux en provenance de France transportent chaque année quelques
centaines de milliers de litres de vin en barrique a Québec. Un peu plus d'un siécle plus tard, autour
de 1750, I'importation du vin a encore grimpé pour s'établir a plus d'un million de litres, alors que de
nombreux soldats frangais viennent défendre la Nouvelle-France et que la population compte prées de
S5 000 personnes.

S'ajoutent, la biére locale et le rhum provenant des Antilles. « Certaines années, les quantités
d'alcool importé sont si importantes que ce type de marchandise constitue le premier revenu en taxes
au port de Québec », Les prix varient beaucoup également puisqu'une barrique qui peut valoir 40
livres au début du XVIII® siécle se négocie 1000 livres a la fin du régime frangais.’

Le vin constitue un produit de consommation courante pour la population urbaine.

*Boucher, P. (1664), Histoire veritable et naturelle des meeurs et productions du pays de la Nouvelle-France, vulgairement dite
le Canada. Paris, Florentin Lambert. p. 135-136.
S Pehr Kalm (1977) Voyage de Pehr Kalm au Canada en 1749. Montréal, Pierre Tisseyre.

¢ Ibid., p.439
7 Lafrance M. (1992), De la qualité des vins en Nouvelle-France. Cap-aux-Diamants, no 28, p. 14-17.
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Les Canadiens du XVIII* siécle boivent beaucoup de vin. Cette denrée représente 12% de la
valeur totale des importations dans la colonie. En 1739, p. ex, la Nouvelle-France importe
I'équivalent de 775 166 bouteilles de vin pour une population de 24 260 adultes (plus de 15 ans).
Cette proportion porte la consommation annuelle a 32 litres. *Aujourd’hui, Statistique Canada établit
la consommation moyenne de Québécois a 14 litres par année.’

Avec le traité de Paris de 1763, en passant définitivement sous le régime britannique, le
Québec perd ses liens privilégiés avec la France, fournisseuse de vins de qualité. Gréace a son propre
réseau d’approvisionnement en boissons alcooliques, la nouvelle administration anglaise rétablit en
peu d’années les établissements de consommation de boissons alcoolisées. Nous savons peu de
choses de la viticulture et de la consommation du vin au cours de cette époque. On sait que la
presque totalité des vins passent par la métropole anglaise jusqu’en 1840 a cause des « Actes de
navigation »."” Malgré la situation politique apreés la Guerre de Sept ans, mais grace a la qualité et
renommeée des vins frangais, le commerce avec la France ne s’interrompt pas. Nous en sommes
informés des annonces dans des périodiques de I'époque.

IL. Le périodique The Quebec Gazette - La Gazette de Québec

L hebdomadaire bilingue The Quebec Gazette - La Gazette de Québec, fondé par William
Brown et Thomas Gilmore, parait dans les années 1764 — 1818 une fois par semaine, les jeudis, dans
la version bilingue en anglais et en frangais ; dans les années 1818 — 1832 deux fois par semaine, lundi
et jeudi, en version bilingue. Dans les années 1832 — 1842 le journal est publié chaque jour, les
versions francaise et anglaise alternent. Dans les années 1842-1848 ce n’est qu’en anglais et trois fois
par semaine. Dans les années 1848 — 1857 on publie le journal chaque jour en anglais uniquement, en
1857 trois fois par semaine en anglais.

Sa forme la plus courante est celle d'un cahier de 4 pages dans lequel le texte s'organise en
deux colonnes, celle gauche est réservée a I'anglais, le frangais occupe la colonne droite sur les
premiéres deux pages.

Dés son premier numéro, '’hebdomadaire avait la fonction marchande. Les pages 3 et 4 sont
destinées, a part les ordonnances signées par le gouverneur, des documents officiels, des
proclamations ou des faits divers, aux annonces en tous genres (a vendre,  louer, avertissements de
payer des dettes, pertes et trouvailles, informations concernant l'arrivée, le départ et la provenance
des bateaux, décrivant leur cargaison et ce qui sera mis en vente sur les quais, I'offre de la
marchandise).

Au bas de chaque derniére page se trouvent les coordonnées des imprimeurs et les conditions

de publier des avertissements (prix, fréquence, langue):

® Dubois .M. M., Deshaies L. (1997) Guide des vignobles du Québec: sur la route des vins. Québec : Presses De L'université
Laval. p. 16-17.

? Lafrance M. (1992), De la qualité des vins en Nouvelle-France. In Jacques Bélanger (ed.) Cap-aux-Diamants : la revue
d'histoire du Québec, no 28, hiver 1992, Les Editions Cap-aux-Diamants inc. ISSN : 0829-7983 (imprimé) 1923-0923
(numérique), p. 14.

12 Bervin, G. (1992), De la cale a la cave. In Jacques Bélanger (ed.) Cap-aux-Diamants : la revue d'histoire du Québec, no 28,
hiver 1992, p. 26-30, Les Editions Cap-aux-Diamants inc. ISSN : 0829-7983 (imprimé) 1923-0923 (numérique), p. 27.
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« Imprimé par Brown et Gilmore, a | "imprimerie, rue Saint Louis, dans la faute ville de Québec,
deux portes au dessus de Secrétariat ou on regoit des souscriptions pour la Gazette dans laquelle on insérera
des avertissements d “une longueur modérée, dans une langue, a six chelins chaque la premiére semaine, et
un chelin par semaine tandis qu“on souhaitera les faire continuer, dans les deux langues a neuf chelins la
premiére semaine, et trois chelins par semaine aprés, tout ouvrage en imprimerie s’y fait proprement, avec
soin et expédition. »

Dans les chapitres suivants nous allons analyser quelques annonces et une nouvelle ayant un
rapport au vin. Les textes repris de 'hebdomadaire The Quebec Gazette — La Gazette de Québec restent

inchangés, y compris leur orthographe.

II. 1 Annonces

Les marchands-négociants publient dans la Gazette des avertissements ou des annonces dans
lesquels ils offrent toutes sortes de leurs marchandises. Les vins représentant un article courant
proviennent de France (Bordeaux, Grave, Priniac, Bourgogne, Champagne, Frontignac), du Portugal
(Porto, Lisbonne, Madere), de l'archipel Agores (Fyall/Fayal), d'Espagne (Malaga), des iles Canaries
(Ténérife, Vidonia). 1l est intéressant de constater, selon les marchandises annoncées dans
I'hebdomadaire, que le commerce avec la France, quant aux vins, ne cesse de continuer malgré sa
perte de la Nouvelle-France.

De l'ouverture (3 partir du mois de mai) a la fermeture de la saison de la navigation (fin
octobre - début novembre), les transatlantiques apportent inlassablement dans le port de Québec des
centaines de barriques, de caisses, de pipes, de quart remplis de vins."!

Bien que I'importation s’arréte au moment de la fermeture de la voie maritime, au moins pour
5 mois, les annonces parues tout au long de I'hiver et du printemps prouvent que les stocks de vin
étaient suffisants, sans probleme, pour toute de I'année. P.ex. le négociant-marchand Samuel Sills fait
répéter la méme offre de vins du juillet 1764 au mai 1765, deux ou trois fois par mois, uniquement en
anglais.

The Quebec Gazette — La Gazette de Québec

le 12 juillet 1764, le 19 juillet 1764, le 26 juillet 1764, le 2 aott 1764, le 16 aout 1764, le 6
septembre 1764, le 13 septembre 1764, le 20 septembre 1764, le 11 octobre 1764, le 25 octobre 1764,
le 8 novembre 1764, le 22 novembre 1764, le 27 décembre 1764, le 3 janvier 1765

To be sold
On the lowest terms, by Samuel Sills, at bis Cellars, near the Landing-Place, in the Lower Town, a
Parcel of exceeding good Wines in Bottles, viz.
Fine old Red Portat 17 s
Ditto Claretat 12 s
Ditto Priniac 17 s
Ditto Vin Muscat 24 s per Dozen

" Bervin, G. (1992), De la cale a la cave. In Jacques Bélanger (ed.) Cap-aux-Diamants : la revue d'histoire du Québec, no 28,
hiver 1992, p. 26-30, Les Editions Cap-aux-Diamants inc. ISSN : 0829-7983 (imprimé) 1923-0923 (numérique), p. 26.
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Ditto Madeira 27 s per Dozen

Ditto Malaga 17 s

Ditto Lisbon 17 s

Ditto Fyall 1Ss

N.B. The Bottels to be paid for, or returned.

L’annonce de Samuel Sill est reprise en février pour paraitre presque dans chaque numéro
jusqu‘au mois de mai 176S. L’assortiment est déja un peu réduit, néanmoins, il y figure toujours des

vins de Bordeaux (Claret), de Porto, de Madére, de Malaga, de Lisbonne et de Tenerife.

le 7 février 1765, le 14 février 1765, le 21 février 17685, le 28 février 1765, le 7 mars 1765, le 14
mars 1765, le 21 mars 17685, le 28 mars 1765, le 4 avril 1765, le 18 avril 1765, le 25 avril 1765, le 9 mai
1765, le 23 mai 17685, le 30 mai 1765

To be sold , by Samuel Sills, at his Sellars in the Low Town, a Parcel of Wines in Bottles, of the
best Quality, and perfectly bright, viz. Claret, Red Port, Madeira, Malaga, Lisbon, Tenerif.

Dans la méme Gazette, du $ juillet 1764, il y a deux annonces de différents marchands

signalant la vente des vins.

le 28 juin 1764, répété le S juillet 1764

A vendre, au plus juste prix, aux trois Cannons.

Des jambons de Yorkshire, du cidre d’Héréford en bouteilles, du vin rouge de Bourdeaux, des vins
rouges et blancs en bouteilles par douzaine ou par bouteille, deux ou trois cens gallons d’alaigre (ou
vinaigre de biére forte) du vinaigre de la meilleure qualité par quarte ou par gallon, et une caléche

neuve avec tout son harnois Anglois.

le S juillet 1764

A vendre

Le brigantin La Marguerite, avec tous ses agrés et appareaux, dans le méme état qu'il s’est trouvé en
arrivant de Philadelphie; du port d'environ cent tonneaux; qui n’a que cing ans, il a été bati a la
Virginie, il est notté pour bon voilier; Les messieurs qui souhaiteront de l'acheter, peuvent s¢avoir les
conditions, et voir l'inventaire en s’adressant a Guillaume Scott, chez monsieur Jaques Shepherd, a la
basse court.

Le dit Scott a fait venir dans le dit brigantin les articles suivants, qu’il vendra au plus bas prix
(comme son séjour icy sera le plus court) scavoir:

Du vieil esprit de la Jamaique de la meilleure qualité, en poincons (ou grosses bariques) en barils

gros et en petits jusques a trois gallons, des vins de toute espece, et de toutes sortes de différents gouts.
La gamme de vins de différents marchands-négociants était vraiment large. En premier lieu,

on offre des vins frangais de Bordeaux et des vins portugais de Madeére, réputés par leur qualité

exceptionnelle. Dans la version anglaise, du vin rouge de Bordeaux est nommé Claret.

80



La provenance des vins est indiquée soit par le nom de la ville (Bordeaux, Porte), de I'ile (Madere),
du pays (Espagne, Portugal) ou d’'une fagon générale, sans indication précise (étranger, vins de

bonne qualité).

le 28 décembre 1780, le 18 janvier 1781
A vendre par Pre. Marcoux, Pere, a sa maison, rué¢ Notre Dame a la Basse Ville, les vins dénommés
cy-apreés, choisis pour de la meilleure qualité en ville, s¢avoir:
Bourdeaux, Porte, Espagne, Etranger, Madeire — vins rouges en pipes et barriques
Porte, Madeire, Sherry, Thenerif, Lisbonne, Cariavella, Vidonia, Fayal — Vins blancs, ditto
Vin de Porte en bouteilles, De la biere et porter en bariques, du cidre en bouteilles, du fromage de

différentes qualités

le 14 septembre 1780
A vendre chez Charles Hay, du vin Claret, du vin rouge de Porte, de Madere et de Lisbonne, d'une

excellente qualité, en bouteilles.

le 13 septembre 1764, le 20 septembre 1763, le 27 septembre 1764

Douglas and Aitkin ont fait venir par les derniers vaisseaux arrivés d’Angleterre, les articles qui
suivent, qu'ils vendront a un prix raisonable, a leur magasin chez monsieur Charest, a la Basse Ville,
De bon vin de Portugal, de la biére et du cidre d’Angleterre en futailles, de la toile a voile d’Angleterre,
du cordage de différentes grandeurs,et un assortiment convenable de marchandises seches, au nombre

desquelles il y a plusieurs piéces de drap superfin d’Angleterre de la premiére qualité.

le S juillet 1764

A vendre

Le brigantin La Marguerite, avec tous ses agrés et appareaux, dans le méme état qu'il s’est trouvé en
arrivant de Philadelphie; du port d'environ cent tonneaux; qui n’a que cing ans, il a été bati a la
Virginie, il est notté pour bon voilier; Les messieurs qui souhaiteront de l'acheter, peuvent s¢avoir les
conditions, et voir l'inventaire en s’adressant a Guillaume Scott, chez monsieur Jaques Shepherd, a la
basse court.

Le dit Scott a fait venir dans le dit brigantin les articles suivants, qu'il vendra au plus bas prix
(comme son séjour icy sera le plus court) scavoir: :

Du vieil esprit de la Jamaique de la meilleure qualité, en poingons (ou grosses bariques) en barils

gros et en petits jusques a trois gallons, des vins de toute espece, et de toutes sortes de différents gouts

I1.1.1 Récipients

Les annonces témoignent d‘une grande quantité de vin importé. Le vin est transporté et
offert dans différents récipients qui contiennent des centaines de litres.
Types de récipients repérés dans les annonces étudiées: pipe (400 — 6001), futaille, demi-pipe (200 —
3001), barrique (200 — 2501), quart (54 - 551), bouteille (11).
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Dans I'annonce suivante les marchandises (du vin en premier lieu) sont présentées avec
I'indication de différents récipients dans lesquels elles étaient recueillies et vendues.
Cette annonce est publiée inchangée six fois de septembre a novembre: le 13 septembre 1764, le 20
septembre 1764, le 27 septembre 1764, le 11 octobre 1764, le 25 octobre 1764, le ler novembre
1764
A vendre par Gilbert Barkly, a la maison de Mons. Jean Ord (pour de l'argent comptant
seulement) une quantité de différens vins, consistans en vin de Madeire en pipes, en démie pipes, et en
quarts; en vin de Bourdeaux en barriques et en quarts, en vin de Fyal en pipes, en démie pipes et en
quarts; ainsi que des molosses par barrique ou par baril, du vieil esprit de la Jamaique par pooingon ou
par baril, du shrub fait de vieil esprit de la Jamaique, des citrons frais, du sucre royal, quelques boites de
citron comfit, du tabac rapé en boites, une quantité de papier d écrire coupé in quarto et folio, un baril de
café. Tous ceux qui ont besoin d’acheter aucunes des articles spécifiés et dessus, pourront les avoir au

prix coutant, en s’adressant au dit Gilbert Barkly.

le 16 aotit 1764, le 23 aott 1764
A vendre par Moore and Finlay, Quelques barriques d’excellent vin rouge de Bourdeaux; un petit

nombre de quarts de vieux vin de Port et de vin de Lisbonne.

II. 1.2 Prix du vin

L’annonce du 18 octobre 1764 peut nous servir pour nous illustrer, plus ou moins, le prix du vin
rouge de table, sans indication d’origine. Une bouteille de vin rouge valait six sols, un chélin (shilling)
étant divisé en douze sols (penny), douze bouteilles se vendaient pour huit chélins. A titre de
comparaison avec le prix du pain: le 3 janvier 1765, un pain blanc de 4 Ibs (1816 g) était vendu pour
six sols, alors au méme prix qu'une bouteille de vin rouge en 1764, bue sur place ou une bouteille vide

rapportée.

A vendre a la Taverne aux trois Cannons, une quantité de vins rouges, a huit chélins la douzaine,
ou da six sols la bouteille, en rapportant les bouteilles vuides, ou a la boire a la maison. Du bon Cidre
Anglois, a douze chélins la douzaine avec les bouteilles. Du bon Cidre de la Nouvelle Angleterre en
bouteilles, a six chélins la douzaine, en rendant les bouteilles.

On y prendroit des messieurs qui n’ont point de famille en pension, et on leur fourniroit de bons

appartements. 11y a de bonnes écuries, ot on regoit des Chevaux.

Le négociant-marchand Isaac Werden annonce de vendre du vin de Madére a bas prix, pour
'argent comptant a court terme, probablement a en tirer des intéréts, ou d’en échanger contre un bon

blé.

le 26 juillet 1764
A vendre, par Isaac Werden,
Du vin de Madeira en pipes, qui vient d'arriver, et qu'il vendra a bon marché, pour I'argent

comptant, a court terme, ou en bon bled.
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Il a aussy a vendre des neuds d’épée bien propres, du chocolat, de la cire jaune et blanche, de la

chandelle de spermaceti, des amandes et des noyaux de péches.

Six mois apres, la formulation de I'annonce d’Isaac Werden a été légérement modifiée, mais la
marchandise et les conditions de vente ne changent pas, sauf la précision qu’il en échange également

contre du froment livré la prochaine saison.

Le 10 janvier 1765

A vendre par I. Werden, a la Basse Ville de Québec, du vin de Madeire en pipes, du shrub en
bouteilles, de la chandelle a la baguette en caisses, qu'il vendra a bon compte pour de l'argent
comptant ou a court terme. N.B. Que quelque marchand veuille contracter pour le vin, il prendra du

froment en payement, livrable la prochaine saison.

Diftérentes marchandises, y compris du vin de Bordeaux, offertes plusieurs fois dans les
Gazettes du 27 septembre 1764, 4 octobre 1764, 18 octobre 1764 et du ler novembre 1764, étaient

vendues ,a un prix bien modique, pour de 'argent comptant, ou a court terme”.

A vendre au magasin Guillaume Holland, dans la maison de Messers. Mounier and Lee, d la Basse
Ville, les Marchandises qui suivent, S¢avoir,

D’Excellent vin de Bourdeaux en bouteilles, du Ratisia des Isles, de I'eau de vie de France, de I'huile
de Florence, du vinaigre en petits barrils, du poivre noir, du suif, du soufre, du fer @ martinet, de la tole,
des chaudrons de fer, des poiles de frire, , des carvelles et des cloux, des pipes a fumer, des chapeaux
Frangois, des souliers et des pantoufles idem, du drap de largeur, idem, de la poudre de cheveux, idem,
du papier, idem, des goblets de verre, idem, de 'etaim, idem, des couteaux, idem, des fusils, idem, des
grilles avec bien d’autres articles, qu'il vendra a un prix bien modique, pour de I'argent comptant, ou a

court terme.

Il'y a des négociants-marchands qui soulignent de ne vendre leurs marchandises que pour de
I'argent comptant comme c’est le cas de M. Cornud en novembre 1789. Il offre des vins de premiere
et de seconde qualité, mais de meilleures qualité qu'a Londres comme il a ajouté en note. Il y
manque lindication du contenu. Quant au prix, par rapport a l'année 1765, ils sont environ six fois

plus élevés, mais il s’agit d’une estimation approximative, faute de données plus précises.

Récement importé dans la Caroline, et a vendre par M. Cornud, pour argent comptant seulement,
Chandelle moulée a la caisse,, idem a la baguette
Savon
Vin de Bourdeaux de la 1re qualité 48s.
Idem 2de qualité 42s.
Vieil Hock S4s.
Bourgogne 60s.
Champagne 78s.
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Lisbonne 24s.

Sherry 27s.

Madere 1re qualité 42s.

Idem 2de qualité 36s.

Vin blanc de France 30s.

Idem Priniac  30s.

N.B. Les vins ci-dessus, sont garantis des meilleures qualités qu’il y a a Londres. Quebec, 23 novembre
1789

A notre surprise, la Gazette parait aussi 8 Noél, le 24 décembre 1789. Entre autres, le
négociant-marchand James Tod y offre différents vins dont les prix sont comparables avec ceux de M.
Cornud de novembre 1789.

A vendre par James Tod

De la biere de Londres de la meilleure qualité importée cette année, en Bariques, de 'esprit de Jamaique,
Rum des Isles sous le vent, Vin de Madere et de Porte en futailles et bouteilles; importé dans I’Amer. de
Bourdeaux: Vin de Bourdeaux de L 12-10-0 a L 2S5 par barique; Vin de Grave en bariques et en bouteilles
de 36s. a 40s. par douzaine ou L 12-10-0 a L 13 par barique; Item de Frontignac en bouteilles 40s. a 48s.
la douzaine; Idem de Bourgoyne en bouteilles d 60s. la douzaine; Vinaigre de Vin blanc de la meilleure

qualité; Vieux Genevre de Hollande, des Poeles d’Ecosse d’une nouvelle construction.

La vente des boissons alcoolisées n’était pas libre, mais elle était soumise a une permission
officielle payante. Dans la Gazette du 15 novembre 1764 on publie L’ordonnance pour la suppression
des Maisons ot on donne a boire, et oi on débite des boissons enyvrantes sans aucuns Permis. Pour

bénéficier du permis, il fallait payer 36 chélins a I'administration municipale en 1764.

IL. 2 Nouvelle

La nouvelle parue dans la Gazette le 13 aotit 1778 a retenu notre attention, parce qu’elle nous
informe non seulement sur la situation politique en Europe centrale (Bohéme) du 21 mars 1778, un
décalage de temps de S mois environ, mais avant tout sur les habitudes d’approvisionner 'armée
autrichienne en vin. Il s’agissait des préparatifs a la guerre de Succession de Baviére (de juillet 1778 -
a mai 1779), appelée la guerre des Pommes de terre (Kartoffelkrieg), conflit entre la monarchie des
Habsbourg et la Prusse-Saxe.

L'empereur Joseph devrait se rendre dans le camp de bataille & Koninsgratz (Hradec Krélové).
Il était interdit d’y fournir de vin étranger, les seuls vins autorisés étaient ceux d’Autriche et de
Hongrie (Buda, Erlau - Eger) pour éviter toute indisposition des soldats provoquée par une mauvaise

alimentation.

le 13 aout 1778
Extrait d'une lettre de Vienne, du 21 mars
»Le bagage de sa Majesté Impériale partit le 18 pour la Boheme, et on pense que le monarque suivra

Mércredi. Sa table de camp doit étre de 12 plats; et celle de son aide-de-camp et des officiers du conseil Aulic
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de huit; on ne doit point introduire de vin étranger dans le camp. Les vins d’Autriche, et ceux de Buda et
d’Erlau, dont on a envoié de grandes quantités le 14 présent d'ici a Koningsgratz dans la Boheme, sont les
seuls vins dont il est permis de faire usage dans 'armée. La chancelerie de guerre qui doit accompagner le

camp doit partir le 29 pour s’y rendre.”

IIL. Conclusion

Malgré les conditions défavorables a la viticulture au Québec, le vin n’y manque pas du tout
au XVIII® siecle. Notre analyse de la rubrique des annonces de I'hebdomadaire bilingue The Quebec
Gazette - La Gazette de Québec nous a montré que le vin appartenait aux articles privilégiés importés.
Tout au long de I'année, les marchands-négociants insérent des annonces pour offrir des vins de
différentes provenances et de quantité importante. Ils soulignent d’en vendre au prix modéré et
raisonnable. La fréquence de ces annonces témoigne du fait que le vin faisait partie intégrante de la
cuisine québécoise de tous les jours.

L’Atlantique n’empéchait pas la libre circulation des biens, dont le stock était suffisant pour
passer L'hiver rigoureux. Le commerce des vins & Québec, au cours du XVIII* siecle, s’est bien établi et

la ville a affermi sa position dans le marché maritime international.
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Nazvy vini¢nich trati v ¢eské vinaiské oblasti

Names of Vineyard Tracks in the Vineyard Region of Bohemia

Svatopluk PASTYRIK
Univerzita Hradec Kralové, Ceské republika, svatopluk.pastyrik@uhk.cz

Anotace: Autor se vclanku zabyva pojmenovénimi vini¢nich trati ve vinatské oblasti Cechy.
Analyzuje jejich stranku jazykovou i mimojazykovou, a to svyuzitim zalezitosti topografickych a

geografickych.

Abstract: The author focuses on the names in the vineyard region of Bohemia in the article. The
article analyses both the langure and non-language aspekt of the names using topographical and

geographical informatik.
Klicovd slova: Ceskd republika — vinai'skd oblast Cechy - anoikonymum

Key words:The Czech Republic — vineyard region of Bohemia — microtoponym

Pii terénnim sbéru lexikdlni strdnky moravského vinaiského sociolektu jsem nemohl
nenarazit na vlastni jména vini¢nich trati, na vini¢ni anoikonyma.' Vidy byla a dosud jsou dulezitd
pro orientaci v konkrétnim misté ve vinaiskych oblastech, navic maji vypovédni hodnotu pro mistni
historii, jsou vyznamnym svédectvim pro pozndni Zivota vdané lokalité, napt. pro roz$ifovani
kultivované pudy, mohou ovsem sehrat dalezitou roli i v budoucnosti, nau¢i-li se totiz vinafi vyuzivat
jejich lokalizace pii pojmenovévani svych vin, ptijejich prodeji a v reklamé.

Vinatska oblast Cechy patii knejsevernéj$im vyspim evropského vinohradnictvi. Je
roztfiSténa do nékolika malych lokalit, které se rozprostiraji nendvazné na plose mezi jiznéji
polozenym Karlitejnem a Kutnohorskem az po severozdpadni Cechy k Litométicku a Mostecku.

Inicidtorem rozvoje c¢eského vinatstvi byl cisat Karel IV., ktery mu dal zdklad svymi
nafizenimi z roku 1358. Nejvétsiho rozvoje dosdhlo ¢eské vinaistvi za vlady cisafe Rudolfa IL, kdy
bylo v Cechéch kolem 3 500 ha vinic (pro srovnani: sou¢asna rozloha vinic v této oblasti je asi 550 ha
vinic).

Vinatska oblast Cechy se déli do dvou podoblasti: vinatska podoblast mélnick4 a vinatskd
podoblast litométicka.

Do mélnické vinaiské podoblasti patti vinice Mélnicka, Roudnicka, Prahy a Caslavska. Lezi

vétsinou na pudach s vipenitym podlozim nebo na $térkopiskovych néplavech.

! Jako zékladn{ pramen nam poslouzila mapa Vinatské oblasti Ceské republiky. Pro Svaz vinata Ceské republiky,
Zizkovskd 1275, Velké Bilovice, 691 02 vydal SHOCart, spol. s r. 0., Zadvetice 48, 76312 Vizovice : 2004. ISBN 80-
903534-2-8.
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Mélnické vinice lezi vétsinou na vépenitém podkladu vrstev opuky, kterd je misty prekryta
hlinitopis¢itymi naplavami. Pady jsou leh¢i, zdhfevné a poskytuji vyborné podminky pro péstovani
modrych odrad vinné révy. Uz ve stiedovéku se zdejsi vinati zaméfili hlavné na péstovani odrady
Rulandské modré, kterd sem pfisla spolu s vinaiskymi rodinami, od nichz se domdci obyvatelstvo u¢ilo
péstovat révu po burgundském zptsobu. Zejména v 15. a 16. stoleti proslula ¢ervend mélnicka vina
svou lahodnosti a hojné se vozila na prazsky trh. Od 19. stoleti se ve zdejsich vinicich objevuje
i Ryzlink rynsky a z modrych odrtid Modry Portugal a Svatovaviinecké.

I na Roudnicku byvala vzdy pievaha ¢ervenych vin. Ale na tézsich, jilovitych padach tu byvala
vzdy znamenitd vina i ze Sylvdnského zeleného.

V Praze se dochovalo nékolik vinic v tradi¢nich polohdch v Tréji, ddle pak jizné od Prahy na
Karlstejné, kde byla také zalozena vr. 1919 Vyzkumna stanice vinaiska, kterd se zabyva uchovavanim
a studiem genofondu révy vinné. Dnes tvoii vétsinu ploch vinic této podoblasti odrada Miiller
Thurgau.

Podlozi vinic Litométicka a Mostecka je ¢asto ¢edi¢ové, na nizsich ¢astech svahu vapenité.
Historie vinafstvi na Litoméficku sahd do nejstar$ich dob osidleni krajiny ¢eskym obyvatelstvem a do
obdobi $ifeni ki‘estanstvi. V darovaci listiné Spytihnéva IL>zr. 1057 se piSe o nadaci kolegidtnimu
kostelu sv. Stépana v Litométicich a uvadi se darovani vinic i s vinati. Ve sttedovéku byly Litoméfice
po Praze druhym nejvétsim vinaiskym méstem v Cechach. V jejich katastru bylo 400 ha vinic.
Zernosecké vinice se proslavily vybornymi bilymi viny z odrad Ryzlink rynsky, Ryzlink bily, Rulandské
Sedé a viny z odrudy Miiller Thurgau z vinic pod Lovosem.

Kdysi velké vinatstvi mésta Louny byvalo zndmé viny z odrady Tramin. Vina z Traminu bilého
(ptivodné zvana Brynst) byvala vlitoméfické podoblasti hojnd a byla velmi ocefiovana, zvlasté jako
vina vyzrala nékolik let v sudech.

Na Mostecku se vinna réva osvéd¢ila jako kultiva¢ni plodina na vysypce hnédouhelného
lomu Hrabék. Z odrad se zde osvédcil Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé, Rulandské modré, Miiller
Thurgau, Svatovaviinecké a Zweigeltrebe.

Ve vinatské oblasti Cechy je 72 vinatskych obci, z toho v mélnické vinatské podoblasti jich je
42°, vlitométické podoblasti je jich 30*. V nich se vyskytuje celkem 164 vini¢nich anoikonym, kterd

nas zaujala z onomaziologického a onomastického hlediska.

2 Spytihnév IL (* 1031, 1 28. ledna 1061) byl ¢esky knize (1055 — 1061) z dynastie Pfemyslovci.

* Bechlin, Benétky nad Jizerou, Brambory, Citov, Dolni Beikovice, Domousnice, Dfisy, Hefmanice, Horka I, Chrudim,
Jevinéves, Karlstejn, Kly, Kondrovice, Kralupy nad Vltavou, Kuks, Kutna Hora, Libéchov, Litobof, Lodénice, Loucks,
Maslovce, Mélnik, Otmice, Praha 1, Praha 12, Praha 2, Praha 6, Praha 9, Praha-Trdja, Slabce, Slany, Srbsko, Sudovo
Hlavno, Svaty Mikulds, Stéti, Tuhar, Velky Borek, Vinaie, Vinatice, Zbiroh, Zehusice

*Bélusice, Bldany u Loun, Brzanky, Btezno, Ho§Tka, Chbany, Chlum¢any, Kadati, Klapy, Kozly, Kyskovice, Libédice,

Libochovany, Litoméfice, Lovosice, Malé Zernoseky, Michalovice, Most, Obrnice, Pétipsy, Polepy, Ttebenice,
Tiebivlice, Usti nad Labem, Velké Zernoseky, Vilémov, Vrbice, Zahrddky, Zalhostice, Zidovice
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Dvé tietiny téchto pojmenovani jsou ndzvy viceslovné, a to bud v podobé predlozkovych
vazeb (K prithonu, Na palouckdch, Nad hospodou, Pod kostelem, U dubu, V fddcich, Za baZantnici),
determina¢nich spojeni shodného pfivlastku s podstatnym jménem (Akdtové vidoli, Labskd strdn,
Zlaty vrch), determinaénich spojeni dvou substantiv (Vinice Barbora, Vinice Muskdt, Vinice Mat¢ina),
piipadné z téchto typt kombinovan4 tfislovna spojeni (Vinice mald Anna, Na Libéchovské cesté, Vinice
sv. Jiti, Strdsi nad Jizerou). Jednoslovné nazvy jsou bud substantivni (maskulina: Hnévin, Kochov,
Koskov, Lis, Sukov, feminina: Bauska, Bertynka, Grobovka, Piksovka, Sovice, neutra: Zdbofi) nebo
adjektivni (Berkovskd, Labskd, Maridnskd; Zdencina). Substantivizovana adjektiva jsou az na tii
ptipady (Obcovy, Skalnaty, Simovy) zenského rodu (Svatovdclavskd, Prachovd, Dolskd, Chatovd,
Jesovickd) a vznikla pravdépodobné elipsou apelativniho vyrazu ,vinice“ nebo ,strén“. Tento obraz
propridlni onomaziologické mnoziny odpovida uziti, frekvenci i zastoupeni lexikalnich prostiedki
v apelativni vrstvé slovni zdsoby.

Ziskany anoikonymicky materidl je vSsak mozné zmimojazykové stranky také roztiidit
zhlediska motiva¢nich okruha, abychom totiz dostali souhrnny piehled o matérii, kterd je

predmétem naseho zdjmu. Pouzijeme k tomu Smilauerova ndvrhu systémového tiidice.’

1 Obecné vztahy a vlastnosti

131 velikost: Velky kus, Velkd strdn, Velkd Vendule
134 (iselné urceni: U tfech kfizii

161  barva: Bild hiira, Na bilych biehdch, Zlaty vrch

2 Zemé

21 VyvySeniny: Bystficky vrch, Holy vrch, Kozi vrch, Na skdle, Na Bulfu, Na Dobraji, Pod
Blzesiskym vrchem, Pod Kostdlovem,

Pod Kuklikem, Pod Lovosem, Pod Otmicskou horou, Pod Radobylem, Pod Strdzistém, Pod gepetelsk)?m
vrchem, Radobyl, Siroky vrch, Vrse, Zlaty vrch

215 Skaly: Pod skalkou, Skalnaty, U skalky

22 Svahy: Labskd strdn, Labské strdné, Michalovickd strdsi, Na terasdch,

Obherské strané, Strdné k vinicim, Strdr nad Jizerou, Velkd strdn,

23 Vhloubené tvary: Akdtové iidoli, Na jdmé

26 Slozeni pady: Na jilku

27 kulturni pada: V #ddcich

272 kvalita pady: Na Raholindch

273 rozdéleni pudy: BéSickd trat, Svatovdclavskd trat, Velky kus, Vicickd trat, Vinafickd trat,

284  toky: Nad meandrem

285  vlastni jména toka: Labskd, Labskd strdf, Labské strdné, Labské vinice, Oherské strdné, Strdr
nad Jizerou

288  vodnistavby a zatizeni: Na biljch biehdch, U voddrny

$ SMILAUER, VLADIMIR. T#idéni pomistnich jmen. Zpravodaj Mistopisné komise CSAV 1, 1960, s. 149-171.
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3
321
322
323
325
33
332
337
356
357
36
382

Rostlinstvo

obecné: V hdjku, V trni¢kdch, U borku, Zdboti
specidlné: Na baZantnici, Za bazantnici

aleje: Tresriovka

mista bez porostu: Holy vrch, Plesivec
Rostliny

Listnaté stromy neovocné: Akdtové tidoli, U dubu, U kordbu
Jiné rostliny: Na Pelunce

Safrén: Na Safranici

Muskat: Vinice Muskdt

Louky: Na palouckdch, U luhu

Vinice: Bild hiira, Knézi hora, Modianskd vinice, Na vinici, Na vinicich, Na vinickdch, Nad vinici,

Strdné k vinicim, Vamperk, Vinice, Vinice Barbora, Vinice Kldra, Vinice Lenka, Vinice Libuse, Vinice Lucie,

Vinice mald Anna, Vinice Mariana, Vinice Mat¢ina, Vinice Muskdt, Vinice sv. Jifi, Vinice sv. Vavfince,

Vinice velkd Anna, Vinice Vendula, Pod Purperkem

42
455

S
52
54

5§
SS1
552

Zvirectvo
Ptaci: Sovice

Koza: Kozi vrch

Clovék
Cirkevni majetek: Knézi hora, Kostelni

Méstsky a obecni majetek: Méstskd, Na obickdch, Obcovy

Pojmenovéni podle osob
Jména obecnd a narodni: Vinice Matcina

Kiestni jména: Bertynka, Zdencina, Vinice Barbora, Vinice Kldra, Vinice Lenka, Velkd Vendule,

Vinice Libuse, Vinice Lucie, Vinice mald Anna, Vinice Mariana, Vinice velkd Anna, Vinice Vendula

553 Ptijmeni: Bauska, Grobovka, Klamovka, Salabka, Simovy, Vehlovskd, Piksovka, U Hrabovského,
56 Jména ptezdivkové: Baba, Mald Vendule, Velkd Vendule

562  Kiestni i jména svétcu: Pod chrdmem sv. Barbory, Svatd Kldra, U sv. Jiti, Vinice s. Jiti, Vinice sv.
Vavfince

6 Lidska prace: Robotka, Ovidry

611  kamen: Pod lomem

+647  vinafstvi: Lis

615 hlina: U cihelny

652  (¢izba: Nad ¢ihadlem

71 obecnd jména sidlist: Nade vsi
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72 vlastni jména sidlist

721  ptimé ptejeti: Budyné, Hnévin, Kochov, Koskov, Sukov

722 predlozkovy pad: Nad Semtési, Nad Chlumem, Pod Prosekem,

Pod Sukovem

723  ptidavné jméno: Befkovskd, BéSickd trat, Bystficky vrch, Dolskd, JeSovickd, Kelskd, Libéchovskd,
Michalovickd strdn, Modfanskd vinice, Na Libéchovské cesté, Nad tyneckou cestou, Neuberskd, Oseckd
vinice, Pod Blzeriskjm vrchem, Pod Otmicskou horou, Prachovd, Svatovdclavskd, Svatovdclavskd trat,

Svatovitskd, Turbovickd, Vicickd trat, Vinarickd trat

731  kostel: Pod chrdmem sv. Barbory, Pod kostelem, Pod kostelickem
735 kifze: Na kiizku, U tiech kfizi
+738  hibitov: Pod hi'bitovem

741  hrad, zdmek: Nad zdmkem, Pod Hazmburkem, Pod Hrddkem,
Pod zdmkem, Zdmeckd

743 $kola: Nad skolou

744 hostinec: Nad hospodou

75 jiné svétské: U hFisté

755  malé stavby: Chatovd, U besidek

771  silnice, pfi¢nice, cesty, stezky, uvoz: Na Libéchovské cesté, Na pricce, Nad tyneckou cestou,
Zadni

zdjezd
773 cesty pro dobytek: K prithonu, Na prithonu

831  Biih, Panna Maria: Maridnskd, U sv. Trojice®

Z apelativnich vyrazti oznacujicich rtizné horizontélni objekty zemského povrchu se ve
vini¢nich anoikonymech ve vinafské oblasti Cechy se nejvice a nejcastéji objevuji vyrazy:

v ¢«

ystran“ (Labskd strdn, Labské strdné, Michalovickd strd, Oherské strdné, Strdnt nad Jizerou, Strdné
k vinicim, Velkd strdrt), ,vech® (Bysticky vrch, Holy vrch, Kozi vrch, Pod Sepetelskym vrchem, Sirok)ﬁ vrch,
Zlaty vrch, Vrse), ,vinice“ (Labské vinice, Modfanskd vinice, Na vinici, Na vinicich, Na vinickdch, Nad
vinici, Strdné k vinicim, Vinice, Vinice Barbora, Vinice Kldra, Vinice Lenka, Vinice Lenka, Vinice Libuse,
Vinice Lucie, Vinice mald Anna, Vinice Mariana, Vinice Mat¢ina, Vinice Muskdt, Vinice sv. Jifi, Vinice sv.
Vavfince, Vinice velkd Anna, Vinice Vendula), méné &asto se vyskytuji vyrazy ,trat“ (vyrazem ,trat” se
diive oznacoval pruh polnosti, patiicich k jednomu statku a tidhnoucich se od ného az po hranice

obecniho katastru)” (Bésickd trat, Vitickd trat, Vinatickd trat), Jhora“ = zast. a naf. vinice, vinohrad

¢ Polozky oznatené znaménkem + jsme do Smilauerova ttidi¢e ptidali na zakladé aktudlni materie.
7 MACHEK, VACLAV. Etymologicky slovnik jazyka ¢eského. Praha : Academia, nakladatelstvi CSAV, 1968. Druhé,
opravené a doplnéné vyddni.
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(Knézi hora, Pod Otmi¢skou horou, Vinafickd hora, Bild hiira), ,adoli“ (Akdtové udoli),
»-perk” (Vamperk, Pod Purperkem).

Lokalni zakotvenost je ve vini¢nich anoikonymech prezentovdna nejvice, a to predevs$im
detoponymy (Berkovskd, Bésickd trat, Budyné, Bystricky vrch, Dolskd, Jesovickd, Kelskd, Modfanskd
vinice atd.), oronymy a jejich derivaty (Pod Lovosem, Pod Otmitskou horou, Pod StrdZistém, Pod
Sepetelskjm vrchem, Radobyl, Pod Chlumem, Pod Hazmburkem, Pod Radobylem, Na Dobraji, Na Bulfu),
adjektivy odvozenymi od hydronym (Labské vinice, Labské strdné, Oherské strdné), dile pak
i apelativnimi ozna¢enimi objektd na horizontu zemského povrchu (Na skdle, Na jdmé, Vrse, Na
terasdch, Pod lomem), objektii souvisejicich se zemédélskym zptisobem obzivy a Zivota v dané lokalité
(Nade vsi, K prihonu, Na prihonu, Zadni zdjezd (z4jezd = tidky vyraz; misto, kam je moZno zajet
svozem)?®, V #ddcich, U luhi, Velky kus, Robotka, U kordbu (kordb = vykotlany kmen stromu, napf.
vrbovy, dile kadlub ufiznuty z takového stromu a zasazeny jako obruber kolem studny)?, U cihelny,
Lis), pak také vystavénych a vybudovanych objektt (Nad hospodou, Nad skolou, Nad zdmkem, Pod
zdmkem, Pod kostelem, Pod kostelickem, U voddrny, U tfech kfiZi), uzitim svéteckych jmen a patrocinii
(Svatd Kldra, Pod chrdmem sv. Barbory, Svatovdclavskd, Svatovdclavskd trat, Svatovitskd, U Sv. Jifi, U sv.
Trojice, Vinice sv. Jiti, Maridnskd) a civilnich antroponym (Zdencina, Mald Vendule, Velkd Vendule,
Vinice mald Anna, Vinice velkd Anna). Néktera anoikonyma dosvédéuji i vtomto malém onymickém
souboru kvalitu pady (Na Raholindch; raholina = malo trodné, kamenité pole, zpravidla na svahu)',
rozsitovani kultivované pady (Na Safranici), jsou svédectvim pro poznani Zivota v dané lokalité (U
besidek, U hfisté, Za baZantnici, Pod hibitovem, Nad ¢ihadlem, Na bazantnici, Na jilku, Na pricce (pticka
= cesta, kterd vede skrze néco, pres néco tak, ze néco preting, ze se jde $ikmym smérem, nikoli
podélné nebo rovné), Na palouckdch, Ovédry), pro pozemkové vlastnictvi (Knézi hora, Kostelni, Na
obickdch, Obcovy, Klamovka, Grébovka, U Hrabovského), pro péstovani kulturnich rostlin (T7essiovka)
i pro vyskyt rostlin (Na pelunce) a jejich porostii charakteristickych pro danou lokalitu (V trnickdch,
U dubu, V hdjku, U borku).

Soulasné ndzvy vini¢nich trati ve vinafské oblasti Cechy jsou az na par vyjimek spisovné
¢eské, coz dosvédcuje jejich novodoby pavod. Odlisné jsou z hlediska jazykového kédu snad jen
nékterd anoikonyma vychdzejici z bézné komunikace a vyuzivajici jako komunika¢ni béze jinych
jazykovych ttvart, a to obecné cestiny: Obcovy, §1’movy, Klamovka, Grobovka, zbytka mistnich
tradi¢nich dialekta: V trnickdch, Na obickdch, ale také zkomolenin, a to jednak ¢eskych zkomolenin
némeckych pojmenovani: Vamperk, Pod Purperkem, jednak némeckych zkomolenin puavodnich
¢eskych tratovych jmen.

Piikladem takového zkomoleni ptivodniho ¢eského anoikonyma je napiiklad pojmenovéni
vinice Na Dobraji.!! Jméno vyvyseniny, kopce Dobry (mezi ddolim Labe a Oparenskym tdolim)

nema4 ale vyznam ,bonus” (jak bychom o¢ekavali), jeho zakladem je totiz starocesky vyraz ,diibrava®,

8 Slovnik spisovného jazyka ¢eského VIII, Praha : Academia, 1989.

®O.c.sub 7.

19 Slovnik spisovného jazyka ¢eského V, Praha : Academia, 1989.

! Pojmenovéni Na Dobraji je zaznamendno uz v Schallerové dile Topographie des Kénigreiches Béhmen (1785-1791).
Josef FrantiSek Jaroslav Schaller (1738-1809) byl piaristicky knéz, vychovatel, sttedoskolsky u¢itel a historik zabyvajici se
topografii.
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né. doubrava, ktery pojmenovéva zalesnénou trat. Nikoli ovsem podle dubového porostu'? (s nizvem
dubu podle tady etymologt vyraz doubrava nesouvisi), nybrz je odvozeno od praslovanského slova
dobrava, a to je od zdkladu dobrs, coz byl prastary nazev lesa viibec bez jakéhokoliv rozli$eni." Starsi
eské Diibrava (pséno i Doubrava) zkomolili némecéti ptistéhovalci, kteti teprve po tricetileté valce
zacali ponémcovat zdejsi puvodné cesky region. A ¢esky vyraz pak zapisovali jako Dobaray, Dobray,
Dauben, Daubi, Dobi, Daubische, Tobina, Tawine, Taupken, Dubal, Dobrawa, Dobraken, Dobarau,
Taubrawitz. Z takové defektni pisemné podoby tedy pozdéji vzniklo ono na prvni pohled malo
srozumitelné tratové jméno Na Dobraji.

Na Dobry vede zMalych Zernosek cesta, které se ¥ika Pruskd cesta, ale také se ji iikalo
Dobrajskd cesta. Pruskd cesta proto, ze ptes kopec Dobry vedla ¢ast cesty do Usti nad Labem, kter4
byla Prusy vr. 1778 kvylepSeni dopravy upravena terasami (jejich zbytky jsou vlokalité dosud
patrné), aby se po ni mohlo 1épe v ptipadé ustupu dopravovat délostielectvo a jiné oddily pruského
vojska.'*

I kdyz se vinaistvi v Cechich rozvijelo od stiedovéku, onomastickd analyza vini¢nich
anoikonym na tuto tradici neukazuje. Ba dokonce se pravé na zikladé souboru ¢eskych vini¢nich
anoikonym domnivime, Ze ve 20. stoleti doslo ve vinaiské oblasti Cechy k bohemiza¢nim proménim
anoikonymického oznacovéni, a to nejspiSe po roce 1945 vsouvislosti srevizi pohrani¢nich
anoikonym."

Jako nejnovéjsi vyrazy pak lze snad hodnotit ndzvy Nad meandrem, U h#ité (Smilauer je
vtidi¢i jesté nemd), naproti tomu se zd4, ze v ceském prosttedi ne piilis frekventovany vyraz
yhora® pro pojmenovani vinohradu, ktery je naopak zase velmi roz$ifen na Moravé, kde patti
k nejstarsi onomaziologické vrstvé, je vtéto oblasti novodobym importem, a to bud pfinesenym
moravskymi kolonisty pti dosidlovini tzemi po druhé svétové vélce nebo pii rebohemizaci
puvodnich némeckych anoikonym.

Analyza jazykové i mimojazykové stranky ¢eskych vini¢nich anoikonym muze byt, jak jsme se
pokusili ukazat, pfinosnd nejen pro sou¢asné onomastiky a lingvisty, ale i pro topografy, historiky,
etnografy a mistni historiky. Rozhodné pak nabizi inspiraci také dal$im badatelum ke srovnavacimu

studiu ¢esko-némeckému.

12 Takovy vyklad ptipousti J. REJZEK Cesky etymologicky slovnik. Voznice : LEDA, spol. s r.0., 2001.

B Podle Machka: dobrs se rovné feckému Spuudg ,les, a to tak, Ze u nds *drumos > dumrés ptesmykem, mr > mbr, odtud
dobrs.

14 Podle laskavého sdélenf Dany Dvotékové z OU Malé Zernoseky, kterd nam poskytla vypis z prednasky z r. 1976 prof.
Frantiska Frithaufa , regiondlniho kulturniho pracovnika, ucitele, badatele a topografa.

15 K tomu viz LABUS, V. Cesk4 pomistni jména v Jizerskych horach pted rokem 1950. In Mnohotvdrnost a specificnost
onomastiky. Ostrava — Praha 2010, s. 298-303. — Téz viz SMILAUER, V. Revize ¢eskych pomistnich jmen. Nase e¢ 40,
1957, 5. 261-276.
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Pocatky péstovani a piti vina v Cechach a na Moravé

Beginnings of Cultivation and Wine Drinking in Bohemia and Moravia

Kamil MARIK

Asociace someliéri, Praha

Anotace: Pocatky péstovani vina v Cechdch; Knézna Ludmila a vino; Svaty Vaclav a prvni vinarskd

tradice; Karel IV. a jeho vinaiské ekonomické reformy; Bild Hora a tipadek vinic v Ceskych zemich.

Abstract: Beginning of grapevine growing in Bohemia; Princesse Ludmila and vine; St. Véclav and
first vineculture tradition; Karel IV. and his vineculture and economic reforms; Bild Hora and

vineyard downfall in Bohemia

Kli¢ovd slova: vino; vinafstvi; knézna Ludmila; Svaty Viclav; vinafskd tradice; Karel IV.; Bild Hora;

doba pobélohorskd

Keywords: wine; viniculture; countess Ludmila; St. Wenceslas; wine-growing tradition; Charles IV.; the

battle of Bild Hora; antireformation period

Kdy se na tizemi dnesni Ceské republiky zacalo péstovat a pit vino, to uZ se asi nikdy
nedozvime. Pravdépodobné to bylo diive na Moravé nez v Cechach. Na Moravu ptinesla vinnou révu
timska vojska, ktera postupovala podél Dunaje, jizni Moravou na Slovensko). Udajné vinnou révu
letopo¢tem. Bylo to viak spie vjiznéjsich pasmech, v Cechéch se Keltové — Béjové vénovali vyrobé
medoviny a je¢menného piva. Kdyz pak germdnské kmeny vyhnaly Kelty, skon¢ilo piedevsim
v Cechach na dlouhy ¢&as piti vina a nastala doba pivniho obzerstvi.

Za prvni dochovany — i kdyz ne zcela vérohodny - zdznam o nejstar$im piti vina v Cechach Ize
povazovat kroniku Vaclava Hijka z Liboc¢an. Bylo to pry pii oslavé narozeni Bofivojova syna
Spytihnéva, na jehoz pocest nechal moravsky knize Svatopluk dopravit sud vina.

»Pri tom Casu, kdyz hosté slavné hodujice kratochvilné feci rozmlouvali, dar od krdle moravského
Svatopluka, prve vté zemi nesljchany, totiz sud vina vyborného velmi veliky ptivezen.... SluZebnici,
okusivse vina, divili se tomu ndpoji, prve vté zemi nikde nesljchanému. Podali kniZeti i jinym
hodokvaseniim, vsichni ten ndpoj chvdlili a od toho dne nejprve v Cechdch se vino zaéalo piti.”

Aby toho jesté nebylo dost, udal se po této slavnosti zdzrak, za ktery mohla Botivojova
manzelka a matka malého Spytihnéva Lidmila. Ctéme opét v Héjkové kronice:

,Kdyz se pak vsichni hosté rozjeli, knézna Lidmila na Zddost manZela svého také ndpoje toho
chvdleného, totiz vina, okusila, hned Zddala Bofivoje, aby kdzal kamenni nddobu udélati a do ni vina
naliti a postaviti pred Krosinu, bohyni. KniZe na Zddost jeji to udiniti rozkdzal (i neprselo pred tim tfi
mésice) a jakz to ucinili, v t¢ noci spadl dést a domnivali se a vsichni pravili, Ze to Krosina za ten ndpoj na

bohu nejvyssim, Jupiterovi, vyprosila a skrze obét toho vina jejich zem svlazena byla.”
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Kdokoliv pak vina okusil, byl jim nadSen. Proto v roce 847 naseho letopo¢tu nechala knézna
Lidmila dovézt z Moravy révu a dala ji osézet svahy kolem svého vénného mésta Mélnika. Udajné tak

zalozila prvni vinice v Cechdch.

V Cechich se zalaly zakladat vinice politkem 10. stoleti, vobdobi boje kiestanstvi
s pohanstvim, prvni z nich blizko Ludmilina hradu P$ova, v Nedomicich u Mélnika, na niZ se pry u¢il
péstovat (i pit) vino jeji vnuk svaty Véclav. Tak v Cechach vznikla svatovaclavskd vinaiska tradice,
v pozdéjsich staletich byl svaty Viclav oznacovan za ,nejvyssiho perkmistra hor vini¢nich — supremus
magister vinearum. (Kristidnova legenda o ném uvadi: ,TéZ na vinici pospichdval, hrozny trhal a
vlastnima rukama vymackdval, vino do dzbdnu naléval a k svaté obéti uchovdval.” Délal to pry vnoci a
pteskakoval plot vinice. Lze si to vylozit i tak, Ze to byl polni pych; Gumpoldova legenda to nazyva
ychvalitebnym lupem®. Nebo to také byla riskantni opozice mladika Viclava proti pohanské matce
Drahomite.) Pravdivost Véclavova z4jmu o vino podporuje i fakt, ze ¢esky knize Bedtich nechal uz
vdruhé poloviné 12. stoleti vyrazit na rubovou stranu svého dendru pravé Viclava, jak se svym
pomocnikem Podivenem lisuje hrozny.

Prvni seriozni pisemné zminky o viné vCechich najdeme predeviim vkldsternich
dokumentech. Vino se v souvislosti s $ifenim kfestanstvi stalo me$nim népojem, prvni hrozny vina
v Praze byly pry vypéstovany na svazich Petfina. Uz v 10. stoleti se vSak réva péstovala v okoli
Zernosek, Litométic, Mélnika a Loun.

Listina pro klaster v Plasech z 12. stoleti se zminuje o vinici na Petfing, listina pro Bfevnovsky
klaster o vinici na Bilé hote.

Roku 1291 jeli krél Véclav II, sedlecky opat Heidenreich, sedlecky ptevor Konrad a valdsasky
opat Déttich po Vltavé hledat misto pro zaloZeni klastera. Kronika Zbraslavskd uvadi: Konecné se jim
zalibilo pred ostatnimi misto, zvané Zbraslav, totiz proto, Ze oplyvajic vodami, lukami a vinicemi, a také
jinymi vécmi pro kldster Sedych mnichii potrebnymi, vzbuzovalo v myslich téch, kdozZ se na né divali, ldsku
k sobé.” Jesté pred smrti Vaclav IL vzpomind: ... vinice md milovand, O, Zbraslavi!” O tom, Ze v této
dobé bylo vina dost a dost, svéd¢i i dalsi zapis o korunovaci Véclava IL.: , Také byly na Novém trzisti
skrytymi podzemnimi trubkami zfizeny prameny, znichZ si jako zieky nabiral vino, kdo chtel...
I posledni Pfemyslovec Viclav IIL. byl pilnym milovnikem vina: ,,... bujny vék mladi¢kého krdle pocal
s bujnymi druhy bujnéti, piti vina az do opilstvi, trdviti beze spdnku noci pfi pitkdch... “. (Mnohem vice se

frejim nemirnym vénoval Karliv potomek Véclav IV.)

O péstovani vina i na jinych mistech se zminuji predev$im svatoviclavské legendy z prvni
poloviny 10. stoleti, staroslovénské legendy i legendy psané latinsky (Gumpoldova, Kristidnova aj.).
Kronikéi Kosmas zcela samoziejmé uvddi, Ze 20. kvétna roku 1125 ,uhodil silny mrdz a mnoho uskodil
obili véeho druhu, rovnéz i vinicim a stromiim...", coz jasné svéd¢i o tom, ze se uz v 11. stoleti
v Cechach bézné péstovalo vino. Listina Bevnovského kldstera zaznamenava vinohrady na Bilé Hote
a v okoli Prahy, litomérické listiny z roku 1057 zaznamenavaji vinice i v okoli Brandysa nad Labem,
Litométic, Lovosic, Zernosek, Loun, Mladé Boleslavi a jinde. Vétsinou to bylo v okoli klistert,

protoze knézi a mnisi vino jednak potiebovali k obfadium, jednak k vlastni spottebé. Mnoho dobrého
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pro péstovani vina udélali cistercidci, ktefi se péstovani vina vénovali systematicky a ze svych klastert
v Poryni a Burgundsku piinesli na svou dobu moderni technologie péstovani vinné révy i sklepniho
hospodérstvi. Zbraslavskd kronika doklddd, ze krdl Premysl Otakar II. dal piivézt sazenice révy
z Rakouska a osazel jimi kopce v okoli Zbraslavi. Kdyz to udélal panovnik, chtéli se mu vyrovnat
i ostatni slechtici a vysazovali révu také a péstovani vina jen vzkvétalo. Po roce 1250 zakladala vinice
i mésta. O tom, Ze se péstovani vina stile vice stivalo ekonomickou zaleZitosti a ze majitelé vinic
bohatli, svéd¢i i to, ze vinice stale vice zaklddali novodobi podnikatelé z fad méstanu. Uz ve 13. stoleti
se u nds vyrabélo tolik vina, ze ho bylo mozné i exportovat. Prokazatelné se tak délo s viny z Litomeéfic,
Vodérad, Doksan, Pielouce a Prahy.

Za vlidy Jana Lucemburského se rozsifily styky s cizinou, kam byla vypravovéna poselstva, at
uz obchodni ¢i diplomaticka. Clenové téchto poselstev se méli moznost sezniamit mimo jiného

i s kulturou stolovani a s novymi viny, véts$inou kvalitnéj$imi, nez se tenkrat vyrabéla u nas.

Za svého pobytu na francouzském dvore poznal dobrd vina i budouci krédl Karel IV., tehdy
jesté kralevic Vaclav. Kdyz se vroce 1333 vritil do Cech, nalezl zemi vzuboZeném stavu. Doslo to
dokonce tak daleko, ze i prazsky hrad byl poboten a Karel se tedy musel ubytovat na Starém Mésté
Prazském, udajné v domé U zvonu na Staroméstském ndmeésti. Thned zahdjil inspek¢ni cesty po svém
panstvi; jako markrabé moravsky zjistil kromé jiného, Ze vinice sice svym majitelum slu$né vynasely,
ale ze se péstuji nekvalitni odrady révy a puda ze je zcela vy¢erpand. Na Moravé se vsak také sezndmil
s olomouckym biskupem Brunem ze Schauenburgu, ktery zde zalozil prosperujici vinohrady, piivezl
na né $lechténou révu a osvobodil je na deset let od vSech poplatka a dani. Moudry Karel si z toho
vzal pouceni a zahrnul do svych plint obnovy zemé i vinohradnictvi: pfedev$im proto, ze
prosperujici majitelé vinohradt znamenali i vy$$i odvody dani do krélovské pokladny (ostatné hektar
vinic i dnes vynasi az 10x vice nez hektar obili ¢i brambor — samoziejmé s vét$im mnozstvim vlozené
prace a prvotnich naklada). Osobné rozvoj vinohradi kontroloval, na mélnické strané nechal ptivézt
révu z Francie a povolal z Burgundska nékolik zkuenych vinati, aby pomahali zaklddat nové vinice.

Aby mélo toto podnikani pevny fad, vydal Karel IV. ,Liber vetustissimus krdlovského mésta
Prahy®. Pfipomerime si nékteré jeho myslenky:

,» Velebnost nase cisafskd z ptirozené dobroty k tomu jest ndchylnd, aby vsecknéch nasich i #i$i svaté
poddanych, vérnych milych, poZitek a dobré jednala a je znamenité ode vSech skod obhajovala ... Protoz
s dobrym rozmyslem a s radou ptdtel nasich a s nasim jistym védomim usmysleli jsme se a vypoviddme tyto
véci, jakoz dole stoji psdno:

Nejprve, aby v krdlovstvi nasem ceském ihned v posté nejprve pfistim vinice osazovali na viech
hordch ve trech milech okolo naseho mésta Prahy lezicich... Kdoz dédictvi md okolo Prahy, ten md hned ve
trndcti dnech po ddni tohoto listu pocitajic pociti osazovati jestlizeby chtéli. Pakliby sami osazovati
nechtéli a ti, kterymz perkmistr propiijéi a kdoz ty vinice osadic délati budii, ti maji od toho dne, kteryz
pocnil osazovati, za dvandcte let pofdd zbéhlych freyung a neb svobodu miti a tfindcté léto k tomu, iz
dédictvi jest a neb ta hora, desdtek ddti i budoucim nasim, ceskjm krdliim, z kazdé vinice pil dcbera vina
na kazdy rok ddvati ... Také chceme, aby vSecky vinice, kteréz se tato léta osadi aneb kteréz i v budoucich

letech osazeny budou, ungeltu a zemské berné i viech jinyich obtéZovdni véiné prazdny byly a svobodny.”
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Kdyz vroce 1358 vydal sv4 druhd vinatskd privilegia (vydal celkem ¢tyii), charakterizoval
oblast pro vysdzeni vinné révy takto: ,Okruh vini¢nich hor obrdcenych k poledni a lezicich do vzddlenosti
ti'i mil kolem mésta”. Jedna mile tehdy méfila asi 7,5 kilometru, takze vino se v této oblasti péstovalo
asi 22 kilometra od stfedu mésta. Na sklonku vlady Karla IV. a v dobé panovani Viclava IV. byly uz
v Praze souvislé pdsy vinic; bylo to celkem vice nez 700 hektart vinic a Praha byla povazovana za
nejvétsi vinatské mésto v Cechdch. Vinice zac¢inaly uz u byvalych bran — Horské, Kotiské, Kartouzské,
Oujezdské a Svinské, byly vS§ude kolem Prazského hradu, vinicemi byly pokryty petiinské strang,
velkd vinice, kdysi nélezejici kralovné Elisce, byla v Kositich, vinice byly na strahovské pléni, na hote
Vitkov, celd plocha dne$niho Masarykova nddrazi stejné jako celé dne$ni Namésti miru, prostor mezi
ulicemi Je¢na a Zitna byly osdzeny révou vinnou. Rovnéz tak byly vinice v Braniku, v prostoru mezi
Vr$ovicemi a Zizkovem, od Malé Strany az k Zbraslavi, ve Stodilkich, Zlichové, v Radlicich... Nékdy
mély pékné nebo zajimavé nazvy: Konvdika, Ladronka, Slajférskd, Pizdovskd, Panicovskd, Andélka...
Dokonce na Sibeni¢ni hote, blizko popravisté, byla velka vinice; odvadél se zni desitek Ungeltu

v Tyné.

O tom, ze to Karel IV. myslel opravdu vézné a ze hodlal branit prosperujici vinice pied lapky
urozenymi i neurozenymi, svéd¢i dals$i ¢ést textu:

»Pakliby se ptihodilo, bud kdoz, urozeny neb neurozeny, Ze by jinému do jeho vinice neb na jeho poZitek
vini¢ny sdhl a nékterou skodu ucinil, budto na révi neb na viné, ... a v tom pfistiZen byl, ten jest pravou
ruku propadl a statek jeho na perkmistra jest, pfipadl. Ptihodilo-li by se, Ze takovy zlocinec, jeden a neb jich
vice, kterizby skodili, pti takovém $kozeni zabit byl, tehdy ten, kdoZby jej zabil, jest nic vic nepropadl, nez
dva haléfe, kteréz na téhoz zabitého télo poloziti md.”

Kdyz Karel IV. zjistil, Ze se Praha s tfemi milemi v okoli proménila v kvetouci a prosperujici
uzemi plné vinic a ovocnych sadu, vydal v roce 1358 dalsi vynos, platny pro vSechny svétské a cirkevni
instituce a nafizujici vysadbu vinic a ovocnych sadu v celé zemi. Dusledkem této zemédélské reformy
byla vyznamna ekonomickd reforma: cirkev, kterd vlastnila neimérné mnoho pozemku a ani je
nestacila obdélavat, musela — pokud na nich nepéstovala vino - tyto pozemky prepustit bohatym
méstantim, ktefi je ziskali s povinnosti odvodua desédtku. Ti si na praci ve vinici najali odborniky, kteii
zase najimali délniky; méstan jen provddél namétkové kontroly a pilné prodéval a ochutnéval lahodné
vino. Tak nejen Ze vyrazné stoupl ekonomicky potencidl krélovstvi, ale zisky se presunuly od cirkve

k méstantim, ktefi se tak stali hnacim motorem ekonomického rozvoje.

Svym druhim u vina Karel IV. radil: ,Zanechte Zen, drzte se vina, nebot Zeny stifim ztrdceji a

vino na jakosti nabyvd”. A ¢lovék, ktery mél ¢tyti manzelky, o tom musel néco védét!

Vinatstvi v Cechiach a na Moravé utéSené vzkvétalo a piindselo nemalé vynosy vinaiim
i krdlovské pokladné az do bitvy na Bilé Hote v roce 1620. Po této udalosti, kterd znamenala tuhou a
nasilnou katolizaci, doprovdzenou véznénim a popravami, odeslo z ¢eskych vinorodych krajin 36 000

rodin, ztoho 30 000 rodin mélo vinaiskou zivnost. Vinice zustaly lezet ladem a to, co jesté
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prosperovalo, znitila tticetileta vélka. V Cechach bylo pted Tticetiletou valkou asi 15 000 hektar
vinic, které se rozkladaly nejen v okoli Prahy, Mélnika, Litoméfic ¢i Karl$tejna, ale i v okoli Loun,
Mladé Boleslavi, Rakovnika ¢i Plzng, na Budgjovicku ¢i Bydzovsku (o kvalité ¢eského vina jesté v této
dobé¢ svédei i fakt, Ze se nejlepsi vino z Usti nad Labem — zvané Podskalské — dovazelo na stal
francouzskych kralt). Novi katoli¢ti feud4lové, kteii se usadili na panstvich vyhnanych protestantd,
méli zdjem vinohrady obnovit. Neméli s tim v8ak zku$enosti a tézké bylo sehnat odborniky; proto se
prace ve vinicich Gcastnil vramci robotnich povinnosti téméi kdokoliv — a podle toho to také
vypadalo. Vinice byly ruseny, a to i piesto, Ze si to vrchnost neprila. Nemohla v$ak zajistit odbornou
péci o vinohrady, takze se rozloha vinic neustile zmensovala. Aby toho v$eho nebylo dost, téméf
viechny zbylé vinice nicila francouzskd vojska pii valce o dédictvi rakouské (byl to Napoleoniv
ekonomicky tah pfi ni¢eni konkurence francouzskych vinati) a te¢ku za timto slzavym tdolim

udélala sedmiletd vélka, ktera dilo zkdzy dokonala.
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Specifika podnikani ve vinafstvi
Wine Business and Its Particularities
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Anotace: Vinaistvi i podnikdni v tomto oboru se vyznacuje mirou spojeni kulturniho dédictvi a
odkazu rodinného klenotu, ve kterém pokracuje naslednd generace, tizce svizdna s tradicemi regionu,
vybérem tradi¢ni odrady vina. Z hlediska fizeni podniku se jedna predevsim o rodinné firmy, ¢asto
preddvajici zkusenosti a rodinné recepty, nezaméstnavajici cizi osoby. Investice do vinice, vinnych
produkta Ize povazovat za dlouhodobou, s vysokou mirou rizika, zévislost na pocasi tudiz nelze
neopomenut vyznam strategie pro tento typ podniku. Specifika vinaiského managementu jsou
uvedena na ptikladech nékolika jihomoravskych vinaiskych firem, na kterych byly aplikoviny
teoretické poznatky ohledné Zivotniho cyklu, stylu fizeni rodinnych podnika dle Goehlera a

Rosenbauma. Ptispévek byl vytvoren za finan¢ni podpory grantu Slezské Univerzity IGS SU 7/2011.

Abstract: Wine business concentrates high degree of the cultural heritage and family jewels, in which
continues the next generation and it is closely connected with regional traditions, selecting traditional
varieties of wine. Traditional family business form introduces that that type of business is transferring
knowledge, family recipes and culture without sharing them with non-family members. Businesses
based on in vineyards, wine products may be considered as long-term, risky investment and finally
depending on the weather conditions. Wine Business success is not measured only by traditional
methods using as financial indicators, but qualitative indicators of success are always important - the
evaluation of wine production, according national and international competitions, wine selection
into the Wine Salon in Valtice, they are considered as a prestige. This research paper was financially

supported by Internal Grant of Silesian University IGS SU 7/2011.
Kli¢ovd slova: strategie, vinaf'stvi, strategicky repertodr, rodinné podnikdni

Keywords: strategy, winery, strategic repertoire, family business

1. Uvod

Vinafstvi se muze také pochlubit nejen vyuzitim klasickych metod vyjadreni uspéchu
v podnikani, ¢imz je vyuziti finan¢nich ukazately, ale je to predev$im vyuziti kvalitativnich ukazatela
uspéchu, které podnikdni odeddvna provézeji — ocenéni produkovanych vin, at jiz v ndrodnich
soutézich ¢i v soutézich mezindrodnich, kazdé ocenéné vino ¢i zafazeni do Salonu vin ve Valticich,

jsou povazovany za prestiz a ptinaseji hodnotu nejen pro péstitele, ale hlavné ldkaji zdkazniky ke
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konzumaci a niv§tévé vinného sklepa. Tahounem podnikini ve vinafstvi muze byt nadherna
romantickd predstava mit sviij pozemek, vinici, snad pozdéji i svoji oblibenou odridu, vlastni etiketu,
vlastni, nddherné vonici ldhev vina. To vée mohou byt impulsy k zaloZeni vlastni vinice, ovSem
neobejdou se bez dobrého a hlavné velmi dlouhodobého planu.

Jiz pti zalozeni podniku je tieba uvazovat o tom, Ze se bude potykat skonkurenci, ktera
ptesahuje lokalni hranice a novy podnik bude jen malinkym drobkem mezi ostatnimi. Neustdly tlak
konkurence, velké plochy vinatt, to vSe prispivd k tomu, ze i ve vinafstvi se zalinaji provadét
marketingové a podnikatelské studie o efektivnim vyuziti zdrojt a vyuziti raznych metod z klasickych
vyrobnich podniki do vinafstvi. Specifikem podnikani je, zda se podnikani bude tykat specializované
¢innosti — malovyroby kvalitnich a cenénych vin s ptivlastkem ¢i velkokapacitni vyroba, protoze

vinarstvi se fadi mezi kapitdlové velmi naro¢né podnikani s vysokou mirou rizika.

2. Specifika vinafského podnikani
Nejzavaznéj$i davodem pro zalozeni podniku, ktery oznacil za dulezity jiz samotny Alfred
Marshall, je problém lokalizace podniku. Vinnou révu nelze péstovat v§ude, musi se peclivé vybirat
pozemek, odrida. I kdyz je vinafstvi povazovéno za tradi¢ni obor, pfesto je oborem niro¢nym na
nové znalosti. S jistotou muzeme fici, ze podnikdni v oboru vykazuje vysokou miru dynamiky a
inovaci. V posledni dobé podnikani nezahrnuje jen produkci kvalitniho vina, ale také rozvijeni
dovednosti tykajici se péstovani, sklizné, Slechténi odrid az ksamotné inovaci procesu.
Knovodobému vinafi patfi znalosti statistickych analyz, komparace vysledkt, piedvidini a
modelovani. K nékterym procesim také vyuzivaji i externich poradci (flying winemakers). To
ptispivd k tomu, ze i vzemich, kde se dfive vino nepéstovalo, se za¢ind podnikéni rozvijet, diky
transferu technologif (Austrélie, Jizni Afrika, Novy Zéland)'.
Prvnim specifikem samotného zakladani podniku ve vinaiském oboru je slozeni jeho zdroju,
& analyza, jakych zdrojt bude vyuzito. Dle studie Fensterseifera a Rastoina® (2010) mezi zakladni
strategické zdroje pro zakldddni vinafského podniku patti pét typu kapitdlu, ktery musi podnikatel
mit k dispozici:
¢ Instituciondlni kapital - zahrnuje vhodné externi prostiedi pro zac¢atek podnikéni. Blizkost
vinatskych spolki, poradenskych instituci a svazii, odbornikd, vinatskych obort, to v8e prispiva
k vétsi koncentraci firem se zamétenim na jeden obor. Maji podminky k vytvareni aglomeraci,
sledovani trendu a prosazovani z4jmu ve vinafstvi.
e Socidlni kapitdl — socidlni klima a hodnoty, které jsou dulezité pro podnikdni ve vinaistvi,
predevs$im zodpovédnost, trpélivost, télesnd zdatnost a davéra vostatni, kteti mohou
v zacatcich byt uzite¢ni.
e Intelektudlni kapital — tacitni znalosti o vinarstvi, dostatek specializovaného personalu.
e Prirodni kapital — vazba na vybér lokality, pudy, dostupného zavlazovéni a péstitelského

umenti.

! GIULIANI, E. The selective nature of knowledge network in clusters: evidence from the wine industry Journal of Economic Geography, 2006. pp. 1-30

> FENSTERSEIFER, J. E., RASTOIN, ].E. Wine cluster strategic resources, firm value creation and competitive advantage,Sth International Academy of
Wine Business Research Conference, http://academyofwinebusiness.com/wp-content/uploads/2010/04/FernsterseiferRastoin-Wine-Cluster-
Strategic-Resources.pdf
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e Kapital reputace — identifikace sregionem puvodu diky mistni odrtidé, spojeni s mistnimi
turistickymi atrakcemi, mistnimi znackami, vybudovani davéry k zakaznikovi diky ekologicky
¢isté produkei.

Velky vliv na celé podnikdni ma lidsky faktor a implementace strategie a tvorba firemni kultury
bude nejvice ovliviiovat prace repertodrem dovednosti, které budou piindset jako vklad do podnikani.
Tyto modely chovani jsou nejvétsim moznym vkladem do zacatku podnikéni a eliminuji riziko, jsou
predikovatelné a zdroven dévaji moznost pro kreativitu. Jejich ¢asté vyuziti je nejen v oblasti sluzeb,
ale také v podnikdni vysoce ndro¢ném na nové znalosti a dovednosti, kam podnikani ve vinatstvi

urcité patti. DuleZité je najit rovnovidhu mezi véemi podstatnymi ukazateli. *

Tab. 1: Hlavni prvky pro podnikani ve vinatstvi

Podnikatelsky repertoar Vyrobni repertoar
e Kreativita ainovativnost e Spolehlivost
e Bojsrizikem e Kvalita
e Boj s neptedvidatelnymi udalostmi e Seriéznost
e Iniciativnost e  Nizkd mira rizika
Kompromisni repertoar Repertoar spolehlivosti
e VyvdZenost mezi mnozstvim a e Duraz na kvalitu
jakosti e Neustdlé zlepSovani
e Vyvizenost mezi rizikem a e Spokojeny zdkaznik
ustaranosti
e Kulturni sttedovost (trend ,na pul
cesty“)

Zdroj: DOBNI, B. DOBNI, D. , LUFEMAN, D. Behavioral approaches to marketing strategy
implementation. Marketing Intelligence & Planning, 2001. Vol. 19 No. 6, p.403, upraveno

2.1 Tradice vregionu

»Z ndvrsi nad Klobouky dostalo by se Vdm prvniho pohledu, a tu byste vsichni véru zalostné
zvolali: ,Ach, kraj beze stinu!™

Mezi vyznamnou patii oblast jizni Moravy, kde je sousttedéno asi 90% produkce a asi 15 000
vinait (vetné drobnych, nepodnikajicich péstitelt). Zkoumané oblast se déle geograficky déli na
oblast Mikulovskou, slovackou, velkopavlovickou a znojemskou. Kazda z nich ma svou specifickou
odradu i velikost:

e Mikulovska - 37 vinatskych obci (smér: Pohotelice, Pavlov, Mikulov, Valtice), rozloha 4500

hektaru. Podlozi se sklada z vépenitych jila, piska a sprasi. Palavské vrchy umoznuji révé dobte

* DOBNI B. DOBNI, D., LUFFMAN, D. Behavioral approaches to marketing strategy implementation. Marketing Intelligence & Planning, 2001. Vol. 19
No. 6, pp.400 - 408

* HERBEN, J. Na dédiné. Brno: Krajské nakladatelstvi, 1958, 5.22
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vyzrat. Nejvice péstované odriady jsou Ryzlink vlassky, Chardonnay, Rulandské bilé, Tramin
¢erveny, Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Veltlinské zelené, Frankovka a Svatovaviinecké.

e Slovacka — 29 vinaiskych obci (smér: Breclav, Zdénice, Straznice, Uherské Hradisté, Kyjov),
rozloha 4 400 hektarti, zvla$tni mikroklima, které nahrava zvlastni chuti vina. Diky raznorodym
ptirodnim podminkdm se zde dafi péstovat Sirokou $kdlu odrud. Nejcastéjsi jsou Miiller
Thurgau, Veltlinské zelené, Rulandské bilé, Ryzlink rynsky, Muskit moravsky, Frankovka a
Cabernet Moravia.

e Velkopavlovicka - 29 vinatskych obci (smér: Brno -Hustopece-Velké Pavlovice-Cejkovice-
Krumvit), rozloha 4750 hektart. Podlozi centralni &sti je slozeno prevazné z vapenitych jila,
piskovctl a slepenctl, coz je vhodné pro péstovani modrych odriad. V severni ¢ésti, kolem
Hrudovan a Zab¢ic se péstuje réva na piscitych ptdach, kde se kromé Veltlinského zeleného
dobie dafi Rulandskému $edému a hlavné aromatickym odraddm - Tramin ¢erveny, Palava,
Muskit Moravsky i Miiller Thurgau. Na jihu a jihozdpadné se dobte dafi odrtidé Veltlinské
zelené, Modry Portugal a Ryzlink rynsky. Dale v této podoblasti ¢asto najdeme
Svatovaviinecké, Frankovku, Neuburské a Sauvignon blanc. Zvlastni slozeni ptidy-¢ervenozem
pomdhd spise péstovani modrého vina.®

e Znojemska -29 vinaiskych obci (smér: Ivantice-Znojmo-Vozice), rozloha 3800 hektarii. Na
stérkovitych pudach se nejc¢astéji péstuji odrady: Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Miiller
Thurgau, Sauvignon blanc, Chardonnay, Rulandské bilé i $edé, Ryzlink vlassky,
Svatovaviinecké, Frankovka a Zweigeltrebe.®
Tradi¢ni odrady a dlouhd historie, ktera je zaznamendna i do znaku vétsiny jihomoravskych

obci, jak ve formé vinného hroznu, tak ve formé vinatského noze, predava tradici dale. Diky pohnuté
historii — pusto$eni turkotatarskymi ndjezdniky, jsou povinné vinné deséitky zaznamendny az kolem
roku 1723. Tradice se tak predédvala z generace na generaci a byla zdrojem vydélku. Zaroven dlouha
historie ukazuje, jakd rizika péstovani révy prinasi — napadeni révokazem, zména plodin, zména
preferenci zdkazniku, kdy napft. , na zacdtku 19. st. stoupla v oblibé kofalka z bramborového lihu a silné
pivo a vino pfestalo byt lidovym ndpojem”. Teprve po dalsich tiiceti letech doslo ve vinafstvi k obrozeni,
kdy na americké podlozce byla vyslechténa odolnéjsi odriida a vinohrddek se stal soucasti skoro
kazdého zéhumenku.” Kazdoro¢ni propojeni zébavy a vina je v tradi¢nich hodech a dalsich akcich,
kdy se vinat muze pochlubit svymi vypéstky nejen mistén ndvstévnikam, ale také se dostat do

povédomi turistam.

2.2 Legislativni rimec
Podnikdni samotné je definovdno obecné zndmymi piedpisy, platnymi pro zalozeni podniku
jako takového, z hlediska prévniho, finanéniho. (Zivnostenské opravnéni, piihladeni k danim). Avsak
k vinafstvi se vztahuji dal$i specifické znalosti predpist, predev$im vztahujici se k findlnimu produktu

a produkci vinné révy samotné. K platnym predpisim miazeme jmenovat:

* Vinatské oblasti. http://new.hustopecsko.net/cze/vinarstvi/oblastihtml
¢ Vinaiské oblasti. .http://www.vinovinmorava.cz/o-vine/vinarske-oblasti-moravy.php
7 ONDRUYJ, A. Krumvi# - minulost i soucasnost jihomoravské vesnice MNV Krumvit, 1973, 5.103
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e '"Vinaitsky zékon" ¢. 115/199S Sb., ktery byl novelizovan zékonem ¢. 216/2000 Sb., po vstupu
do Evropské unie musely byt novelizovan pod ¢islem "Vinatsky zdkon" ¢. 321/2004 Sb.
(novelizace Zakon ¢&. 215/2006, 311/2008), kde je definovdno nové rozdéleni vinatskych
oblasti, 4 na jizni Moravé, 2 v Cechach, definice vinnych vyrobka, stanoveni odrid pro
jednotlivé oblasti, hektarovych vynosu apod.

e Vyhlaska 28/2010 Sb. V platném znéni (novelizace zr. 2005, 2004) O provadéni nékterych
ustanoveni zdkona - jak oznacovat vyrobky zvina, kde registrovat, dprava fyzikdlnich a
chemickych vlastnosti vina.

e Vyhlaska 324/2004 Sb. Seznam podoblasti vini¢nich trati a jejich izemni vymezeni

e Vyhlaska ¢. 97/2006 Sb., o predpokladech a zptisobu podpory marketingu a prodeje produktua,
podpory rozvoje turistiky v oblasti vinohradnictvi a vinafstvi a podrobnostech o poskytovani
informaci vefejnosti Vinatskym fondem — konference, seminéfe, prezentace na soutézich S0-
100% néklada na prondjem prostor, thrada a¢astnickych poplatka.

Vyuzitim vy$e zminénych ndstroja a predpokladi je pravdépodobné, ze vinai'sky podnik nejen
zacne, jsou ¢innost, ale své podnikdni udrzi. Legislativni rimec je velice variabilni, podléhd castym
novelizacim a je nutné ho sledovat, nebot zasahuje do plinovani: produkce — 12-14tun na hektar
v zavislosti na pldnovaném produktu jakostni ¢i zemské vino, pozadavek na cukernatost, kterd je
zavisla na pocasi.

Piesto vechno nejéastéjsi formou vzniku vinatskych firem a vliva kultury na podnikéni je
kultura rodiny, protoze firmy vznikaji jako rodinné. Podnikatelskd specifika navazuji nejen na oblast

podnikani, ale pfedev$im na specifika fizeni takovéhoto typu firmy.

3. Rodinné podnikdni a vinna réva

Vinohrady a péce o né se dédily a dédi z generace na generaci, a tudiz neni pochyb o tom, ze
ve vét$iné pifpada zékladem pro vznik novodobych vinaiskych firem je rodinnd tradice. Rodinné
podnikdni ve vinafstvi md jednu z nejstar$ich popsanych sektorti a mezi nejstarsi z nich patii pravé
obchod s vinem Antinori ve Francii z roku 1385 ¢i Barone Ricasoli z roku 1141. V nagem prostiedi
také vznikaly vinafské podniky jako podniky restituované, obnoveni tradice po piedcich, nékteré
ovsem vznikly na zelené louce a pfesto se vinafstvi suspéchem vénuji® Ani v na$i republice se
historie vinafského uméni nenechdvd ustat. Bezpe¢né se dat tvrdit, ze md dlouholetou tradici, stejné
tak jako véelarstvi.

Diky rodinnému vlastnictvi je podnik, zejména vinatsky odoldvat nepiiznivym vlivim okoli a
tak preckat horsi 1éta v zdjmu zachovani tradice. Uvedme si nékolik piiklada soucasnych firem, které
spadaji do jednotlivych kategorii a lze je nazvat firmami rodinnymi. Za rodinnou formu obecné
povazujeme tu, kterd md v managementu firmy predstavitele rodiny, nebo mé rodina majoritni podil
na kapitdlu. Vrodinném podnikdni proto rozliSujeme ¢étyti zdkladni skupiny firem dle zdvislosti na
historii firmy a jeji velikosti. Rozdéleni umoznuje firmy klasifikovat a dale zkoumat dle Zivotniho

cyklu.

$ KORAB, V., HANZELKOVA, A., MIHALISKO, M. Rodinné podnikdni. Brno: Computer Press, 2008, s. 9
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Obr. 1: Hlavni typy rodinnych firem

- Mensi restituovana firma Novda rodinna forma
4 zaloZend po roce 1989
=<

= Velka prvorepublikova, | Novd velkd rodinna
> restituovana firma firma zalozena po roce

1989
Historie
DLOUHA--------————- KRATKA

Zdroj: KORAB, V., HANZELKOVA, A., MIHALISKO, M. Rodinné podnikdni. Brno: Computer
Press, 2008, s. 15

Dle Strézovské lze rozlidit z organiza¢niho pohledu také firmu rodic¢ovskou (kdy vroli

majitele je zpravidla otec), manzelskou (kdy vroli manaZerti jsou oba manZelé a maji rozdélené
kompetence) a piibuzenskou (ve firmé spolu participuji sourozenci s partery a dalii piibuzni).®
V nize uvedenych firmach byla vybrana klasickd kritéria srovnani, kterd by mohla mit vliv na
budoucnost podniku, taktéZ byly vybrany z tradi¢nich vinatskych obci.
Prezentované firmy, vybrané tak, aby slouzily, jako ptiklad matice rodinnych podnika vykazuji stejné
rysy — ovliddny majiteli — rodinou, duraz kladen na diverzifikaci, nabidnout chutny produkt, sbirat
ocenéni pro sva vina a také dlouhodobd rodinna tradice, at uz jako konicek, hobby, ¢i tradi¢ni prace
rodicu ¢i prarodicu.

Ovsem ne pokazdé se péstovani vinné révy stane podnikanim. Takika vkazdé vesnici na jizni
Moravé ma nékolik rodin svij vinohrad, ale jen mizivé procento z nich provozuje vinafstvi jako
podnikani, vét§inou to souvisi s dal$imi faktory ovliviiujicimi rodinné podnikani — genera¢ni obménu.
Hlavnim problémem je, ze mladsi generace odchdzi do mést za praci, studiem a na venkov se jiz
nevraci. Casto i vystudovany obor nekoresponduje s péci o vinohrad nebo také ani nepojali tézkou
préci na vinohradu za svou. Touto problematikou se zabyva analyza Zivotniho cyklu, kterd reflektuje

na souc¢asné problémy rodinnych podnika a dd se vyuzit i pti analyze vinaiskych firem.

? STRAZOVSKA, L., STRAZOVSKA, E. Rodinné podnikanie. Bratislava Sprinta vfra, 2002
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Tab. 2: Hlavni rysy vybranych vinafskych firem

(1) Frantisek (2) Vinafstvi (3) Josef (4) Vinafstvi Petr
Trika, Volarik Valihrach, Skoupil, a.s.
Kostice'? Mikulov!! Krumvif ' Velké
Bilovice'3
Kritérium Mensi restituovand Vétsi restituovand Novd rodinnd firma | Novd velkd rodinnd
firma firma firma
Rodinnd tradice Ano, 1930 Ano, 1945 Ano Ano, od 19. st.
Rok zalozeni 1991 2001 1990, od 2000 1992, 0d 2009
pieménanas.r.o. pfeménanaa.s.
Pocet zaméstnancii | 3 S S neuveden
Management firmy | Majitel, manzelkaa | Rodinny Manzelsky Majitel
syn management management
Cile firmy Ptedavdni tradic, Unikatni kolekce vin | Kvalita, pristup k Kvalita, ekologicky
ukazka tradic zdkaznikovi ptistup, inovace
Strategie Vlastni etikety, Terroir jako Ddraz na tradi¢ni Diverzifikace,
rodinny ptistup, objektivni vliv postupy, jakost, pé¢i | vysoky dirraz na
mozna navstéva podlozi, pudy, jakost a certifikaci
sklepa pocasi, vody, slunce. vin v zahrani¢i.
Specializace na Chardonnay a 12 odrad kvalitni pfivlastkovd | Kvalitni vina,
odriidy Rulandské bilé vina avina archivni | s pfivlastkem,
ledové vina
Vinnd podoblast Slovacka Mikulovska Velkopavlovicka Velkopavlovickd

Zdroj:vlastni zpracovéni

3.1

Zivotni cyklus rodinnych podniki

Jako vkazdém podnikdni je Zivotni cyklus zavisly na vlastnikovi a jeho schopnostech a

dovednostech, typu podnikani. Pfi této analyze se vyuziva modeld, které vznikly na zékladé vyzkumu

rodinnych podnikd. Prvnim z nich je model Rosenbauera a druhy je podle Goehlera. Porovname-li

oba vypracované modely, zjistime, Ze jsou pouze rozpracovinim jedné problematiky zruznych

pohleda. Piistup Rosenbauera je zalozen na zdkladnim principu zivotniho cyklu, ktery se casto

vyuziva pro popis, propocet a prognézu vyvoje zivotniho cyklu vyrobku ¢i sluzby. Stejné tak se da

popsat i vyvoj rodinného podniku. Rosenbauer se koncentruje piedevsim na problémy fungovani

rodinného podniku, ptreddvini ndstupnictvi. Eliminuje tak pocate¢ni fdzi nadSeni podnikatele,

vyckavd, az se firma saturuje na trhu, dosahne néjakych vysledka a ziska si reputaci. Jak podnik starne,

nutné dohazi ke klasickym problémum fizeni podniku, nutnosti obnovovani zafizeni, sortimentu,

uvahdch o dalsi strategii podniku.'*

' Rodinné vinaistvi u Treka. http://www.vinarstvi-trcka-kostice.cz/index.html
! Vinaistvi Volaiik. http://www.vinarstvivolarik.cz/uvod/

"2 Vinaistvi Valihrach. http://www.valihrach.cz/Onas.php

13 Vinatstvi Petr Skoupil, a.s. http://www.skoupil.com/nase-vinarstvi/
4 KORAB, V., HANZELKOVA, A.,, MIHALISKO, M. Rodinné podnikdni. Brno: Computer Press, 2008, s. 26.
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Obr. 2: Rosenbauertv a Goehlerav model Zivotniho cyklu rodinného podniku

Zdroj:HESKOVA, V., VOJTKO, V. Rodinné firmy-zdroj regiondlniho rozvoje. Zelene¢:Profess
Consulting,2008. s. 54-55

Naproti tomu v Goehlerové modelu hraje duleZitou ulohu nejen dovednost podnikatele, ale
také vyuziti dosavadniho potencidlu a zdroju, které ma k dispozici. Aby vyvoj nedosel do zakoncovaci
faze, uzavieni podniku ¢i prevzeti firmy nerodinnym majitelem, je nutné mavrhnout generacni
obménu. K té nejcastéji dochdzi mezi 15-18 rokem zivota firmy, kdy bud' se zapojuje novéd generace
do managementu firmy, nebo firmu prevezme a zakladatel jiz je jen ve formé drzitele kapitdlového
podilu ve firmé. s

Srovndme-li firmy z tabulky ¢. 2, firma 1 a 2 jsou vedeny rodinnym managementem, kdy se na
fizeni firmy podili dvé generace - rodice a déti. Muzeme sjistotou tvrdit, ze vychovivaji
nastupnickou generaci pro ptevzeti rodinného zezla. Podobnou situaci nalezneme u firmy ¢. 3, kde se
ve firmé podili také dcera i syn, ale kapitalovy podil ve firmé maji pouze rodice. U firmy ¢. 4 je zezlo
zatim v rukou majitele, diky jeho véku, i velkosti.

Vsechny uvedené firmy vsak respektuji zdkladni specifika podnikani ve vinafstvi — respektuji
tradi¢ni odrady vina, respektuji tradi¢ni lidové veselice, obtady, slavnosti, kterych se aktivné Gc¢astni a

nabizi své produkty, jsou aktivnimi ¢leny vinatskych stezek, pro propojeni s destinacemi cestovniho

'S KLEIN, S. Familienunternehmen. Wiesbaden: Gabler Verlag, 2004.
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ruchu, zachovévaji tradi¢ni postup zpracovavani vina, i kdyz na druhé strané vyuzivaji i moderni
technologie. Presto vSechno, maji recepty, které nabizeli jejich dédové, pradédové a které budou
nabizet jejich vnuci a pravnuci. Cilem tohoto podnikéni tak neni jen tvorba hodnoty ve formé zisku
z prodeje vina, ale také hodnoty kulturni. Vzdyt tradi¢ni slovicky verburik byl pravem nazvin
mistrovskym, od roku 2005 je zapsan organizaci UNESCO na seznam Mistrovskych dél dstniho a

nehmotného dédictvi lidstva a jak jinak nez u sklenice dobrého vina.

4. Zavér

Vinafstvi a podnikdni v ném muiZe ptinést jak spoustu radosti z uspéchu z dobré produkee,
tak rychly pad pti neurodé, $patné technologii a neziskdni si dobrého jména, predevsim diky pfimému
marketingu. Praktickym smérem zkoumani specifik podnikani v tomto oboru je jak porovnani prace
majitele podniku a jejf kvalita, tak i porovnan{ a vnimani podniku zvenéi. Castokrit se muze stat, 7
podnik maze byt hodnocen tplné jinak. Jedna-li se o rodinny podnik, kde pfevdinou cast, jak
majetkovou, tak lidskych zdroju tvoii rodina a blizci pfibuzni, je tfeba premyslet nejen z hlediska

ptibuznosti, ale také z hlediska dovednosti a vytvoftit podminky pro nastupnickou generaci.
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Soucasné styly vin

Contemporary Styles of Wines

Pavla BURESOVA
Vysoka skola hotelova v Praze, Svidnicka 506, 181 00 Praha - Troja, buresova@vsh.cz

Anotace: Prispévek s ndzvem ,Soucasné tyly vin“ je zaméfen na sledovini shodnych vlastnosti
jednotlivych druha tuzemskych tichych vin a jejich uplatnéni v gastronomii. Ctenéfi se sezndmi s
kategoriemi vin a se zdkladnimi atributy chuti, které mohou byt urcujicimi pro identifikaci

preferovaného stylu vin.

Abstract: The article titled ,Contemporary Styles of Wine“is focused on identification of identical
properties of different types of domestic still wines and their use in gastronomy. Readers will become
familiar with wine categories and basic taste attributes that may be determining for identification of

the preferred wine style.

Kliéovd slova: styly vin, terroir, vzhled, aroma, chut

Keywords: styles of wines, terroir, features, aroma, taste

Uvod

Casto se lze setkat s dotazem tykajicim se doporuceni nejoblibengjstho vina, & vina
vhodného k ur¢ité prilezitosti. Ve vétsiné pripadu je nesnadné odpovédét, protoze tazatel zde obvykle
ocekava jedno vino, nebo odradu. Vino je velmi specificky ndpoj a je patti¢né uvédomit si, Ze napt.
znama odrada Chardonnay, které se dafi téméf v§ude na svété, jinak chutnd z Moravy a diametralné
rozdilné bude Chardonnay vyrobené v Austrilii, nebo v kolébce jmenované odrudy v Burgundsku.
Oblibenost ur¢ité znacky je velmi individudlni a citlivou zéleZitosti. Totéz se tykd doporuceni
vhodného vina. Pokud doporu¢ime zadinajicimu konzumentovi jedno z uznavanych svétovych vin
napt. Chateau Margaux, ro¢nik 1978 za 17 200 K¢, tak se bude podivovat, co ndm na uvedeném viné
muze chutnat a jak je mozné,zze ma tak vysokou trzni cenu. Tak bychom mohli pokra¢ovat s dal$im
oblibenym vinem Ze Champagne, kterému znalec jen stézi odold, zvlasté pokud bude ro¢nikové.
Béznému spotiebiteli Sumivého vina, ktery se prozatim setkal pouze se $umivym vinem tuzemské
produkce v kategorii Demi sec, bude pripadat pravé Sampanské prinejmensim kyselé a zvlastni.
S obtizemi pochopi jeho hodnotu a cenu. S jistotou je mozné vino doporucit poté, co zjistime jakou
chut, viini, popt. dalsi atributy tazatel (konzument) vina upfednostiiuje. Na nékolika ptikladech jsou

prezentovany typy vin, které se budou lisit pivodem, ndzvem a také v ur¢itych nuancich, ale stylem

budou mit k sobé hodné blizko.
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Styly a kategorie vin

Styl vina je obtizné definovat. Obecné lze fici, Ze styl vina je kombinace vzhledu a barvy, ving,
chuti, bezcukerného extraktu, obsahu alkoholu a mnoha dalsich faktora. Ty jsou ovlivnény nejen
odridou vinné révy, péstitelskym umem vinohradnika, zemépisnymi, pidnimi a klimatickymi
podminkami, ale i vyrobni technologii enologa.

Na svété existuje 4000' odriad vinné révy rostoucich ve zna¢né odlisnych padich a
mikroklimatech. Kazda z odrad ma sviaj osobity charakter lisici se velikosti bobule, slupkou, hustotou,
tvarem hroznu, barvou, vini a chuti, coz se projevi v kone¢ném népoji — ve viné. Jednotlivé odrady a
jejich kupéze? pak mohou ptindset obrovskou $kdlu raznych druhi vin. Existuje mnoho kategorii, jez

se li$i v kvalité. Vina lze rozdélit podle:

e barvy - bil4, rizov4, Eervena a Zlutd (tokajské vybéry)

e obsahu cukru - suchd, polosuchd, polosladka, sladka

e obsahu bezcukerného extraktu — lehka, stiedni, plna

e vyrobni technologie s ohledem na obsahu CO2 - §umivi, ticha

e obsahu alkoholu - alkoholick4, se snizenym obsahem alkoholu a bez alkoholu

e daldich ptidanych litek apod. — dolihovana (fortifikovand), likérova, specidlni

e stylu péstovani révy a vyrobnich technologii na standardni, ekologicka, bio vina, piirodni
tylup vy avyr g ) gicka, » P

V Evropé se vina oznacuji podle terroir, av§ak také podle vyzralosti hroznia v dobé sklizné.

Oznaceni a stupné kvality vina ve vybranych evropskych zemich

Francie Italie Spanélsko Némecko CR

Vin de Table Vino da Tavola Vino de mesa Tafelwein Stolni vino
(VDT)

Vin de Pays IGT (Indicazione Vino de la Tierra Landwein Zemské vino
Geografica Tipica)

AOC (Appellation ~ DOC DO QBA Jakostni vino ze

d'origine controlée (Denominazionedi  (Denominaciénde  Qualititswein b.A. stanovenych oblasti

aVDQS (Vin Origine Origen) (bestimmter VOC

Délimité de Qualité  Controllata) Anbaugebiete)

Supérieure)

Subregiondlni, DOCG DOC Qualitdtswein mit Jakostni vina s

mistni AOC (Denominazionedi  (Denominaciénde  Pridikat ptivlastkem
Origine Controllata ~ Origen Calificada)

e Garantita)

Zdroj: upraveno podle JOHNSON. H. ROBINSONOVA. ].: Svétovy atlas vina. Anopress Praha:

2004

! Gasnier. V.: Jak vybirat vino, Czech Edition 2007, str. 4
2 Z franc. Coupage — scelovéni, smichéni, spojeni nékolika odriid nebo vin (také Cuveé)
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Tridéni ceskych a moravskych vin podle cukernatosti hrozna

Minimalni cukernatost  Pfirozeny obsah Poznamky

Kategorie vin hroznw® alkoholu

Stolni vino 11 °NM 6,5% obj. bez oznadeni odrtidy a
ro¢niku

Zemské vino 14 oNM 8,3% obj. nebyl prekro¢en povoleny
hektarovy vynos, smi byt
uveden ro¢nik, ndzev odrad
auzemi

Jakostni vino odrudové 15 °NM 8,9% obj. z registrovanych vinic,
stanovenych vinaiskych
oblasti

Jakostni vino zndmkové 15 °NM 8,9% obj. z registrovanych vinic,
stanovenych vinaiskych
oblasti

V.0.C.nebo VOC (vino  15°NM 8,9% obj. vino kontrolovaného

originélni certifikace) puavodu, stanovené lokality,

mensiho tzemi net je oblast

Jakostni vino s u vin s pifvlastkem se nesmi
pf'l’VIastkem zvyS$ovat cukernatost mostu
sacharosou a také nejsou

povoleny ke konzervaci

chemické latky*
Kabinetni vino 19 °NM 11,3% ob;. povoleny vynos 14t/ha
Pozdni sbér 21°NM 12,5% ob;. povoleny vynos 14t/ha
Vybér z hrozni 24 oNM 14,3% ob;. povoleny vynos 14t/ha
Vybér z bobuli 27 °NM 16,1% obj. jen z vybranych hrozna
Vybér z cibéb 32 °NM 19,0% ob;. z vybranych bobuli

napadenych botritickou

plisni
Ledové vino 27 °NM 16,1% obj z hrozni sklizenych,

zpracovanych pii -7 °C

Slamové vino 27 oNM 16,3% Obj z hroznu dosu$enych na
slimé po dobu min. 3

meésicu

Zdroj: upraveno podle zdkona 321/2004 Sb. o vinaistvi a vinohradnictvi

* Zkratka ,"NM* znamen4 stupefi normovaného mostomeéru, jeden stupent NM pfedstavuje jeden kg piirodniho cukru.
* Hrozny mus{ pochézet z registrovanych vinic, jedné vinai'ské podoblasti a jejich odrtda, pivod, cukernatost a hmotnost
musi byt ovétena SZPI
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Mezi dalsi kategorie vin patfi:
¢ Sumivé vino (sekt) vyrobeno prvotnim a druhotnym kvasenim,
e perlivé vino sycené oxidem uhli¢itym,
e aromatizované vino,
o likérové vino,
e odalkoholizované vino.

Vino se dnes stalo medidlnim fenoménem a informovanost se rovnd mnozstvi
produkovanych vin. I kdyz nds denné informuji deniky, zpravy na internetu, v médiich, vinarsti
publicisté v knihdch a v ¢asopisech, presto je nesnadné zorientovat se pii nakupu vina, pokud stojime
v obchodé pred fadami vystavenych lahvi. Etiketa ndm sdéluje zdkladni informace o ving, ale umime

ji rozsifrovat?

Etiketa

Vinéta nalepend na lahvi je zdrojem zdkladnich informaci o viné. Nékteré lahve obsahuji
kromé zédkladni nalepky na predni strané lahve také doplnujici informaci na zadni strané a maly $titek
na hrdle lahve. Uvedu udaje, které jsou v Evropé povinné:

obchodni oznageni produktu (nézev vina, ptipadné odridy) — pokud je vino vyrobeno z vice
odrad, jsou tyto razeny podle poradi duleZitosti ve smési. U alsaskych, ceskych, némeckych,
slovenskych, rakouskych a dal$ich vin se uvadi ndzev odrady, coz je stanoveno predpisy, viz apela¢ni
systémy jednotlivych zemi.

O néazev zemépisné jednotky (oblast pivodu mize byt specifickd jako napt. Saint-Emilion,
z na$ich: Hnanice, Velké Bilovice nebo také velké oblasti v§e zahrnujici a nic nefikajici napt.
vyrobeno v Chile apod.).

o jakostni kategorie zahrnuje jakoukoli oficidlni klasifikaci, jako napi. AOC ¢&i ,jakostni vino
odradové®, ,jakostni vino zndmkové“, , jakostni perlivé vino“, ,vino origindlni
certifikace” nebo ,jakostni vino s piivlastkem® je déle oznaceno jako: kabinetni, pozdni sbér,
vybér z hroznu, vybér z bobuli, vybér z cibéb, ledové vino, slimové vino.

o0 jméno nebo obchodni firma (ndzev vinaistvi, jméno vyrobce napi. Sonberk, Michlovsky,
Niebaum — Coppola, Hugel apod.).

o obsah zbytkového cukru (oznaceni charakteru vina) informuje o tom, zda jde o secco nebo

Asz1, u nas suché apod.

¢islo $arze lze uvést i mimo zorné pole.
skute¢ny obsah alkoholu udava plnost vin.
jmenovity objem uddvd mnozstvi vina v litrech.
obsah nad 10mg/1 SO2.

o O O O
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Mezi dalsi tdaje uvedené na etiketé patti napi. oznaceni Bio produkce, odkaz na zachdzeni
s prazdnou lahvi (zach4zeni s odpadem), varovéni pied alkoholismem, nevhodnost pro poziti vina u

déti a tehotnych Zen (zejména v USA) a uvedeni ro¢niku.®

Zaklady vychovy k chuti - jak degustovat

V souvislosti s chuti vina hovotime v zdsadé o ¢tyfech hlavnich faktorech: kyselosti, ovocitosti,
tiislovinach - taninech a alkoholu.

Kyselost je zakladni vlastnosti bilych vin. Souvisi zejména s terroir (podnebim, odridou a
polohou vinic a vinifikaci). Stavnaté kyselinky jsou hlavnim znakem moravskych vin. Jsou obsazeny
iv ¢ervenych vinech, ale nesmi jich byt mnoho, aby se spravné doplnily s taniny.

Ovocitost je vlastnosti, kterd déld vina celistvd ve struktufe a v osobitosti charakteru. Pokud
fekneme o ving, Ze je ovocné, nemyslime tim sladké. Napiiklad zndmd odrtida Sauvignon s tény
sladkého Zlutého ovoce a zralého angrestu, muze byt i pti vysoké vyzralosti hrozna vinem suchym,
protoze cukr byl v pribéhu fermentace prokvasen na alkohol.

Polyfenoly jsou ¢asto zahrnovédny pod spole¢né oznaceni tfisloviny a barviva a jsou
nezbytnou soucasti ¢ervenych vin.® Uvoluji se ze slupek modrych hroznt a také z dubovych sudg,
které se casto pouzivaji ke zrani vin. Obsah alkoholu musi byt v rovnovédze s obsahem ovocitosti,
kyselin, tanint a celkové struktury, aby vytvarel pocit zaoblenosti a harmonie.

Do prvni sklenice ptidéme $tdvu z citronu, do druhé rozpustime 1zicku cukru (moucky), do
tieti vlozime porci ¢erného &aje (vylouhujeme) a do ¢tvrté piidéme 2 cl vodky. Poté postupné
ochutnejme obsah jednotlivych sklenic a snazme se identifikovat na jazyku tyto chuté. Nakonec si
ochutnejme malé mnozstvi vina a pokusme se vyhledat a pojmenovat jednotlivé chuté.

Chutové viemy lze jednoduse trénovat napt. pomoci metody se &tyfmi sklenicemi vody (v kazdé 0,1
litru), které postupné doplnime dal$imi ingrediencemi.”

Vino konzumujeme pro jeho komplexni vlastnosti — nevyhleddvime jen sladkost, to bychom
mohli pit jen sladkou vodu, nebo jiny népoj.® Proto nds bude zajimat celkovy dojem a ten ziskime
pomoci dalsich smyslt. Rimané pro sva hodnoceni pouzivali zkratku COS (color, odor, sapor) a
v soucasnosti mizeme nazvat degusta¢ni uméni VACH: V — vzhled, A — aromatické vlastnosti,
CH - chut. Tyto atributy ndm pomohou analyzovat vino a také urcit nae preference:

o vzhled (¢istota, barva, viskozita, jiskra — z&fivost, perlivost)
o aroma (kvalita a intenzita, popis viiné, rozpozndni — vyjadrent)

o chut (skute¢nd chut, dotykové vjemy, aroma v ustech).

*Od 1. 8.2009 vstoupila v platnost vyhlédgka ¢. 436/2009 a & 607/2009 k oznacovéni vin. Jednd se zejména o tyto ndzvy:
nové ozna¢ovani: vino CHOP (chranénym oznac¢enim ptivodu) do této kategorie patti napt.: jakostni vino, jakostni vino
s ptivlastkem, jakostni $umivé, jakostni perlivé, jakostni likérové, VOC (vino originalni certifikace)

¢ Steidl, R.: Sklepni hospodatstvi, NSV 2002, , str. 40

" Do prvni sklenice ptidiame $tavu z citronu, do druhé rozpustime Iti¢ku cukru (moucky), do tteti vlotime porci ¢erného
¢aje (vylouhujeme) a do &tvrté ptiddme 2 cl vodky. Poté postupné ochutnejme obsah jednotlivych sklenic a snatme se
identifikovat na jazyku tyto chuté. Nakonec si ochutnejme malé mnotstvi vina a pokusme se vyhledat a pojmenovat
jednotlivé chuté.

8 Gasnier V.: Jak vybirat vino, Czech Edition 2007, str. 72
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Styly vina lze délit podle mnoha rtznych parametra lisicich se ve vzhledu, vini, chuti,
komplexnosti slozeni a obsahu extraktu, coz je rozhodujici pro dalsi spotiebu, piipadné pro ulozeni
k dal$imu lahvovému zrdni. Vinafi se predhdnéji v nabidce svych jedine¢nych produkty, aby se
zavdeécili konzumentam tak, aby si kazdy vybral podle svého vkusu vino, které mu chutna a vyhovuje.
Abychom se vyznali v sou¢asné rozmanité nabidce a dovedli si spravné vybrat, je vhodné sezndmit se

alespon se zdkladnimi styly vin.

Lehk3a, ovocna — suchd bila vina

Soucasny evropsky styl vin vykazuje oblibenost svétlych tént (od Zluté barvy citronit po
svétle nazlatlou se sti{brnymi a nazelenalymi odlesky). Jsou to lehkd, svézi, mladistva bild vina jemné
chuti po pouzitych odriidach s osttejsi az tvrdii kyselinovou dochuti (perzistenci). Také viiné je svézi
jable¢nd, citrusova, bylinkovi, s lehkou mineralitou. Levnéjsi a jednodussi vina mohou mit hruskovou
nebo kvétinovou vini. Podle jednotlivych regioni je sem mozno zatadit znacky, ale také jen ¢isté
odriidova vina z Evropy i ze zdmotii. Vina jsou vyrabéna modernimi technologiemi (v kovovych
nddobéch). Z nasich vin jsou to napt.: svézi Vlagsky ryzlink z Mikulovska, Veltlinské zelené z Velkych
Bilovic, Sylvdnské zelené z Valtic a také Neuburské ze Znojemska.

Lehkd ovocnd a svézi bild vina se mohou vyuzit na za¢itku menu a v roli welcome drinku.
Velmi dobie je dopliuji pokrmy z Cerstvych ryb a dart mote. Vlagsky ryzlink bude vybornym
aperitivem a také se muze kombinovat napt. s posirovanymi’ filitky ze sumce. Velmi pfijemnym
doplinkem budou také dalsi upravy vatenych ryb. Tradi¢ni kapr na viné bude velmi dobte ladit se
zminovanymVlasskym ryzlinkem. Uvedend vina jsou vhodnd ke konzumaci v letnim obdobi,
ptipadné k vybranym pokrmum, ale nejsou vhodnd k dlouhému ulozeni a archivaci. Tomu odpovida

ijeho uzéveér."

Kvétinova, kofeniti aromaticka vina

Lehkd az stfredné plnd, suchd az polosladkd vina s vynikajicim kvétinovym charakterem
pokosené kvetouci travy, kofenitym ¢ $tavnatym ovocnym aroma (pfipominajici zralé druhy Zlutého
ovoce, napt. broskve).

V Ceské republice jsou to napt.: Moravsky muskit ze Sonberku nebo vonavy a také $tavnaty
z Cejkovic; Tramin v pozdnim sbéru — s typickou viini po ¢ajovych razich z Zernoseckého vinatstvi;
Tramin — ve vybéru z hroznu z Velkych Pavlovic; Irsai Oliver z Dolnich Kounic; Pélava z Mikulovska;
Malverina kabinetni z Vinselektu.

Aromatickd vina se dobfe paruji s pokrmy. Moravska, ale i ¢eska vina se velmi dobte doplnuji
s lehce pikantnimi specialitami, hodi se i na za¢dtek menu a jsou partnery s osvézujicimi letnimi

ovocnymi saldty. Vhodné doplni také pokrmy kofenéné piirodnimi bylinkami i zdzvorem. Piikladem

? Zpusob piipravy jidel, kdy se surovina poneché na kratkou dobu v horké vodé, nebo jiné tekuting, aviak teplota tekutiny
nesmi presdhnout 80 °C, nesmi se tedy vafit.
10 Vina pro rychlou spottebu jsou uzaviena silikonovymi zitkami nebo také §roubovacimi kovovymi ¢ sklenénymi

uzévéry, ¢imz jsou hermeticky utésnénd.
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je domdci husi pastika, ale i grilované krevety s cesnekem. Mohou byt dobrym doprovodem

pikantnich syra, v¢etné kozich. Jsou to vina, kterd se konzumuji ve své mladosti od dvou do ¢tyi let.

Vina stfedné plna, suchd a mineralni

Jsou ve stylu intenzivné Zivych, ovocitych suchych, plnych vin s minerdlnimi podtény. Jedna
se o klenoty mezi bilymi viny a na trhu jsou zejména v podobé Ryzlinki mnohdy nedocenény.
Z tuzemskych vin jsou to napf.: Rynsky ryzlink, pozdni sbér z Roudnice, Rynsky ryzlink z Bzence, ale
také Grand Reserva od Kovacse, Sauvignon z Pavlova a vyzralé Veltlinské zelené z Velkych Bilovic,
Krumvite a z Hrugek na Moravé (v kategorii pozdniho sbéru).

Vina vynikaji svou Zivou, medové-§tavnatou (ovocnou) chuti s tény zlutého ovoce, merunék
a nékdy az pikantni Stiplavou angrestovou, nékterd maji kotenitou az pepinatou chut s mineralni"'
dochuti, jsou vhodna ke kofenitym pokrmum a k pikantnim syram. Vzhledem ke své plnosti a
mineralité budou chutnym dopliikem napi. k pokrmiaim z tundka a také k lososovitym rybdm s bilou
pomeranc¢ovou omackou, ale i s pomalu pe¢enym duhovym pstruhem s bylinkami. Sauvignony se
vyborné doplnuji s kvétnovym chiestem v kombinaci se su$enou $unkou Prosciutto.

Diky své svézi chuti s lehkou citrénovou kyselinkou a dlouhou dochuti, jsou vhodna ke
konzumaci v rozmezi dvou az péti let, s vyjimkou minerdlnich ryzlinkd, které mohou zrat dlouhou

dobu.

Bohata bila vina

Jde o mohutna vina s hloubkou a dubovym charakterem. Pievladd odriida Chardonnay, ale
i daldi vina s podobnymi chutovymi odstiny. Patii sem zejména velkd burgundska vina, ktera jsou
bohatd, suchd, s ofiSkovou a medovou chuti i aroma. Z nasich vin uvedu napt.: Rulandské $edé
z Velkych Pavlovic; Rulandské bilé vybér z hroznt z Mikulova nebo také z Krumvite; Sauvignon
v pozdnim sbéru z Nového Saldorfa, z Lechovic nebo z Popic.

Do této kategorie spadaji vSechna vyzrild vina s dlouhou chuti, a to nejen s vini tropickych
plodu jako jsou Zluté melouny, mango, ananas, grepy, ale i chuti medu nebo mlé¢nych karamel. Tato
vina zraji v dubovych sudech, av$ak nezustiva v nich po dubu zddna stopa. K tomu, aby se oteviela
pestrd skala vini a chuti, je nutné otevtit ldhev pfedem a nechat vydechnout. Proto je poddvame ve
velké sklenici, se kterou Ize zakrouzit, ptipadné je prelévame do karafy. Tato vina maji potencial zrani
ivice nez 6 let.

Vhodnymi pokrmy budou vSechny druhy ryb v¢etné usttic a mohou je doprovézet i ryby
masité (losos a tunidk) s jemnymi oméckami. Dobfe propeceny sled nebo steak z motského vlka
s gratinovanou cibulkou a hraskovo-bramborovym pyré patii mezi pokrmy, jejichz chut je s témito
viny v souladu. Vybornou kombinaci bude mladé domdci kutatko s citrénovou omdckou. Také

sttedné tu¢né syry se budou s uvedenymi viny snoubit.

" Mineréln{ viini miéizeme popsat jako zévan po kiesnuti dvou kaminkd, ale také jako zmokl4 letni asfaltov4 silnice, kdyz
na ni zasviti slunce nebo jako ndznak petrolejovych tonu
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Ruzova vina

Oblibenost rosé je zalezitosti nékolika mélo poslednich let, coz potvrzuje zndmou pravdu, ze
vSe kolem nds je véci vyvoje a médnich trendd ovlivnénych nejen vyrobnimi technologiemi, ale
i marketingem. Konzument si casto klade otdzku, jaky odstin md mit razové vino, ale také jak ma
rizové vino chutnat (mé byt vyrazné — nevyrazné, nasladlé, suché a osvézujici). Mohou to byt vina
velmi rozdilna v chuti i vzhledu. Barva rosé je od jemné bledé, narazovélé, po svétle ¢ervenou. A také
chut koresponduje s pouzitou technologii vyroby a odriidou vinné révy a pavodu. V minulosti byla
razova vina na okraji z4jmu, coZ se projevilo na jeho kvalité. Jesté dnes maji nékterd razova vina co
dohdnét. V poslednich letech si razovd vina ziskala novy image a stala se velmi pfijemnymi,
osvézujicimi a atraktivnimi zejména v letnich teplych dnech. Nutno konstatovat, Ze rtizova vina se
nepfipravuji z rizovych odrad, ale z modrych, ze kterych vyrabime ¢ervend vina napt. Pinot Noir,
Zweigeltrebe, Frankovka apod. Metoda vyroby se nazyvd saignée'? (krviceni), coz je kratkd
fermentace rozdrcenych bobuli hroznt na slupkich, béhem ni se (v f4du nékolika hodin) uvolni
pottebné mnozstvi barviva. RiZovy most se poté oddéli od slupek a déle kvasi podobné jako bilé vino.

Styly razovych vin se li$i podle pouzitych odrid a délky macerovani hroznt. V Ceské
republice se zadinaji prosazovat nejvice z odrudy Zweigeltrebe, Svatovaviinecké, ale i Pinot Noir a
Frankovka. Mezi autentickd vina a zndmé producenty tuzemskych razovych vin patiti Jiti Hort ze
Znojemska. Moravskd rtizova vina maji zelenou i v gastronomii, kde jsou jimi doplnény mnohé
gastronomické lahadky. Piji se nejen v 1été, ale po cely rok. Jsou naprosto jedine¢nd pro svou
mladistvost, pozitivni zbarveni a svézest (diky kyselince). Ve viini jsou moravskd rizova vina velmi
jemna s vin{ ¢erveného ovoce (malin, jahod) zalitého smetanovym jogurtem. Podobné pifjemné
tony se projevuji i v chuti. Rosé, rizaky, rysdky (jak je nazyvali predkové) nejsou vhodné na dlouhé
zrani, ale ptesto jsou trendy.

Pinot Noir, rosé, pozdni sbér 2009, suchy bude vybornou volbou k lososu pe¢enému na panvi,
doplnénému vinnou oméckou a téstovinami. Ruzové vino se také snoubi s dezerty.

Piikladem je Svatovavtinecké rosé, pozdni sbér 2009, polosuché a jemny rebarborovy kola¢
s drobenkou a jahodovym sorbetem. Vhodna doba spotieby, az na vyjimky, je v obdobi dvou let.

Cervena vina — ovocna, svézi s jemnou tiislovinou

Mlada vina jsou prijemné pitelnd a sklouznou do krku i bez jidla. Z francouzskych vin je toho
ptikladem Beaujolais, které si ziskalo oblibu téméf na celém svété, a to nejen diky skvélému
marketingu, ale zejména diky lehkosti a osobitému charakteru. Jsou poddvana chlazend a nepottebuji
odpocivat ve sklepé. U nds se jiz stalo fenoménem znovu objevené mladé vino vyrobené ke
konzumaci kazdoro¢né 11. 11." pod ndzvem Svatomartinské. Jde o suché cervené vino z odrud
Modry Portugal a Svatovaviinecké. Toto vino je vhodné ke spotiebé ve své mladosti a podava se
v teploté okolo 10°-12°C.

'2 Gasnier V.: Jak vybirat vino, Czech Edition 2007, str. 152

13 Svatomartinské je jesté diive nez zminéné Beaujolais a diky své osobitosti bylo oblibené i v davné minulosti.
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Velmi piiznivou chutovou kombinaci vytvoii napiiklad s vepfovou peceni, mladou drabezi na
viné (k ptipravé pouzijeme stejné vino, jaké bude podavéno) a stfedné tué¢nymi syry. Piikladem je

Svatomartinskd husi pe¢inka, ale také kohoutek na viné.

Stiredné plna ¢ervend vina

Kategorie stfedné plnych vin zahrnuje $irokou $kdlu od pramérnych vin vyzravajicich
v dubovych sudech az po velkd bordeauxskd vina klasického stylu. Do této kategorie spadaji vina
z odrad Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Merlot, které zraji v dubovych sudech a dosahuji vyssiho
procenta alkoholu (13-14%), maji vét§inou vyrazny dubovy charakter a $irokou paletu chutovych
nuanci. Zastupcem tuzemskych vin jsou napt. Svatovavtinecké, Zweigeltrebe a André, vSechna
v pozdnim sbéru z Boretic a Velkych Pavlovic, Zweigeltrebe od Radka Balouna 2007 v pozdnim sbéru,
André 2009 ze Slechtitelské stanice v pozdnim sbéru.

Casto je doprovazeji chutové vyraznéjsi pokrmy — od jidel z tmavych mas a zvétiny
s pikantnimi omdc¢kami, az po aromatické, sttedné vyzralé syry. Uvedena vina maji potencial delsiho
zrani. Vina zasluhuji pozornost pii podavani — ldhev je vhodné otevtit minimélné 30 minut pred

konzumaci.

Velka - plna ¢ervena vina

Velkd vina jsou bohaté strukturované chuti, kofenité viné, v mlddi piili§ tiislovits,
prechazejici v sametovou zralost. Dnes zndme tato vina ze vSech ¢asti svéta. Vysoky obsah alkoholu
(okolo 14 %) a typickd sladk4 opulentni chut pochézi z vyzrélych hroznt zejména ze sttedomoii a
z Nového svéta. Mohou to byt vina vyrobend z odrid Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Malbec, Tannat, Nebbiolo. U ns je to napt. Stapleton & Springer Rouéi 2009 (pinot noir 50%, saint
laurent 50%).

Vysoky obsah alkoholu vyvolévé pocit sladkosti, hladkého a kotenitého dojmu v chuti vin.
Vynika zde intenzivni aroma zavafenin a marmeldd, fiki, suseného ovoce, $vestek, kivy, ¢okolady,
lékotice, tabdku doutnik, kize, kofeni a vanilky. Barva tfe$ni v mladi prechdzi do ¢ervenonahnédlych
tont u vyzralych ro¢nika. Jsou vina velmi komplexni, plnd, mohutnd a vyrovnand. Piji se nejdtive po
péti az sedmi letech a maji dlouhou dobu k ziskani na exkluzivité dal$im zranim.

Plna a kofenitd vina snesou pomérné vyrazné jidlo. Paruji se i s modernimi pokrmy, v nichz se
prolinaji razné druhy koteni, sttedomoiské chuté a tradi¢ni technologické postupy - napt. steaky,
barbecue, speciality grilované na dfevéném uhli a dalsi.

Na strané druhé stoji tradi¢ni evropskd vina s tfislovinami, které vhodné doprovodi
autentické gastronomie jako napt. zvétinové pokrmy, zapecend masa apod. Velkd vina by méla byt
doprovazena pokrmy s vy$$im obsahem proteint — z tmavych mas (hovéziho a zvétiny). Ptikladem je
dvojity biftek Chateaubriand nebo opét objevena svickova obalena v bylinkach, lanyzich a po zabaleni
upecend v listovém tésté, zvand Wellington. Vybornou kombinaci bude srn¢i na viné se $ipkovou

omackou a domdacimi noky, ale i rostbif s grilovanou zeleninou.
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V jakém véku konzumovat vina - stard, nebo mlada?

V soucasné dobé se konzumuje vice mladych vin neZ v minulosti z¢4sti proto, Ze nemame
podzemni sklepy, lokaje apod., a také proto, Ze vina jsou vyrobena pro okamzitou spottebu. Jde o vina
jemnda s ovocnou chuti, mengi tfislovinou a jemnou strukturou vanilky."* V dasledku toho mohou
stard, vyzrald vina prekvapit ty, kteti na né nejsou zvykli.

Odpovéd na otdzku, zda konzumovat vina mladd, ¢i stard — vyzrdld, neni tak jednozna¢nd
proto, Ze primérni aromatické litky (v dobrém starém viné) nahradi komplexni paleta sugeného
ovoce, kompotu, cedrova, kdvova, koutovd aroma, také kiize, 1ékotice, lanyze a dalsi odstiny, kterych
jsou stovky. Jen je umét rozpoznat a pojmenovat. Zacinajici obdivovatel vina by mél postupovat
malymi kracky, pii kterych se postupné sezndmi s jednotlivymi typy vin od mladych, ptes stiedné
vyzrald a pokud dospéje do stadia, ze bude schopen vychutnat komplexni velké vino, pak i toto vino
bude pro n¢j zazitkem. Abychom si oblibili zrald vina, musime je nejprve umét ocenit a to vyzaduje -
kromé zna¢ného mnozstvi penéz — cas, zdjem a trpélivost. Pak teprve muzeme objevit jejich

vyjimec¢nou krésu, kterd bude pro nas prijjemnou odménou.

Tradi¢ni vyroba, nebo moderni technologie?

Jednotliva vina se neli$i jen svym ptuvodem spojenym s terroir a péstovanim révy, ale také
vyrobnimi technologiemi. Dnes se ¢asto vedou diskuse o biodynamickych metodich a také o
ptirodnich vinech - autentickych. Zminéni nadSenci preferuji ndvrat k piirodnim vinatskym
postupim. Autentickd vina vznikaji stejné jako vina moderni jiz ve vinohradu, ale na rozdil od
béinych péstitelu, ktefi vyuzivaji ochranné prosttedky a uméld hnojiva, zde je vyuzivino pouze
ptirodniho hnoje, raznych zivodicha a ochrana vinic je provddéna fyzicky. Také vyroba je tradi¢ni —
od fyzického $lapani hroznu, ptes pouzivani sklenénych, hlinénych a dfevénych nadob. Pii fermentaci
se vyuzivaji pouze puvodni odriadové kvasinky a vétsina vin se nefiltruje. Tradi¢ni ptirodni vina vyrébi

vinafi v nékterych zemich nepfetrzité po staleti, napf. ve Francii, Itdlii, Rakousku i Némecku.

Zavér

Cilem piispévku bylo sezndmit Ctendte s vlastnostmi a charakterem vybranych vin. Vina zde
byla rozdélena do kategorii od jednoduchych modernich typti az po komplexni velkd vina s ohledem
na puvod a technologie zpracovini. U jednotlivych styla vin jsou uvedeny ptiklady vhodného
kombinovéni s pokrmy.

Chceme-li se vyznat ve zdanlivé komplikovaném svété vin, je nutné postupovat pomalymi
kracky — od jednoduchych a mladych vin az po vina komplikovanéjsi. V tom mohou napomoci
informacni zdroje, specializované vinotéky nebo tizené degustace, které obvykle vedou bud vyrobcdi,
nebo vyskoleni profesiondlové. Idedlni je seznamit se s viny ptimo u vinafe. Sami si tak uspofddame
své osobni preference a postup, ktery nim pomuze nalézt styl vina tak, aby odpovidal nasim
predstavim. Abychom si vino dobie vychutnali, popijejme ho v malém mnozstvi, z ¢isté tenkosténné

sklenice jednoduchého, ale dokonalého designu, vhodného tvaru, ve sprévné teploté, s dobrym

'* Vjem odvozeny z dubového dteva z barikového sudu, ktery dodéva vinim nezaménitelny, distingovany charakter

118



jidlem a v piijemné spole¢nosti. Vino bylo, je a vzdy bude spole¢enskym napojem, symbolem kultury,

vzdélanosti a tradic.

Literatura

BURESOVA, P. Sommelier v soucasné ceské gastronomii. 1. vydani, VSH Praha: 2007, ISBN 978-80-
86578-72-9

BURESOVA. P. Styly vin. Czech Hospitality and Tourism Papers., 10/2009, ISSN 1801 — 1538, 78-
92s.

BURESOVA, P. Senzorické hodnoceni vin. Sbornik konference -Vino

jako multikulturni fenomén. Olomouc: Filozoficka fakulta UP, vydani na CD, 2010, ISBN 978-80-
904477-4-5

GASNIER,V. Jak vybirat vino. Czech Edition Praha: 2007, ISBN 978-80-242-1974-5
GIRARD-LAGORCEOVA, S. 100 legenddrnich vin. Slovart Bratislava: 2007, ISBN 978-80-7209-861
JOHNSON. H. ROBINSONOVA. J. Svétovy atlas vina. Anopress Praha: 2004, ISBN 40-350-3009-0
MEJSTRIK, J. HURNIK, L. Hovory o viné. 1. v. MF Praha: 2008, ISBN 978-80-204-1873-9, 17 s.
MENDEL, M. Vino vina#stvi v déjindch islimu. OUAV CR 2010, 1. vydani, ISBN 978-80-85425-64-2

PAVLOUSEK, P. Vinarsky obzor 07. Umime najit terroir v ¢eskych a moravskych vinicich a vinech?
ISSN 1212-7884, 598 s.

PRIEWE, J. Novd $kola vina. Praha: 2003, ISBN 80- 242-1047-9

SIMONOVA, J. O viné. 1. vydani Bratislava: 2002, ISBN 80-7209-386-X
STAVEK, J. Aromatické ldtky ve viné. Vinatsky obzor, ISSN 1212-7884, 494-49Ss.
STEIDL, R. Sklepni hospoddfstvi. NSV: 2002, ISBN 80-903201-0-4

ZAKON o vinohradnictvi a vinafstvi 321/2004, Dostupné na internetu dne 3. 3. 2011:
<http://www.sagit.cz/pages/sbirkatxt.asp?zdroj=sb04321&cd=76&typ=r>

119



Vermouth, kummel, kirsch — trois emprunts a1’allemand ?

Vermouth, kummel, kirsch — Three German Loanwords?
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Anotace: Francouzské ndzvy alkoholickych napoju vermouth, kummel a kirsch jsou tradi¢né
povazovany za lexikdlni piejimky znémciny. Uvadi se, Ze jde o apokopy némeckych kompozit
Wermutwein, Kiimmelbranntwein, Kirschwasser/Kirsch(brannt)wein. Nové etymologickd analyza
téchto ti lexému tento vyklad nevyvraci, ale pfindsi nové poznatky vybizejici k uvahdm, zda v ptipadé
vermouthu nemuiZe jit o germanismus zprostfedkovany ital$tinou, déle zda je apokopovand podoba
ndzvu kirsch projevem jazykové ekonomie na pudé francouzstiny, anebo uz byla takto piejata z

némciny, a jaky je skute¢ny pavod aperitivu kummel a jeho pojmenovéni.

Abstract: The French alcoholic drinks named vermouth, kummel and kirsch are usually classified as
German loan-words, concretely as apocopes of german compound words Wermutwein,
Kiimmelbranntwein, Kirschwasser/Kirsch(brannt)wein. A new etymological analysis of these three
lexemes doesn 't deny this interpretation, but brings pieces of knowledge challenging new reflexions:
we can ask if vermouth was borrowed directly or if the lexical transfer was mediated through the
italian, next, if the abbreviated form of kirsch is the result of the language economy in the french or in

the german language, and finally, what is the real origine of the aperitif kummel and his name.
Klicovd slova: lexikdini vipiijcky z némciny ve francouzsting — etymologie — vermouth — kummel — kirsch

Keywords: german loan-words — etymology — vermouth — kummel - kirsch

Introduction

Avant de nous engager dans la problématique méme que nous voulons traiter, nous tenons a
justifier le sujet de cette contribution afin d’éviter que 1’on se pose la question pourquoi a une
conférence dont le théme principal est une boisson aussi noble que le vin, on parle de trois boissons
alcoolisées qui n”ont que peu d "aspects communs avec celui-ci — le vermouth, le kummel et le kirsch.
La raison qui explique ce choix est le fait que les dénominations de ces trois boissons sont d "habitude
considérées comme des emprunts lexicaux a 1’allemand, notamment comme des apocopes des

composés allemands Wermouthwein, Kiimmelbranntwein et Kirschwasser ou Kirsch(brannt)wein. Cest
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justement 1"élement -wein (vin) & la fin des trois appellations allemandes qui crée le lien avec la
boisson a laquelle est consacrée notre rencontre.

Comme nous 'avons déja abordé, les trois mots sont généralement classés comme transferts
lexicaux depuis 1"allemand’, ce qui est aussi le cas dans le dictionnaire historique et étymologique
Trésor de la langue frangaise (informatisé)?, représentant le point de départ de notre recherche. Une
nouvelle étude étymologique détaillée, menée dans le cadre du programme TLF-Etym?, qui consiste
en une révision sélective des parties étymologiques des articles du TLF(i), a abouti a des résultats qui
ne nient pas l’interprétation étymologique traditionnelle mais qui incitent quelques questions

relativisant cette classification univoque.

1. Vermouth : étymologie hésitante

L’étymologie de la dénomination vermouth est loin d’étre parfaitement claire. En cherchant
l'origine de cet emprunt dans la langue source, tout d’abord, nous avons remarqué la multitude de
significations du mot Wermut en allemand : en consultant les grands dictionnaires étymologiques
allemands comme ceux de Grimm (1999), Kluge (1967) ou Weigand (1909-1910), nous avons pu
constater que ce mot était d’abord, en vieux haut allemand, une dénomination de la plante artemisia
absinthium, puis d’'une boisson médicinale tirée de cette plante.* Plus tard, de nombreux composés de
type Wermutsaft, Wermutsirup, Wermutwasser, Wermutlikér, Wermut(s)trank, Wermutbier (boissons
préparées a partir de 'essence de 'artemisia absinthium ou obtenues par un mélange des deux
composantes)® ont été créés, parmi lesquels Wermutwein (attesté depuis 1472°¢), boisson
correspondante a peu prés au vermouth que connait la langue francaise, qui est 'objet de notre étude.
Pour la forme abrégée Wermut (de méme sens que Wermutwein) en allemand, nous n’avons trouvé
que lattestation de 18207 et nous étions donc tentée de supposer qu’il s’agissait peut-étre d’un
réemprunt au frangais.® Cette hypothése a été niée a I'aide de Dominik Briickner’ qui nous a livré une
attestation textuelle allemande de 1783".

Cependant, une incertitude éliminée, une autre a surgi : en suivant la piste indiquée par Mme
Martina Pitz"', nous avons été conduite a vérifier que le mot vermut était déja attesté en italien depuis

1773, ou la boisson quil désignait était couramment servie en apéritif, d’apres une coutume

' Du point de vue de 1" étymologie proche.

2 Cf. dans 1 annexe les trois notices correspondantes tirées de la version informatisée du TLF (http: //atilf.atilf.fr/tlf htm).
* Ce programme de recherche est abrité par1”Atilf/ CNRS, Nancy ; cf. http://www.atilf.fr/tlf-etym/.

*Nous laissons de coté le sens métaphorique du mot, employé avant tout dans le langage littéraire, signifiant
« amertume >.

$ Cf. Grimm (1999).

$ Ibid.

7 Ibid.

# C’est d’ailleurs 'hypothése de Grimm (1999) et Paul (1966).

 IDS Mannheim.

! Nicolai (1783—1796) : 244. Le mot apparait dans le contexte d'une description de nouvelles salles de danse
construites & Vienne et il est question du « véritable vermouth hongrois » (<« dchter ungarischer Wermuth » ). $’agirait-il
donc d’une boisson d’origine autrichienne ou hongroise ?

" Université Jean Moulin Lyon IIL

2 Cf. DELI; DEL
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piémontaise. « Il ne semble donc pas impossible que le mot frangais soit emprunté a un germanisme
italien » (Martina Pitz). Grace a la recherche plus détaillée de Mme Pitz (que nous allons citer), il est

méme possible que

aprés qu'on a inventé l'apéritif & Turin en s'inspirant de la boisson médicinale allemande donton a
repris le nom, en l'orthographiant d'abord avec <u> en italien, la nouvelle boisson s'est fait connaitre
en France par le biais de la maison de Savoie, le mot a été emprunté en frangais et orthographié <ou>,
puis les Francais ont commencé & produire des boissons similaires mais un peu plus sucrées que les
boissons italiennes. Ces boissons frangaises ont ensuite été connues en Italie, ce qui devrait donner en
italien, & un moment donné, des attestations avec <ou> pour les vermouths francais et avec <u> pour

les vermouths produits en Italie.

Bien que cette hypothése semble treés probable, tenant compte de toutes les nuances
possibles de I'étymologie de ce mot et sachant qu'une remise en cause définitive de I'étymologie
actuelle demanderait une recherche profonde et une vérification minutieuse, nous avons, tant que
nous n’avons pas de preuve incontestable, gardé I'étymologie « emprunt a I'allemand » en premiere

position dans la notice refondue du TLF-Etym.

2. Kummel : boisson de 1’ Europe de 1 Est, mot allemand

En étudiant 1"étymologie du mot kummel, dénomination d’une liqueur, nous nous sommes
rendue compte de I’ambiguité de 1 origine de ce mot. Il n"était pas difficile d"en trouver 1"étymon
direct: le mot allemand Kiimmel, désignant d’abord 1"épice cumin'® et ensuite dénommant aussi
depuis 1798 et par apocope de Kiimmelbranntwein, la liqueur considérée comme fabriquée a partir de
la plante, le terme allemand étant attesté bien avant le mot francais kummel.

Or, nous avons pu constater que, dans la totalité des premieres attestations qui étaient a notre
disposition, il était question d une boisson d’origine russe ou de 1’Europe de 1’Est. Voici deux

attestations dans ce contexte, qui figurent dans notre notice (nous soulignons):

Attesté depuis 1857 [en Russie] (Considérant, Russie, volume 2, page 111, in DDL 16 : on apporte
d'abord, pour aiguiser l'appétit, du caviar, du fromage et des harengs frais, que I'on assaisonne d'un

coup de kummel, espéce de liqueur aromatisée d'un gotit assez peu séduisant).'

[.]
Premiére attestation dans la lexicographie : 1890 (Larousse', Supplement’ : kummel s. m. (ku-mel —

nom allemand du cumin). Liqueur alcoolique aromatisée avec du cumin : Le meilleur kuammel est

fabriqué & Riga).

Comment expliquer que ce mot, dont 1'étymon semble avoir des traits allemands
caractéristiques, qui a été emprunté presque sans modification a1allemand et qui est une apocope de
Kiimmelbranntwein, comme Wermut est issu de Wermutwein et Kirsch de Kirsch(brannt)wein,

comment expliquer donc que ce mot allemand puisse désigner une boisson vraisemblablement

3 D ’apreés la majorité des sources secondaires, kummel est aromatisé a cette épice. Cependant, la recherche de Mme Pitz a
prouvé que cette définition est inexacte parce que la liqueur n’est pas aromatisée au cumin mais au carvi.
' Considérant (1857). Il s"agit de "ouvrage intitulé La Russie en 1856. Souvenirs de voyage.
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d’origine russe ? Nous avons cherché des liens entre 1"allemand et le russe dans la documentation

secondaire des deux langues, mais nous n"avons pas trouvé d“explication a ce phénomene.

3. Kirsch : chronologie de 1’emprunt discutable

Kirsch est 1’un des emprunts a 1’allemand qui sont d“abord passés par un des dialectes de
1’Est de la France mais qui, paradoxalement, étaient attestés plus tot en frangais général que dans le
dialecte dont ils ont été adoptés. Méme si ce phénomeéne peut perturber le lecteur, il n’est pas si
exceptionnel et illogique qu ‘il semble étre puisque les textes régionaux sont d "habitude plus rares et
moins disponibles et la documentation secondaire portant sur les variétés régionales du frangais est
plus restreinte que celle consacrée au frangais général.

Or, dans le cas de kirsch, on peut se poser des questions dans quelle direction le transfert
lexical s “est opéré : était-ce vraiment le francais qui a adopté ce mot depuis la langue allemande ? Ou
bien était-ce au contraire I “allemand quil"a réemprunté au francais ?

Il est incontestable que la forme ancienne du mot, kirsch(-)wasser, est un emprunt a
1"allemand. D “abord, il s"agit d 'un composé dont la nature allemande est évidente, ensuite, le mot
est attesté en allemand déja depuis la fin du 16° siécle (sous la forme Kirschenwasser), tandis qu’en
frangais, il apparait dans la langue écrite depuis 1775 seulement.

Il semble logique que la forme abrégée kirsch soit également empruntée a la langue allemande,
d’autant plus qu“en allemand, il existe plusieurs composés avec kirsch- qui pourraient théoriquement
donner la base de cette apocope : Kirschwasser, Kirschgeist, Kirsch(brannt)wein. Cependant, Kirsch au
sens de « eau-de-vie » y est attesté plus tardivement qu “en frangais ; depuis 1860 seulement. Il existe
donc une éventualité qu il s "agisse d 'un réemprunt au frangais.

Le fait qu’en allemand contemporain, on connait deux mots quasiment identiques mais de
genre différent, die Kirsche (cerise) et der Kirsch (eau-de-vie de cerises), rend notre hypothése, que la

formation de ce mot allemand ait subi une influence du frangais, encore plus probable.

Conclusion

Malgré les quelques nouvelles suggestions que 1’on vient de proposer, nous nous rendons
compte du « caractére éminemment progressif de la recherche scientifique »' et nous supposons
que les interprétations étymologiques de vermouth, kummel et kirsch puissent étre aussi variées que les
saveurs des boissons en question. Ainsi, en attendant une analyse étymologique correcte et définitive,

il serait peut-étre approprié et légitime de passer a la dégustation.

15 Buchi (2005) : 4.
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Reproduction des notices du TLF(i)
@ KIRSCH, subst. masc.

- KIRSCH, subst. masc.

Eau-de-vie provenant de la fermentation et de la distillation de cerises ou de merises, fabriquée
surtout en Forét-Noire et dans I'Est de la France. Une bouteille de kirsch; gateau au kirsch. Clarisse (...)
s'était adossée contre un mur afin de boire tranquillement un verre de kirsch (ZOLA, Nana, 1880, p.
1186). Mathurine apporta le kirsch. On trinqua. Mésange ne trouva pas ¢a mauvais. L'aubergiste fit de
nouveau remplir les verres (QUENEAU, Pierrot, 1942, p. 167).

*Kirsch fantaisie. V. fantaisie A2 b ™.

REM. Kirschwasser, kirsch-wasser, subst. masc. (formes vieillies). J'ai recu hier une caissette de
kirschwasser de Fribourg-en-Brisgau (STENDHAL, L. Leuwen, t. 2, 1835, p. 197). Au café. = Pris du
café et du kirsch-wasser (BARB. D'AUREV., Memor. 1, 1836, p. 22).

Prononc. et Orth. : [1iF[]. Att. ds Ac. dep. 1835. STENDHAL, L. Leuwen, t. 1, 1835, p. 107 et
CATACH-GOLF. Orth. Lexicogr. 1971 : kirch. Etymol. et Hist. 1835 (Ac, s.v. kirsch-wasser). Abrév.
de l'all. Kirschwasser « eau-de-vie de cerises » (XVI®s. Kirschenwasser; 1741 kirschwasser d'apr.
WEIGAND, s.v. Kirsche) composé de Kirsche « cerise » et de Wasser « eau », attesté en Alsace et en
Lorraine germ. dés la fin du XVIII®s. (1775 Kirsch-wasser, VALM,, s.v. cerisier [ Keyserwaser dans 1'éd.
de 1764]; 1775 Kirschwasser, DEMACHY ds DG). La forme abrégée Kirsch, non attestée av. 1873 en
all. (¢f. KLUGE®) semble due au frangais. Fréq. abs. littér. : 73. Bbg. BEHRENS D. 1923, p. 58.

‘—
@ KUMMEL, subst. masc.

= KUMMEL, subst. masc.

Liqueur aromatisée au cumin, trés alcoolisée et de saveur trés prononcée, originaire de 'Europe de
1'Est. Les dosages otk il excelle de divers alcools, sa science pour corriger I'épaisseur doucereuse du kummel
avec le dépouillement d'une eau-de-vie antique, voila par quoi il atteint tels états de béatitude propres a
l'intelligence des génies inintelligibles (MAURIAC, Préséances, 1921, p. 135). Passavant avait fait
apporter trois nouveaux verres, qu'il remplit de kummel. Tout quatre burent a la santé d'Olivier (GIDE,
Faux-monn., 1925, p. 1168).

Prononc. et Orth. : [ m=L], Att. ds Ac. 193S. Etymol. et Hist. 1857 (N. CONSIDERANT, La
Russie en 1856, let. X, t. 11, 111 ds QUEM. DDL t. 16). Mot all., Kiimmel « camin » (« kummel » dep.
ca 1800 ds PAUL-BETZ). Fréq. abs. littér. : 11. Bbg. COLOMB. 1952/53, p. 388. - QUEM. DDL t.
16.

-
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@ VERMOUTH, subst. masc.

->VERMOUTH, subst. masc.

Apéritif a base de vin blanc dans lequel on a fait macérer diverses plantes aromatiques, améres et
toniques. Vermout(h) blanc, rouge; vermouth(-)dry, sec; vermouth de Chambéry/de Turin; verre de
vermouth; prendre le vermouth. M. Chenet offrit le vermout au café du Globe (MAUPASS., Contes et
nouv., t. 1, En fam., 1881, p. 342). Sur une table des bouteilles de cognac et de vermouth, des verres, des
assiettes, des petits gateaux (BEAUVOIR, Mém. j. fille, 1958, p. 34S). V. anis ex. 3, bibine ex. 2, chromo
ex. 1, picon ex. de Fargue.

— P. méton. Verre rempli de vermouth. Commander, servir, se verser un vermouth. Je préfére boire des
vermouths et manger des anchois avec le patron de ce bar singulier (T'SERSTEVENS, Itinér. esp., 1933, p.
34).

— Vermouth(-)cassis. Vermouth mélé de sirop de cassis; p. méton., verre de vermouth(-) cassis. Les
estaminets déversent (...) des torrents d'odeurs suaves (...) oii sont (...) dosées les délicatesses du vermouth-
cassis et la poésie des pipes qu'on culotte (Touring-Club de France, mai 1902, p. 194a ds QUEM. DDL t.
17). Au café (...) il retrouva Yvonne et Léonie qui buvaient des vermouths cassis (QUENEAU, Pierrot,
1942, p. 206).

Prononc. et Orth.: [vzEmut]. Ac. 1798-1878: vermout; 1935: vermouth. LITTRE, Lar. Lang. fr.:
vermout ou vermouth; ROB. 1985: vermouth ,,on a écrit vermout' *. Plur. des vermouths . Prop.
CATACH-GOLF. Orth. Lexicogr. 1971, p. 314: vermout. Etymol. et Hist. 1798 (Ac.). Empr. a l'all.
Wermut « absinthe » (bot.), « vermouth », d'orig. obscure. Fréq. abs. littér.: 52. Bbg. BEHRENS
D. 1923, p. 38.

-

Reproduction des notices révisées et publiées sur le site TLF-Etym

kirsch, subst. masc.

Etymologie

Histoire :

1. kirschwasser, kirsch-wasser subst. masc. (formes anciennes). Attesté depuis 1775 (Demachy, Art,
page 49 : c'est la liqueur appellée Kirch-Wasser ou Eau de cerise). Premiére attestation dans la
lexicographie : 1775 [en Lorraine allemande] (Valmont, Dictionnaire s. v. cerisier : Celle qu'on
nomme dans la Lorraine Allemande kirsch-wasser, est faite avec des merises). -

2. kirsch subst. masc. Attesté depuis 1835 (Ac° : kirsch-wasser. s. m. [ ... ] On dit souvent, par
abréviation, Kirsch. Boire du kirsch. Un verre de kirsch). — Kirsch fantaisie, subst. masc. « imitation
du kirsch ». Attesté depuis 1973 (Manchette, Morgue, page 31, in Frantext : un flacon de kirsch
fantaisie 3 moitié plein). -

Origine :

1. Transfert linguistique : emprunt a l'allemand Kirschwasser subst. neutre « eau-de-vie de cerises »

(attesté depuis la fin du 16° siécle sous la forme Kirschenwasser et depuis 1741 sous celle de
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Kirschwasser, Paul s. v. Kirsch; Grimm). Cf. von Wartburg in FEW 16, 327a, kirschwasser.

2. Formation frangaise : apocope du substantif kirschwasser, kirsch-wasser* (cf. ci-dessus 1.). En
allemand, la forme abrégée Kirsch, apocope de Kirschwasser, Kirschgeist ou Kirsch(brannt)wein (cf.
Weigand, Wirterbuch ; Kluge®), est attestée depuis 1860 seulement (Paul), il n'est donc pas
impossible que sa formation ait été influencée par le frangcais. Etant donné qu'un changement de
genre a eu lieu entre allemand Kirsche subst. fém. « cerise » et Kirsch subst. masc. « eau-de-vie de

cerises », cette hypothése semble probable.

Rédaction TLF 1983 : Equipe diachronique du TLF. - Mise a jour 2008 : Zuzana Navrdtilovd. - Relecture
mise a jour 2008 : Thomas Stddtler ; Nadine Steinfeld ; Enrico Arcaini.

kummel, subst. masc.
Etymologie
Histoire :

Attesté depuis 1857 [en Russie] (Considérant, Russie, volume 2, page 111, in DDL 16: on
apporte d'abord, pour aiguiser l'appétit, du caviar, du fromage et des harengs frais, que I'on assaisonne
d'un coup de kummel, espéce de liqueur aromatisée d'un goiit assez peu séduisant). Premiére
attestation dans un contexte francais: 1876 (Zola, Rougon, page 340, in Frantext: Alors, elle lui
énumeéra rapidement des liqueurs: fine champagne, rhum, curacao, kirsch, chartreuse, anisette,
vespétro, kummel). Premiére attestation dans la lexicographie : 1890 (Larousse', Supplement®:
kummel s. m. (ku-mel — nom allemand du cumin). Liqueur alcoolique aromatisée avec du cumin :
Le meilleur kummel est fabriqué a Riga). La plante servant a aromatiser cette boisson est le carvi
(Carum carvi), a distinguer du cumin (Cuminum cyminum, lat. cuminum > all. [ Kreuz-]Kiimmel) ; sur
ce point, cette définition est donc imprécise. -

Origine :

Transfert linguistique : emprunt a I'allemand Kiimmel subst. masc. « boisson alcoolisée au
cumin » (attestée depuis 1798, par apocope de Kiimmelbranntwein, Grimm 11, 2591). Cf. von
Wartburg in FEW 16, 430a, kiimmel.

Rédaction TLF 1983 : Equipe diachronique du TLF. - Mise & jour 2007 : Zuzana Navrdtilovd ; Martina
Pitz. - Relecture mise a jour 2007 Nadine Steinfeld ; Enrico Arcaini ; Eva Buchi ; Thomas Stidtler ; Gilles

Petrequin.

vermouth, subst. masc.
Etymologie
Histoire:

1. a. « vin liquoreux aromatisé de plantes améres et toniques ». Attesté depuis 1795 [frimaire
an IV/27 novembre] (Affiches, n° 87, page 2187, in DDL 42 : Vente de VINS [.] savoir, le 29, Vins
vieux et Liqueurs, premiere qualité, en Volnay, Chambertin [.] Malaga, Madere, Vermouth, Chéres).

Premiére attestation dans la lexicographie : 1798 (Ac®: vermout. s. m. Vin dans lequel on a mélé de
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l'absinthe). L'apéritif ainsi désigné peut servir de base a toutes sortes de boissons alcoolisées dont
lune des plus connues est le vermouth cassis (¢f.  ci-dessous  2.).-

1. b. Par métonymie : « verre rempli de vermouth ». Attesté depuis 1873 (Zola, Ventre, page
676, in Frantext: ils entraient prendre un vermout chez M. Lebigre).-

2. vermouth-cassis subst. masc. « vermouth mélé de sirop de cassis ». Attesté depuis 1902 [mai]
(Touring-Club, page 194a, in DDL 17, cf. supra). -

Origine:

1. Transfert linguistique : emprunt & l'allemand Wermuth subst. masc. «vin liquoreux
aromatisé de plantes ameéres et toniques » (attesté depuis 1783, Nicolai, Reise, volume S, page 244).
Caractérisé en frithneuhochdeutsch (proto-nouveau-haut-allemand) comme boisson médicinale a
prendre de préférence au petit déjeuner (Grimm 29, 441), il tire son nom de celui de la plante
(artemisia absinthium, vieux-haut-allemand weramate, attesté depuis le début du 9° siécle : Groger,
Kompositionsfuge, page 472). La coutume de servir ce type de boisson en apéritif, qui semble
constituer la motivation immédiate de cet emprunt, apparait au 18° siécle dans le Piémont : italien
vermut subst. masc. « apéritif 2 base de vin blanc ou rouge aromatisé aux herbes » (attesté depuis
1773 [vermuth] ; < allemand ; DELI*; DEI) ; il ne semble donc pas impossible que le mot frangais
soit emprunté a un germanisme italien. Cf. von Wartburg in FEW 17, 56Sa, wermut.

2. Formation frangaise : composé du substantif vermouth* (cf. ci-dessus 1. a.) et du substantif

cassis'*.

Rédaction TLF 1994 : Equipe diachronique du TLF. - Mise & jour 2008 : Zuzana Navrdtilovd ; Martina
Pitz. - Relecture mise & jour 2007 : Dominik Briickner (IDS Mannheim) ; Jean-Paul Chauveau ; Nadine
Steinfeld ; Eva Buchi ; Thomas Stidtler ; Elda Morlicchio ; Enrico Arcaini ; Gilles Petrequin.
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Viden - oblast péstovani vina

Vienna - A Wine Growing Region
Jana GERSLOVA

Anotace: Prispévek pojednavd o Vidni jako o tradi¢ni vinaiské oblasti. I kdyz se vino péstovalo kdysi i
v Praze, tradici jeho vyroby diavno odval ¢as. Dnes zistiva pouze Viden jedinym velkoméstem a
metropoli na svété, které muaze dolozit zcela ,viznou® produkci vina, a to ne ledajakého. Obyvatelé
Vidné jsou na tuto skute¢nost patfi¢né hrdi. Starosta Vidné, Michael Hauptl, sim velky znalec a
milovnik vina, tvrdi, Ze nav$téva heurige je pro navstévniky Vidné témét povinna — najdou tu opravdu

velkolepd vina!

Abstract: This article describes Vienna as a traditional wine-growing region. Heurige is a must-see

place for visitors - they will find trully magnificent types of wine here.

Kli¢ovd slova: Videri, vino, heurige

Keywords: Vienna, wine, heurige

Viden a vino patiily vidy k sobé

Zastavme se trochu u historie, protoze tady nékde najdeme koteny tohoto spojeni. Nejstarsi
vinohrady ve Vidni mdme pisemné dolozeny sice az k roku 1132, vino tu v8ak péstovali i Keltové a
predevéim Rimané. Ve stfedovéku se péstovini vina rozgifovalo, vino se dokonce péstovalo
vsamotném centru Vidné. ,Der Heurige“ ma dnes dva zdkladni vyznamy: je to jednak oznaceni vina
z posledni sklizné (od slova ,heuer”, tedy letos, ¢ili vino z letosni sklizné), které bude na svatek sv.
Martina dal$tho roku (11. 11.) prohld$eno za ,staré“. Druhy vyznam slova je oznaceni té hospudky,
ve které se takové vino podava. Na zakladé starého, cisatem Josefem II. 17. srpna 1784 obnoveného
privilegia, mohli vidensti vinafi ¢epovat své vlastnoru¢né vyrobené vino maximélné 300 dnu v roce,
ve vlastni rezii (tedy vlastnim hostinském zatizeni) a mohli k vinu nabizet malé obé&erstveni ve formé
samoobsluhy. Podniky nabizejici ,heuriger” se poznaly podle toho, ze mély nad vchodem do hostince
vyvéSeny borové ¢i jiné vétvicky z jehliénant, pozdéji uvdzané vénce ¢i girlandy a predevsim népis
»Ausg steckts®, ¢ili je vyvésen symbol, ze jste na spravné adrese. Téméf ve stejné dobé se heurige
stalo také cilem vyletti Videnanu do piirody, predevsim do okrajovych ¢asti Vidng, aby utisili Zizen
i hlad. Je zajimavé, Ze ona sva¢inka nebyla vzdy v nabidce heurige, lidé si ji ptinesli s sebou (podle
nékterych prament to pry bylo jesté zcela ,normalni jesté pred takovymi 20 lety). Koncem 19.
stoleti i Viden postihla katastrofa ve formé msice révové, zavlecené do Evropy z USA, kterd na dlouhd
desetileti vinu ve Vidni zaviela dvefe. Teprve 20. stoleti, predev$im obdobi mezi svétovymi valkami,

ptineslo novy vitr do péstovani a vyroby vina.
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Viden jako vinohrad

Viden je kromé toho, ze je hlavnim méstem Rakouska, je také jednou samostatnou oblasti
péstovani vina. M4 asi 700 ha vinohradi, samoziejmé ze to je také velmi znat na samotné tvafi mésta.
Nejtypictejsi ¢asti Vidné, kde najdeme vinohrady a samoziejmé i heurige, ktera si ovéem zachovala
vesnicky rdz, je Grinzing na tpati kopce Kahlenbergu. Déle na pravém bfehu Dunaje najdeme
Nussberg, Heiligenstadt, Neustift am Walde, Sievering, Nufidorf, na levém biehu Dunaje
Stammersdorf, Strebersdorf a Jedlersdorf. Na jihu Vidné najdeme jesté dvé vinafskd centra — Oberlaa
a Mauer. Pestra paleta pud, na kterych tu roste réva, sahd od skrovnych vépenito-slinovitych pud ptes
hnédozem, jily a sprase az po pudy sbiidlicovitym podlozim. Vidert a okoli lezi pod vlivem
panonského podnebi, ¢asto s velmi studenou zimou a vét§inou horkym a suchym létem. Je ovéem
rozdil ve vysi srazek, které jsou vy$si na zdpadnim okraji mésta na vybézcich Wienerwaldu nez na
vychodnich okrajich mésta. Z odrud, které se tu péstuji, pievazuji dnes podilem 82,3 % bila vina. Vice
nez tretinu osdzenych vinohrada zabird smisend sadba. Nejvice a nejcastéji nabizenym druhem vina
ve videriskych ,heuriger” je Veltlinské zelené (péstované na 27 % plochy), které odpovidd i naturelu
hosptidek. Na dal$im misté mezi péstovanymi viny, je oblibend odrada Ryzlinku rynského. Mezi dalsi
odrady bilych vin patii Rulandské bilé, Ryzlink vlagsky, Miiller-Thurgau, Neuburské. K nejstarsim
odriddm, které nabizeji v ,heuriger®, je Tramin. Cervend vina se péstuji méné — podil je asi 15 %.
Mezi nejcastéji péstovanymi odriidami vede Zweigeltrebe, Modry Portugal, Svatovavfinecké a
Rulandské modré. V heurige se prodavaji a konzumuji predev$im mladd a svézi vina, vinai'sky region
Viden vsak nabizi i top vina z top poloh — uslechtild vina Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, a Veltlinské
zelené ¢i mohutné Chardonnay nebo koncentrovana cervend vina. Dnes je ve videnské vinarské
oblasti na 320 podniku, pro polovinu z nich je péstovani a vyroba vina hlavni obZivou. Ro¢né se tu
vyrobi na 2 miliony litrai vina. Zajimavosti je, ze 70 % z tohoto mnozstvi je proddno ptimo ve vinaistvi

ajejich heurige.

Pravé videnské heurige

Jak jiz bylo fec¢eno, k Vidni vino prosté patfi a navstéva rodinného podniku heurige je
opravdu zdzitkem, ktery by nemél zuastat pti navstévé Vidné stranou. ,Heuriger” jsou ve velké vétsiné
rodinné podniky, muz se stard predev$im o vinohrad a vino, také ho sém hostim ¢epuje, Zena md na
starosti dobroty vkuchyni, pomahaji i ostatni ¢lenové rodiny. Samoziejmé Ze pii velkém sezénnim
provozu najdeme i zaméstnance. Rodinny duch pohostinstvi neztrici a v opravdovych podnicich
yheuriger” se nav§tévnici citi jako doma. Névstévnici si vybiraji formou samoobsluhy nejriznéjsi
pokrmy, hlavnim méfitkem vybéru je viiné a oko. Na tacech jsou k dispozici nejprve pomazanky — od
vypecené huspeniny se sddlem z vepifové petené az po $kvarkovou, ¢esnekovou, nebo liptovskou
pomazénku. Ta zde ma své pevné misto, dél4 se z brynzy nebo i z tvarohu (dva dily brynzy a jeden dil
masla), samozfejmé s tim sprévnym kotenim, bohaté sypané petrzelkou. K pomazénce je vyborny
¢erny chleba, ktery si pe¢ou hospodyné v ,heuriger” samy. Samoziejmé jsou k dispozici také i ostatni
druhy peciva, Cerstvé pe¢ené na misté. Je jich aspori dvacet druhi se specidlnimi videriskymi ndzvy od
ycisatskych® housek az po mdkem posypané preclicky. Nesmime zapomenout také na $kvarky, které

tvorf branu k dal$i nabidce masa: vidensky rizek, veprovd peceng, sekand, pecena ¢i grilovand kolena,
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uzend pecené, pak také tu¢néjsi druhy pec¢eného veprového véetné bucku. K tomu si Ize vybrat salaty:
ten nejzndméjsi, videnisky bramborovy salat, ktery viak chutnd jinak nez na$ (varené nakrajené
brambory se zalivkou podobnou jako do naseho hlévkového salatu), okurkovy a rajéatovy z erstvé
zeleniny, ¢ockovy nebo fazolovy, nejraznéjsi druhy zelnych salata. Zelenina se podavd jak cerstvd, tak
nakladand, podle ro¢niho obdobi se nabidka ruzni. Rajcata, papriky, fedkvicky, malé nakladané
cibulky nebo $alotky a ptredevs$im naklddané okurky. Zvlastnosti, ptipominajici nasi kuchyni, jsou
okurky nakladacky, které se v ,heurige® podavaji od srpna do zacitku fijna. Pak nesmime
zapomenout na nezbytné feferonky, nakladané Zampiony a malé kukufi¢né klasky. No a pravy
vidensky $tradl na konec je tim spravnym zakoncenim nise dobrot v heurige.

Videnané sva heurige navstévuji opravdu s pozitkem a kazdy ma ,ten svij“ podnik, kde se citi
dobie, kam si jde s rodinou jen tak posedét, nebo kde se také odehravaji nejrtiznéjsi oslavy. Heurige
se také dostalo i do slovniku — napf. letnim, vlahym vecertim, vhodnym pro nav§tévu heurige, se ika,
ze je ,Heurigewetter” — pocasi pro heurige. Kdyz jsme u slovniku, v lexikonech o rakouském vinu jsou
oznaceny faze ptisobeni vina na lidsky organismus: prvni fzi nazyvaji ,Rausch®, tedy jakysi opojny
stav, ktery dusevné obohacuje a doprovazi ho pocit blazenosti. Obohacuje osobnost, stupriuje
sebevédomi, ¢lovék se vtomto stavu citi byt velmi svobodnym. Dal$im stupném je tzv. ,Schwips®,
tedy $picka ¢i opicka. Je to vyssi forma opojeni vinem, kdy je jedinec ochoten tvrdit nejraiznéjsi
hlouposti zcela va7né a také je zcela samoziejmé vykonavat. Dali faze jako , Trunkenheit“ (opilost) a
»Besoffenheit® jako jiny vyraz tohoto stavu, jiz slovnik uvadi jako nepiistojné stavy, které s kulturou
vina nemaji nic spole¢ného. V ,heuriger” je jiz za¢4dtkem zati k dostani i u nds dobte zndmy burcak,
ktery patii také do podzimnich ulic Vidné. Ma piizna¢ny nazev ,Sturm®, ¢ili vichfice. Kazdopadné je
tieba podotknout, Ze vina maji v heurige skvéld, poddvana v té spravné teploté a poradi tuis vybérem

odrady jako spravného doprovodu ke zvolenému jidlu.

Hudba ano ¢ine?

Velmi ,horkym“ tématem diskuse srodilym Videnanem je otdzka, zda kposezeni
v ,heurige” patii ¢i nepatii hudba. Domiéci se velmi striktné ptiklanéji k tvrzeni, Ze nepatti, opa¢ného
ndzoru jsou nejen piileZitostni navstévnici Vidné, ale také i hostinsti, protoze se v mnoha podnicich
objevuji ,Schrammeln®. Je to ptvodni ndzev, ¢eskému uchu velmi zndmy, ktery znamena pavodné
lidovou hudbu bratra Johanna a Josefa Schrammeld, ktefi ji pred sto lety provozovali nejprve
v Nussdorfu a pak po videriskych lokalech. Vétsinou se jednalo o dva muzikanty, kytara a akordeon,
kteti hrali nejriznéjsi zndmé i méné zndmé lidové pisnicky. Bratti Schrammelové byli kromé skvélych
hudebniku také i skladatelé, kteti jsou autory na 200 pisnicek, které se dodnes ozyvaji nejen ve Vidni.

Sice nikdo uz dnes ziejmé nezna autory, ale napf. piser ,Wien bleibt Wien® zlidovéla, stejné jako rada

dalsich.

Vino z Vidné - zaruka kvality
Neni to jen frize, opravdu se podaftilo pfedev§im mladé generaci inovativnich vinata, Ze
videnskd vinafstvi patii mezi uzndvané podniky vcelém Rakousku i vzahrani¢i. Videnskd vina

muiizeme objevit i na vinnych listcich $pickovych gastronomickych podnikt i ve specializovanych
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obchodech. Pojem ,Wein aus Wien“ se dostal do povédomi i diky skvélym uspéchtim z poslednich let
— fada vinafstvi byla ocenéna na soutézich, degustacich, uvidéna v ¢asopisech Falstaff, A la Carte

nebo Gault Miliau nebo i v Salénu rakouskych vin. Pravem - je v$ak tfeba se o tom osobné presvédcit.

Ve Vidni.
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Vino a jeho souvislosti

Wine and Its Associations

Jaromir NOVAK
Univerzita Palackého v Olomouci, Fakulta télesné kultury, Katedra aplikovanych pohybovych aktivit,
tiida Miru 115,771 11 Olomouc, Cesk4 republika, jarminov@seznam.cz

Anotace: Prispévek pojedndvd strucné o viné a révé vinné, vyznamu a vlivu na kulturu clovéka, prdvni
strdnce vinohradnictvi a vinafstvi, historii, prdci s vinem a vinohradem. Pojem vino je takika pro kazdého
¢lovéka v roviné obecné srozumitelny. Md také mnozstvi specifickych viznamii, pro kazdého ¢lovéka jinych.
S vinem jsou spojeny zdzitky prevdzné ptijemné a zZertovné. Vino - véci, jevy a procesy s nim spojené viak
také vyZaduji velkou péci, ndmahu, dovednost, ldsku, kumst. Vino je predevsim prdce a odpovédnd péce.
Vino je také prostiedek povzndsejici dusevno i télesno a md nezanedbatelné zdravotni iicinky. Vino a vinnd
réva md svou historii a také vyvoj. Vino a vinnd réva je také fesena zdkonem, ktery stanovuje nutnost
dodrzovdni urcitych pravidel. Vino a jeho souvislosti nabyvaji na jiném vyznamu, nez tomu bylo drive,
v prostiedi pouzivdni internetu, ktery umoZiiuje informovat o problematice. Vinati vénuji po cely rok vinu a

vinohradu adekvdtni péci, kterd se v jednotlivych mésicich, ale i tydnech a dnech lisi podle potieb.

Abstract: Paper is aimed to grapes and grapevine, its meaning and influence to human culture, legal aspect
of viniculture and wine grooving, history, work with wine and vineyard. The name wine is clear for nearly
everyone. It also has many specific meanings for every single person. Mostly pleasure and fun is related to
wine. Wine and processes related to it but also are demanding. Wine needs care, effort, love and knowledge.
Wine is mostly work and care. Wine is also an instrument to rise up our mood and physical condition and it
positively affects our health status. Wine has its history and development. Wine is also treated by law, you
have to follow some rules when you are producing wine. Wine and its consequences are gaining reason these
days, days of the internet, where possibility of transferring information about wine is easier. Vine-growers
take care about their vineyards for whole year, but the care is different every single month. Not only month,

but often weeks or days.

Kli¢ovd slova: vino, vinnd réva, prdvo, prdce, internet
Keywords: wine, grapevine, law, work, internet
1. Uvodné nevinné néco o viné a révé vinné
Pojem vino je takika pro kazdého ¢lovéka srozumitelny. Kéz by tomu tak bylo i u pojmu

jinych! A prece si kazdy muze piedstavit néco jiného. Neéktefi si piedstavi jeho chut, vini a barvu.

U jinych pak bude vzbuzovat vzpominky na chvile krasné prozité s timto skvélym mokem, slidmi
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kolem, shudbou pfi které se zpivalo, tancovalo v prostiedi sklepa. Jsou to zdzitky, na které se
nezapomind nebo se nechce zapominat. Jisté budou u nékterych i zazitky méné skvélé a to zejména
z nasledkd, kdyZ se nepodafti pifjemny atak opojného moku zvlddnout a misto, abychom se pitim
pozvedli, tak se ndm podaii padnout. I to vSak patii k véci.

Jedna ptihoda, ktera se kdysi na vesnici, kde jsem bydlel, povidala. Z vesnice pochédzela rada
veselych i populdrnich lidi. Nékdy pted padesati lety parta ochutndvala vino u jednoho kamarada
vjeho sklepé. Jeden z veselych ucastnikil tohoto kostu ponékud prehnal davky tohoto skvélého moku.
Ztejmé se drzel vykladu, ze alkohol poddvany v malych dédvkach neskodi v jakémkoliv mnozstvi. A co
se nestalo — padl. ProtoZe to byli kamaradi, vzali jej mezi sebe a nesli domi. Jeho manzelka
samoziejmé byla velmi nepiifjemné piekvapena stavem svého manzela a kolegim zna¢né spilala.
Jeden zovinénych kamarada pojal ndpad, Ze je nutno se presvédcit, zda doty¢ny vibec dycha.
A napadlo jej z chodby donést nasténné zrcadlo a prilozit k nosu postizeného. Ten se chladem zrcadla
zdzra¢né probral, nadechl se, orosil zrcadlo a pronesl tato slova: ,Nahnout vic, netece!“. A rézem bylo
vée v poradku.

To je ptijemnéjsi stranka. Dalsi chdpani pojmu vino znamenad také tieba spoustu price na
vinici, mnoho prace ve sklepé. Jini si piedstavi vino jako zdroj obzivy ¢i dokonce zbohatnuti nebo
i odsouzenihodnych kseftu.

Autor zil ve zndmé vinaiské a také merurikarské obci na Moravském Slovécku. Vzpominam si
na praci dospélych, kterym jsme jako déti ¢asto pomahaly. Dospéli se pti praci ve vinohradé opravdu
nadreli. Mechanizace nebyla. Takze se skoro v§echno muselo délat ru¢né. Puda vinohradu musela byt
bez plevely, takze se na jednom konci vinohradu skon¢ilo a na druhém konci se mohlo zacit znova.
Zertem se tikalo, Ze se vinohrad nemusi zalévat, protoze je kropen potem pracovniki. Vinna réva se
musela osetfovat proti $kiidctim a to vyZadovalo posttiky. Malokdo mél ve vinohradé studnu a tak se
desitky litrai vody musely dopravovat vniddobich na vozicich rizného typu. Vinohrady jsou
orientovany na jizni stranu, aby slune¢ni paprsky révu zahiivaly. Svazitost nékterych trati byla velmi
velkd a tak doprava vody byla podle toho obtizni. Také dopravni vzdilenost byla i kolem tfi
kilometrt. Takovouto dfinu bychom uz dnes nejen nechtéli, ale pravdépodobné ani nebyli schopni
zvlddnout — nemdme k tomu chut, vuli, fyzické predpoklady a ¢as. Lidé tyto vlastnosti kdysi méli a
pro¢ je nemaji dnes? Mozn4 je to k zamygleni, co se stalo. A nejen v tom. I zde by se nasla (mozn4)
pravda ve viné.

Co je vlastné vino? Podivejme se do neddvné historie. Ilustrovany encyklopedicky slovnik
definuje vino jako alkoholicky ndpoj vznikly zkvasenim mostt z hroznt révy vinné. Hrozny se
odzriuji, drtf a vznikly rmut se lisuje. Ziskany most se po piipadné tpravé (sifeni, fedéni, pficukieni,
scezovéni) ponechd samovolné kvasit &istymi kvasinkami, hlavné rodu Saccharomyces;pak se mladé
vino opatrné staci z usazenych kald a kvasnic do vysiteného sudu, v némz se ponechd 6-8 tydnu, aby
se vycistilo, usadily se kvasinky a vyloudil se vinny kdimen. Hotov4 vina se sceluji (michani vin
stejnych odrid) a po vyzrdni a po $koleni (nékolikeré sticeni) se stéceji do lahvi. Pfi vyrobé vina
¢erveného se rmut nechdva nékolik dnti kvasit pred lisovanim, aby se ze slupek vylouzilo barvivo.

Charakter vina (ptirodni, stolni, tokajské, dezertni a ptirodné sladké a $umivé), je uréen odriidou
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vinné révy, oblasti péstovani, klimatickymi poméry daného roku, zpusobem zpracovini hrozni,
postupem pfi vyrobé jednotlivych druhd, jeho osetfenim a stafim. Vina obsahuji 10-25% alkoholu.
Puavod vinné révy se predpokladd vZapadni Asii, v okoli Kaspického mote, moznd vpovodi ek
Eufratu a Tigridu, kdovi? Historie je velmi pruznd a tfeba dalsi objevy sdéli néco jiného. To ndm
koneckoncu zas tak moc nevadi, hlavni je, Ze vinné révy a vina je dostatek! Nebylo tomu tak vzdy —
nékolikrat hrozil zénik révy vinné. Nastésti je ptiroda mocnd a kupodivu méla rada ¢lovéka a tak mu
vinnou révu nechala pro jeho radost i trapeni. Nebot nic neni jen tak.

Réva patif k nejstar$im rostlinim. Svéd¢i o tom poznatky archeologt, ktefi nalezli na tzemi
Egypta egyptské peceté na zitkich nddob zpredynastického obdobi asi 4000 let pted na$im
letopocétem. O révé vinné jsou také zminky v eposu o Gilgamésovi nebo ve Starém zdkoné.

Pokud jde o Moravska a Ceska vina. Vojaci fimskych legii vyuzivali vino k desinfekci téla a
také vody. Udajné koncem 2. stoleti n. L. zaloZili pod Palavou (pobliz Mikulova) tdbor pro svou 10.
legii a vysadili u néj vinici. Z obdobi Velkomoravské fise (833 — 906) jsou archeologické nélezy nozu
a semen, které potvrzuji vyspélé vinafstvi. Prvni zminka o vinicich na Moravé je zroku 1101
v zaklddaci listiné klastera benediktynt v Ttebici - o darovéni vinic na Moravé. Déle mél velky vliv na
zaklddéni vinic klaSter premonstritd vLouce u Znojma. Vroce 1202 pokracovali Cistercidni
zakldddnim vinic u Hustopec¢i. Pokracuji Lichnistejnové v Mikulové a v okoli Palavy zaklddaji vinice
(viz www.vinazmoravy.cz).

Vino mé svij 1é¢ebny ucdinek. Podporuje imunitni systém téla, detoxikuje bakterie, ni¢i
bakteridlni jedy a viry, 1é¢i poskozenou sliznici a povzbuzuje tréveni. Vino obsahuje velké mnozstvi
télu priznivych latek, nékteré z nich ziejmé jesté budou objeveny. Nutno se zminit, Ze nékterd vina
podle vyzkumu obsahuji latky, které vysoce vyrazné zabranuji vzniku rakoviny a kardiovaskuldrnich
onemocnéni. V ur¢itych oblastech Francie tyto nemoci takika neexistuji a pfi¢inou ma byt slozeni
vina, které je ovlivnéno chemickymi prvky vpuadé, které ptisobi na slozeni vina a to pak na lidsky
organismus.

Trocha prézy od Leonarda da Vinci z knihy Népady, povidka ,Vino a Mohamed®. Vino,
bozsky napoj z vinné révy, v bohaté ¢isi na Mohamedové stole, se radovalo z té pocty, ale najednou je
ptepadly nepiijemné myslenky a tu si feklo:“Co to déldm? Z ¢eho se raduji? Coz nevidim, Ze jsem
blizko své smrti, Ze opustim zlaty piibytek ¢iSe a vstoupim do o$klivych a smrdutych dutin lidského
téla a tam se zménim z vonné lahodné tekutiny v ohyzdnou a trapnou mo¢? A jako by tak velké zlo
nestacilo, budu muset dlouho lezet v ohavnych nadrzich spolu s dalsimi pichnoucimi a zkazenymi
latkami vyslymi z lidskych vnitinosti?“ Volalo k nebesim o pomstu za takova piikofi a o ukonceni
podobnych hanebnosti jednou providy, a jelikoz ona zemé plodila nejkrasnéjsi a nejlepsi hrozny na
celém svét¢, zadalo, aby alespon nebyly zpracovavany ve vino. A tehdy Jupiter zpusobil, ze vino, které
Mohamed vypil, mu zamzilo svymi vypary mozek tak, az, v pomateni zplodil tolik chyb, ze kdyz
vysttizlivél, vydal zdkon, aby zadny Asiat nepil vino. A vinné révé sjejimi plody byla ponechdna

svoboda.
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2. Pravni stranka k vinu

Vino m4a svou pravni stranku. Nejstarsi text vini¢ného faddu a horenského préva pochazi
z cirkevnich majetka v okoli Kroméftize z roku 1281. Kral Karel IV. polozil zdklady vini¢ného prava.
V roce 1358, 1370 a 1378 vydal nafizeni - soubor pravidel, upravujicich péstovani vinné révy, praci na
vinici a potrddek ve vini¢nich obvodech a vinaiskych sdruzenich. Jesté v18. stoleti se vydavaly
jednotné ttedni vini¢né instrukce jednak pro Cechy (1710) a jednak pro Moravu (1761).
V soucasnosti uz samoziejmeé neplati.

Dnes plati zdkon ¢. 115/1995 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nékterych
souvisejicich pravnich predpist, jak vyplyvé ze zmén provedenych zdkonem ¢. 216/2000 Sb. Zékon,
kromé obecnych ustanoveni obsahuje ¢asti vinafstvi, vinohradnictvi, evidence, dozor. Zikon
pomeérné velmi podrobné resi véci spojené s vinohradnictvim a vinatstvim.

Pro zajimavost si ukazme vymezeni zdkladnich pojmu:

Pro ucely tohoto zdkona se rozumi

a) révou vinnou odridy rodu Vitis

b) genetickymi zdroji vyuzivané druhy, odrady a kiizenci rodu Vitis

c) révovou sazenici sazenice naroubované révy vinné nebo zakofenéné ftizky révy
podnozové pro tcely vinohradnictvi,

d) vinici pozemek nebo pozemky s trvalym porostem révy vinné nebo révy podnozové
o celkové plo$e nejméné 1 000 m” u jednoho péstitele; pozemek nebo pozemky s trvalym
porostem révy vinné nebo révy podnozové o celkové plose méné nez 1 000 m* u jednoho
péstitele, pokud na zddost péstitele predlozenou Ustiednimu kontrolnimu a zkugebnimu
tistavu zemédélskému (dale jen ,dstav®) po 1. lednu 2001 piidéli dstav tomuto pozemku
nebo témto pozemkiim registra¢ni ¢islo nebo registra¢ni ¢isla.

e) vini¢ni trati soubor pozemku a &isti pozemkd, které pro svoji geografickou polohu,
svazitost, délku oslunéni a puidné klimatické vlastnosti jsou vhodné pro péstovani révy
vinné; pifi stanoveni vini¢nich trati se piihlizi k historickym hlediskim posuzovaného
Uzemi,
¢erstvymi vinnymi hrozny zralé nebo mirné zaschlé plody révy vinné, které mohou byt

f) béznym zpracovatelskym zpiisobem rozdrceny nebo lisovény a které mohou samovolné
alkoholové kvasit,

g) vinohradnictvim vysadba a péstovéni révy vinné na vinici k produkci vinnych hroznu,
sklizenl hroznt nebo révovych roubt, vysadba a péstovani révy podnozové, vyroba sazenic
révy vinné nebo sazenic révy podnozové,

h) péstitelem révy vinné nebo podnozové osoba, ktera se zabyva vinohradnictvim,

i) rmutem nezkvaené nebo zkvasené rozdrcené hrozny révy vinné,

j) hroznovym mostem tekuty netedény produkt ziskany ptirozenou cestou nebo fyzikdlnim
postupem z cCerstvych vinnych hroznt, v némz obsah alkoholu nepiekracuje 1 %
objemové,

k) zahu$ténym hroznovym mostem nekaramelizovany hroznovy most, ktery byl vyroben

¢aste¢nym odstranénim vody a vykazuje minimdlni hodnotu cukernatosti S1 %.

137



y

Ministerstvo zemédélstvi (dale jen ,ministerstvo®) stanovi vyhldskou postup jeho
ziskavani,

hroznovou $tivou tekuty produkt ziskany z hroznit, upraveny zejména chemickymi
konzerva¢nimi prostiedky, s vyjimkou oxidu sifi¢itého, nebo pasteraci, poptipadé
zahu$ténim a ndslednym zifedénim vodou, u kterého je docasné zamezen proces
samovolného kvaseni, a jehoz obsah alkoholu nepiekratuje 1 % objemové, uréeny pro

vyrobu nealkoholickych ndpoju,

m) buré¢dkem ¢&asteéné prokvaseny hroznovy most obsahujici nejméné 1 % objemové

z)

skute¢ného obsahu alkoholu a nejvyse tfi pétiny celkového obsahu alkoholu,

matolinami zkvaseny nebo nezkvaseny zbytek po lisovani ¢erstvych vinnych hrozng,
vinem produkt, ktery byl ziskdn uplnym nebo ¢aste¢nym alkoholovym kvasenim rmutu
nebo hroznového mostu z odrid révy vinné, registrovanych ve Statni odridové knize, 1)
a odrtid uvedenych v § 7 odst. 1 pism. b) a c), pro vyrobu stolniho vina,

vinem z dovozu vino vyrobené mimo tzemi Ceské republiky a dovezené do Ceské
republiky nebo vino vyrobené na tizemi Ceské republiky z dovezenych hroznt, rmutu
nebo mostu,

vinnymi kaly zbytky, které se usazuji v nddobdch obsahujicich vino po kvaseni nebo
béhem skladovani ¢i povoleného o$etfovani vina, stejné jako zbytky vzniklé filtraci nebo
odstfedénim tohoto produktu nebo mostu,

matolinovym vinem alkoholicky ndpoj ziskany kvasenim neosetienych, vodou naséklych
matolin bez ptidavku cukru nebo vyluhovanim prokvasenych matolin vodou,

vinem z vinnych kalt alkoholicky ndpoj ziskany z vinnych kalt bez ptidavku cukru,
stupném cukernatosti obsah zkvasitelnych cukra v hroznech, vyjadfeny v kilogramech na
100 litra hroznového mostu,

skute¢nym obsahem alkoholu v procentech objemovych pocet objemovych jednotek
¢istého alkoholu, které vyrobek obsahuje pti 20 °C ve 100 objemovych jednotkich
vyrobku,

moznym obsahem alkoholu v procentech objemovych pocet objemovych jednotek
¢istého alkoholu pti 20 °C, které mohou vzniknout uplnym prokvasenim cukra
obsazenych ve 100 objemovych jednotkéch vyrobku,

celkovym obsahem alkoholu v procentech objemovych soucet skute¢ného a mozného
obsahu alkoholu v objemovych jednotkach vyrobku,

kupézi soubor slozek stanovenych provadécim prévnim predpisem pro jednotlivé druhy
$umivych vin,

tirdzi soubor slozek stanovenych provadécim predpisem pridavanych do kupaze za

ucelem druhotného kvaseni,

aa) tirdznim likérem produkt, ktery se ptidavéd do kupdze za tcelem zahajeni druhotného

kvaseni pti vyrobé sumivych vin,

bb)expedi¢nim likérem produkt, ktery se pfiddvd do $umivého vina za t¢elem dosazeni

pozadované chuti a jehoz slozky stanovi provadéci pravni predpis,
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cc) $kolenim vina technologicky postup pii vyrobé vina vedouci k odstranéni nezddoucich
latek a zvyseni jakosti vina. Ministerstvo stanovi podrobnosti technologického postupu
vyhléskou,

dd)vinafstvim zpracovdni hroznd, rmut, mostd nebo vina na vino, sti¢eni, $koleni,
skladovani a plnéni vina do obali, oznac¢ovani vina a vinnych produkta a uvddéni vina a
vinnych produkti do obéhu,

ee) vyrobcem vina podnikatel, 1a) ktery se zabyva vinaistvim,

ff) uvddénim do ob&hu nabizeni k prodeji, prodej nebo jiné formy nabizeni ke spottfebé;
skladovéni, pteprava pro potteby prodeje a dovoz od data procleni za u¢elem prodeje.

Autor nechce ¢tendfe unavovat pravnickymi pojmy, chce jen ilustrovat rozsah prévni upravy a také

obsahlost a slozitost povinnosti, které je tieba respektovat pii vyrobé vina.

3. Vino ainternet

Pied nékolika malo lety se péstitelam vinné révy, vinatim, konzumentim vina a
obchodnikéim ziejmé ani piili§ moc nesnilo, jakou roli bude hrét internet. Internet je zdrojem mnoha
informaci, které se k vinu vztahuji.

Napiiklad na webovych strankdch www.vino-klub.cz jsou nabizena vina a dalsi nabidky
s vinem souvisejici. Je nabizeno k objednani 2158 druhd vin a vyproddno 3581 druhd vin. To je
mnozstvi, které omracuje. Secteme-li mnozstvi téchto druha vin a podélime jej po¢tem dnu za rok,
pak vyjde ¢islo 15,7 let. Tolik ¢asu bychom pottebovali na ochutndni ¢i vypiti jedné ldhve denné.
Velmi uctyhodné ¢islo.

Tyto webové stranky nabizi také moznost zakoupeni vina dle kritérii jako je region pavodu,
odrada, vyrobce, ro¢nik, privlastek, obsah cukru, obsah alkoholu, typ vina, cena za lihev. Jsou
poskytovany informace o soutézich souvisejicich s vinem. Dale pak dopliky k vinu, jako jsou knihy
o ving, nejriiznéjéi pochutiny (asi 45 druhtt) a vinatské potieby. Jsou zde rady, jak spravné uchovavat
vino, jak spravné vino konzumovat — jaké sklenicky na vino pouzivat. Je popséna degustace.

Jak ma vypadat ritudl degustace, abychom si vino opravdu vychutnali. Dle literatury, prezentované
jako rady na internetu, je ritudl v podstaté stejny jako v minulosti. Plati jakési patero vinaiskych
ptikdzani:

1. Dat vinu prostor — proto sklenice nema byt plnd a také m4 byt tvarovana dle druhu vina,
abychom mohli pozdéji, po promichdni, ptivonét k uvolnovanym aromatickym slou¢enindm.

2. Hodnoceni ¢irosti — vino by mélo byt ¢iré, bez kalnych ¢astic.

3. Zhodnotit barvu vina — je hodné dulezitd. Je zdvisld na fadé faktora jako jsou odruady,
vyzrélost, zpusob zpracovani hroznu.

4. Zjistit vani vina - ta je velmi vyznamnda. Néktefi vinafi ji berou jako nejdulezitéjsi vlastnost.
Mnozstvi viani je velké a ¢asto je zdvislé na fantazii subjektu.

v ustech asi 10 sekund, abychom jeho chut opravdu poznali. Vyjadfovani viini a chuti vina se vyviji a

pouzivana slova jsou nékdy méné obvykld a jsou jakoby basnickym dilem.
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Pomoci internetovych strinek muZzeme vino objednat kzakoupeni, mtZeme sledovat
hodnoceni a porovnavani riznych vin, véetné jeho vyrobci.

Internetové stranky jsou bohaté a poskytuji velké mnozstvi informaci o viné. Av§ak nemohou
poskytnout vse. Pies internet vino nevoni, neni vidét jeho barva ani neni citit jeho chut. A co je to

hlavni — neda se pit!

4. Nastin celoro¢ni prace pii pripravé a vyrobé vina

Tato ¢ast je zpracovana dle slov mého bratrance pan Josefa Hrobate, ktery produkuje velmi
dobré vino pro sebe a své pratele. Je v§ak také dobrym ¢lovékem, odpovédnym otcem, schopnym a
pracovitym femeslnikem. Neni vinafem profesiondlem, vinohrad a vino je jeho koni¢kem. Jednotlivé
¢innosti jsou vyjadreny jen velmi stru¢né pro orientaci v ¢asovém sledu roku. Je ponechdno mistni
vyjadreni pojmi.
% leden:
- Kostovani, stad¢eni z kvasnic B-vin

- A-vina se nechdvaji podle kyselosti, vyzravaji del$i dobu na kvasnicich

Snizeni kyselosti ve viné = rozmi$dni kvasnic, sedimenta ke snizeni tvrdosti vina

X/
°e

unor:

std¢eni A-vin a uchovavani téchto vin v plné naplnénych nddobach, nehroti riziko oxidace vin
- druhé sti¢eni B-vin

- podle pocasi se muze zacit sttihat vinohrad

¢ brezen:

- B-vina se mazou filtrovat, pokud je chceme ldhvovat

- stifhdni vinohradu, napnuti drata

- uvazani taznd, odkopdvani hliny od hlav

pokud je teplé pocasi mize se solbarovat (ochrana proti zimnim $ktidctim)
duben:

kontrola vin ve sklepé, lahvovani A-vin

X/
°e

- vyvazovani tazil

- mozno pred kvétem stikat

¢ kvéten:

- po odkvétu zase sttikani proti $kiidctim, peronospory a oidia (obdobné jako v dubnu)
- vylamovéani kminkt (mladé letorosty)

- smitdnina taznech

- po 14 dnech dalsi sttikdni, podle po¢asi mozno i za 10 ¢i 21 dni az do srpna

X/
°e

cerven:

zastrkavani letorosti mezi driténé vedeni

- okopavani pod hlavami, v uli¢kdch seceni travy kazdych 14 dnt
*%* Cervenec:

- zastrkdvani, vylamovani zalistka
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- okopavani pod hlavami

- kraceni dlouhych letorosta

¢ srpen:

- vpulce mésice posttik proti hnilobé hroznu

- stale vylamovani zalistka a krdceni letorosti

% ZAf:

- pretrhavani velkych listd okolo hroznu k lepsimu dopadu slune¢nich paprska

- 10. zafi — zardzani hory, to je zdkaz vstupu cizim osobdm do vinohradu

- konec mésice — mozno sbirat stolni hrozny, milera, mopra a skorych vin

D3

* fijen:

- sbérvin

- mozno nechat hrozny pro pozdni sbér na ptipravu ledovych a slimovych vin (sbér az po trech
dnech pii teploté -8 stupnu

- zpracovavani hroznu ve sklepé

- bilé vino - odstopkovani, mleti, lisovani

- bily most se nechdva kvasit v demizonech, be¢kich

- Cerveni vino — odstopkovani, mleti a pak se nechdvd cca 1S5 dni vkidich. Béhem té doby
vykvasi a nasleduje lisovani

- timje vino hotové a uchovavame ho v sudech

- béhem této doby déti konzumuji vinny most a dospéli po urcité dobé bur¢ak

s listopad:

- hnojeni vinohradu a ryti pod hlavami

- ve sklepé pak konzumace, kot a dolévani dokvasujiciho vina

D3

* prosinec:
- std¢eni nemocnych vin (vadné kvasnice)
- chozeni po sklepech znamych a degustace mladych vin

Dulezitd pozndmka: Konzumace vin béhem celého roku!!!

Uvedené jednoduché vyjmenovéni zékladnich aktivit se jevi snadné. Ale jak uz bylo popséno
vyse, je to smés slozend z hodné prace, dfiny a starosti, ale i hodné radosti. Vino je véda i uméni.
Nékdo je talentovanym a skvélym ¢i aspon dobrym vinatem, nékdo dobrym vinafem nebude. Je tieba
znat teorii a v praxi ji vyuzit. Teorie je nutnd, vyvoj jde dopiedu a novinky je tfeba sledovat. Teorie je
zdkladem a praxe je uménim teorii pouzit. Jsou vinati, ktefi méli to $tésti a jejich otcové ¢i statedci je
do tajemstvi vina umné zasvécovali.

Toz, na zdravi!
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Vino jako 1ék, v proménach ¢asu a védomosti

Wine As Medicine throughout Ages and Within Changes of Knowledge

Juraj HARMATHA

Ustav organické chemie a biochemie, Akademie véd CR, v. v. i., Praha, harmatha@uochb.cas.cz

Anotace: Vino svymi lé¢ivymi tcinky bylo, je, a vurditych mezich jisté i zistane vmyslich lidi
mediem zasluhujicim pozornost odbornika a davéru amatéra - konzumentu touzicich po dobrém
zdravi a lep$im stéfi. Na své pouti ¢asem bylo vino téméf neustéle fazeno k lékam. Tuto stranku jeho
identity ovéem soucasnd definice 1éku odsunula do oblasti bioaktivnich podpurnych slozek potravy —
nutraceutik. Jeho faktickd preventivni a lé¢ebni hodnota vSak pretrvava. Vliv vina na zdravi je jiz
ddvno, snad od nepaméti, zndmy a lze ho bezpochyby povazovat za hodnotu kvality zcela
rovnocennou hodnoté senzorické, gastronomické ¢i kulturné-spole¢enské. Vino a jeho lécivé ucinky
Ize sledovat jak na pouti ¢asem, tak i na cestdch lidského badddni a ziskdvani uzite¢nych poznatka.
Oboji spolu souvisi, a je tak zde uvedeno jako komentovany a poucené kriticky prehled vybranych

informaci z ddvnych i neddvnych dob, nicméné poznamendno sou¢asnym pohledem na véc.

Abstract: Wine with its curative effect was, is, and within certain limits definitely will remain in the
mind and memory of people a medium, worthy of attention of professionals, as well as amateur
consumers, longing for good health and carefree aging. Through the ages, the wine has been mostly
considered a medicine. However, the current drug definition shifted this part of its identity among
the bioactive dietary supplements — nutraceuticals with health benefits. The actual therapeutic value
of wine, however, remained identical. The influence of wine on health has been well-known for a long
time, and can undoubtedly be considered as fully equivalent to other quality values, such as its
sensory, gastronomic, cultural and social values. Wine and its curative action can be observed in the
course of history, as well as in the rise of human exploration and acquisition of useful knowledge.
Both aspects are related, therefore are here presented as a critical mini review of selected information

from ancient to recent times - but indeed corrected by the prism of current knowledge.
Kli¢ovd slova: Vino a zdravi, lé¢ivy iicinek vina, prehled historie, nutraceutikum

Key words: Wine and health, curative effect of wine, historical review, nutraceutical

1. Uvod

Lze vino v sou¢asné dobé povazovat za 1ék? Ano i ne! Zalezi totiz predev$im na thlu pohledu a
na odborném hledisku, ze kterého tyto pojmy posuzujeme, hodnotime a vnimédme. Vime, ze lidé po
tisicileti pouzivali vino nejen k jidlu a potéseni, ale i k1é¢eni raznych neduht a ran, navic také k tomu,

co dnes nazyvame prevenci proti infekcim a nemocem. Stalo se jednim z civiliza¢nich fenoménu a ve
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védomi lidi jim i nadéle zastdvd. Historie jeho medicinského vyuziti je opravdu dlouha a i nyni nds
opraviuje k tvrzeni, ze vino je lékem. A to presné ve smyslu ¢eské gramatiky, kterd svym sedmym
pidem (instrumentilem) vyjadfuje piechodovy, nikoliv trvaly stav. Zdaraziovat trvéni,
vyjadfené nominativem (vino je 1ék), by uz asi bylo chybou, a to nejen gramatickou. Oba pojmy, vino
i 1ék, maji svoji vlastni identitu odvozenou z odborného posouzeni, které se ovsem v ¢ase vyvijelo,
ménilo a dospélo az k sou¢asnému stavu. I proto je nejlepsi oba pojmy spojovat jen vyjadfenim: vino

jako 1ék.

1.1 Je vino lék podle aktualné platného Ceského lékopisu?

K tomu je nutné si napred uvédomit, co je to 1ék. Je to 1é¢ivo upravené do definitivni podoby
s charakteristickymi farmakologickymi a klinickymi vlastnostmi, a ve stanovené zdru¢ni dobé i
s chemicky stalym slozenim. Lék v§ak nem4d svoji definici v zdkoné. Potencidlné se 1ékem stdvaji 1é¢ivé
latky a 1é¢ivé piipravky okamzikem, kdy jsou spravnym zptsobem (podle lékatského predpisu) a ve
vhodnou dobu podany pacientovi. Zakonem (normou) je viak vyjadfen vznik léku, ktery stanovuje
ptipravu a charakteristiku samotné 1é¢ivé latky, jeji smichani s pomocnymi latkami, a tim i kone¢nou
podobu vysledného 1é¢ivého pripravku, ktery se pak ve vhodném obalu a v doporu¢eném davkovani
stivd 1ékem. Pravni normou, kterd definuje 1ék, respektive jeho slozky, je Cesky lékopis (lat.
Pharmacopoea Bohemica). Je to zdkladni farmaceutické dilo normativniho charakteru zdvazné na
tizemi CR. Ptispiva k zajisténi bezpe¢nosti, u¢innosti a kvality 1é¢iv. Definuje 1é¢ivo stanovenim
postuptt pro vyrobu léc¢ivych a pomocnych latek, pro vyrobu a piipravu lé¢ivych pripravka a pro jejich
testovani a skladovani. Vychdzi z dlouhodobé tradice. V ni se ovéem ménilo mimo jiné i postaveni
vina jako 1é¢ivé latky. Prvni platny lékopis na zdej$im tizemi (Pharmacopoea Austriacoprovincialis) byl
vydan v r. 1774. Jeho 8. vydéni z r. 1906 pak platilo i na tizemi samostatného Ceskoslovenska (s
prestavkou vale¢nych let 1941-4S) az do konce r. 1947. Prvni Ceskoslovensky lékopis (CL), podle
rukopisu pfipravovaného jiz pied r. 1937, byl vydan az v r. 1947 a pak novelizovan v dal$ich 3
vydénich z let 1954, 1970 a 1987 (s doplitky). Vsechny obsahovaly ve svych ¢léncich desitky
medicindlnich vin, oviem v postupné ubyvajicim trendu. Posledni uvedeni 1é¢ivych vin v CL je z r.
1954. V novejsich Ceskych lékopisech (z let 1997, 2002, 2005 a 2009) jiz zadné vino uvedeno neni.

Pro¢? K tomu je nutno vzit zaroven v tvahu i identitu vina.

1.2 Vlastnosti a charakter vina z odborného hlediska.

Vino je komplikovany viceslozkovy piirodni produkt. Je to stile se ménici a priibézné zrajici
roztok organickych a anorganickych latek, podléhajici chemickym a biochemickym reakcim. Ma své
jedine¢né vlastnosti ziskané svym:

- pivodem (rostlinny druh, odriida, klon, ptda, krajina, oblast, terén)

- vznikem (agrotechnika, sklizer, technologie vyroby)

- $kolenim (zrani, lahvovani, archivace, distribuce)

- kvalifikovanym hodnocenim se zpétnou vazbou (fizen4 degustace)
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- biologickym a spole¢enskym ptsobenim (je soucdsti gastronomie a sommelierstvi; maze

byt funk¢ni potravinou, ,hormezné“ pusobicim ptirodnim galenikem; je kulturnim a
spole¢enskym fenoménem, zdrojem inspirace v uméni, folkloru a tradicich).

To vse svédci o velké a zdmérné cilené raznorodosti a o kvalité ménici se v ¢ase i prostredi.

Tyto bezesporu pozitivni gastronomické rysy vina ovéem vylucuji jeho rFazeni klékum dle

soucasnych lékopist. A naopak, asili o dosazeni lékopisného standardu pro vino by nejspise nikoho

nepotésilo. Snad s vyjimkou Tokajské Aszu Eszencie, kterd se ve zvld$tnim galenickém baleni d4 ve

vybranych Madarskych lékdrnach nejen vidét, ale i koupit.

1.3  Vyvoj pohledu na vino jako 1ék

Symbolické postaveni vina jako média slouziciho zdravi se dodnes nezménilo, a jisté ani
nezméni. To nejbéznéjsi spojeni vina se zdravim je zakotvené uz v ptipitku a je vétsinou ve spojeni s
ptanim dobrého zdravi nebo dlouhého Zivota. I to ¢asté spojovéni vina s pravdou (In vino veritas) ma
svoji mutaci ve spojeni se zdravim (In vino sanitas). Mnohdy zéleZi jen na ddvkovéni. Pro zdravi bude

svyvrs

optimalni mira ur¢ité nizsi nez pro pravdu.

2. Lé¢ivé vino v proméndch ¢asu a poznatki o jeho medicindlnim vyuziti
2.1 Vybér zlegend davnych civilizaci

Prvni zminky o viné a jeho @¢incich (u ddvnych civilizaci) se
objevuji uz v nejstar$ich ndbozenskych textech i apokryfech - a také
v povéstech a poezii vech ddvnych civilizaci [ McGovern, 2003 ].

Zvlast puvabnd je povést o zapuzené milence perského krale

| Dzamsida, kterd v zoufalstvi nad ztrétou svého postaveni v harému

vypila krdlem sice oblibenou, ale prévé tehdy zkaZzenou (povazovanou
za otravenou), a proto odlozenou $tdvu z hroznii, aby ukondila svij zal
a zivot. ,Jed” v8ak zapusobil svym piiznivym tGc¢inkem. Vyvolal nebyvalé veseli princezny spojené se
zpévem a tancem, ktery se kréli tak zalibil, Ze ji bylo nejen odpusténo, ale napoj (zfejmé zkvaeny) byl
krilem zabaven a prohldsen za ,kralovsky 1ék“ neobycejné ucty. Ten uz byl pak nabizeny jen
privilegovanym osobdm. Kral dal poté ptikaz veskerou urodu révy v oblasti Persepolis zpracovévat na
stejné hodnotny lék [Wikipedia, 2011].

2.2 Diikazy o viné a jeho u¢incich (Egypt, Sumer)

Vyzkumy ukdzaly, Ze stafi Egyptané uz pted 5000 léty pouzivali vino obohacené o bylinné
extrakty pro lé¢eni nemoci a zlepSovani zdravi. Jako dikaz muze poslouzit fakt, Ze v hrobce prvniho
zndmého faraona Scorpiona L. (3150 pi. n. 1.) byly nalezeny dzbany s usazeninou, ve které byly
chemickou analyzou uz vr. 1994 identifikované stopy po viné (soli kyseliny vinné). Nedédvno pak

byly dokonce pomoci stile se rozvijejici biomolekuldrni archeologie, vyuzivajici Ccitlivé

145



spektroskopické metody, nalezeny i stopy po bylinach (koriandru, maty, salvéje) a po borovicové
pryskytici [McGovern, 2003]. Podobné byly prozkoumény i zbytky vin velkych i3 starovékého
Blizkého vychodu (Mezopotdmie a okoli Araratu), vina Anatélie a Chetiti, Féni¢ant a Svaté zemé.

V davnych civilizacich se réva péstovala vzahradich panovnika, velmozu a knézi. Také jeji
zpracovani na vino se délo vét$inou na misté a pro vlastni spotiebu. Az v Egypté se nasly nidoby na
vino oznacené péstitelem ¢i vyrobcem, nékdy také majitelem, resp. spottebitelem. To znamend, ze
mobhlo jit uz i o dodévky od vyrobce ke spotiebiteli, respektive od lékaie k pacientovi. Ve za piislusné
registrace. Svéd¢i o tom nejen
zaznamy v hrobkach, ale i na papyrech
rizného uréeni, také lékaiskych.

Na hlinénych tabulkdch Sumérského
puvodu byly rozlustény dosud prvni

lékatské texty s doporuc¢enim k uzivani

vina s raznymi piisadami jako léku na

¢etnd onemocnéni (napf. i dnes

. poutitelné vino s medem proti kasli).

2.3 Doporuéeni vina k 1é&eni (starovéké Recko)

Podle dosavadnich poznatki a7 anti¢ti Rekové zacali
péstovat révu ve vétsim rozsahu. Zaklddali vinice, zavedli péstovani
révy vkordonech, zpracovavali a uskladiiovali vino vmnozZstvi
ptesahujicim vlastni spottebu a sjednané dodavky, coz si vyzadovalo
tpravu podminek pro transport (napf. uzdvéry amfor tkaninou
napusténou pryskyfici). To mohlo dit vzniku dnes zndmym

retsindm. Pryskyfice byly také oblibenym aditivem pro vina lé¢ivé.

Ta vyrabéli lé¢itelé (1¢kaii) podle vlastnich recepti a nemocnym pak
podavali ¢asto ve svych vlastnich domech (komplexech podobnych dne$nim nemocnicim ¢&i ldznim
s oddélenymi mistnostmi pro nemocné nebo rekreujici se ndvstévniky). U téchto komplext vznikaly
véhlasné 1ékaiské skoly. Jen pro ilustraci Ize uvést par piikladi.

Hypokrates z Késu (460-380 pt. n. 1), povazovany za otce mediciny, doporu¢oval konkrétn{
vina k 1é¢eni bolesti hlavy, ke srézeni horecky, k dezinfekci ran, k dietetickému pouziti (vyziva,
zazivani), a k prevenci. Je zndm vyrokem: ,Vino je podivuhodné vyhovujici ¢lovéku, jak zdravému tak
i nemocnému. Budiz v§ak poddvano ve spravné mife podle télesné stavby jednotlivce®. Je autorem 58
spist o mediciné.

Theophrastus z Erezu (372-287 pt. n. 1.) popsal a péstoval mnoho lé¢ivych rostlin, které pak
extrahoval ve viné a pouzival jako lék.

Rekové zavedli pojem theriak (pozdéji, ve sttedovéku, znimy jako dryak) pro antidotum
hadich a hmyzich jedi. Ten byl po staleti téz zndmy jako mithradatium (se z4jmem zkoumany a k
uzivéni zavedeny kralem Mithradatem Velikym, 132-63. pf. n. L) a i pozdéji pouzivany Rimany a
Araby proti moru, v Anglii pak dokonce az do 18. stoleti [Nouza, 2008].
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2.4 Odkaz Evropanim (starovéky Rim)

Po dobyti Korintu Rimany (146 pt. n. 1) presidlila
tfecka medicina do Rima. Rimané ptevzali uméni teckych
lékattr a spojili jej s bohatou tradici Etruska. Mnoho feckych
lékatti osobné pisobilo vRimé, bud jako svobodni obé&ané
nebo jako otroci. Casto byvali osobnimi lékati vyznamnych
patriciju nebo cisait. Své umeéni lékarské spojovali s poznatky
tehdy uzndvanych i soudobych filozofi. Asklépiades,

Menekrates, Celsus byli prvni mezi feckymi lékati pasobicimi

vRimé, ktefi si ziskali dtvéru taméjsich pacientt, udélali ‘
velkou karieru a zaroven se stali autory mnoha knih [Nouza, ©
2008].

Plinius Starsi (23-79 n. 1.) byl nejen 1¢kaf ale i vyznamny statnik, vojeviidce a védec, autor
encyklopedie ,Naturalis Historia“, kde uvddi 60 druha vin pouzitelnych k lé¢ebnym ucelum.
Nakonec i sviij Zivot obétoval poznani. Zemfel pti pozorovani vybuchu Vesuvu.

Galenos (129-200 n. 1.), osobni lékaf cisate Marca Aurelia, zkusenosti ziskdval mimo jiné i
lé¢enim ran vojdka a gladidtora. Vytvotil a zavedl k uzivani mixtury na bdzi vina, zvané galenika.
Dodnes se lékova forma nazyva galenikem. Je autorem vice nez 500 védeckych pojednani, platnych a
ke studiu na univerzitich doporu¢ovanych az do novovéku.

Rozsah a riiznorodost tizemi Rimské #ie si vyz4daly mnoho novych technologickych zlepseni
v péstovani révy, ve vyrobé vina, jeho transportu a skladovéni. Rimské legie dostdvaly vino k piti
ptidélem a to jak pti presunech, tak i ve svych novych lezenich, aby se legionati vyhnuli infekcim
zvody z nezndmych zdrojia. Kboji dostdvali az dvojnasobek. Pro delsi pobyt ve svych posddkach a
taborech si pak révu péstovali a vino vyrabéli na mist¢, ¢imz rozsitili povédomi o viné do vSech kouta
své fise. Evropa tento odkaz prevzala a zvelebila do dnes$ni podoby. Podrobnéji o tom pojednava V.

Kraus [2009] ve své knize , Vinitorium historicum*.

2.5 Zachovani antickych poznatki (¥#ise Arabit)

Upadek Rimské tige vyvolal pohyb mnoha kmenii za snadnou
kofisti uvnitf i§e a invazi kment a narodd z vychodu (Avard, Madarg,
Bulharti, Slovant) i ze severu (Vandald, Vizigéti), coz bylo vinu a
hlavné péstovani révy na $kodu. Jediné invaze z jihu, islimska expanze ze
severni Afriky (r. 711), dovrend obsazenim velké &4sti Hispanie, vinu
paradoxné prospéla. Rozdifeni pravidel Kordnu (r. 650) visldmsky se
postupné sjednocovaném Arabském svété zpusobil arabskym lékartim
velké dilema. Konzumace vina byla totiz zakdzdna. Vino mohlo byt

predepisovano pouze jako 1ék. Tim se vSak antické védomosti o viné

jako léku pro sttedovék zachovaly.
Nejvice se o to zaslouzil Ibn Sina - Avicena (980-1037), politik, myslitel, basnik a lékat, ktery

pochdzel z Persie. V deseti jiz recitoval zpaméti Kordn, v 17 ovlidal nékolik jazyka (veetné fettiny a
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latiny). Je autorem knihy ,Canon medicinae“ (pouzivané az do poloviny 17. stoleti) a také ,Knihy
lé¢eni” a ,Knihy védeckych znalosti“ — podrobného souhrnu fecko-arabského védéni v mediciné,
seznamu tehdej$ich 1éka a popisu chorob. Vino ctil a doporu¢oval jako 1ék; a pii umdlévéni v praci se
vinem i posiloval. Arabskd Andalusie byla v dobé Aviceny velmi prosperujici. Jeji mésta, jako napf.
Coérdoba, byla mnohem vétsi nez tehdejsi Patiz ¢i Londyn. Pritahovala vzdélance nejen z arabského
svéta, ale i zranné stredovéké Evropy. Predev$im vzdélané mnichy, kteti jesté v dobé neexistence
kiestanskych univerzit pravé tam nachdazeli zdroje pro sva baddni a dvahy. V. mnohém piebirali i

arabskymi u¢enci zachované a dale rozvijené védomosti o 1é¢ivych vinech.

2.6 Navazani na antické poznatky (Evropsky stredovék)

Znalosti feckych a fimskych lékara zprostfedkované a
doplnéné moudrosti arabské mediciny prostiednictvim
kolonizace Andaluzie (po r. 711) se postupné dostévaly do
klastert a universit v kiestanské Evropé, viz napt. Schola Medica
Salernitana (Nouza, 2008).

Vlivem Arabské mediciny se poslini mastickata, ktefi v
tehdejsi stiedovéké Evropé provadéli lécitelstvi, rozvinulo a
rozdélilo na ranhoji¢e (lékate) a apatykife (lékdrniky). Vedle

1é¢ivych vin se v té dobé rozmohlo pousténi zilou. Vino pak ztratu
krve kompenzovalo. Liturgické, ale také preventivné lé¢ebni potteby (v dobé ¢astych epidemif) si
vyzédaly zakladéni daldich novych vinic a herbuldrii (bylinnych zahrad). Vznikala novd vina
s bylinnymi extrakty. Povést likéra Benedictine nebo Chartreuse z té doby prezila do soucasnosti.
Vznik a rozvoj 1ékatskych kol na novych univerzitdch ptinesl pak dalsi pokrok.

Vyjimeéni mni$i a mnisky, mnohdy aristokratického pivodu (a u muzd nékdy i
s univerzitnim vzdélinim), soustiedovali a rozvijeli poznatky a experimentovali s 1é¢ivymi vlastnostmi
bylinnych vin. Abaty$e Hildegarda z Bingenu (1098-1179) zavedla vyrobu léka (elixira) pomoci
vina, do kterého extrahovala napt. $paldu, fenykl, jedlé kastany a jind 1é¢iva média. Mnoho dalsich

piikladi Ize nalézt v ptislusné literatuie [ Nouza, 2008; Wikipedia 2011].

2.7 Rozvoj antickych a stiedovékych poznatki (Evropskj novovék)

Evropsky novovék pfinasi nejen nové poznatky z objevnych plaveb
a cest, ale i mnoho novych rostlin, plodd, zivoc¢ichu a téz zkusenosti s jejich
pouzivinim pro jidlo nebo lé¢eni vpavodnim prostiedi. Uz celé stoleti
existence univerzit vmnoha méstech Evropy je pfipraveno poznatky
starého i nového svéta integrovat a dile rozvijet, prevtélit je do nového
ducha renesance antiky. Renesan¢ni osobnosti nejen v umeéni, ale i oborech
mediciny nebo ptirodovédy posunuli hranice poznani vpted.

Paracelsus (1493-1541) se zabyval farmakognosii a samoziejmé i

vyuzitim vina pro lé¢eni nemocnych a posileni zdravi v8ech ostatnich. Jeho

poznatek, Ze ,Vino je nipojem, lékem i jedem; zdlezi jenom na davkovéni®, Tneophrastus Paveelfus.

148



je platny dosud.

Mattioli (1501-1578) doporucoval ve viné macerovany devétsil (Petasites officinalis) nebo
kvéty levandule.

Daniel Adam z Veleslavina (vydavatel Mattioliho herbéie) kritizoval Cechy za zlozvyk
nadmérného piti vina.

Jan Amos Komensky (1592-1670) ve svém dile se o viné zminoval ¢asto (a i vlastnil
vinohrad).

Francois Rabelaise (1494-1553) svym vyrokem: “Beuvez toujours, vous ne mourrez
jamais“ (,Pijte stile, nikdy nezemiete®) si sice svij Zivot neprodlouzil, ale jeho literdrni hrdinové
gurménského typu ziji dodnes. Za svého ptisobeni na lékarské fakulté Univerzity v Montpellier ovéem
také vydal spisy Hyppokratovy a Galénovy, o néz se studium lékartstvi tehdy opiralo.

Francise E. Anstie (1833-1874) autor knihy: ,O pouziti vina ve zdravi a nemoci, délil vina
na siln4 (fortifikovand: porto, sherry, madeira, marsala), vhodna pro vyzivu starct, a lehk4 (do 10%
etylalkoholu), vhodn4 pro kazdodenni piti k jidlu a pro prevenci mnoha nemoci.

Nathaniel E. Yorke-Davis (*1844), dietolog a autor mnoha medicinskych knih, vydal mezi
jinymi i knihu: ,Vino a zdravi - jak si uzit obojiho“. Renesan¢ni doba v8ak méla i své temné a obdvané
chvile - opakované viny epidemii. Vino i tu ptsobilo pfinejmensim preventivné. Vidyt muzd, diky

konzumaci vina, tehdy umiralo vzdy méné nez zen a déti.

2.8 Identifikace a farmakologické testovani obsahovych litek, strukturni analyza

novych latek a objasnéni mechanismii jejich u¢inka (moderni éra)

Je to doba vzniku védecky zamétenych $kol, laboratofi a tyma na univerzitich a technickych
vysokych ucenich, doba vzniku specializovanych tstavii pro moderni chemickou analyzu biologicky
ucinnych slozek rostlin i vina, pro strukturni analyzu nové izolovanych pfirodnich latek, a pro urceni
jejich farmakologickych vlastnosti. Mnozstvi novych poznatki je pak odborné vetejnosti predkladano
ve védeckych publikacich, akademickych pojednénich a podnikatelské sféfe v patentovych navodech
a listinach. A znova se v$e opird o vyjime¢né osobnosti.

Louis Pasteur (1822-1895) - biolog, chemik a lékai (v
bojich o priority posmivany jako chemiatr), svym netinavnym
novatorstvim se stal zakladatelem novych védnich obort:
mikrobiologie, stereochemie, a imunologie. Objasnil chiralitu
kyseliny vinné, mechanismus mlé¢ného, octového a alkoholového
kvageni (fermentace a pasterizace), zavedl prevenci infekénich
chorob oc¢kovénim (proti vztekling). Jeho price znamend prilom
pro vyrobu a kvalitu vina. Od jeho objevu je jiz produkce vina

pojimdna védecky, technologicky regulovand a nyni zcela

programove fizend.
Vznik specializovanych farmaceutickych firem a zavddéni syntetickych farmaceutik do vyroby

1é¢iv, analyticky a klinicky testovanych s lékopisné definovanou identitou (a ziejmé také abstinentské
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hnuti a prohibice v USA), v8ak postupné oslabily roli vina v mediciné a nakonec az vytadily lé¢iva

vina z novych vydani lékopisu.

2.9 Co nam zbylo z odkazu minulosti (pro soucasnost)

o Velky vybér fortifikovanych a desertnich vin (Porto, Sherry, Madeira,
Malaga, Marsala, Samos, Commandaria, Mistelle, Pineau des \“_?\“OUTH BIANCO
Charentes a dalsi).

e Znimé dolihované a aromatizované vermuty (Martini, Cinzano,
Noilly Prat, Carpano classico, Punt e Mes). Nazev vermut byl
odvozen od anglického wormwood = pelynék (Artemisia absinthium),

kterd byva hlavni slozkou téchto vin. Jedovaté litky, jako thujon,

absinthin a artabsin, jsou diky nizsi koncentraci etanolu ve viné,a timi ! oo
mens$imu obsahu vsamotném ndpoji, méné $kodlivé nez v absintu - MARTIN]&ROSSI
alkoholovém destilétu se zna¢né vétsim obsahem téchto litek (a diky TORINO
daldim piidavkiim anyzu a fenyklu) i s jinou $kdlou chemickych komponent. Zde oviem opét
plati princip dévky pro rozhrani mezi lékem (s pifjemnou aperitivné pisobici hot¢inou) a jedem.
Preddvkovani absintem mutZe vést i kjinému (napt. Zlutému) barevnému vidéni az k
sebedestrukci, jako u malife Vincenta van Gogha.

e Ruzné speciality: Vin Mariani (s kokou), produkty MedWine, medicinalni vina pfipravovand
individudlné v1ékdrnach ¢i kldsternich dilnach.

e Role medicindlnich vin se presunula z Lékopisi do gastronomickych ptiru¢ek a do seznamu
nutraceutik (napt. Kitl §laftruiik, Sumavské bylinné, a jiné).

Zda je vino lécivé nebo neni, musi si kazdy vyzkouset sdm, a to véetné ddvkovdni.

3. Chemické slozky vina a jejich 1éc¢ivy ucinek.

Vino je zfarmakognostického pohledu vlastné skvélym prirodnim zdrojem biologicky
uc¢innych litek. Obsahuje mimo mnohé cenné litky blahodédrné pusobici na ¢ichové, chutové a
zazivaci orgény [Harmatha 2009, 2010], téz raznorodé, nékdy az pomérné bohaté zastoupené
farmakologicky u¢inné latky. Mezi né svym zptisobem patii i hlavni slozka: biogenni voda (az 85%
celkového obsahu vina). Ta jisté sehréla svoji roli vddvnych dobéch, vlastné az do doby Pasteura
(doby pochopeni i uchopeni praktik moderni mikrobiologie), jako zdroj neinfikovaného, zdravi
prospésného a v dobach velkych epidemii i preventivné pasobiciho népoje.

Druhé majoritni slozka, lih (etylalkohol, etanol), s obsahem vrozmezi 6 — 15%, je dalsi
vyznamnou mnohostranné u¢innou litkou. Etanol je hlavni komponentou zajistujici vinu aseptické
vlastnosti. Je také nejucinnéjsi slozkou vina jako rozpoustédla pro extrakci (maceraci) bylinnych
aditiv, v minulosti hojné pouzivanych pro produkci 1é¢ivych, medicindlnich vin. Etanol je sdm o sobé
zkoumén a povazovan za nositele 1é¢ivych vlastnosti vina [Samanek, 2010]. Z experiment a
zku$enosti popsanych v této publikaci ma etanol pro kardiovaskuldrni pusobeni vétsi vyznam nez
vSechny dalsi chemicky a farmakologicky identifikované latky izolované z vin. I tam se vSak uvadi, ze

vie zélezi na davkovani. Denni ddvka etanolu by neméla pfestoupit mnozstvi, které je obsazené v2-4
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dl vina (pro muze) a 1-3 dl (pro Zeny). Experimentilné potvrzené piiznivé ptsobeni malého
mnozstvi etanoluy, v relativné tzkém rozmezi mezi nulou (u abstinent?) a davkou jiz $kodlivou (u
alkoholiki1) Ize rtizné vysvétlovat. Jedno z moznych vysvétleni se opira o principy hormeze.

Terminem hormeze se oznacuje ptiznivd aktivace, povzbuzeni ur¢itych fyziologickych funkci
malou, netoxickou dévkou latky, ktera je ve vy$si davce jiz $kodliva. Takovych latek i fyzikélnich vliva
je mnoho. To plati i vklinické medicing, protoze témét vsechny léky maji ve vysokych davkach
t¢inky skodlivé a pti davkach jesté vyssich i smrtelné. (Dnes se tento termin pouzivé piedeviim v
souvislosti s radiaci a oznacuje se proto jako radiaéni hormeze). Takovy déinek lze nejspiSe ptirovnat
k o¢kovani, kdy mald dévka oslabenych bakterii stimuluje imunitni systém, kdezto vysokd dédvka ma
kvalitativné jiny ucinek, vyvoldva chorobu. Hormeze je jen obecny, nepiesné definovany termin pro
vy$e popsany efekt. Jeho mechanismus muze byt v raznych piipadech razny. Na princip hormeze se
nékdy odvolavaji i homeopati, i kdyZ paralela je neptesnd, scestnd. Hormeze nemd s homeopatii nic
spole¢né [Calabrese, 2009].

S jedinec¢nosti etanolu jako aktivni slozky nelze uplné souhlasit, protoze plejada dalsich latek
ptispiva klé¢ebnym vlastnostem vin. Jsou to volné kyseliny (octovd, vinng, jable¢nd, mlééna,
benzoovs, salicylové, vanilova, gallovd), kyseliny fenylpropanové ( p-kumérova, ferulov4, kavova),
kyseliny vdzané ve formé esterfi, tfisloviny (taniny - hydrolyzovatelné a kondenzované),
stilbenoidy (resveratrol a jeho dehydrooligomery), flavonoidy (kvercetin, epikatechin), lignany (s
fytoestrogennim efektem), dusikaté latky, enzymy, vitaminy a mineralni latky. Piehled téchto
latek prezentovén uz na predchozi konferenci [Harmatha, 2010] zde uvddim znova s dopliky po
nedévnych diskusich.

Flavonoidy, jakoz i jim ptibuzné antokyany a stilbenoidy jsou vyznamné piirodni
antioxidanty, schopné odstraniovat (zhdset) peroxidové radikaly, které jinak vyvoldvaji oxidativni
poskozeni stresem, starnutim, zdnéty, nebo jinymi neurodegenerativnimi poruchami postizenych
bunék ¢ orgént [Soleas a spol., 1997]. Ve viné byva u¢innym ptedevsim kvercetin, kaemferol a rutin
(obr. 1).

V posledni dobé byl popsdn i obsah lignand ve viné, které se mohou biochemicky
transformovat (ménit svoji chemickou strukturu) péisobenim mikroorganizma v zazivacim traktu na
biologicky ¢inné enterolignany, latky s fytoestrogennim t¢inkem (¢4ste¢né nahrazujicim mizejici
estrogenni hormon zen po menopauze). Jejich obsah je oviem omnoho mensi nez vjinych
ptirodnich produktech ¢&i potravindch (napiiklad v ryzi, s6ji, Inénych semenech, obilnich vlikninach,

nebo nékterém ovoci) [Harmatha, 2005].
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OH OH
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1. trans-resveratrol, R = H
2. piceid, R =glc

OH

OH

4. (-)-epikatechin

3. cis-resveratrol 5. kvercetin, R=H/Glc 7. secoisolariciresinol (=> enterolignan)

Obrazek 1. Priklady bioaktivnich stilbeni (1-3), flavanola (4), flavont (§), antokyani (6) a lignant

(7) ve viné.

Nejvétsi zdjem se soustieduje na piitomnost stilbenoidi ve ving, predev$im na resveratrol
(obr. 1) ajeho derivaty (napt. pterostilben, piceid) [Smidrkal a spol., 2001] a na jeho oligomery (obr.
2) [Harmatha, 2002]. Oba izomery resveratrolu (trans- a cis-) jsou biogeneticky piibuzné
flavonoidim, strukturné vSak mnohem jednodussi. Presto se povazuji za nejucinnéjsi slozku
pozitivné ovliviiujici arteriosklerotické zmény a korondrni onemocnéni srdce. Jsou nejvice
zkoumanym faktorem francouzského paradoxu [Jones, 1998]. Tim paradoxem je skute¢nost, ze
obyvatelé jizni Francie, zndmi konzumaci nadmérné mastnych a kofenénych jidel, ale také
pravidelnou a stiidmou konzumaci lokdlnich ¢ervenych vin, maji nejniz$i dmrtnost na selhdni srdce.
Vysvétluje se to tim, ze stilbenoidy, flavonoidy a optimalni mnozstvi alkoholu u¢inné inhibuji
oxygendzové enzymy, ¢imz snizuji oxidaci LD lipida (brani tak agregaci krevnich desti¢ek, tromboze
a ukladéni cholesterolu vcévach, a tim i nadmérnému zvy$ovani krevniho tlaku). Flavonoidy a
stilbenoidy jsou komponenty slupek bobuli hroznu, vyskytujici se spolu s antokyanovymi barvivy
zejména u modrych odrad. Nachdzi se ovSem hlavné v ¢ervenych vinech, jejichz technologie vyroby
umoziuje extrakei téchto latek spolu s barvivy do mostu, a tak i do kone¢ného produktu, do vina.
Technologie bilych vin vynechivd maceraci (nepotiebuje zpracovévat barevnou slozku), a tak
ptichdzi o ¢ast téchto polyfenolil, pokud neni vyjime¢né a cilené upravena pravé pro jejich ziskdvéani.
Zvlastni kategorii z tohoto hlediska jsou pak vina botrytickd (pfedev$im vina tokajského typu), kterd
sice prichdzeji o zna¢nou &st resveratrold jiz pied vinifikaci (a¢inkem plisni ve vegetacni fazi

dozrévajicich hrozni1), ale tim ziskavaji jejich vzcné a zatim nedocenéné oligomery.
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o-viniferin

Obrazek 2. Piiklady dehydro-oligomert (dimert a trimeru) resveratrolu

Resveratrol je vyznamny i z hlediska chemoekologického. Je typickym fytoalexinem. Jeho
obsah vzrustd stresem révy po infekci bobuli plisnémi. Je soucasti protiplistiové bariéry hroznua.
Nékteré plisné (napt. uslechtild plisert Botrytis cinerea) véak dokdzou prekonat tuto bariéru tim, ze
transformuji resveratrol (zpusobuji jeho dehydro-oligomeraci). Tyto oligomery (viz obr. 2) pak
nabyvaji dalsich farmakologickych uéinkd. Takto botryticky postizené bobule (cibéby) jsou esenci
tokajskych vybéra (aszti) a fenolické derivity vytvofené touto modifikaci jsou pak zdrojem
uslechtilych vlastnosti a 1é¢ivych uc¢inka téchto vin.

Fytoalexinovy charakter resveratroli je davodem toho, Ze ani nékterd ¢ervend vina ho nemusi
obsahovat v a¢inné koncentraci (napt. vina jihoamerickd, kalifornskd ¢&i australskd), kterd ve svém
idedlné slunném podnebi nebyvaji napadéna tak intenzivné plisnémi (a tudiz negeneruji vysii obsah
resveratrolu). Naopak mnoh4 bild vina z tradi¢nich vinafskych oblasti Evropy byvaji infikovana a
tvoii dostatek resveratrolu, ktery je pak mozné upravenou technologii prevadét do bilych vin (s
deklarovanym a analyticky potvrzenym obsahem resveratrolu). Resveratrol neni jenom obsahovou
latkou révy vinné. Byl také identifikovan v mnoha dal$ich rostlindch. V téméf stejném mnozstvi jako u
révy vinné se dd nalézt i v béiné konzumované kapusté, brokolici, zeli, ¢ekance, petrzeli, cibuli,
¢ervené tepé [Smidrkal a spol,, 2001]. Novym poznatkem je imunomodula¢ni aktivita resveratrolu a
jeho strukturnich analogfi, a s tim souvisejici protizanétlivé ptsobeni [Smidrkal a spol,, 2010;
Perecko a spol., 2008].

Podle kritiki medicindlné vyznamného pusobeni polyfenola ve viné je fakt, ze koncentrace
vSech téchto farmakologicky u¢innych latek byva v bézném viné tak malg, ze téch obvyklych 11 - 14 %
alkoholu je opravdu ve velké prevaze oproti nim. Takze jejich efektivni ddvka ve viné by byla
doprovazena jiz toxickou dévkou alkoholu. Dévkou, ktera obsahem alkoholu uz piekra¢uje fenomén
hormeze, nemluvé uz o jeho fatdlnim uc¢inku u lidi s nemocnymi jétry, cukrovkou, néchylnosti
k ndvyktim a podobné. Pravé proto nékdy byva vznesena nédmitka, Ze vino nelze povazovat za lé¢ivo.
Céste¢né je takovato namitka i oprdvnéna. Ptesto, a hlavné vurditych formach, muze byt vino
vskutku lékem. Piikladem toho jsou bezesporu vina botrytickd (zejména oblibena vina tokajského
typu). Lékem se tak uréité stdvaji Tokajské vybéry (aszt) pti¢inénim technologie jejich produkece,
kdy se do jiz hotové kupéze vin (cuvée z furmintu, lipoviny a tokajského zlutého mugkitu) v uréité
fazi dodaji, a pak maceruji, botrytidou (t¢inkem B. cinerea) vysusené cibéby v celku (tudiz slupky,

duzina i seminka, co? jsou nejobsazngj$i zdroje extraktivnich latek). Je to vlastné extrakce
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obohaceného piirodniho aditiva vodné-etanolickym rozpoustédlem (v G¢inném poméru kolem
86:14). Naptiklad pro dosud komer¢né nejvice obohaceny 6 putnovy vybér je to vlastné extrakce az 6
x cca 23 kg = 138 kg cibéb extrahovanych v jednom tokajském, génczském sudu (t.j. v 136,6 | vyse
zminéné kupéze). Vskutku, pomér 1:1. To je uz extrakt obohaceny biologicky t¢innymi litkami (v
poméru k obsahu etanolu) do takové miry, ze ho lze sméle povazovat za ur¢itou galenickou formu
léku. Ostatné historie povazuje Tokajské vybéry za 1€k jiz odeddvna. Byvaly dokonce uvadény i ve
starsich lékopisech. Soucasny rostouci zdjem o Tokajské vybéry vyvolal produkci Aszua eszencie (coz
je cca 7 putnovy vybér) a jako delikatesu Tokajsky nektar (témét bezalkoholickou Natur eszencii).
resveratrol (nékdy i ve smési s bioflavonoidy) vrtznych galenickych formulacich, od tinktur az po
tablety. Dokonce vyuzivaji i analogy ptipravené synteticky [Smidrkal a spol, 2010]. Takové
preparéty byvaji k dispozici uz v ptedem ovétenych tc¢innych dédvkach.

Z4dna z téchto forem vSak nemtize nahradit, a ani nikdy piekonat, svym ptivodem i stavem
vskutku piirodni, svym vznikem a produkci pozoruhodné dokonalou, gastronomicky ptijemnou,
lidskym usilim zuslechténou, pozoruhodnymi civiliza¢nimi fenomény a folklorem opfedenou, a

staletimi kulturné ukotvenou ,galenickou formu® jakostniho vina.
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Vino jako piredmét rozhodovani

Wine as a Subject of Decision Making

Karel MLS
Univerzita Hradec Kralové, Rokitanského 62, Hradec Krélové,

Ceska republika, karel. mls@uhk.cz

Anotace: Rozhodovaci procesy patii k nejcastéj$im a nejdalezitéjsim lidskym ¢innostem, proto je
jejich vyzkumu vénovana zna¢nd pozornost. Subjektivni a objektivni kritéria se pouzivaji pro
posouzeni jednotlivych alternativ, riziko a nejistota hraji pfi vybéru nejvhodnéjsiho rteseni
vyznamnou roli z pohledu budoucich o¢ekdvanych dopada rozhodnuti. Usnadnéni a podporu
rozhodovacich ¢innosti v praxi umoziiuje mnozstvi obecnych i specializovanych néstroji. V
ptispévku bude na tematice vina prezentovana $iroka $kala rozhodovacich situaci a moznych metod
jejich feseni. Pozornost bude zaméfena piedev$im na metody vicekriteridlniho rozhodovéni a na

jejich modelové realizace.

Abstract: Decision-making processes are one of the most often and most important human activities,
so the research in this area attracts strong attention. Subjective and objective criteria are used for the
assessment of alternatives, risk and uncertainty play an important role from the point of view of
expected future impact of decisions in selecting the most suitable solution. Wide number of general
and specialized tools facilitates and supports decision-making activities in practice. On the topic of
wine the paper will present possible range of decision situations and methods for their solution.
Methods for multi-criteria decision making and their typical implementations will be in particular

focus.
Kli¢ovd slova: vino, rozhodovdni, subjektivni preference, vicekriteridlni metoda.

Keywords: wine, decision making, subjective preference, multi-criteria method.

1. Uvod

Vino jako ndpoj provazi ¢lovéka po mnoho tisicileti, tvofilo sou¢dst mnoha kultur, pouzivalo
se pii ndbozenskych ritudlech. I kdyz je pfesné misto vzniku vina nezndmé, byva situovano do oblasti
dne$ni Gruzie a Arménie, odkud pochazeji také nalezy nejstarsiho zndmého zatizeni na zpracovani
vinné révy na alkoholicky ndpoj. Starobylé perské znalosti a dovednosti zpracovani vinné révy se
pri¢inénim Fénic¢ant rozsifily po celém stiedomoti a daly vzniknout fecké vinné tradici, povazované
za zéklad vétsiny modernich vinnych kultur.

Rozhodovani predstavuje soubor aktivit, smérujicich k nalezeni uspokojivého feseni, obvykle
chédpaného jako nalezeni nejvhodnéj$i alternativy znékolika moznych, jindy reprezentovaného

ohodnocenim alternativ podle zvolenych hodnoticich kriterii a urceni jejich poradi od nejlepsi po
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nejhorsi. Kriteria mohou mit kvalitativni nebo kvantitativni charakter, mohou popisovat piinosy
nebo ndklady jednotlivych alternativ. V pripadé soucasného aplikovani vice kriterii na vSechny

alternativy hovotime o vicekriterialnim rozhodovani (MCDM) s mnozstvim konkrétnich metod.

2. Rozhodovaniavino

Tematika vina se zcela zdkonité objevuje v mnoha rozhodovacich situacich. Muze se jednat o
zcela bézné, kazdodenni aktivity (vybér vhodného vina v restauraci, pro romanticky vecer ve dvou,
vino jako dar), aktivity vyrobné-technologické (volba odridy, metody péstovani a zpracovéni vinné
révy, vybér a aplikace prostiedkii na ochranu révy proti chorobam a $kiidciim) ¢ otédzky ekonomicko-
marketingové (zptsob distribuce a prodeje vina, volba obalu, stanoveni ceny za vino). V piispévku
budou predstaveny jednotlivé aspekty rozhodovani s ohledem na jejich vztah k problematice vina,
vyznam odborného piistupu kvybéru nejvhodnéjsiho feseni pak bude ukdzdn na nékolika

ptipadovych studiich.

2.1 Rozhodovani jako proces

Kazdou situaci, kdy mdme moznost volby mezi dvéma a vice alternativami, mtzeme
povazovat za situaci rozhodovaci. Pfi vybéru feSeni se zpravidla snazime o nékterou z optimaliza¢nich
strategii — maximalizovat zisk nebo uzitek, minimalizovat ztritu, a to na zdkladé znimych a
porovnatelnych vlastnosti jednotlivych alternativ. Samotné rozhodovéni neni jednorizovy akt —
jednd se o proces, ktery zkoumal a poprvé systematicky popsal H. A. Simon pomoci tii zdkladnich
navazujicich &innosti — analyzy problému, névrhu moznych feSeni (alternativ) a vlastniho vybéru
nejlepsiho feseni, nyni doplnovanych jesté neméné dulezitou implementaci vybraného feseni.
Analyza komplexniho problému muze vést na jeho rozlozeni na dil¢i, jednoduseji fesitelné
podproblémy.

Klasické teorie rozhodovani uvazuji ¢lovéka jako ekonomickou, raciondlné uvazujici bytost,
ktera se snazi maximalizovat svij zisk vybérem nejlepsi alternativy ze vSech moznych. Tuto tezi
zpochybnil Simon na zékladé rozsahlého sledovani rozhodovéni redlnych lidi vredlném firemnim
prostiedi. V§imal si omezenych moznosti lidského pozndni, zavedl pojem omezend racionalita a s tim
souvisejici sklon kpfijimani ne optimdlnich, ale prakticky vyhovujicich, dostate¢né dobrych
suboptimdlnich rozhodnuti. Samostatnou oblast rozhodovéni tvofi ne-raciondlni vlivy, zalozené na

osobnich preferencich, emocich nebo treba vztahu k riziku (obliba ¢erveného nebo bilého vina).

2.2 Vicekriterialni rozhodovani

Rozhodovani podle jednoho kriteria (cena, barva) je nejjednodussi ptipad, mnohem &ast&js
a obvyklejsi je ale rozhodovani podle vice kriterii — vicekriteridlni rozhodovdni (MCDM). Tento
ptipad je mnohem slozZitéjsi a neobejde se bez moznosti vyjadiit rozdilné preference raznych
rozhodovatelt. Rozdilné individuélni preference mohou vést na odli$né hodnoceni stejné mnozZiny
alternativ a tedy relativizovat snahu o nalezeni jednozna¢né nebo univerzilné nejlepsiho fe$eni

(posuzovéni kvality vina na zakladé senzorického hodnocen).
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2.3 Riziko a neurcitost

Zasadni roli pti posuzovani presnosti a spolehlivosti rozhodovéani hraje ¢as. Rozhodnuti se
uskuteciiuje vjediném okamziku — v soudasnosti, na zdkladé historickych dat (resp. minulych dat a
ptedpokladaného vyvoje sledovaného systému v budoucnosti), ale vysledky tohoto rozhodnuti se
zpravidla projevi az vbudoucnosti. Vzhledem k tomu, ze budouci vyvoj neznime, mizeme pouze
odhadovat mozné sméry vyvoje a jejich pravdépodobnosti, je kazdé rozhodnuti z principu zatizeno
rizikem a neurcitosti. Rozdily mezi témito dvéma pojmy lze vyjadiit pomoci pravdépodobnostnich
charakteristik sledovaného systému, které bud zname a pak tyto situace chipeme jako rozhodovéni za
rizika, nebo jsou tyto charakteristiky nezndmé a pak se jedna o rozhodovéni za neur¢itosti (investice

do archivniho vina).

2. 4. Automatické, strojové rozhodovani

Moderni pocita¢ové technologie pronikaji postupné do celé rady oboru, které jsou
povazovany za tradi¢né lidské. Jednd se vprvni fadé o dobie popsané, strukturované situace a
problémy, kde ale ¢lovék prestava stacit zrychlujicimu se tempu, nebo kde se vyskytuji komplikované,
ale casto se opakujici problémy. Obecné muze strojové rozhodovani poskytovat i lepsi vysledky nez
rozhodovani lidské, a to diky tomu, Ze netrpi celou fadou kognitivnich zkresleni — predsudky,
prehnanym optimismem, setrva¢nosti mysleni i vnovych podminkach, pfizptisobovdnim se ndzoru
druhych pti skupinovém rozhodovani a fadou dalsich.

V piipadé zpracovani vina se miize jednat naptiklad o prubézné laboratorni analyzy u velkych

producentu, které mohou nahradit tradi¢ni senzorické hodnoceni.

3. Pripadové studie
Nize jsou predstaveny tfi vyzkumné studie, mapujici razné rozhodovaci situace ptimo

souvisejici s tématikou vina.

3.1 Vybér nejvhodnéjsiho distributora

Szab¢ a Papp [8] prezentuji vysledky vyzkumu uskute¢néného mezi madarskymi vinafi. Na
zdkladé dotaznikového Setieni dospivaji k pozndni nizké Grovné znalosti vyrobci o modernich
distribu¢nich sitich a v té souvislosti upozornuji na dalezitost spravného rozhodovani vyrobcu vina
pti volbé nejvhodnéjsiho zptisobu prodeje vina a na nezbytnost piizptisobovani se ménicim se
pozadavkam zdkaznika. Z vyzkumu dale vyplynulo, ze pro nejmensi a malé producenty jsou pro
rozhodovéni nejdulezitéj$i osobni informace - od nejbliz$ich konkurentt nebo od kolegu, stfedni
vyrobci ziskdvaji informace predev$im od obchodnich zastupcu, restauraci a z odbornych ¢asopist,
nejvétsi vyrobci pak ve vétsi mife vyuzivaji data zmezindrodnich databédzi, konferenci a od
obchodnikil. Malé firmy také pro ziskdvéani a zpracovéni dat vyuzivaji vypocetni techniku v omezené
mife (20%), zatimco u stfednich a velkych firem je toto &islo podstatné vy3si (80%).
Pro vybér nejvhodnéjsiho distributora byl pouzit pomér mezi hrubymi maloobchodnimi cenami a

doplitkovymi sluzbami u jednotlivych distributort (obr. 1)
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Obr. 1 Porovnani vybranych distributort podle poméru hrubé maloobchodni ceny a doplikovych
sluzeb (S — maly, M - stfedni, H - vysoky ) [8].

Pii vlastnim rozhodovéni je tieba uvazovat kriteria na strané spottebiteld (region, jeho
demografické charakteristiky, Zivotni styl obyvatel, jejich postoje, osobnostni charakteristiky),
kriteria na strané distributorii (zdkladni funkce — distribuované mnozstvi, cilové skupiny, dostupnost,
umisténi produktu a logistika; dopliikové sluzby — dobré jméno, profesionalita, zkusenosti) a
kone¢né kriteria na strané vyrobce (neovlivnitelnd - vinafsky region, kvalita ptdy, regulaéni omezeni,
kulturni charakteristiky majitela a ovlivnitelnd — velikost firmy, zku$enosti, dobré jméno, pouzivana

technologie, typ hroznt, firemni strategie).

3.2. Posuzovani kvality vina
Mistem, kde se setkdvime srozhodovdnim o viné, jsou také razné soutéze. Prestoze
kvalitativni parametry hodnoceni jsou predem zndmy a jsou jiz viceméné ustilené [1], zna¢nou roli
pii posuzovéni vzorka hraji lidské preference a ocekévani. Hodgson [3] provedl vletech 2005 az
2008 vyzkum zaméfeny na pric¢iny vysoké variability hodnoceni vin v riiznych soutézich s cilem zjistit,
zda se jednd o variabilitu samotného vina (rtznd kvalita vriznych lahvich), rozdilné ndzory
hodnoticich komisi nebo neschopnost jednotlivych posuzovatela reprodukovat jejich hodnoceni.
V ptipadé soutézniho hodnoceni se jedna o slepé, anonymni posuzovani vzorkd a zdsadni vliv na
pozorované rozdily maji smysly posuzovatelu. Pfedpokldda se, ze v prubéhu jednotlivého hodnoceni i
pti raznych hodnocenich panuji podobné podminky a jejich vliv Ize tedy zanedbat.
Zé&kladni kriteria posuzovani podle stobodové skély jsou [4]:
e Vzhled (vlastnosti posuzované okem)
e Viné (vlastnosti posuzované nosem)

e Chut (vlastnosti posuzované tsty)
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pticemz tyto zdkladni smyslové okruhy jsou uptesnény a prolinaji se v konkrétnéjsich deskriptorech:
e Cirost
e Vzhled
e Autenticita

e Pozitivni intenzita

e Kuvalita
e Viné
e Chut

e Perzistence
e Celkovy dojem
e Sumivost

Statistické vysledky ukazaly, ze hodnotitelé se nejcastéji shodovali u vin, kterd byla vyrazena,
naopak nejniz$i shoda panovala u vin dobrych a nejlepsich. U téchto vin dochédzelo casto
k rozpornému hodnoceni, kdy na jedné soutézi vino ziskalo zlatou medaili, zatimco na jinych se
neumistilo mezi ocenénymi. Ze zjisténych dat dale vyplyvd, Ze hlavnim davodem téchto rozport neni
promeénliva kvalita vina, ale nekonzistentni rozhodovani hodnotitelu.

Tento vysledek je zajimavy pro vinafe, ktefi investuji nemalé prostiedky do ucasti na
soutézich, protoze predpoklddaji, ze zisk medaile podpoii prodej jejich ocenéného vina. Relativné
nizkd zévislost mezi kvalitou (dobrého a vyborného) vina a ziskem medaile mize vést na jiné
marketingové modely propagace vin — zvla$t kdyz jiné vyzkumy [9] potvrzuji, ze bézni zakaznici

neberou pti rozhodovani o ndkupu vina v obchodech jeho medailové hodnoceni vyznamné do tvahy.

3.3 Nesenzoricka kriteria pii posuzovani vina

Na problematiku profesionalniho posuzovéani a hodnoceni vina tizce navazuje spotiebitelské
rozhodovani o zakoupeni ur¢ité znacky v urcité cenové kategorii. Jak zjistili Goldstein a spol. [2],
mezi subjektivnim vnimanim chuti vina a jeho cenou lze vysledovat statisticky vyznamné korelace,
pti¢em? je zajimavé, ze tyto korelace mohou byt jak kladné (drazsi vino chutna lépe) — zejména u
znalct vina, tak zéporné (drazsi vina chutnaji méné) u béznych spotiebiteld (obr. 2). Z uvedeného
lze usuzovat, Ze pro individudlni rozhodovéni pfi vybéru vina nehraje cena vyznamnou roli.

Dulezitéjsi jsou chutové preference nakupujiciho a celkovy kontext nakupu.
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Relationship between price and quality score
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Obr. 2 korelace mezi cenou a hodnocenim vin!

Je tieba poznamenat, Ze autofi vyzkumu pouzili vzorky vin v cenovych relacich 1,65 - 150
USD (6 - 15 USD po zanedbani horniho a dolniho cenového decily, s prakticky shodnymi vysledky),
hodnoceni byla ziskdvana dvojité slepym zptasobem na 506 dobrovolnicich.

Ponékud odli$nd situace nastiva v ptipadé, kdy posuzujici osoba je informovéna o znacce,
piipadné cené posuzovaného vina — v tom piipadé bylo zjisténo (podobné jako i u jinych subjektivné
hodnocenych produktit) vyznamné zkresleni hodnoceni ve prospéch zndmé, oblibené i drazii znacky.
Plassmann a spol. [7] vyuZili pro zji$téni subjektivntho vnimani miry pifjemnosti funkéni
magnetickou rezonanci mozku osob testujicich shodné vzorky vina, kdy dochézelo prokazatelné ke
zvy$ené aktivité ¢asti mozku povazovanych za centrum pfijemnosti v ptipadé, kdy byly pokusné

vvr

osoby pfedem informovany, ze se jedna o draz$i variantu posuzovaného vina.

4. Zavér

Piedstavené souvislosti vina a rozhodovani znamenaji stru¢ny pohled na velmi obsahlou
problematiku. Ta zahrnuje oblast vyrobct, spottebitelt, distributorti a hodnotitelti vina a kromé
bezprostrednich osobnich dusledkd ma i zna¢né ekonomické souvislosti. Vybér nevhodného
distributora muZe nejenom snizit zisk z prodeje vina, ale ma vliv i na vnimdni znacky, vyrobce
spottebiteli. Podobné vyznamny vliv na prodejni ceny vin maji rozhodnuti hodnotiteld na
mezindrodnich soutézich, zatimco rozhodovéni spotiebiteli je do zna¢né miry ovliviiovino spise
oc¢ekdvanim, nez samotnym senzorickym pusobenim vina.

Na prezentovanych situacich a vysledcich lze zalozit celou fadu navazujicich vyzkumnych

projektt s dopadem na lepsi poznéni rozhodovani vyrobct vina i jeho spotiebitelt.

! cit zyxo: Cheap wines are as good as expensive ones, 28.12. 2010 (cit. z internetu 5.5.2011)
http://zyxo.wordpress.com/2010/12/28 /wine-quality-and-price/.
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Vino pijam, em rakija: vino v makedonskych lidovych pisnich

Vino pijam, em rakija: Wine in Macedonian Folk Songs

Kristyna DUFKOVA
Univerzita Hradec Kralové, Rokitanského 62, 500 03 Hradec Kralové III, Ceskd republika,
kristyna.dufkova@seznam.cz

Anotace: Z makedonské a bulharské kulturni oblasti zndme soubor lidovych pisni, ,Balgarski narodni
pesni“ (1861), za jejichz shromazdovénim a sepsdnim stoji sbératelé¢ lidové poezie — bratfi
Miladinovci. Na rozdil od ¢eskych lidovych pisni, v nichZ se vino objevuje ztidka, je v makedonskych
lidovych pisnich vcelku ¢astym ndmétem, piipadné se stava okolnosti déje. Prispévek se zabyva
predevsim analyzou konotaci souvisejicich s vinem a situacemi, v nichz vino hraje v lidovych pisnich

dalezitou roli.

Abstract: “Balgarski narodni pesni” (1861) is a known collection of traditional songs from
Macedonian and Bulgarian culture region, collected by Miladinovci Brothers. Unlike in Czech songs,
in which wine occurs rarely, in Macedonian traditional songs it is quite a frequent theme or it at least
appears in the background. This presentation provides the analysis of connotations related to wine

and deals with the situations in which wine plays an important role.
Kli¢ovd slova: Lidové pisné, Makedonie, vino, Balgarski narodni pesni

Keywords: Traditional songs, Macedonia, wine, Balgarski narodni pesni

yLidové pisné ukazuji uroven uméleckého rozvoje niroda a jsou zrcadlem jeho zivota.“'

1. Makedonska lidova poezie a bratfi Miladinovci

Makedonska lidovd poezie ma bohaty fond prekrasnych pisni, které se zpivaji pti raznych
piilezitostech (zvldsté pii hrani/tancovani tzv. or — oro/choro). Jejich sbiranim a vydavénim se
zabyvalo mnoho sbératela’. My jsme si pro svou préci vybrali sbornik Balgarski narodni pesni
z poloviny 19. stol., ktery je velmi obsazny a dobte dostupny’®, a sbornik Makedonski pesni, vydany
v2l1. stoleti. Zabyvame se pisnémi, vnichz se piimo vyskytuje substantivum vino (resp. suwo),
ptivlastky, které toto substantivum v pisnich doprovézeji, a situacemi, v nichz je substantivum vino

pro makedonské lidové pisné nepostradatelné.

! MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigope¢atnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Predgovor, s. VIL. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

? Prvni zépisy makedonskych lidovych pisni najdeme ve sborniku Narodne pesme makedonski Bugara z roku 1860 od
Stefana Verkovice.

® Balgarski narodni pesni [online]. Dostupné z WWW: <http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.
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Dimitar Miladinov (1810 — 1862) byl sbératel dstni lidové slovesnosti a ucitel. Konstantin
Miladinov (1830 — 1862) byl basnik (nejzndméjii basent T'ga za jug, tedy Stesk po jihu — po této basni
byla také pojmenovana znacka cerveného vina) a také sbératel lidové slovesnosti. Spis Balgarski
narodni pesni (Bulharské lidové pisné) ze zépist bratt{ Miladinovci je soubor 665 pisni a nékolika
daldich textd (zvyky, hry, pfislovi aj.) z oblasti dnesni egejské Makedonie a Bulharska (bulharsk4
oblast je zastoupena asi 15% materidlu*), jenz byl vyddn v éervnu roku 1861 v Zhiebu a dodnes je
nejucelenéjsim a nejobsdhlejsim souborem pisni z oblasti historické Makedonie.

Vsechny pisné v tomto sborniku jsou sly$eny od Zen, zapsény jsou zjednodusenou bulharskou
variantou cyrilice, hledi se na vyslovnost, ne na gramatickd pravidla® (na coz poukazujeme niZe),
nejsou zde zapsdny népévy. Pisné jsou uspotrddany do dvanicti oddiléi (samovilské, jiné staré, cirkevni,
hrdinské, ove¢idcké, zbojnické, smuteéni, zertovné, milostné, svatebni, lazarské, znecké), ty, které

obsahuji substantivum vino, ¢itaji od 6 do 392 versu.

2. Substantivum vino ve sborniku Bulharské lidové pisné
Substantivum vino se ve sborniku bratti Miladinovci objevuje pomérné casto — v 72 pisnich
z celkovych 665 pisni (ptibl. 10, 83%).

2.1 Privlastky rozvijejici substantivum vino
Neni-li substantivum vino zastoupeno v pisni samostatné, je rozvinuto vyznamové riznymi
(avsak casto se opakujicimi) ptivlastky. Atribut kongruentni je vtéchto ptipadech tvofen

nasledujicimi tfemi zpasoby:

1) adjektivum + substantivum

Baaro suno Lahodné vino
L1RpBeHo/yepBeHO BUHO® Cervené vino

Yucro BUHO Cisté vino (nemichané)
AapHO BUHO Chladné vino
Poitro/pyiiHo BUHO Pénivé vino’

* DOROVSKY, Ivan, et al. Slovnik balkdnskych spisovatelii. 1. Praha : Libri, 2001. Slovnik spisovateld, s. 683. ISBN 80-
7277-006-3.

S MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Predgovor, s. V-VIIL Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

¢ Ruznost zépist — podle vyslovnosti a poslechu, nikoli podle gramatickych pravidel - je k vidéni zde a v nésledujicich
odstavcich.

7 Podle Makedonsko-ceského slovniku (HORA, Karel. Makedonsko-cesky slovnik. 1. Praha : Slovansky tstav AV CR,
Euroslavica, 1999. 640 s. ISBN 80-85494-51-S.) ma adjektivum ruen (rujna, rujno) vyznam pénivy, perlivy, jednd-li se o
vino; nejedna-li se o vino, pak slovnik uvadi vyznamy tmavocerveny, rudy. Porovnanim s na$im pozorovanim vsak
dochézime k nazoru, Ze se adjektivum ruen v souvislosti se substantivem vino pouziva také ve vyznamu tmavocerveny, rudy,
tedy rujno vino = tmavocervené vino. V tomto ptispévku vsak uzivime ptekladu Horova.
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Ukdazka ¢. 1:

He sa’ame 4ucTo BHHO
Tyx" co Boaa ro memame.

2) substantivum + adjektivum

Buno nppseno Vino Cervené

Buno nHemepeno Vino neméiené (o mnozstvi)
BuHO TpUroaumHo Vino tiileté

Buno ‘y6aso Vino krasné (dobré)

Ukazka ¢. 2:

H mu ta pexo’e tpu maagn Tarapu:
»Toun, Murpo, Toun Bumo memepemo,
Kora ke cb Bpata, Tora ke TH niara.“
M px5 HATOYHIA BHHO HENEPEHO,

Typus cn cesua’e pyyexs ja pyyaers,
Buno ro mucoi'e, Mutps % Bukma’e: 9

3) adjektivum + substantivum + adjektivum

bBAaro BUHO TPUIOAMIIHO Lahodné vino trileté
ITycro BuHO IApBEHO Prazdné vino ¢ervené
Pyjuo BuHO 1R pBeHO Pénivé vino cervené
THKBeNIKO BUHO I APBEHO Tikvesské vino ¢ervené
Ukézka ¢. 3:

O’punko Gaaro aboaxo,
Tuksemko Buro u¥pseno,
Cram6oacro usexe 'y60'o! 10

Nejc¢astéj$im atributem je barva — tedy v riznych obménéch souslovi ¢ervené vino, a hned za ni

nésleduje vlastnost vina — pénivost — tedy pénivé vino (resp. tmavolervené — pozn. &.7).

2.2 Substantivum vino a jeho doprovod
Substantivum vino se také casto vyskytuje v doprovodu druhého, v Makedonii neziidka

pitého ndpoje — rakije. Tato dvé slova jsou navzdjem bud ve vztahu slu¢ovacim (pit vino a rakiji),

# MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Crkovni, s. 47. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

? MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Junaeki, s. 105. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

!® MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopec¢atnica-ta na A.
Jaki¢a, 1861 [cit. 2011-04-10]. Ljubovni, s. 406. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

165



nebo se dopliuji (jeden pije vino, druhy rakiji). Substantivum rakija se v takovych ptipadech vyskytuje

v nasledujicich formach:

Ayra/AroTa pakuja/pakua/paxs Silnd pélenka

Beaa ayTa pakuja Bild silnd pélenka

Ukézka ¢. 4:

O0610mmrn ca e miarh Croaus
Cocs Typumna npesmopunna,
Croans Aa mie pakis,

A Typunus yepseno BHHO;
Ao ca Croaus onie,
Typunus ors Croans aa seme
Kaannka nspso Benyunio;

Axo ca Typumns onie,
Croaus ors Typunns aa sexe
Yepuo-To komye Apancko. 1

Substantivum vino byva také zatazeno jako jedna ze dvou, tii, ptipadné vice polozek — bud
jako jedna z moznosti/v opozici (napt. pit kyselé mléko, nebo vino; jablko/vino/kvét), nebo jako jedna
z podminek pro vyjednavani/polozka pro ziskdni né¢eho daldtho (napt. Arab chce peceny chléb, dvé

lahve vina, ldhev rakije, tfi jalové krdvy a divku k pomilovdni).

Ukdazka ¢. S:

Ha jsens carars u' eAHa soypHa ikéa,
H uns cakats no gse 604BH BHHO,

H nws cakars mo Gousa pakia,

H nws cakard mo TpH Kpamum diof,

H o’ eana aesofika 3a aw0Genie. 12

Ukdazka ¢&. 6:

3a roro, maiiko, 3a Koro

» % ? )

3a Koro ke Me OMFAEHWD. S —
»3 OBYapa, Kepko, 3’ OByapa
3’ oBuapa ke Te OMEKAMD,

"' MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jaki¢a, 1861 [cit. 2011-04-10]. Junacki, s. 156. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

2 MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Junacki, s. 242. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.
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Jda samms Kaceao miexo.% —
»llefikions ro, mafiko, oByapa,
Tofi umars mmory pabora;
Tyky ro cakams opaua,

Ilo aauts Gbam noraum,

Illo niers BWHO H&pBeHO,

. in &
H npesora-na pakia. i,

2.3 Kategorie situaci
Dotkli jsme se jiz také do urc¢ité miry nékterych situaci, vnichz se substantivum vino
v makedonskych lidovych pisnich vyskytuje, nyni se je pokusime kategorizovat. Z naseho pozorovani

vychdzi pét kategorii, které tyto situace pojimaji, jsou to tedy:

1) Dissledky piti vina:

a) opit se vinem/pit pro zapomnéni

b) opit nékoho vinem (vétsinou proto, aby pak byl zabit)
c) ptepit nékoho

d) pit na zdravi

e) nepiti vina jako vyhoda (vétsinou pro ziskani divky)

Ukézka ¢. 7:

JAa or6epaws MoMYe CHpOTH MeHe .
Illo we miers BuHO M pakia,

Illo ne niets kaee W TYTYHA;

O13 Kate-TO cxpue NMOUKPHATO,

Ors TyTyEa Kyka nonaosaua,

Ors pakia moma meiwoGena,

O1% BURO-TO jopramb no6FAbBano. 14

2) Ptimési ve viné:
a) voda

b) prsten

c) jed

'3 MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jaki¢a, 1861 [cit. 2011-04-10]. Smesni, s. 369. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

!4 MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Ljubovni, s. 398. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.
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Ukézka ¢&. 8:

Aa ro cayxums ono Giaro Buno,

baaro BnrO co xota oTpysa.

Ax’ th mene, mw06ORE, He mOCIymIamws,
Ha Trofi pamena raasa me ke croe;
Ako mene TH 1006po mocaymanrs,
l'oaens aapn Tede ke Te gapyBams.“ 1s

3) Ptirovndni:
a) divky k vinu

b) srdce k vinu (zde ,srdce rozehrané")

Ukézka ¢. 9:

Hnaky et capue pasnrpaso,
Karo pu6a o araGoxo mope,
Kako Buno Bo crpeGpena wama,
Kako oBews Bo crajgo roaemo,
01" xe mae mo miaga Hepbera. 16

4) Sménny obchod:

a) jeden z pozadavkii pohant (Arab)
b) prodat néco za vino

c) zaplatit néco vinem

d) ziskat divku za vino

Ukazka ¢. 10:

3a TpH TOAMHH npejeno,
Ama cyms cH ro npojaia
Ha nycra mypa me’ana

3a TmycTO BHHO U&pPBeHO.“ 17

'S MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Junacki, s. 249. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

!¢ MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jaki¢a, 1861 [cit. 2011-04-10]. Svadbeni, s. 480. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.

7 MILADINOV, Dimitar; MILADINOV, Konstantin. Balgarski narodni pesni [online]. Zagreb : Knigopecatnica-ta na A.
Jakica, 1861 [cit. 2011-04-10]. Smesni, s. 370. Dostupné z WWW:
<http://promacedonia.org/bugarash/bnpesni/bgnpesni.pdf>.
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S) Okolnost
Pisné pojedndvaji o jiném tématu, substantivum vino se vyskytuje vétsinou na pocitku textu

(uvedeni do déje — napt. krdl Matija pije vino), vino v téchto piipadech nema vliv na dalsi dgj.

3. Substantivum vino ve sborniku Makedonské pisné

Dal$im sbornikem, jehoZ obsahu jsme vénovali pozornost, byl sbornik Makedonski pesni
(Makedonské pisng, Skopje, 2009), ktery obsahuje 88 znémych makedonskych lidovych pisni®,
z nich? opét vybirame ty, které se néjakym zptisobem dotykaji vina (resp. obsahuji ve svych textech
substantivum vino) — tuto situaci nalezneme vsedmi pisnich (ptibl. 7,95%), pfi¢emz z4dna pisen
z tohoto sborniku neni zaroven obsazena ve sborniku zminéném vyse (Balgarski narodni pesni, 1861).

Privlastky obsazené v téchto pisnich nejsou tak rozmanité, vyskytuji se ve tiech variantach:

Pyjro BuHO Pénivé vino"’
Pyjuo BuHO 1jpBeHO Pénivé vino cervené
Buno npseno Vino cervené

Opét se vtéchto pisnich vyskytuje substantivum vino ¢asto v doprovodu substantiva rakija (rakija,
bela luta rakija). Odli$nd situace se ukazuje pfi pohledu na polozky, které substantivum vino

doprovazi — jsou jimi (kromé rakije) substantiva rum a vecefe.

3.1 Kategorie situaci
Situace, vnichz se substantivum vino vyskytuje, kategorizujeme podle vyse uvedeného

modelu (zachovivdme format ¢islovani):

1) Disledky piti vina:

a) opit se vinem/pit pro zapomnéni

e) nepiti vina jako vyhoda (vétsinou pro ziskdni divky)
Ukézka ¢. 11:

»AKO IHjaM pyjHO BUHO
aKo IHjaM pyM, pakuja
aKo IHjaM, aKO IIHjaM
nujaMm pa Te 3abopasam. >’

3) Prirovndni:

a) divky k vinu

b) srdce k vinu (zde ,srdce plné zdrmutku")
Ukaézka ¢. 12:

»Kaxo mrTo e Taa yama moAHa co BHHO,

TaKa e U MOjTO CpIie IIOAHO C japOBH. !

'8 Lidovymi pisnémi v tomto sborniku nejsou pisné Denes nad Makedonija, Svecena pesna za bracéata sv. Kiril i Metodij a
Makedonsko devojce.

1% Pteklad podle HORA, Karel. Makedonsko-cesky slovnik. 1. Praha : Slovansky ustav AV CR, Euroslavica, 1999. 640 s.
ISBN 80-85494-51-5.

20 Makedonski pesni. Skopje : Univerzitet "Sv. Kiril i Metodij", 2009. Makedonski pesni, s. 11. ISBN 978-9989-43-269-9.
! Makedonski pesni. Skopje : Univerzitet "Sv. Kiril i Metodij", 2009. Makedonski pesni, s. 40. ISBN 978-9989-43-269-9.
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4) Sménny obchod:

b) prodat néco za vino
c) zaplatit néco vinem
Ukézka ¢. 13:
,PHAjaHO MOMe y6aBo,
aKO TH MAATHO 3ra3uMe
CO BHHO Ke T'O IIAATUMe

u Geaa AyTa pakuja. >

S) Okolnost

4. Porovnani sbornika

Z porovnani pisni ztéchto dvou sborniki muZzeme usuzovat, Ze substantivum vino je
v makedonskych lidovych pisnich spojovdno nejcastéji s nasledujicimi situacemi: opit se vinem az do
zapomnéni, platit vinem, prodat néco za vino a pfirovndni k nécemu (nejméné asté). Velmi Casté je
soucasné uvedeni obou oblibenych népoji (vino a rakija) vjedné pisni, a to ve vztahu slu¢ovacim
(Buno nujam, em paxuja).

Vsimnéme si, Ze privlastky substantiva vino v makedonskych lidovych pisnich jsou ve velkém
mnoZstvi zastoupeny adjektivem cervené (v mnoha obménach: ypseno, yxrpseno, uepseno aj.), ani
jednou se nevyskytuje vino ve své bilé podobé (6eso suno). Existuje néjakd makedonskd lidova pisen,
v niz by se hovotilo o bilém vinu? Odpovim makedonskym vtipem:

Cume maxedoncku necHu 360pysaam 3a ypHo éuro. Fima ru Hexaxeu necru u 3a beso?
Hma! Ama camo eduna: ,Bero suro, 301mo He cu upHo?“
(Vsechny makedonské pisné hovoti o ¢erveném viné. Existuji néjaké pisné o bilém?

Existuje! Ale pouze jedna: ,Bilé vino, pro¢ nejsi cervené?“)
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Vino v ¢eské cestopisné reflexi Itilie

Wine in Czech Travel Books about Italy

Nella MLSOVA
Katedra ¢eského jazyka a literatury PAF Univerzita Hradec Krélové, Rokitanského 62, Ceskd
republika, nella.mlsova@uhk.cz

Anotace: Prispévek sleduje, jak se vino promitd do ceské cestopisné reflexe Itdlie, jak se objevuje
v obrazech Italie, které jsou v ni prezentovany. Obrazem se ptitom mysli nejenom literarni zobrazeni
redlného ¢asoprostoru ve smyslu mimese, ale rovnéz tak piedstavy, predsudky, ideové konsturkty
apod., které se do tohoto obrazu promitaji a maji rozmanity ptavod. Doklid4, ze vino
v pojedndvanych textech patii k charakteristickym rasim navstivené zemé. Pozornost se koncentruje

zejména na texty napsané a publikované v prvni poloviné dvacatého stoleti.

Abstract: The article discusses how the wine is reflected in the Czech travel book to Italy, how it
appears in images of Italy, which are presented there. The concept image we understand not only as a
literary imaging of the real time and space in the sense of mimesis, but also ideas, prejudices,
stereotypes, etc., which are projected into this image and have various origins. The article indicates
that the wine is a part of the typical features of the country in the analyzed texts. Attention is
concentrated mainly on the texts published in the 1* half of twentieth century.

Kli¢ovd slova: Vino, Itdlie, esky cestopis, 20. stoleti.

Keywords: Wine, Italy, Czech Travel Book, 20th Century.

Domnivim se, Ze mé vstupni konstatovini o tom, Zze je Itdlie v Ceské cestopisné literatuie
opakované reprezentovana také jako zemé vina, neni nikterak prekvapujici. Piedstavit v§echny
projevy a rysy této reprezentace na vymezené plose véak neni mozné, proto se omezim pouze na
nékteré z nich. Soustfedim se pfitom na texty vzniklé a publikované v prvni poloviné dvacatého

stoleti. Nepujde mi o diachronni pohled, spise o ptiklady variant uvazovani o viné ve spojitosti s Itali.

1. Italové,lidé z vina
Jaroslav Maria'? (1870-1942), kontroverzni advokat a spisovatel, opakované cestoval do Itilie

od roku 1904 témér az do své smrti vroce 1942, kdy zahynul v koncentra¢nim tabore v Osvétimi.

! Vlastnim jménem Jaroslav Mayer.
* Zde piedstavenym autortim a piedev$im jejich textim ve vztahu k Italii se podrobnéji vénuji v knize I j4 jsem byl
vItalii... Obraz Itilie ve vybranych textech &eskych autora. [6]
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Itdlie pro ného znamenala doslova osudovou zemi. Ve svych ndvstévich, uskute¢nénych i vicekrat za
rok, ustanul jenom béhem prvni svétové vilky. Definitivni konec jeho cestim do milované zemé pak
ucinila némecka okupace ¢eskych zemi.

Cetnost Mariovych cest do Itdlie a administrativni zadrhel® zptisobily, ze, jak sém podotkl
v dosud nevydané autobiografii 4, kterou napsal na samém sklonku zivota, nelze se jich uz dopo¢itat.

Maria je povazovan za jednoho z nejvétsich ¢eskych znalcu Itilie ve 20. stoleti*. Tento soud se
jisté mimo jiné opird o znalost jeho Cestovni pfirucky, kterou vydal vroce 1925 a jez je vsouladu se
svym hlavnim ndzvem Ifalie’ vénovana pravé této zemi. Je to prvni cestovni piirutka napsand
v ¢edtiné zaobirajici se zevrubné celou Itdlii. Uz zjejtho ¢erveného prebalu je patrné, ze vznikla
s ambici obstat v mezindrodni konkurenci tohoto druhu publikaci, které se v té dobé rozmahaly spolu
s rozkvétajicim turismem, a zejména pak vyrovnat se té nejpopuldrnéjsi z nich: Baedekeru. I Maria
chce naudit ¢eského cestovatele ,uméni cestovat®. A soucasné vsouladu s osobnim vnimanim Italie
predevsim jako zemé vytvarného umeéni jej chce poucdit zejména v této oblasti. Svou knihu adresuje
zvlasté ,cestujicimu za uménim, obecné vzdélanému, ponékud piipravenému, citlivému a
skromnému“. S nim také po¢ita, kdyz kalkuluje néklady na cestu, a upozortiuje, ze: ,Kufici, labuznici,
prételé vina, Zen a lidé zhyc¢kani utrati ovéem denné o mnoho vice”. Kromé toho, Ze tato véta svédci
o jistém autorové odporu vici cestovateli, ktery jede do cizi zemé za tzv. svétskymi pozitky, a je
v souladu s dobovym literdrnim trendem polemizovat s povrchni=turistickou reflexi navstivené zemé,
je z jejiho obsahu rovnéz patrné, ze Itélie i tuto variantu pozitku svému néavstévnikovi nabizi. A mezi
prvky takového potéseni je zafazena i konzumace vina. Ale pojdme dél. Ptestoze Maria vyuzil Zinru
bedekru, 1ze vjeho pojeti vysledovat i polemiku s bedekrovskou prezentaci reélif cizi zemé&. Casti
¢tvrté, praktické, v niz podava vycet italskych mést s jejich uméleckym inventdfem nebo nabizi mozné
turistické trasy ¢i prehled hotelu s jejich aktudlnimi cenami, vycet nazva italskych pokrmi a napoji
(vino mé v ném rovnéz své zastoupeni®) apod., predchézeji tii esejisticky ladéné oddily nazvané Kraj,
Clovék a Uméni. V nich je patrnd osobni zprostfedkovanost faktu, autorsky subjekt, ktery kromé
jiného vyjadfuje vlastni emociondlni vztah k poskytovanym ddajum a predstavovanym realiim.
Pteddva osobni zkusenost.

I v téchto oddilech nachizime fragmenty vénované vinu. Za¢néme nejprve druhym oddilem
(Clovék), vnémz se Maria pokousi postihnout ,ndrodni raz italského ¢lovéka“. Pro uvazovani

o ¢lovéku vkontextu jeho nérodni pitislunosti (narodni duse) byl ztejmé inspirovan i dobovymi

* Maria cestoval do Italie mnoho let bez pasu a ten d¥ivéjsi zahodil

*Viz napt. STATNIK, D. Jaroslav Maria a Zdenka Braunerovs, s. 36. [ 10]

* Niézvy titult ponechavdm v jejich pavodni podobé, tj. neopravuji je v souladu se sou¢asnou pravopisnou normou.
Obdobné postupuji pfi citacich z textu.

S MARIA, J. Italie, s. 139. [4]

7 Tamtéz.

8V ¢4sti vénované vinu se setkdvime s oznacenim zakladnich druht vin: Vino da pasto (stolni vino), bianco (bilé), nero
(Eervené), secco (trpké), dolce (sladké); s mirami mnoZstvi: un litro (litr), mezzo litro (pul litru), un quarto (Etvrtka).
Rovnéz se uddvaji nizvy nidob, v nich? se vino pod4va: fiasco (pletend, banata lahev), bottiglia (ldhev obyéejnd), bicchiere
(sklenice). Jako nejlepsi vino je oznaceno chianti. Viz MARIA, J. Italie, s. 362. [4]
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teoriemi Le Bona, pfedstavenymi v dobé psani Italie’ na strinkdch Moderni revue, na nichz ostatné
debutoval i on sdm.

Hned vuvodu tohoto oddilu Maria pise, Ze ,narodni raz italského ¢lovéka, podstatu jeho
osobnosti tvofi slunce, vino a olej*'°. Maria, ktery inklinoval k poetice a filozofii naturalismu, se
logicky koncentroval na ptirodni jevy a produkty jako formujici faktory. A jesté se podivejme, jakou
vlastnost u Itala podle Marii vino vyvolava: Je to pfedev$im ,temperament®, ktery je ,pravidelnou

vlastnosti drobného, pohyblivého obyvatele poloostrova“!

. Vidime, ze Maria i ptes toto piirodni
ukotveni se v charakteristice nevymyk4 stereotypnim obrazam Itald.

Obdobné stavi vedle sebe italské vino a italsky temperament, aniz by v$ak jedno z druhého
odvozoval, novinaf a spisovatel Karel Scheinpflug (1869-1948) ve své knizce Italsky zdjezd (1923),
ktera Mariovu cestovni pfiru¢ku o dva roky predesla. Zrodila se z autorovy navitévy severni Italie. Ve
tieti Casti, nazvané Viasi, kde se vénuje rysam italské povahy, srovndvd vlastnost vina

s temperamentem Itala: ,[ ... ] italskd vina jsou ohniva a italsky temperament jesté ohnivéjsi... “!

2. Itdlie — Krajina s vinnou révou

Vréatime-li se k Mariovi, tentokrat k prvnimu oddilu jeho knizky, vidime, ze vino ve spojitosti
s Italii nefiguruje jenom jako pozivatina, ale i jako rostlina. Vinnd réva razné zasazend do ptirodniho
ramce i plodina italského zemédélstvi.

Zejména v prvnim ptipadé se vedle popisi, jez se koncentruji na objektivizujici zachyceni
spatfeného, setkavame v literdrni a $ifeji kulturni tradici reprezentace Itilie i se stylizovanymi obrazy
italské krajiny, na nichz jsou vinna réva nebo vinice soudasti dal$ich ideovych a estetickych konceptu.
Asi nejzndméj$i znich je Klasicizujici pojeti italské krajiny, které souvisi nejenom s kulturnim
(antickym) zdzemim této zemé. Od ného je rovnéz odvozovéno pojeti italské komponované krajiny.

Dramatik, prozaik, divadelni kritik a publicista Jaroslav Hilbert (1871-1936) v souboru
fejetontt nazvaném Léto v Itdlii (1914) vénoval popisu specifik italské krajiny hned prvni z nich.
Ptrestoze Hilbert nepodléhd stereotyptim vzobrazeni zemé, jez akcentuji zejména jeji slavnou
minulost, i on si v§im4, jak tato minulost formovala a formuje jeji soucasnost. Nadsen a okouzlen
vzhledem italské krajiny upozormiuje na jeji védomé usporadani v dobé starovéku, kdy byla ptivodni
vegetace odstranéna a nahrazena cizokrajnou flérou z kolonii, jez dava velké zemi jednotici rdz. Bez
zdbran tlumodi sviij pozitivni vztah k mistni vegetaci. Na prvnim misté v oblibé mu stoji vinnd réva:
»Mam k smrti rdd révu a Italie, tot jedind velkd a $tastnd vinice. Prochdzejice se v puli z4i{ krajem
Vesuvu, kticeli byste nejradéji radosti nad kypici vinnou zni, s kterou se vS§ude shledavate. Jest pravé
pted vinobranim a $edécernd puda, tisiciletou lavou zmrvend, ptimo hyti plody. U Neapole jest jedno
z nejzirnéj$ich mist Evropy, kde nad spracovanym polem visi jesté réva vdlouhych guirlandéch,
pnouc se od jednoho jizniho topulku, jehoz fady ¢aruji se po poli, k druhému... Na Capri nedoved]

jsem se pies vechen slune¢ni upal nasytiti prochdzek mezi révovim, z néhoz visely hrozny, az pul

®V tirdzi je uvedeno, ze knizka vznikla v letech 1924-1925.
1" MARIA, J. Italie, s. 29. [4]

' Tamtéz.

12 SCHEINPFLUG, K. Italsky z4jezd, s. 104. [9]
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metru dlouhé, takika doslova zlaté vjasu dne, bylo-li vino bilé a ¢ernémodré s Sedym pelem, bylo-li
vino ¢ervené.“"?

Oproti tomu Maria usiluje o ,vérné“ zachyceni italské krajiny napti¢ jednotlivymi oblastmi.
(,Silici a blazivd réva“', ten ,nebesky dar jihu“"® tvoti nedilny komponent téméf kazdé znich.)
Nékdy vsak na jeho pozadi muzeme ¢ist i polemiku s ideovymi zobrazenimi, jez jsou v rozporu se
yskuteénym® stavem véci. Tak napf. pti popisu Campagne muzeme vysledovat rovnéz polemiku s
jejim klasicizujicim idylickym pojetim'®: ,Campagna je vlastné ohromna louze, jejiz povrch ztuhl, ale
pod nimz se nezdravé latky stale rozkladaji a vydechuji zhoubu. Velikost jeji tkvi jen v nezmérném
stesku, vanoucim nade v$im, co jest bez viny prokleto a nemuize si pomoci. Tento $iry kadlub, plny
jedovatého bahna, s kamenitym, nepropustnym dnem, posety ubohymi ostticovitymi travinami, dale
pak chudi¢kymi révami, oZiveny pustymi zbytky vodovodu, chyzemi sotva znatelnymi, keti bédné se
kréicimi, pozorovan z vys$in Frascatskych a zalévan vecernim sluncem, doprosuje se mluvou, némou,
ale mu¢ivé vymluvnou marné slitovani. Mald stada bravu i skotu, semo tamo se $inouci, jako skupiny
plizivého hmyzu ranu duse jen zjitiuji. [...] Campagna je paradox: $pinavost, jednotvarnost, ba

rvrs

zoufala nuda, ale svymi odpornostmi, ubohostmi povznasi, 1ékd a uchvacuje.“"”

3. Pribéh vina - Est! Est!! Est!!! di Montefiascone

Hned do nékolika cestopisi této doby vstoupila povést o puavodu pojmenovani
montefiasconského vina Est! Est!! Est!!!, které udajné spada do pocitku 12. stoleti. Montefiascone
lezi v oblasti Lazio, v provincii Viterbo, u Lago di Bolsena. Povést se vyskytuje v drobnych obménéch,
ale spole¢ny zdklad jeji fabule je zhruba takovy: Roku 1111 byl augsburgsky kanovnik Johannes
Fugger pozvan do Rima na korunovaci Jindticha V. cisatem Svaté tiSe timské. Protoze rad dobie jedl
a hlavné pil, pozadal pred cestou svého sluhu Martina, aby mu trasu s predstihem v tomto ohledu
zmapoval. Zejména hostince, kde nalévaji dobré vino, mél oznacit slovem Est, coz znamenalo Vinum
Est Bonum. Sluha tak poctivé ¢inil. KdyZ se dostal do méste¢ka Montefiascone, byl natolik nad$en
chuti zdejsiho vina, Ze se neudrzel a na hostinec napsal Est! Est!! Est!!! Pravdivost sluhovych slov si
kanovnik nejenom ovéfil, ale také je stvrdil svym dal$im poc¢indnim. Nejenomze na korunovaci uz
nedorazil, ale v Montefiascone setrval navzdy. Upil se tu k smrti. Je udajné pochovan v mistnim
kostele San Flaviano. Na jeho ndhrobek nechal sluha vyryt vystizny népis: Propter nimium ,est meus

dominus Fuggerus mortuus est. Coz zhruba znamena — pro piili$né ,jest” muj pan Fugger mrtev jest.

13 HILBERT, J. Léto v Italii, s. 6-7. [1]

4 MARIA, J. Italie, s. 9 [4]

'S Tamtéz

16 Vedle ného viak mozno postavit ptistup historika uméni Jaromira Neumanna, ktery naopak ve svém dvoudilném
kulturnim cestopise Itdlie (2. dopl. v. 1978) zlistava véren tradici a charakterizuje Rimskou Campagnu jako ,krajinu

z nejvznedenéjsich, jaké jsou zndmy®, jako ,zdroj klasické inspirace”. Toto pojeti se projevuje i v zprostiedkovani
subjektivniho vjemu - kupt.: ,Dole se prostira kraj podobny zahradé s vinicemi a olivovymi héji, barevné odstinény

v bohaté hie perletovych $edi a mechovych zeleni, které prechézeji v dalce v bledy, nafialovély ptisvit jarniho rozpuku.
Temné ¢ni na tufovych skalach $edé a ¢erné domy. Genzano vzniklo na svahu mohutného krateru vyhaslé sopky, jejiz
stted vypliiuje jezero Nemi, Nemoensis lacus, jemuz Rimané tikali poeticky speculum Dianae.“ NEUMANN, J. Itélie I, s.
131a138.[7]

7 MARIA, J. Italie, s. 10. [4]
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Piibéh dnes spadé do vinatské latiny a téz se pravidelné objevuje na vinétich této znacky (pojednén
vizudlné i verbdlné). Ale jak uz to u ptibéht tohoto druhu byv4, jeho historicka vérohodnost je nejistd.
Ptestoze Fuggertiv ndhrobek se zminénym ndpisem se v kostele San Falaviano dodnes ukazuje.

Ani ja jsem rekapitulaci ptibéhu nechtéla stvrdit jeho pravdivost nebo zase naopak pouze
predstavit usmévnou historku. Uvedla jsem ji, aby bylo mozné porovnat, jak je s piibéhem naklddédno
v nize uvedenych textech.

Jiz Matéj Milota Zdirad Polék (1788-1856) v Cesté do Itdlie™, jez stoji na prahu novoceské
literatury a fadi se do okruhu kanonickych texta sitalskou tematikou, voddile vénovaném
Montefiascone piipomind, ze se ,zde taknazvané vino Est rodi a pijanam lahadkou byvd“'®. O
puvodu jeho pojmenovani v§ak neni jesté u Poldka zminka.

Naproti tomu téméf o sto let pozdéji Josef Svatopluk Machar (1864-1942) vknize Rim
(1907) uz celou ptibéhovou linii uvédi. Jak zndmo, Macharova kniha u nas jako jedna z prvnich
reflektovala vyjime¢nou pozici tohoto mésta uz tim, Ze mu vénovala samostatnou pozornost, a
vstoupila do historie svym vyhranénym antiklerikdlnim postojem a adoraci antiky, sympatiemi viaci
Rimu krélovskému, Rimu sjednocené Itélie. Nechci se nyni poustét do hlubsiho rozboru uvedenych
charakteristik ve vztahu k textu, ale usiluji poukazat, jak nebo zdali s nimi souvisi rekapitulace naseho
ptibéhu. Najdeme jej vjedendcté kapitole nazvané Ulicemi. Vni Macharav vypravéé-poutnik
zprostfedkovava prochdzky fimskymi ulicemi, které absolvuje spolu se Sofii Petrovnou a pfi nichz
registruji pouli¢ni atmosféru. Zizen je dovede na nimésti sv. Apostolti, do restaurace, kde, podle
doporuceni pritele Karla Pelanta, maji nejlepsi Est, Est, Est. Vino, jimz se, jak vypravé¢ podotyks,
»upil kdysi bavorsky kanovnik Fugger, jak svéd¢i o tom v kostele sv. Flaviana v Montefiascone na jeho
hrobé dosud zachovany, sluhou jeho zhotoveny népis: 'propter nimium Est, est, est hic Joannes de
Fugger, dominus meus mortuus est!' Opatrny kanovnik augspursky poslal totiz na své cesté do Rima
sluhu svého napted s rozkazem, aby ochutndval vina v hospodéch, a kde by bylo panu dobie byti, aby
napsal na vrata jako znameni 'Est' - v Montefiascone pak pred Viterbem nasel Joannes de Fugger na
vratech népis 'Est, Est, Est' - vesel, ochutnal, pil a upil se do smrti...”*® Vidime, Ze v prezentovaném
ptibéhu se opakované pripominaji nasledky alkoholového opojeni kanovnika Fuggera — a to nejenom
jako jeho ,pfirozené” vyusténi, ale jsou zminoviny hned na samém pocatku vypravéni a pak jesté
vjeho stfedu. I kdyz se nabizi vyklad, Ze v souladu s celkovym zaméfenim titulu zdaraziiovana padla
existence cirkevniho hodnostéie mohla poslouzit jako exemplérni podklad pro kritiku cirkve, zvlast
kdyz se objevuje vblizkém zavésu za jizlivou pozndmkou adresovanou timto smérem, zda se, zZe
vtomto ptipadé tomu tak neni. Naopak nédsledné vyznani ,Divim se sldskou na ten svitici mok.
Topas, tekuty topas, drahokam barvou a drahokam chuti./Chutnd i Sofii Petrovné./ 'Na zdravi toho
dobrého ¢lovéka, jenz vam udal adresu tohoto skvostu!' mini."*! Zda se, ze pozitek z vina otupil
vypravécovo kritické ostfi a zobrazeni vizudlniho a chutového vjemu z vina patii podle mé
k nejpuisobivéj$im — byt v Macharové duchu tspornym - oslavdm vizudlnich a chutovych kvalit

tohoto ndpoje.

'8 Vyché4zela na pokracovéni v ¢asopise Dobroslav v letech 1820-1823.
19 POLAK, M. Z. Cesta do Itélie, s. 132 [8]

2 MACHAR, J. S. Rim, s. 69-70. [3]

Y MACHAR, J. S. Rim, s. 70. [3]
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Také agrarni nérodohospoddt Ferdinand Klindera (1875-1953) obséhl piibéh
montefiasconského vina ve svém cestopise Cesky rolnik slunnou Italii (1914). Klindera pfijel do Itdlie
rok pted vypuknutim prvni svétové valky spolu se svou zenou a jeho cesta méla primarné sluzebni
poslani. Byl na ni vyslan a financovan Ustiedni jednotou hospodéiskych druzstev v Praze, kterd ji
rovnéz financovala. Klindera byl pro tuto cestu disponovén rovnéz piedchozim dlouhodobym
pobytem v této zemi a dobrou znalosti italStiny. Jako cerstvy absolvent strojniho inZenyrstvi ¢eské
techniky v Praze vroce 1898 pracoval osm mésicti na montdzi tovarny pobliz San Rema. Italie se stala
i cilem jeho svatebni cesty v roce nésledujicim.

Tentokrdt mél Klindera prozkoumat fungovani italskych pachtovnich druzstev, ktera se
osvédcila. Cestopis, jenz z této cesty vzeSel, tudiz vznikl tak trochu jako jeji ,vedlejsi produkt®.
Soucasné ho Klinderovo profesni zaméteni obohatilo o tematické okruhy, které se bézné v italskych
cestopisech nevyskytuji (hojné zobrazeni italského venkova, pfedstaveni ptirodni scenérie nejenom
jako estetického artefaktu nebo historického a kulturniho fenoménuy, ale i jako zdroje obzivy). Na
druhou stranu je z cestopisu patrné, ze Klindera mél ponéti i o historické a kulturni tradici zemé¢, jak o
tom svéd¢i kupt. zaznamenand dréha cesty, kterd odpovidd tzv. kulturnimu cestovani a sméfuje po
tradi¢ni ose od severu k jihu a zahrnuje mésta Benatky, Florencie, Ravena, Rim, Neapol (Pompeje,
Sorrento), Messina, Taormina, Palermo.

Rovnéz do Montefiascone Klindera pfijel, aby obhlédl mistni pachtovni druzstvo. Priivodcem
se mu stal tamni odbornik, dr. Colli. Klinderova Zena spolu s choti dr. Colliho mély samostatny
program. V souladu se svym zaméfenim Klindera zaznamenava mistni stravu, popisuje obédové
menu (nemiiZe ptijit na chut luskim tzv. svinského bobu), popisuje zptisob osevu, mzdu pracujicich
na poli, péstované plodiny, chovany dobytek, réz krajiny, ale také zptisob prijeti vitalské rodiné.
Piibéh o kanovnikovi Fuggerovi je v¢lenén mezi dals$i zdznamy. Je prezentovin jako ,historicky
zjistény” ptivod pojmenovani taméjsiho vina. Pfestoze autor piibéh bezprostiedné nijak nekomentuje
a zda se, ze Ctendfi byl nabidnut ve snaze kompletné predstavit navitiveny prostor, coz je pro
Klinderu charakteristické, vzapéti se k nému prece jenom vraci. To kdyz predstavuje dalsi pohosténi
v domé dr. Colliho: ,Byli jsme od manzeli profesorovych pohosténi zvlastnim pecivem, vypadajicim
jako velikono¢ni 'mazanec’, jehoz ptichut ukazovala v§ak na med; k tomu pili jsme vino — nevim, bylo-
li to 'est, est, est', ale uznali jsme oba, ze bylo velice lahodné, jakého jsme skute¢né na celé cesté svoji
jiz nepili.“**

Posledni z fady autort, o kterém se zde zminim, navazal v zdjmu o Italii na rodinnou tradici.
Je jim synovec Jaroslava Marii, rovnéz advokét a spisovatel, Jiti Mayer (1902-1984). V Rddcich z jihu
(1942), jednom z jeho tii italskych cestopisi®, se rovnéz objevuje piibéh o pojmenovéni vina Est, Est,
Est. Vypravé¢ se s nim sezndmil béhem ,obligatorniho vyletu fimskych méstaka“** do Frascati. Kdyz
popijel ,bozské, lehké vino chianti“*, zdejsi kr¢éméi mu s potutelnym tsmévem vypravél ptibéh o
nejlepsim viné celé Itdlie z mésta Montefiascone. Zvédavost vypravéci nedovolila Montefiascone

nenavstivit a znovu se nevrétit k onomu ptibéhu. Akcentovat zejména morélni hledisko kanovnikova

2 KLINDERA, F. Cesky rolnik slunnou Italif, s. 101-102. [2]
2 Dalsimi jsou: Italskd mosaika (1938) a Rimské sonety (1942).
»MAYER, J. Radky z jihy, s. 45. [5]

2 MAYER, J. Rédky z jihy, s. 47. [5]
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pocindni. Zda se v8ak, Ze montefiasconské vino, vino viibec konzumenty-autory oc¢arovalo a u¢inilo je
pro Fuggerovu slabost nadmiru chépajicimi. Je tomu tak i vtomto ptipadé — vypravé¢ kanovnika
neodsuzuje, naopak hledd pro jeho kondni ospravedlnéni a vlastné i oprdvnéni ve vyznamu
okiidleného réeni, které obdobné jako ndpis na Fuggerové hrobé prezentuje nejprve latinsky a
posléze v ¢eském piekladu - tedy: ,In vino veritas! Ve viné pravda jest!“*® Snad i proto je Italie dosud

oblibenou destinaci - a to nejenom turistu.
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Wyrdéb, rozlew i obrét wyrobami winiarskimi oraz organizacja rynku

wina w $wietle nowych przepiséw prawa polskiego'

Wine Production, Bottling and Distribution and Organisation of Wine

Market in the Light of New Provisions of Polish Law
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Streszczenie: W artykule zaprezentowano zasadnicze zmiany jakie w polskich przepisach prawnych
wprowadzila ustawa z dnia 1 kwietnia 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobdéw winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina. Inspiracja tych zmian byla koniecznos¢ dostosowania przepiséw
krajowych panstw cztonkowskich do zmian wprowadzonych w prawie Unii Europejskiej. W artykule
odniesiono si¢ do zmian w definicjach i podziale wyrobéw winiarskich, zasad wyrobu i rozlewu
fermentowanych napojéw winiarskich oraz obrotu wyrobami winiarskimi, uprawy winorosli
przeznaczonej do pozyskiwania winogron do wyrobu wina i organizacji rynku wina. Zaprezentowano

takze przepisy dotyczace ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych wyrobéw winiarskich.

Abstract: The paper considers the main changes introduced into Polish law by the statute of 1 April
2011 on the production and the bottling of wine products, their distribution and the wine market
organisation. This reform was inspired by the need to adjust the laws of the Member States of the
European Union to the changes made in European Union law. The paper examines changes which
the statute introduced in definitions and the classification of wine products, in the rules governing the
production and bottling of wine from fermented grapes, and these concerning the marketing of wine
products, the farming of vine intended for wine production and the wine market organisation. The
paper also discusses the rules concerning the protection of names of wine products which constitute

designations of origin and geographical indications.

Stowa kluczowe: wyroby winiarskie; wyréb, rozlew i obrét wyrobami winiarskimi; organizacja rynku

wina, polskie prawo

Keywords: wine products, wine production, bottling and distribution, the organisation of the wine market,
Polish law

' Artykul opracowano na podstawie materialéw Sejmu VI kadencji dostepnych na stronie internetowej

www.sejm.gov.pl oraz materialéw Senatu RP VII Kadencji dostepnych na stronie internetowej www.senat.gov.pl .
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Wprowadzenie

Potrzeba opracowania nowych przepiséw prawnych dotyczacych wyrobu i rozlewu wyrobéw
winiarskich, obrotu tymi wyrobami i organizacji rynku wina wynikala z koniecznosci uwzglednienia
zmian wprowadzonych w prawie Unii Europejskiej (UE) dotyczacych:

*  wspolnej organizacji rynku wina,

* zmian w klasyfikacji fermentowanych wyrobéw winiarskich,

* uproszczenia wymagan zwiazanych z uzyskaniem wpisu do rejestru przedsiebiorcow
prowadzacych dzialalno$¢ w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobéw winiarskich dla
przedsiebiorcéw wyrabiajacych niewielkie ilosci win owocowych markowych i miodow
pitnych markowych z surowcéw uzyskanych we wlasnym gospodarstwie sadowniczym lub
pszczelarskim.

Powyzsze zmiany zwigzane byly z uchyleniem rozporzqdzenia Rady (WE) nr 479/2008 z dnia
29 kwietnia 2008 r. w sprawie wspdlnej organizacji rynku wina, zmieniajqcego rozporzqdzenia (WE) nr
1493/1999, (WE) nr 1782/2003, (WE) nr 1290/2005 i (WE) nr 3/2008 oraz uchylajgcego
rozporzqdzenia (EWG) nr 2392/86 i (WE) nr 1493/1999 (Dz. Urz. UE L 148 z 06.06.2008, s. 1).
Uwzglednialy ponadto przepisy rozporzgdzenia Rady (WE) nr 479/2008, ktére zostaly wiaczone do
rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1234/2007 z dnia 22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajgcego wspdlng
organizacje rynkéw rolnych oraz przepisy szczegdtowe dotyczqce niektérych produktéw rolnych -
,rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku” (Dz. Urz. UE L 299 z 16.11.2007, str. 1, z
pozn. zm.), a takze koniecznos$é zapewnienia stosowania przepiséw czterech rozporzadzen Komisji
Europejskiej wydanych w trybie rozporzgdzenia Rady (WE) nr 479/2008, ktére zostaly utrzymane w
mocy.

Wymienione przepisy UE okreslaty w sposob szczegélowy zadania, obowiazki lub
upowaznienia dla panstw czlonkowskich, odnoszace sie do obowiazku wyznaczenia stosownych
instytucji nadzorujacych, kontrolujacych, certyfikujacych oraz rejestrujacych wyroby winiarskie
posiadajace chronione nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne. Panistwa czlonkowskie zostaty
takze obowigzane do dostarczania Komisji Europejskiej (KE) lub Urzedowi Statystycznemu Unii
Europejskiej (Eurostat) informacji o potencjale produkcji, szacowanej i faktycznej wielkosci wyrobu
wina oraz zapasach wina.

Wydawa¢ by si¢ moglo, ze zmienione przepisy prawa UE wymuszaly na panstwach
czlonkowskich podobne rozwigzania dostosowawcze w przepisach prawa krajowego. Nie dotycza
one jednak w takim samym stopniu wszystkich panstw czlonkowskich, poniewaz okreslaja ich
zrdznicowane obowiazki. I tak np., panistwa czlonkowskie wyrabiajace niewielkie ilosci wina, takie jak
Belgia, Dania, Holandia, Polska czy Szwecja, nie sa zobowigzane do utworzenia listy odmian
winoroféli, karczowania winorosli czy tez okre$lania zadan stabilizujacych rynek wina wspieranych ze
srodkow finansowych pochodzacych z budzetu UE. Ponadto, przepisy krajowe tworzone w celu
wykonania zadan nalozonych na panstwa cztonkowskie UE nie podlegaja notyfikacji.

W zakresie fermentowanych napojow winiarskich panstwa czlonkowskie UE posiadaja okrelone w
przepisach krajowych definicje lub zasady wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich. W obrocie

tymi wyrobami obowiazuje zasada swobodnego przeplywu towaréw. Wyréb oznakowany na
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etykiecie (np. jako wino owocowe) i dopuszczony do obrotu w dowolnym panistwie cztonkowskim
UE jest - pod taka sama nazwa - dopuszczony do obrotu na rynku calej UE. Fermentowane napoje
winiarskie sg objete przepisami UE dotyczacymi rynku wina w zakresie:

* stosowania dla tych wyrobéw nazwy zlozonej zawierajacej wyraz ,wino”;

* zezwolenia udzielonego Rzeczypospolitej Polskiej (RP) i Wielkiej Brytanii na wyrdb
fermentowanych napojéw winiarskich z soku winogronowego i znakowanie ich na etykiecie z
uzyciem wyrazu ,wino” w formie nazwy ztozonej, przy czym etykietowanie fermentowanych
napojow winiarskich przy stosowaniu takiego zezwolenia nie moze spowodowad zadnej
mozliwoséci pomylenia tych produktéw z winem.

Powstala zatem konieczno$¢ wprowadzenia takich zmian w polskim prawie, ktére beda
dotyczyly przepiséw odnoszacych si¢ do fermentowanych napojéw winiarskich (wyrobéw
winiarskich nieobjetych przepisami UE), a ponadto umozliwia wprowadzenie czytelnych zasad ich
klasyfikacji oraz doprecyzowanie definicji tych wyrobéw. Dodatkowa korzyscia bylaby mozliwos¢
wprowadzenia zmian w przepisach wykonawczych do ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci
handlowej artykuléw rolno-spozywczych (Dz. U. z 2008 r., Nr 187, poz. 1577), ktére beda dotyczy¢
wprowadzenia jednolitego i czytelnego sposobu umieszczania na etykietach nazw fermentowanych
napojow winiarskich. Zapewni to konsumentom mozliwo$¢ zaréwno wyraznego odrézniania
poszczegolnych fermentowanych napojéw winiarskich, jak i wyraznego odrézniania tych wyrobéw
od wyrobéw winiarskich wyrabianych z winogron lub moszczu winogronowego.

Uznano, Zze projektowane zmiany powinny takze mie¢ na uwadze wprowadzenie
uproszczonych zasad wpisu do rejestru przedsigbiorcéw, ktérzy wyrabiaja niewielkie ilo$ci wina
owocowego markowego, cydru, perry i miodéw pitnych markowych z owocéw i miodu pozyskanych
z wlasnego gospodarstwa sadowniczego lub pszczelarskiego.

Juz wstepna analiza zakresu koniecznych zmian, jakie nalezalo wprowadzi¢ w polskim prawie
wskazala, ze - ze wzgledu na stopien ich skomplikowania nowych przepiséw, utrudniajacy ich
jednoznaczne rozumienie - celowa jest rezygnacja z dokonania kolejnej nowelizacji ustawy z dnia 22
stycznia 2004 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku
wina (Dz. U. z 2004 r., Nr 34, poz. 292, z pézn. zm.) i rozpoczecie prac nad przygotowaniem nowej
ustawy dotyczacej wyrobu i rozlewu wyrobéw winiarskich, obrotu tymi wyrobami i organizacji rynku
wina.

Z inicjatywa w tym zakresie wystapit Rzad RP, przygotowujac i skierowujac do Sejmu RP VI
kadencji ,Rzqdowy projekt ustawy o zmianie ustawy o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie
tymi wyrobami i organizacji rynku wina” (druk sejmowy nr 3788). W rezultacie przeprowadzonego
procesu legislacyjnego, Sejm RP VI kadencji uchwalil - w dniu 1 kwietnia 2011 r. podczas 89.
posiedzenia - ustawg z dnia 1 kwietnia 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobdw winiarskich, obrocie tymi

wyrobami i organizacji rynku wina, zwana dalej ustawa.

1. Zasadnicze zmiany w definicjach i podziale wyrobéw winiarskich
Art. 1 rozdzialu 1, zawierajacego przepisy ogolne, ustala, ze ustawa reguluje:

* zasady wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich oraz obrotu wyrobami winiarskimi;

180



zasady wykonywania dzialalno$ci gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu wyrobéw
winiarskich;

organizacj¢ rynku wina;

zasady i tryb rejestracji nazw pochodzenia oraz oznaczen geograficznych wyrobow
winiarskich pozyskanych z winogron pochodzacych z upraw winorosli polozonych na
terytorium RP.

Przepisy art. 2. zawieraja przede wszystkim okreslenia uzyte w ustawie. W stosunku do

przepiséw dotychczas obowiazujacej ustawy z dnia 22 stycznia 2004 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw

winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (tekst jedn. Dz. U.z.2004 r., Nr 34, poz.

292, z péin. zm.) - zwanej dalej poprzednia ustawa - wprowadzono w nim zmiany definicji m.in.

nastepujacych pojeé:

nastaw na wino owocowe - zmiana nazwy nastawu byla konsekwencja zmiany nazwy ,Polskie
Wino/Polish Wine” na ,wino z soku winogronowego” oraz rozszerzenia asortymentu
fermentowanych napojéw winiarskich o wino owocowe markowe, cydr i perry;

nastaw na ,Polskie Wino/Polish Wine” - zmiana byla konsekwencja zmiany nazwy tego
fermentowanego napoju winiarskiego na ,wino z soku winogronowego” ;

nastaw do wyrobu miodu pitnego - poprzednia ustawa nie zawierala definicji nastawu na
miéd pitny. Nastaw na ten wyréb sporzadzano wigc uwzgledniajac definicje nastawu na
fermentowane napoje winiarskie inne niz Polskie Wino/Polish Wine, wykorzystujac metody
tradycyjnie stosowane, gdyz definicja nastawu na fermentowane napoje winiarskie zawiera
skladniki, ktore nie maja zastosowania do wyrobu miodu pitnego;

nastaw na wino owocowe markowe - poniewaz surowce dozwolone do wyrobu takiego wina
ograniczono do owocéw i moszczéw owocowych, do wyrobu wina owocowego markowego
nie bedzie mozliwe stosowanie sokéw owocowych oraz koncentratéw sokéw owocowych.
Ograniczono takze zakres substancji slodzacych do cukru bialego oraz moszczéw
owocowych;

nastaw na cydr oraz na perry - poprzednia ustawa nie zawierala takiej definicji. Z uwagi na to,
nastaw na te wyroby mozna bylo sporzadza¢ uwzgledniajac definicje nastawu na
fermentowane napoje winiarskie inne niz Polskie Wino/Polish Wine. Aby tak uzyskany
fermentowany napdj winiarski mozna bylo nazwaé cydrem albo perry, sklad surowcow
uzytych do nastawu ograniczono odpowiednio do jablek, gruszek lub sokéw z tych owocéw;
nalew do wyrobu nalewki na winie owocowym lub winie z soku winogronowego - zmiana
byta konsekwencja sformulowania definicji nalewek na bazie wina z soku winogronowego i
wina owocowego.

W art. 3 ustawy wprowadzono podzial wyrobéw winiarskich na fermentowane napoje

winiarskie, aromatyzowane napoje winiarskie oraz wyroby winiarskie gronowe. Wsréd

termentowanych napojow winiarskich ustawa prowadzita m.in. definicje nastepujacych poje¢:

miodu pitnego i miodu pitnego markowego - ich definicje uzupelniono podzialem miodu
pitnego i miodu pitnego markowego na czworniak, tréjniak, dwdjniak i péttorak, co zalezy od

stosunku objetosci miodu do objetosci wody albo wody z sokiem;
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wina owocowego markowego - celem tej zmiany bylo stworzenie warunkéw umozliwiajacych
wznowienie wyrobu win owocowych wysokiej jakosci okreslanych jako wino markowe
(wyrdb tego wina nie jest realizowany od poczatku drugiej potowy XX w.);

wina owocowego, wina owocowego wzmocnionego i wina owocowego aromatyzowanego -
dla jednoznacznego odréznienia win owocowych od win owocowych alkoholizowanych
sformulowano m.in. definicje¢ wina owocowego bez dodanego alkoholu;

wina z soku winogronowego i aromatyzowane wina z soku winogronowego;

nalewki na winie owocowym i nalewki na winie z soku winogronowego oraz aromatyzowanej
nalewki na winie owocowym i aromatyzowanej nalewki na winie z soku winogronowego - w
poprzedniej ustawie oraz ustawie z dnia 18 paZdziernika 2006 r. o wyrobie napojow
spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen geograficznych napojéw spirytusowych (Dz.
U. Nr 208, poz. 1539, z pézn. zm.) nie zawarto definicji nalewki. Taka definicja nie istnieje
takze w przepisach UE. W konsekwencji w obrocie znajduja si¢ nalewki wyrabiane jako
napoje spirytusowe (uzyskane w wyniku maceracji owocéw lub ziét w alkoholu) oraz nalewki
na bazie wina owocowego lub ,Polskiego Wina” (uzyskane w wyniku dodania do tych
fermentowanych napojéw winiarskich nalewu uzyskanego w wyniku maceracji owocéw lub
zi6t w alkoholu). W celu odréznienia tych napojéw spirytusowych od nalewek wyrabianych
na bazie fermentowanych napojéw winiarskich ustawa wprowadzila definicj¢ nalewki na
winie owocowym oraz nalewki na winie z soku winogronowego;

napoju winnego owocowego lub miodowego oraz aromatyzowanego napoju winnego
owocowego lub miodowego - w poprzedniej ustawie fermentowane napoje winiarskie
uzyskane na bazie wina owocowego lub w wyniku fermentacji nastawu zawierajacego
mniejsze iloéci sokéw owocowych niz nastawy na wino owocowe byly okreslone jako
fermentowane napoje winiarskie winopochodne owocowe lub miodowe, albo jako
fermentowane napoje winiarskie winopodobne owocowe lub miodowe. Te fermentowane
napoje winiarskie byly - po wprowadzeniu do obrotu na terytorium RP - jednoczeénie
wprowadzone do obrotu na terytorium catej UE. Z uwagi na to, w celu zapewnia mozliwosci
wyraznego odroéznienia tych napojéw od wina, wina owocowego oraz wina z soku
winogronowego, ustawa wyeliminowata okreélenia ,winopochodne” oraz ,winopodobne”,
definiujac te wyroby jako ,napoje winne owocowe lub miodowe” oraz ,aromatyzowane
napoje winne owocowe lub miodowe”;

wina owocowego niskoalkoholowego i aromatyzowanego wina owocowego
niskoalkoholowego - napoje niskoalkoholowe sa wyrobami winiarskimi zaliczanymi do
fermentowanych napojow winiarskich otrzymanych znastawu na wino owocowe lub w
wyniku obnizenia zawartosci alkoholu w winie owocowym;

cydru i perry - w poprzedniej ustawie nie wystepowaly definicje tych wyrobéw winiarskich.
Byly one okreslone jedynie w przepisach wykonawczych do tej ustawy, okreslajacych
szczegdlne rodzaje fermentowanych napojow winiarskich. Przepisy te zaliczaly cydr oraz
perry do napojow niskoalkoholowych uzyskanych odpowiednio z jablek, gruszek lub sokow z

tych owocdéw, okreslajac takze, w jakich przypadkach jest dopuszczone znakowanie napojow
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niskoalkoholowych jako cydr lub perry. Wprowadzona zmiana miafa na celu wyodrebnienie
cydru i perry z grupy napojéw niskoalkoholowych.
Ponadto ustawa zmienila nazwe:

* ,Polskie Wino/Polish Wine” na ,wino z soku winogronowego” - zmiana ta odrdznita , Polskie
Wina/Polish Wine” - wyrabiane, w ramach odstepstwa uzyskanego przez RP, w wyniku
fermentacji soku winogronowego od win wyrabianych od 2008 r. z winogron pochodzacych z
upraw winoroéli potozonych na terytorium RP. Podawanie miejsca wytworzenia win zgodnie
z przepisami UE moglo by¢ mylone z ,Polskim Winem/Polish Wine”. Z tego powodu
konieczna byla zmiana nazwy ,Polskie Wino/Polish Wine” na ,wino z soku winogronowego”,
co stworzylo mozliwo$¢ umieszczania obu tych wyrobéw nie tylko na rynku krajowym, ale
takze w innych panstwach czlonkowskich UE oraz w panstwach trzecich. Zmiana ta stworzyla
mozliwo$¢ stosowania przepiséw dotyczacych zasad uzywania nazw ztozonych zawierajacych
wyraz ,wino”;

* napoju niskoalkoholowego na ,wino owocowe niskoalkoholowe” - zmiane wprowadzono,
poniewaz napdj niskoalkoholowy, okreslony w poprzedniej ustawie, jest wyrobem
winiarskim zaliczanym do fermentowanych napojéw winiarskich otrzymanym z nastawu na
wino owocowe lub w wyniku obnizenia zawarto$ci alkoholu w winie owocowym.

Mocg art. 4 ustawa upowaznila ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych do okreslenia, w

drodze rozporzadzenia, rodzajow fermentowanych napojow winiarskich oraz dalszego podziatu
fermentowanych napojéw winiarskich m.in. na: musujace, pélmusujace, musujace gazowane,

polmusujace gazowane.

2. Wyréb fermentowanych napojow winiarskich

oraz obrét wyrobami winiarskimi

Zasady wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich oraz obrotu wyrobami winiarskimi
reguluja art. 6-16 rozdzialu 2 ustawy. Ustalaja takze obowigzujace udzialy sokéw w nastawach
fermentowanych napojow winiarskich. Ponadto, okreslaja dozwolone zabiegi technologiczne
stosowane podczas wyrobu napojéw winiarskich, takie jak: stodzenie, dodawanie alkoholu, barwienie
iaromatyzowanie.

W art. 6 wskazano substancje dozwolone do slodzenia fermentowanych napojow winiarskich,
uwzgledniajac wprowadzone rozszerzenie asortymentu fermentowanych napojow winiarskich, a
takze dopuszczenie do slodzenia moszczem winogronowym lub sokiem winogronowym
fermentowanych napojéw winiarskich uzyskanych z owocéw innych niz winogrona. Zastrzezono
jednak, ze przeprowadzenie tego zabiegu nie moze spowodowaé nadania tym wyrobom cech
charakterystycznych dla wyrobéw winiarskich z winogron, moszczu winogronowego lub soku
winogronowego. Nie okreslono ilosci cukru dodawanego do win owocowych markowych, cydru i
perry, pozostawiajac to w gestii producentow. Okreslono takze - w art. 7 - zasady dodawania wody w
celu dokonania korekty skladu fermentowanych napojéw winiarskich. W kolejnych artykutach
ustawy (art. 8-10) okreslono udzial $wiezych owocéw (calych lub rozdrobnionych), soku

owocowego lub zageszczonego soku owocowego, albo moszczu owocowego w nastawach na wino

183



owocowe markowe, wino owocowe, wino owocowe niskoalkoholowe, wino z soku owocowego, cydr
i perry. Umozliwia to wznowienie wyrobu wina owocowego z owocéw, a nie tylko - jak dotad - z
sokéw (koncentratéw sokéw).

Jak juz wspomniano, powyzsze zmiany byly konsekwencja zmian definicji fermentowanych
napojoéw winiarskich oraz rozszerzenia ich asortymentu. Ich wprowadzenie umozliwia wyréb wina
owocowego markowego, cydru i perry ze $wiezych owocéw oraz z moszczéw uzyskanych z tych
owocow, a takze wyrdb cydru i perry z sokéw lub zageszczonych sokéw oraz w wyniku cze¢$ciowego
usuniecia alkoholu z wina owocowego.

Art. 14 okredla zabiegi jakie stosowal mozna przy wyrobie fermentowanych napojéw
winiarskich (np. w przypadku stodzenia, odkwaszania, barwienia, aromatyzowania, dodania alkoholu
lub wody w okre$lonych proporcjach). Ograniczono mozliwo$¢ uzycia sokéw owocowych innych niz
uzyte w nastawie, aby - w przypadku wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich niepoddawanych
aromatyzowaniu - nie stwarza¢ mozliwosci zmiany charakteru wyrobu. Ogranicza to mozliwos¢
ewentualnego dodania soku z aronii do niearomatyzowanego fermentowanego napoju winiarskiego
uzyskanego z nastawu jablkowego, w celu uzyskania smaku i koloru charakterystycznego dla aronii w
gotowym wyrobie. Okre§lono réwniez zasady uzycia soku winogronowego do wyrobu
fermentowanych napojéw winiarskich, dopuszczajac jego uzycie do wyrobu wina z soku
winogronowego oraz aromatyzowanego wina z soku winogronowego, a takze do slodzenia
fermentowanego napoju winiarskiego, jednak pod warunkiem, ze przeprowadzenie tego zabiegu nie
spowoduje upodobnienia takiego fermentowanego napoju winiarskiego do wyrobu winiarskiego
uzyskanego z winogron.

Art. 1S ustawy okresla zasady obrotu hurtowego i sprzedazy detalicznej wyrobow winiarskich.
Odwolano si¢ w nim do ustawy z dnia 26 paZdziernika 1982 r. o wychowaniu w trzeZwosci i
przeciwdzialaniu alkoholizmowi (Dz. U. z 2007 r. Nr 70, poz. 473, z p6zn. zm.). Wskazano, ze do
obrotu moga by¢ wprowadzane wylacznie wyroby winiarskie, dla ktérych wymagania zostaly
okreslone w stosownych przepisach UE. W przypadku wyrobéw winiarskich, dla ktérych wymagania
nie zostaly w nich okreslone, do obrotu moga by¢ wprowadzane wyroby winiarskie spelniajace
wymagania okreslone w ustawie, albo dopuszczone do obrotu na terytorium innych panstw
czlonkowskich UE lub panstw Europejskiego Obszaru Gospodarczego w zakresie, w jakim korzystaja
one ze swobody przeplywu towaréw na podstawie uméw zawartych ze Wspolnota Europejska
(WE).?

Art. 16 ustawy upowaznia ministra wlagciwego ds. rynkéw rolnych do okre$lenia, w drodze
rozporzadzenia, szczegdlowego sposobu wyrobu fermentowanych napojéw winiarskich oraz metody

analiz tych napojéw do celéw urzedowej kontroli jako$ci handlowej. Ma to na wzgledzie zapewnienie

2

‘Wymagan tych nie stosuje si¢ do wyrobow winiarskich przeznaczonych wylacznie do wywozu z obszaru celnego UE,
jezeli odmienne wymagania wynikaja z uméw miedzynarodowych, albo zostaly inaczej okreslone przez odbiorce tych
wyrobow, a takze z obszaru celnego UE, jezeli wynika to ze stosownych rozporzadzen oraz przepiséw wydanych w

trybie tych rozporzadzen.
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jednolitych standardéw jakosci handlowej oraz metod wyrobu i analizy fermentowanych napojow

winiarskich.

3. Wykonywanie dzialalnosci gospodarczej
w zakresie wyrobu i rozlewu wyrobéw winiarskich
Przepisy rozdzialu 3 (art. 17-24) ustawy okreélaja zasady wykonywania dziatalnoci
gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu wyrobéw winiarskich. W art. 17 ustawa ustala, ze
dzialalno$¢ gospodarcza w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobow winiarskich jest dzialalnoscia
regulowana w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci
gospodarczej (Dz. U. z 2010 r. Nr 220, poz. 1447) i wymaga uzyskania wpisu do rejestru
przedsigbiorcow prowadzacych taka dziatalno$¢. Dzialalnos¢ gospodarcza w zakresie wyrobu
wyrobow winiarskich moze rowniez - zgodnie z art. 17 ust. 2 - obejmowa¢d rozlew wyrobionych
wyrobow winiarskich. Z kolei art. 17 ust. 3 ustala, Ze wymagania w zakresie uzyskania wpisu do
rejestru nie stosuje si¢ do przedsiebiorcéw, ktdrzy wylacznie wyrabiaja i rozlewaja wino uzyskane z
winogron pochodzacych z upraw wlasnych.

Art. 18 ust. 1 okresla zobowigzania przedsigbiorcy wykonujacego dziatalnos¢ gospodarcza w
zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobow winiarskich. Dotycza one:

* opracowania i wdrozenia systemu kontroli wewnetrznej wyrobu lub rozlewu wyrobow
winiarskich, okreslajacego czestotliwos¢ i sposéb pobierania probek do badan jakosci tych
wyrobdéw, metody przeprowadzania badan jakosci, sposéb postepowania z wyrobami
winiarskimi niespelniajacymi wymagan w zakresie jakosci;

* posiadania planu obiektéw budowlanych przeznaczonych do wykonywania tej dziatalnosci,
obejmujacego pomieszczenia produkcyjne, magazynowe, socjalne i sanitarne, wraz z
oznaczonymi liniami technologicznymi, drogami przemieszczania surowcéw i gotowych
wyrobdw, stanowiskami pracy;

* wyznaczenia osoby odpowiedzialnej za kontrole jakos$ci wyrobéw winiarskich;

* dysponowania obiektami budowlanymi wyposazonymi w

— zbiorniki do magazynowania i przechowywania wyrobéw winiarskich (catkowita ich
pojemno$¢ technologiczna powinna wynosi¢ co najmniej S0 % miesiecznej wielko$ci wyrobu
wyrobow winiarskich lub 75 % miesiecznej wielko$ci wyrobu fermentowanych napojéw
winiarskich, a w przypadku rozlewu wyrobéw winiarskich - co najmniej 25 % miesi¢cznej
wielkodci rozlewu), urzadzenia filtracyjne zapewniajace uzyskanie wymaganej klarownosci
wyrobu winiarskiego,

— urzadzenia do przygotowania opakowan jednostkowych, w szczegdlnosci urzadzenia do ich
mycia i odkazania,

— urzadzenia do napelniania wyrobem winiarskim opakowan jednostkowych,

— urzadzenia laboratoryjne umozliwiajace przeprowadzenie badan jakosci,
co powinno by¢ potwierdzone pozytywna opinia techniczno-technologiczna wydang przez
wlasciwego (ze wzgledu na planowane miejsce wykonywania tej dzialalnosci) wojewédzkiego

inspektora jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych;
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spelniania przez obiekty budowlane i urzadzenia wymagan okreslonych w przepisach o
ochronie przeciwpozarowej, sanitarnych i o ochronie $rodowiska, co réwniez powinno by¢
potwierdzone zaswiadczeniem wydanym przez komendanta powiatowego (miejskiego)
Pafstwowej Strazy Pozarnej, panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego oraz
wojewodzkiego inspektora ochrony srodowiska wlasciwych ze wzgledu na planowane miejsce
wykonywania tej dziatalnosci.

Art. 18 ust. 2 precyzuje, ze przedsigbiorca moze wykonywaé dzialalno$¢ gospodarcza w

zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobéw winiarskich, jezeli

posiada tytul prawny do obiektéw budowlanych, w ktérych ma by¢ prowadzona ta
dzialalnos¢,

nie byt karany za przestepstwo przeciwko mieniu lub wiarygodnosci dokumentéw?,

nie zalega z nalezno$ciami wobec Skarbu Panstwa oraz Zakladu Ubezpieczenn Spolecznych
(ZUS) lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spolecznego (KRUS).

W art. 19 ust. 1 i 2 ustawa okreglita maksymalng ilo$¢ wina owocowego markowego (5.000

litréw), cydru i perry (10.000 litréw) jaka mozna produkowa¢, rozlewaé i wprowadzaé do obrotu w

danym roku kalendarzowym, jesli wyrabiane byly z wlasnych upraw drzew lub krzewéw owocowych.

Okreglila takze maksymalng ilo$¢ miodu pitnego markowego (5.000 litréw) wyrabianego i

rozlewanego z miodu pochodzacego z wlasnej pasieki. Ponadto dopuszcza mozliwo$¢ wyrobu cydru i

perry w ramach niewykorzystanego limitu wyrobu wina owocowego markowego oraz mozliwos¢

wyrobu wina owocowego markowego w ramach niewykorzystanego limitu wyrobu cydru i perry.

Wyréb i rozlew wina owocowego markowego, cydru lub perry, przeznaczonych do wprowadzenia do

obrotu, moze - zgodnie z art. 19 ust. 3-5 - prowadzi¢ przedsiebiorca, ktory:

spelnia podane wyzej wymagania,

zabezpiecza i usuwa odpady powstajace podczas wyrobu wyrobéw winiarskich,

wyznacza osobe odpowiedzialna za kontrole jako$ci wyrobéw winiarskich,

posiada tytul prawny do obiektéw budowlanych, w ktérych jest prowadzony wyrdb
irozlew wina owocowego markowego, cydru lub perry,

posiada tytul prawny co najmniej do 1 ha gruntu rolnego obsadzonego drzewami lub
krzewami owocowymi,

aw przypadku wyrabiania i rozlewania miodu pitnego markowego, jezeli:

posiada tytul prawny do obiektéw budowlanych, w ktérych jest prowadzony wyréb
irozlew tego miodu,

prowadzi pasieke spelniajaca wymagania okreslone dla wyrobu miodu w ramach dzialéw

specjalnych produkgji rolne;.

Jezeli przedsiebiorca jest: osoba prawna - zaden z czlonkéw zarzadu nie moze by¢ karany za przestepstwo przeciwko

mieniu lub wiarygodnosci dokumentéw; spétka jawna - zaden z jej wspSlnikéw nie moze by¢ karany za przestepstwa

przeciwko mieniu lub wiarygodnoséci dokumentéw, a w przypadku wspélnikéw bedacych osoba prawng - zaden z

czlonkéw zarzadu nie moze by¢ karany za te przestepstwa; spotka komandytowa albo spétka komandytowo-akcyjna -

zaden z ich komplementariuszy nie moze by¢ karany za przestepstwa, o ktérych mowa wyzej.
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Rejestr przedsigbiorcéw prowadzacych dzialalnos¢ gospodarcza w zakresie wyrobu i rozlewu
wyrobdw winiarskich prowadzi - na mocy art. 20 ust. 1 - minister wlasciwy ds. rynkéw rolnych. W ust
3. art. 20 okres$lono tre$¢ wniosku jaki przedsiebiorca powinien skierowa¢ do ww. ministra. Na jego
podstawie minister wlasciwy ds. rynkéow rolnych podejmuje decyzj¢ zezwalajaca na prowadzenie
przez przedsigbiorce dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobéw, wydajac mu
stosowne za$wiadczenie o dokonaniu wpisu do rejestru lub zmianie wpisu w rejestrze (art. 21). Art..
22 ustawy okresla przypadki, w ktérych minister wydaje decyzje zakazujaca prowadzenia przez
przedsiebiorce dziatalno$ci gospodarczej w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobéw winiarskich.*
Minister wlasciwy ds. rynkéw rolnych wydaje przedsiebiorcy zaswiadczenie o dokonaniu wpisu do
rejestru lub zaswiadczenie o zmianie wpisu w rejestrze, z podaniem daty wpisu lub zmiany wpisu (art.
21). Zgodnie z art. 23 ustawy, przedsiebiorca prowadzacy dzialalno$¢ gospodarcza w zakresie wyrobu
lub rozlewu wyrobéw winiarskich zobowigzany jest powiadomi¢ ministra wlasciwego do spraw
rynkéw rolnych o zakonczeniu lub zawieszeniu wykonywania tej dzialalnoéci, w terminie 14 dni od

dnia jej zakoniczenia lub zawieszenia.

4. Uprawa winoro$li przeznaczonej do pozyskiwania winogron do wyrobu wina

W rozdziale 4 (art. 25-27) ustawa okre$la odmiany winorosli przeznaczone do pozyskiwania
winogron do wyrobu wina oraz zasady kontroli upraw winorosli, a takze tryb utworzenia listy odmian
winorosli przeznaczonych do uprawy w celu pozyskiwania winogron do wyrobu wina w przypadku
przekroczenia limitu wyrobu wina.

Art. 25 ustala, ze do wyrobu wina uzywa si¢ wylacznie winogron zebranych z krzewéw
odmian winoro§li spelniajacych wymagania okre$lone w rozporzqdzeniu Rady (WE) nr 1234/2007.
W przypadku, gdy wielko§¢ wyrobu wina, o ktérej mowa w art. 120 a ust. 3 tego rozporzadzenia,
zostanie przekroczona, minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych okredli - moca art. 26 - w
rozporzadzeniu liste odmian winorosli przeznaczonych do uprawy w celu pozyskiwania winogron do
wyrobu wina.

Art. 27 ustala, ze Panstwowa Inspekcja Ochrony Roglin i Nasiennictwa (PIORIN)
przeprowadza kontrole, ktére maja na celu ustalenie, czy odmiany winorosli uprawiane w celu
pozyskiwania winogron do wyrobu wina przeznaczonego do wprowadzenia do obrotu spelniaja
stosowne wymagania oraz czy informacja o lokalizacji dzialek ewidencyjnych oraz nazwy
uprawianych tam odmian winorosli zgloszone w deklaracji skladanej do Agencji Rynku Rolnego
(ARR) sa zgodne ze stanem faktycznym. Ponadto okresla tryb postepowania w przypadku
stwierdzenia przez PIORIN prowadzenia uprawy odmian winorosli niezgodnych z wymaganiami na
zgloszonej do ARR dzialce ewidencyjnej. W przypadku stwierdzenia uprawy odmian winorosli
niezgodnych z tymi wymaganiami, przedsiebiorca powinien wykarczowa¢ taka winorodl lub

zrezygnowac’ Z wyrobu wina przeznaczonego do wprowadzenia do obrotu.

4

Przypadki takie okreslone sa w ustawie z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dzialalnosci gospodarczej (Dz. U. z 2010 r. Nr
220, poz. 1447, z pdén. zm.) oraz w art. 52 ust. 2 i 4 ustawy z dnia 6 grudnia 2008 r. o podatku akcyzowym (Dz. U. z
2009 r. Nr 3, poz. 11, z pézn. zm.).
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Ustawa wprowadzila mozliwo$¢ wykorzystania winorosli niespelniajacej wymagan okreslonych w
przepisach UE na cele inne niz wyréb wina (np. do produkcji sokéw czy konsumpcyjne), bez
konieczno$ci rezygnowania z wyrobu wina przeznaczonego do wprowadzenia do obrotu. Dla
ograniczenia mozliwosci uzycia do wyrobu wina winogron z winorosli niespelniajacej wymagan
okres§lonych w prawie UE, uprawiajacy taka winoro$l obok winoroéli spelniajacej wymagania
okre$lone w przepisach UE zostal obowigzany do zawiadomienia PIORIN o terminie

przeprowadzenia zbioru winogron przeznaczonych do wyrobu wina.

S. Organizacja rynku wina

Rozdzial S (art. 28-51) ustawy okresla zasady wpisu do ewidencji przedsigbiorcow
wyrabiajacych wino z winogron pozyskanych z upraw winoroéli polozonych na terytorium RP
przeznaczone do wprowadzenia do obrotu, a takze tryb gromadzenia i przekazywania KE informacji
o mozliwosciach produkcyjnych oraz sprawowania nadzoru na wyrobem takiego wina.

Zgodnie z art. 28, wyréb wina z winogron pozyskanych z upraw winoroéli polozonych na
terytorium RP przeznaczonego do wprowadzenia do obrotu, wymaga uzyskania wpisu do ewidengji
przedsigbiorcéw wyrabiajacych wino z winogron pozyskanych z upraw winorosli polozonych na
terytorium RP. Ewidencje taka prowadzi prezes ARR. Ustawa okregla - w art. 29 - termin wpisu do
ewidencji (do 1 sierpnia) oraz wymogi, jakie musi spelnia¢ wniosek przedsigbiorcy w tej sprawie, w
tym termin jego zlozenia (do 30 czerwca roku poprzedzajacego rok gospodarczy).® Zgloszenia
zawierajace bledy moga powoduja opéznienie w przekazywaniu (do 1S sierpnia) przez Prezesa ARR
informacji Gléwnemu Inspektorowi Jakoéci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych oraz
Gléwnemu Inspektorowi PIORIN, do czego jest on zobowigzany moca art. 30 ust. 4. Moze to
utrudni¢ wykonywanie nadzoru oraz planowanie kontroli upraw winorosli i wyrobu wina.

W art. 31 okreslono przypadki, w ktorych dokonuje sie skreélania z ewidencji oraz umozliwia
wprowadzanie do obrotu wina wyrobionego przez skreslonego przedsiebiorce przed skresleniem go z
ewidencji, o ile to skreslenie nie nastapilo w wyniku stwierdzenia naruszenia przepiséw ustawy.
Zasady wprowadzania do obrotu wina w przypadku skreslenia przedsiebiorcy z ewidencji okreslono
w art. 32 ustawy, natomiast w art. 33 - spos6b dokonania korekty informacji podanej w zgloszeniu do
ARR w przypadku otrzymania decyzji o zakazie pozyskiwania winogron do wyrobu wina. Dokonanie
tej korekty jest niezbedne z uwagi na obowiazek przekazywania KE informacji o wielko$ci wyrobu
wina oraz koniecznosci monitorowania wielkosci powierzchni upraw winorogli.

Moca art. 34 ustawy nalozono na przedsiebiorcéw obowigzek informowania o terminie
zbioru winogron w przypadku posiadania uprawy winoroéli spetniajacych wymagania okreslone w

przepisach UE oraz winoroéli niespelniajacych tych wymagan. Ma to na celu ograniczenie

®  Wprowadzone w ustawie przepisy maja na celu zapewnienie zakonczenia procedury wpisu do ewidencji przed

rozpoczeciem roku gospodarczego, a takze sprawowanie nadzoru nad wyrobem wina od dnia rozpoczecia roku
gospodarczego (tj. od 1 sierpnia). Obowigzek podawania we wniosku nazw odmian winoro$li ma na celu
umozliwienie utworzenia krajowej listy odmian winorosli (w przypadku powstania obowiazku wynikajacego z
przepiséw UE). Uzyskanie informacji o uprawianych odmianach winorosli umozliwi umieszczenie ich na polskiej

liScie odmian winorosli przeznaczonych do wyrobu wina przeznaczonego do wprowadzenia do obrotu.
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wykorzystania do wyrobu wina winogron pozyskanych z winorosli niespelniajacych wymagan
okreslonych w przepisach UE.

W art. 35 i 36 ustawy uregulowano zakres i zasady gromadzenia informacji przekazywanych
KE. Ich przepisy zapewniaja ARR mozliwo$¢ uzyskania aktualnych informacji o wyrobie wina na
terytorium RP oraz zapasach win posiadanych przez przedsigbiorcow wykonujacych dzialalnosé
gospodarcza oraz przedsiebiorcéw posiadajacych zezwolenie na obrét hurtowy wyrobami
winiarskimi. Informacje zbiorcze sa nastepnie przekazywane KE zgodnie z rozporzqdzeniem Komisji
(WE) nr 436/2009. Art. 35 ust. 3 naklada na przedsiebiorcéw obowiazek przekazywania ministrowi
wlagciwemu do spraw rynkéw rolnych informacji - wymaganych przez Eurostat - o ilo$ciach wyrobow
nieobjetych wspdlng organizacja rynku wina, do ktérych wyrobu uzyto surowce lub produkty objete
organizacja rynku wina.

W art. 37-39 ustawy zapewniono skuteczno$¢ przepiséw UE w zakresie sprawowania przez
panstwo czlonkowskie nadzoru nad wzbogacaniem, odkwaszaniem i stodzeniem win oraz usuwaniem
produktéw ubocznych powstalych przy wyrobie wina.

W art. 40 ustawy okreslono zadania Inspekcji Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-
Spozywczych w zakresie sprawowania kontroli na rynku wina.®

Majac na celu zapewnienie skutecznoéci stosowania prawa UE, w art. 41 zawarto
upowaznienie dla ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych do okreélenia zasad ustalania
naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach, moszczu winogronowym i winie gronowym w trakcie
fermentacji, co jest niezbedne do prawidlowego przeprowadzenia wzbogacania winogron, moszczu
lub wina w trakcie fermentacji. W artykule tym zawarto réwniez upowaznienia dla ministra
wlasciwego do spraw rynkow rolnych do okreslenia w formie rozporzadzenia:

* sposobu i miejsca pobierania probek winogron, moszczu winogronowego i wina w trakcie
fermentacji, a takze ustalania naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach, moszczu
winogronowym i winie w trakcie fermentacji, majac na wzgledzie spelnienie wymagan dla
przeprowadzania wzbogacania winogron, moszczu winogronowego i wina w trakcie
fermentagji,

* terminu zamkniecia rejestru przychodu i rozchodu wyrobéw winiarskich,

* minimalnej zawarto$ci alkoholu w wytlokach i osadzie drozdzowym.

Z kolei, mocy art. 42 upowazniono ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych do ewentualnego
okreslenia:

* sposobu usuwania produktéw ubocznych powstalych przy wyrobie wina (w przypadku
konieczno$ci uzupelnienia rozwiazat okreslonych w przepisach UE);

* przedsiebiorcéw zwolnionych z obowigzku prowadzenia rejestru przychodu i rozchodu
wyrobdw winiarskich;

* maksymalnej wydajnosci winogron uzyskiwanej z 1ha uprawy winorosli, przy czym ta
maksymalna wydajno$¢ winogron zostanie okreslona przy uwzglednieniu informacji o ilosci

zebranych winogron i wyrabianego z nich wina zgromadzonych przez ARR,

¢  Kontrola ta powinna by¢ prowadzona na zasadach okreslonych w przepisach ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci

handlowej artykuléw rolno-spozywczych (tekst jedn. Dz. U.z 2005 r., Nr 187, poz. 1577,z pé2n. zm.).
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* sposobu prowadzenia rejestru przychodu i rozchodu wyrobéw winiarskich, informacji o
stwierdzeniach ewentualnych przypadkowych zmian objetosci produktéw oraz ewentualnym
przeznaczaniu wyrabianych produktéw winiarskich na potrzeby wlasne przedsiebiorcy.

W celu wprowadzenia ujednoliconego wzoru dokumentu towarzyszacego transportowi wina
wyrobionego na terytorium RP, art. 43 ustawy odsyla do rozporzqdzenia Komisji (WE) nr 436,/2009.
Art. 44-47 ustawy zapewniaja skuteczno$¢ stosowania rozporzqdzenia Komisji (WE) nr 607/2009.
Jego przepisy okreslaja warunki, ktérych spelnienie pozwala na podawanie na etykietach wina bez
chronionej nazwy pochodzenia lub chronionego oznaczenia geograficznego, roku wyrobu tego wina
(wina rocznikowe) lub nazwy odmiany winorosli (wina odmianowe). Zgodnie z rozporzqdzeniem
Rady (WE) nr 1234/2007, pafistwa czlonkowskie sa obowiazane do okre$lenia w przepisach
krajowych zasad certyfikacji takich win. Certyfikacja odbywa si¢ na koszt zglaszajacego si¢
przedsigbiorcy. Ustawa powierzyla realizacje zadan zwiazanych z certyfikacja tych win wojew6dzkim
inspektorom jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych. Zadania zwiazane z ocena odmian
winorosli oraz ustaleniem ilo$ci winogron przeznaczanych do wyrobu win objetych certyfikacja
wykonywa¢ bedzie - na wniosek wojewddzkiego inspektora jakosci handlowej artykuléw rolno-
spozywczych - wlasciwy terytorialnie wojewddzki inspektor ochrony roslin i nasiennictwa.

W art. 48-49 ustawy okreslono zasady uznawania organizacji spolecznych za organizacje
reprezentujace prowadzacych wyrdb wina. Przepisy UE okre$laja zadania i obowiazki tych organizacji
oraz upowazniaja panstwa czlonkowskie do okreslenia minimalnych wymagan w zakresie liczby
czlonkéw zrzeszonych w jednej organizacji oraz minimalng wielko$¢ wina wyrobionego lacznie przez
jej czlonkéw. Ustawa upowaznila ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych do uznawania oraz
kontroli organizacji spolecznych uznanych za organizacje producentéw oraz organizacji branzowych
w rozumieniu rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1234/2007.

W art. 49 ust. 1 ustawy okreslono wymagania dla organizacji producentéw. Dotycza one m.in.
minimalnej liczby ich cztonkéw wynoszaca 10 oraz minimalnej wielko$¢ wyrobu na 10% ogoélnej
wielko$ci wyrobu wina na calym terytorium RP. Z kolei w art. 49 ust. 2 okreslono wymagania dla
uznania organizacji miedzybranzowych, ktére moga zrzesza¢ wyrabiajacych wino oraz prowadzacych
obrét hurtowy.

Art. 51 zobowiazuje uznane organizacje producentéw do przesylania corocznie (w terminie

do 30 wrze$nia) ministrowi wlaciwemu ds. rynkéw rolnych stosownej informacji sprawozdawczej.

6. Ochrona nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych wyrobéw winiarskich
Rozdzial 6 (art. 52-80) ustawy okresla tryb zglaszania nazw wyrobéw winiarskich w celu
objecia ich ochrong jako nazw pochodzenia albo oznaczen geograficznych zgodnie z przepisami

rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1234/2007. Ustawa okreéla takze zasady oceny wnioskéw na poziomie

7 Z uwagi na to, iz wyréb wina z winogron pozyskanych z upraw winorosli polozonych na terytorium RP

przeznaczonego do wprowadzenia do obrotu zostal wznowiony w 2008 r. po kilkudziesigcioletniej przerwie, ustalenie
maksymalnego plonu winogron nie jest obecnie mozliwe. Wymaga to dokonania oceny obejmujacej kilka lat
gospodarczych, przy uwzglednieniu warunkow klimatycznych. Ustalenie maksymalnej wydajnosci wina z 1 ha uprawy
winoroéli zapewni takze ograniczenie mozliwo$ci wyrobu wina z upraw winorosli innych niz wymienione w
zgloszeniu.
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krajowym oraz zadania i wlasciwos$¢ organéw w tym zakresie, zapewniajac tym samym skuteczno$¢
stosowania prawa UE. Rozwiazania te s3 nowe w prawie polskim, poniewaz do tej pory nie istnialy
przepisy pozwalajace na ochrone nazw wyrobdw winiarskich ze wzgledu na ich pochodzenie®.

Ustawa upowaznila (w art. 52) ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych do
przyjmowania i oceny wnioskéw o objecie ochrong nazw wyrobéw winiarskich jako chronionych
nazw pochodzenia albo chronionych oznaczen geograficznych oraz przekazywania tych wnioskéw
KE. Whiosek, o ktérym mowa w art. 53, moze - zgodnie z przepisami rozporzqdzenia Rady (WE) nr
1234/2007 - dotyczy¢ tylko jednego wyrobu winiarskiego i by¢ ztozony przez grupe okreslong w tym
rozporzadzeniu. Kolejne artykuly rozdzialu 2 ustawy (art. 54-61) odnosza si¢ do procedury oceny
wnioskéw o objecie ochrona nazw wyrobéw winiarskich oraz prowadzenia stosownego ich rejestru
wewnetrznego. W procesie oceny wnioskéw na poziomie krajowym, minister wladciwy do spraw
rynkéw rolnych powinien zasiega¢ - moca art. 60 - opinii organizacji reprezentujacych
przedsigbiorcéw prowadzacych dzialalnos¢ gospodarcza w zakresie wyrobu lub rozlewu wyrobow
winiarskich. Opinie te s3 o tyle istotne, ze zapewniaja obiektywne i rzetelne rozpatrywanie wniosku o
objecie ochrona. Uwzgledniajac wymagania rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1234/2007 oraz opinie
tych organizacji, ww. minister podejmuje decyzje co do zasadnosci przekazania KE wniosku o objecie
ochrona nazw wyrobéw winiarskich jako chronionych nazw pochodzenia albo chronionych oznaczen
geograficznych.

W art. 62 ustawy przewidziano, zgodnie z wymaganiem nalozonym na wladze panstw
cztonkowskich przez rozporzqdzenie Rady (WE) nr 1234/2007, mozliwo$¢ wniesienia zastrzezeri do
wniosku o objecie nazwy wyrobu winiarskiego jako chronionej nazwy pochodzenia albo chronionego
oznaczenia geograficznego. Podanie wniosku o objecie ochrong do wiadomosci przez opublikowanie
ma na celu umozliwienie skladania zastrzezen w trakcie krajowego etapu jego rozpatrywania.
Zastrzezenie do wniosku o objecie ochrona moze zlozy¢ do ministra wlasciwego do spraw rynkéw
rolnych osoba fizyczna, osoba prawna lub jednostka organizacyjna nieposiadajaca osobowosci
prawnej, zamieszkata lub posiadajaca siedzibe na terytorium RP i majaca uzasadniony w tym interes.
Zastrzezenie to moze zosta¢ zlozone w terminie 2 miesiecy od dnia ogloszenia w dzienniku
urzegdowym ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych danych i informacji dotyczacych
wnioskow o objecie ochrong. Instrument ten sluzy zabezpieczeniu intereséw wszystkich
przedsiebiorcédw, ktorych wniosek o objecie ochrong moze dotyczy¢, tym bardziej ze przedsigebiorcy z
panstwa, z ktérego pochodzi wniosek o objecie ochrong nie moga sklada¢ sprzeciwéw w trakcie
postepowania na szczeblu UE. Zgloszone zastrzezenia sa réwniez przekazywane organizacjom
reprezentujacym przedsigbiorcéw wykonujacych dzialalno$¢ gospodarcza w zakresie wyrobu lub

rozlewu wyrobéw winiarskich w celu uzyskania ich opinii co do zasadno$ci zastrzezenia.

8  Sa one wzorowane na istniejacych juz przepisach w zakresie rejestracji i ochrony nazw pochodzenia i oznaczert

geograficznych produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych oraz oznaczen geograficznych napojéw spirytusowych.
Zobacz: Ustawa z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznacze#t produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2005 r. Nr 10, poz. 68, z pézn. zm.) oraz ustawa z dnia 18
pazdziernika 2006 r. o wyrobie napojéw spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczei geograficznych napojow

spirytusowych (Dz. U. Nr 208, poz. 1539, z pézn. zm.).
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Przyznanie ochrony tymczasowej (art. 69) nazwom wyrobéw winiarskich, dla ktérych
wnioski o objecie ochrong zostaly pozytywnie zweryfikowane na poziomie krajowym i przekazane KE,
zapewnia skuteczno$¢ stosowania przepiséw rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1234/2007, ktére
pozwalaja, aby panstwa cztonkowskie nieposiadajace krajowego prawodawstwa w zakresie ochrony
nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych wyrobéw winiarskich, przyznawaly - na zasadach
przejsciowych - ochrone takim nazwom, ograniczong do terytorium tego parnstwa czlonkowskiego.
Tymczasowa ochrona krajowa jest przyznawana nazwom wyrobéw winiarskich od momentu
przekazania KE wniosku o objecie ochrona (nazwy podlegajace ochronie beda wpisywane na jawna
liste tymczasowej ochrony krajowej prowadzona przez ministra wlasciwego do spraw rynkéw
rolnych). Ochrona ta wygasa (art. 70) z dniem dokonania wpisu nazwy wyrobu winiarskiego do
rejestru chronionych nazw pochodzenia oraz chronionych oznaczen geograficznych lub z dniem
odmowy przez KE dokonania takiego wpisu.

W art. 71 ustawa przewiduje, ze nazwy podlegajacej ochronie tymczasowej beda mogli
uzywa¢ tylko przedsigbiorcy produkujacy wyréb winiarski zgodnie ze specyfikacja przekazang KE.
Natomiast wyroby winiarskie wyrabiane niezgodnie ze specyfikacja nie beda mogly by¢ (art. 72)
oznaczane w obrocie nazwa podlegajacej krajowej ochronie tymczasowej:

* jedli takie uzycie nie ma na celu wskazywania pochodzenia geograficznego wyrobow
winiarskich oraz wtedy, gdy rzeczywiste miejsce wytworzenia wyrobéw winiarskich jest
wskazane;

* nawet przy uzyciu wyrazen ,w stylu”, ,rodzaju”, ,przy uzyciu metody”, ,tak jak produkowane
w”, ,imitacja” lub ,podobne”;

* woryginalnym brzmieniu albo w tlumaczeniu;

* z innym mylacym lub falszywym odniesieniem do miejsca pochodzenia, wlasciwosci lub
podstawowych cech wyrobu winiarskiego na opakowaniu wewnetrznym lub zewnetrznym, w
materiale reklamowym lub dokumentach odnoszacych si¢ do danego wyrobu;

* w zakresie innych praktyk mogacych wprowadzi¢ w blad co do prawdziwego pochodzenia
wyrobu.

W rozporzqdzeniu Rady (WE) nr 1234/2007 w zakresie kontroli urzedowej oraz tzw. kontroli
zgodnosci procesu wyrobu ze specyfikacja zostaly wprowadzone rozwiazania przyjete wczesniej w
zakresie kontroli nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych produktéw rolnych i $rodkow
spozywczych (rozporzgqdzenie Rady (WE) nr $10/2006) oraz oznaczen geograficznych napojéw
spirytusowych (rozporzqdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008). Przepisom tym
odpowiada art. 73 ustawy, ktory okresla, ze kontrola ta moze by¢ przeprowadzana przez jeden lub
kilka wlasciwych organéw odpowiedzialnych za kontrole urzedowa lub jeden lub kilka organéw
kontrolnych dzialajacych jako jednostki certyfikujace wyroby winiarskie. Rozporzgdzenie Rady (WE)
nr 1234/2007 dopuszcza przeprowadzanie kontroli zaréwno przez panstwowe inspekcje kontrolne,
jak i prywatne podmioty - jednostki certyfikujace.

Zgodnie z art. 74, organem kontrolujacym podmioty odpowiedzialne za przeprowadzanie
kontroli zgodno$ci procesu wyrobu ze specyfikacja jest Glowny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykulow Rolno-Spozywczych. Za bezposrednia kontrole zgodnosci procesu wyrobu ze specyfikacja
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odpowiedzialne sg jednostki certyfikujace oraz wojewoddzcy inspektorzy jakosci handlowej artykutow
rolno-spozywczych. Jednoczesne funkcjonowanie wojewddzkich inspektoratéw jakosci handlowej
artykuléw rolno-spozywczych i prywatnych jednostek certyfikujacych zagwarantuje po wejsciu w
zycie ustawy, ze kazdy zainteresowany kontrola przedsigbiorca bedzie mogt skorzystaé z uslug
$wiadczonych przez te podmioty. Upowaznienie oprocz prywatnych jednostek certyfikujacych, takze
panstwowych organéw kontrolnych do przeprowadzania kontroli procesu wyrobu ze specyfikacja jest
ponadto wazne z punktu widzenia zagwarantowania przedsiebiorcom powszechnej dostepnosci ustug
kontrolnych wszystkim przedsigbiorcom zainteresowanym przeprowadzaniem takiej kontroli oraz
niewygérowanych cen uslug kontrolnych, co jest istotne na etapie tworzenia si¢ rynku wyrobéw
winiarskich posiadajacych chronione nazwy pochodzenia albo chronione oznaczenia geograficzne.
Zgodnie z prawem UE, koszty kontroli zgodnosci procesu wyrobu ze specyfikacja sa ponoszone przez

podmioty podlegajace takiej kontroli.

Zakonczenie

Prezentowana w artykule ustawa dotyczy:

*  przedsigbiorcéw wykonujacych dzialalno$¢ gospodarcza w zakresie wyrobu lub rozlewu
wyrobdw winiarskich;

*  przedsiebiorcéw prowadzacych obrét hurtowy wyrobami winiarskimi;

* producentéw owocéw posiadajacych gospodarstwa sadownicze lub producentéw miodu
posiadajacych pasieki prowadzone w ramach dzialéw specjalnych.

Ustawa uproscita zasady wpisu do rejestru przedsigbiorcéw, ktérzy beda wyrabiaé niewielkie
ilosci wina owocowego markowego, cydru i perry z owocéw pozyskanych z wilasnych upraw
(wlasnego gospodarstwa sadowniczego) lub miodéw pitnych wyrabianych z miodu uzyskanego z
wlasnego gospodarstwa pszczelarskiego (wlasnej pasieki). Okreslifa takze zasady ubiegania si¢ o
ochrone nazw pochodzenia lub oznaczen geograficznych wyrobéw winiarskich, przy czym
wnioskodawca ubiegajacy si¢ o taka ochrone bedzie obowiazany uisci¢ oplate za dokonanie
merytorycznej oceny wniosku o objecie ochrona albo zastrzezenia do takiego wniosku. Oplata ta
stanowi¢ bedzie dochéd budzetu panstwa.’ Ustawa stworzylta mozliwo$¢ uzyskania prawa do
podawania na etykietach win innych niz wymienione w niej nazwy winoro$li oraz roku wyrobu. Moze
to nastapi¢ po przeprowadzeniu certyfikacji zgodnie z wymaganiami UE, ktérej koszt réwniez

stanowi¢ bedzie dochdd budzetu paristwa'.

Minister wlasciwy do spraw rynkéw rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia, stawki oplat za dokonanie tych
czynno$ci, przy uwzglednieniu zakresu czynnoséci podejmowanych przy rozpatrywaniu wnioskéw. Stawka oplat w

podobnych systemach (napoje spirytusowe oraz produkty rolne i srodki spozywcze) wynosi obecnie 300 zl.

Minister wlaciwy do spraw rynkéw rolnych okresli, w drodze rozporzadzenia, stawki oplat, przy uwzglednieniu
zakresu czynnosci podejmowanych przy ocenie odmian, ocenie dokumentéw zwigzanych z wyrobem wina oraz
ocenie procesu technologicznego. Koszt certyfikacji wina uzyskanego z jednego hektara upraw winoroéli wstepnie
szacuje si¢ na ok. 350-450 zl.

193



Oceniajac skutki wejécia w zycie ustawy dla budzetu panstwa nalezy podkresli¢, ze nie
spowoduje ona zwigkszenia wydatkéw budzetu panstwa oraz budzetéw jednostek samorzadu
terytorialnego.

Jak sie ocenia, ustawa nie bedzie miala wplywu na konkurencyjno$¢ gospodarki i
przedsigbiorczo$é oraz na funkcjonowanie przedsiebiorstw (dotyczy ich niewielkiej liczby). Moze
jednak przyczyni¢ si¢ do wznowienia wyrobu wyrobéw winiarskich ze $wiezych owocéw, co stworzy
warunki do wykorzystania nadwyzek surowca do wyrobu wyrobéw winiarskich. W konsekwencji
odradzajaca si¢ w produkcja polskiego wina moze - zdaniem Marka Jarosza, wiceprezesa Instytutu -
moze spowodowaé powstanie ok. 100 tys. miejsc pracy.

Ustawa stwarza takze warunki do podejmowania dzialalno$ci w zakresie wyrobu miodéw
pitnych przez niektérych wlascicieli pasiek. Daje réwniez szans¢ poprawy sposobu informowania
konsumenta o charakterze poszczegélnych napojéw winiarskich''. Wprowadzone w ustawie zmiany
moga przyczyni¢ si¢ do poprawy wizerunku wina owocowego bez dodatku alkoholu, mylonego z
innymi fermentowanymi wyrobami winiarskimi, co moze mie¢ wplyw na zwiekszenie jego niewielkiej
obecnosci na rynku.

W 2008 r., po kilkudziesi¢cioletniej przerwie wznowiono wyréb wina z winogron
pozyskanych z upraw winoroéli polozonych na terytorium RP. Pierwsze wina gronowe
wyprodukowano z takich winogron w roku gospodarczym 2008/2009. Bylo wowczas
zarejestrowanych zaledwie 28 przedsigbiorcow posiadajacych uprawy winorosli o lacznej
powierzchni ok. 32ha, z ktérych wyrobiono ok. 410 hektolitréw wina przeznaczonego do
wprowadzenia do obrotu. W roku gospodarczym 2009/2010 w ARR zarejestrowalo sie 22
przedsigbiorcéw posiadajacych uprawy winorosli o lacznej powierzchni ok. 29 ha, z ktorych - wg
deklaracji - zostalo wyrobione ok. 425 hektolitréw wina. Obecnie w Polsce istnieje ponad 100 winnic,
ktore obejmuja ok. S00 hektaréw upraw. Z jednego hektara produkuje si¢ srednio 80 litréw wina. Co
roku przybywa przedsiebiorcéw uprawiajacych winoro$l, stad dane o wielkosci produkeji win w kraju
sa szacunkowe. Majac powyzsze na wzgledzie mozna uzna¢, ze w poczatkowym okresie po wejsciu w
zycie projektowanej ustawy wpltyw na dochody panstwa bedzie §ladowy.

W zakresie zmian dotyczacych fermentowanych napojow winiarskich ustawa zawiera
przepisy techniczne i w zwiazku z tym podlega procedurze notyfikacji aktéw prawnych."

Ustawa zawiera takze (rozdzial 7 - art. 81-89) przepisy karne oraz katalog kar za nieprzestrzeganie
norm prawnych okreslonych w ustawie. Z kolei rozdzial 8 (art. 90-99) ustawy wprowadza przepisy
zmieniajace, przejéciowe i koicowe.

Proces legislacyjny dotyczacy ustawy niestety jeszcze si¢ nie zakoriczyl. W uchwalonej na 89.
posiedzeniu Sejmu RP VI kadencji ustawie z dnia 1 kwietnia 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw

winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina na 75. posiedzeniu Senatu RP VII kadencji

Na podstawie poprzedniej ustawy nazwa ,wino owocowe” mogla by¢ uzyta jako nazwa handlowa zaréwno dla wina
bez dodatku alkoholu, jak i dla wina z dodanym alkoholem.
Procedura nostryfikacji okre$lona jest w przepisach rozporzqdzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie

funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65,
poz. 597).
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wprowadzono poprawki, ktére wymagaja ponownego rozpatrzenia i uchwalenia przez Sejm RP.
Moze si¢ to wydarzy¢ juz podczas 92. plenarnego posiedzenia Sejmu RP VI kadencji planowanego
zaplanowanego w dniach 11-13 maja 2011 r. Jedli to ostatecznie nastapi, ustawa zostanie skierowana
do Prezydenta RP. W przypadku jej podpisania przez Prezydenta RP wejdzie w zycie po uplywie 14

dni od jej ogloszenia w Dzienniku Ustaw.
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»Z1a jest novina, kdyZz nemaji vdomé vina“
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Jiri FIALA
Katedra bohemistiky Filozofické fakulty Univerzity Palackého v Olomouci
770 81 Olomouc, Kiizkovského 10

jiri.fiala@upol.cz

Marie SOBOTKOVA

Sekce polské filologie katedry slavistiky Filozofické fakulty Univerzity Palackého v Olomouci
770 81 Olomouc, Kiizkovského 10

marie.sobotkova@upol.cz

Anotace:V obdobi vrcholného a doznivajiciho baroka, tj. od konce 17. stoleti do 60. let 18. stoleti, se
stalo kdzdni nejvice frekventovanym Zinrem ceské literatury. Vedle star$iho typu humanistické
homiletiky se vkazatelstvi prosazoval konceptualismus, tzn. kazatelsky projev zalozeny na
duchaplném a piekvapivém napadu (it. ,concetto”), rafinované rozvijené metafoie nebo fetézci
metafor, alegorii, paralelismi, provokativnich tvrzeni, kontrastd, stylizaci; uplatiiovala se téz
teatralnost kazatelského projevu. K vyznaénym ¢eskym homiletikéim tehdy nalezeli Karel Ra¢in (pted
1660-1711), Daniel Nitsch (1651-1709), Pavel Josef Axlar (+ 1714), Damascen Marek (+ 1725),
Antonin Jan Kelsky (1683-173S), Toma$ Xaverius Lastovka (1688-1746 nebo 1747), Michal
Pelischotti, té7 Pellizotti (+ 1747), Ondtej Frantidek Jakub de Waldt (1683-1752), Antonin
Ferdinand Dubravius (16812-1756) a Antonin Konid$ (1691-1760); na Olomoucku pusobili
nejvyznaénéjsi éesky konceptualista Bohumir Hynek Josef Bilovsky (1659-1725), Chrysostom Xaver
Ignac Taborsky (1696-1748) a Antonin Josef Dreser (1694-1749). Obecny topos ,vino“ se vjejich
kézanich konkretizuje v deseti nejvyznamnéjsich topoi, jejichz zdrojem je Bible, najmé Novy zakon: 1.
topos ,vino - laska®, 2. topos ,vino > opilost®, 3. topos ,voda > vino“, 4. topos ,nové vino ve starych
sudech®, S. topos ,vino > krev JeziSe Krista“, 6. topos ,vino - slza Kristova®, 7. topos ,vinice (P4né) -
cirkev®, 8. topos ,vinat » Bah Otec®, 9. topos ,vinny kmen® > Jezi$ Kristus®, 10. topos ,vinny kmen® >
manzelka“. Poutavost téchto topoi pro posluchace ¢i ¢tendte homiletickych textt zvysuji vedle
reflexivnich pasazi tematicky adekvatni exempla, vnichz se projevuje literdrni talent kazatelu,
bohatost barokni ¢estiny i reflexe dobovych realii, neztidka z lidového prosttedi (zejména v ramci

toposu ,,vino > opilost®). Koncem 60. let 18. stoleti byl jiz konceptualismus v homiletice povazovan
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za nevkusny a vrozporu snovymi, jiz osvicenskymi ndzory na pastordlni pusobeni katolického

duchovenstva.

Abstract: At the height and decline of the Baroque, from the end of 17* century to the 60’s of 18"
century, sermon became the most frequent genre in Czech literature. In addition to the older type of
humanistic homiletics the preaching turned into conceptualism, i.e. preaching performance based on
witty and surprising ideas (It. “concetto”), on ingeniously developed string of metaphors, allegory,
parallelism and provocative statement of contrasts, wording. The theatrical expression of preaching
gained on significance. Among the major Czech homiletics at that time belonged Karel Ra¢in (pted
1660-1711), Daniel Nitsch (1651-1709), Pavel Josef Axlar (+ 1714), Damascen Marek (+ 1725),
Antonin Jan Kelsky (1683-1735),Tomé4$ Xaverius Lastovka (1688-1746 or 1747), Michal
Pelischotti alias Pellizotti (+ 1747), Ondiej Frantidek Jakub de Waldt (1683-1752), Antonin
Ferdinand Dubravius (16812-1756) and Antonin Konid$ (1691-1760). In Olomouc region the
most notable Czech conceptualists are Bohumir Hynek Josef Bilovsky (1659-1725), Chrysostom
Xaver Ignac T4borsky (1696-1748) and Antonin Josef Dreser (1694-1749). The general topos of
“wine” is in their sermons specified in ten major topoi, which originate in the Bible, particularly the
New Testament: 1 topos “wine > Love”, 2 topos “wine > drunkenness”, 3 topos “water > wine”, 4
topos “new wine in old barrels”, S topos “wine > Blood of Jesus Christ”, 6 topos “wine » Tear of
Christ”, 7 topos “vineyard (of the Lord) > Church*, 8 topos “winemaker > God the Father”, 9 topos
“wine stem > “Jesus Christ”, 10 topos “wine steam > wife”. Apart from the reflexive passages, the wit
and cleverness of the topoi for listeners and readers of homiletics texts are increased with
thematically appropriate exempla, which demonstrate the literary talent of preachers, the richness of
Czech Baroque language and contemporary reflection of reality, often of folk environment
(especially in the topos “wine > drunkenness”). At the end of the 60’s of 18" century the
conceptualism in homiletic was considered irrverent and inconsistent with the new enlightened views

on the activities of Catholic pastoral clergy.

Kli¢ovd slova

Baroko, konec 17. stol. — 60. léta 18. stol., kdzdni, konceptualismus, topos, vino

Key words

Baroque, late 17" century — 60’s of the 18" century, sermons, conceptualism, topos, wine

Pro nézev naseho piispévku k tuvahdm o vinu jakozto multikulturnim fenoménu jsme uzili
dvouversi neztidka uplatriovaného jako motto v ¢eskych baroknich kdzanich — ,ZI4 jest novina, kdyz
nemaji vdomé vina“. S timto distichem tematicky souvisi i podndzev naseho piispévku — , Topos vina
v ¢eskych baroknich kdzanich®. Je jiz dobte heuristicky a genologicky prokdzanou skute¢nosti, Ze
v obdobi vrcholného a doznivajiciho baroka, tj. od konce 17. stoleti do 60. let 18. stoleti, se stalo
kazani nejvice frekventovanym Zzdnrem ceské literatury. Pro primo tedy pojednime o baroknim
kézani jako literdrnim Zénru, pro secundo se zminime o nejvyzna¢néjsich ceskych kazatelich tieti a

¢tvrté generace tvarct Ceské barokni literatury a pro tertio prejdeme kjadru naseho vykladu -
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charakteristice jednotlivych topoi vina v ¢eskych baroknich kazénich, jichz jsme zjistili celkem deset.'
Jsou to metaforicky topos ,vino je laska®, metonymicky topos ,vino zpusobuje opilost®, narativni
topos ,voda se proménila ve vino®, alegoricky topos ,nové vino ve starych sudech®, symbolicky topos
»vino je krev Jezi$e Krista“, metaforicky topos ,vino je Kristova slza“, alegoricky topos ,vinice Péné je
cirkev®, alegoricky topos ,vinai je Bith Otec®, alegoricky topos ,vinny kmen je Jezi§ Kristus“ a
kone¢né alegoricky topos ,vinny kmen je manzelka“.”

Z genologického hlediska se terminem kdzdni — to jest substantivum verbale odvozené ze
staroslovénského slovesa kazati s vyznamem kdzat, napominat, staroceské substantivum kazanie
znamenalo te¢, oslava, chvéla, piikaz, rozkaz — rozumi duchovni fe¢, vefejné zvéstovani a vyklad
boziho slova. Naproti tomu se jako homilie, ptivodné latinské substantivum s vyznamem spole¢né
obcovéni, kdzani, od ¢ast cirkevniho otce sv. Augustina, pasobiciho na pfelomu 4. a S. stoleti nageho
letopoctu, oznacoval vyklad nedélniho ¢teni z Pisma svatého, od raného stfedovéku se homilii
rozumélo exegetické kdzani, tj. vychdzejici z Pisma svatého, na rozdil od kdzani tematického, obecnéji
interpretujictho vérou¢né ¢i moralni otdzky. Ale uz vrétorickych piiruckich ze 17. stoleti se oba
terminy, to jest homilie a kdzani, zaménuji, navic se pro kazani uzivd fada synonymnich termina
latinskych — sermo, contio, praedicatio, tractatus (pro tematické kazani), zatimco nauka o kazatelstvi
se oznacuje terminem homiletika.

Kazanilze déle diferencovat

a) podle obsahu: kazani dogmatické, mravouéné, panegyrické (oslavné), biblické, historické,

liturgické;

b) podle téelu: kdzdni nau¢né (didaktické), paraenetické (plisobici na city a vili);

c) podle pevného ¢&i volného sepéti s textem Pisma: kézéni exegetické ¢ili homiletické,

tematické;

d) podle pti¢iny: kazani tradici a fddem cirkve ustilené (nedélni, svite¢ni, postni apod.),

piilezitostné (pohiebni, svatebni, primi¢ni, instalaéni apod.);

e) kazani cyklické neboli soustavné (pfi misiich nebo duchovnich cvi¢enich).

Rukopisna ¢&i tisténa sbirka kdzani, zpravidla cyklickych, se nazyva postila (z lat. post illa verba

— po téchto slovech, tj. Pisma sv., jez byla dale v kdz4ni vykladana).?

Kazatelské ptiruc¢ky podavaly kazatelum ndvody, jak kdzani piipravovat a jak je ¢lenit —

vychodiskem byla zpravidla perikopa, tj. uryvek z Pisma, ¢teny pti bohosluzbich nebo jiny

! Ikonograficky material k této stati je obsazen v navazujici prezentaci.
20 vinu v Bibli viz recentné CHALUPA, P. Vino vbibli. In: Mezindrodni interdisciplinarni konference VINO JAKO

MULTIKULTURNI FENOMEN, Olomouc 23. — 24. 4. 2009 [CD-ROM]. Uherské Hradisté: Lesingerova Romana,
2009, s. 76-83. Z praci na toto téma dostupnych na internetu viz napt. COX, W. Wine in the Bible. [online: 9. 5. 2011.]
Dostupné z WWW: http://www.ccg.org/english/s/p188.html.

3 Viz zejm. MOCNA, D. - PETERKA, J. a kol. Encyklopedie literarnich zénra. Litomysl - Praha: Paseka, heslo Kazani, s.
295-301. Autorem tohoto hesla je M. Sladek. — Ke zptitomnéni barokni homiletiky ptispély zejména komentované
antologie M. Kopeckého: Stati sleziti kazatelé (Ostrava: Profil, 1970) a M. Sladka: Maly svét jest ¢lovék aneb Vybor

z &eské barokni prézy (Jinodany: H&H, 1995), Vitr jest Zivot ¢lovéka aneb Zivot a smrt v ¢eské barokni préze (Jinocany:
H&H, 2000) a Svét je podvodny verbit aneb Vybor z Eeskych jednotlivé vydanych svite¢nich a ptilezitostnych kdzani
konce 17. a prvnich dvou tfetin 18. stoleti (Praha: Argo, 2005).
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biblicky citat, jakoZzto inventio, zdkladni idea kazdni. Dispositio, to jest rozvrzeni fedi,

rozliSovalo jeji nasledujici ¢asti:

a) motto,

b) argumentum, &esky ,vejtah®, to jest stru¢ny obsah,

c) exordium + propositio — tvod s ozndmenim tematiky kdzni v zavéru,

d) narratio - vyklad,

e) confirmatio — dikaz,

f) refuratio — vyvraceni ndmitek,

g) peroratio ¢&i conclusio — sumarizujici z&vér a zévére¢na prosba ¢i modlitba.*

Koncem 17. a v 1. pol. 18. stoleti se v katolické homiletice opousté]l dosavadni humanisticky
proud a byl nahrazovan tzv. novou rétorikou neboli proudem konceptudlnim, jenz usiloval ptisobit
predev$im na city posluchacd, vsouladu s emfatickou a ostentativni zboznosti vrcholného baroka.
Zékladem konceptudlniho kézani je tzv. koncept (z ital. concetto = predstava, nipad): duchaplny a
ptekvapivy ndpad, rafinované rozvijend metafora nebo fetézec metafor, alegorii, paralelismi,
provokativnich tvrzeni, kontrastu, stylizaci; uplatiiuje se teatrdlnost a dekorativnost kazatelského
projevu.’ V ¢eskych zemich se jednak nasledovaly postupy vyznamnych kazatelti zdpadoevropskych,
napiiklad Anténia Vieiry (1608-1697), Paola Segneriho (1624-1694), Abrahama a Snanta Clara
(1644-1709) & Jacquesa Bénigneho Bossueta (1697-1724), pti¢emz se vyuzivaly hojné vydavané
kazatelské ptiru¢ky a encyklopedie,®jednak se uplatiiovali zdej$i talentovani homiletikové, tézici
z bohatosti ¢eského jazyka, a to nejen jeho vysokého stylu rozvinutého v dobé predbélohorské, ale i
z lidové feci, zejména v tak zvanych exemplech neboli ptikladii ze Zivota.

V obdobi od konce 17. stoleti do pocatku 20. let 18. stoleti to byli zejména prazsky theatin
Karel Ra¢in (pted 1660-1711),” jezuita Daniel Ignatius Nitsch (1651-1709), gymnazidlni prefekt
v Té$iné a kazatel v Opavé,® ddle kanovnik metropolitni kapituly u sv. Vita v Praze Pavel Josef Axlar
(t 1714),° exjezuita, pisecky dékan a faraf ve Slatinicich u Olomouce Bohumir Hynek Josef Bilovsky
(1659-1725),"° frantiskdin Damascen Marek (+ 1725),!' ve druhém obdobi od 20. let 18. stoleti do

*Viz k tomu zejm. KUSAKOVA, H. Podoby a promény zanru kizéni v dobé vrcholného baroka. [online: cit. 3. S. 2005],
dostupné z WWW: http://www.ucl.cas.cz/slk/data/2005/sbornik/Kusakova.pdf.

$Viz NEMEC, F. Studie a recenze (ed. L. Pavera). Ostrava: Spole¢nost Leopolda Vrly, 2004, s. 130-152.

¢ Jejich autory byli napt. Petrus Berchorius, ptevor kldstera u sv. Jilji v Patizi (Reductorium morale, 1474), némecky
jezuita Tobias Lohner (Bibliotheca manualis concionatoria, 4 sv., 1681) a belgicky kanovnik Laurentius Beyerlinck
(Magnum theatrum vitae humanae, 8 sv., 1631-1678).

7Viz SOLEIMAN POUR HASHEMI, M. Karel Ra¢in — nedocenény barokni autor. Brno: Masarykova univerzita v Brné,
2008.

# Viz NEMEC, F. Tematicky a stylovy rozbor Nitschovy Berly kralovské. In: Studie a recenze (ed. L. Pavera). Ostrava:
Spole¢nost Leopolda Vily, 2004. - PAVERA, L. Slovni fetézce v homiletice Daniela Nitsche. In: Region a jeho reflexe v
literatute. Ostrava: Ostravskd univerzita, 1997, s. 69-74. — PAVERA, L. Zndmy neznidmy barokni kazatel Daniel Nitsch.
In: DVORAK, J. - MLSOVA, N. (edd.). Neznam{ (auto#i) — neznimé (texty). Sbornik piispévka z I1L. literdrni
laboratote konané v Hradci Krélové 29. — 30. ledna 1998. Hradec Kralové: Gaudeamus, 1999, s. 95-104. - OPELIK, J. a
kol. Lexikon ¢eské literatury. Osobnosti, dila, instituce. 3/T M-O. Praha: Academia, 2000, s. 541. - PAVERA, L. Kazatel
Daniel Nitsch. Kapitola z barokni homiletiky. Brno: Istenis, 2003; NITSCH, D. Dva at jsou jedno skrze lasku. Kézéni na
druhou nedéli po Ttech krélich. Ed. L. Pavera. Opava: Matice slezsk4, 1999. - KUSAKOVA, H. c. d.

°Viz KUSAKOVA, H. c. d.

1 Tti kazéni B. H. J. Bilovského nové vydal J. Vagica (Vino ze svatby v K4ni a potiebnost roucha svatebniho, Star4 Rige:
Dobré dilo, 1933), dvé Bilovského kazani editovali, bohuzel neptesng, J. Némec a M. Némcové Dragonova (Prvni kazani
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konce 60. let 18. stoleti farat v Knézevsi a kaplan v Nizboru na Berounsku Antonin Jan Kelsky (1683-
1735), farat a dékan v Uherském Hradisti Tomd$ Xaverius Lastovka (1688-1746 nebo 1747),
minorita Michal Pelischotti, téZ Pellizotti (+ 1747), olomoucky premonstrit Chrysostom Xaver
Ignac T4borsky (1696-1748)," fardi v Kralicich na Hané a vDubu nad Moravou Antonin Josef
Dreser (1694-1749)," farat v Dobrsi na Volyiisku Ondiej Frantisek Jakub de Waldt (1683-1752),'
farat a dékan v Jarométicich a v Podiviné Antonin Ferdinand Dubravius (16812-1756) a koneé¢né
povéstny jezuitsky misionaf Antonin Konid$ (1691-1760).¢

Kvyznamnym konceptudlnim kazatelam pusobicim na Olomoucku nalezi Bohumir Hynek
Josef Bilovsky, ptivodné piislusnik Tovarysstva Jezi$ova, poté dékan v Pisku v Cechach a posléze faraf
ve Slatinicich u Olomouce, kde zemftel a je pohifben v mistnim kostele Nanebevzeti Panny Marie.
Bilovsky byl mimorddné plodny autor a Sifitel kultu Jana Sarkandera. V jeho homiletice, pokladané za
vrchol ¢eského konceptualismu, zaujimaji ¢elné misto postily, jako jsou Cantator cygnus..., to jest
Hlas duchovni labuté z roku 1720, Doctrina Christiana... Kfestanské cviceni dusem k spaseni, potéSeni a
naudeni z roku 1721, Pia quadragesima... , to jest Proni postni rozvaZovdni vydané téhoz roku a o tii léta
pozdéji vytisténé Coelum vivum... Nebe svato-svaté.

Ptislusnikem premonstratského konventu na Hradisku u Olomouce byl Chrysostom Xaver
Ignac Téborsky, jenz své pifjmeni davtipné uplatnil v latinském titulu obséhlé ¢esky psané postily Tria
tabernacula in monte Thaboreo exstructa, to jest Tti svatostdnky vybudované na hote Tdbor, vniz se

objevuji zminky o Olomouci a jeji historii.

Bohumira Josefa Hynka Bilovského z Sestky duchovni (1713) [online: cit. 4. 5. 2011], dostupné z WWW:

http://www jarnemec.com/blog/index.php/2008,/01/26/prvni-kazani-bohumira-hynka-bilovskeho-z-sestky-duchovni-
1713/) a M. Némcové Dragonové (Mily mi;j jest a jé jeho — Barokni kdzani Bohumira Josefa Hynka Bilovského [online:
cit. 4. 5.2011], dostupné z WWW: http://protimluv.net/protimluv/20/strana.php?cislo=bilovsky; Barokni kdz4ni
Bohumira Josefa Hynka Bilovského: Nedéle druhd po Devitniku (1721) [online: cit. 4. 5. 2011], dostupné z WWW:
http://protimluv.net/protimluv/20/strana.php?cislo=bilovsky-kazani. Viz téz FORST, VL. a kol. Lexikon ¢eské literatury.
Osobnosti, dila, instituce. 1 A-G. Praha: Academia, 1985, s. 234.

1Viz KRC, J. - VALASEK, M. - LINKA, J. (edd.): Damascen Marek: Co se nynf zatajuje, to Den soudny vyjevuje (edice
kazani zr. 1727). Souvislosti V, & 1, 1994, s. 55-62. - SLADEK, M. Bezpe¢nost mista svatého pted starého hada
jedovatosti aneb Héjek v literatuie 17. a poc¢atku 18. stoleti a dvé kdzdni z jubilejni slavnosti roku 1723. In: Frantiskdnsky
klaster v Hajku v literatufe 17. a pocatku 18. stoleti. Unhogt: Rimskokatolick4 farnost u kostela sv. Petra a Pavla v Unhosti,
2000, s. 1-20. [online: cit. 4. 5. 2011], dostupné z WWW http://klasterhajek.ic.cz/frantiska-high.pdf.

2 Viz FORST, V1. a kol. Lexikon ¢eské literatury. Osobnosti, dila, instituce. 2/II K-L. Praha: Academia, 1993, s. 1148. -
ZEMEK, M. D¢jiny jezuitské koleje v Uherském Hradisti. In: Coupek, J. (ed.). Kniha o Reduté. Velehrad: Ottobre 12,

2001. Do knihy je vlozeno CD s nahrévkou kdzani P. Tomase Xaviera Lastovky.

1 Viz SPEVAKOVA, L. Jan Chrysostom Téborsky. Diplomové prace. Olomouc: Univerzita Palackého, 2010.

1*Viz BARTKOVA, H. Antonin Josef Dreser (1694-1749) - vyznamny moravsky barokni knéz a kazatel. Sttedni
Morava, 2009, ¢. 29, 5. 92-102.

'* Osm kézéni O. F. de Waldta vydal nové J. Vasica s predmluvou J. Demla (Chvéloteéi, Tasov na Moravé: M. J. Junova,
1940). - Viz rovnéz Ondtej Frantiek de Waldt (1683-1752) ajeho doba. Ed. R. Lunga. Praha a Dobr§ 2002. [online: 4.
5.2011], dostupné z WWW: http://www.volny.cz/sod.dobrs/aktualne/sbornik.pdf. - MERHAUT, L. a kol. Lexikon
&eské literatury. Osobnosti, dila, instituce. 4/11 U-Z. Dodatky A-R. Academia Praha, 2008, s. 1568-1570.

' Viz FORST, VL. a kol. Lexikon &eské literatury. Osobnosti, dila, instituce. 2/1I K-L. Praha: Academia, 1993, s. 829-830.
- BILY, J. Jezuita Antonin Konid$: osobnost a doba. Praha: Vysehrad, 1996. Knihu ve skute¢nosti napsal Josef Cyril
Kebrle. Viz SVATOS, M. Velké védecka loupez. Déjiny a sou¢asnost, 2002, roé. 24, &is. 4, 5. 56-57.
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Proslulym kazatelem byl farat v Kralicich na Prostéjovsku a v Dubu nad Moravou Antonin

Josef Dreser, ktery se jako konceptista projevil mj. v kdzani Dub za krdle stromiv vyvoleny aneb Kdzdni
v Dubé pti slavnym prendseni zdzracného obrazu nejsvétéjsi rodicky Bozi Marie panny Dubskej.
Ptejdéme nyni k jadru naseho piispévku, toposu vina v ¢eské vrcholné a pozdné barokni homiletice.
Terminem topos, plurdl topoi (z feckého souslovi tépos koinds = spole¢né misto), latinsky locus
communis, se oznacuje opakujici se motiv, jenz se ¢asto uplatiiuje ve sféfe literatury a uméni dané
kultury ¢i civilizace. Zdrojem kazatelskych topoi ,vino“ byla Bible, v ¢eském baroknim prostiedi Bible
svatovdclavskd — katolicky barokni pteklad celé Bible poiizeny jezuity na zdkladé revidované latinské
Vulgdty. Vysla v letech 1677 (Novy zdkon), 1712 a 1715 (Stary zdkon). Sviij ndzev obdrzela tato bible
vzhledem k tomu, Ze byla vydéna nakladatelstvim Dédictvi svatého Viclava.!”

Prvni z celkem deseti topoi, jez se objevuji v ¢eské barokni homiletice, je metaforicky topos
,»vino je laska“. Jeho zdrojem je starozdkonni Piseri pisni, sbirka zidovskych svatebnich pisni, tradi¢né
ptipisovand Zidovskému kréli Salomounovi, vlidnoucimu vletech 970-931 nebo 933 pied nasim
letopoctem. V zidovské i kiestanské teologii se ovSem Piseri pisni interpretuje alegoricky, a to jako
vztah mezi Bohem (Zenichem) a Izraelem (nevéstou), respektive jako vztah Jezige Krista a cirkve.
Frantiskin Damascen Marek takto uplatriuje topos ,vino je laska® ve své postile Troji chléb nebesky,
vydané po jeho smrti asi roku 1728:

,O vino nade vSecky vina! Takovym vinem obcerstvena choti nebesk4 jako opila zvolala:
Introduxit me (dilectus meus) in coellam vinariam, ordinavit in me charitatem, uvedl mne (mily
mij) do pokoje vinného, okdzal mné lasku, fulcite me floribus, stipate me malis, quia amore langueo,
ozdobte mne kvitim a osypte mne jablky, nebo milovinim omdlévam.“'®

Je ztejmé, ze si Marek ponékud upravil pteklad Bible svatovdclavské;" pro srovnéni uvedme
podstatné se lisici preklad ekumenicky, kde na zdkladé nové interpretace hebrejského originalu byly
kvéty nahrazeny kola¢i hrozinkovymi: ,On mé uvedl do domu vina, jeho prapor nade mnou je laska.
/ Ob¢erstvéte mé kolaci hrozinkovymi, osvézte mé jablky, nebot jsem nemocna ldskou.“*

Jiz vtomto toposu se objevuje motiv opilosti vystihujici podobu duchovni extdze, daleko
negativni dasledky opilstvi. Pavel Josef Axlar, kanovnik a dékan metropolitni kapituly u sv. Vita na
Prazském hradé, rafinované uzivd vpostile Ndbozny horlivy vidce do mésta svatého, nebeského
Jeruzalema, vydané posmrtné roku 1720, ironie, kdyz apostrofuje dopijény, to jest pijaky:

»Abych krdsné nechtél, musim téch ubohych ozralcav politovati, pro¢ to? I proto, zZe jim

kazdy ¢lovek kiivdu déld, kazdy jim ublizuje, a zastani nemaji zddného, nesly$ime, co pravi dnesni

'7 Viz Bible svatovéclavska. Evangelia. K vydani pfipravil, doslov o Bibli svatovaclavské napsal, konkordanci se Starym
zakonem sestavil, vysvétlivkami a slovni¢kem opattil Milan Kopecky. Brno: Blok, 1991. - KYAS, V1. Cesk4 bible v
déjinach nérodntho pisemnictvi. Praha: Vy$ehrad — Ktestanskd akademie v Rim¢, 1997.

'8 MAREK, D. Troji chléb nebesky pro la¢ny lid ¢esky ... Praha: V4clav Karel Hraba, 1728 (2), s. 15S.

19 Uvedl mné do sklepu vinného, spotddal ve mné lasku. / (Podeptete) Upevnéte mne kvitim, (obloZzte / osypte) ohriite
mne jablky: nebo milovinim omdlévam.” Cit. podle Bibli ¢eskd, to jest Svaté pismo podlé starozitného a obecného
latinského od v§eobecné svaté cirkve fimské potvrzeného a uzivaného pielozeni. Praha: Dédictvi sv. Vaclava, 1715, s.
1138.

2 Cit. podle Piseni pisni [online: cit. 9. 5. 2011], dostupné z WWW: http://www.biblenet.cz/app/bible/Song/chapter/2.
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evangelickd pravda: omnis homo, kazdy ¢lovék sprvu dobré vino naliva, a kdyz se opiji, to, které je
horsi, a tak tehdy ten kazdy ¢lovék nejen jim tudy ublizuje, Ze jim kfidou sub ritu duplici dvounozni
dvé ¢ary za jednu daruje, nejen ze jim do mensich konvicek nalivd a jesté nedoliva, ale taky jiz potom
ku posledku ze jim ndké zbryndané, zvétralé, nakyslé a nebeskou rosickou dobte skropené vino za
penize prodava. Nebozi dopijanové, takhle se s vimi nemilostivé pokracuje, vy nelitujete posledniho
krejcaru, neSanujete domovniho nédbytku, nékdy ani kabét neobstoji, tfeba musela Zena bosa chodit,
déti nazi, a preci nak a¢ nékdy dosti tézce ten peniz na tu bumbu shledite, obstarate a do hospody
donesete. Zatim pak ten nevazny a podvodny kazdy c¢lovék, tehdaz, kdyz se od prazdného korbele
zdvihani nanejvej$ unavite, takze nikam nemuizete, hlava dolti svésend klemi, ruce jako pretlu¢ené
dola visi, nohy klesaji, a on ke vsi vasi tézkosti jesté toho nejmizernéjsiho truriku vim podavd, a vy jej
ptedce, az kolec¢ka v krku skiipaji, do bficha vic dovézeti musite. Neni-liz toto kiivda? Oviem ze je.“*!

Jiz zminény franti$kdn Damascen Marek, s oblibou uzivajici rymovanych pasazi ve svych
kazatelskych promluvach, vpostile Troji chléb nebesky asi zroku 1728, komentuje starozikonni
piibéhy tykajici se opilstvi. Vzdvéru svého kazani pak horli na adresu mochubek, alkoholu
propadlych Zen, pti¢emz cituje dvé exempla, druhé ze sbirky Weberovy:**

»O jiné ozralkyni pise Weberus, kterd tak casto a ttze pila, az v§eckno, co méla, propila.
Jediny kozich, ktery jak ve svatek, tak patek nosila, jesté ji zastal, chtélo se piti, neméla ¢im platiti. Co
ucinila? Vzala nazky a podsivku toho kozichu jako ovci stithala, vinu prodala, vino sobé koupila, aby
se napila. Ta zajisté vyborna hospodinka byla, kdo takovou dostane, brzo zebrak zastane.“>

Slatinicky farat Bohumir Hynek Josef Bilovsky v postile Doctrina christiana... Kfestanské
cviceni dusem k spaseni, potéSeni a nauceni, vydané v Olomouci tiskafem Janem Adamem Avingerem
roku 1721, kara opilce vskutku diirazné:

»Celé dni a moci v hospodach sedéti, kdo vice vyzere, se zaklddati, co za tejden vydeélas, za
jednou prozrati, ditky s manzelkou kouskem chléba nezaopattiti a co vice? Pod plastickem chudoby a
nouze cizi statek a obili sobé pfivlastnovati a potom to propiti, prohrati, marnotratné utratiti, tyto a
tém podobni skutkové, v8ichni jsou smrtedIni htichové, posledni pak ale hiich dvojndsobny a na véky

sotva takovému odpustény, ktery krade pro opilstvi, hru a Zrani.“**

> AXLAR, J. Nébozny horlivy viidce do mésta svatého, nebeského Jeruzalema... Praha: Impresi karolo-ferdinandsk4,
1720, s. 107.

22 Blize ur¢it tuto sbirku exempel se ndém nepodafilo.

B MAREK, D.c.d,, s. 164.

% BILOVSKY, B. H. J. Doctrina christiana... Ktestanské cvi¢eni dusem k spaseni, potéSeni a nauceni... Olomouc: Jan
Adam Avinger, 1721, s. 160-161. — V téZe Bilovského postile nalézdme apokryfni exemplum navazujici na starozékonni
ptibéh o opilosti Noeho (Gn 9, 20-27):

,Cetl jsem nékdy za mladého véku mého, Ze prvni vino po potopé svata nasel kozli¢ek. Nebo jak Zivot¢ichové, hovada i
plazové vedle pokoleni svého vysli z korédbu, zacalo se véechno podle obyceje pasti. Kozli¢ek zatim po néjakym ¢ase na
mladistvy kmen a zralé hroznicky ptisel, kterych jak kostoval a misto presu zubama sobé vino z nich vypresoval, za¢al sobé
poskakovati a co bujny koni¢ek zadnima vyhazovati. Znamenal tu neoby¢ejnou veselost Noe, a chtice pti¢inu védéti, tak
dlouho po ném pasl, az je pti vinnym kofenu zastihl, hroznu kostoval, a tak od kozli¢ka vina sobé vaziti se naudil.

Necht je tomu tak, nebo neni, ja bych predce z upfimného srdce vinsoval, aby v stavu manzelském lepsi vino nez kozlové
se nachazelo, nebo béda tomu manzelstvu, které kozlem smrdi, a vétsi béda, jeslize se kozlové roh tam nachdzeji, a nejvétsi
béda, jestlize i kozima cecky manzelstvo zapdcha.

Je jisté vino a hrozny vinné, které se kozi cecky nazyvaji, nez béda piebéda, v kterém manzelstvu ty kozi cecky a to kozlové
vino roste, Hoc enim nefas est et iniquitas maxima (Job 13. 11), mluvi Duch svaty skrze usta trpélivého Joba: neb ten jest
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Narativni topos ,voda se proménila ve vino“ vychazi z ptibéhu o svatbé vKdni Galilejské,
obsazeném ve 2. kapitole evangelia sv. Jana. V ptekladu Bible svatovdclavské, jen nepatrné se lisicim od
znéni v Bibli kralické, zni tento piibéh nasledovné:

»1. A tfetiho dne stala se svatba v Kdni galilejské: a byla matka JeZi$ova tam. 2. Pozvan jest pak
také Jezi§ i ucedlnici jeho na svatbu. 3. A kdyz se nedostalo vina, di matka JeziSova k nému: ,Vina
nemaji.* 4. I di ji Jezis: ,Co mné a tobé jest, Zeno? Jesté neptisla hodina ma." S. Di matka jeho k
sluzebnikam: ,Cozkoli vam di, uéinte.” 6. Bylo pak tu kamennych $toudvi $est postaveno vedlé
o¢istovani zidovského, berouci v sebe jedna kazdd méfice dvé nebo tii. 7. Di jim Jezi§: Naplnte
$toudve vodou.” I naplnili je az do vrchu. 8. I di jim Jezi$: ,Nalévejtez jiz a neste vrchnimu spravci
svatby.’ I nesli. 9. Kdyz pak okusil vrchni spravce svatby vody vinem ucinéné, a nevédél, odkud by
bylo, ale sluzebnici védéli, ktefiz vazili vodu: povolal Zenicha vrchni sprévce svatby 10. a di
jemu: ,Kazdy ¢lovék nejprvé dobré vino stavi: a kdyz by se podnapili, tehdy to, které horsi jest: ale ty
zachoval jsi vino dobré az dosavad.” 11. Ten ucinil Jezi§ pocatek divii v Kani galilejské: a zjevil slavu
svou, i uvéfili v néj uc¢ednici jeho.*

Barokni kazatelé zpravidla uplatriovali tento piibéh ve svatebnich kdzanich, pfi¢emz vino
interpretovali jako ekvivalent manzelské lasky.?® Damascen Marek se v jedné ze svych svatebnich
oraci nejprve pro forma v zdjmu zaujeti svych posluchaca podivuje:

»Nez tomu jé se divim, Ze blahoslavena matef Jezise dnes v pe¢livou Martu se obracuje, a tak
starostlivé o novy manzele pecuje, Ze vina nemaji, takze se opokusila to nejmilejsimu synu svymu
prednesti, tkouc: ,Vinum non habent, vina nemaji.* Co pak vice, aneb co na tom zéleZi, Ze vina
nemaji? At piji vino husi, zdaliz vzdy pti svatbé dobré vino byti musi? Aspoii zistanou pii rozumu,
nebudou se vaditi a hned zpoc¢étku skorpiti.“*’

Marek pak dochazi kzavéru, ze ,musi vtom nejaké obzvldstni tajemstvi skryté byti®, a
vyvozuje z Pisma a dél cirkevnich otct, Ze se jednd o vino duchovni, vino lasky. Doty¢né autority ,v
manzelstvu pozustévajicim dovoluji, aby netoliko pti obédé neb veceti, ale i rdno, v noci a kdykoliv se
bude libiti z predre¢eného vina lasky pili a se opili, neb jak dlouho to vino budou sobé pripijet, tak

dlouho dobie se budou miti; jak to vino pomine, vecko $tésti zahyne, budou drac¢ky, budou rvacky,

htich tézky a nepravost nejvétsi. Et quid maius adulterio? A co muze byt vétsiho nad cizolozstvo? ptd se svaty Jan
Zlatotsty (hom. 62 in Joan.). Ach zachovejz tehdy P4n Bith od takového vina.

Jak znamenal od kozli¢ka to vino Noe, plantavit vineam (Gen. 9), mluvi Pismo svaté, vitipi vinic a sazel od kozli¢ka
naleznuté vino. Co se stalo? Bibensque vinum inebriatus est, et nudatus est in tabernaculo suo. Slyste, kam jej piivedlo to
kozlové vino: pil vino, a opil se, a obnazen jsa, lezel v stdnu svém. Nestydaté to vino kozlové! nechci, nechci, ani také
nesmim j4 to komu obétovati.“ Cit. podle BILOVSKY, B. H. J.: Vino ze svatby v Kani a pottebnost roucha svatebniho (ed.
J. Vasica), Stara Rise: Dobré dilo, 1933, s. 19-21.

2 Bible svatov4clavska. Evangelia. K vydani ptipravil, doslov o Bibli svatovéclavské napsal, konkordanci se Starym
zdkonem sestavil, vysvétlivkami a slovnitkem opatftil Milan Kopecky. Brno: Blok, 1991, s. 101.

% Viz k tomu PAVERA, L. Modifikace biblického piibéhu o svatbé v Kéni Galilejské v ¢eské barokn{ homiletice (U
Daniela Nitsche a Bohumira Hynka Bilovského). In: Urbanec, J. a Rosner E. (red.). Literatura v ¢eském a polském
Slezsku. Opava: Slezskd univerzita, 1996, s. 57-68. - REJHONOVA, J. Srovnani topoi v kdzanich se svatebni tematikou.
Magistersk4 diplomova prace. Brno: Masarykova univerzita, 2007. [online: cit. 9. 5. 2011], dostupné z WWW:
http://is.muni.cz/th/86573/ff m/Diplomovaprace.txt.

Y MAREK, D.c.d,, s. 153-154.
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skuéen, tlueni, vytejkdni, vyrejvani, Pan Bih chran takového Zenéni. Ze se stalo a stavd, zkuSenost
svédectvi ddva.“*®

Vtom smyslu je tieba rozumét dvouversi ,ZIa jest vmanzelstvu novina, / kdyz nemaji
v domé vina“.*® Marek pak piiléhavymi r¢enimi a exemply doklada, ze ,obzvlastné tii ptic¢iny vino kazi,
lasku méni. Prvni jest, kdyz nékteré staré babice, nespiisobné svétu vice, chtéji miti heskyho, $varnyho,
krasnyho a cerstvyho mléddence, nerozvazujice sobé, ze vjednom hrnci maso mladého kapouna a
staré kravy nerovné se vafi, zZe kalenddf stary s novym se nesrovnavd, ze Stary Boleslav od Novych

v

Zamkuv daleko lezi, ze staré a pokazené zbozi mezi ¢erstvé kupci rozumni neslozi, a nicméné ¢im jsou
Skaredéjsi, Zadaji byti prijemnéjsi, chtéji se vdavati, mlddenctim prodati.*

V té souvislosti Damascen Marek aplikuje alegoricky topos ,nové vino ve starych sudech,
pochazejici z 9. kapitoly evangelia sv. Matouge (v. 16-17°"):

»Takové babice, jestlize o¢imi krhavymi jiz dobife nevidi, at sobé zaloZzi neb na nos zavési
sklenné prohlidky, a ¢tou, co u s. Matouse v kap. 9. psano stoji: Zadny zajisté neptisiva zaplaty sukna
nového k rouchu vétchému, nebo odjima celost jeho od roucha, a tak horsi roztrhnuty byvé. Aniz leji
vina nového do sudu starych, sice rozpukaji se sudové a vino se vylivd a sudové se kazi. Ale vino nové
leji do novych sudu a obé byva zachovdno. Podobnym spusobem vino lisky nové nedd se liti do
starého sudu, to jest laska, kterd se md ukdzati néjakému starému strasidlu, nebyva stil4, brzo se kazi,
nebo, ackoliv babicka milackovi pékné a zluté dukaty prebira a ukazuje, a on ji tikd: Zlaté dité, miluji
té, ta slova na babu nezni, nybrz na dukaty, které se nachdzeji pfi ni. Coz se z toho pozndvd, ze jak je
po svatbé, hned se baba souzi, muz po zlaté touzi, kdyz ¢izky vyloudi, levou cestou bloudi, sméje se a
vejska, vede Zivot hejska, mladicim $aty kupuje a bibu doma plundruje. [ ... ] Druhd pfi¢ina, ze vino
lasky mezi manzeli brzo se kazi, trati a mafi, jest, kdyz zenich jen toliko dychti, jak by jen ctnostmi,
mravnou a poboZnou, ale bohatou, kterd by s dukéty se skvéla a vzictné pratele jméla, dostati mohl.
[...] Tteti pti¢ina, ze vino ldsky mezi manZeli dlouho netrv, jest, kdyz pied ¢asem se miluji, zékon
Péné ptestupuji.“**

Kanovnik a dékan metropolitni kapituly u sv. Vita v Praze Pavel Josef Axlar spekuluje v postile
Ndbozny horlivy viidce do mésta svatého, nebeského Jeruzalema... z roku 1720 v souvislosti se svatbou

vy

v Kéni galilejské o jakosti dvojiho vina na této svatbé podavaného, vina Zenichova a vina Jeziova:

B Tamtéz, s. 154-18585.

2 Tamtéz, s. 153.

30 Tamtéz, s. 155-156.

31 16. Z4adny zajisté neptigiva zaplaty sukna nového k rouchu vetchému: nebo odjima celost jeho od roucha, a tak hors{
roztrthnuty byva. 17. Aniz leji vina nového do sudu starych: sic jinak rozpukaji se sudové, a vino se vylévd, a sudové se kazi.
Ale vino nové leji do novych sudi, a byva obé zachovano.” Cit. podle Bible svatovéclavska. Evangelia. K vydani piipravil,
doslov o Bibli svatovéclavské napsal, konkordanci se Starym zdkonem sestavil, vysvétlivkami a slovni¢kem opatiil Milan
Kopecky. Brno: Blok, 1991, s. 115. Cesky ekumenicky preklad téchto versi zni nasledovné: , 16 Nikdo nezal4td stary Sat
zdplatou z neseprané latky; nebo se ten prisity kus ze $atu vytrhne a dira bude jesté vétsi.

17 A mladé vino se nedéva do starych méchu, jinak se méchy roztrhnou, vino vytec¢e a méchy ptijdou nazmar. Nové vino
se davé do novych méchd, a tak se uchov oboji.“ Cit. podle Matous 9. [online: cit. 9. 5. 2011], dostupné z WWW:
http://www.biblenet.cz/app/bible/Matt/chapter/9? __ fsk=-421496009. — Novym vinem se zde rozumi vino dosud
kvasici, jez je tfeba dat do novych sudu ¢i méchu, nebot staré sudy ¢i méchy nevydrzi pravodni jevy kvasen.

32 Tamtéz, s. 156-159.
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»Tento Zenich byl chudicky a potiebny, lidé pak chudji, jakoz rovné nemivaji dobré vino, ale
naky trpky, kalny, s vodou smichany, to se chudym za jejich skrovné penize dostava za podil, k tomu
bylo ho asi malicko, takZe se ho hosti nejen do sytosti nenapili, ale jesté viceji hubu sobé nim
rozdrézdili a Zizen rozpélili. Ale to vino, které Pan Jezi§ ze $toudvi naliti porutil, tot je nemuselo byti
naky sprostny, ale nétco vyborného a dobrého. Dei, di sim Duch Svaty vS. knize MojziSové
v kapitole tficaté druhé, perfecta sunt opera. Nebot co sém Pén Buh ¢ini, tot je vSe dobré, vyborné a

vy

dokonalé; k tomu toho vina Jezi§ového bylo dustatek, takz¢ se ho vSichni napiti a nim se obcerstviti
mohli.“*

Faréi ve Slatinicich u Olomouce Bohumir Hynek Josef Bilovsky vjednom ze svatebnich
kézani, oti$téném v postile Doctrina christiana... Kfestanské cviceni dusem k spasent, potéeni a nauceni
zroku 1721 nepochybuje, zZe Jezi§ na svatbé v Kani galilejské ,vodu v nejlepsi vino obratil®, a cituje tii
verSe zmoravské legendistické lidové pisné** kterou vuplnosti uvefejnili véetné jejiho napévu
Franti$ek Barto$ a Leos Jandc¢ek ve sbirce Ndrodni pisné moravské v nové nasbirané z roku 1901: ,0
vino, vino, vino! Nikdds tak dobré nebylo jako vKéni Galilejské.“** Existence této lidovou tradici
dochované skladby - podle Bilovského ,starodivni“ pisné - je tak doloZena kroku 1721.
V nasledujicim textu pak Bilovsky pracuje se symbolickym toposem ,vino je krev Jezise Krista“:

,A[uditores!]. A[mantissimi!].* Co jest vino a co vyznamenéva vino? To oboji zdzra¢né a
kazdé vino podle zku$eného vinate Augustina svatého vyznamendva lasku a svornost: nebo jak pry
zvinného hroznu je jedno vino a zjednoho vina jednd krev Kristovd, tak zupfimnych a
z jednocenych mysli je jedna mysl a jedno svorné srdce, unum corpus, una anima. Jedno télo, jedna
krev, jedna duse, jeden ¢lovék.“”

V postile Cantator cygnus... to jest Hlas duchovni labuté..., vytisténé v Olomouci roku 1720,
Bilovsky zduvodiiuje fimskokatolické pfijiméni laikt pod jednou zpuasobou, tedy pouze Téla Kristova,
hostie:

,Jest pravda, ze také [Kristus] ustanovil to tajemstvi pod zptsobem vina, které jest vlastni
napoj ¢lovéka; ze mnoho lidi vina nepije, ano ani k tomu bez mdloby piivonéti nemuize, nechal na vili
a moci ndméstkm svym a cirkvi svaté, aby pod obojim anebo jenom pod jednim sptisobem chléba,
Télo jeho, a krev podavali, ponévadz nam tom jednom dosti jest podlé slov jeho: Qui manducat hoc
panem, vivet in aeternum, kdo ji chléb tento, bude ziv navéky.“**

Metaforicky topos ,vino je Kristova slza“ uplatnil hradisky premonstrat Chrysostom Xaver

Ignac Téborsky v postile Tria tabernacula in monte Thaboreo extructa, vydané v Olomouci roku 1738.

3 AXLAR,]J.c.d, s. 101.

¥ BILOVSKY,B.H.]J.c.d,s. 26.

3 Tamtéz, s. 27.

3¢ Tj.: ,Posluchaci nejmilejsi!“

¥ BARTOS, F. - JANACEK, L. Narodni pisné moravské v nové nasbirané. Praha: Cesk4 akademie cisate Frantiska Josefa
pro védy, slovesnost a uméni, 1901, s. 1104-110S, ¢. 2005 b. Viz k tomu FIALA, J. - SOBOTKOVA, M. Sacrum et
profanum v moravskych lidovych pisnich o viné. In: Mezinirodni interdisciplinirni konference VINO JAKO
MULTIKULTURNI FENOMEN, Olomouc 23. - 24. 4. 2009 [CD-ROM]. Uherské Hradisté: Lesingerova Romana,
2009, s. 207-210.

3% BILOVSKY, B. H.]. Cantator cygnus... to jest Hlas duchovnilabuté... Olomouc: Jan Adam Avinger, 1720, s. 30-31.
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Pfipomind nejprve tzv. Jotamovu bajku z 9. kapitoly starozdkonni knihy Soudcd, ver§ 8-15, o
»$tébotném®, tzn. mluvicim vinném kmeni, jenz odmitl povy$eni do krdlovské hodnosti v Dfevéné 1isi,
ponévadz by nemohl opustit vino, které obveseluje Boha i lidi, a klade poslucha¢um fe¢nické otazky:
»Ach, coz jest to za fe¢? Copak Biuh pije vino? OvSem, Aluditores!]. A[mantissimi!]., pije, ale ne
takovy, jaké pochdzi zkmenu, nybrz které se prejsti z o¢i hti$nika, kterézto vino lahodnéj Bohu
$makuje nezli lidem, oné silné vino ve Vlasich, o kterym pamatuji, Ze jsem cetl, Ze je tak silné a dobré,
ze pro svou silu a dobrotu obecni lid je nazyva Lachrymam Christi, slzu Kristovu.“*

Alegorické topoi ,vinice (P4n¢) je cirkev a ,vinaf je Bih Otec” nalézdme v postile Bohumira
Hynka Josefa Bilovského Coelum vivum... Nebe svato-svaté..., vyti§téné v Opavé roku 1724. Tyto
topoi jsou vkomponovany do obsahlejsiho, na paralelismech vybudovaného vykladu:

»Opatrnost nikdd neni zbyte¢nd, proto opatrni pani myslivci a zvéfe milovnici lané a srni,
jeleni a srnce, téz jiné divoké zvitata do obory zaviraji, oboru pak budto plankami, budto parkanem
proti zvéii loupeznikim zaopatiend ¢ini. Opatrnosti nikda nezbyvd. Proto zase zahradnici a vinaii tito
své vinice, oni své zahrady proti $koddm a $kudcim zidkami, koly, proutim a jinyma ohybnyma
véc[m]i opatrné ohrazuji. Opatrnosti nikd4 nezbyva. [...] Co jest ta vinice? Ta vinice jest podle
vykladuv svatych Otcav jest cirkev svatd. Vinny kmen nejuzite¢néjsi a nejsladsi nas nejsladsi Jezis.
Vinaf jest Bah Otec nebesky podle slov samého Krista. Ego sum vitis vera a pater meus agricola est.
Jét jsem vinny kmen pravy a Otec muj vindf jest: vos palmites, vy vSickni jste v té vinné zahradé, vinné
ratolesti od nejvyssiho vindfe $tépovdni, ktery jak vas vstépoval, ihned vézi zaopattil, plotem opletl a
osadil vindfi, to jest duchovnima sprévci a muzi apostolskyma.“

Prazsky kanovnik Pavel Josef Axlar v postile Ndbozny horlivy viidce do mésta svatého, nebeského
Jeruzalema... z roku 1720 kombinuje alegoricky topos ,vinny kmen je Jezi§ Kristus“ se symbolickym

vy

toposem ,vino je krev Jezise Krista“:

[...] to jest oviem ten vinny kmen, ktery misto vina svou vlastni krvi vSechny véfici nejen
zhojna napdji, sili a obveseluje, ale v§em jinym mensim kmentm, nimiZ cirkev svatd vysazena jest,
vlahu, zrist a ourodu dava [ ... ].“4

Navic ale Axlar uplatriuje alegoricky topos ,vinny kmen je manzelka®, s nimz jsme se v§ak
doposud u jinych kazateld nesetkali, takze vznikd otdzka, zda se jedna vskutku o topos, nebo o
Axlarovu vlastni alegorii:

»Za druhé kmen vinny, ptivaze-li se k ndky vysoké ty¢i aneb k vysokému stromu, vyroste i on
tak vysoko, ze i ty nejvyssi stromy svymi ratolestmi pievejsi. Takovy kmen ma byti kazd4 kfestanskd
manzelka, chce-li miti ve vSéem dobrém prospéch a Boziho pozehndni vin$ovany zrast. Ma totizto
svého manzela ve v§em stéle a uptimné milovati, tou svatou ldskou od Boha velice schvalenou jako
nakym svazkem k nému ptivazdna byti, zidné protivenstvi, Zddna chudoba, nemoc ani potupa nema

toho svazku rusiti, nebo jestlize pii zatatku cirkve svaté novi kiestané tak byli sjednoceni, ze se zdélo,

3 TABORSKY, Ch. X. L. Tria tabernacula in monte Thaboreo extructa..., Olomouc 1738, s. 531.
# BILOVSKY, B. H. J. Coelum vivum... Nebe svato-svaté... Opava: Joannes Wenceslaus Schindler, 1724, s. 619-620.
“ AXLAR,]J.c.d, s. 115.

208



ze vsichni nejsou nez jediné srdce a jedna duse, tim vicej to slusi na manzele, aby v dvojim téle nebyla
jen jedna duse, jedno srdce, jedna vile a jedno chténi.“*

Timto vpravdé zboznym pidnim, zvlasté vdnesni dobé mnohdy vzdilenym od reality
manzelskych svazki, uzavirime na$ prispévek ke konferovini o viné jakozto multikulturnim
fenoménu anno Domini 2011. Deset topoi variujicich motiv vina, az na dva topoi novozakonni
provenience, predstavuje vyznamnou slozku repertodru metaforiky, metonymiky, symboliky a
alegori¢na ¢eské vrcholné a pozdné barokni homiletiky, nejvice frekventovaného zanru ¢eské barokni

literatury.
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